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Be sure. ‘i:.ii 'iab

Lebensmittelsicherheit und fur HACCP.

Lebensmittel sind Vertrauensgiiter. lhre Qualitat und Sicher-
heit wird von Gasten und Kunden als selbstverstandlich
vorausgesetzt. Das stellt Gastronomen vor eine immense
Herausforderung: Sie missen zahlreiche Grenzwerte und
Normen einhalten und gleichzeitig lhre betrieblichen Ablaufe
wirtschaftlich gestalten. In diesem Zusammenhang kommt
dem HACCP-Konzept eine besondere Bedeutung zu.

Was ist HACCP?
Die Abklirzung HACCP steht fiir Hazard Analysis and Criti-
cal Control Points, d.h. Gefahrenanalyse und kritische Kon-

Diese 7 Punkte umfasst das HACCP-Konzept:

1. Ermittlung der relevanten Gefahren (Hazard Analysis)

2. Bestimmung der kritischen Kontrollpunkte (Critical
Control Points)

3. Festlegen von Grenzwerten (nur fur Critical Control
Points)

4. Festlegung und Durchfiihrung effizienter Uberwachung

5. Festlegung von KorrekturmaBnahmen

6. Erstellung von Dokumenten und Aufzeichnungen
(Dokumentation)

7. Festlegung regelmaBiger Verifizierungsverfahren

Der zielgerichtete Einsatz von Messtechnik hilft Ihnen, ein-
wandfreie Lebensmittelqualitdt unter Beriicksichtigung der
HACCP-Vorgaben sicherzustellen. So reduziert z. B. eine
automatisierte Klimalberwachung den manuellen Aufwand
und erhéht dank vielseitiger Alarmierungsfunktionen die
Sicherheit. Ein Kombi-Thermometer erweist sich am Waren-
eingang als echtes Zeitspar-Wunder.

Eine schnelle Orientierung Uber die verschiedenen Mess-

methoden und die passenden Geréte liefert lhnen diese

Infografik. So kommen Sie mit weniger Zeitaufwand zum

perfekten Messgerét fiir die Anforderungen Ihres Betriebs.

trollpunkte. Das HACCP-Konzept ist eine Ergdnzung zu den (Eigenkontrollpflicht) L
) i ) testo Saveris 2-T1 @ Stationare testo 175 T1
MaBnahmen der Basis-Hygiene und hat zum Ziel, Lebens- asie Savats 2 testo Saveris 2-T2 : °° Datenlogger testo 175 T2
mittelerkrankungen zu minimieren. Es baut auf dem Codex Was sind kritische Kontrollpunkte/CCPs? testo Saveris 2-T3 o
Alimentarius auf und rdumt der Eigenkontrolle eine zentrale Kritische Kontroll- oder Lenkungspunkte (CCPs) sind :
Stellung ein. Punkte, bei denen mit groBer Wahrscheinlichkeit eine rele- . @ .
. . . o . Temperaturen e o o Mobile testo 174 T
vante Gesundheitsgefahr fiir Ihre Gaste eintritt, wenn diese messen, . Datenlogger CE0
nicht erfiillt werden. Dies sind z. B. Erhitzungsschritte, aus- speichern und O
in Echtzeit .
reichende Kuhlung und Fremdk&érpermonitoring. (online) .
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(Daten- ° °
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auswerten (Datenlogger)

Stichproben-
messung
(Handmess-
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Wichtig:

Im Lebensmittelbereich sollten die Gerate
HACCP-zertifiziert sein. Thermometer
sollten der Norm EN 13485 entsprechen.
Fiir Temperatur-Datenlogger gilt die Norm
EN 12830.
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passt zu mir? mit Einstechthermometern.

Die Stichprobenmessung mit tragbaren Messgeréaten spielt e Sind Sie viel mit dem Thermometer in der Tasche unter- Einstechthermometer sind unverzichtbar, um die genauen Der Einstechflihler ist entweder fest am Gerat verbaut oder

vor allem in der Warenannahme und bei der Speisen- wegs? Dann sorgt ein Klappthermometer dafir, dass Sie Kerntemperaturen von Lebensmitteln zu messen. Die kann bei wechselnden Messaufgaben auch extern ange-

zubereitung eine Rolle. Wenn Sie ein tragbares Messgerat sich nicht mit der Messspitze verletzen. Messung der Kerntemperatur ist nicht nur bei der Waren- schlossen werden. So gelingen sogar Messungen in Gefrier-

fir die Entnahme von Stichproben suchen, sollten Sie fol- ¢ Messen Sie Lebensmittel mit verschiedenen Konsistenzen annahme wichtig. Im HACCP-Konzept ist auch die aus- gut muhelos.
gende Fragen beachten: (z.B. Gefriergut, Fleisch, Kése, Flussigkeiten)? Dann lohnt reichende Erhitzung der Speisen beim Zubereitungsprozess
e Kdnnen Sie in die Ware einstechen oder muss die Mes- sich fur Sie ein Thermometer mit wechselbaren Fihlern. ein kritischer Kontrollpunkt, der lickenlos tberprift und
sung zerstdrungsfrei erfolgen? Die Einstechmessung er- dokumentiert werden muss.
mittelt die Kerntemperatur und ist damit genauer — daflr Alle wichtigen Faktoren haben wir flr Sie in der Grafik zu-
wird die Verpackung beschéadigt. sammengefasst.
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\ chimcehicleln S22 Produkte im Vergleich testo 103 testo 106 testo 108
. o Klappthermometer, testo 104 IR
\ das in jede Tasche passt. Allgemeine Daten
‘ Kurzbeschreibung Klapp-Thermometer, Lebensmittel-Kern-Thermometer Wasserdichtes Temperatur-
o Léange 11 cm, klein, praktisch, inkl. FUhler-Schutzkappe, Messgerat (Typ T und K),
©c 6066606006066 600 s handlich, Schutzklasse IP55, Batterien und Kalibrierprotokoll inkl. Thermoelement-Fihler Typ T,
Ich méchte . inkl. Batterien Softcase und Kalibrierprotokoll
zerstorungs- . Bestellnummer 0560 0103 0560 1063 0563 1080
frei messen, ° P hritte
. rozessschri
aberbelBe- ® © © 0 6 0 &6 & 6 & 6 & 0 0 0 0 0o 0 o Y Ih h @ @ @
darf die Kern- . . Calmochich
temperatur zerstérungsfrei
Kkontrollieren ® e e (berithrungslos) Technische Daten
5 messen.
kénnen. Sekundenschnelles Messen
° Wechselbarer Fihler a a
° Gut ablesbares Display
® © & & 6 & & & 0 0 0 0 0 0 0 0 o ® ®© & 0 0 0 0 0 0 0 0 o o 0o 0 0 0 o o
. Spritzwassergeschutzt
: Klappbarer Einstechfihler a8 a8
Auto-Hold a8 a8
ich mochte in Wie wollen Sie mit lhrem MessgroBe °C, °F °c °C. °F
das Produkt : o o _ o
cinstechen Thermometer messen? Messbereich -30 ... +220 °C -50 ... +275 °C 50 ... +300 °C
und die Kern- Genauigkeit £0,5 °C (-30 ... +99,9 °C) £0,5 °C (-30 ... +99,9 °C) +0,5 °C (-30 ... +99,9 °C)
temperatur Auflésung 0,1 °C 0,1°C 0,1°C
Konbollisrent Abmessung 189 x 35 x 19 mm 220 x 35 x 20 mm 140 x 60 x 24,5 mm
(FUhler ausgeklappt) (ohne Fihler)
Ich méchte ein Gewicht 49 g 80g 150 g ohne Top-Safe Case
Klappthermometer, testo 103 Immer gleich - - . . ok o . Cha o
das in jede Tasche o | e M Ehen testo 106 Batteriestandzeit 300 h (typisch bei 25 °C) 350 h 2500 h (typisch bei 23 °C)
passt. O festen Fuhler. Schutzklasse IP 55 IP 67 IP 67
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. Icl} brauche Meine ° Immer verschieden —
e 0o 0600 0 0 0 kein Klapp- Messaufgaben CRCRCRCSY ich mochte einen testo 108
thermometer. sind: wechselbaren Fihler. i i
Wareneingang Zubereitung
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mit IR- und

Im Wareneingang wird die bertihrungslose Infrarot-
Messung besonders haufig eingesetzt, da sie schnelle
Ergebnisse liefert, ohne das Produkt bzw. die Verpackung
zu beschadigen. Beachten Sie jedoch: Mit einem Infrarot-
Thermometer wird nur die Oberflachen-Temperatur
gemessen. Um die Kerntemperatur von Lebensmitteln zu

erfassen, sind Einstechmessungen notwendig.

Produkte im Vergleich
Allgemeine Daten

Kurzbeschreibung

Bestellnummer
Prozessschritte

Technische Daten

Beriihrungsloses Messen der Oberflachentemperatur
Einstechmessung méglich

Hold-Funktion und Anzeige von Min.-/Max.-Werten
Zwei einstellbare Alarmgrenzwerte

Emissionsfaktor einstellbar

Messfleckmarkierung
MessgréBe
Messbereich (NTC, IR)
Genauigkeit (NTC, IR)
Auflésung (NTC, IR)
Optik

Punkt-Laser
Spektralbereich
Emissionsfaktor
Abmessung

Gewicht
Batteriestandzeit

IP Schutzklasse

@ Wareneingang % Speisenausgabe

Kombithermometern.

Aus diesem Grund ist der Einsatz eines Kombi-Gerates wie

testo 104-IR besonders praktisch und Zeit sparend, denn
Sie haben beide Messmethoden — prazise Einstechmessung
und schnelle IR-Messung - in einem Gerét. Dieses ist

zudem handlich und lasst sich gut und sicher in jeder

Tasche verstauen.

“
oy

testo 104 IR

Infrarot/Einstech-Thermometer,

wasserdicht, klappbar, inkl. Batterien und

Kalibrierprotokoll

0560 1040

=~

(SHE RS RRS RS

2-Punkt-Laser
°C, °F, °R
-50 ... +250 °C / -30 ... +250 °C
+0,5 °C (-30,0 ... +99,9 °C)
0,1°C
10:1 +
2-Punkt-Laser

8...14 um
0,1 ... 1,0 einstellbar

281 x 48 x 21 mm (Flhler ausgeklappt)

197 g (inkl. Batterie)
10 h (bei +25 °C)
IP 65

testo 826 T-2

Infrarot-Thermometer mit 1-Punkt-
Laser-Messfleckmarkierung,
Alarmfunktion, inkl. TopSafe und
Wand-/Girtelhalterung

0563 8282

©

(SRS RSN | RS

1-Punkt-Laser
°C
-50 ... +300 °C
+1,5 °C (-20 ... +100 °C)
0,1°C
6:1
1-Punkt-Laser
8...14 um
0,1 ... 1,0 einstellbar
148 x 35 x 20 mm
80 g (inkl. Batterie)
100 h
IP 67 mit TopSafe
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mit dem Frittieroltester.

Getestet und
empfohlen

Allgemeine Daten

Kurzbeschreibung

Bestellnummer

Prozessschritte

Technische Daten
Ergonomisches Design und
robuste Verarbeitung

Unter flieBendem Wasser
abwaschbar (IP65)

Eindeutige Alarmierung

durch innovatives Ampeldisplay

Kalibrierung und Justage
selbst durchfihrbar

MessgréBe
Messbereich (TPM, °C)

Genauigkeit (TPM, °C)
Auflésung (TPM, °C)

Reaktionszeit
Frittierdl-Einsatztemperatur
Batteriestandzeit

Schutzklasse

Zubereitung

testo 270

Frittierdltester testo 270 im Koffer
mit Referenzol, Kurzanleitung,
Bedienungsanleitung und
Trainingcard sowie Kalibrierprotokoll
und Batterien

0563 2750

°C/TPM

0,0 bis 40,0 % TPM
+40 bis +200 °C

+2 % TPM (+40 bis +190 °C)
+1,5°C
0,5 % TPM (+40 bis +190 °C)
0,1°C
ca. 30 sec
+40 bis +200 °C

ca. 25 h im Dauerbetrieb
(entspricht ca.
500 Messungen)

IP 65

Die Qualitat des Frittierdls in der Fritteuse hat direkten Ein-
fluss auf vielerlei Faktoren: Ist es verbraucht, beeintréchtigt
es den Geschmack und die Bekémmlichkeit frittierter Spei-
sen. Ein zu friher Wechsel des Frittierdls verursacht hinge-
gen hohere Kosten. Wie lasst sich die Qualitat des Frittierdls
sichern — und dabei sogar Ol sparen?

Fisch/Fleisch Kartoffeln

Frittierstunden/Jahr 1500 h 1500 h
Frittierfett/Jahr 1125 kg 900 kg
Ersparnis/Jahr 225 kg 180 kg
Ersparnis 418,50 € 334,80 €
Frittierfettbedarf pro Fritteuse: 15 kg
Frittierfettkosten pro kg: 1,86 €

Der Frittierdltester testo 270 bietet die komfortabelste
Ldsung, den Frittierél-Verbrauch zu kontrollieren. Die
Funktionsweise ist denkbar einfach: der Sensor des testo
270 wird in das Ol getaucht und misst in wenigen Sekunden
den Anteil der so genannten ,Total Polar Materials“ (TPM) im

Ol. Ist das Ol zu alt, weist es einen erhohten TPM-Wert auf.

TPM-Anteil
im Frittierol

Einstufung der
Fettalterung

<1..14 % TPM Frisches Frittierfett

14 ...18 % TPM Leicht gebraucht

18 ...22 % TPM Gebraucht, aber noch ok

22 ...24 % TPM Stark gebraucht, Fett wechseln

> 24 % TPM Verbrauchtes Frittierfett
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unterstutzt meine Arbeit

am besten?

Datenlogger kommen uberall zum Einsatz, wo Messwerte
regelmaBig erfasst bzw. Uber einen langeren Zeitraum auf-
gezeichnet werden sollen. In KiihirAumen und Lagern stellen
Datenlogger die Einhaltung der vorgeschriebenen Tempera-
turen sicher. Je nach Ausflihrung speichern sie bis zu einer
Million Messwerte, die Uber den PC ausgelesen werden
kénnen. Entscheidend fir die Verwendung im Lebensmit-
telbereich ist die robuste, spritzwassergeschuitzte Verarbei-
tung, damit die Logger vor der Reinigung des Raumes nicht
abmontiert werden mussen.

Externe Flhler

testo Saveris 2 T2

testo Saveris 2 T1

Temperaturen
messen,
speichern
und (spater)
auswerten

(Datenlogger)

anschlieBbar 0000000

Interner Flihler [PPSR,

Noch komfortabler ist der Einsatz eines automatischen
Daten-Monitoring-Systems. Es lohnt sich vor allem dann,
wenn mehrere Rdume bzw. Kihleinheiten Uberwacht werden
sollen — und sorgt mit seiner Alarmfunktion flir ein entschei-
dendes Plus an Sicherheit.

Welcher Art von Logger zu lhren Anforderungen passt, zeigt
Ihnen die Ubersichtsgrafik. Detaillierte Informationen zu
den verschiedenen Loggern erhalten Sie auf den folgenden

Seiten.

Mit einem Online-

I l Monitoring-System:

LRI I In Echtzeit Uberwachen

° El und von Uberall auf die

© Messwerte zugreifen.
L]
L]
L]
L]
L]
L]

Wie wollen Sie lhre
Messdaten erfassen?

Daten Uber einen

Stationare langeren Zeitraum

Datenlogger

Kurzfristig Daten
Mobile speichern und haufig :
auslesen. Ideal auch fiir
die Uberwachung von
Transporten.

Datenlogger

aufzeichnen, speichern
und selten auslesen

Externe Fuhler

Interner Flhler
anschlieBbar

testo 174 T

mit Datenloggern.

Datenlogger, die die Klimabedingungen in Kuhl- und Lager-
rdumen Uberwachen, werden oft fest installiert. In der Regel
verbleiben sie Uber einen Zeitraum von ein bis zwei Jahren
an ihrem Einsatzort. Neben einem robusten Geh&use, das
auch eine Reinigung mit dem Wasserstrahl aushalt, kommt
es deshalb vor allem auf eine lange Batterielaufzeit und
einen groBen Messwertspeicher an.

— ———
AR testo 1747
EN 12830
S &
\ononc

| GU‘

testo 174 T

Produkte im Vergleich
Allgemeine Daten

1-Kanal-Minidatenlogger,
inkl. Wandhalterung,

Batterie (2 x CR 2032 Lithium)

und Kalibrierprotokoll

Bestellnummer 0572 1560

Q9

Prozessschritte

Technische Daten

Gut ablesbares Display

Hohe Batteriestandzeit a8

GroBer Messdatenspeicher a8
Mobiles Auslesen/Drucken vor Ort a8

Kanale 1 x intern
Messbereich -30...+70°C
Genauigkeit +0,5 °C (-30 ... +70 °C)
Aufldsung 0,1 °C
Messtakt 1 min-24 h
Speicherkapazitat 16.000 Messwerte
Schnittstellen USB Hub
Abmessung 60 x 38 x 18,5 mm
Gewicht 35¢
Batteriestandzeit 500 Tage

(15 min Messtakt, +25 °C)

Schutzklasse IP 65

e Transport Lager
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Je nach Ihrem Bedarf haben Sie die Wahl zwischen Daten-
loggern der Kompakt- und der Premiumklasse. Erstere
eignen sich vor allem fir flexibles Messen und haufiges
Auslesen, wahrend die Premiummodelle bis zu drei Jahre
Messwerte fir Sie aufzeichnen und speichern.

testo 175 T1

1-Kanal-Temperaturdatenlogger
mit internem Sensor (NTC)
inkl. Wandhalterung, Schloss,
Batterien und Kalibrierprotokoll

0572 1751

(SIS RS ARS

1 x intern
-35...+565°C

+0,5 °C (-35 ... +55 °C)

0,1°C
10sec-24h
1 Mio. Messwerte
Mini-USB, SD-Kartenschacht
89 x 53 x 27 mm
1309
3 Jahre

IP 65

testo 175 T2

2-Kanal-Temperaturdatenlogger
mit internem und externem
Sensoranschluss (NTC)
inkl. Wandhalterung, Schloss,
Batterien und Kalibrierprotokoll

0572 1752

(SRS RS RS

1 x intern, 1 x extern

-35 ... +55 °Cint.
-40 ... +120 °C ext.

0,5 °C (-35 ... +55 °C) int.
+0,3 °C (-40 ... +120 °C) ext.

0,1°C
10sec-24h
1 Mio. Messwerte
Mini-USB, SD-Kartenschacht
89 x 53 x 27 mm
130 g
3 Jahre

IP 65
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Rund um die Uhr mehr Sicherheit Finden Sie den passenden
fuar lhre Lebensmittel. testo Saveris 2 Funk-Datenlogger.

Mit dem Funk-Datenlogger-System testo Saveris 2 testo Saveris 2 ist ein WLAN-Datenlogger-System, das Sie Feuchteloggern und einem noch gréBeren Fiihlerportfolio
Uberwachen Sie die Temperaturen im Lager, in Warentheken flexibel nach lhren Bedirfnissen zusammenstellen und ganz auswahlen. Die Funk-Datenlogger verfigen entweder tUber
und Kihimoébeln automatisch — und werden alarmiert, wenn einfach in Ihr bestehendes Netzwerk integrieren kénnen. integrierte Sensoren zur Temperaturmessung oder es lassen
es ein Problem gibt. Dazu kénnen Sie aus einer Reihe von Temperatur- und sich verschiedene externe Fuhler daran anschlieBen.

- Datenubertragung tiber WLAN
- Alle Messdaten jederzeit verfligbar, an jedem Ort,

(1 ]
- Y
EN 13485 x

auf jedem Gerat
- Alarmierung bei Grenzwertliberschreitung

- Mit testo Saveris 2 App fir vereinfachte Konfiguration,

Push-Alarme und Analyse der WLAN-Reichweite - W
. . ° ) Produkte im Vergleich testo savens z-T1 tesw saverns -T2 tesw caverns «-T3
- Kostenloser Online-Datenspeicher (Testo-Cloud) &, &,
~—~ ~—~ Allgemeine Daten
Kurzbeschreibung Funk-Datenlogger (WLAN) Funk-Datenlogger (WLAN) Funk-Datenlogger (WLAN)
mit Display und internem NTC mit Display zur Messung von mit Display zur Messung von
Temperatursensor, inkl. USB- Temperatur, zwei Anschlisse fir Temperatur, zwei Anschliisse
Kabel, Wandhalterung, Batterien externe NTC-Temperaturfiihler fur externe TE-Temperaturfuhler
und Kalibrierprotokoll oder Turkontakte, inkl. USB- (Typen K, T, J) inkl. USB-Kabel,
Kabel, Wandhalterung, Batterien Wandhalterung, Batterien und
und Kalibrierprotokoll Kalibrierprotokoll
Bestellnummer 0572 2031 0572 2032 0572 2033

° Datenspeicherung Prozessschritte
: ) in einer Cloud Datenbank @ o @ o @ o

Technische Daten
Datenibertragung tGber WLAN
Temperaturdaten jederzeit online
abrufen und auswerten
Alarmierung per E-Mail
oder SMS (optional)
Externe Fihler anschlieBbar a8
Kostenloser Online-Datenspeicher
(Testo-Cloud)
. . . \ 5 : .
Wie funktioniert das System? Ein oder mehrere Funk-Daten- Kanéle 1 x NTC intern 2 x NTC oder Tirkontakt extern 2 x Thermoelement
) ) ) } ] ) Typ K/ J /T extern
logger (die Sie frei zusammenstellen kdnnen) ermitteln die MessgréBe °c oc °c
Messdaten automatisch und Ubertragen diese per WLAN an Messbereich -30 ... +50 °C -50 ... +150 °C K: -195 ... +1350 °C
einen Online-Datenspeicher, die Testo-Cloud. J:-100 ... 4750 °C
p T: -200 ... +400 °C
Dort werden die Daten nicht nur sicher gespeichert, son- Genauigkeit 405 °C +0.3 °C +(0.5 + 0.5 % v. Mw.)°C
dern auch dokumentiert; damit entfallt das lastige manuelle Auflosung 0.1°C 0.1°C 0.1°C
Auslesen. Darliber hinaus werden die Klimabedingungen Messtakt abhangig von der Cloud Lizenz / Basic: 15 min ... 24 h / Advanced: 1 min ... 24 h
nicht nur aufgezeichnet wie bei den Datenloggern, sondern Ubertragungsintervall 1 min ... 24 h (15 Minuten voreingestellt)
auch tiberwacht. Uber den Cloudzugang haben Sie auf Batteriestandzeit 24 Monate
IP Schutzklasse IP 65 IP 65 IP 54

Smartphone, Tablet oder PC Ihre Messwerte jederzeit im

Blick und werden alarmiert, wenn kritische Werte erreicht
werden. Jederzeit und an jedem Ort.

9 Transport Lager

10 11
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Die Bestelldaten
im Uberblick.

Produktbezeichnung Best.-Nr. Produktbezeichnung Best.-Nr.
testo 103 0560 0103 testo 174 T 0572 1560 ©
Einstechthermometer Mini-Datenlogger fir Temperatur I
[s)
testo 106 0560 1063 testo 175 T1 0572 1751 S
Lebensmittelthermometer Datenlogger fiir Temperatur %
9

testo 108 0563 1080 testo 175 T2 0572 1752 %
Temperaturmessgeréat Datenlogger fiir Temperatur é
testo 104-IR 0560 1040 testo Saveris 2-T1 0572 2031 §
Einstech-Infrarot-Thermometer Funk-Datenlogger mit Display und

integriertem NTC-Temperaturfihler
testo 826-T2 0563 8282
Infrarot-Thermometer testo Saveris 2-T2 0572 2032

Funk-Datenlogger mit Display und 2
testo 270 0563 2750 Anschliissen fur NTC-Temperaturfihler
Frittierol-Tester

testo Saveris 2-T3 0572 2033

Funk-Datenlogger mit Display und 2

Anschlussen fur TE-Temperaturfihler
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