Be sure.

fur HACCP.

Welche Messmethode Wichtige Wareneingang Lager
a o Temperaturgrenzwerte
wollen Sie anwenden~ IR-
e o o testo 831
. Messung
© °
° . Frischfleisch (Huftiere, GroBwild) <+7°C <+7°C
L]
° ° Frischgefligel, Hasentiere, Kleinwild < +4 °C < +4 °C
q © Kern- testo 104
o Stichprobenmessun ; o o
Leeeenes (Handpmessgerﬁt) 9 00 0O temperatur- testo 105 Innereien <+3°C <+3°C
. ° Messung testo 108 Hackfleisch (aus EU-Betrieben) <+2°C <+2°C
L]
L] N
Hackfleisch
L] o o
° . (vor Ort hergestellt und verkauft) SR =+2°C
L[]
° . . Fleischzubereitungen (aus EU-Betrieben) < +4 °C < +4 °C
e o o e testo 104-IR
> Messung Fleischzubereitungen < 4+4°C < 4+4°C
O (vor Ort hergestellt und verkauft) - -
: Fleischwaren, Feinkost < +7 °C <+7°C
° Frischfisch <+2°C <+2°C
: Raucherfisch <+7°C <+7°C
Stationare . .
: : ° o Datenlogger testo 175 T2 Fleisch, Fisch — gefroren <-12°C <-12°C
° Temperaturen messen . Fleisch, Fisch - tiefgefroren <-18°C <-18°C
’
ceo o000 speichern und (spéter) . Tiefkuhlprodukte <-18°C <-18°C
: auswerten (Datenlogger) : Spelseels < 18°C <18 °C
> e o o g:tr;iﬁggger :zztg 1;2 $3 Molkereiprodukte empfohlen < +10 °C < +10 °C
L]
Backwaren o o
: mit nicht durchgebackener Fillung =+7°C =+7°C
L]
L]
°
o Tem_peraturen r_nessen, - testo Saveris 2-T1
speichern und in Echtzeit testo .
o0 0 00 0 0 N e o o ) testo Saveris 2-T2
(online) auswerten Saveris 2 testo S s 2T3
(Datenmonitoring-System) esto saveris
-
Im Lebensmittelbereich sollten die Gerate HACCP-zertifiziert
Wareneingang Lager Transport sein. Alle hier aufgefiihrten Thermometer (auBer testo 831)

entsprechen der Norm EN 13485 und fir alle erwéhnten

Temperatur- Datenlogger gilt die Norm EN 12830. Sdmtliche hier
dargestellten Thermometer, Datenlogger und Monitoring-Systeme
sollten jahrlich nach der Norm EN 13486 kalibriert werden.

Die hier erwdhnten Messgerate stellen nur eine Auswahl dar.
Weitergehende Informationen finden Sie unter:
www.testo.com




