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Wichtige Wareneingang Lager
testo 831 Temperaturgrenzwerte
Ich méchte ein
Klappthermometer, testo 104-IR
das in jede Tasche passt.
Frischfleisch (Huftiere, GroBwild) <+7 °C <+7 °C
® Frischgefligel, Hasentiere, Kleinwild <+4°C <+4°C
Ich méchte : e 00 Innereien <+3°C <+3°C
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e hBmmen. o e o o {zeratbrungsfrel) Fleischzubereitungen (aus EU-Betrieben) < +4 °C < +4°C
O messen. Fleischzubereitungen o o
(vor Ort hergestellt und verkauft) =+4°C =+4°C
5 Fleischwaren, Feinkost <+7°C <+7°C
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:asm:;dt:kltn : - = Fleisch, Fisch - gefroren <-12°C <-12°C
2 Wie wollen Sie mit lhrem . : .
einstechen Fleisch, Fisch - tiefgefroren <-18°C <-18°C
und die Kern- Thermometer messen? Tiofkihlorodukt . .
temperatur letkuhiprodukte <-18°C <-18°C
kontrollieren. ch " Speiseeis <-18°C <-18°C
ch méchte ein
O Klappthermometer, testo 104 Molkereiprodukte empfohlen < +10°C <+10°C
Ich untersuche vorrangig o das in jede Tasche passt Backwaren <47°C <4+7°C
feste bzw. gefrorene o o mit nicht durchgebackener Fullung - -
Medien . .
o Ich brauche kein 10
Klappthermometer testo 105
o o
Kontakt Ich méchte ein
° Klappthermometer, testo 104
O Ich untgrsuche ° CES 0 [EED IEEEIE [PRESE Im Lebensmittelbereich sollten die Gerate HACCP-zertifiziert sein.
eecce000e Vwc:;ff?gll\glledien c° Alle hier aufgefiihrten Thermometer (auBer testo 831) entsprechen
¢ Ich brauche kein der Norm EN 13485 und sollten jahrlich nach der Norm EN 13486
° testo 108 Lo
Klappthermometer kalibriert werden.

Die hier erwahnten Messgerate stellen
nur eine Auswahl dar. Weitergehende
Informationen finden Sie unter:
www.testo.com




