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Wichtige 
Temperaturgrenzwerte

Wareneingang Lager

Frischfleisch (Huftiere, Großwild) ≤ +7 °C ≤ +7 °C

Frischgeflügel, Hasentiere, Kleinwild ≤ +4 °C ≤ +4 °C

Innereien ≤ +3 °C ≤ +3 °C

Hackfleisch (aus EU-Betrieben) ≤ +2 °C ≤ +2 °C

Hackfleisch  
(vor Ort hergestellt und verkauft)

≤ +2 °C ≤ +2 °C

Fleischzubereitungen (aus EU-Betrieben) ≤ +4 °C ≤ +4 °C

Fleischzubereitungen  
(vor Ort hergestellt und verkauft)

≤ +4 °C ≤ +4 °C

Fleischwaren, Feinkost ≤ +7 °C ≤ +7 °C

Frischfisch ≤ +2 °C ≤ +2 °C

Räucherfisch ≤ +7 °C ≤ +7 °C

Fleisch, Fisch – gefroren ≤ -12 °C ≤ -12 °C

Fleisch, Fisch – tiefgefroren ≤ -18 °C ≤ -18 °C

Tiefkühlprodukte ≤ -18 °C ≤ -18 °C

Speiseeis ≤ -18 °C ≤ -18 °C

Molkereiprodukte empfohlen ≤ +10 °C ≤ +10 °C

Backwaren  
mit nicht durchgebackener Füllung

≤ +7 °C ≤ +7 °C

Im Lebensmittelbereich sollten die Geräte HACCP-zertifiziert sein.
Alle hier aufgeführten Temperatur-Datenlogger entsprechen der 
Norm EN 12830. Sämtliche hier dargestellten Datenlogger und 
Monitoring-Systeme sollten jährlich nach der Norm EN 13486 
kalibriert werden.

Die hier erwähnten Messgeräte stellen 
nur eine Auswahl dar. Weitergehende 
Informationen finden Sie unter: 
www.testo.com

Welcher Datenlogger unterstützt meine 
Arbeit am besten?

Externe Fühler 
anschließbar

Interner Fühler

Mit einem Online-
Monitoring-System:  

In Echtzeit überwachen 
und von überall auf die 

Messwerte zugreifen.

Temperaturen 
messen, 

speichern 
und (später) 
auswerten 

(Datenlogger) Wie wollen Sie Ihre 
Messdaten erfassen?

Stationäre 
Datenlogger

Daten über einen 
längeren Zeitraum 
aufzeichnen, speichern 
und selten auslesen 

Transport
Datenlogger

Kurzfristig Daten 
speichern und häufig 
auslesen. Ideal auch für 
die Überwachung von 
Transporten.

Interner Fühler Externe Fühler 
anschließbar


