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Im Lebensmittelbereich sollten die Gerate HACCP-zertifiziert sein.
Alle hier aufgeflihrten Temperatur-Datenlogger entsprechen der
Norm EN 12830. Samtliche hier dargestellten Datenlogger und
Monitoring-Systeme sollten jahrlich nach der Norm EN 13486
kalibriert werden.
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