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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise flr dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsédhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltséhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von L&den, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben,

sowie die Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen Hotels und
ahnlichen Wohneinrichtungen. Das Gerat nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt
,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Rihren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehdrs sind weitere Anwendungen
moglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerétes
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
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Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschéadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
IReparaturen am Gerét nur durch unseren Kundendienst vornehmen
assen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an.

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten tauchen, nie unter flieBendes
Wasser halten und nicht in der Spllmaschine reinigen.

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schlssel greifen.

Zum Nachdrlicken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur bei
Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerkleinerer-
Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloBen Handen berihren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Zum Reinigen eine Blrste benutzen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen!

Nicht in die Nachftlléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den
Stopfer verwenden.

Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloBen Handen berthren.
Zum Reinigen eine Bulrste benutzen.
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Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heiBe oder schaumende FlUssigkeit
einflllen.
Verletzungsgefahr!
Zubehér nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.
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A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

E] Becher entnehmen.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
@ verriegeln.

Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Messereinsatz mit Mahlmesser

Auf einen Blick

Die Anleitung beschreibt verschiedene Aus-
stattungen des Gerates. Im Bild Il finden Sie

eine Modelltibersicht.
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX

Grundgerét

1

oL WN

Drehschalter

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:

1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.

Antrieb

Kabelfach

Schiissel

Werkzeughalter

Werkzeuge *

a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken

¢ Schlagscheibe
Zerkleinerungsscheiben *

a Schneid-Wendescheibe — dick/diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe

8 Deckel
a Nachfulléffnung
b Stopfer

Zubehor *

9 Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer und Dichtung

10 Messereinsatz mit Mahimesser und
Dichtung

11 Universalzerkleinerer-Becher

12 Mixer-Becher

13 Deckel fir Mixer
a Nachfulléffnung
b Trichter

*

je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes (bei Einhaltung
der Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept
auf den Bildseiten (Bild [J).

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 12005833).
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Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grindlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorbereiten

o Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur benétigten Ladnge aus dem
Grundgerat herausziehen.

m Wichtige Hinweise

— Gerét ausschlieBlich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerét niemals durch Drehen der
Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehdr vollstandig montiert sind.

Schissel mit Zubehér/Werkzeug
A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die
Schiissel greifen. Zum Nacharicken von
Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schiissel kann das Gerat
nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren ‘%?‘
und Kneten.
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloBen Héanden berdhren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz autbewahren.
Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Knethaken

zum Kneten von Teig und zum é@

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).
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Schlagscheibe @

flr Sahne, Eischnee und

Mayonnaise.

Bild [

® Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schissel
auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

o Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

® Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.
Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum Anschlag
nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einfullen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schiisselgriffs sitzen.

® Netzstecker einstecken.

o Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

® Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter
auf O/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachfulléffnung einflllen. Stopfer
kann als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen!

Nicht in die Nachfiilloffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenaen.

Schneid-Wendescheibe -
dick/diinn

zum Schneiden von Obst und
Gemise. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der Schneid-Wendescheibe:
~grob® fir die dicke Schneidseite,

Jfein® fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkédse, Brot,
Brdtchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.




Raspel-Wendescheibe - grob/fein
zum Raspeln von Gemlise, Obst ¥
und Kéase, auBer Hartkdse

(z. B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der Raspel-Wendescheibe:
L2" fir die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht geejgnet
zum Raspeln von Nissen. Weichkdse nur mit
der groben Seite auf Stufe 2 raspein.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe

zum Schneiden und Raspeln von @
Obst, GemUse und Kése.

Verarbeitung auf Stufe 2.

Bild

® Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Werkzeugtréger in die Schissel
einsetzen.

Je nach gewiinschter Anwendung:

® Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentréger legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtrager in die
Offnung der Scheiben greifen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schiissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

® Schneid- oder Raspelgut einflllen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einfillen.

Achtung!

Schiissel entleeren bevor diese so voll ist,

dass das Schneid- oder Raspelgut die

Trdgerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

o Netzstecker ziehen.

o Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.
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® Werkzeug herausnehmen:

— Werkzeugtréager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe
bzw. Knethaken aus der Schissel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtréger abnehmen.

— Zerkleinerungsscheiben am
Kunststoffknauf in der Mitte heraus-
nehmen. Werkzeugtrager aus der
Schiissel herausnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser zum Mischen
flissiger bzw. halbfester Lebensmittel, zum
Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und
Gemise und zum PUrieren von Speisen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmeny/aufsetzen.

Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen bertiihren. Zum Reinigen
eine Blrste benutzen.

A Verbrihungsgetahr!

Beim Verarbeiten von heilBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heil3e oder schdumenade
Flissigkeit einfiillen.

Achtung!

Mixer kann beschéadigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdir-

fel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Bild 1

® Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

m Wichtige Hinweise
Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
nicht richtig aufgelegt wurde, kann

FlUssigkeit auslaufen.
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® Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer & in den Mixer-Becher ein-
setzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (&).

® Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flussig = 1,0 Liter
(schdumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge, fest =
80 Gramm.

o Deckel aufsetzen und festdriicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

e Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf O/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einfullen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach der Arbeit

o Drehschalter auf 0/off stellen.

o Netzstecker ziehen.

o Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel abnehmen.

e Messereinsatz im Uhrzeigersinn I6sen (§)
und vom Mixer-Becher abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zer-
kleinerungsmesser & zum Zerkleinern
und Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwie-
beln, Krdutern, Knoblauch, Obst, GemUse.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahimes-
ser @& zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdlrzen
(z. B. Pfeffer, Kreuzkimmel, Wacholder,
Zimt, trockener Sternanis, Safran),
Getreide (z. B. Weizen, Hirse,
Leinsamen), Kaffee oder Zucker.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Universalzerkleinerer nur bei Stillstand
des Antriebes abnehmen/aufsetzen.
Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen berdhren. Zum Reinigen
eine Blirste benutzen.

Im Bild [@ sind Richtwerte fir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei der
Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild @

® Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

® Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfillen. Markierung MAX am
Becher beachten!

o Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

E Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
nicht richtig aufgelegt wurde, kann

Flissigkeit auslaufen.

® Messereinsatz (/@) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (&).

® Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach unten).

® Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil am
Becher auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet

bleibt, desto feiner wird zerkleinert.

Empfehlungen zur Verwendung des Zubehérs

kébnnen dem Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/

Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

® Messereinsatz im Uhrzeigersinn I6sen (f)
und vom Universalzerkleinerer-Becher
abnehmen.



® Becher entleeren.
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Geréat vor Schaden
und erhalt die Funktionsféhigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild [€ entnehmen.

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen
und nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.
Méhren und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Grundgerat reinigen

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

o Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel mit Zubehdr reinigen
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloBen Handen berdhren. Zum Reinigen
eine Blirste benutzen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen!

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich ist.
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Mixer/Universalzerkleinerer reinigen
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen bertihren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren. Zum
Reinigen eine Blrste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Stérung:
Gerét lauft nicht an oder Gerat schaltet
wéahrend des Betriebes ab.

Mégliche Ursache:

Schiissel oder Deckel bzw. das Zubehdr ist

nicht richtig aufgesetzt oder hat sich geldst.

Behebung:

e Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel/Deckel bzw. Zubehdr richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

E Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schissel verstaut
werden.
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk- |Drehzahl |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug
A |niedrig  |ca. 1-2 |Hefeteig
oder min max. 500 g Mehl
= 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
220 ml Milch
1Ei
1 Prise Salz
80 g Zucker
60 g Butter

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)

® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schiissel geben.

® Drehschalter fiir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl
stellen.

® Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fir
ca. 12 Minuten rahren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt

aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

= M Zwiebeln, Knoblauch

Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g

ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g

® Bis zum gewiinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

=& _ |hoch Petersilie
Menge: ab 10 g bis 50 g
® Bis zum gewtinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

=& _ |hoch Fleisch, Leber

(fir Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 50 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen.
Fleisch in Wurfel schneiden.

Fleischteige, Fillungen und Pasteten herstellen:

e Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Gefliigel, aber auch Fisch
usw.) zusammen mit weiteren Zutaten und Gew(rzen
in die Schissel geben und zu einem Teig verarbeiten.

=2 _ |hoch ca. 1,5 |Erdbeersorbet

min bis 2 |250 g gefrorene Erdbeeren

min 100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten,
da sich sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich
cremiges Eis bildet.

@ hoch Eischnee

Menge: 2 bis 6 EiweiB
® Mit hoher Drehzahl schlagen.

@ hoch Schlagsahne
Menge: 200 g bis 400 g
® Mit hoher Drehzahl schlagen.

10
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Werk-
zeug

Drehzahl

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

niedrig/
hoch

Mayonnaise

1 Ei

1 TL Senf )

150 bis 200 m| Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

o Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1
mischen. .

® Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfll-
6ffnung gieBen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

hoch/M

Nisse, Mandeln

Menge: 50g bis 200 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
® Bis zum gewiinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch/M

Obst oder Gemiise piirieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, Tomatenplree; roh oder gekocht)

® Zutaten und Gewlirze zusammen in den Mixer geben und
zu Puree verarbeiten.

hoch

Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g gekuhlte Schokolade

ca. 400 ml heiBe Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, heiBe Milch dazugeben
und kurz unterrihren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich

15 g Haselnusse

110 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

o Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben
und mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser &
in ca. 20 Sekunden auf Stufe M zerkleinern.

® Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen
und den Messereinsatz herausnehmen.

e Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer <% verschlieBen und auf das
Grundgeréat aufsetzen.

® Abwarten, bis der Honig vollstandig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fiir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.

ﬁ

Im Bild @ sind Richtwerte fiir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten bei der
Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen dargestellt.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elekiro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical und electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-
weit glltige Rucknahme und Verwertung der
Altgerate vor. Uber aktuelle Entsorgungs-
hinweise informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei Ihrer Gemeinde-
verwaltung.

12

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung heraus-
gegebenen Garantiebedingungen, in dem
das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Giber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern.

Die Garantiebedingungen fiir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten Web-
adresse hinterlegt. Fir die Inanspruchnahme
von Garantieleistungen ist in jedem Fall die
Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A General safety instructions

Risk of electric shock

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use

the appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

13
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Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped.

Do not remove/attach the universal cutter jug until the drive has
stopped.

Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When not
in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean them
with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs.

Grip the discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Do not touch blades of the blade insert with bare hands.

Clean them with a brush.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.

14
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A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

&

Do not place fingers in the feed tube.

Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.

Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

1)
Q)

fd
w

Blade insert with blender/cutting blade

Blade insert with grinding blade

Overview

The instructions describe different features of
the appliance. Figure I shows an overview of
the model.

Please fold out the illustrated pages.

Fig.

Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop

M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed - slow,
2 = high speed - fast.
Drive
Cord store
Bowl
Tool holder
Tools *
a Universal blade with blade guard
b Kneading hook
¢ Chopping disc
7 Cutting discs *
a Slicing reversible disc — thick/thin
b Shredding reversible disc — coarse/fine
¢ Reversible slicing/shredding disc
8 Lid
a Filler opening
b Pusher

Accessories *

9 Blade insert with blender/cutting blade
and seal

10 Blade insert with grinding blade and seal

11 Universal cutter jug

oONnhwWN

12 Blender jug
13 Lid for blender
a Filler opening
b Funnel-shaped stopper

*

for some models:

With the universal cutter use the appliance at
full power (according to the recipe). You can
find the recipe on the illustrated pages

(Fig. [@).

If the universal cutter is not included with

the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12005833).

Operation

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

e Pull cable out of the base unit to the
required length.

m Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been

completely attached.
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Bowl with accessories/tools

A Risk of injury from the rolating tools!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Always
use the pusher for adding ingredients.
After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools
only when the drive is at a standstill.

Warning!

When working with the bowil, the appliance
cannot be switched on until the bowl has
been attached and the lid has been attached

and screwed on tight.

Universal blade

for cutting, mincing, mixing.
A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade
guard. Grip the universal blade by the
edge of the plastic handle only.

Kneading hook

for kneading dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips).

Chopping disc @
for cream, egg white and

mayonnaise.

Fig. [&1

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot

on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Insert tool holder into the bowl.

e Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when inserting
them! Press tools all the way down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in
the slot in the bowl handle.

® |Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

16

® To add more ingredients, set the rotary
switch to O/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be
used as a measuring cup.

Cutting discs

A Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of discs by the
edge only! Do not place fingers in the feed
tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Slicing reversible disc — thick/thin
for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 1.
Identification on the reversible slicing disc:
“coarse” for the thick cutting side, “fine” for the
thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Shredding reversible disc -
coarseffine

for shredding vegetables, fruit
and cheese, except for hard cheese

(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

,4" for the fine shredding side

Warning/!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc

for slicing and shredding fruit, @

vegetables and cheese.

Process at setting 2.

Fig.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

e Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

® Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.




® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clock-
wise direction. Lid lug must be located
fully in the slot in the bowl handle.

® |Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

e Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

o When adding contents which are to
be sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher. Remove the
pusher and add ingredients through
the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach

the carrier disc.

After using the appliance
® Set the rotary switch to 0/off.
® Remove mains plug.
o Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.
® Remove tool:
— Take tool holder together with
universal blade, whisking disc or
kneading hook out of the bowl.

Remove the tools from the tool holder.

— Take out the cutting discs by the
plastic stud in the centre. Take tool
holder out of the bowl.

® Rotate bowl anti-clockwise and remove.
® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for
mixing liquid or semi-solid food, for cutting/
chopping raw fruit and vegetables, for
pureeing food.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!
Never place fingers in the attached
blender/
Do not remove/attach the blender until the
arive is at a standstill.
Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. Clean them with a brush.

en

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Fig. B

Place seal on the blade insert. Ensure
that the seal is positioned correctly.

m Important information

If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

[ ]
or
[ ]

or
[ ]

Insert blade insert with blender/cutting

blade #% into the blender jug and lock

anti-clockwise (&).

Turn blender jug over (blade insert face

down).

Attach the blender jug (match arrow on

the jug to the arrow on the appliance) and

rotate as far as possible in a clockwise

direction.

Add ingredients.

Maximum capacity, liquid = 1.0 litres

(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).

g(;))timal processing capacity — solids =
g.

Attach lid and press firmly.

Hold lid while working.

Insert the mains plug.

Set the rotary switch to the desired

setting.

To add more ingredients, set the rotary

switch to 0/off.

Remove the lid and add ingredients

remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

Set the rotary switch to 0/off.

Remove mains plug.

Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove lid.

17
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e Loosen blade insert clockwise (f)
and remove from the blender jug.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade <% for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@ for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar.

A Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Do not removeyatiach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. Clean them with a brush.

Fig. F shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

® Put down universal cutter jug with the
opening face up.

® Add food, which is to be cut, in the
jug.Note MAX mark on the jug!

® Place seal on the blade insert. Ensure
that the seal is positioned correctly.

m Important information
If the seal is damaged or not correctly

positioned, liquid may run out.

e Insert blade insert (/@) into the
universal cutter jug and lock anti-
clockwise (&).

® Turn universal cutter over (blade insert
face down).

® Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance) and rotate all the
way clockwise.

e Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.
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Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

® Set the rotary switch to O/off.

® Remove mains plug.

® Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

® Turn universal cutter over (blade insert
face up).

® Loosen blade insert clockwise (f;) and
remove from the universal cutter jug.

e Empty jug.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [@.

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running watfer.

Warning/!

Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. Clean them with a brush.
Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of discs by the
edqge only!



All parts are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender/universal cutter

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade
guard. Clean them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid and
funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not soak
in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

/\ Riskof injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Recipes/Ingredients/Processing

en

Fault:

Appliance does not start or appliance switches

off during operation.

Possible cause:

Bowl or lid or the accessory has not been

attached correctly or has become detached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to O/off.

e Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

® Switch the appliance on again.

E Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this

booklet).

Storage

Fig. [

The tools can be stored in the bowl to save
space.

Tool |Speed |Time Recipes/Ingredients/Processing
B |low approx. |Yeast dough
or 1-2 min |Max. 500 g flour
= 25 g yeast or 1 packet of dried yeast
220 ml milk
1 egg
1 pinch of salt
80 g sugar
60 g butter
Graded rind of half a lemon
® Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and stir at low speed for about 1%2 minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
= M Onions, garlic
Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g
from 1 clove of garlic up to 300 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
=&2_ |high Parsley
Amount: from 0 g up to 50 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
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Tool Speed Time Recipes/Ingredients/Processing
=22 _ |high Meat, liver
(for mince, steak tartare, etc.)
Quantity: 50 g to 500 g
® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a
dough.
=2 _ |high approx. |Strawberry sorbet
1.5 min-|250 g frozen strawberries
2min {100 g icing sugar
180 ml cream
e Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately,
otherwise the mixture will go lumpy. Mix until a creamy
sorbet forms.
@ high Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
e Whisk at high speed.
@ high Whipped cream
Quantity: 200 g to 400 g
e Whisk at high speed.
@ low/high Mayonnaise
1 egg
1 tsp. mustard
150-200 ml oil
1 tbs. lemon juice or vinegar
1 pinch of salt
1 pinch of sugar
Ingredients should be at the same temperature.
e Mix all ingredients (except oil) for several seconds
at setting 1.
® Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through
the feed tube and mix until the mixture emulsifies.
Eat the mayonnaise immediately, do not store.
=> |high/M Nuts, almonds
Amount: 50g to 200 g
® Remove shells completely, otherwise the blender blade
will be blunted.
® Process the onion/garlic until it has been chopped to
the required size.
=> |high/M Puréeing fruit or vegetables

(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
e Put ingredients and spices into the blender and purée.

20



en

Tool |Speed |Time

Recipes/Ingredients/Processing

= |high Chocolate-milk

mix briefly.

80 g-100 g cooled chocolate
approx. 400 ml hot milk
® Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and

15 g hazelnuts

Honey and hazel nut spread

110 g blossom honey (room temperature)

e Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the
blender/cutting blade & for 20 seconds on setting M.

® Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

® Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade & and put on the base unit.

o Wait until all the honey has run down over the blade.
Then mix everything for 5 seconds on setting M.

Fig. [@ shows guide values for the maximum quantities and processing times when
working with the universal cutter jug and the blade inserts.

Instructions on disposal

This appliance is identified according
ﬁ to the European guideline 2012/19/EU
on waste electrical and electronic
equipment - WEEE.
The guideline specifies the framework
for an EU-wide valid return and re-use
of old appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subiject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits hétels et immeubles
d’habitation similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant.

Il ne doit pas servir & transformer d’autres objets ou substances.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation slre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
qgue dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher

du secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'’il doit

se trouver sans surveillance, avant de 'assembler, de le démonter
ou de le nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant
une qualification équivalente est habilité & remplacer un cordon

de branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera des le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement, débran-
chez la fiche male de la prise de courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans

le bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Aprés que vous avez éteint 'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’aprés
avoir immobilisé I'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place !

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement.
Ne retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’apres avoir
arrété I'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.
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Ne saisissez les disques que par la piece en plastique au milieu !
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire porte-lames avec les mains
nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments meélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Risque de blessures !

N’assemblez jamais les accessoires sur I'appareil de base.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

e
2
&] du broyeur universel.

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Verrouillez I'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
ou le gobelet du broyeur universel.

Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet

'
w

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

La notice décrit différentes équipements

de I'appareil. Sur la figure I, vous trouverez
un apergu des modeéles.

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Appareil de base

1 Interrupteur rotatif

O/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail :

1 = vitesse basse — marche lente,

2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement

Rangement du cordon

Bol mélangeur

Porte-accessoire

Accessoires *

a Lame universelle avec fourreau

b Crochet pétrisseur

OB WN
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¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire *
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / raper
8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires *

9 Accessoire porte-lames pour mixeur/
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

*  Selon le modele



Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil (a condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette sur les pages illus-
trées (fig. @).

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
aupres du service apres-vente

(n° de réf. 12005833).

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé

« Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® De I'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

m Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil
uniquement par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur
Ou un accessoire.

— Nallumez I'appareil qu’'aprés avoir entie-
rement monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires /
Outils

Risque de blessures avec les
accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introauisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir.

Apres que vous avez éteint | apparell, son
moteur continue de fourner brievement.
Ne changez d'accessoire qu apres avoir
immobilisé l'entrainement.

Afttention !

Si'vous travaillez avec le bol mélangeur, vous
ne pourrez allumer 'appareil qu apres avoir
mis le bol mélangeur en place, posé et tourné
le couvercle a fond jusqu’en position fermée.

Lame universelle 4%’

Pour réduire, hacher, mélanger
et pétrir.
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A Risque de blessures avec les lames
franchantes !

Ne fouchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.
Ne saisissez la lame universelle que par
son bord-poignée en plastique.
Crochet pétrisseur ;6 12 )
pour pétrir la pate épaisse et
incorporer les ingrédients qu’il ne faut pas

broyer (par exemple les raisons secs,
les plaquettes de chocolat).

Disque-fouet

Pour monter la créme, les blancs @

d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure &

® Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.

® Posezlalame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.
Veillez a la bonne position des acces-
soires lors de leur mise en place !
Poussez les outils vers le bas jusqu’a
la butée.

Attention /

N ajoutez les produits a traiter qu'aprés avoir

monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Montez le couvercle avec le pilon-pous-
soir (la fleche du couvercle regarde
le point sur le bol) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez
les ingrédients par I'orifice d’ajout.
Le pilon poussoir peut étre utilisé
comme gobelet de mesure.
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Disques a réduire
A Risque de blessures avec les lames
tfranchantes /

Napprochez pas les doigts des lames

et des aréfes, tranchantes, des disques
a réduire. Ne saisissez les disques que
par le bord /

Nintroduisez pas les dojgts dans [orifice
d'ajout. Pour ajouter des aliments,
nutilisez que le pilon poussoir.

Disque réversible a émincer -

épais / mince

pour émincer les fruits et légu-

mes. Travaillez les aliments sur la position 1.
Marquage sur le disque a émincer réversible :
« grossier » pour le c6té coupe épaisse,

« fin » pour le cété coupe mince.

Attention !

Le disque a émincer réversible convient pour
couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de terre cuites fermes qu apres qu elles

ont refroid.

Disque réversible a raper -
grossier / fin

pour raper des fruits, des légu-
mes et du fromage (sauf le fromage dur,

le parmesan par exemple).

Travaillez les aliments sur la position 1.
Chiffre « 2 » sur le disque réversible a raper,
pour désigner le cété servant a raper épais
« 4 » pour le cOté servant a raper fin.
Attention /

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne répez le fromage mou
quavec le coté épais sur la position 2.

Disque réversible a émincer /

raper

pour émincer et raper les fruits,

les légumes et le fromage.

Travaillez les aliments sur la position 2.

Figure

® Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.
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Suivant I'application souhaitée :

® Posez le disque de broyage sur le porte-
accessoire. Le coté actif de la rape est
celui tourné vers le haut. Posez le disque
sur le porte-disque de sorte que les
taquets du porte-accessoire engrénent
dans les orifices que comporte le disque.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

@ |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Versez les aliments a émincer ou raper.

® Ne faites avancer les aliments & émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par 'orifice d’ajout.

Attention /

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'if

ne se remplisse au point que les aliments

emincés ou rapés atteignent le disque-

support.

Apreés le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion O/off.

e Deébranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez 'accessoire :

— Du bol, sortez le porte-accessoires
avec la lame universelle, le disque-
fouet et le crochet a pétrir.

Retirez I'accessoire du porte-
accessoires.

— Retirez les disques de broyage par
leur pommeau central en plastique.
Sortez le porte-accessoire du bol.

® Tournez le bol mélangeur en sens
inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».



Mixeur

Avec 'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments liquides
ou mi-fermes, pour broyer / hacher des fruits
et légumes crus, et pour réduire des aliments
en purée.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / l'entrainement
en rotation !

N'introduisez jamais les doigts dans

le mixeur en place !

Ne retirez / posez le mixeur qu apres avoir
arrété l'entrainement.

Ne fouchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous fraitez des aliments mélan-
gés tres chauds, de la vapeur traverse
['enfonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,4 lifre de liquide
trés chaud ou moussarnt.

Aftention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d'ingrédients surgelés
(sauf les glagons). Ne faites pas tourner
le mixeur a vide.

Figure []

® Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

E Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'’il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque
de couler.

® Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur & dans le bol du mixeur
et verrouillez en tournant en sens inverse
des aiguilles d’une montre ().

® Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

® Posez le bol du mixeur (fléche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-
le dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.
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® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).
Quantité optimale si I'aliment est ferme
=80 grammes

® Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien.
Tenez fermement le couvercle pendant
le travail.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Retirez le couvercle et ajoutez
les ingrédients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides
par I'entonnoir.

Apres le travalil

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion O/off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Enlevez le couvercle.

® Desserrez 'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’'une montre (f)
et détachez-le du bol mixeur.

® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

Utilisation (selon le modéle) :

— Avec 'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur & pour broyer et hacher
de la viande, du fromage dur, des oignons,
herbes culinaires, de l'ail, des fruits
et légumes.

— Avec l'accessoire porte-lames de mouture
@ : pour moudre et broyer de petites
quantités d’épices (p.ex. poivre, cumin,
genévrier, cannelle, anis sec, safran), des
céréales (p.ex. blé, millet, graines de lin),
du café ou du sucre
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Risque de blessures avec les lames
tranchantes / l'enirainement
en rotation !

Ne retirez / posez le broyeur universe/
qu'apres que le moteur se soit immobilisé.
Ne fouchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.

Pour les netfoyer, utilisez une brosse.

La figure @A contient des valeurs indicatives

pour les quantités maximales et durées

de traitement lors du travail avec le couteau

universel.

Figure @

® Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

® Versez les aliments a broyer dans
le gobelet. Respectez le repere MAX
sur le bol !

® Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

m Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s’il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque
de couler.

e Introduisez I'accessoire porte-lames (s&/
@) dans le gobelet du broyeur universel
et verrouillez-le en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre (&).

® Retournez le broyeur universel (porte-
lames tourné vers le bas)

® Mettez le broyeur universel en place
(la fleche du gobelet doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Remarque : Plus I'appareil reste allumé

longtemps et plus il broie fin.

Des recommandations sur l'utilisation

des accessoires sont disponibles dans

le paragraphe « Recettes / Ingrédients /

Préparation ».
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Apreés le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

® Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le haut).

® Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (§) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

o \idez le gobelet.

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien.

Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient fonctionnel.
Vous trouverez un apergu du nettoyage
des piéces détachées dans la figure [€.

A Risque délectrocution /

Ne plongez jamais |'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous l'eau
au robinet !

Attention /

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Remarque : Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les pieces
en plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Essuyez I'appareil de base avec
un essuie-tout humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.
® Ensuite, essuyez I'appareil avec
un essuie-tout sec.



Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne fouchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N'approchez pas les doigts des lames et
des aréltes, tranchantes, des disques a
réauire. Ne saisissez les disques que par
le bord /

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes /

Ne touchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.
Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le cou-
vercle et 'entonnoir vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet

(ne le laissez pas tremper dans I'eau).
Pour le nettoyage, retirez le joint.
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Dérangements et remedes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche maéle de la prise
de courant.

Dérangement :
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible :

Le bol ou le couvercle et/ou 'accessoire n’est

pas correctement posé ou s’est desserre.

Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

® Posez correctement le bol / couvercle
et/ou I'accessoire et tournez a fond
jusqu’a la butée.

® Remettez I'appareil en service.

m Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin
de la présente.

Rangement

Figure [
Il est possible de ranger les accessoires dans
le bol pour économiser ainsi de la place.
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Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- |Vitesse |Durée |Recettes / Ingrédients / Préparation

soire

B |faible env. 1-2 |Pate a la levure de boulanger

ou minutes {500 g de farine maxi.

= 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre

220 ml de lait

1 ceuf

1 pincée de sel

80 g de sucre

60 g de beurre

Le zeste d’un demi-citron (ou de I'aréme citron)

® Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur,
sauf le lait.

® Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.

® Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant environ
1 minute et demie.

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler

dans un endroit chaud.

= _ M Oignons, ail

Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.

1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g

® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

= _|élevé Persil

Quantité :de 10a50g

® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

= _[élevé Viande, foie

(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)

Quantité : 50 a 500 g

® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés :

e Dans le bol, versez la viande (de beeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients jusqu’a
obtention d’'une pate.

= _|[élevé env. 1,5 [Sorbet aux fraises
az 250 g de fraises congelées
minute

100 g de sucre glace

180 ml de créme (juste le contenu d’un pot).

® Versez tous les ingrédients dans le bol.
Enclenchez immédiatement I'appareil sinon des grumeaux
vont se former. Mélangez tout le temps nécessaire
a l'obtention d’une glace crémeuse.

élevé

CEufs en neige
Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf
® Fouettez a une vitesse élevée.
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Acces-

soire

Vitesse

Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

élevé

Créme Chantilly
Quantité : 200 a 400 g
® Fouettez a une vitesse élevée.

faible /
élevé

Mayonnaise

1 ceuf

1 c. a café de moutarde

150 a 200 ml d’huile

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez I'appareil sur le niveau 2, versez I'huile lentement
par 'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce que masse
s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

élevé /M

Noix, amandes

Quantité : 50 a 200 g

® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé /M

Réduire les fruits ou les légumes en purée

(Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes,

de tomates ; cuits ou crus)

® Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur
et transformez-les en purée.

élevé

Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat refroidi

env. 400 ml de lait tres chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

(D (=D (=D (=D

Péate a tartiner au miel et aux noisettes

15 g de noisettes

110 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

® Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel puis
broyez-les & en 20 secondes environ, appareil réglé sur M.

® Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

® Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur universel
avec la lame % puis posez-le sur 'appareil de base.

® Attendez que le miel ait entierement coulé jusqu’en bas
via la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant 5 secondes
en réglant I'appareil sur M.

La figure @ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales
et durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel
et avec les accessoires porte-lames.
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Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE
mmm SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).
Cette directive définit le cadre d’'une reprise
et d’'une revalorisation des appareils usagés
en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Usare I'apparecchio solo

per lavorare quantita adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,
vedi capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano gli accessori autorizzati dal produttore. |

| suo uso é vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso. Nel caso di cessione
deII’lapparecchio a terzi, consegnare insieme il libretto d’istruzioni
per l'uso.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio & vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante

il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando
non € sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della
pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimen-
tazione di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le riparazioni
all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto 'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!
Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando l'ingranaggio
e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando
I'ingranaggio e fermo.

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale

nel coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sull’elemento in
materiale sintetico!
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Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani nude

le lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio

esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.

Pericolo di ferite!

Iglon assemblare mai I'accessorio quando € montato sull’apparecchio
ase.

A\ Spiegazione dei simboli sul’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.
< Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere mini-
@  tritatutto.

— Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere mini-
& tritatutto.

B?g Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

@ Inserto lame con lama di macinazione

7 Disco sminuzzatore *

Guida rapida

La guida descrive diverse dotazioni
dell'apparecchio. La figura Il rappresenta
una panoramica del modello.

Aprire le pagine con le figure.

a Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile

b Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine

¢ disco doppia funzione taglio/grattugia

Figura IY _ Coperchio
Apparecchio base a Apertura di aggiunta
Interruttore rotante b Pestello

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-2, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

2 = alto numero di giri — veloce.

Accessorio *

9 Inserto lama con lama frullatore/
di triturazione e guarnizione

10 Inserto lame con lama di macinazione
e guarnizione

11 Bicchiere mini tritatutto

12 Bicchiere-frullatore

2 Ingranaggio :

3 Vano portacavo 13 Coperchio per frull.atore
: a Apertura di aggiunta

4 Ciotola b Imbut

5 Portautensile mbuto

6 Utensili * * A seconda del modello

a Lama universale con coprilama
b Braccio impastatore
¢ Disco sbattitore
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Con il mini-tritatutto si sfrutta tutta la potenza
dell’apparecchio (rispettando le indicazioni
della ricetta). La ricetta si trova nelle pagine
illustrate (figura @).

Se il mini tritatutto non & compreso

nella fornitura, pud essere ordinato

tramite il servizio assistenza clienti

(codice di ord. N° 12005833).

Uso

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

e Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

e Estrarre il cavo dall’apparecchio base
fino alla lunghezza necessaria.

E Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio
mediante rotazione della ciotola,
del frullatore o di un attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa dli utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola.

Per spingere gli ingredienti usare sempre
1l pestello.

Dopo avere spento [ apparecchio, ingra-
naggio continua ancora brevemente

a girare. Sostituire 'utensile solo ad
ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, 'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata
e coperchio applicato e fissato.

36

Lama universale
per sminuzzare, macinare,
miscelare ed impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti/
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. In caso di mancafo
utilizzo custodire sempre la lama
universale nel coprilama.

Alferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Braccio impastatore é@

per impastare pasta pesante

e per incorporare ingredienti, che non

devono essere sminuzzati (per es. uva

passa, scaglie di cioccolato).

Disco sbattitore @

per panna, albume montato

a neve e maionese.

Figura [E1

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Applicare il portautensile.

® Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell'applicazione tenere presente
la posizione degli utensili!

Spingere in basso gli utensili fino
all'arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensill.

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.

Il nasello del coperchio deve entrare fino
allarresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® |Inserire la spina.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione. Il pestello puo essere

utilizzato come misurino.



Dischi per sminuzzare

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dal bordj dei dischi sminuzzatori.
Alfferrare i dischi solo sul bordo!

Non introdurre le mani nell apertura

di aggiunta ingredient.

Per spingere usare solo il pestello.

Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.
Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:«grosso» per il lato di taglio spesso,
«fine» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

I disco doppia funzione taglio non é idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini

e cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella coftura si mantengono dure.
Disco doppia funzione grattugia —
grossoffine '
per grattugiare verdura, frutta
e formaggio, tranne il formaggio duro

(per es. parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare: «2» per il lato grattugia grossa
«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non

e idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso alla velocita 2.

Disco doppia funzione taglio/
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Figura

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

® Mettere il disco sminuzzatore sul
portautensile. Ruotare verso I'alto il disco
grattugia/di taglio desiderato.
Deporre il disco sul portadisco in modo
che i trascinatori del portautensile entrino
nell’apertura delle lame.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dellimpugnatura
della ciotola.

® |Inserire la spina.

e Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® |Introdurre gli alimenti da tagliare
o grattugiare.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione. Estrarre il pestello ed
introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura d’'introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al

punto che gli alimenti tagliati o grattugiati

raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

e Staccare la spina.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

e Estrarre 'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore.
Staccare I'utensile dal portautensile.

— Estrarre i dischi sminuzzatori
prendendoli al centro sul pomello
di plastica. Estrarre il portautensile
dal contenitore.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario

e rimuoverla.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore

Con l'inserto lame con lama frullatore/di

triturazione per miscelare alimenti liquidi
o semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta
e verdura crude e per fare passate

di alimenti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Rimuovere/applicare il coperchio solo
quando il motore é fermo.
Non toccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. Per la pulizia usare
una spazzola.
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A Pericolo di scoftature!

Durante la lavorazione di frullati molfo
caldj, dal imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri
di liguido molto caldo o che produce
schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (franne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.
Figura 1

® Mettere la guarnizione dal gruppo lame.

Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

m Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido,
se la guarnizione € danneggiata
0 non é stata applicata correttamente.

Inserire I'inserto lame con lama frullatore/
di triturazione ¥ nel bicchiere-frullatore
e bloccarlo ruotando in senso

antiorario ((@).

Capovolgere il bicchiere frullatore
(inserto lame in basso).

Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.
Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).

Quantita ottimale di lavorazione,

solidi = 80 grammi.

Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

Inserire la spina.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Per aggiungere ingredienti, ruotare

la manopola su 0/off.

Rimuovere il coperchio ed introdurre

gli ingredienti

oppure

togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.
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Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il coperchio.

® Sbloccare I'inserto lame ruotando in senso
orario (f) e rimuoverlo dal bicchiere-
frullatore.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Conlinserto lame con lama frullatore/di
triturazione <& per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Con linserto lame con lama di macina-
zione @ per macinare e sminuzzare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice stellato
secco, zafferano), cereali (ad es.
frumento, miglio, semi di lino), caffe
o zucchero.

Pericolo di ferite a causa dj lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore e fermo.
Non toccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. Per la pulizia usare una
spazzola.

Nella figura @ si riportano i valori indicativi

per le quantita massime ed i tempi di

lavorazione nel lavoro con il mini-tritatutto.

Figura 3

® Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

® Introdurre nel bicchiere gli alimenti
da tritare. Osservare il riferimento MAX
sul bicchiere!

® Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

m Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido,
se la guarnizione & danneggiata

0 non é stata applicata correttamente.

® Inserire l'inserto lame (+&/@) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario ().




e Capovolgere il mini-tritatutto (inserto
lame in basso).

® Applicare il mini-tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all'arresto.

® |Inserire la spina.

e Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo I'apparecchio

resta acceso, tanto piu fine diventa l'alimento

tritato. Leggere i consigli per 'impiego

dell'accessorio nel capitolo «Ricette/

ingredienti/lavorazione».

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

o Capovolgere il mini-tritatutto
(inserto lame in alto).

® Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (f) e rimuoverlo dal bicchiere mini-
tritatutto.

® Vuotare il bicchiere.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€.

A Pericolo di scossa eleltrical

Non immergere mai | apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Aftenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire 'apparecchio base

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

e Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. Per la pulizia usare
una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo sul bordo!

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non
incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Pulizia del frullatore/mini-tritatutto

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non foccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. In caso di mancato
utilizzo custodire sempre la lama
universale nel coprilama.

Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),

il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie.

Non lavare l'inserto lame in lavastoviglie,
ma sotto acqua corrente (non lasciarlo

a lungo nell’acqua). Per la pulizia rimuovere
la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/\  Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre
la spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne durante
il funzionamento.
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Causa possibile:

Il contenitore di miscelazione, il coperchio m Avvertenza importante
o l'accessorio non & applicato correttamente Se questo non bastasse per eliminare il

o si & sbloccato.
Rimedio:

malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti (vedi indirizzi

® Ruotare la manopola su 0/off. alla fine di questo fascicolo).
® Applicare correttamente il contenitore .
di miscelazione/coperchio o I'accessorio Conservazione

ruotandolo fino all’arresto.

Figura [l

® Rimettere I'apparecchio in funzione. Gli utensili possono essere conservati

con risparmio di spazio nel contenitore
di miscelazione.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Utensile|Velocita |[Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
B |bassa ca. Pasta con lievito per dolce
op- 1-2 min. |max 500 g farina
pure 25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
= 220 m| latte
1 uovo
1 pizzico sale
80 g zucchero
60 g burro
buccia di %2 limone (aroma di limone)
® |Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
® Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca.
1%2 minuti.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare
in un luogo caldo.
= M Cipolle, aglio
Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
da 1 spicchio d’aglio a 300 g
® |avorare fino al grado di triturazione desiderato.
== _ |alta Prezzemolo
Quantita:da10ga50g
® Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
== |alta Carne, fegato
(per carne macinata, tartara ecc.)
Quantita: da 50 g a 500 g
® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini.
Tagliare la carne a pezzetti.
Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:
® |Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti
e spezie e lavorare fino a farne un impasto.
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Utensile|Velocita [Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
== |alta ca. 1,5~ |Sorbetto di fragole
2min. |250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

e Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi.
Agitare finché si forma un gelato cremoso.

alta

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d’'uovo
e Battere ad alta velocita.

alta

Panna montata
Quantita: da 200 g 2 400 g
o Battere ad alta velocita.

@ bassa/ Maionese
alta 1 uovo
1 cucchiaino di senape
da 150 a 200 ml olio
1 cucchiao succo di limone o aceto
1 pizzico sale
1 pizzico di zucchero
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
o Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
a livello 1.
® Accendere I'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio
lentamente attraverso 'apertura di aggiunta ingredienti
e miscelare fino ad emulsionare la massa.
Consumare la maionese subito. Non conservarla.
&= |alta/M Noci, mandorle
Quantita: da 50g a 200 g
o Eliminare completamente tutti i gusci, che possono
danneggiare la lama mixer.
® Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
= |alta/M Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori;
crudi o cotti)
® |Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti
e lavorarli a purea.
= |alta Latte al cioccolato

Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata

ca. 400 ml latte molto caldo

® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte
molto caldo e mescolare brevemente.
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Utensile|Velocita |Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

M
¢

15 g nocciole

Crema spalmabile di miele e nocciole

110 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

® |Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione +{%& per ca. 20 secondi
alla velocita M.

® Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed
estrarre il gruppo lame.

® Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto
con la lama % ed applicarlo sull'apparecchio base.

® Attendere che il miele sia colato completamente in basso
sulla lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita M.

Nella figura [@ si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi
di lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
mmm  2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per un
ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi in
tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.
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Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf

.Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen

van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd

toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden

gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk
uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat.

De kom van de universele fijnsnijder alleen verwijderen/aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het niet
wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het midden!
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Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper

gebruiken.

De klingen van het mesinzetstuk mes niet met blote handen aanraken.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.
Verwondingsgevaar!

Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is

aangebracht.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

&

=
6 de universele fijnsnijder.
&

universele fijnsnijder.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van

Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de

e
w

Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
uitrustingen van het apparaat. In afbeelding Il
vindt u een modeloverzicht.

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

Basisapparaat

1 Draaischakelaar

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

2 = hoog toerental — snel.
Aandrijving

Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder

AL ON

6 Hulpstuk *
a Universeel mes met meshouder
b Kneedhaak
¢ Slagschijf

7 Fijnmaakschijven *
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ Snij-/raspschijf

8 Deksel
a Vulopening
b Stopper

Toebehoren *
9 Mesinzetstuk met mixer-/fiinmaakmes
en afdichting
10 Mesinzetstuk met maalmes en afdichting
11 Universele fijnsnijderbeker
12 Mixkom
13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

*  afhankelijk van het model
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Met de universele fijnsnijder benut u het Universeel mes %”
volledige vermogen van het apparaat voor fijnmaken, hakken, roeren

(bij naleving van de receptgegevens). Uvindt  en kneden.

het recept op de pagina's met afbeeldingen

(afo. @) A Verwondingsgevaar door scherpe
Als de universele fijnsnijder niet standaard bij messen/
het apparaat geleverd wordt, kunt u deze De klingen van het universele mes
bestellen bij de klantenservice (bestelnr. niet met blote handen aanraken.
12005833). Het universele mes altjjd bewaren in
. de meshouder wanneer het niet wordt
Bedienen gebruikt. Universeel mes alleen
Het lapparaatden hec} toebehorﬁn grondig vasipakken aan de kunststof greep.
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebr%ikt, zie ,Reiniging en onderhoud”. Kneedhaak ) 5@
. voor het kneden van dik deeg en
Voorbereiden het mengen van ingrediénten die niet
e Basisapparaat op een gladde, stevige fiingemaakt moeten worden (bijv. rozijnen,
en schone ondergrond zetten. chocolaatjes).
e Snoer tot de gewenste lengte uit het Gardeschijf @
basisapparaat trekken. voor slagroom, geklopt eiwit en
mayonaise.
- - Afb. 3
m Belangruk‘e aa.nW|jZ|.ngen ® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
- Het apparaat uitsluitend in- en de stip op het apparaat) en met de klok
uitschakelen met de draaischakelaar. mee tot aan de aanslag draaien.
— Het apparaat nooit uitschakelen door de | o Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.| e Het universele mes, de gardeschijf of de
— Het apparaat alleen inschakelen kneedhaak op de hulpstukhouder
wanneer hulpstukken resp. toebehoren plaatsen en loslaten.
volledig zijn gemonteerd. Bij het aanbrengen letten op de positie van
de hulpstukken! Hulpstukken tot aan de
Mengkom met toebehoren/ aanslag omlaag drukken.
hulpstukken Attentie!

. De ingrediénten pas foevoegen nadat
A Verwondlingsgevaar door roterende de hulpstukken zijin aangebracht.

hulpstukken! e De ingrediénten toevoegen.
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom e Het deksel met de stopper aanbrengen
grijpen. Voor het aandrukken van (pijl op het deksel tegen de stip op de
Ingrediénten altjjd de stopper gebruiken. kom) en met de klok mee draaien.

Na uitschakeling blijft de aandrijving

nog even lopen. Hulpstuk uitsluitend
verwisselen wanneer de aandrijving

stilstaat.

Attentie!

Bjj gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de kom
/s aangebracht en het deksel is aangebracht
en vastgedraaid.
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De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening. De stopper kan worden
gebruikt als maatbeker.



Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/

Niet in de schernpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen aan de rand vastpakken!
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altjjd de stopper gebruiken.

Shnijschijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en

groente. Verwerking op stand 1.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

Lgrof” voor de dikke snijzijde,

Jjn” voor de dunne snijzijde.

Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes

en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn
voor het raspen van groente, fruit N
en kaas, uitgezonderd harde

kaas (bijv. parmezaanse kaas).
Verwerking op stand 1.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

»2" voor de grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachlte kaas alleen met de
grove zjjde raspen op stand 2.

Snij-/raspschiif

voor het snijden en raspen van @
fruit, groente en kaas.

Verwerking op stand 2.

Afb.

o De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

o Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

® Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer
van de hulpstukhouder in de opening
van de schijf grijpt.
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Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Snij- of raspgoed toevoegen.

Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper. De stopper
verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!
De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.

Na
[ ]

gebruik

Draaischakelaar op 0/Off zetten.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Deksel tegen de klok in draaien en

verwijderen.

Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak uit de kom nemen.
Het hulpstuk van de hulpstukhouder
nemen.

— Fijnmaakschijven verwijderen door ze
aan de kunststof knop in het midden
vast te pakken. Hulpstukhouder uit de
kom nemen.

De kom tegen de klok in draaien en

verwijderen.

Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging

en onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/fijn-
maakmes voor het mengen van vloeibare

en

halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/

hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.

A Verwondingsgevaar door scherpe

messeny/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen/!
De mixer alleen verwijderen of aan-
brengen wanneer de aandrijving stilstaat.
De klingen van het mesinzetstuk mes niet
met blote handen aanraken. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.
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A Risico van brandwonden!

Bjj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof foevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadligd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ljsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. B
e Afdichting aanbrengen op de mesinzet-

stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

m Belangrijke aanwijzingen
Als de afdichting beschadigd is of niet
goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

® Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes
in de mixkom aanbrengen en tegen de
klok in vergrendelen (&).

o Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen
maximaal 0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

o Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

e Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op O/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

e trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.
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Na gebruik

e Draaischakelaar op 0/Off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

o Deksel verwijderen.

® Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijnmaakmes =% voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper, komijn,
jeneverbessen, kaneel, droge steranijs,
saffraan), graan (bijv. tarwe, gierst,

lijnzaad), koffie of suiker.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messerny/roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen

verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat.

De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor

het reinigen een borstel gebruiken.

In afbeelding @ vindt u richtwaarden voor

de maximumhoeveelheden en verwerkings-

tijlden bij gebruik van de universele fijnsnijder.

Aib. @

® De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

® De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!

e Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

m Belangrijke aanwijzingen
Als de afdichting beschadigd is of niet
goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.




® Mesinzetstuk (+&/@0) aanbrengen in
de kom van de universele fijnsnijder
en tegen de klok in vergrendelen (@).

® Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

® De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingeschakeld

blijft, hoe fijner er wordt gesneden. Adviezen

over het gebruik van het toebehoren vindt

u in de paragraaf ,Recepten/ingrediénten/

verwerking”.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/Off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

® Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

® Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

e Kom leegmaken.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [@ vindt u een overzicht van de
reiniging van de verschillende onderdelen.

A Gevaar van een elekirische schok!

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.
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Basisapparaat reinigen

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

e Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen
A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen aan de rand vasipakken!

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Mixer/universele fijnsnijder reinigen
A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes
niet met blote handen aanraken.

Het universele mes alfjjd bewaren in
de meshouder wanneer het niet wordt
gebruikt. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk),

het deksel en de trechter kunnen in

de afwasautomaat worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet in
water laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom, deksel of toebehoren is niet goed
aangebracht of is losgeraakt.
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Oplossing:
°

Draaischakelaar op 0/Off zetten.
o Kom, deksel of toebehoren goed
aanbrengen en tot de aanslag

vastdraaien.
® Apparaat weer in gebruik nemen. dit boekje).

E Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice
als u de storing niet kunt verhelpen
(zie klantenserviceadressen achterin

Opbergen
Afb. B

Om ruimte te sparen kunnen de hulpstukken

in de kom worden opgeborgen.

Recepten/ingrediénten/verwerking

Hulp-
stuk

Toerental

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

&

of

=

laag

ca.
1-2 min.

Gistdeeg

max. 500 g meel

25 g gist of 1 pakje droge gist

220 ml melk

1 ei

1 snufje zout

80 g suiker

60 g boter

Y2 citroenschil (citroenaroma)

® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.

® Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag
toerental.

® Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 12 minuut
mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

warme plaats.

Uien, knoflook

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g

® Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog

Peterselie
Hoeveelheid: 10 g tot 50 g
® Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog

Vlees, lever

(voor gehakt, tartaar enz.)

Hoeveelheid: 50 g tot 500 g

® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

e Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)

samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg

van maken.
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Hulp- |Toerental [Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking
stuk
=&2_ |hoog ca. 1,5- |Aardbeiensorbet
2min. |250 g koude aardbeien
100 g poedersuiker
180 ml slagroom (1 beker)
® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs
ontstaat.
@ hoog Geklopt eiwit
hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren
o Kloppen op een hoog toerental.
@ hoog Slagroom
Hoeveelheid: 200 g tot 400 g
e Kloppen op een hoog toerental.
@ laag/hoog Mayonaise
1 ei
1 theelepel mosterd
150 tot 200 ml olie
1 eetlepels citroensap of azijn
1 snufje zout
beetje suiker
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
o Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.
® Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.
= |hoog/M Noten, amandelen
hoeveelheid: 50g tot 200 g
® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
o Verwerken tot de gewenste grootte.
=> |hoog/M Fruit of groente pureren
(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)
® |Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree
van maken.
=> |hoog Chocolademelk

80 g tot 100 g gekoelde chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen en
kort roeren.
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Hulp-
stuk

Toerental [Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

M
(¢

stand M.

plaatsen.

Honing-hazelnoot-broodbeleg

15 g hazelnoten

110 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

® De noteninde kom van de universele fijnsnijder doen en met
het mixer-/fijnmaakmes % in ca. 20 seconden fijnmaken op

® De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.

® De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes % en op het basisapparaat

® Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.

de mesinzetstukken.

In afbeelding @ vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en
verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-

ﬁ enstemming met de Europese richtlijn

mmm 2012/19/EU afgedankte elektrische

en elektronische apparatuur (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de

in de EU geldende terugname en verwerking

van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.
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Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at f& vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller

til husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejder-
kekkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen, se afsnittet ,,Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning®.

Dette apparat er egnet til raring, eeltning, piskning, skeering og
raspning af fadevarer. Bruges det af producenten tilladte tilbehgr, kan
apparatet ogsa bruges til andre ting. Ma ikke bruges til forarbejdning af
andre genstande hhv. substanser.

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehor.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Barn ma ikke fa lege med apparatet.
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Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen
0g apparatet er ubeskadigede.

Far udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og for det samles,
skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa apparatet ma kun
foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stad

| tilfaelde af streamsvigt forbliver apparatet taendt og gar automatisk
i gang igen, nar strammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i vaesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke saettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket treekkes ud.
Kveestelsesfare som falge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,
nar drevet star stille.

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i blenderbaegeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-baegeret ma kun tages af/seettes pa, nar drevet star stille.
Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de bare haender.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares

| knivbeskyttelsen. Benyt en bgrste til rengering.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de bare heender.

Benyt en bgrste til rengaring.
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Fare for skoldning!
Ved forarbejdning af varme fadevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

Fare for kvaestelser!
Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

da

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Las knivindsatsen i blender- hhv. minihakker-baegeret.

Tag knivindsatsen ud af blender- hhv. minihakker-baegeret.

Knivindsats med malekniv

Knivindsats med blender-/finhakningskniv

Overblik

Vejledningen beskriver forskellige former
for udstyr til apparatet. Pa billedet Il ses
en modeloversigt.

Fold billedsiderne ud.

Billede Y

Motorenhed

1

oL wWN

Drejekontakt

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.

Trin 1-2, arbejdshastighed:

1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal - hurtig.
Drev

Kabelrum

Skal

Redskabsholder

Redskaber *

a Universalkniv med knivbeskyttelse
b /Eltekrog

¢ Piskeskive

Finhakningsskiver *

a Vendbar skaereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin

¢ Vendbar skeere-/raspeskive

8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper
Tilbehar *
9 Knivindsats med blender-/finhakningskniv
og pakning
10 Knivindsats med malekniv og pakning
11 Minihakkerbaeger
12 Blender-beeger
13 LA&g til blender
a Pafyldningsabning
b Tragt

*

afhaengigt af model

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes pa billedsiderne (billede [@).
Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan den
bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

Betjening

Renger apparat og tilbehar grundigt, for
de tages i brug farste gang, se ,Rengaring
og pleje“.
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Forberedelse

e Stil motorenheden pé et glat, stabilt og
rent underlag.

® Treek kablet ud af motorenheden i den
gnskede laengde.

m Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes
og slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis
redskaber hhv. tilbeher er helt monteret.

Skal med tilbehgar/redskab
A Kvaestelsesfare som falge
af roterende redskaber!
Stik aldrig hdanden ned i skalen under
driften. Anvend altid stopperen til at

stoppe ingredienser ned med.

Drevet korer kort efter, at apparatet er
slukket. Skift kun redskab, nar drevet star
stille.

OBS/
Ndr der arbejdes i skdlen kan apparatet kun
teendes med pdsat skdl samt med pdsat og

fastdrejet ldg.

Universalkniv
til finhakning, hakning, raring og

eeltning.
Kveestelsesfare som folge af skampe

A knive!

Beror ikke universalknivens klinger med
de bare haender. Nar universalkniven ikke
er [ brug, skal den altid opbevares

I/ knivbeskyfttelsen. Tag kun fat

I kunststofkanten pa universalkniven.

fillzlatglt(rzci)r?g af dej og til iblandning é@
Piskeskive @
Billede [=

indtil stop.

af ingredienser, som ikke skal finhakkes

til flede, piskede aeggehvider og

® Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
® Sczet redskabsholderen ind i skalen.

(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).
majonnaise.
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
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® Szt universalkniven, piskeskiven eller
eltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.
Overhold redskabernes position, nar de
seettes il Tryk redskaberne ned indtil stop.

OBS/

Tilszet altid forst ingredienserne som skal

forarbejdes, ndr redskaberne er sat .

o Fyld ingredienserne i.

® Szt laget med stopper pa (pil pa 1ag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hgjre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

® Seet netstikket i.

Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

For at pafylde ingredienserne stil

drejekontakten pa O/off.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.

Finhakningsskiver

A Kvaestelsesfare som folge af skampe
Kknive/

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat
I/ kanten péa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldnings-
abningen. Anvend kun stopperen til at
skubbe efter med.

Vendbar skaereskive - tyk/tynd
til skaering af frugt og gront.
Forarbejdning pa trin 1.
Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
,grob* for den tykke skeereside, ,fein“ for den
tynde skeereside

OBS/

Den vendbare skaereskive er ikke egnet

til skeer af hard ost, brod, rundstykker

o0g chokolade. Kogte, fasthkogende kartofler
skal alfid veere kolde, for de skeeres.
Vendbar raspeskive — grov/fin

til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks.
parmesan).

Forarbejdning pa trin 1.
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
»2" for den grove raspeside

,4" for den fine raspeside

OBS/

Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
rivning af nodder. Blod ost ma kun raspes
med den grove side pa trin 2.




Vendbar skeere-/raspeskive

til skaering og raspning af frugt,
gront og ost.

Forarbejdning pa trin 2.

Billede

® Szt skélen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

® Sczet redskabsholderen ind i skélen.

Afheengigt af den gnskede anvendelse:

® Laeg finhakningsskiven pa redskabs-
holderen. Vend den gnskede skeere-/
raspeside opad. Laeg skiven pa skive-
holderen pa en saddan made, at med-
bringerne péa redskabsholderen griber
ind i dbningen pé skiverne.

® Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for pil pa skal) og drej til hajre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

® Seet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

e Pafyld fadevarerne som skal skeeres eller
raspes.

® Skub fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa
stopperen. Tag stopperen ud og fyld
ingredienserne gennem
pafyldningsabningen.

OBS/

Tom skédlen, for den bliver sa fuld, at de

skdrede eller raspede fodevarer nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drejlaget mod venstre og tag det af.
o Udtagning af redskab:

— Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv.
aeltekrog ud af skélen. Tag redskabet
af redskabsholderen.

— Tag finhakningsskiverne ud ved
at tage fat i plastduppen i midten.
Tag redskabsholderen ud af skalen.

® Drej skdlen mod venstre og tag den af.
® Rengor alle dele, se ,Renggring og
pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/

finhakningskniv til blandning af flydende hhv.
halvfaste fadevarer, til finhakning/hakning af
ra frugt og grent og til purering af madvarer.

da

A Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdanden ned i den pdsatte
blender!

Blenderen méa kun tages af/saettes pd,
nér drevet star stille.

Beror ikke knivindsatsens klinger med
de bare haender. Benyt en borste il
rengoring.

A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fodevarer

kommer der damp ud gennem tragten
I ldget. Patyld maksimalt 0,4 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS/

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
adybfrossede ingredienser (undfagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede [

® La=g pakningen pa knivindsatsen.
Sarg for, at pakningen er lagt korrekt pa.

m Vigtige henvisninger
Er pakningen beskadiget, eller er den ikke
lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

® Seet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv #% i blenderbaegeret
og l&s den fast mod venstre ().

® Vend blenderbaegeret om (knivindsats
nedad).

® Sczet blenderbaegeret pa (pil pa baeger
skal veere ud for punkt pa apparat)
og drej det til hgjre indtil stop.

e Fyld ingredienserne i.
Maksimal meengde, flydende konsistens
= 1,0 liter (skummende eller varme
vaesker maks. 0,4 liter).
Optimal forarbejdningsmaengde,
fast konsistens = 80 gram.

® Sczet laget pa og tryk det fast.
Hold fast pa laget under arbejdet.

® Scet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

e For at pafylde ingredienserne stil
drejekontakten pa 0/off.

e Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller
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e tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen
i pafyldningsabningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drej blenderen mod venstre indtil stop
og tag den af.

e Tag laget af.

e Losnknivindsatsen til hajre (f) og tag den
af blenderbaegeret.

® Rengor alle dele, se ,Renggaring
og pleje”.

Minihakker

Formal (afheengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv 4 til finhakning og
hakning af ked, hard ost, lag, krydderurter,
hvidlag, frugt, gront.

— Med knivindsatsen med malekniv @ til
maling og finhakning af mindre maengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, ter stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, horfrg), kaffe
eller sukker.

A Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive/roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages at/szettes pa4,

nar drevet star stille.

Beror ikke knivindsatsens klinger med

de bare haender. Benyt en borste 1l

rengering.

P4 billede @ findes vejledende veerdier for

de maks. meengder og forarbejdningstider,

nar der arbejdes med minihakkeren.

Billede @

e Stil minihakker-bzegeret fra med
abningen opad.

e® Fyld fgdevarerne, der skal finhakkes,
ind i baegeret. Overhold markeringen
MAX pa baegeret!

® La=g pakningen pa knivindsatsen.
Sarg for, at pakningen er lagt korrekt pa.

m Vigtige henvisninger
Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.
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® Saet knivindsatsen (#4&/@) ind i mini-
hakker-bzegeret og las den fast mod
venstre ().

® Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).

® Szt minihakkeren pa (pil pa baeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej den
til hajre indtil stop.

® Seet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Henvisning: Jo laengere apparatet forbliver

teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger

mht. brug af tilbeharet fremgar af afsnit

L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drej minihakkeren mod venstre og tag
den af.

® Vend minihakkeren om (knivindsats
opad).

e Losnknivindsatsen til hajre () og tag den
af minihakker-baegeret.

® Tom baegeret.

® Rengor alle dele, se ,Renggaring
og pleje“.

Rengaring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig rengering beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over rengering af de enkelte dele
fremgar af billede [€.

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS/

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.
Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks
gulergdder og rodkal opstar der
misfarvninger pa plastdelene, som kan
fiernes med nogle draber spiseolie.

Renggring af motorenhed

® Traek netstikket ud.

® Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

o Derefter tor apparatet af med en tor klud.



Rengering af skal med tilbehar

A Kveaestelsesfare som falge af skarpe
knive!

Beror ikke universalknivens klinger med
de bare haender. Benyt en borste til
rengering.
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pd finhakningsskiverne. Tag kun fat
/ kanten pa skiverne!

Alle dele taler opvaskemaskine.
Klem ikke kunststofdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.

Rengaring af blender/minihakker
A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Beror ikke knivindsatsens klinger med de
bare haender. Nér universalkniven ikke er
[ brug, skal den altid opbevares i kniv-
beskyttelsen. Benyt en borste til
rengering.

Blenderbzeger (uden knivindsats), lag og
tragt kan tale opvaskemaskine.
Knivindsatsen mé ikke seettes i opvaske-
maskinen, men skal renggres under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Tag pakningen af til rengaring.

da
Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kveestelser!

Traek netstikket ud forinden du afhjzelper
en fejl.
Fejl:
Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet
slukker under brug.
Mulig &rsag:
Skal eller 1ag hhv. tilbehar er ikke sat rigtigt
pa eller har lgsnet sig.
Afhjeelpning:
e Stil drejekontakten pa O/off.
® Sezet skal/lag hhv. tilbehar rigtigt pa og
drej det fast indtil stop.
® Tag apparatet i brug igen.

E Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice (se
kundeserviceadresser bag i dette heefte).

Opbevaring

Billede L1

Redskaberne kan opbevares
pladsbesparende i skalen.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Red- |Omdrej- |[Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab  |ningstal
B |lavt ca. 1-2 |Geerdej
eller min maks. 500 g mel
= 25 g geer eller 1 pakke targeer
220 ml meelk
1 a9
1 knivspids salt
80 g sukker
60 g smar
skal af en "2 citron (citronaroma)
e Kom alle ingredienserne (undtagen meelk) i skalen.
e Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
® Tilsaet meelk og rgr i ca. 1%2 minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
= _ M Lag, hvidlag
Meengde: fra 1 lag, skaret i kvarte, til 300 g
fra 1 fed hvidlgg til 300 g
e Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.
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Red-
skab

Omdrej-
ningstal

Tid

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

haijt

Persille
Meengde: fra 10 g til 50 g
® Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

haijt

Kad, lever

(til hakket kad, tartar osv.)

Meengde: 50 g til 500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kadet i terninger.

Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

e Kom kad (oksekad, svinekad, kalveked, fierkree, men ogsa
fisk osv.) sammen med gvrige ingredienser og krydderier
i skalen og forarbejd det hele til en dej.

haijt

ca.
1,5 min
til 2 min

Jordbzersorbet

250 g frossede jordbeer

100 g puddersukker

180 ml flade (ca. 1 baeger)

e Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Ror til der dannes en cremet
is.

haijt

Piskede seggehvider
Meengde: 2 til 6 aeggehvider
® Pisk med et hgjt omdrejningstal.

haijt

Piskeflode
Meaengde: 200 g til 400 g
® Pisk med et hgjt omdrejningstal.

lavt/hgijt

Mayonnaise

1eg

1 tsk sennep

150 til 200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

® Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder
pa trin 1.

e Stil apparatet pa trin 2, heeld langsomt olie gennem
pafyldningsabningen og bliv ved med at blande, til massen
emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i labet af kort tid og ikke opbevares.

heijt/M

Nedder, mandler

Meengde: 50 g til 200 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
e Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

heijt/M

Purering af frugt eller gront
(eeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt)
e Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen

og forarbejd det hele til puré.
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Red- |Omdrej- (Tid
skab  |ningstal

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

haijt

Chokolademaslk

80 g til 100 g kalet chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Finhak chokoladen i blenderen, tilseet den varme maelk og
ibland den kort.

Honning-hasselngd-smarepalasg

15 g hasselngdder

110 g blomsterhonning (rumtemperatur)

e Kom ngdderne i minihakker-baegeret og finhak det hele i ca.
20 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven +4.

® Tag minihakker-baegeret af, vend det om og tag
knivindsatsen ud.

e Tilsaet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven
4 0g saet det pa motorenheden.

® Vent, til honningen er lgbet helt ned over kniven. Bland sa alt
i 5 sekunder pa trin M.

forarbejdningstider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.

P4 billede @ findes vejledende veerdier for de maks. maengder og

Henvisninger til bortskaffelse Garantibetingelser
Dette apparat er meerket iht. Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
E bestemmelserne i det europaeiske Kabsnota skal altid vedleegges ved indsen-
mmm  direktiv 2012/19/EU om affald delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
af elektrisk og elektronisk udstyr pa garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
(waste electrical and electronic tionen altid blive udfgrt mod beregning.

equipment — WEEE).

Indsendelse til reparation.

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur  Skulle Deres SIEMENS apparat g4 i stykker,

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk kan indsendes til vort servicevaerksted:
udstyr, der geelder i hele EU-omradet. BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade 2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

fas hos din faghandel eller dine kommunale Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
myndigheder. De kan naturligvis ogsa indsende apparatet

gennem Deres lokale forhandler.

FEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igiennom denne veiledningen fer bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke Dblir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide
vanlige husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelses-
tider, se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rgring, elting, pisking, skjegering og rasping
av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Ma ikke brukes til
bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet
og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen
og apparatet ikke viser tegn pa skade.
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Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet. Apparatet ma
alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes og far det settes
sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare. Reparasjoner pa apparatet ma kun
foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker, aldri holdes under
rennende vann og ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Far feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktay!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.

For & trykke ned ingrediensene ma det alltid brukes stateren.
Etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun skiftes
nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.
Begeret pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet
star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke berares med bare hender.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares

i knivbeskyttelsen. For rengjaring brukes en bgrste. Det ma ikke gripes
i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes ved plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i pafyllings-
apningen. For & skyve ned ma det kun brukes stateren.

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres med bare hender.

For rengjoring brukes en barste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

Fare for skade!

Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
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A\ Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

&

e
@ pa universalkutteren.
0

pa universalkutteren.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret

Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret

'
W

Knivinnsats med malekniv

Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

En oversikt

Veiledningen beskriver forskjellige
utstyrsvarianter for apparatet. Pa bildet Il
finner du en oversikt over modellene.
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I}

Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
2 = hoyt turtall - hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verkigyholder
Verktay *
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
c Piskeskive
7 Kutteskiver *
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Stater
Tilbehor *
9 Knivinnsats med mikser-/kuttekniv
og pakning
10 Knivinnsats med malekniv og pakning
11 Beger pa universalkutter
12 Miksebeger

OB WN
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13 Lokk for mikseren
a Pafyllingsapning
b Trakt

*

alt etter modell

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften pa sidene med bilder (bilde [@).
Dersom universalkutteren ikke harer med

i leveringsomfanget, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12005833).

Betjening
Apparatet og tilbehgret méa rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.
Forberedning
® Basismaskinen stilles pa et glatt,

stabilt og rent underlag.

e Kabelen trekkes ut av basismaskinen
inntil nedvendig lengde.

m Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og
av med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved & dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktay.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene

hhv. tilbeharet er fullstendig montert.




Bolle med tilbehgr/verktay

A Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy!
Under driften ma det aldri gripes inn
/ bollen. For a trykke ned ingrediensene
ma det alltid brukes stoteren.
Etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid.
Ve_};kta yet ma kun skiftes ndr drevet star
stille.

Obs/

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slds pd nar bollen er satt pa og nar lokket
er satt pd og skrudd fast.

Universalkniv

for kutting, hakking, raring og %”’

elting.
Fare for skade pa grunn av skampe

A kniver!

Klingene péa universalkniven ma ikke
berores med bare hender. Nar den
ikke brukes, ma universalkniven alltid
oppbevares i knivbeskyttelsen.

Universalkniven ma kun holdes
/ plasthandiaket langs kanten.
ding av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).
0g majones.
Bilde [E
retning inntil anslag.
o Verkigyholderen settes inn i bollen.
og slippes.
Ta hensyn til stillingen av verktayene nar
Obs/
De ingrediensene som skal bearbeides ma

Eltekrok

for elting av deig og for innblan- 5@

Piskeskive

for flote, stivpisket eggehvite

® Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens

® Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verkteyholderen
de settes inn! Verktoyene trykkes ned
inntil anslag.

alltid forst fylles pé etter at verktoyene er satt

inn.

no

Ingrediensene fylles pa.

e Lokket med stoteren settes pa (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

® Stopselet stikkes inn.

Dreiebryteren settes pa egnsket trinn.

e For a fylle pad mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

e Stoteren tas ut og ingrediensene fylles pa
igiennom pafyllingsapningen. Stateren
kan brukes som malebeger.

Kutteskiver

Fare for skade pa grunn av skarnpe
kniver!

Det md ikke grijpes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten!
Det mé ikke gripes inn i pafyllings-
apningen. For a skyve ned ma det kun
brukes stoteren.

grennsaker. Bearbeiding pa

trinn 1.

Betegnelse pa skjeere-vendeskiven: “grob” for

den tykke skjeeresiden, “fein” for den tynne

skjeeresiden

Obs!

Skjzere-vendeskiven er ikke egnet for

d skjzere hard ost, brod, rundstykker og

sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
Skjzeres nar de er kalde.
Raspe-vendeskive — grov/fin

for rasping av grennsaker, frukt
og ost, unntatt hard ost (f.eks.
Parmesan).

Bearbeiding pa trinn 1.
Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs/

Raspe-vendeskiven er ikke egnet for rasping
av notter. Myk ost ma kun raspes med den

grove siden pa trinn 2.

Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
for skjeering av frukt og

Skjaere-/raspe-vendeskive

for skjeering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.
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Bilde

® Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

® Verkigyholderen settes inn i bollen.

Alt etter gnsket bruk:

e Kutteskiven legges oppa verktay-
holderen. Den gnskede skjeere-/
raspesiden vendes oppover. Skiven
legges slik oppa skiveholderen at
medbringere pa verktayholderen griper
inn i &pningen pa skivene.

® Lokket med stateren settes pa (pilen
pé lokket ved pilen pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

® Stopselet stikkes inn.

Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves kun med et lett trykk ned
med stateren. Stgteren tas ut og
ingrediensene fylles pa igjennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen ma temmes for denne er sa full at

de skdrete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Stapselet trekkes ut.

® |okket dreies imot klokkens retning
og tas av.

e Uttak av verktoy:

— Verktoyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven,
piskeskiven hhv. eltekroken.
Verktgyet tas av fra verktayholderen.

— Kutteskivene tas ut ved a holde
i plastknappen pa midten.
Verktgyholderen tas ut av bollen.

® Bollendreies imot klokkens retning og tas
av.

e Alle delene rengjares, se “Rengjaring og
pleie”.
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Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven
for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt

og grennsaker og for mosing av mat.

Fare for skade pa grunn av skarpe
Kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pdsatte
mikseren!

Mikseren ma kun settes pd/tas av nar
drevet stdr stille.

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke
berores med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikse-
produkier, kommer det damp ut igjennom
trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles
0.4 liter varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det m& ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
[sbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er
fom.

Bilde [
® Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

m Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

o Knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven
& settes inn i miksebegeret og lases fast
imot klokkens retning (&).

o Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

o Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet pd apparatet) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

e Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,4 liter).
Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.
® Lokket settes pa og trykkes fast.
Lokket ma holdes fast under arbeidet.
® Stopselet stikkes inn.
® Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.



® For & fylle p4 mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.

® Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

e trakten tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i pafyllings-
apningen

eller

o flytende ingrediensene fylles pa igjennom
trakten.

Etter arbeidet

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

® Mikseren dreies imot klokkens retning
og tas av.

® | okket tas av.

o Knivinnsatsen lgsnes i klokkens retning

(%) og tas av miksebegeret.

Alle delene rengjares, se “Rengjgring

og pleie”.

Universalkutter

Bruk (alt etter modell):

— Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
+%& for kutting og hakking av kjatt, hard ost,
lok, urter, hvitlak, frukt, grannsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @ for
maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, tarr stjerneanis, safran), korn (f.eks.
hvete, hirse, linkorn), kaffe eller sukker.

A Fare for skade pd grunn av skarpe
kniver/roterende drev/!

Universalkutteren ma kun tas av/settes

pa ndr drevet star stille.

Klingene péa knivinnsatsen ma ikke

berores med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

Pa bildet er retningsverdiene framstilt for
de maksimale mengdene og bearbeidelses-

tidene under arbeidet med universalkutteren.

Bilde @

® Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

® De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

® Pakningen legges pa knivinnsatsen.
Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

no

m Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut veeske.

e Knivinnsatsen (&/@) settes inn
i begeret pa universalkutteren og lases
fast imot klokkens retning (@@).

e Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).

e Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet) og
dreies i klokkens retning inntil anslag.

® Stopselet stikkes inn.

e Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir paslatt,

desto finere blir det som kuttes. Anbefalinger

for bruk av tilbehgret finnes i avsnittet

“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Etter arbeidet

e Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

e Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

® Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

e Knivinnsatsen lgsnes i klokkens retning
(&) og tas av begeret pa universal-
kutteren.

® Begeret tammes.

® Alle delene rengjgres, se “Rengjoring og
pleie”.

Rengjering og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjoring beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet [E finner du en oversikt over
rengjering av de enkelte delene.

A Fare for stromsitot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vann og aldri holdes under rennende
vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjoringsmidler.
Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulrgtter og radkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.
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Rengjering av basismaskinen

® Stopselet trekkes ut.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut. Etter behov brukes litt oppvask-
middel.

e® Deretter tarkes apparatet godt av.

Rengjering av bollen med tilbehar

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke
berares med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

Det mé ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten!

Alle delene kan rengjores i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjaring av mikseren/
universalkutteren

A Fare for skade pd grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke
berores med bare hender. Nér den ikke
brukes, ma universalkniven alltid
oppbevares i knivbeskyttelsen. For
rengjoring brukes en borste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-
maskinen, men rengjeres under rennende
vann (ma ikke bli liggende i vannet).
Pakningen tas av for rengjgring.

Hjelp ved feil
A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes
ut.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av

under driften.

Mulig arsak:

Bollen eller lokket, hhv. tilbeharet er ikke satt

riktig pa eller er lgsnet.

Utbedring:

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

e Bollen/lokket hhv. tilbehgret ma settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

® Apparatet tas i drift igjen.

E Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten

av dette heftet).

Oppbevaring

Bilde [

For oppbevaring kan verktgyene legges ned
i bollen for & spare plass.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verktay Turtall Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

) |lavt ca. Gijeerdeig

eller 1-2 min |maks. 500 g mel
25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer

=2
220 ml melk

1 egg

1 klype salt
80 g sukker
60 g smar

skall av 2 sitron (sitronaroma)

® Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.

e Dreiebryteren settes péa et lavt turtall i 10 sekunder.

® Melken tilsettes og det hele rares med lavt turtall i ca.
1%2 minutter.

Ingrediensene bagr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt
ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
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Verkigy

Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

M

Lok, hvitlok

Mengde: fra 1 lgk, delt i fire biter, til 300 g
fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g

® Bearbeides til onsket kuttegrad.

hoyt

Persille
Mengde: fra 10 g til 50 g
® Bearbeides til onsket kuttegrad.

hoyt

Kjott, lever

(for kjottdeig, biff tartar osv.)

Mengde: 50 g til 500 g

® Knoker, brusk, skinn og sener fjernes. Kjottet skjaeres
i terninger.

Framstilling av kjottdeig, fyllinger og posteier:

e Kijottet (okse, svin, kalv, fjzerkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hoyt

ca.
1,5 min
til 2 min

Jordbeersorbet

250 g frosne jordbzer

100 g melis

180 ml flate (ca. 1 beger)

e Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma rgres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.

hoyt

Stivpisket eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
® Piskes med hayt turtall.

hayt

Stivpisket kremflgte
Mengde: 200 g til 400 g
® Piskes med hayt turtall.

lavt/hayt

Majones

1 egg

1 ts sennep

150 til 200 ml olje

1 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

® Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

e Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsédpningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.

hoyt/M

Notter, mandler

Mengde: 50 g til 200 g

o Skallene fiernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.
® Bearbeides til onsket kuttegrad.
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Verkigy [Turtall Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

=2 heyt/M Mosing av frukt eller grannsaker

(Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt)

® |Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren
og bearbeides til puré.

=> |hoyt Varm sjokolade

80 g til 100 g kald sjokolade

ca. 400 ml varm melk

® Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes
og rares inn kort.

M Honning-hasselngtter-palegg
(;! 15 g hasselngtter
110 g blomsterhonning (romtemperatur)
® Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes
med mikser-/kuttekniven «{% i ca. 20 sekunder pa trinn M.
® Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.
® Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes
igien med kniven % og settes pa& basismaskinen.
e Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over
kniven. Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og

Pa bildet [ er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og
¢ e
knivinnsatsene.

Henvisninger om avskaffing Garantibetingelser
Dette apparatet er kjennetegnet For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
tilsvarende det Europeiske Direktivet ser som er oppgitt av var representant i det
2012/19/EU om gamle elektro- og respektive land. Detaljer om disse garanti-
elektronikk apparater (waste electrical betingelsene far du ved & henvende deg til
and electronic equipment — WEEE). elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Dette direktivet angir rammen for tilbakele- Ved krav i forbindelse med garantiytelser,
vering og gjenvinning av gamle apparater er det i alle fall nedvendig a legge fram
som er gyldig i hele EU. kvittering for kjgpet av apparatet.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, utesluter
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och fér anvandning i hushallet eller fér
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast fér sadana
bearbetningsméangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva
och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med

av tillverkaren tillatna tillbehor finns fler anvandningsomraden.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltilloehér.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvéndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa
sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning. Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast f6r anvandning i slutna rum.
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Far endast anvandas néar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador. Fore byte av tillbehor eller tilldggsdelar som rér pa sig nar
apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, fér att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sikerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk fér elektriska stotar

Vid strémavbrott forblir apparaten paslagen och fortsétter att arbeta
nar strommen ater slas pa.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande
vatten och rengér den inte i diskmaskin.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du férsdker atgarda ett fel.
Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten &r igang.
Anvand alltid pamataren fér att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund.
Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla.
Lossa/satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget

star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med bara hédnderna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nér den inte anvands.
Anvéand en borste fér rengdring.

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Fatta skivorna bara i plastdetaljen i mitten!

Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen.

Anvand bara pamataren for att mata ner.

Berér inte knivinsatsens klingor med bara handerna.

Anvand en borste foér rengdring.

Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll p4 maximalt 0,4 liter het eller skummande vétska.
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Montera aldrig ihop tilloehéret pa motordelen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen.

< Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren
ﬁ till minihackaren.
==  Taut knivinsatsen ur mixerbagaren resp bagaren
&] till minihackaren.
Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv
Vb 9

@ Knivinsats med malkniv

Kort 6versikt

Bruksanvisningen beskriver olika utrustnings-

detaljer till apparaten.

P4 bilden N hittar du en modelldversikt.
Vik ut bildsidorna.

Bild &

Motordel
1 Strémvred
0/off = stop
M = momentldge med hdgsta varvtal,
hall vredet fast for 6nskad mixningstid.
Lage 1-2, arbetshastighet:
1 = |agt varvtal - langsamt,
2 = hégt varvtal — snabbt.
Drivuttag
Kabelfack
Blandarskal
Verktygshallare
Verktyg *
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skérskivor *
a Vandbar skarskiva — tjockt/tunt
b Véandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin
¢ Véandbar skér-/riv- och strimmelskiva

O wWN

8 Lock
a Pafyliningséppning
b Pamatare
Tillbehor *
9 Khnivinsats med mixer-/finférdelningskniv
och tatning
10 Knivinsats med malkniv och tatning
11 Bégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningséppning
b Tratt

Beroende pa modell

*

Med minihackaren utnyttjar du till fullo appa-
ratens kapacitet (om uppgifter i receptet
overhalls). Receptet hittar du pa bildsidorna
(bild ).

Om minihackaren inte féljer med leveransen
kan den bestéllas via kundtjénst (best.nr.
12005833).

Anvandning

Rengdér apparaten och tillbehéren grundligt
fore férsta anvéndningen, se "Rengdring
och skotsel”.
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Forberedelser

e Stéll motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

e Dra ut kabeln ur motordelen till nskad
langd.

m Viktiga anvisningar

— Anvand uteslutande stromvredet for att
sl& pa och stédnga av apparaten.

— Sténg aldrig av apparaten genom att
vrida pa blandarskéalen, mixern eller
nagot av verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pAmonterade.

Blandarskal med tillbehér/iverktyg

A Risk for skada pga roterande
verklyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen

nér apparaten ar igang. Anvand alltid

pamataren for att mata ner ingredienser.

Seaan apparaten stangts av fortsétter

drivuttaget rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nér drivutitaget star

stilla.

Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen pdsatt samt
med locket pdsatt och dtdraget.
Universalkniv

for att finfordela, hacka, blanda ﬂ%"
och knada.

A Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med
bara hénderna.

Forvara allfid universalkniven i knivskyd-
det nar den inte anvands. Fatta endast
universalkniven i greppkanten av plast.

Degkrok 5@

for att knada deg och for att
blanda ner ingredienser som inte ska
finférdelas (t.ex. russin, chokladknappar).
fér gradde, vispad aggvita och

majonnas.

e Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och

Vispskiva @
Bild [&]
vrid medurs till stoppet.
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® Sitt in verktygshallaren i blandarskalen.

® Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren
och slépp den.

Observera verktygens lage nar de sittas
in! Tryck verktygen nedat tills de sitter fast.

Var forsiktig!

Tillsétt livsmedel som ska bearbelas forst

efter det att verktygen satts in.

e Fyll pa ingredienserna.

e Satt pa locket med pamataren (pilen

pa locket mot punkten pa blandarskalen)

och vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta

fast i springan pa handtaget till blandar-
skalen.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid strémvredet till dnskat lage.

For att fylla pa ingredienser vrid strom-

vredet till 0/off.

e Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen.
Pamataren kan anvandas som
matbégare.

Riv- och skarskivor

A Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte | de vassa knivarna och skdryforna
pa riv- och skérskivorna.

Ta endast ldngst ut | kanterna pa skivorna!
Stick inte ned fingrarna i pafylinings-
dppningen. Anvand bara pamataren

for att mata ner.

Vandbar skérskiva — tjockt/tunt
for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skérskivan:
"grob” fér den tjocka skérsidan,

“fein” f6r den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den védndbara skérskivan &r inte 1dmplig
for att skdra hard ost, brod, smafranska
och choklad. Kokta potatisar med fast
konsistens skérs forst ndr de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin

fOr att riva/strimla grénsaker, frukt
och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i Iage 1.

Beteckning pa den véandbara riv- och
strimmelskivan:

"2” fér den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan




Var forsiktig!

Den véndbara riv- och strimmelskivan ar inte
lamplig for att riva ndtter. Mjuk ost rivs endast
med den grova sidan i ldge 2.

Véndbar skér-/riv- och
strimmelskiva

for att skéra och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Bild

e Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

® Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa énskad anvéndning:

® Lagg riv- och skarskivan pa verktygs-
hallaren. Vand skivan med énskad skar-
eller riv-/strimmelsida uppat.
Placera skivan pa skivhallaren sa pass
att medbringaren pa verktygshallaren
griper in i 6ppningen pa skivorna.

® Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

® Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Vrid strémvredet till 6nskat l&ge.

® Fyll pa det som ska skaras eller rivas/
strimlas.

® Tryck bara Iatt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren.
Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir sa full att

det som skdrs eller rivs/strimlas ndr dnda upp

till insatshéllaren.

Efter arbetet

® Vrid strémvredet till 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Vrid locket moturs och lossa det.

Uttagning av verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

— Fatta riv- och skéarskivorna i plast-
knoppen i mitten och ta ut dem.

Ta ut verktygshallaren ur blandar-
skalen.

e Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

® Rengor alla delar, se "Rengdéring och
skotsel”.
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Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finfordela/hacka ra frukt och
raa gronsaker och for att puréa matrétter.

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrara i den pasatta
mixern! Lossa/sétt pa mixern endast nér
drivuttaget star stilla.

Beror inte knivinsatsens klingor med bara
héanderna. Anvénd en borste for rengdring.

A Risk for skéllskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser

[ mixermn trdnger anga ut genom tratten

I locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller
skummande vétska.

Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantaget isbitar).

Slarta inte en tom mixer.

Bild 1

e LAagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger
pa ratt satt.

m Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

e Satt in knivinsatsen med mixer-/
finférdelningskniven <% i mixerbagaren
och las fast den genom att vrida den
moturs (@).

e Vand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

e Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Fyll pd ingredienserna.

Max mangd véatska = 1,0 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsméngd fasta
ingredienser = 80 gram.

® Satt palocket och tryck fast det ordentligt.
Hall fast locket under arbetet.

® Satt stickkontakten i védgguttaget.

Vrid strémvredet till dnskat lage.

e For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.
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Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

Vrid strémvredet till O/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Vrid mixern moturs och lossa den.
Lossa locket.

Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (f) och ta av den frén
mixerbagaren.

Rengér alla delar, se "Rengéring
och skétsel”.

Minihackare
Anvéndning (beroende pa modell):

Med knivinsats med mixer-/finférdelnings-
kniv % for att finfordela och hacka kétt,
hard ost, gul 16k, orter, vitlok, frukt,
grénsaker.

Med knivinsats med malkniv @ for att
mala och finférdela mindre méangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbar,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrd), kaffe eller socker.

A Risk for skada pga vassa

knivar/roterande drivuttag/

Lossa/sdtt pa minihackaren endast nar
drivuttaget star stilla.

Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
héanderna. Anvénd en borste for rengoring.

Pa bilden F anges riktvardena fér maximala
bearbetningsmangder och bearbetningstider
for arbete med minihackaren.

Bild @

Stall bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i bagaren. Observera markeringen MAX
pa bagaren!

Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger

pa ratt satt.

m Viktiga anvisningar
Om tatningen &r skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.
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Satt in knivinsatsen (/@) i bagaren
till minihackaren och las fast den genom
att vrida den moturs ().

Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

Sétt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid strémvredet till dnskat lage.

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finférdelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvéndning

av tillbehdret framgar av avsnittet
"Recept/ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

Vrid strémvredet till 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Vrid minihackaren moturs och lossa den.
Vénd p& minihackaren (knivinsatsen
uppat).

Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (§) och ta av den fran bagaren
till minihackaren.

Tém bagaren.

Rengér alla delar, se "Rengdring

och skotsel”.

Rengdring och skétsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig reng6ring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsformagan.

En 6versikt dver hur de enskilda detaljerna
ska rengoras framgar av bild [€.

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

Var forsiktig!

Apparatens ytor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Obs! Vid bearbetning av t.ex. mordtter
och rédkal uppstar missfargningar

pa plastdetaljer som kan avlagsnas
med nagra droppar matolja.

Rengdra motordelen

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvénd lite handdiskmedel vid behov.
Torka apparaten déarefter torr.



Rengdra blandarskalen med tillbehor

A Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med
bara hédnderna. Anvand en borste for
rengoring.

Ta inte i de vassa knivarna och skérytorna
pa riv- och skdrskivorna. Ta endast langst
ut i kanterna pa skivorna/

Alla delar kan rengoras i diskmaskin.
Klam inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengdra mixern/minihackaren

A Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
hénderna. Forvara alltid universalkniven
I knivskyddet nér den infe anvands.
Anvénd en borste for rengdring.

Mixerb&garen (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengéras i diskmaskin.

Rengor inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (lat den inte ligga

i blét). Lossa tatningen for rengdring.

Recept/ingredienser/bearbetning

sV

Rad vid fel
/\  Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vdaggutiaget innan
au forséker dtgéraa ett fel.

Fel:
Apparaten startar inte eller apparaten stanger
av sig under arbetet.
Mbjlig orsak:
Blandarskalen eller locket resp tillbehdret sitter
inte fast pa ratt sétt eller har lossnat.
Atgard:
® Vrid strdomvredet till 0/off.
® Sitt pa blandarskalen/locket resp
tillbehdret pa réatt satt och vrid fast
till stoppet.
e Starta ater apparaten.

E Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,
vand dig till kundtjénst (se adresser till
kundtjanst i slutet av detta héfte).

Forvaring
Bild (1

Verktygen kan forvaras i blandarskalen
for att spara utrymme.

Verktyg Varvtal  |Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

lagt ca
1-2 min

) Jésdeg

eller

220 ml mjélk

1 agg

1 krm salt
80 g socker
60 g smor

max 500 g vetemjél
25 g jast eller 1 pkt torrjast

skalet fran 'z citron (citronaroma)

e Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskalen.

® Vrid stromvredet till Iagt varvtal fér 10 sekunder.

e Tilsatt mjélken och blanda pa lagt varvtal under ca 12 minut.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.

Nar degen ser slat ut, 1at den jasa pa varm plats.

Gul 16k, vitlék

Mangd: minst 1 16k, delad i fyra bitar, till 300 g
minst 1 vitléksklyfta, till 300 g
® Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
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Verkiyg Varvtal |Tid Recept/ingredienser/bearbetning

== _ |hogt persilja
Méangd: fran 10 g till 50 g
® Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

== _ |hogt Kétt, lever

(till kottfars, rabiff osv)

Méngd: 50 g till 500 g

® Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skér kéttet i tarningar.

Tillverka farser, fyliningar och pastejer:

® | 3gg kottet (nét, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv)
tillsammans med 6vriga ingredienser och kryddor
i blandarskalen och bearbeta till en deg.

== _ |hogt ca1,5 |Jordgubbssorbet

min till 250 g frysta jordgubbar

2min 100 g florsocker

180 ml grédde (ca 1 bagare)

e Hall alla ingredienser i blandarskalen.
Sla genast pa apparaten sa att inte klumpar hinner bildas.
Blanda sa lange tills det bildas en krédmig glass.

@ hogt Vispad &ggvita
Méngd: 2 till 6 &ggvitor
® Vispa pa hogt varvtal.

@ hogt Vispgrédde
Mangd: 200 g till 400 g
® Vispa pa hdgt varvtal.

@ lagt/hogt Majonnés

1 agg

1 tsk senap

150 till 200 ml matolja

1 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna bér ha samma temperatur.

e Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder
ilage 1.

e Vrid apparaten till I1aget 2, hall lAngsamt oljan genom
pafyliningséppningen och blanda sa lange tills massan

emulgerar.
Majonnésen ska inte férvaras utan konsumeras snart.
= |hogt/M Nétter, mandlar
Mangd: 50 g till 200 g
e Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.
® Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

=2 hogt/M Puréa frukt eller grénsaker

(&ppelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta)

® | &gg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern
och bearbeta till puré.
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Verktyg [Varvtal  [Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

=> |hogt Mjo6lkchoklad

80 g till 100 g kall choklad

ca 400 ml het mjélk

e® Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjdlken
och blanda ner kort.

i lage M.

insatsen.

Honungs-hasselnétspaldgg

15 g hasselnétter

110 g blomsterhonung (rumsvarmt)

e Hall nétterna i bagaren till minihackaren och finférdela dem
med mixer-/finférdelningskniven % under ca 20 sekunder

® Lossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut kniv-

e Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven s och satt den pa motordelen.

® Vanta tills honungen fullstédndigt runnit ner éver kniven.
Blanda sedan allt under 5 sekunder i lage M.

P4 bild [@ anges riktvardena fér maximala bearbetningsméangder och
bearbetningstider fér arbete med bagaren till minihackaren och knivinsatserna.

Anvisningar for
avfallshantering

Denna apparat ar mérkt i enlighet
E med den europeiska riktlinjen 2012/
= 19/EU f6r elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjénta apparater inom
hela EU.
Hor med din kommun eller det stélle dér
du képt apparaten var du lamnar en gammal
apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till &ndringar férbehélles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdéohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskayttdéon rinnastettava kayttd kasittéda
esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
»Ruokaohje-esimerkkeja«.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.
Valmistajan hyvaksymien lisédvarusteiden kanssa voit kayttaa
laitetta my6s muihin k&yttotarkoituksiin.

Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kéayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdstd, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta k&ytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytdsta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinn&dn mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain,
kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
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Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa toiminnassa. Irrota
laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, ettd terévat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun
huoltoliikkeen tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séhkdiskun vaara

Sahkoékatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paaltd; se kaynnistyy
uudelleen sédhkdkatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairién poistamista.

Varo pyédrivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Al& tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisdat aineksia,
kayta aina syobttdpaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Varo teravaa terad/pyodrivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Al& laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt.

Irrota ja kiinnitd minileikkurin kulho vain, kun toiminta on pysahtynyt.
Varo terévaa teraa - loukkaantumisvaaral

Ala koske yleisteran terdosaan paljain késin. Kun et kayta yleisteraa,
sdilytd sita terén suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala koske hienonnusterien teréviin teriin tai syrijiin.

Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Ala tartu tayttéaukkoon.

Kun lisédat aineksia, kayta aina syéttépaininta.

Ala koske terdosaan paljain késin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintdan 0,4 litraa.

Loukkaantumisvaara

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnitd se vasta sitten yleiskoneeseen.
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Ala tartu tayttdéaukkoon.

&

Varoitus! Py&riva varuste.

Lukitse terdosa tehosekoittimen tai minileikkurin kulhoon.

Irrota terdosa tehosekoittimen tai minileikkurin kulhosta.

1)
D)

Y&
W

Terdosa, jossa on sekoitus- ja hienonnustera

Teraosa, jossa on jauhintera

Laitteen osat

Kéyttéohje on tarkoitettu laitteen erityyppisille
lisdosille. Kuvasta Il 16ydat mallitaulukon.
Kéanna esiin kuvasivut.

Kuva I

Peruslaite
1 Valitsin
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-2, kdyttdnopeudet:
1 = alhainen kéaytténopeus — hidas,
2 = suuri kayttbnopeus — nopea.
Kayttoliitanta
Liitantajohdon séilytystila
Kulho
Varusteen pidike
Varusteet *
a Yleisterd ja terdnsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat *
a Kaannettéava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
¢ Kaénnettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi
a Tayttéaukko
b Syéttdpainin
Varuste *
9 Terdosa, jossa on sekoitus-/hienonnus-
tera ja tiiviste
10 Terdosa, jossa on sekoitusterd ja tiiviste

DA WN
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11 Minileikkurin kulho
12 Tehosekoittimen kulho
13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttdaukko
b Suppilo

*

mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon (muista noudattaa ohjeissa
annettuja maaria).

Ohjeet I6ytyvat kuvasivuilta (kuva &).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilaus

nro 12005833).

Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

o Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

m Térkeit4 ohjeita

— Kéynnista ja pysayté laite ainoastaan
valitsimesta.

— Al pyséayta laitetta koskaan k&antdmalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain
varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa
tai varuste on kiinnitetty paikalleen

valmiiksi koottuna.




Kulho varusteineen/varusteet
A Varo pyorivid varusteita -
loukkaantumisvaara!
Ald tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdéat aineksia, kdyta aina
sydttdpaininta.
Kone kdy vield jonkin atkaa pysayttamisen

Jélkeen. Vaihada varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.

Huom./

Kun kaytét kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on kiinnitetty
kunnolla paikalleen.

Yleistera

hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja

vaivaa jopa taikinat.

Varo ferdvéa terda —
Al4 koske yleisterén terdosaan paljain
kdsin. Kun et kayta yleisterda, séilyta sita
muovikahvan reunasia.
Taikinakoukku 5@
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut).
vatkaa kerma- ja valkuaisvaah-
don ja valmistaa majoneesin.
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdadnna
® Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
® Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
ja paasta irti.
Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
alaspéin vasteeseen asti.
Huom./
on kilnnitettyna.
® Tayta ainekset.
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna
kiinnittyd kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

loukkaantumisvaara/
terdn suojuksessa. Tartu yleisterdén vain
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
Vatkainkiekko @
Kuva [
myo6tépaivaén vasteeseen asti.
koukku paikalleen varusteenpitimeen
asento! Kiinnita varuste painamalla
Lisdd ainekset vasta sitten, kun varuste
® Aseta kansi paikalleen syéttépainimen
myd&tapadivdan. Kannen nokan tulee
® |aita pistotulppa pistorasiaan.
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e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon O/off.

e Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.
Voit kéayttaa syéttdpaininta mittana.

Hienonnusterét

Varo terdvaa terdaa — loukkaan-
tumisvaara/

Ald koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Pidd kiinni vain terdn reunasta/
Ald tartu tédyttéaukkoon.

Kun lisdét aineksia, kdytd aina
syottépaininta.

K&annettéva viipalointiterd —
paksu/ohut
viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kaytténopeus 1.
Kééannettavan viipalointiterdn merkinnat:
»karkea« paksuille viipaleille,
»hieno« ohuille viipaleille
Huom./
Kdannettava vijpalointitera ei sovellu kovan
Juuston, leivén, sdmpyldiden tai suklaan
vijpalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain
kylmind.
Kaannettéva raastinteré —
karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmat ja
juuston, paitsi kovan juuston (esim.
parmesaani).
Kéaytténopeus 1.
Kéannettavéan raastinteran merkinnét:
»2« karkealle raasteelle
»4« hienolle raasteelle
Huom.!
Kaénnettdvd raastinterd ei sovellu péhki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmedd
Juustoa vain terdn karkealla puolella
nopeudella 2.
K&annettéva viipalointi- ja
raastinterd
viipaloi ja raastaa hedelmét,
kasvikset ja juuston.
Kéaytténopeus 2.
Kuva
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli

ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdénna

myO6tapaivaan vasteeseen asti.
® Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
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Kayttdtarkoituksen mukaan:
® Aseta hienonnusteré paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yléspéin. Aseta tera terdnpitimeen
niin, etté varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat terdssa olevaan reikdan.
® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kddnna myodtépaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnitty& kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.
® Laita pistotulppa pistorasiaan.
Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
o Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastet-
tavat ainekset.
® Tyodnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisédan vain kevyesti syo6ttépai-
nimella painaen.
Poista sitten sy6ttépainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta.
Huom.!
Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin
tdynnd, ettd vijpaloitavat tal raastetiavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.
Kayt6n jélkeen
® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® |rrota pistotulppa pistorasiasta.
® [rrota kansi vastapéivaan kaantaen.
e Poista varuste:
— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa yleisteran, vatkainteran
tai taikinakoukun kanssa.
Irrota varuste pitimesta.
— Poista terénpidin ja hienonnustera
kulhosta.
Poista varusteenpidin kulhosta.
® Poista kulho kdantdmalla vastapaivaan.
o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa sekoittaa nesteméiset ja puolikovat
elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo hedelmat
ja vihannekset seké soseuttaa ruoat.

Varo terdvéaa lerdd/pydrivda kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koiftimeen!
Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun
koneen mootftori on pyséhtynyt!
Al4 koske terdosaan paljain kdsin.
Kaylta puhdistamiseen harjaa.
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A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hoyryéd sekoitettaessa kuumia ainek-
sia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tar
kuohuvaa nestetta enintdaan 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Alé kdsittele pakasteita (paitsi jdépaloja).

Al kdyta tehosekoitinta tyhjana.

Kuva [

o Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, ett tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

m Tarkeitd ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

e Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnusterda % tehosekoittimen
kulhoon ja lukitse kdantamalla vasta-
péivéan (&)

o Kaanna kulho ylésalaisin (terdosa
alaspéin).

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kd&nna myodtapéivaan vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.

Maksimimé&ara nesteitéd = 1,0 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteitd 0,4 litraa)

Optimaali kasittelym&ara, kiinteita
aineksia = 80 grammaa

® Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pid& kiinni kannesta kéytén aikana.

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |rrota kansi ja lisdé ainekset

® poista suppilo ja liséa kiinteat ainekset
véahitellen tayttéaukon kautta

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon I&pi.

Kayton jélkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.



® |rrota kansi.

® Avaa terdosa kdantdmalld myotépaivaan
(§) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Minileikkuri

Kéyttd (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusterélla varustettu
terdosa #%& hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmét ja vihannekset.

— Jauhinteralld varustettu terdosa @
hienontaa pienemmét maarat mausteita
(esim. pippuri, kumina, katajanmarijat,
kaneli, tahtianis, sahrami) ja sokeria seka
jauhaa viljan (esim. vehnan, hirssin,

pellavansiemenet).

A Varo terdvaa terds/pyorivas kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara!

Irrota ja kiinnitda minileikkuri vain, kun

toiminta on pyséahtynyt.

Ald koske terdosaan paljain kdsin.

Kaytd puhdistamiseen harjaa.

Kuvassa [@ on annettu maksimimaéarien ja

kayttdaikojen ohjeelliset arvot kaytettdessa

minileikkuria.

Kuva @

® Aseta minileikkurin kulho tydtasolle
aukkopuoli yléspain.

® Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossal!

e Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

E Tarkeita ohjeita
Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-
laan, nestetté voi vuotaa ulos.

e Kiinnitd terdosa (-&/@) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kdantamalla vastapai-
vaan (@).

® Kaanna minileikkuri ylésalaisin (terédosa
alaspain).

® Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon
nuoli ja laitteen nuoli vastatusten) ja
kadanna myodtapéaivaén vasteeseen asti.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

o Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kéynnis-

tettynd, sitd hienomman lopputuloksen saat.
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Lisélaitteiden kayttésuositukset voit katsoa

kohdasta » Ruokaohjeet/ainekset/kéasittely«.

Kéytdn jélkeen

® Aseta valitsin asentoon O/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

e Kaanna minileikkuria vastapaivaan
jairrota.

® Kaanna minileikkuri toisin pain (terédosa
yléspain).

® Avaa terdosa kdantamalla myotapaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

® Tyhjenna kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puhdistaa
laitteen huolellisesti, se ei vahingoidu ja toimii
hyvin. Katso kuvasta [€, miten eri osat
puhdistetaan.

A Sédhkdiskun vaaral

Al upota peruskonetta veteen tai pese
sitd juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms.
j&& muoviosiin punaista vari, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. Kayta tarvittaessa hieman
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

e Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo ferdvéds terdé — loukkaan-
tumisvaara/
Ald koske yleisterdn terdosaan paljain
késin. Kaytd puhdistamiseen harjaa.
Alé koske hienonnusterien terdviin teriin
tal syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta/

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.
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Tehosekoittimen ja minileikkurin Hairi6:
puhdistus Lgite__ei kaynnisty tai kytkeytyy pois toiminnasta
kaytdn aikana.
Varo terdvéds terda — loukkaan- Mahdollinen syy:
tumisvaara! Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein
Al koske terdosaan paljain késin. paikoillaan tai on 16ystynyt.
Kun et Kéyla yleisterdd, séilytd sitd terén Toimenpide:
suojuksessa. ® Aseta valitsin asentoon 0/off.

Kdyla puhdistamiseen harjaa. ® Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa

Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestévié.
Al& pese tehosekoittimen terda astianpesu-

oikein paikoilleen ja k&&nna kiinni
vasteeseen asti.
o Kaynnista laite uudelleen.

koneessa, vaan puhdista se juoksevan E Tarked ohje

veden alla (al4 jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

Toimenpiteita kayttdhairididen keiden osoitteet vihkon lopusta).
varalle "
Sailytys
A Loukkaantumisvaara Kuva [l
) . . Varusteita voit séilyttda kulhossa tilan
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen sadstamiseksi.
hdirién poistamista.

Ruokaohjeet/ainekset/kéasittely

Tyé- |Nopeus |Kayitd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline aika
B |alhainen |n. Hiivataikina
tai 1-2 min |max. 500 g jauhoja
= 25 g hiivaa tai vastaava maéra kuivahiivaa
220 ml maitoa
1 muna
ripaus suolaa
80 g sokeria
60 g voita
2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
e Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
e Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
® Lisad maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
12 minuuttia.
Ainesten tulee olla huoneenldmpdisid. Kun taikina nayttaa
sileélta, anna sen nousta lAmpiméssé paikassa.
= M Sipulit, valkosipuli
Maara: 1 sipuli, neljaén osaan paloiteltuna, -300 g
1 valkosipuli — 300 g
® Roubhi sopivan hienoksi
== _ |korkea Persilja

Maara: min. 0 g-maks. 50 g

® Rouhi sopivan hienoksi
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Tyd- |Nopeus |Kéyitd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline aika
== _ |korkea Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

M&éra: 50 g-500 g

e Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, téytteen ja pasteijan valmistus:

e Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessé muiden aineiden ja mausteiden kanssa
ja alusta taikinaksi

=& _ |korkea |n. Mansikkasorbetti
;,5 min-|250 g pakastemansikoita
min

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

o Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat.
Sekoita niin kauan, kunnes syntyy kermaista jaatel6a.

korkea

Valkuaisvaahto
Maara: 2-6 munanvalkuaista
e Vatkaa suurella nopeudella.

korkea

Kermavaahto
Maara: 200 g—-400 g
® Vatkaa suurella nopeudella.

@ alhainen/ Majoneesi
korkea 1 muna
1 il sinappia
150-200 ml dljy&
1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
ripaus suolaa
ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenldmpadisia.
® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.
o Kytke paalle nopeusalue 2, liséé 6ljy joukkoon hitaasti
tayttdaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
K&ytéd majoneesi tuoreena, &la sailyta.
= |korkea/M Pahkinat, mantelit
Maéra: 50 g—200 g
e Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
® Rouhi sopivan hienoksi
= |korkea/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina

tai keitettyna)

o Laita ainekset ja mausteet yhdesséa tehosekoittimeen
ja soseuta.
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Tyé-  |Nopeus
véline aika

Kéayttd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

= |korkea Suklaamaito

80 g-100 g kylmaa suklaata

noin 400 ml kuumaa maitoa

e Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

<

terdosa.

Hunaja-hasselpéhkina-levite

15 g hasselpahkindita

110 g kukkaishunajaa (huoneenldmpdisena)

e Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna
sekoitus- ja hienonnusteralld <& noin 20 sekuntia
valitsin asennossa M.

e Poista minileikkurin kulho, kd&nné ylésalaisin ja irrota

® Lisaa joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho teréosalla
% ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.

® (Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan terén paalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

Kuvassa [@ on annettu maksimima&arien ja kayttdaikojen ohjeelliset arvot
¢

kaytettdessa minileikkurin kulhoa ja terdosia.

Kierratysohjeita
Laitteessa on sahko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkildilta.
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Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Téydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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Mpiv T XPnon 6|0([30(0Ts TIpOOSKTIKO( TIG rrapouosq oénylsq, WOTE V&
vap|<8Ts or]pownqu UTT00EIEEIC XOPOAEING KOl XEIPIGHOU YIX TNV
TIPOUCX CUOKEUT.

H un trpnon Twv 0dnyiev yio Tn 0woTr XPron TNG OUOKEUNG
QTOKAEIE! TNV €UBUVN TOU KATAOKEUROTN YIX NHIEG TTOU TIPOKUTTITOUV
Qo auTn. H Mapouca GUOKEUT TIPOOPICETON VIO TNV ETTEEEPYOTIXK
TIOCOTATWY, CUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) O UN ETAYYEAUOTIKEG
EQOPHOYEG, TIPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TTXPOHOIEG HE TO VOIKOKUPIO
scpappoysq rrspl)\apBowouv M. X. TN )(pr]or] oe Kou(weq ylox Toug
una)\)\r])\ouq KO(TO(OTI’]|JO(T0.)V YPOPEIWY, ayponxwv KO ANV
ETTIXEIPNOEWV, KAOWG KAI TN XPrON &I EVOIKIXOTES EEVWVWV, HIKPOV
EevodoxEiWV KOl TIPOUOIWY KOTOIKIWV. XPNGCIYOTIOIEITE TN CUCKEUN
HOVO YIX TIOGOTNTEG KO XPOVOUG, ouvr'198|q Y1 TO VUKOKOIPIO, BA. 0TO
KS(pO()\O(IO ,,ZUVTO(ysq/Y)\lKO(/Errsﬁspyaola H napouoa OUOKEUN gival
KO(TO()\)\r])\r] yix TV avaésuon, T0 QUHWHQ, XTUTTNHC, KOL|JI|JO KO
TPiYIHO TPOPiHWV. Me Tn Xprion Twv oo TOV KATOOKEUROTN
EYKEKPIPEVWVY EEXPTNPATWV EiVal SUVATEG TIEPXITEPW EPAPLOYEG.
Agv emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv enegepyaoio aMwv
QVTIKEINEVWV ] QVTIOTOIXO OUCIWV.

XpNOoIYOTIOIEITE TN CUCGKEUN POVO PE T QUOEVTIKG EEXPTHHOTA.
Moapakadeiobe va UAGEETE TIG 00nyieg xpriong. Kara v
TOPOaXWPENON TNG CUCKEUNG 0€ TPiToug dwaTe padi TIG 0dnyieg
xenong.

A Tevikég urtodeiteic aopaleiag

Kivduvog nAektpornAngiog

H mopoUoa oUoKeUn DeV ETITPETETAI VXX XPNOILOTIOIEITON OO TTIDI.
KpaT&Te T cUoKeUn Kol TO TPOPOOOTIKO KGAWDIO TNG PHOKPIK OTTO
TTAIOICX.

O OUOKEUEG PITOPOUV VOt XPNOILOTIOIOUVTAI GO TIPOCWTTG e
psw)psvsq cpu0|o)\oy|qu, ouoer]mpleq N VOF]TIKSQ IKO(VOTF'TSQ KXOWG
KOl s)\)\supr] spnmpmq KOl yvwong, OTO(V ETPBAETTOVTON n €xouv
KXTOPTIOTEI OXETIKX e TNV KOPOAN XPrON TNG CUCKEUNG KOl €X0UV
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KOTOVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU &TTOPPEOUV amto auTr). Ta maudicx dev
EMTPEMETAI VX TTXICOUV € TN CUCKEUN. ZUVOEETE KOl AEITOUPYEITE TN
OUOKEUI JOVO CUPPWVO PE TO oTolxeix 0TV TvVoKida TUTTOU.
XpnolpoTioleiTe TN GUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.
XpnolpoTtioleiTe TN OUOKEUN POVOV, OTAV QUTH KOl TO KOGAWDIO

g dev mapouaixlouv BAGBeS. Mpiv TNV Aoy e€apTNUATWY

N TTPOCOPTNUATWY, TO OTTOIX KIVOUVTOI KXTX TN AEITOUPYIQX, N CUOKEUN
TIPETTEl VO KITEVEPYOTTOINOEI KOl VX AITOPOVWOEI oo To BIKTUO.
Otav dev Tnv emMPBAETTETE — TIPIV TN CUVXPHOAOYNON, TNV
QTTOCUVOPHOAOYNGON 1 TOV KOXBXPIOPO — 1 CUCKEUT) TIPETTEI VO
QITOPOVWVETAI TIGVTOTE QMO TO OIKTUO. Mn pePVETE TO TPOPOBOTIKO
KOAWDIO OE ETTOQPI HE AXUNPES OKPEG N UE KAUTEC ETTIPAVEIEC.

H oA\ayr) Tou TpoPodoTIKOU KOAWDIoU, OTAV XUTO TTXPOUCIALE!
Kamolo BAGRN, TIPETTEI VO YIVETAI OTTO TOV KATOOKEUQOTH 1 TNV
QVTIOTOIXN UTTNPEDIX TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TIEAGTWV 1} ATTO
KOTOANAQ KOATXPTIOPEVO TIPOCWTTIO, WOTE VX GITOPEUYOVTAI Ol
Kivduvol. O1 ETIOKEUEG 0TI CUOKEUN TIPETTEI VO QVATIOEVTOI HOVO
OTNV UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTOV HOC.

A YTT00€IEeIC aoPaAEiag yIa TNV TXPOUTH CUOKEUN)

Kivduvog TpaupomiopoU

KivBuvog nAekTporAngiog

3 & mePIMTWon OIGKOTING TOU PEUPATOC N CUOKEUN TTXPOUEVEI
gvepyoTToInueEVn Kol peT& Tn O1okot Eavalekiva. Mn BuBioeTe TToTE
TN BOOIKI) GUOKEUIN HECO O€ UYPX, UNV TNV KPOTNOETE TTOTE KXTW OTTO
TPEXOUPEVO vePO OUTE VA TNV TTAUVETE OTO TIAUVTAPIO THATWV.

I'Ip%/ TNV QVTIHETQOTTION K&TTOIG BA&BNC By&leTe TO QIC O&TTO TNV
mpila.

Kﬁ/éuvoq TPQUHOTICHOU OTTO TIEPIOTPEPOHEVH EpYaAeial!

Kara T Aeimoupyia pn B&ZeTe TOTE TO XEPI OOG HECO OTO UTTOA.

o To OTIPWEIHO UNIKWV XPNOIHOTIOIEITE TIGVTOTE TOV TIEQTT),

MeT& Tn 6€0n ekTOC AeiToupyiog e€akohoubei va AeiToupyel n kivnon
Yl Aiyo xpovo akopn. ANGLeTe Ta epyaleia povov, 0TV n Kivnon
€IVal OKIVNTOTTOINMEVN.

KivBuvog TpOUPOTIOHOU oo TO KOPTEPO PaXalipl Tou Higep/Tnv
TIepIoTPEPOpEVN Kivon!

Mnv m&veTE TTIOTE HEOXK OTO TOTTOOETNUEVO TTOTHP!I Hiep!
AgaipeiTe/TommoBeTeiTE TO TTOTAPI HIEEP POVO PE AKIVNTOTIOINUEVN TNV
Kivnon. Apaipeite/TommoOeTeiTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XPNONG
HOVO PE OKIVNTOTIOINKEVN TNV Kivnon.
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KivBuvog Tpaupamopol omé To KogTepd poxaipt!

Mnv ayyIZeTe TIG AETTIEG TOU POXAPIOU YEVIKNG XPONG HE YUPVK
Ta Xepia. OTav deV TO XPNOILOTIOIEITE, PUAGTE TO HOXAP! YEVIKNG
XProng TMAVTOTE OTNV TTPOCTACI poaiploU. o Tov KaOXPIoPO
XpnolporroleiTe BoUPTOX.

Mnv TMA&VETE TX KOPTEPA PHAXKIPICK KO TIC OKUES TWV diOKWV KOTTAG.
MiaveTe Toug BIOKOUG POVO OTO TIAAGTIKO TUNPX OTO KEVTPO!

Mnv maveTe 0TO Gvolypa CUPTIANPWONG UNKWV. o TO KATOmIV
oTIPWEIPO TWV UNKWV XPNOIHOTIOIEITE JOVOV TOV THIECTH.

Mnv ayyileTe TIC AeTTiOeC TOU EVOETOU POXOPIOU PE YUPVE TO XEPIX.
M TOV KKOAKPICUO XpnalgoTioleiTe BoUPTOQ.

Kivuvog Ceparioporog!

OTav douleueTe KAUTA UNIKG, EEEPXETAN ATHOG QMO TO XWVi OTO
KmOKI. [epiCeTe TO MOTNPI TOU Hikep pe 0,4 NiTpa KauTO 1 appilov
UYpPO TO TTOAU.

Kivduvog TpaupaTiopou!

Mnv cuvappoloyeiTe To EEXPTHUOTX TTOTE EMAVW OTN BAOCIKN
OUOKEUTN.

A Ere€nynon Tov cupBOAwv 0T GUOKEUN I QVTIOTOIXX OTX
efopTNUOT

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
Mnv m&veTe 0TO GVOIYHO CUPTTAPWONG UAIK®V.

<~ AogahileTe To £VvOETO paaupiou 0To TIOTHPI piEep
6 | GVTIOTOIX OTO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XPNonG.
=~  AQupeiTe TO EVOETO POXKIPIOU OTTO TO TTOTHPI Hifep
&] f GVTIOTOIX OTTO TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XProNG.

EvOeTo paxauplou pe poxaipl avapeigng/TpIYidarog/Kormg

S

EvOeTO poxaupiou pe paxaipl xheong

Me I IJO(TId M= OTIY[JIO(iO( )‘\SITOUpYi‘O( pe Tov péYIOTO
Ol 08nyieg MEPIYPAPOULV BIPAOPOUG APIBHO OTPOPWV, KPATATE TOV DIGKOTTTN
££0mAIoHOUC TNC OUOKEUNG. STV Eikovo: M 8o yio TNV emBUUNTT DIGPKEIX OVGHIENG.
BPEITE PIC GUVOTITIKY XTTOWN TWV HOVTEAWY. Bo®pida 1-2, TaxUTnTa Aerroupyio:
Mopokaheiode v' avoiEeTe TIG 0ENIBEG pE TIG 1= 0 uIkPOTEPOG GPIBUOG OTPOPWY,

eIKOVEG. oY . . .
Eova 2 = 0 PeyaAUTEPOG CPIBHOG OTPOPWY,
B i , Ypnyopa
OGIKI] CUOKEUN) 2 Kivnon
1 TepioTpepopevog diokormg 3 Xdbpog kohwdiou
0/off = 70T 4 MroA
5 Zuykp&rnon epyoceiou
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6 Epycheia*
a Maxaipl YeVIKNG xpriong e TIpooTaoia
MO IPIOU
b EpyaAeio (upwpaTog
¢ Aiokog xTummuomog
7 Aiokol kommnig *
a Aiokog Kotg dITTANG OWng — XovTpo/
WIAO KOWIPO/TPIYIHO
b Aiokog TpiyipaTog pe duo oyeig —
XOVTPO/WIAG TRIYIHO
¢ Aiokog KOTTNG-TPIYIPATOG, DIMARG
oyng
8 Komowi
a AvoIyHd YIa TN GUPTTANPWON UAIKQV
b Meotng
ESopTrpora *
9 'EvOeTO POXaIpIoU pe poxaipl Pigep/
Mool KOTING KOl TOIHOUX O
10 EvOeTo poxoupiou pe poaipl dAeong
Kol TOIoUX
11 Aoxeio TOAUKOQTN
12 MoTnp! piEep
13 Kamdki yia 1o pigep
a AvolyHd yIa TN GUPTTANPWON UAIKQV
b Xwvi

m ZNUovTIKEG UTTodEiZeIg

— O£&TeTe TN OUOKEUN 0€ KXl EKTOG
AeIToUPYiaG OTTOKAEIOTIKE pe TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIKOTITN.

— Mn 6€0eTe TIOTE TN GUOKEUN EKTOG
AEITOUPYIOG, OTPEPOVTOC TO UTTOA,
TO Wi€ep N K&TIOI0 gpyaiheio.

— O¢&TeTe TN OUOKeUN 0g AgIToupyia
povov, oTav £xouv ToTroOeTNOEl TTANPWS
TX ePYOAEIX 1| AVTIOTOIXK TX
eLXPTAUOTO.

*

Av&Aoya pe To JoVTENO:

Me Tov KOQTN YEVIKNG XProng
EKUETOAEUEDTE TNV TIARPN GOS0 TNG

OUCKEUNG (UE THPNoN TwV TTPOdIaypapwv
TNG OUVTAYNG). O BPEiTE TN CUVTAYH| OTIG
oehideg pe TIg eikoveg (Eikova [@).

Av 0 KOQTNG YEVIKNG Xpriong dev €xel
apadobei padi, yropeite va Tov
TTOPAYYEINETE PECW TNG UTTNPETIA TEXVIKIG
e€UTINPETNONG TTEAXTWV (KWO. TTapayYENIOG:
12005833).

Xeipiopog

Mpiv TNV TIPWTN XPron KaOapileTe KOAX TN
OUOKEUN KOl TOX EEXPTAPATA, BA. OTO
KEPOAXIO "KaBaXpIOPOG KOl pPovTida”.

MNpoeTolacix

® TomobeTeiTe TN PACIK) CUCKEUH ETTAVK
o€ Agix Kol KaOopr| EMPAVEI.

® Tpapnite To KXAWDIO PEXPI TO
IMAITOUPEVO PNKOG OO TN BAOIKN
OUOKeUN.
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MroA pe e€opTriuaTo/Epyaieio

A Kivduvog Tpauuatiouou aro
TEPIOTPEPOLEVR Epyalgia!

Kard mn Aeiroupyiar un Baere moTe to
Xep! oac¢ peoar oo umoA. o To omewéiyo
UMKV ypnoiororeite mavrore Tov
meaT].
Mertcr T B€on eKTOC Agimoupyiag
eaxolouBel var Aeiroupyei n kivnon yicx
Aryo xpovo arxdun. AMddere Tor epyadeior
HOvov, oTav n kivnon eivai
OKIVI)TOITOINUEVT.

TMpoooxr}!
2& E0YA0IEC UEOA OTO LIITOA 1) OUOKEUI]
UITOpEl Vo TEBEI o€ AgeiToupyiar iovo e
TOITOBETNEVO TO LITOA KABWC KX Lig
TOITOBETIUEVO KXl XTPOAITUEVO TO KATIOKI.
Moxxaip! YEVIKNG XPriong

o KOYIYo, TPiIo, &Aeon, ‘%’,

avadeuan Kol (UHOPQ.

A Kivouvo¢ TpauuaTiopou arro To
KOQTEPOD Loyaipr!

Mnv ayyilete 11¢ Aemideg Tou payopiou
VEVIKIIC XPIjONG LE YUV Ta xeoia. OTtav
O&V TO XPnOILIOITOIEITE, PUAATE TO Liayarjor
VEVIKIIC XPIj0NG ITAVTOTE OTNV IMOOOTAOIX
payaipiod. [TIGveTe To poxaiol yevikiig
XPNong Lovo atnv mAaoTikr axon Aapr].

Epyoeio QupmpaTog

MNa 1o Upwpa Bapide {UPNG Kal 5@
VI TNV QVAUIEN UNIKWV, T OTToIX deV TIpETTEl
VO KOTTOUV (TT. X. OTOQIOEC, KOUPATAKIX
OOKOAGTOG).



Aiokog XTuTHOTOg @

VIO OOVTIYI, HOPEYKO KOl

paylovela.

Eikova [E

® TomoBeTeiTe TO PTTOA (TO BENOG OTO PTTOA
VO GUUTTITITEI € TNV KOUKKIOX OTN
OUOKEUN) KOI TO OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUX.

® TomoBeTeiTeE TOV POPEN EPYAAEIWV PECX
OTO PTTOA.

® TomoBeTeiTe TO POXAiPI YEVIKNG XPHONG,
Tov JiOKO XTUTTAUQTOC 1} TO epyaheio
(UPWPOTOG ETTAVW OTOV POPEX
ePYXAEIOU KOl QPrVETE TO EPYAAEiIO
eAelbepo.
MpocexeTe TN 6€0n TwV epycAeinwv KOTK
v TonoBétnon! MieleTe T epyoheion
HEXPI TO TEPUX TIPOG TO! KATW.

lMpoooxrj!

[lpoobsTeTe T IMPOC emeéepyaoiar ayabcr

TAVTOTE LIETX TNV TOMOBETNON TWV

gpyaieiwv.

® PixveTe TX UNKA.

® TomoBeTeiTeE TO KOTIAKI € TOV TTIEDTH)
(TO BENOG OTO KOTTGKI VO GUUTTITITEI €
TNV KOUKKIOO OTO PTTOA) KOI TO OTPEPETE
oTn POP& TWV DEIKTWY TOU poAoyioU.
H puTn 0TO KOTAKI TTPETTEI VO BPIOKET
HEXPI TO TEPHO OTN OXIOHN TNG AGPNG Tou
MTTOA.

® Bd&LeTe 1o @Ig oTNV MPIlXx.

® PubpileTe ToV TIEPIOTPEPOPEVO
JIOKOTITN OTNV mMOUpNTr BaOuIda.

® [ va TIpocBeaeTe UNKG, puBpileTe
Tov TTepIoTPEPOPEVO diakomTn oTo 0/off.

® AQUIPEITE TOV TIIEOTN KAI TTPOCOETETE
UAIKG OTTO TO GVOIYHIOK GUUTTANPWONG
UAIKwv. O TIEOTNG UTTopei Vo
xpnoigotoindei wg moTrp1 peloupa.

Aiokor kormg/TpIYipoTog

A Kivduvog Tpaupamiopou ormd

TO KOQTEPO Layaipr!
Mnv TIGveTE T KOPTEPH LY NI KONl TIG
QKUES TWV OIoKwV KorTijg. [TIEVETE TOUG
Olokoug povo arnv akpn!
Mnv mavere oro cvolypo ouunAnowong
Ulikav. [Na To KaTomy orpwéilio Twv
UAIKQV XpnoiuoroleiTe [Iovov ToV mmeaTy).
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Aiokog kot g dImAng oyng —

XOVTPO/WIAG KOWILO/TPiYIpO

VIO TO KOWIHO pPOUTWV KA

Aaavikov. Emegepyaoio oTn Bodpida 1.
‘Evdeign oTov dioko Kot OITTANG 0yng:
,grob® yiot Tnv TMAeup& yIo XOVTPO KOWIHO/
Tpiyiho, fein® yio TNV MAeUP& Yok YIAOG
KOWIPO/TpiYIHO

lMpocoyri!

O diokog kormic OirTArg owng oev elvai
KkardAAnAoc¢ yiar To Tolyio okAnpou Tupiou,
WauIoU, LIKOWV WWLIWV KXl OOKOAATAC.
KoBete TI¢ BoAOLEVES TATATES LIOVOV
KOUEC.

Aiokog TpigipoTog pe duo oyelg —
XovTpO/WiAd Tpiyipo N

VIO TO TPIYIHO AXXAVIK®V,

PPOUTWV KOI TUPIOU, EKTOC OTTO OKANPO
TUPI (1. X. ToPHElAVQ).

Enmefepyaoia otn Boduidax 1.

Ovopoaoia oTov 8ioko TpIYipamog SImAng
oYng: "2” yia TN JEPIX I XOVTPO TRIYIHO
47 yIo TN HEPI VIO WIAO TpiyIpo

lMpocoyri!

O diokoc¢ TIpuaTog OIALG owne dev eivar
KkarddAnAoc¢ yiar To Tolyiuo Enpwv kKaprwy.
TolBeTe TO UOAGKO TUPI LIOVO L€ TNV TAEUP
XoVToOoU TRIWIUATOG OTN Babuida 2.

Aiokog kotmig-TpIyipaTog,

SImAngG oyng @
VIO TO KOWIHUO KOXI TRIYIHO

PPOUTWV, AXXAVIKWOV KOl TUPIOU.
EmeZepyaoia oTn Bodpiox 2.

Elkova

TomoBeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOG OTO PTTOA
VOl GUUTTITITEI € TNV KOUKKIDX aTN
OUOKEUN) KOl TO OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXP! TO TEPUA.
TormoBeTeiTe TOV PopPEn epyaAeinV HEOK
OTO WTTOA.

Av&AOya Pe TNV EMOUUNTH EQAPUOYH:

TomoBeTeiTe TOV diOKO KOTING/TPIYIHATOG
EMAVW OTOV QPopen epyaheiou. MupioTe
TNV eMOUUNTH TTASUPX KOTTNG/TPIYIHATOG
TTPOG Ta TTAVW. TorroBeTeITE TOV DiOKO
EMAVW OTOV POPEX DIOKOU E£TOI, WOTE TO
KOUTIAEP OTOV QOpER epyaheiou Vo
TMOVEl OTO QVOIYHO TWV JiOKWV.
TormoBeTeiTe QIO MAVW TO KATTGKI g TOV
TMEeOTN (TO BEAOC OTO KOTIAKI GUUTTITITEI
pe To BEAOG OTO UMOA) Kl yupioTe TO 0T
POP& TwV OEIKTWV TOU poAoyloU. H puTn
OTO KOTTOKI TTIPETTEI VO BPIOKETOI PEXPI TO
TEPUG OTN OXIOPN TNG AXBAC TOU PTTOA.
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® B&LeTe TO QI 0TNV TIPICCX.

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
JIOKOTITN OTNV emOuUpNTH BaOUIda.

® Balete T ayaO& yIx TO KOWYIHO 1} TO
Tpiyipo.

® STIPWYVETE KATOTIIV TX QYOO VIO KOYIUO

) TPIYIHO POVO e EAXPPIG TTiEDN PE TOV

mMeaTH. AQXIPEITE TOV TIEDTH KO

TTPOCOETETE UNKK OTTO TO GVOIYHX

OUUTTANPWONG UANKQV.

[poaoyri!

AOeid{eTe TO LITOA MPOTOU YELIOE! KXl TOY

KOULIEVX I} TRIUUEVD aya@c pBdoouv oTov

pepovTar OioKo.

MeT& Thv epycaic

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
diakorrTn oo O/off.

® TpaBaTe TO PIC GO TNV TIPICC.

® STPEQPETE TO KOTIAKI QVTIOETO TTPOG TN
QOP& TWV OEIKTOV TOU POAOYIOU K&l TO
CPAIPEITE.

® ApaipeiTe TO epyaAeio.

= AQQIPEITE TOV POPEX EPYOAEIOU PO
PE TO JOXaip! YEVIKNG XPNoNg, Tov
0iOKO XTUTTAHGTOC 1 GVTIOTOIXX TO
epyoheio JUPWPATOG OO TO HTTOA.
ApaipeiTe TO EPYOAEiI0 ATO TOV
POpPEX epyaheiou.

- Agaipeite Toug diokoug Kot g/
TPIYIPATOG, MAVOVTOC OTNV TAXOTIKI
opapIkr) Aor) 0T KevTPO. BydleTe
TOV POPEX EPYXAEIOU AITO TO UTTOA.

® STPEQPETE TO PTTOA QVTIOETO TTPOG TN

QOP& TWV OEIKTOV TOU POAOYIOU KOl TO

QPAIPEITE.

o KoabBapileTe OAa T pépPN, BA.

"KoBapIopog Kol ¢ppovTida”.

Migep

Me To €vOeTO paxaipioU pe poxaipl pigep/
HOXaip1 KOTTFG €iVall SUVATH N AVOHIEN UYPOV
] GVTIOTOIXOK NUIPEUCTWV TPOPIHWY, TO
KOWILO/TPIYILO PPECKWY PPOUTWVY KA

N TTOATOTIOINGN PAYNTWV.
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Kivduvocg TpauuaTiopou arro To
A KOQPTEPOD LIoxaipl TOU LIEEQ/ TNV
nepIoTpepouevn kivion!
Mnv B&leTe mOTE TO YEOI 0OC UEOK OTO
TOITOBETNEVO LIiEED!
Apaipeite/romobereite To LiE€p Liovov,
OTAV 1] KIVION eV OKIVIITOTTONUEVT).
Mnv ayyilete Ti¢ Aemideg Tou EvBeTou
Haxoplou [ yuuve tar xepia. o Tov
KaOXOICLIO XPNoIOITOIEITE SOUPTOA.

A Kivouvog {eporiguarog!

Orav SoudeueTe kauTd UAIKa, eéepyeTan
ATLOG ATTO TO XWVI OTO KATTAKI. [ ELICETE
70 oI Tou Ligep e 0,4 Aitoa KauTo
1} agpiov UypPo TO MoAU.

lMpoooxrj!

To picep prmopel vor maber {nuic.

Mn OOUAEUETE KATEWUYLIEVO UAIKG (EKTOC

aro mayakicy). Mn Asiroupyeite To Liceo

doero.

Eikéva b1

® TomoBeTeiTe TNV TOIHOUXX ETTAVW OTO
€vOeTo paxaupiou. MpooexeTe va eivai
OWOTA& TOTIOOETNHEVN N TOIUOUXA.

m ZnUovTIKEG UTTodEiZeIg
AV 1 TOIHOUXQX €iVQI KATEOTPAHUEVN 1) dev
TOTIOBETABNKE CWOTE, PrTopei vax TPELe!

£€w uypd.

® TomoBeTeiTE TO EVOETO POXAIPIOU e
poipl Pigep/paxaipl KOTING #%é PEOT
OTO TTOTNP! HI&ep KX TO XOPOAILETE,
OTPEPOVTAG AVTIOTPOP TTPOG TN POP&
TwV OEIKTAOV TOU poAoyiou ().

® AvamodoyupileTe To TTOTAPI Pifep
(EvOeTO pPOXaIPIOU TTPOG T KATW).

e TormoBeTeiTe TO TIOTHPI TOU MiEeP(TO
BeAog oTo TOTHPI VO €POEI OTNV KOUKKIOOK
0TI OUOKEUN) KOI TO OTPEPETE OTN POP&
TV OEIKTWV TOU poAoyiou, pExpl To
TEPHQ.

® PixveTe TX UNKA.

Meyiotn moooTnTa, uyp& = 1,0 AiTpax
(og uyp& TTOU aPpICouV 1 OTNV
TTEPITITWON KAUTWV UYPWV TO TIOAU
0,4 NiTp).

I0avikn TToooTNTO eMegepyaioiog,
oTeped = 80 YPXUHPAPIX.
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TomoBeTeiTE AMO MAVW TO KATTAKI KXI TO
meleTe yepd.

KpaT&Te TO KATIAKI KXT& TNV €PYQTIA.
Balete To QIg oTnV Tipida.

PubpiceTte Tov mepioTpePOUEVO
BIOKOTITN OTNV €MOUUNTN BaOUIdA.

Mo va MpooBEoeTe UNKG, pubpileTe Tov
mepIoTPePOUEVO SiokdTTn oTo 0/off.
AQQIPEDTE TO KATIOKI KO CUPTTANPWOTE
T UNK&

aPAIPEITE TO XWVi KOl pixveTe Aiyax Ay
T OTEPEX UMK OTAOIOKA PECTK OO TO
GVOIYHOL CUPTTANPWGONG UNIKWV

XUVETE TX UYP& UNKE HECW TOU XWVIOU.

MeT& Thv epycoia

PubpileTe Tov TIEPIOTPEPOPEVO
diokotTn oTo 0/off.

Tpap&Te TO QIG GO TNV TIPITA.
STPEPETE TO HiEep avTIOETR TPOG TN
QOP& TWV JEIKTOV TOU POAOYIOU KAl TO
CPAIPEITE.

AQUIPEDTE TO KOTIOKI.

ZePIdwveTe TO EVOETO PayaIpIOU,
OTPEPOVTAG TO OTN POP& TOU POAOYIOU
(&) xou To ByaileTe omtd To TTOTHPI pigep.
KaBapileTe OAa T pépnN,

BA. "KaOaxpIopog Kol ppovTiox”.

KopTng yevikng xpriong

Xprion (avahoya pe To HOVTENO):

Me T0 EVBETO paXaIpIou pe poxaip! pigep/
HOYOip1 KOG = &ivan BUVOTO TO KOWIHO
KPEXTOG, KPEPUUDINV, XPWHATIKOV
XOPTWV, OKOPOOU, PPOUTWV, AXXAVIKOV
KX TO TRIYIHO OKANPoU Tuplou.
Me To €vOETO POXXIPIOU g PP
aheang @ eival OUVATN 1 GAEON Kol TO
TPIYIHO HIKPWV TTOCOTHTWV PTTIXXPIKWV
(1. X. TITIEPI, KUMIVO, KEGPOUNAQ, KOVEAX,
&NPO YAUK&VIOO, {opop(), SNUNTPIOKMY
(. X. OIT&PI, KeXPI, AIVOPOOTIOPOI), KOPE
n {oxopng.

Kivouvog Tpaupariouou amrd o

KOQTEPO Loy aipl ToU LIEER/ TNV

mrepioTepouevn kivion!

ApaipeiTe/TorroBeTeiTe TOV KOPTN
VEVIKI]G XPIIONG LOVO [IE OKIVIITOITOIUEVI
TNV KIVIOT).

Mnv ayyilete Tic Aerideg Tou EvBeTou
LOxoploU Le yuuve tar xéoia. 1o Tov
KOXOpIOLIO XPNOoILOTTOIEITE SOUOTOA.
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3TNV eikova @ divovTal EVOEIKTIKEG TILEG VIO

TIG HEYIOTEG TTOCOTNTEG KX TOUG XPOVOUG

eMeEEPYQOIOG KATX TNV QYOI PE TOV

KOQTN YeVIKNG Xpnong.

Exéva B

® ATMOOETETE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XProng He TO QVOIYUX TTPOG TG TTGVW.

® PifTe TO TPOPIUX TIOU TIPOKEITAI VX
KOTTOUV/TPIPTOUV PHECXK GTO TIOTHPI.
MpooeETe To onuadl MAX 0To UTToA!

® TomoBeTeiTe TNV TOIMOUXX ETTAV® OTO
gvheTo poayaiploU. MpooexeTe va givai
OWOTX TOTTOOETNUEVN 1 TOIPHOUXO.

m SnpovTIKEG UTOdEIgEIg

AV 1 TOIHOUXQ EIVOI KATEOTPOUHEVN 1} dev
TOTTOOETAONKE OWOTA, UTTOPEi VO TPEEE!
€€w uypod.

® ToroBeTeiTe TO EVOETO POXAIPIOU (+4b/
@D) YEOG OTO PTTIOA TOU KOPTN YEVIKNG
XProng KAl To GoPaAI(eETE, OTPEPOVTAC
QVTIOTPOPX TIPOG TN POP& TWV JEIKTOV
Tou poAoyiol ().

® AvamodoyupileTe TOV KOPTN YEVIKAG
XPNong (EvBeTo paxaipiou TTPOG TX
KATW).

® TomobeTeiTe QMO IAVM TOV KOPTN

YEVIKNG XProng (To BEAOg OoTO PTTOA

OUUTTITITEI Y€ TNV KOUKKIOX TN GUOKEUN)

KOl YUPIOTE TOV OTN POP& TWV JEIKTMV

TOU poAoyIioU WG TO TEPHA.

BadleTe To @Ig oTnyv TIpida.

PuBpileTte Tov TIEPIOTPEPOPEVO

OIOKOTTN 0TV emOuunTn Badpida.

Ymodeign: Oco mepIocoTEPO TIXPAUEVEI

EVEPYOTTOINKUEVN N GUCKEUN, TOGO YINOTEPO

€IVXI TO KOYIPO/TPIYIHO. ZUOTAROEIQ YIX TN

Xpron Twv eEapTnUaTOV O Bpeite oTO

KEPOAXIO "SUVTOYESYNKK/EKTEAEON”.

MeT& Tnv epyoaia

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
diakorTn oo O/off.

® TpaBaTe TO PIG Ao TNV TIPICAL.

® STPEYTE TOV KOPTN YEVIKAC XPrRong
QVTIOETO TTPOG TN POPG TWV DEIKTWY
TOU POAOYIOU KOl GPAIPEDTE TOV.

® AvamodoyupileTe TOV KOQTN YEVIKAC
XPNong (EvOeTo POXaIPIOU TTPOG T
TTAVW).

® =cPIdnveTe TO EvOETO PayaipioU,
OTPEPOVTAG TO OTN POPG TOU PoAoyioU
(&) kan 10 BYéXCST? QIO TO UTTOA TOU
KOQTN YEVIKNG Xpnone.
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® AJeIBOTE TO UTTOA.
o KabBapileTe OAa T pépPN, BA.
"KaBapIopog Kol ¢ppovTida”.

Ko©opIopog kot ppovTida

H ouokeur| ev XpeladeTal ouvThPNON.

O PITIKOG KOOOPIOOG TIPOCTATEUE! TN
OUOKeUn amo npieg kol SioTnpei Tnv
IKOVOTNTO AEITOUPYITG.

Miot YEVIKr) &rmoyn yiot ToV KXOPIoHO Twv
ETPEPOUG HEPWV PTTOPEITE VX BpeiTe OTNV
Exova @.

A Kivouvog nAextpornéioc!

Mn BuBioeTe T Paoikii oUOKEUr} ITOTE
LETO O€ VEPO OUTE VA TNV KOXTIIOETE
KATw OT70 TPEYOULEVO VELO.

TMpoooxr}!

O1 empaveles LImopouV Vo UITOOTOUY
PBopec. Mn xpnoiomoleiTe eoar
KaBapioLou mou Yapddouv.

Ynodeign: Kara Tnv eneepyaoia 1. X.
KOPOTWV KOl KOKKIVOU A&XOVOU OXNUOTICETON
Hic KOKKIVN ETTIIOTPWON TTAVW OTO TTAXOTIKG
HEPN, N OTTOIX UTTOPET VO ATTOUKPUVOET e
HEPIKEC OTAYOVEG AXDIOU payNnTOU.

Ko®apIopog TG BOOIKAG CUCKEUNG

® TpaBaTe TO PIG GO TNV TIPICAL.

® >koutileTe Tn BOOIKI) CUOKEUH pe
Bpeypévo mavi. Av XpeINoTEl,
XPNOILOTIOIEITE AiyO GITOPPUTTAVTIKO
TTAUGIJOTOG TATWV.

® 3TN OUVEXEIX OKOUTTI{ETE TN OUOKEUN
VO OTEYVWOEI.

Ko©opIGHOG TOU PTTOA e T

e€opTHpOTX

A Kivduvog Tpauuatioyou armd To
KOQPTEPO Loyorjor!

Mnv ayyilete TI¢ Aerideg Tou Layapiou
YEVIKIIC XPIIONG LE yupva Tar xepiar, o
TOV KOBOPIOLIO YpPnolloroleiTe foupToa.
Mnv rmaveTe To KOPTEQ LIOY oI KOt TIG
AKLEC TwV OIOKWV KorTri¢. [TIEVETE TOUG
Olokoug Ldvo arnv axpn!

OAa Tt p€pN TTAEVOVTOI OTO TTAUVTHPIO
MATWV.

MPOGEXETE VO pN HOYKWOOUV TOX TAGOTIKK
HEPN HEOK OTO TIAUVTIPIO T&TWV, DIOTI EivVal
OUVATOV VX TIXPXHOPPWOOUV.

96

KoBopiopdg Tou Piep/kOPTN YEVIKNG

xenong

A Kivduvog TpauuaTiouou ard To
KOQTEPOD Loyoipr!

Mnv ayyiCere Ti¢ Aermideg Tou EvBeTou
Hayaplou Le yuuve ta xeépia. Otav oev
7O XPIOILOITOIEITE, PUAGTE TO Loy ol
YEVIKIIG XOIONG ITAVTOTE OTNV MPOTTAOIX
Hayalpiou. o Tov KaBopIopo
Xenoiyorroleite BoupTod.

To moTnp! pi€ep (Xwpig To EvOeTO paxaipl),
TO KOOI KX TO XWVi TTAEVOVTOI OTO
TTAUVTHPIO THATWV.

To évOeTO paxaIpIoU pnv To TTAEVETE OTO
TTAUVTHPIO ATV, OAAX K&XTW orTo
TpexoUpevo vepd (UnNV TO GProeTe VX
TTRPOpEiVEl HEOX OTO vePD). APaIpEDTe
TNV TOIHOUXX YIG TOV KOXOXKPIOUO.

AvTipeTommon BAcBwv

A Kivduvocg Tpauuatiopou!

[loiv TV avTiueT@ITIonN Kamoia¢ PAGBNS
Bydlere 10 @I¢ oo TRV mpida.

BA&BN:

H ouokeur dev av&Bel 1) oprvel KAT&

TN AeiIToupyia.

Meavn auiok:

To UTTOA 1} TO KOTTGKI 1} GVTIOTOIXX TX

e€ApTNUQ eV eival CWOTA TOTIOBETNPEVO

) EeBIdwONKe.

AvTIJeTOMION:

® PubpileTe ToV TIEPIOTPEPOHEVO
diakotTn oTo O/off.

® TommoBeTrOTE TO PTTONKATTIGKI
I avTIoTOIXX T& EEXPTAPATH CWOTX
KXl BIdWOTE TAX YEP& WG TO TEPUA.

® E£TeTe TN OUOKeUN Eava Og AelToupyia.

@ SnUovTIKY UTTOBEIEN

3¢ TepimTwon mou dev Propei

VO QVTIMETWMTOTEN €TOI N BAKBN,
TTapoKaAoUPE V& arreubuveeitTe oTnv

Ut peaia TEXVIKNAG EUTTNPETNONG
meAaTaV (BA. oTIG AleuBUVGOEIG UTTNPECIWY
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTAOV OTO

TEAOG TOU TIXPOVTOG PUANODIOU).
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dUNaEn

Eikova 1Y

Mo TN QUAGEN Ta EpYOAEia PTTOPOUV VO
TOTTOOETOUVTAI YIX OIKOVOHIG XWPOU HETK

OTO JTTOA.

SuvTayeg/YAKO/EKTEAEON

Epyoeio |ApiBpde  |Xpovog |ZuvTayeg/YAKG/EkTENEON

aTPOPOV

A0 [xopnAy  |mep. 1-2|Z0pn pe poyic

i AemT& |10 TOAU 500 g oheUpl

= 25 g payi& ) 1 QoK. amonPaPEVN HayIG G OKOVN
220 ml yoho
1 aByod
1 TPEda OAGTI
80 g Caxapn

60 g BouTupO

Zuopa 1/2 Aepoviou (1) Gpwpa AegovopAoudag)

® B&ATE OAX T UNKG (EKTOG OXTTO TO YOAX) HECXK OTO HTTOA.

® PubpioTe TOV TIEPICTPEPOUEVO DIKKOTITN VIO
10 deuTEPOAETITOl O XAUNAO CPIOUO OTPOPWV.

® [1po0BEaTE TO YOG KO QVOKATEYTE e XAHUNAO OpIBHO
OTPIPWV YIC TTep. 112 AeTTTO.

To UNk& Bax TipéTTel va Exouv TV idia Beppokpacia. OTav

n L0pn QaiveTal Agia, TNV GPrveTe va "yivel” ae (e0TO PEPOG.

= M Kpeppudia, akopdo

MoooTnTa: oo 1 KPEPPUSI, KOPPEVO 0T TECTEPX, £wG 300 g
armo 1 okeAidax okopdo €wg 300 g

o To TpiBeTe péxpl TOV EMOUPNTO BAOUO.

== |uynMj MoivTovog

MoooTnTa: 10 €wg 50 g

o Ta TpiBeTe peXp! Tov emMOUPNTO BaBpO.

== _  |uynAj Kpéog, OUK®TI

(Y10 KIJ& KATT.)

MooodTnTa: 50 €wg 500 g

® AQaIPEiTE TA KOKAAX, TOUC XOVOPOUG, TIG TTETOEC KOI TOUG
TévovTeq. KOBeTe TO KpEXG 0 KUBOUG.

Moapaokeur| {UPNG PE KPEXGS, YEHIOEWV KO TTATE:

® Ba&dlete To KpEag (BodIvo, X0IpIVO, HOGXAPICIO, aTTd
TTOUAEPIK, OANG Kol Y&p! KTA.) PO e To AN UNIKG KXl
TO KXPUKEUPOTX ETK OTO PTTOA Kol Tat douheUeTe ae CUpn.

== _  |uynA  [mep. 1,5 [Mpavita ommd ppdouleg

AeTITO 1250 g KATEWUYPEVEG PPAROUAEG

€062 1100 g {&xapn axvn

AeIT& 1180 ml Kpepa yXAaKTOG (avTIyi) (0XeBOV 1 KOUTI)

® Bd&leTe OAX TO UNKG PHEOX OTO PTTOA. @ETETE TN OUOKEUN
apEoWS oe AeiToupyia, BIOTI diapopeTIKA OBWAIGTE! TO
HiyHo. AVO(KO(TSL'JSTS, HEXPI VO OXNUOTIOTEI KOEPWOEC
TOYWTO.
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Epyoeio

APIOLOG
OTPOPHV

Xpovog

Suvtayeq/YNKO/EKTEAEON

G

uynAn

Mopéyka
MoooTnTa: 2 £wg 6 COTTPAdIC KPYWV
® XTUTINOTE Pe UYPNAO GPIOUO OTPOPWV.

G

uynAn

2ovTIyi
MoooTtnTa: 200 €we 400 g
e XTummnoTe pe uynAd apIiBPd OTPOPHV.

XOUNAFY/
uynAn

Maoyiovela

1 oByo

1 K.T. yjouoT&pd

150-200 ml A&dI

1 KOUTONIEG OOUTTOG XUHO Agpoviou 1) EUdI

1 Tpeda oAGTI

1 mpéQar Toxopn

To UNK& Bax TTPETTEl VO €XOUV TNV i0I BEPPOKPOTICK.

® AvoKoTeUETE OAX TOX UANIKG (EKTOG TOU AaDIOU) VI HEPIKG
OeuTEPOAETITGl OTN POUIdX 1.

e EvepyoroinoTe Tn cuokeur oTn Badpida 2, pifTe To AGdI
CPYX HEOX OTTO TO XVOIYHX CUUTTARPWONG UANIK®OV KA
AVOKOTEYTE, PEXPI VO YOAGKTWOHATOTTOINOEI N HAlQ.

KoravohmveTe Tn poyiovéla oUvTopa, ouTr Sev diarnpeitou

VI TTOAU.

uwnAn/M

douvToUkia, KXPUBIX, KPUYSOA

MoootnTa: 50 €wg 200 g

® Aogaipeite TIC pAoUdEG, DIOTI DIXPOPETIKA O OTOPWOEI
TO Payaipl Tou pigep.

® T TpiBeTe pEXPI TOV EMOUPNTO BaOUO.

uynAn/M

Moupéc PPOUTWV I} ACXRVIKOV

(Moug AWV, TTOUPEG OTTO OTTAVAKI, KXPOTO, VTOUKTEG,

QO WUA N BPXOPEVA AXXAVIKE)

® B&leTe TO UNKA KOI TX KXPUKEUUOTA Ml EOX 0TO Hilep
KOl T TTOATOTTOIEITE.

uynAn

MIAK-GEIK GOKOAGTOG

80 g £¢wg 100 g TTAYWVEVN COKOAOTX

mep. 400 ml KawuTd YEAX

® TpiBeTe TNV COKOAXTO OTO Wiep, TIPOCOETETE TO KAUTO
YOAX KOI GVOKOTEUETE YIX Aiyo.
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Epyoeio

APIOHOG
OTPOPOV

Xpovog

Suvtoyeg/YAKO/ExTéNeoN

M

AAEIPUA YOUIOU Pe PEN KO pOUVTOUKI
15 g pouvToUKIx
110 g avOopelo (Beppokpaaia SwuaTiou)

B&ATE TO OUVTOUKION HEGGL GTO UTTIOA TOU KOPTN YEVIKNG
XProNG KX TPIYTE TA e TO POXaipI PIEEp/Uayaipl KOTTAG
% o€ Tiep. 20 deutepoAenTa aTn Paduidax M.

M&pTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG,
avorrodoyuUpPIoTE TO KO BYGATE TO EVOETO POXXIPIOU.
MpooBeaTe To PéAI. KAgioTe TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPNong Eava pe To Joxaipl +#é KOl TOTTOBETHOTE TO ETIAVW
oTn BAOIKr CUOKEUT.

MepipéveTe, peXPI Vo TPEEE! TO PEAI TIAPWG TTPOG TAX KATW
TTAVW OO TO PaXAipl. AVOKATEYTE KXTOTTIV TO iy TTi
5 deuTtepdAenTal TN BaOpidx M.

>tV eikova @ SivovTal eVOEIKTIKEG TIHEG YIX TIG YEYIOTEG TTOOOTNTEG KAl TOUG
XPOVOUG eTTe€epYAOiG KATX TNV €PYXOIX e TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XProNg
KOl T EVOETX PO OXIPIOU.

Amocupon Opol eyyunong
H ouokeun auTr €xel onuaveei Baoel 1.H Eyyunon kaAnig Aeiroupyiog Twv
NG eUPWTIAIKNG 0dnyiag 2012/19/EC TIPOIOVTWV POC TTIXPEXETA VIO XPOVIKO

mmm TTEPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKGOV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

JIXOTNUX €iKOOT TEOOXPWV (24) UNvwv

QIO TNV NPEPOUNVIX TNG TTPOTNG XYOP&S
TTOU QVOYP&PETAI 0TN BewpnpéEVN

H odnyia kaOopilel To TAGioI0 yia TNV amodeiEn ayopd. Mo TV Toapoxr TG

avaAnYn Ko aglotoinaon Twv oIV
OUOKEUWV TTOU IoxUel og oAdkAnpn Tnv EE.
Mo TANPOPOpPIES OXETIKK e TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTTOUG GITOCUPGCNG KITeUBUVOEiTE OTO EI0IKO
KOTOOTNHQ, OIT' OTTOU XYOPGOXTE TN CUCKEUN

eyyunong omoiTeitan n emdeIEn Tng
BewpnuEVNG aTTOdEIENG aYyop&S OTNV
oTToiCk AVOYPXPETAI O TUTTOG KOl TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOC.

) aTn AnpoTikr) f KoivoTikry Apxr) Tou Tomou 2. H eTaupeia O OTQ AVWTEPW XPOVIKA
KOTOIKIOG OGG.

0pIx, 08 TIEPITITWON TIANUHUEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG 0
OMOAN AEITOUPYIO KA TNG AVTIKATROTAONG
K&OE TUXOV EAXTTWHOTIKOU JEPOUC (TTANV
TWV GVOADOIPOV KOl TWV eUNTaBWV, OTIWG
T YUSAIVO, AQUTTTRPEG KATT.).

ArapaitnTn MPoUMmobeon yia Vo IoXUEl

n eyyunon eivai n pn Agimoupyia TG
OUOKEUNG VX TIPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-
HEAr KOTAOKEUN TNC KAl 01 €T TTXPODEiY-
MO oo KoK Xprion, AavBoopévn
EYKOTAOTAON, PN TENON TWV 0dNYIOV
XPONG TNC CUOKEUNG, OKOTAANAN ouvTh-
pNON OO TTPOCWTTC: PN €E0UCIODOTNHEVX
amd Tnv BSH EAAGG ABE 1) oo e€wyeveig
TIXPAYOVTEG OTTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
PEUPaTOG f SIxPOPOTTOINONG TNG TXANG
KATT..
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3. 3TNV mepIMTwaon Tou To TTPoiov dev
AeIToupyei owoT& AOYW TNG KAXTAOKEUNG
TOU Kol EQOCOV N MANPKEANG AeIToupyix
ekdNAWONKe KaTG TNV TIEPiodo eyyunong,
To E€ouaiodoTnpévo ZepPig (n To
efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE Bax TO €TTIOKEUBOEI IE OKOTTO
TN XPrON YIX TNV OTTOI0 KATOOKEUKOTNKE,
XWPIG VX UTTAPEET XPEWON YIG AVTOANOK-
TIK& 1} TNV EPYOOIX.

4. Agv KOAUTITOVTOI OTIO TNV €yyunaon ol
XPEWOEIG KA 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTQ
UE TN PETOPOPE TOU TIPOIOVTOC TTPOC
ETTIOKEUN OTOV JETOTIWANTH 1} TTPOG
To EZouaiodoTnuévo 2épPig Tng BSH
EM&G ABE.

5. 'OAeg o1 eMIOKEUEG TNG eyyUNong TpErel
va yivovTan amd To E€ouoiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio)
¢ BSH EAM&g ABE.

6. H eyyunon dev KaAUTITEI KOVEVD TTPOIOV
TTOU XPNOILOTIOIEITAI TIEPAV TWV TTPOJI-
YPOPWV YIXK TIG OTTOIEG KATHOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI) XpPrion).

7. H eyyunon koAig Aeimoupyiog Tiou
TTOPEKETOI OTTO TOV KATOOKEUXOTN TTAUEI
Qv ammokoAANBo UV, acAAoIwBoUV 1| TPOTTO-
ToINBoUV [ig OTTOIOdNTTOTE TPOTIO Of TAIVIES
AOPAAEING 1) 01 EIDIKEC OIOKPITIKEG
QUTOKONNTEG ETIKETEG ETTI TWV OTTOIWV
QVOYPAPETAI O KPIBUOC OEIPAC i N
nUepopnViat ayopaq.

8. H eyyunon dev kahumTer:

— Emokeugg, HETATPOTTEG I KAOXPIOHOUG
TToU EABOV XWPO O€ KEVTPO service un
e€ouaiodoTnuévo amod Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urtepBoAikr xprion,
XEIPIOUO ) AeIToupyia Tou TIpoidvTog
KOTQ TPOTTO [ CUPP®VO e TIG 0dnyieg
TIOU TTEPIEXOVTOI 0T EYXEIPIDIA XPrONG
KOil/r) OTOX OXETIKA EYYPAPX XProng,
OUMTTEPIAUBAVOUEVWY TNG TTANUME-
Aoug QUAXENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNC KATT..

- MpoidvTa Pe duoaVAEYVWOTO GPIBLIO
oeIp&G.
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— ZnUIEG TIOU TTPOKGAOUVTON EVOEIKTIKA
QIO KOTPATIEG, VEPO I UYPOTIa, QTIK,
TTOAEHO, DNUOCIEG AVATAPAXES, AXOOG
T&OEIg Tou JIKTUOU TTPOXNC PEUPOTOG,
1| orroIodnmoTe AOYO TToU eivai TTEPAV
OO TOV EAEYXO TOU KOTAOKEUXOTN
Tou €€0UCI0dOTNHEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou mpoo®EpeTal TIAUE! VO
IoXU€1 EPOTOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNG
peTOBIBaOTEI O€ TPITO MPOOWITO IO TOV
OPXIKO QlyOPOOTH) TO OVOUX TOU OTToioU
AVOYPRPETAI OTO TIPXOTATIKO Ayop&G
TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKOTOOTOON TNG OUOKEUNG YiveTan povo
€Qooov Oev eival duvaTr n emdloPOwonN
TNG KATOTTIV TTIOTOTTOINGONG TNG GOUVAUIOG
€MMOoKeUNg amo To E€ouaiodoTnuévo
3¢pPIg (n To €oucIodOTNUEVO OUVEPYEIO)
™n¢ BSH EA&G ABE.

11. H k&Oe emokeun 1 N avTIKAT&OTOON
EAATTOHPXTIKOU JEPOUG DeV TTOPATEIVEI
ToV Xpdvo €yyunaong Tou TTPoiovVToG.

12. EEXPTAHOTO KO UNIKG TIOU QVTIKGOI-
OTOVTAI KT TN DIGPKEIX TNG €YYUNONG
ETOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAu. EBvikrc 000U ABnvav —
Aapiog & MoTopol 20, Kneioi

SERVICE

Alrva: 170 xAu. EBvikrg 0doU

ABnvav - Aapicg & Motapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAu. EBvikrig 080U
Oea/vikng - Moudaviav,

Mepioxn @€ppn — TNA.: 2310-497.200
Nérpa: Xapohapmn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kpritn: EOvikrg AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
Hpd&kAelo — TnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apx. Makapiou I 39, Eykwpn —
Aeukwoia — Maykumpio TnA.: 77778007

Tnpoupe To JIKAiWH XAAAY V.
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Kendi glvenliginiz igin
Bu cihaz igin gutivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimr icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
\éexg};yulmamam halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
egildir.
Bu cihaz, ticaret amagh kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6érn. dikkanlarin, biro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, klicUk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde gerekli olan isleme miktar
ve sureleri i¢in kullaniniz. Bakiniz bélum "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin iglenmesi”.
Bu cihaz, besinlerin karistiriimas|, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi
ve rendelenmesi i¢in uygundur. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mimkuindr.
Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A\ Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamaldir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmahdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disik kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagl tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Cihazi sadece tipe etiketi tzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calstiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti
kablosunda ariza varsa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatilmal ve elektrik fisi prizden
citkarilmahdir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce,
sOkullp parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce
daima elektrik sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler tizerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan
degistiriimelidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike
olusmasini dnlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapiimaldir.

A\ Bu cihaz igin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baglar.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda
tutulmamalidir ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Bir ariza giderilmeden 6nce, elekirik figi ¢cekilip prizden ¢ikariimalidir.
Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci
kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir stire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Keskin bigcaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolay!
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmig mikser kabinin igine elinizi
sokmayiniz!

Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ikariniz/
takiniz.

Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
cikariniz/takiniz.
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Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayi-
niz.Universal bigagi kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme iglemi igin bir firca kullaniniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik bélim
Uzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

Bigcak Unitesinin bicak agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firga kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.
Yaralanma tehlikesi!

Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

<= Bicak Unitesini mikser ya da genel dograyici kabi
@  icinde kilitleyiniz.

— Bicak Unitesini mikser ya da genel dograyici
&] kabindan cikariniz.

m?a Mikser/ufalama bigcakh bigak tnitesi

@p  Ogitme bigakli bigak tnitesi

Genel bakig 3 Kablo g6zl
Bu kilavuz cihazin farkli donanimlarini 4 Kanstirma kabi
tarif etmektedir. Resim Il modellere genel 5 Alet tutucu
bir bakis sunmaktadir. 6 Aletler .
Latfen resimli sayfalan aginiz. a Bicak koruyucu pargasi ile birlikte
Resim I Universal bigak
Ana cih b Yogurma kancasi
] naDc_! az it ¢ Cirpma (_jiski _
oner saiter 7 Dograma diskleri *
(I\)/{o—ﬁ;zirgfdevir sayisina sahip moment a Gevrilebilen kesme diski — kalin/ince
folnksiyon__uu, istenilen karistirma stresi b E:t\)/:/lii%ien rendeleme diski -
Itgltn’lrau lCIj(;JIQere ilgili konumda sabit ¢ Kesmek ve raspalamak igin gevrilir disk
utuimariair. 8 Kapak

Kaderpe"1—2, Qall§ma hizi: a Malzeme ilave etme veya
1 = DUsUk devir sayisi — Yavas doldurma agz!

2 = YUksek devir sayisi — Hizh
2 Tahrik sistemi b Tikag
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Aksesuarlar *
9 Mikser bigakli/dograma bigakli ve contali
bigak Unitesi
10 Ogiitme bigakli ve contali bigak (initesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi
b Huni

*  modele bagli olarak

Genel dograyici ile cihazin tam glciin(

ve performansini kullanmis olursunuz (ilgili
tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde).
Bu tarifi resim sayfalarinda bulabilirsiniz
(Resim [@).

Eger genel dograyici cihazin teslimat kapsa-
mina dahil degilse, yetkili servis tGzerinden
Ismarlanabilir (siparis no. 12005833).

Cihazin kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan énce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. "Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

® Anacihazi diiz, saglam ve temiz bir zemin
Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiyag duydugunuz
uzunluga kadar ¢ekip ana cihazdan disari
cikariniz.

m Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz
ve kapatiniz.

— Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri veya
bir aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A Dbnen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz c¢alisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢anagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikacr kullaniniz.
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A Dénen alet ve takimlardan dolayr
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
saadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

Dikkat/!

Kabin iginde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica kapak
takili ve sikistirilmis oldugunda devreye

Sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karistirmak
ve yogurmak igin kullanilir.

A Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bigaginin agizlarina

ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Universal bigagi kullaniimadiginiz zaman,

daima bigcak koruyucu pargasinda muha-

faza ediniz. Universal bicagr sadece

plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Yogurma kancasi

Agir hamurlarin yogrulmasi ve g

dogranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru Gzam, cikolata pargaciklarr)
hamura karistiriimasi icin kullanilir.

Cirpma diski @
Kremsanti, yumurta aki kremasi,

mayonez igin kullanilir.

Resim [E

® Kabi yerine takiniz (kabin Gzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma yéninde
geviriniz.

® Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

® Universal bicagi, ¢cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.
Yerlegtirme igleminde aletlerin konumuna
dikkat ediniz! Aletleri sonuna kadar
asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat/!

Islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan

sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
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isleme 2. kademede yapiimalidir.

Resim
® Kabi yerine takiniz (kabin Gzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)

o Tikacl kapag takiniz (kapaktaki ok isa-
reti kabin Gzerindeki noktaya bakmalidir)
ve saatin ¢calisma yénunde geviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin tutama-

gindaki yuvaya girip oturmalidir.

® Elekirik fisini prize takiniz.

o Dodner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, déner salteri

ve sonuna kadar saatin ¢alisma
yénilinde geviriniz.
Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gore:

0/off konumuna ayarlayiniz. ® Dograma diskini alet mesnedi izerine
e Tikaci ¢ikariniz ve maizemeleri ilave yerlestiriniz. Istediginiz kesme/raspalama
etme agzi (izerinden doldurunuz. tarafini Ust tarafa geviriniz. Diskleri disk
Tikag, 6lcme kabi olarak kullanilabilir. mesnedi Uzerine Oyle yerlestiriniz ki, alet
Do diksleri mesnedindeki kavramalar diskin
ograma dikslerl deliklerine tutunsun.
A Keskin bigakiardan dolayi yara- ® Tikacl kapag takiniz (kapaktaki ok
Jlanma tehlikesi séz konusudur! isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
., , . . ti I onlnd iriniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis- &ngg | Inndgiﬁ IS%TS nyao ESS are k%eg, Ir? rt]LIJZtama-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutma- gindaki yuvaya girip oturmalidir
yiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz! e Elektrik fisini prize takiniz '
Elinizi malzeme flave etme agzi igine e Doner salteri istediginiz kademeye

sokmayiniz. Malzemeleri igceri ifmek

ayarlayiniz.

Igin sadece tikacr kullaniniz. -
® Kesme veya rendeleme malzemesini

doldurunuz.

Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir.

Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi Uzerinden doldurunuz.
Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
tutucu dliske temas edecek kadar
fazlalasmadan énce bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

e Kapagi saatin galisma yonindn tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

® Aleti ¢cikariniz:

— Alet mesnedini, Universal bicak,
cirpma diski ya da yogurma kancasi
ile birlikte ganaktan disari ¢ikariniz.
Aleti, alet mesnedinden cikariniz.

— Dograma disklerini orta kisimdaki
plastik bélim Gzerinden tutup disarn
cikariniz. Aleti mesnedini kabin
icinden cikariniz.

Cevrilebilen kesme diski —

kalin/ince °
Meyve ve sebze kesmek igin

kullanilir. Isleme 1. kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski (izerindeki tanim:
~Kalin kesme tarafi icin "kaba” (grob),

ince kesme tarafi icin "ince” (fein)

Dikkat!

Cevrilebilen kesme dliski, sert peynir, ekmekx,
sanavig ekmegi ve gikolata kesmek igin
uygun degildir. Pisirilmis, dagilimadan pisen
tlirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus ¢ikolata ve findik tirleri
rendelemex igin kullanilir,

Isleme 1. kademede yapilmahdir.
Cevrilebilen raspalama diski Uzerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin "2”

Ince raspalama tarafi icin ”4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf e Kabi saatin galisma yéninin tersine
ile 2 kademede raspalayinz. dogru geviriniz ve gikariniz.

Kesmek ve raspalamak igin ® Tim pargalar temizleyiniz, bakiniz
cevrilir disk ”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Meyve, sebze ve peynir kesmek
ve rendelemek icin kullanilir.
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Mikser

Mikser bigcakli/dograma bigakli bigak Unitesi,
sivl ya da yari kati besinleri karistirmak,

¢ig meyve ve sebzeleri dogramak/kiymak
ve besinleri purelemek icin uygundur.

A

Keskin bigcakiarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordarn) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina ozellikle dikkat ediniz/

Bigak linitesinin bigcak agizlarina ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

A Haslanma fehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendjgi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar cikar.

En fazla 0,4 lifre sicak veya kdpliren sivi
doldurunuz.

Dikkat/!

Mikser zarar gbrebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kdp buz harig)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos calistir-
mayiniz.

Resim 1]

Contay! bigak Unitesi Uzerine yerlestiriniz.

Contanin dogru yerlesmesine dikkat ediniz.

m Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru

yerlestiriimemisse, disariya sivi sizabilir.

Bigak unitesini mikser bigagi/dograma
bicagi & ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢alisma yénlntn
tersine dogru gevirerek kilitleyiniz (&).
Mikser kabini ters geviriniz (bicak Unitesi
asagiya dogru).

Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz Uzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yénliinde sonuna kadar ¢eviriniz.
Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi malzeme miktari = 1,0 litre;
(azami kdpuren veya sicak sivi malzeme
miktari = 0,4 litre). Islenebilecek en uygun
kati besin miktari = 80 gram

Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
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Calisma esnasinda kapagi sabit tutunuz.
Elektrik figini prize takiniz.

Doéner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

Kapagi acip aliniz ve malzemeleri doldu-
runuz

veya

huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gizerinden
ilave ediniz

veya

sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

Isiniz sona erdikten sonra

Déner salteri O/off konumuna ayarlayiniz.
Elektrik figini ¢ekip cikariniz.

Mikseri saatin ¢alisma yénunin tersine
dogru cgeviriniz ve ¢ikariniz.

Kapagi ¢ikariniz.

Bigak Unitesini saatin calisma ydniinde
gevirip ¢6ziiniz (f) ve mikser kabindan
gikarmiz.

Tudm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici
Kullanim (modele bagl):

A

Genel dograyiciyr sadece tahrik sistem/

Mikser bicakli/dograma bigakli bigak
Unitesi <7, et, sert peynir, sodan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak icin uygundur.
Ogutme Ust parcall bicak Uinitesi @, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, cemen,
ardig, targin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gltmek ve ufalamak icin
kullanilir .

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (mofordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusuadur/!

(moftor) duruyorken cikariniz/takiniz.
Bigak dnitesinin bigak agizlarina ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Resim [d, genel dograyiciyla calisilirken
s0z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler igerir.



Resim @

® Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

® Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz.Kabin tzerindeki MAX
(AZM.) isaretini dikkate aliniz!

e Contay! bigak Uinitesi izerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

E Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru
yerlestiriimemisse, disariya sivi sizabilir.

e Bicak Unitesini (+&/@) genel dograyici
kabinin icine yerlestiriniz ve saatin
galisma yoéninin tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (&).

® Genel dograyiclyi ters geviriniz
(bicak Unitesi asagiya dogru).

® Genel dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali) ve sonuna kadar saatin ¢calisma
yoniinde geviriniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

o Dodner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun calistirilirsa, dogra-

nan besin o kadar ince olur.

Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili dneriler icin

"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi”

bélimune bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Dodner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Elekirik figini gekip gikariniz.

e Universal dograyiciyi saatin galisma
yOéninln tersine dogru ceviriniz
ve ¢ikariniz.

® Genel dograyicly! ters geviriniz
(bigak Unitesi yukariya dogru).

® Bicak Unitesini saatin ¢alisma yénlinde
gevirip ¢éziiniiz () ve genel dograma
kabindan cikariniz.

o Kabi bosaltiniz.

® TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gérmesini Onler ve islevselligini korur.
Munferit pargalarin temizlenmesine genel
bir bakis icin bakiniz Resim [€.
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A Elekirik ¢arpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik parcalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin

temizlenmesi
A Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bigcaginin agizlarina
ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutma-
yiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz/

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elveriglidir.

Plastik pargalari bulagik makinesine yerles-
tirirken, sikistirlmamasina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar séz konusu olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin

temizlenmesi
A Keskin bigaklardan dolays yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Bigak lnitesinin bicak agizlarina ciplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Universal bicagi kullaniimadiginiz zaman,
daima bigak koruyucu pargasinda muha-
faza ediniz. Temizleme islemi igin bir firca
kullaniniz.

Karistirma bardagi (bigak tnitesi harig),
kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilir.
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Bigak Unitesini bulasik makinesinde yikama-
yiniz; musluktan akan su altinda yikayiniz
(su icinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek icin cikariniz.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesr/

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik
fisi gcekilip prizden ¢ikariimalidir.

Anza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamis veya ¢6zilmuUs.

Giderilmesi:

® Doner salteri O/off konumuna ayarlayiniz.

o Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru
takiniz ve sonuna kadar sikica geviriniz.

o Cihaz tekrar calistiriniz.

E Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa,
litfen yetkili servise (bu kilavuzun sonun-
daki yetkili servislerin adreslerine bakiniz)

basvurunuz.

Muhafaza edilmesi

Resim [l
Aletler muhafaza edilmek icin ve yerden
tasarruf edilerek kabin icine yerlestirilebilir.

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi

Aletler |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi
sayisl
B |disik yakl. 1-2 |Mayali hamur
veya dakika |Azami 500 g un
= 25 g maya veya 1 paket kuru maya
220 ml sit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g tereyagi
Y2 limonun kabugu (limon aromasi)
® Tim malzemeleri (stt hari¢) kabin igine doldurunuz.
® Doner salteri 10 saniye boyunca disUk bir devir sayisina
ayarlayiniz.
® Siitl ilave ediniz ve diislik devir sayisi ile yakl. 1V dakika
~ kanstiriniz.
Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.
Hamur diizglin bir kivama ulasinca, hamuru sicak
bir yerde bekletiniz.
= M Sogan, sarmisak
Miktar: bir ve birden fazla sogan, dérde bdlinmus, 300 g kadar
1 dis sarimsak, 300 g
® Malzemeleri istediginiz kadar kigulinceye kadar igleyiniz.
=22_ |yUksek Maydanoz
Miktar: 10-50 g
® Malzemeleri istediginiz kadar kigulliinceye kadar isleyiniz.
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Aletler

Devir
sayisl

Sire

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi

=

yUksek

Et, ciger

(kiyma et, tartar vs. igin)

Miktar: 50-500 g

o Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz,
eti kusbasi seklinde dograyiniz.
Eti kigUk parcalar (kusbasi) seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve bérek hazirlamak igin:

e FEti(sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

yUksek

yakl.
2'dakika

Cilek serbeti

250 g dondurulmus ¢ilek

100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kii¢lk kutu dolusu)

® TiUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz.
Cihazi derhal ¢alistiriniz, aksi halde malzemeler
iyi ve diizglin karismaz. Malzemeler krema kivamina
ulasincaya kadar karistirmaya devam ediniz.

yuksek

Yumurta aki kremasi
Miktar: 2-6 yumurta aki
® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.

yUksek

Kremganti
Miktar: 200-400 g
® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.

dustk/
yUksek

Mayonez

1 yumurta

1 kahve kasigi hardal

150-200 ml sivi yag

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmahdir.

® Bitin malzemeleri (yag hari¢) kademe 1’de bir ka¢ saniye
karistiriniz.

o Cihazi 2 kademesine aliniz, yagdi yavascga ilave etme
deliginden igeri déklintiz ve tim malzeme emulsiyon-
lasincaya kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.

yUksek/M

Findik tiirleri, badem
Miktar: 50-200 g
o Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin
bicagi korelir.
® Malzemeleri istediginiz kadar kigullinceye kadar igleyiniz.

9

yuksek/M

Meyve veya sebze piiresi

(elma ezmesi, Ispanak, havug ve domates plresi;

Gig veya pismis)

® Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz

ve pure haline gelinceye kadar igleyiniz.
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Aletler |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
sayIsi
= |ylksek Cikolatal siit

80 g-100 g kadar sogutulmus ¢ikolata

yaklasik 400 ml sicak st

® (Cikolatay! mikserde dograyiniz, sicak sttu ilave ediniz
ve kisa bir slire karistiriniz.

Balli findik ezmesi

15 g findik

110 g bal (oda sicakhginda)

e Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser
bicagi/dograma bicag 4 ile yakl. 20 saniye M kademesinde
dograyiniz.

e Genel dograyici kabini ¢ikariniz, ters geviriniz ve bigak
Unitesini disari ¢ikariniz.

e Baliilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak <
ile kilitleyiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

e Balin bigak Gizerinden tamamen asagiya akmasini
bekleyiniz. Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

<

azami miktarlar ve igsleme sureleri hakkinda bilgiler icerir.

Resim @, genel dograyici kabi ve bicak niteleri ile ¢alisilirken s6z konusu olan
¢

Giderme bilgileri Garanti kogullari

Bu cihaz, émrliin doldurmus elektrikli Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
ﬁ ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmis
mmm  YONetmeligi 2012/19/EU’ye (waste olan garanti kosullari gegerlidir.

electrical and electronic equipment — Garantie kosullarini her zaman cihazi satin

WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir. aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
Bu ybénetmelik, eski cihazlarin geri alimi temsilciligimiz Uzerinden talep edebilirsiniz.
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki Almanya icin gecerli garanti kosullarini
uygulamalarin ¢ercevesini belirtmektedir. ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda bulabilirsiniz.
bilgi almak igin, yetkili saticiniza veya ilgili Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
yerel belediye idaresine bagvurunuz. ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.

Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésterilmesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

¢ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlirkiye'de satilan triinler icin gegerlidir.

e Arnzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir,

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el_ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

e Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. X

e Voltaj diistikligii veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, trlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

¢ Dogal afedt er SjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

¢ Belge L_]zde_rihe tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butiin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiktimltddr.

Tuketici licretsiz onarim hakkini Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Giretici ve ithalater tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir siiresi 20 is glinlinii gecemez. Bu sire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinli icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sag¢ Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacag
8. Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin siemens sarll El Stpiirges
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine g;gmz:z gﬁ;\ijee?eglrmem
basvurabilir. q - . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tlketici GUmrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midirliglne basvurabilir. Siemens El Blender
Siemens Et Kiyma Makinasi
Bu iirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Kati Meyve Presi

tarafindan imalfithal edilmektedir

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No.: 51 Umraniye 34771 -istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00

Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagr Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bollimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagdida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara goére kullanmaya ¢zen gosteriniz.

2. Uriintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiclik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani :BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani @

Adresi  :FSMMh. Balkan Cd. No.51,....__. Adresi o

Umraniye.34771 Istanbul ... TelefONU & oo

Telefonu :02165289000Pbx Faks e

Faks 102165289188 ... E-POSta &

E-posta :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi: ...

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri .
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KOCUKEVALETLER
Markasi D SIEMENS
Modeli e

Garanti Suresi

Azami tamir suresi

Bandrol ve Seri No. :
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©3 KayinciaAiriHia ywiH

Byn GyiibIM YLUIH MaHbI3AbI Kayincisaik »KeHe KonaaHy HycKaynapbiH
asny yLiH ocbl KonaaHy Typasibl HYCKay bIFbIH TONbIFbIMEH MYKUATMEH
OKbIN LUBIFbIHbI3.

ByibiMAbl NanbIKTbl TYPAE KONAaHy Typanbl HyCKaynapra can apeket
eTinMereHze oCbl 9peKeTTepAeH LWbIFATbIH WbIFbIHAAP YLUIH
LUbIFAPYLUbI TApanbliHaH Keninaeme 6epinmenai.

Byn 6yiibiM TYPMbICTbIK, XKaFaannapaa asblK-TyJiK eHiMAepiHiH
TYPMBbICTbIK, KBNleMAEPAE HEMeCE TYPMbICTLIK, XarFaannapra ykcac
OerMKOMMepPUMANbIK, MaKkcaTTapZa eHaey YLiH apHanFaH.
TypMBICTbIK, XaFgannapra ykcac KonaaHy KatapblHa, Mbicanbl,
OyrbiMAbl AYKEeHAEP, KeHcenep, aybliwapyallbiblk XaHe 6acka
KOMMEPLUMANbIK, 8HAIpICTEPAEri KbI3METKepnep acxaHanapbliHAa
KOnaaHy, Hemece naHcuoHAapAa, LWarbiH KOHaK, yinepae Hemece
ocblnapra yKcac Xkeprnepae KonaaHy xartagabl. OnekTpOynbiMabl TEK
KaHa YXeKe TYPMbICTbIK 6HAEY Kenemaepi MeH ©H/eY yaKbITTaphi YLUIH
KonAaHbiHbI3, “Pelentrep/MHrpeaneHTTep/enaey” TapaybiH KapaHbl3
Byn anektp 6¥MbIM asbIK-Ty/liK 8HIMAepiH apanacTbipy, uney, oynray,
KeCy XXoHe yry YLUiH xapamabl. LLIbiFapyLibl TapanbiHaH KoAaHy yLUiH
pyKcaT eTifireH Kocankbl 6enwekTepiH konaaHraHaa 6acka KonaaHy
Typrepi Ae MyMKiH 6onabl. Byibimabl 6acka Hepcenepai Hemece
3aTTapAbl eHAeY YLiH KonaaHyra 6onmanabl.

BynbiMAbl TEK KaHa TYNHYCKanbIK TONbIMAAYbILL XOHE KOCaslKbl
HeneKTepiMeH KonaaHblHbI3.

KonaaHny Typanbl HYCKaynblFbIH CaKTan XyYpiHis.

Byhbimabl 6acka agamaapra 6epreHiHiaae oHbiMeH Bipre KonaaHy
Typanbl HycKaynbiFblH Aa Gipre 6epiHis.

A\ XXannbl Kayincisgik Hyckaynapbl

ONEKTP TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yiibim 6ananap TapabbliHaH KonaaHbaybl Kepek.

ByibiMAbl »koHe OHbIH KabeniH 6ananapiaH y3ak Xepae cakray
Kepekx.
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Byn 6yibimaap ousnkanblk, ce3iMaik XXoHe NCUXMKanbik
MYMKIHAIKTEPI LWeKTeyni, COHbIMeH Bipre Ta)kipubeci xaHe

BinimMi »keTKinikcis agamaap TapanbiHaH Tek Gakbinay actelHaa
BonFaHAapbiHAa, HeMece ByhbIMAbl Kayincis Typae KonaaHy
BoMblHWAa ManiMeTTEpPIH e3aepiHe ayanTbl TyFanapaaH anbin,

ocbl ByrbIMAbl KONAaHy apKbinbl nanaa 6ona anatbliH KayinTepi
TYCiHreHAepiHAe FaHa KonAdaHbina anajbl.

BanapabiH 6yn 6yiMbiIMMEH OfHaMaybl KaXKeT.

ByMbiMabl TEK KaHa ByibiM TaKTallacbiHAA KePCEeTINreH ManiMeTTepi
BoMblHLLIA icKe KOChIN KonaaHbiHbI3. Tek KaHa xabblk 6envenepae
KonaaHy ywiH. Tok 6epy »yreci MeH ByMbIMHbIH 63iHae eLwBip
3aKplMAaHFaH He By3blnFaH »xepnepi 6onmMaraHaa FaHa KonaaHbIHbI3.
OneKTPOYMbIM XKYMBbIC iCTErEHAE XbIMKbIN TypaTblH KOCaNIKbl HEMece
KOCbIMLLA GenLeKTepAi aybICThipy andbiHAaa dNeKTpOybIMAb! eLwipin,
OHbIH allacblH TOK Bepy KYWECIHEH aXKblpaTy KepeK.

ByMbimabl, oHbl 6akbinaychl3 KanablpFaHbliHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, BenLUIeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbl3Aa
SpKaLLaH 3NEKTP TOK XKYMECIHEH arKblpaTblHbI3.

By/ibiM KabeniH eTKip HEMEeCe bICTbIK, XXepnep apKblbl TapTNaHbI3.
Ochbl 6yMbIMHbBIH Kabeni By3binbin 3aKkpiMAaHFaH Kynae 6onca,
KayinTepaiH nanga 6onybliH 6onasipMay YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLUbI
HeMece TEXHUKaSbIK KbI3MET KepCeTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbInbl, HEMece ocbinapra yKcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KAXKET. ByibiMAbl XXeHAeYy yMbICTapbl
TEK KaHa TEXHUKaIbIK KbISMET KepceTy opTasblfbiHbIH MamMaHbl
apKblSbl OTKI3iNYi KaxeT.

A\ Byn ByibiM yLWiH Kayincisaik Hyckaynapbl

XKapanaHy Kayio6i

OneKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Tok Oepinyi ToKTaTblIFAHAA 3MEKTP OyibIM KOChINFaH TYpAe Kasbi,
TOK KaiTa GepinreH CaTTeH KewiH Kaita icke KoCbibin Typaasl.
ByMbIMHbIH HETi3ri KypanblH eLlKaLlaH CyMblK 3aTTapra Manyra,
aFbIN TypFaH Cy acTblHAH YCTayFa XXaHe biAbIC Xyy MallUMHacbiHAA
Tasanayra 6onmManasbi.

Katenep meH Berettepi )oto anabiHaH anablMeH el anblpbiH
LWbIFAPbIN anbiHbI3.

AiiHanbIn TypaTbiH acnanTapbl apKbiibl XapakattaHy Kayibi 6ap!
YKyMbIC 6apbiCbiHAa ellKallaH Tabak iliHe KOMbIHbI3AbI CanmaHbi3.
©HiMAepai UTepy YLUiH dpKaLLaH UTeprilTi KONAaHbIHbI3.
OwipinreHHeH KewiH ByhbiM »eTeri ani ge 6ipas yakbIT 6oiibl icTen
Typaabl. Kypan 6enwekrepi MeH KOHAbIPFbINAPbIH TEK KaHa YKeTeri
TONbIFBIMEH TOKTaFaH[a FaHa ayblCTbIPbIHbI3.
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OTKip Nblak/akHabIN TypaTbiH XXETEr apKblibl XapanaHy Kayiobi!
YCTiHEH KOMBINIFAH MUKCEP TOCTaraHHbIH ILWiHE eLlKaLlaH KOJblHbI3AbI
canmMaHbI3!

MuKcep TocTaraHblH TEK KaHa OyibIM XKeTeri TONbIFbIMEH TOKTanFaHaa
FaHa WbIFbIpyFa/yCTiHEH KOtoFa Bonaabl.

OMbeban ycaTKbILTLIH TOCTaFaHbiH TEK KaHa ByrbiM XeTeri
TONbIFBIMEH TOKTalFaHAa FaHa LWbIFbIPYFa/YCTiIHEH KOtoFa Bonaasbl.
OTKip NbllaKTap apKbinbl XxapanaHy Kayioi!

OM6eban nbllaKTbIH Xy34epiH ellKallaH xanaHall KonMeH
TYPTNEHI3 He ycTaMaHbI3. ODmbeban nbiwakTbl KonaaHbaraHaa

OHbl dPKaLLaH Nblllak KopFay GenLleriHae cakTaHbi3.

On ywiH Tazanay KbinwarblH KONAAaHbIHbI3.

Ycaty TabarbiHbIH 6TKip NbllLaKTapbl MEH yLUTapbiH TYPTMNEHI3 HEe
ycTamaHbI3. YcaTty TabakTapblH TEK KaHa opTacklHaH nnactMmaccazaH
yxacanraH 6enLueriHeH ycTaHbi3!

TonTbipy GeniMLLECIHIH CaHbinaysbl iliHe KOMbIHbI3AbI CallMaHbI3.
©Himaepai uTepy YLUIH TeK KaHa UTeprilTi KoNAaHbIHbI3.

[Mblllak, KOHABIPFBICHIHBIH XXY3AEPiH ellKallaH XanaHatl KonmMeH
TYPTNEHI3 He yCTaMaHbl3.

On yLWiH Tazanay KbliwarblH KONAaHbIHbI3.

blcTbIK, cy apKbinbl Ky#ik Kayi6i!

blcTbik apanacTbipbinatbiH eHiMAepi eHAey BapbiCbiHAA KaknaKTarbl
KYMFbILL apKbibl Oy WbIFbIN Typaabl. blCTelK HE KenipLuUiKTi
CYMbIKTLIKTAPAbI TONTLIPFAHAA OnapAbl eH kebiHae 0,4 n kenemiHae
KYWbIHbI3.

XKapanany kayi6i!

TonebiMaaybIlWTapAbl elwKallaH Herisri Kypan yCTiHe Koubln
KYpacTbIpbIn XXMHaMaHbI3.

A OnekTpOyibiMm Hemece TonbiMAaybiTapAarbl 6enrinepain
MarblHanapbl

@ CakTaHablpy! AiHanbIin TypaTbiH acnantap.

TonTbipy 6eniMLIECiHIH caHblnaybl iliHe KONbIHbI3AbI

caliMaHbil3.
Mukcepaeri Hemece ambeban ycaTKbILUTbIH
) TOCTaFaHblHAAFb! MbllaK KOHALIPFLICHIH OEKITin XabblHbI3.
=~—  [bllwak KoHAbIPFbICLIH MUKCcepaeri Hemece ambeban
&] yCaTKbILUTbIH TOCTaFaHblHAH LUbIFAPbIN anbiHbI3.

E?a Mukcep/ycaTKpill Nblwarbl 6ap nbilak, KOHALIPFbICHI

@ YKKiW nblwarbl 6ap NblllakK KOHAbIPFbICHI
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JXannbl MOaJlIMEeTTEepP

KonaaHy HyckaymbiFbiHAa 3NEKTP ByMbIMHbBIH
TYpni )abablKTaHy Typnepi KepceTineai.

I cypeTinae ynrinep TisiMiH Taba anaceis.
EKi )KaFblHaH »Kaiibin allblHbI3.

I cyper

Heriari kypan
1 Bypbinmanel ewwipriw
0/off = Tokrary
M = EH »koFapbl aiHanbiM caHbl 6ap
nesaik ewwipriw, 3iHi3 KanaraH
apanacTbipy yaKkbITblH TaHAAY YLUiH
OLUIpriLTi ycTan TypbIHbI3.
1-2 A9pexeci, XYMbIC KblnAaMAbINbIFbI:
1 = TeMeH aiiHanbiM caHbl — 6aceH,
2 = )KOoFapbl anHaablM CaHbl — Tes.
Yetek
Kabenbai canbin cakray Genueri
ToctaraH
AcnanTapabl ycTarbliLll
Acnantap *
a MMblwak, Kopraybillbl 6ap ambebdan
NblLUaFb
b KatTbl KambIp »acay yLuiH inriwi
6ap MUKCep KOHABIPFbICH
¢ Mukcep
7 Ycatkpiw Tabakrapbl *
a KecerTiH ayaapy tabarbl — KanblHKyKa
b Ykkiw aynapy taBarbl — ipi/larbiH
¢ KecerTiH/ykKiw aynapy Tabarbl
8 Kaknarbl
a TonTbipy caHbinaysl
b Urtepriw
TonbIMAQybIWTapAarsl 6enrinepdiH
marbliHanapbl *
9 Mukcep/ycaTKbIL NbilLaFsl MEH
ThiFbI3AayblLLbl 62ap MblLaK, KOHABIPFLICH
10 YKKiLL Nbiliarsl MeH ThiFbi3aaybillbl 6ap
NbiLLAK, KOHALIPFLICHI
11 ©Mbeban ycaTKbILUTbIH LUbIHAAFLI
12 Mukcep ToCTaraHsbl
13 Mukcep Kaknarbl
a TonTblpy caHbinaybl
b Ky#Fbiww

OGP WN

OMmbeban ycaTKblLL caTbiny Hemece
YKeTKisinin 6epiny KypambiHa Kipmece,
OHbl KbI3MET KepCeTy opTasblfbl apKbifbl
Tancbipbic 6epin catbin anyra Gonaasl
(Tancelpbic 6epy yLuiH Hemipi: 12005833).

KonaaHy

ByibiMabl )KeHe OHbIH KOocasKbl
GernLeKTepiH anFallKbl KongaHy
anblHaH Xakcblnan Tasanan anbiHbi3,
“Tasanay »aHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.

Javibinaay

® Herisri Kypanasl Teric, TypaxTbl
YKOHe Tasa YCTi YCTiHEe KOMbIHbI3.

e KabeniH e3iHisre kepek y3blHAbIFbIHA
JAENiH Heri3ri KypanzaH LublFaphbin
anbiHbI3.

m MaHbl13ab1 HycKaynap

— OneKTpbyibiMAbI TEK KaHa anHasbin
BypblnaTbiH KOCKbILLbI apKblibl KOCYFa
He eLwUipyre 6onaabl.

— OnekTp ByMbiMabI eLlKallaH
TocTaraHAapabl, MUKCepai Hemece
acnantapabl aiHanabIpy apKelbl
oLlipMeHis.

— OneKTp ByrbIMAbI TEK KaHa acnantap
Hemece TonbiIMAaybILLTap TONbIFEIMEH
KypacTbipbIn OpHaTLINbIN KOWbIFaHAA
FaHa iCKe KOCbIHbI3.

*

mMoZenbre Kapan

Ombeban ycaTKbILL apKblibl SNEKTP
BYMbIMHBIH KaBineTTepiH ToMbIFEIMEH
KonZaHa anyblHbl3Fa 6onazbl (6epinreH
peuenT peTTepiH yCTaHFaHbIHbI3Aa).
PeuenTTi cypetTep 6epinreH 6eTtrepae
(E cyperTi) Taba anacbls.
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TonbiMaaybiLbl/acnabel

6ap TocTaraH
A AbHasIbIn TypaTeiH acnanraps
aPKbIIbI IMapaKaTTaHy Kayiol 6ap!
JKymbic 6apbicsiHAa ewkaliar rabax
JLLIIHE KOJIbIHBLIZAB! CaTIMAaHbI3.
OHIMAEPAI MTEPY YLLUIH SPKALLaH
UTEPIriLLTI KOIAaHbIHbI3.
OLLIpINIreHHEeH KeHiH CyHbIM IKeTeri
os1i ge 6ipa3 yaKbIT O6okbl icTern Typassbl.
Kypan 6e/eKTepi MeH KOHAbIPFbIIAPbIH
TEK KaHa )KeTerl TO/IbIFbIMEH TOKTaraHAa
FaHa aybiCTbIPbLIHbIS.

Caxrarabipy!

TocraraH ILLIHAE XKYMBICTAPAb! OTKI3reHae
SIIeKTP OYVibIMAbI TEK KaHa TOCTaraHb!
KOHbIJIBII, COHBIMEH KATap KaKnarsl HbIK
aNHaNABIPBITILIT KAObITFaH KasbITa
boriFanaa FaHa icke Kocyra 60/1a/bl.




OMm6eb6an neiwars %‘,

yrin ycary, Typay, anHanasipy
YKOHE uney YyLUiH.

A OTHID MBILIAKTAP APKbIIbI

JKapasnary Kayior!

Ombebar nbiLLaKTbIH KY3AEPIH eLuKaLLaH
JKANIAHALL KOJIMEH TYPTIIEHI3 HE
yeramarbl3. OMOebar nbilLaKTsb!
KonfaHbaraHAa OHbl SPKALLIAH IMbILLaK
Kopray Oe/iLLeriHae CaKTaHbl3.

Ombebar nbiLaKTsl TeK KaHa OHbIH
nnacTMaccaianr xacasnrar ycray
LieHOepiHeH ycTayra 60/1a4bl.

KatTbl Kamblp »acay YLiH inrii 5@
6ap MUKCEP KOHALIPFLICH

Kamblp 1ney yLUiH XXaHe ycaTtbina
anblHOAWTbLIH OHIMAEPIH (MbICanbl, Xy3iMm,
Wwokonaa BeniiexTepi) apanacTbipbin KOCy
YLLIH.

Mukcep
KalMak, XXyMbIpTKa afbl MeH

ManoHe3 YLUiH.

B
°

cypet

TocTaraHAbl YCTiHEH (TocTaFraHAaFaHAb
TiN KepceTKiLwi anekTp ByibiMaars
HYKTere KepceTeAi) KoMbIn opHaThIn,
carar Tini 6arbITbiIMEH COHbIHA AeHiH
OyYpbIHbI3.

AcnanTap yCTarblLLbIH TOCTaFaH iLiHe
€Hri3iHi3.

Ombeban nbillarbiH, MUKCepai Hemece
KaTTbl KaMblp Mney yLiH inreri 6ap
MUWKCEP KOHABIPFLICBIH acnantap
YCTaFblLLbl YCTIHE KOHABIPLIN asnbirn,
oZaH KeliH »ibepe canbiHbl3.

EHrisin KoHAbIPY YaKbITbIHAA
acnanTapAblH opHanachin TypFaH
KeprepiHe Hasap ayAapblHbia!
Acnantapbl TOMeHre Kapan CoHbIHa
JKETKIHWeE JeitiH 6ackiHbI3.

Cakraravipy!

OHAeneTiH eHIMAEPAl spKalLaH TeK KaHa
acnarnrap eHrisifiinn OpHaTbiIFaAHHaH KeHiH
CaslbIHbI3.

©Himaepai canbiHbI3.

Utepriw 6ap kaknakTbl (KaknakTarbl Tin
Benrici TocTaraHaarbl HyKTEre KepceTesi)
YCTIHEH KOWibIN, carar Tini 6arbiTbiHAA
OypblHbI3. Kaknak MypHbl TocTaFaH
TYTKACbIHbIH CaHbllayblHAa COHbIHA
AENiH eHrisinin KoHAbIPbUIbLIN OTLIPYbI
THiC.
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® DByiibiM arbIpbiH 9NEKTP Kyar KyheciHe
KOCbIHbI3.

® bBypbimansl ewipriwTi e3iHi3 KanaraH
ZSpexere KoubIHbI3.

® OHimaepai ToNTbIpy YLWiH BypbiiMans
KockbILWThl 0/0ff No3nuMACEIHA KOMbIHBI3.

® UTepriwTi WeiFapelin anein, eHimaepai
TONTLIPY CaHbinay apKbiibl 6neHaep
iliHe canbliHbI3. MTeprilwTi enwwey
TocTaraHbl peTiHae KonaaHyra onaasl.

YcatKkbiw Tabakrapbi

A OTKID MbILLAKTAP aPKbITbI
JKapasnary Kayioi!
Ycary rabarbiHbIH 6TKID MbILLAKTAPEI MEH
YLLITAPbIH TYPTIIEHI3 HE YCTaMaHb!3.
TabaKkrapasl TEK KaHbl LLETIHEH YCTaHbl3!
TonTelpy O6/IMLIECIHIH CaHBIIAYbI ILLIHE
KOJIbIHBIZAb! CaMaHbI3. OHIMAEPAI UTepy
VLLIH TeK KaHa UTEPIILUTI KO/IAaHbLIHbI3.

Kecerin aynapy Tabarbl —
KaubIH/KYKa

Xewmic neH KekeHicTepai kecin
Typay YLWiH. 1-wi aopexkene eHaey.

KeceTiH aynapy TabarbiHaarbl Genrinep:

“ipi” — KanblH Kecy »afbl YLLUiH, “LUaFbIH” — XXyKa
KEeCy »afbl YLUIH

CaxraHabipy!

KeceriH aygapy rabarbl KarTsl [PIMLLIK, HaH,
TOKalLl )XHEe LLIOKOJIa/] OHIMAEPIH Kecy yLLIH
Hapamasl emec. LaspnaHraH esinimer
MICIPINIINETIH KapPTONThLI TEK KaHa anabiMeH
CYbITbII AJbIM TYPAI KECIHI3.

YKKiWw ayaapy 1abarbl — ipi/warbiH
KOKOHIC, *eMiC MeH KaTTbl N
ipiMLLiKTEH BacKa ipiMLUiK
TYpAEepiH (Mbicanbl napMe3aH ipimLLiriH)
yrin ycary yLiH apHasFaH.

1-Wwi Aepexxene eHAey.

YKKilW ayaapy TabarbiHaaFbl 6enrinep:

“2” — ipi KECETIH YKKILL »KaFbl YLUiH

“4” — LWaFbIH KECETIH YKKILL XaFbl YLLUiH
CaKrarabipy!

YKKilw ayaapy rabarbl KaHFaKTapAakl ycary
YLLIiH Kapamasl emec. Kymcak [pIMLLIK
OHIMAEPIH TeK KaHa il KeCETIH )KaFbiMeH
2-1wi gaperxee yrin ycaryra 601a4bl.

KeceTiH/yKKiw aynapy Tabarbl
XEMIC, KOKOHIC YKaHe ipiMLLIK
OHIMAEpPIH Kecy XaHe yrin ycary

YLLiH.
2-WWi fopexene eHaey.
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cypet
°

TocTaraHAabl YCTiHEH (TocTaFraHAaraHbl

TiNn KepceTKiWi aneKkTp OyhbiMAaars
HYKTere KkepceTeai) KoMbin opHaThbimn,
carar Tini 6arbITbIMEH COHbIHA AeiH
OYpbIHbI3.

® AcnanTtap yCTarbllLbIH TOCTaFaH iLliHe
EHrisiHi3.

O3iHi3 KanaraH KonaaHy TypiHe Kapaw

OTbIPbIM:

e Ycary TabaFblH acnanTap ycTarbiLbl
YCTiHE KOWbIHbI3. ©3iHi3 KanaraH kecy/
yrin ycary XarblH *XOFapblFa Kapaw

avHanAbIpbIN KoMbIHbI3. TabaKTbl, acnan

yCTaFbILITaFbl KamblTTap Tabakrap
CaHblinayblHa KipeTiHaew Kbifbin
TabakTap ycrarbiluTapblHa CasblHbI3.
® MUrepriw 6ap KaknaKkTbl (KaknakTarbl
Tin Genrici Toctaranaarsl Tin 6enriciHe
KepceTeai) YCTIHEeH KoWbINn, carat Tini
GarbiTbiHAa BYPbIHbI3.
Kaknak MypHbl TOCTaFaH TYyTKaCbIHbIH
caHblnayblHAa CoHbIHA AEMiH eHrisinin
KOHZbIPbIIbLIN OThIPYbI THIC.

® DyiibiM anbIpblH 9NEKTP KyarT )KyheciHe

KOCbIHbI3.

® bypbinmansl ewipriwTi e3iHi3 KanaraH
Zlaperkere KOMbIHbI3.

® Kecy Hemece yriTinin ycakrany yLuiH
apHasfFaH eHimaepAi ToNTbIPbIHbI3.

® Kecy Hemece ycarty YLUiH apHanFaH
eHiMAepAi Tek KaHa utepriluneH
Bipas 6aca oTblpbIn UTEPIHI3.
MTepriwTi WwWeiFapein anbin, eHimaepai
TONTBIPY CaHbinay apKbiibl 6neHaep
iLliHe canblHbI3.

CaxraHavipy!

KecineriH Hemece ycaxranarsiH eHIMAEP

KbICKYPbIIFbIFA JKETIM, TOJIbIT KETKEHIHLLE

ZeviiH TabaKTbl 60CaThI OTIPbLIHAI3.

YKyMbICTaH Ke#iH

® bypbinvans! KocKplwThl 0/off
MO3MLMACHIHA KOWbIHbI3.

® ByiibiM avbIpblH SNEKTP KYHWECiHEH
aKblpaTblHbI3.

e KaknakTbl carar Tini 6arbiTbiHa Kapchbl
Oypbir, LWbIFapbIN anblHbI3.
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® AcnanTbl LWbIFapy:

— Acnantap ycTarbiwTel oaM6eban
MbllUarbl, MUKCEP HEMECE KaTTbl
KamblpZbl Uney yLiH inreri 6ap
MUKCEp KOHAbIPFLICLIMEH Bipre
TOCTaraHHaH LUbIFAPbIN abliHbI3.
AcnanTbl acnanTap ycTarbllblHaH
LUbIFapPbIN anbiHbI3.

— Ycary TabakTapbiH opTackiHAaFbI
nnactMacca TyTKacblHaH ycrtan
LUbIFapbIN anbiHbI3.

AcnanTap ycTaFblLLbIH TOCTaFaHHaH
LUbIFapPbIN anbiHbI3.
e TocTarbliHAbI carFaT Tini 6aFbiTbiHa KapChl

Oypbin, WhIFAPbIN asnblHbI3.

e bapnbik GenliekTepai TasanaHbls,

“Tasanay »aHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.

Mukcep

Mukcep/ycaty nbllwarsbl 6ap nblLlak,
KOHZbIPFBICBIMEH CYMbIK, HEMeCe »kapTblian
KaTTbl a3blK-TYNiK 6HIMAEpiH apanacTbipa,
nicipinMereH »>emic »aHe KeKeHicTepai
ycata/Typau »xaHe Taramaapasl es3benen
anybiHbI3Fa 6onaasbi.

OTKIp MbiLLaK/aHHEVTBI TYPATBIH

JKETErT aPKbIIbI XKapanaHy Kayioi!
YCTiHeH KovibliFaH MUKCEP ILLiHEe
eLUKaLLaH KOJIbIHbI3Ab! CalIMaHbI3!
Murcepai Tex KarHa GyribiM KeTeri
TOJIbIFbIMEH TOKTAJIFAHAA FAHA LUBIFLIDYFE/
YCTiHEH KotorFa 001kl
[TblLLaK KOHABIPFLICHIHBIH JY3AEPIH
BLUKALLIaH XKalaHaLL KOJIMEH TYPTIIEHI3 HE
yeramanbls. O yLUiH Tasanay KbliLarsiH
KOJIAQHBIHBIS.

A blersik cy apkbirbl Kydik Kayioi!

blcTbiK apanactbipbiiiaTelH OHIMAED]
6HAEY 6apPbIChbIHAA KAKTAKTAFbI KYHFbILL
apKbIIbI OY LUBLIFBIN TYPaAb!. blcTbiK He
KOIMPLUIKTI CYALIKTLIKTAPAbI TONTLIDFAHAA
onapasl eH kebiHae 0,4 11 kenemirae
KYHBIHbI3.

CaxraHavipy!

by operer MukcepaiH Oy3biTybiHa anapa
ananagel. MysaarsiiraH eHimMaepai (My3
KECEeKTEPIHEH 6acKa) eHAeYre 60/IManbi.
Murcepai ilui 6oc 60/bIr TYpFaH Kaabinra
cKe KocraHbl3.



Bl cyper

® [lbilaK KOHAbIPFbICH! YCTIHEH
ThIFbI3AaYbILL CasibIHbI3.
ThIFbI3AaybILL YCTIHEH AYPbIC XaTKaHbIHA
KO3 XKETKI3iHI3.

E MaHuI3ab HycKaynap
ToiFbI3gaybiLL By3binbin 3aKbiMAaHFaH
KanbinTa 6onca HeMece Kare casblHFaH
BonFaH »karfansa CyMbIKTbIKTbIH aFbin
LUBIFYbl MYMKIH.

® Mukcep/ycarty nbiluarbl 6ap nbiwak,
KOHZBIPFBICHIH & MUKCEP TOCTaFaHblHa
eHrisin, carart TifiHe Kapchl GarbITTa
BekiTin »¢abblHbI3 ((3).

® MuKcep TocTaraHbiH ayAapbiHbl3
(NblWaK KOHABLIPFLICHIH TOMEHre Kapan).

® Mukcep TocTaraHabl YCTIHEH
(TocTaraHAaFaHAbI Tin KOPCETKILLIi 9NeKTp
OyMbIMAaarbl HyKTere kepceTeai) Kombin
opHartbIn, carart Tini 6aFbITbIMEH COHbIHA
LieWiH BYpbIHbI3.

® OHimZepai canbliHbI3.
Maxcumanablk, Kenemi, CymblK eHimaep
= 1,0 nuTp (KenipLUiKTi HeMece bICTbIK,
CYMbIKTLIKTAPAbIH Makcumanbix,
kenemi — 0,4 nuTp).
OHrannbl eHaey Kenemi, CyrbiK emec
eHimzep = 80 rpamm.

® KaknakTbl YCTIHEH OPHATBIM, HbIK,
BYpbIHbI3.
KaknakTbl »kxymMbic GapbicbiHAa 6epik
ycTan TypbiHbI3.

® byiibiM arbipbiH 9NEKTP Kyar yieciHe
KOCbIHbI3.

® bBypbinmansl ewiprilTi e3iHi3 kanaraH
Aoperkere KOWbIHbI3.

® OHiMaepAi ToNTbIpy YLUiH BypbinMans
KOCKbILWTl 0/0ff nosnumAckIHa KOMbIHbI3.

® KaknakTbl WbIFapbin anbif, eHiMAepAi
iLiHe canblHbI3

Hemece

o  KyWFbILWTHI LWbIFAPbIN anbin, Cyhblk eMec
eHiMZepai asaan-aszaan TonTblpy
CaHbllayblHa EHri3iHi3

Hemece

® CyWiblK 6HIMAEPAI KYMFbILL apKblibl
TONTBIPbIHbI3.

JKyMbICTaH KeitiH

® bypbinmansl KockblwTbl 0/off
MO3NLIMACHIHA KOWbIHBI3.

® bByibiM aibipblH 9NEKTP XYheCiHeH
aXbIpaTbiHbI3.
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® Mukcepai carar Tini 6arbiTbiHa Kapcbl
Bypbin, LbIFAPbIN anbiHbI3.

e KaxnakTbl LWbiFapblin anbiHbI3.

® [lbllaK KOHALIPFLICBIH carFar Tini
GarbiTeiMen Gocarsin (ff), Mukcep
TOCTaFaHbIHaH LUbIFapbIN anbiHbI3.

e bapnbik GenlekTepai TasanaHbis,
“Tasanay »<eHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.

OmbBeban ycaTKpiLu

KonaaHybl (ynriciHe kapaw)

— Mukcep/ycarty nbiluarsl 6ap nbillak,
KOHZBIPFLICEIMEH & €T, KaTTbl ipiMLUIK,
MUA3, XaCbINKeK LenTep, capbiIMCcax,
XeMic, KoKeHicTepAi yrin ycata »oaHe
Typan anyblHpi3ra 6onagbl.

— YriTin ycary nbiwarbl 6ap nbiwaxk,
KOHABIPFLICbIMEH @2 TaTbiNbIMAbIKTaPAbIH
LUaFbIH KenemaepiH (Mblcansl, 6ypsbiL,
31pa, apLua, AapLUblH, KyPFaTbiiFaH aHic,
GoMLUelLeK), acTbIK AoHAEPI (Mbicansbl,
6vaaii, Tapebl, 3bIFBIP A8Hi), KOde Hemece
LLEeKep eHIMAEpPIH ycaTa XaHe yrin
anybiHbi3Fa 6onazbl.

OTKip nbiLLIaK/aRHaBIN TYPATbIH

JKETerT apPKblbl JKapanaHy Kayioi!
Ombebar ycarTKbiLLTbl TEK KaHa OyibiM
JKETErT TONbIFLIMEH TOKTa/IFaHAa FaHa
LUbIFBIPYFE/YCTIHEH KOtOFa 60/1aabl.
[IbiLLiaK KOHABIPFLICHIHLIH JKY34EPIH
eLUKalLIaH allaHall KOJIMEH TypTIIeHI3 He
yeramatpi3. O yLuiH Ta3anay KbliarsiH
KOJIAaHbIHbI3.

F cypetiHae ambeban ycaTKbILLMNEH KYMbIC

icTey 6apbiCblHAAFbl MAKCUManablK,

Kenemzaep MeH eHZey yaKbITrapbl yLuUiH

HblCaHa MaHAEepi KepCeTINreH.

3 cypet

® Ombeban ycaTKbILLTbl OHbIH CaHblnayblH
YKOFapbIFa Kapan kapanTtelHaan
KOMbIHbI3.

® YcakTay YLiH apHanfFaH eHimaepai
TOCTaFaH iLliHe TONTbIPbIHbI3.
TocTaraHaarbl MAX 6enrire Hasap
ayAapblHbli3!

® [lblllaK KOHAbIPFLICH! YCTIHEH
ThIFbI3AayblL canblHbI3. ThiFbI3aaybiLL
YCTIHEH AYPbIC XKaTKaHbIHA Ke3
MKETKI3iHI3.
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m MaHbi3abl Hyckaynap
ToiFbI3aaybill 6y3binbin 3aKbIMAaHFaH
KanbinTa 6onca HemMece Kate calblHFaH
BonFaH »xaraanaa CyMbIKTbIKTbIH aFbin

LWbIFYbl MYMKIH.

® [billaK KOHABIPFLICHIH (&/@0) embeban
YCaTKpILTLIH TOCTaFaHbIHA EHriin,
carar TifliHe Kapcbl 6arbiTbiMeH Bypbin
BekiTiHi3 ({).

® OmObeban ycaTKbILbIH ayAapblHbI3
(NbllWaK KOHABIPFLICEIH TOMEHTe Kapan).

e Owmbeban ycaTKbILbIH YCTIHEH
(TocTaraHAaraHAb Tifl KOPCETKILLI 3NEKTP
OyMbIMAaaFbl HYKTere KepceTesi) Kombin
opHarbIf, carat Tini 6aFbITbIMEH COHbIHA
ZieMiH BypbIHbI3.

® bByiibiM anbIpblH 9NEKTP KyarT KyWeciHe
KOCbIHbI3.

® bypbinmarnsl eLwwiprillTi ©3iHi3 KanaraH
Zlapexere KOMbIHbI3.

HasapblHbiaFa: OnekTp ByiibiM y3aFbipak, icke

KOCbINbIM TypFaHAa eHiMAEP KyKapak, yaHe

ycarbipak, 00nbIn ycarbinasb.

TonbiMaaybil GenweKTepiH KonaaHy

BoMblHLLIA KeHecTepiH “PeuenTtrep/

UHrpeaveHTTep/eHAey” TapayblHAa OKM

anyblHbI3Fa Gonazsbl.

XKyMbICTaH KewiH

® bBypuinmansl KocKbiwTbl 0/off
NO3ULMACHIHA KOMbIHbI3.

® DByiibiM avbIpblH 9NEKTP KYMWECIHEH
KbIPaTbIHbI3.

® OmObeban ycaTKbILWbIH caFarT Tifli
BarbITbiHA Kapchl BypbiM, LblFapbIr
anblHbI3.

® Ombeban ycaTKplLLbH ayAapbiHbI3
(NblLaK, KOHABIPFLICHIH XKOFapbIFa
Kapaw).

® [lblaK KOHABIPFBLICHIH carFart Tini
BarbITeiMeH Bocatsin (f;), embeban
YCaTKpILLTbIH TOCTaFaHblHaH LWbIFApbIN
anblHbI3.

e TocraraHabl 6ocaTbiHbI3.

® bBaprbik BenweKTepai TasanaHbis,
“Tasanay »aHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.
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Tasanay MeH KyTy

ByibiM KaTenep He OysbinFaHaap »xepnepi
YOK, BonFaH Kaneinta catbinajbl. J1anbiKTbl
TYPAE OTKI3iNeTiH Tasanay »KyMblcTapbl
OyiMbimAabl By3binyAaH cakTarn, OHbIH XKYMbIC
KannbiHaa 60MybIH KaMTamach!3 eTesi.
OnekTp ByibIMHbIH 6enek 6eneKTepinH
Taganay 6oiblHLLIA ManiMeTTepiH cypeTTe [€
Kepe anybiHbI3Fa 6onaabl.

A SNIEKT TOK COKKbICH! KayIO!

Herisri Kypasigel eKallaH cyra
MaJIMaHbI3 XKOHE eLKalLLaH arblll TyYPaTbIH
Cy actulHa KOHMAaHbI3.

CaKrarabipy!

Ycrinepain 6y3biibin KeTyiHe anapysbi
MYMKiH. ELIO[p Kbipa anareiH Tasanay
OyvibIMAAPEIH KONIAaHOAaHbI3.
HasapebiHbisFa: Cabi3 xaHe Kbi3bin
opam>kanblpak, CUAKTbI eHiMAepai
eHaereHze nnactMaccazaH xacanFaH
BenLuekTepiHiH 60ANBIN KETYi MYMKIH —
onapZibl eciMaik Taram ManabiH BipHelue
TaMLUbICbl apKplbl KeTipyre 6onaasbi.

Herisri kypanabl Tasanay

® DByiibiM avbipbiH 9NEKTP KYWECIHEH
aXKblPATbIHbIS.

e byiibiMabl binFanasl 6ip wybepekneH
cypTiHi3. Kepek 6onca, 6ipas blabic Xyy
OyMbIMbIH KONAaHbIHbI3.

® OpaH KeliH anekTp ByibiMAbI KypFaTbin
CYPTiN anblHbI3.

TonbiMaaybilwTap 6ap TocTaFaHbIH

Tasanay

A OTKID MBILLIAKTAP aPKBITEI MAPATIAHY
Kayior!

Ombebar nbilLaKTbIH XKY34EPIH eLUKALLIaH
JKanaHall KoaMeH TypPTIeHI3 He
yeramarbl3. O yLLiH Ta3anay KbliLarbiH
KOJIAAHBIHbI3.
Ycary rabarbiHbiH 6TKID MbILLAKTAPL! MEH
VILTaPbIH TYPTIEHI3 HE YCTaMaHbI3.
TabaKTapabl TeK KaHbl LIETIHEH YCTaHbI3!

Bapnblk BernLieKTepai biAbIC XKyy
MalLMHacklHAA XyyFa 6onaabl.
MnactmaccazaH xacanraH GenLekTepiH
bIABIC XYY MalUMHaChiHAA KbiCNaHbI3 — By
onapAblH HbICaH MEH TYPNepiHiH e3repin
KeTyiHe anapybl MYMKIH.



Mukcep/ambeban ycaTKbiLbIH

Tasanay

A OTKIp MbILLAKTEP 8PKbIIbI KApaiaHy
Kayioi!

[TblLLaK KOHABIPFLICHIHBIH JY3AEPIH
ELUKALLIaH XKanaHall KOJIMEH TyPTIIEHI3
He ycTamaHbl3. OmOebar nblLLaKTs
KongaHbararAa OHbl SPKALLAH [TbILLAK
Kopray 6e/iLLeringe CanTaHb!3.
O yLUiH Ta3anay KbUILLAFbIH KOAAHBIHbI3.

Mukcep TocTaFaHbl (NbllLak, KOHALIPFLICHI3),
KaKknarbl MEeH KYWFbILL bIABIC XYY
MalluMHacbiHAA XYY YLUiH Xapamabl.
Mbllwak, KOHABIPFBICHIH bIABIC XYY
MalluMHacklHAa XKyyFa 6onmManbl, OHbl

arbIn TypFaH Cy acTbiHAA TasanaHbl3

(cyna Kantelpyra 6onmaiaesl).

Tasanay anfblHaH TbiFbI3AaybILUThI LbIFAPbIN
anblHbI3.

Karte meH GereT 6onFaH
Xaraavnapaarbl KOMeEK

A XKapanaHy kayioi!

Karenep meH bererrepal Koro anabiHaH
alIAbIMEH XKeJll anblpblH LLBIFAPbIT
allbIHbI3.

Karenep meH Geretrep:

Onektp ByibIM iCKe KocklMaK Typ Hemece
ANeKTP BYMbIM YKYMbIC yaKbITbiHAA eLUipinin
Keteai.

MywmkiH 6onarteiH cebentep:

TocTaraH Hemece Kaknarbl, Hemece

ToNbIMAAybILL BenLleKTepi AypbIC

opHaTbinMaraH Hemece 6ocatbinbin KasFaH.

Lewim:

® bBypbinmansl KOCKbILWTbI 0/off
MO3ULIMACHIHA KOWbIHBI3.

® TocTaraHblH/KaknarbiH Hemece
TONbIMAAYbILL BenLIEKTEPIH AypbIC

OpHaThin, COHbIHA AeWiH Bypbin BEKITiHI3.

® OnekTpbynbiMAabl KaWTa icke KOCbIHbI3

kk

E MaHbi3ab1 Hyckay

Katenep meH Berettep ochbl opekeTTep
KeMeriMeH ocblaH KeniH Ae Xorbinmvaca
TEXHUKaNbIK KbI3BMET KepceTy
opTanblFbiMeH xabapnacblHbl3 (OCbl
HYCKaybIKTbIH COHFbI BeTTepiHae
BepinreH TeXHUKaNbIK KbIBMET KepceTy
opTanblKTapbiHbIH MEKEH-KainapbIH

KapaHbl3).

Cakray

[ cypet

Ken opblH anvawnTbiHAan cakray yLiH
acnantapbl TOCTaraH illiHe canbin KoWbin
caKTayra 6onagpl.
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PeuenTtrep/uHrpeaneHTTep/eHaey

Acnan |AitHa- Yakbir  |Peuentrep/uHrpeaneHTTep/eHaey
NbIM CaHbl
B [TemeH wama- |[AWbITKaH Kamblp
Heme- MeH makc. 500 r yH
ce 1-2 MUH |25  auibiTkbl Hemece 1 Kantala Kyprak allbiTKbl
= 220 mn cyTt
1 >XyMbIpTKA
1 canbim Ty3
80 r wekep
60 r capbl maw
/2 IMMOHHbIH KabbliFbl (MMMOH XOLU Hici)
e bapnblk uHrpeaneHTTepai (cytreH 6acka) ToctaraH illiHe
callblHbI3.
® bypbinMansl ewipriwTi 10 cekyHA yLwiH ToeMeH Bip aiHanbim
CaHblHa KOMbIHbI3.
® CyTTi KOCbIM, TOMeH Bip aiHanbiM caHbIMeH LiaMameH
1%2 MUHYT Go¥ibl apanacTblpblHbI3.
OHimzep BipKenKi XbINbINbIK AeHreiae 60nybl nasbiM.
Kamblp Bipkenki 6onbin KepiHreHae, oHbI Kenipin KeTepinyi
YLUIH »Kbinbl Bip OpbIHFa KOWbIHbI3.
= M Muaspap, capuimcak,
Menwepi: 1 nuA3aaH, TepT Kecekke kecinreH, 300 r AeniH
1 capbiMmcak, TiciHeH, 300 r aeniH
® O3iHi3 KanaraH ycary AopeeciHae oHAEHI3.
== _ XKorapsl aKKenkeH
Menwwepi: 10 r 6actan 50 r aeiiiH
® O3iHi3 KanaraH ycarty IspexeciHie eHAeHis.
=2 __ |KorFapbl ET, 6aybip
(TapTbiFaH eT, nicipinmereH GuUdLITEKC XaHe T.0.)
Menwepi: 100 500 r
e CyWeKTep, WeMipLUeKTep, Tepi MeH CiHipnepiH anbin
TacTaHbl3. ETTi KecekTepre TypaHbi3.
ET KaMblpnapblH, canManap MeH nawuteTTi xacay:
e ETTi (cvblp, AOHBI3, By3ay eTi, KyC eTy, COHbIMEH KaTtap
Banblk neH 1.6.) 6acka UHrpeaAneHTTep MeH
JamaeyiluTepMeH Bipre TocTarFaH iwiHe canbin, oAaH
Bip Kamblp »KacaHblI3.
=2 _ )korapbl |wama- |KynnblHai wepberTi
MeH 250 r mysaatbinFaH KynbiHam
1,5 MUH (100 r KaHT yHTaFbl
6acTan |180 mn kaitmak, (LuamameH 1 craxan)
ie“a‘i": ® bBap/blK MHIPeAMEHTTEPIH TOoCTaFaH illiHe canbiHbI3.
OnekTpbyirbIMALI Aepey icKe KOCbIHbI3, cebebi
TyWipLwikTepaiH naiaa 6onybl MyMKiH. Kpem Topiaai
6anmyszak nanaa onraHwa AeviH apanacTelpa 6epiHis.
@ YKOFapbl BynraHraH »KyMbIpTKa aFbl

Menwuepi: 2-6 fAaHa *XYMbIPTKA aKybi3bl
e )Korapbl aiiHasnbIM caHbIMeH BynFaHbI3.

122



kk

Acnan

AWiHa-
NbiM CaHbl

VaKbIT

PeuenTrep/uHrpeaveHTTep/eHaey

YKOFapsbl

BynraynaHraH Kaimak,
Menwwepi: 200 r 6actan 400 r ge#iH
e )Korapbl alHanbIM caHbIMeH ByFaHbI3.

TOMeEH/
YKOFapbl

MaoHes

1 >XyMbIpTKA

1 Wwan KacblK Kbllla

150-200 mn ecimaik Maibl

1 AK NMMOH LUbIPEIHBI HEMECE CipKe Cybl

1 canbim Ty3

1 canblM KaHTt

OHimzep BipKenKi XbIbINbIK AeHrehae 6onybl nasbiM.

® bBapnbiK MHrpeaneHTTepai (ecimaik MaiibiHaH 6acka)
BipHeLle cekyHA BoMbl 1-LUi Aopexene apanacTbipbiHbI3.

® OneKTpOyiibiMAbl 2-LUi A9pEerKere aybiCThIpbIn, 8CiMAIK
MaviblH 6any FaHa TONTLIPY caHblnaybl apKblfibl Kynbirn
oTbIpbIN, OYKiN Kocna aMyfbcuAra aiHanFaHwa AeiH
apanactbipa 6epiHis.

MavioHe3aai Tesipek »xen anbiHbi3, cakTayra 6onmaiabl.

»OFapbl/
M

YKaHrakTtap, 6agamaap

Menwepi: 50 r 6actan 200 r fewiH

® KalblkTapablH 6apnblfbiH TyreniMeH anbin TacTaHbi3, cebebi
onap MUKcep MblLLarbIHbIH AeKip 60Mbin KanybliHa anapazbl.

® O3iHi3 KanaraH ycary [9pexeciHae eHAEHI3.

»KoFapsbl/
M

YeMic neH kekeHicTepai e3beney

(anma mycchbl, caymanablk, cobi3 »kaHe KpldaHak, esbenepi;

nicipinMmereH Hemece nicipinreH)

® UHrpeaveHTTep MeH gamaeyiwTtepai mukcepre Bipre
canbin, onapaaH e3be »kacaHbi3.

MOfFapbl

LLlokonag cyTi

80-100 r cybIThINFaH WoKonaa

wamameH 400 mMn bICTbIK CYT

® LllokonaaTel MUKcepAe ycatbin anbim, OFaH bICTbIK CYT
Kocklin, 6ipas apanacTbipbin anbliHbI3.

(D (=D (=D (=D

Hanra »kaFy ywiH 6an-opMaH »xaHFaFbl nactackl

15 r opmMaH >kaHrarbl

110 r ryn 6anbl (Benve TemnepatypacbiHaa)

e )KaHrakTtapabl aMBeban ycaTKbllL ToCTaFaHbl iLliHe canbir,
MUKCEP/YCaTKbILL MblUaFbIMEH & LamamMeH 20 cekyHa
6oibl M aspexxeciHae ycaTtbiHbI3.

® Ombeban YCaTKbIWTbIH TOCTaraHbIH LWbIFapbIN anbimn,
ayfapbin, NbllLaK, KOHAbIPFLICHIH LLbIFAPbIN abiHbI3.

® banabl KoChbiHbI3. DMbeban ycaTKbIWTbIH TOCTaFaHbIH KaiTa
MbILUAKMNEH % XKaybiln, Heri3ri Kypan yCTiHEH KOMbIHbI3.

e ban nbilwak apKplibl TONbIFBIMEH TOMEHIe KapaK afbin
BonFaHbIHLWA AeMiH KYTiHI3. OfaH KeWiH 6apnblFbiH 5 cekyHA
6oibl M noaperkeciHae apanacTbipbiHbI3.
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Acnan |AiHa- YakpIT

JIbIM CaHbl

Peuentrep/uHrpeaueHTrep/eHaey

KOHABIPFBINAPMEH XYMbIC icTey GapbiCbiHAaFb MaKCUMaSAbIK, Kenemaep

[ cypeTiHae oambeban ycaTKbIWTbIH TOCTaFAHBIMEH YKOHE MblLUaK,
¢

MEH eHZiey yaKbITTapbl YLUiH HblcaHa MaHAEPi KOPCETINreH.

Kapere xapaTy 60MbIHLIA
HycKaynap

Byn anekTpOyibiM SneKTp »keHe
3MIEKTPOHMKa ByibiMAapbl Typasbi
mmm 2012/19/EU Eyponansix,
LvpektuBacbiHa cai 6enrineHrex
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Ocbl [IupektviBa LWeH6epiHAe KonaaHblaFaH
ecki 6yibimaap Eypona Oparbl engepinae
Kabbinaay MeH Kaaere aparyFa TUICTI.
Kasipri yakbiTtarsl MyMKiH 60MFaH kagere
»xaparty »xonzapbl Typanbl ManiMeTTepAi
aneKTpOyiibiM IyKeHiHi3ae Hemece o3iHi3aiH
YeprinikTi aKiMLLINIK opblHAapbIHAA cypan
6ine anachbi3.
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Keninaeme waptrapsl

Byn ByibiM yLUiH ocbl ByiibiM caTbibIn
anbiHFaH engeri prupMambl3ablH eKinaikTepi
LUbIFAPFaH Kerinaeme wapTrapbl KongaHbl-
napbl. Keningeme LapTrapbiH 63 KanaraHbl-
Hbl3LWa ap yaKbITTa e3iHi3 GyiMbiMabl caTbin
anFaH anekTpOyibiMAapbIH AYKEHiHiI3ae
Hemece GUpMambI3ablH Con engeri exingirinae
cypan 6inyiHisre 6onaabl. MepMaHuA yLiH
Keninaeme wapTrapbl MEH MeKeH-annap
Ti3IMiH KiTanwaxblH apTKel 6eTiHae Taba
anacebils.

CoHbIMeH Katap, Keninaeme LuapTrapbiH
Fanamropaa Aa, ocblHAa KepceTinreH
d1pMamMbI3abiH BEO MeKeH-alibl acTbiHAa
Taba anacbi3. Keningeme KbisMeTTepiH any
YLUIH op >arFAaiaa catein any Typanbl YeK-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

OazreptynepaiH 6ap 60nybl MyMKiH.
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Ina Bawei 6esonacHoctu

lMNepea ucnonb3oBaHneM BHUMATENBLHO NPOYTUTE AAHHYIO UHCTPYKLUIO
ZUNA MONYYEHUA BAXKHbBIX YKa3aHWi No TEXHUKe 6e30MacHOCTH

W 3Kcnnyatauum AnA AaHHoro npubopa.

MNpoussoanTesnb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMUA,
BO3HMKLUME B pesynibTate HecobntoAeHMA YKasaHui no npaBuiibHOMY
NPUMeEHeHWIo Npubopa.

HaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH AnA nepepaboTkn NPoAYyKTOB

B 00bIYHOM ANA AOMALLHEro X03ANCTBA KONMMYECTBE B AOMALLIHUX
UK BbITOBLIX YCNOBMAX M HE paccyuTaH AnAa UCMob30BaHuA

B KOMMepYeckux uenax. NMpumeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX
BK/IOYAET, Hanp.: MICNONb30BaHUE B KYXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OQUCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrMX MPOMBbILL-
NEHHbIX NPEANPUATUN, a TaKXKe UCNOb30BaHUE rOCTAMMU NaHCUOHOB,
HebonbLUMX oTenen n NoaobHbIX 3aBeaeHui. [prbop MOXKHO UCMOoNb-
30BaTb TObKO ANA NepepaboTKM TaKoro Konnyectsa NpoayKToB

¥ B TEYEHWE TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl ANA AOMAaLLHEro
X03AWCTBa, CM. pasaen «PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/nepepadoTkas.
aHHbI Npubop NpurodeH AnA nepemMelLnBaHnA, 3aMeLlnBaHusa,
B36MBaHWA, HAPE3KMU U LUMHKOBKM NpoAayKToB. MpKu ncnonb3oBaHuu
paspeLleHHbIX NPoM3BoAUTENEM MPUHAANEIKHOCTEW BOSMOXKHbI
ZApyrue BapuaHTbl NpuMeHeHuaA. He ucnonb3oBath AnA nepepaboTku
ApYrux npeameToB unv BellecTs. Mprbop MOXHO UCMOoNb30BaTb
TONBbKO C OPUrMHANIBHBIMU MPUHAANEXKHOCTAMM.

[Moxkanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTauuy.

Mpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy nuLy HeOOXOAUMO TaKXKe
nepefaTtb €My UHCTPYKLIMIO NO SKCnyartauuu.

A OO6Lye ykasaH1A No TexHUKe 6e3onacHoCTH

OnacHOCTb NOPaXKEHUA SNEKTPUYECKUM TOKOM
HaHHbI Nprbop Henb3A UCMoMb3oBaTb AETAM.
Mpunbop v ero ceTeBom LUHYp CreayeT Aep)KaTb BAAM OT AeTel.
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Jnua ¢ orpaHnyeHHbIMKU GU3UUYECKUMU, CEHCOPHBIMU MITM YMCTBEH-
HbIMW CMNOCOBHOCTAMM MM C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHWWA MOTYT
nonb3oBaTbCcA NpMbopamMm TONBbKO NOA MPUCMOTPOM MU €CNU OHU
MONyYMnu ykasaHua no 6esonacHoMy UCMosib30BaHWIO npubopa v
0CO3HaJIM ONACHOCTH, CBA3AHHbIE C HENPAaBUJIbHBIM UCMONIb30BaAHUEM.
HeTtAam Henb3a urpatb ¢ npubéopom. MNprbop MOXKHO NoaKtoYaTh

M MCNONb30BaTb TONIbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUYECKUMU AAHHBIMU
Ha TNoBow Tabnuuke. TONbKO ANA UCNONb30BAHUA B 3aKPbIThIX
nomMeLLeHnAx. Mcnonb3oBaTb TONLKO B TOM Clyyae, ecnu y npubopa
M ero CETEBOrO LUHYpa HET HUKAKMUX NOBPEXAEHUN.

[Mepea 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN UKW AOMNONHUTENbHBIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABMXKEHME, NPUOOP AOMKEH
ObITb OTKJIOYEH M OTCoeaunHeH oT ceTu. MNpubop cneayet Bceraa
OTCOEZMHATL OT CETH, KOra oH octaeTcA 6e3 NPUCMOoTPa, a TaKKe
nepea ero c6opKon, pasbopPKOM UM YUCTKOMN.

He npotArueath ceTeBoOW LUHYp Yepes OCTpble Kpaa Unn ropAayvne
nosepxHocTu. Ecnun ceteBor WHyp AaHHoro npubopa byaert
NOBPEXAEH, TO, BO U30eXkaHne onacHbIX CUTyaumit, ero AomxeH dyaert
3aMeHUTb NPOU3BOAUTEND, UM Ero CepBUCHan cny>k6a, um nuuo

C aHanornMyHom keanudurkaumen. PeMoHT npubopa nopyyartb TONIbKO
Hallen cepBUCHOM cny<be.

A\ YKaszaHua no TexHuke 6e3onacHOCTV 4nA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHHA

OnacHOCTb NOPaXKEeHUA INEKTPUUECKUM TOKOM

Mpu nepebonax aneKkTpocHabkeHnAa Npubop ocTaeTcA BKIOUYEHHBIM
M nocne Bo30OHOBNEHNA BNEKTPOCHAOXEHUA CHOBA HaunMHaeT
paboTtatb. OCHOBHOM GNOK HUKOrAa He NOrpy»atb B *XUAKOCTH,
HUKOrAa He AepXaTb NO4 NPOTOYHOM BOAOW M HE MbITb B NMOCYA0-
MoOeuyHor MmawuuHe. [Nepea ycTpaHeHMEM HEMCNPaBHOCTU U3BEYb
LUTENCENbHYIO BUKY U3 PO3ETKM.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA BpalLaloLLIMMUCA HacaaKamu!

Bo BpemsA akcnnyataummn HUKOr4aa He onycKaTtb PyKU B CMECUTENbHYHO
yawy. [1nA noATankuBaHWA MHIPEAMEHTOB BCeraa UCnonb3oBaTth
Tonkarenb. [locne BbIKNOYEHUA NPUBOA eLLe HEKOTOPOE BpeMA
npoaomxaet pabortartb. Hacaakv MOXHO 3aMeHATL TONBLKO Moce
OCTaHOBKM NpuBOAA.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 00 OCTpble HOXXK/BpaLLatoLLminca npusoa!
Hukorza He onyckaTb pyKu B YCTaHOBMIEHHLIV CTakaH 6neHaepa!
CrakaH 6neHaepa MOXXHO CHMMaTb/yCTaHaBnMBaTh TOSIbKO Nocne
OCTaHOBKM NpuBOAA.

CrakaH yHuBepcanbHOro U3aMenbyuTena MOXXHO CHUMATL/
yCTaHaB/MBaTb TONbKO NOCIIE OCTAHOBKM NpuBOAA.
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OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA 00 OCTpbIe HOXKH!

He kacatbcA ronbiMv pykamu ne3Bui yHUBEPCaNIbHOMO HOXKa.
YHuBepcasnbHbIM HOX NPKU HEUCNONb30BaHUK BCErAa XpaHUTb

B 3alUUTHOM yexnie. [JnA YNCTKU MCMONb30BaThb LLETKY.

He Tporatb oCTpble HOXXM U BbICTYMNbl AUCKOB-U3MENbUYUTENEN.
Ancku 6paTb TONbKO 3a NNacTMaccoByto AeTasb NocepeanHe!

He onyckatb pyku B 3arpy3oyHoe otBepcTve. [AnAa noatankuBaHua
“cnonb3oBaTh TONILKO TONKaTENb. He KacaTtbCcA rofbiMu pykamu
Ne3BUI HOXKa-BCTaBKW. [InA YUCTKM UCMNONb30BaTh LLETKY.
OnacHocTb oLwwnapuBaHuA!

MNpu nepepaboTtke B BneHaepe ropAYNX NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KPbILUKe BbIXOAMT nap. 3anonHATe Makcumym 0,4 nutpa ropaven
WK CUNbHOMEHALLEWCA XXUAKOCTH.

OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUA!

Hukoraa He cobupaTb NpUHAANEXHOCTU HA OCHOBHOM OOKe.

A\ PasbAcHeH1e CMMBOJIOB Ha NpUBope Unv NPUHAANEXHOCTAX
@ OcTopoykHo! BpatuatoLimeca Hacaaku.

He onyckatb pyKku B 3arpy3o4yHoe OTBepCTHeE.

<——  Hoyk-BCcTaBKy 3adpMKCUMpOBaTh B CTakaHe BneHaepa unu
& YHUBEPCANbHOr0 U3MESbYUTENA.
=~—  Hoxk-BcTaBKy M3Bneub 13 ctakaHa 6neHaepa unu
&] YHUBEPCANBHOr0 U3MENbYUTENA.

m?a Ho)k-BcTaBKka ¢ HOXOM BneHaepa/HOXKOM AnA U3MeNbYEHUA

@ Ho)x-BcTaBKa ¢ HOXXOM AnA nepemMasibiBaHuA

KomnnekTtHell 0630p «2» = BbICOKOE YNCII0 06OPOTOB —
MHCTPYKLMA OMUCHIBAET pasnnyHble BUAbI BbicTpo.
ocHalleHuA npu6opa. Ha pucyrke Il Bei Mpusoa

Ortcek anAa kabena

CmecuTenbHan vyawa

Jepxarenb Hacaaok

Hacagku *

a YHuBepcasbHbIA HOX C 3aLUMTHBIM
Yyexsiom

b MecunbHaa Hacanka

¢ [wuck ana B3busaHuA

JWcKU-usmenbuntenu *

a [IByCTOpPOHHUI ANCK-pesKa — ToNcTble/
TOHKME NIOMTUKM

b [1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA —
KpYmnHO/MenKo

¢ [1ByCTOpPOHHWI ANCK-pe3Ka/-
LLUMHKOBKa

Haviaete 0630p Moaene.
Mo)xanyicTa, OTKPOWTE CTPaHULbI
C PUCYHKaMM.

PucyHok I

OcHoBHoit 650K

1 TloBopOoTHLIN Nepekovaresb
«0/off» = ocTaHOBKA
«M» = MrHOBEHHOE BKJIHOUEHWE Ha 7
MaKcHUMasnbHoe Yncno 06opoToB,
yaepXXuBatb nepeksoyaresb B Te4eHne
Heo6XoAMMOro BpeMeHU nepepadoTKu.
Crynenun 1-2, pabouan cKopoCTb:
«1» = HM3KOE uncno obopoToB —
MeZNEeHHO,

DB WN
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8 Kpbiwka
a 3arpysoyHoe oTBepCTHUE
b Tonkarenb

MpuHaaneXHocTtu *
9 Hoxk-BCTaBKa ¢ HOXXOM GneHaepa /
HOXXOM ANl USMESIbUEHHA
U YMIOTHUTENEM
10 Hox-BcTaBka ¢ HOXOM AnA
nepemasnbiBaHUA U YNNOTHUTENEM
11 CrakaH yHMBepcasnbHOro U3MesnbuuTensa
12 CrakaH 6neHaepa
13 Kpeblwka ana 6neHgepa
a 3arpysouyHoe oTBepcTHhe
b Boponka

*

B 3aBUCMMOCTHU OT MoJenn

YHuBepcarnbHbli U3Menbuutenb obecneun-
BaeT Bam ncnonb3oBaHWe NOAHOW MOLL-
HocTv npubopa (Npu CoBNOAEHNUN YKa3aHWH,
npuseeHHbIX B peuente). Peuent Bhl
HahZeTte Ha cTpaHuuax ¢ pUCyHKamu

(puc. [@).

Ecnu yHMBepcanbHbli U3MenbYUTENb He
BXOAWT B KOMIMJIEKT NMOCTABKM, TO €r0 MOXHO
3aKasaTb Yepes CEPBUCHYIO Cly»KOBy
(Homep ans 3akasa: 12005833).

OKcnnyaTtauva

Mepean nepsbiM UCMONB30OBAHUEM
TwiarenbHO NOYUCTUTb I'IpVI60p

¥ NPUHAANEXKHOCTH, CM. «YUCTKa 1 yxoa».

lMoarotoska

® [locTaBuTb OCHOBHOM 60K Ha rNaaKyto,
CTabunbHYHO U YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

® Kabenb BbITAHYTL M3 OCHOBHOrO Groka
Ha HeOBXOAUMYHO ASIUHY.

m BaxxHble npumeyaHua

- Bkntoyarts 1 BbIK/IKOUATL NPUOOP MOXKHO
UCKNHOYUTENIbHO C NOMOLLbIO
MOBOPOTHOrO MepeKntoyaTens.

- Hv B KOEM Ccriyuae He BbIK/OYATH
npubop nocpeacTBOM MoBopoTa
CMecHTenbHOM yalu, Bnexaepa i
HacaaKu.

— TMpnbop MOXXHO BK/IKOUATH TOJILKO NOCe
MOJIHOM YCTaHOBKM HACAZA0K Unu

npu HaANeXHOCTEN.
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CmecutenbHan yalla
C NpUHaAnNeXxHocTAMK/Hacaakamm

OniacHocTb TpaBMHpPOBaHHA
BpaLYarOLLMMHCA Hacaaxamm!

Bo BpemsaA sKcryaraymm HUKor4a He
onycKarb PyKH B CMECHUTENIbLHYIO YalLly.
Lna nogrankmBaHua MHIPEANEHTOB
BCerga Mcrosib30B8arh TOIKATE b.

[Tocrie BbIkIOYEHNA MPHBOA eLye
HEKOTOPOE BPEMA MPOAO/IKAET paborars.
Hacazxm MOXHO 3aMEHATL TOJIbKO 110c/1e
OCTaHOBKM MPHBOJA.

Buumarine!
[pn paborax B CMECcHTEIbHOH YaLue rnpHoop
MOJKET ObITb BKIIOYEH TOJILKO C YCTAHOB-
JIGHHOV CMECHTE/IbHON YalLeH, a TaKKe
C J/CTaHOBJIEHHOWN M MJIOTHO MPUKPYYEHHOH
KDbILLIKOA.
YHUBEPCANBHBIA HOX d%!_’
LA 3MenbYeHud, pyoKu,
nepemMeLLMBaHNUA U 3aMeLLMBAHHUA.
A OnacHoCTs TDaBMHMPOBaHNA
00 ocTpsie Hoxw!
He kacarbcA ronbimm pyKamm 1e38mi

VYHHUBEPCA/IbHOIO HOXA. YHUBEepcasibHbIHi
HOM [IP1 HEHUCIIONIL30BaHMH BCErAa

XParHnTb B 3aLLNTHOM YexJie.
YHuBepcanbHbIN HOX MOXKHO 6parsb
MecunbHana Hacaaka
NOAMELLMBAHUA UHIPEAUEHTOB, KOTOPLIE
He [IOMKHbBI M3MenbyaTbcA (Hanp.: n3toma,
LLIOKONAAHbIX MACTUHOK).
JNA CIMBOK, B30UTLIX GenkoB @
1 MaroHesa.
Pucytok [
(cTpenka Ha cMecuTeNbHOW Yalue
HanpOTMB TOYKM Ha Npubope)
¥ NOBEPHYTb €€ N0 YaCOBOM CTPEJIKE
® BcraBuTb Aep)katenb AnA Hacadok
B CMECHTENbHYHO YaLlly.
® YCTaHOBWTb YHUBEPCASIbHBIA HOX, ANUCK
Ha Aep)katesb AnA HacaZoK U OTNYCTUTb.
O6paTtuTb BHUIMaHWE Ha pacnornoXKeH1e
HacazioK npu ycraHoske!

TOJILKO 34 [1/1aCTMACCOBbLIE KPAA.
[A 3aMeLLVMBaHuA Tecta v anA é@
Luck ana B36usaHuA
® VYCTaHOBWTb CMECHTESNbHYHO Yally
[0 ynopa.
[nA B3OMBaHMA MW MECUIIbHYIO HacaaKy
Hacagku npwkatb BHU3 40 ynopa.



BHumarne!

[pogyKTel 4718 NEPEPABOTKM 3arpyHaTb

TOJIbKO 110C/1€ YCTaHOBKH HACALOK.

® 3arpysuTb UHrPEaUEHTHI.

® YCTaHOBWTb KPbILLKY C TONIKaTenem
(cTpenka Ha KpblLLKe HanpoTUB TOYKM
Ha CMECMUTENIbHON Yalle) 1 NoBEPHYTb
no 4acoBoK cTpesnke. HOCUK KpbILLKK
JOSKEeH A0 ynopa BOMTU B Npopesb
PYYKM CMECUTENbHON YaLlu.

® BcraBuTb LUTENCENbHYHO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTbL NMOBOPOTHbIV NEPEKIIIO-
yartenb Ha XXenaemyto CTyneHb.

e [lnA nobaBneHna UHrpeaMeHToB
YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIV NepeKoyaTenb
Ha «0/off».

® i3Bneub TONKatenb U 3arpysuTb
MHrpeAneHTbl Yepes 3arpy3oyHoe
oTtBepcTHe. Tonkarenb MOXXHO
MCnosb30BaTh B KAYECTBE MEPHOr0
CTaKaHuumKa.

JNCKU-U3MenbunTenm
A OnacHocTb TpaBMHPOBaHHA
00 ocTpsie HoXwH!

He tporars ocTpbie HOXu U BbICTYIIbI
JANCKOB-U3METIbYUTENEH. JUCKH OparTs
TO/IbKO 3a KpaA!
He onycKkare pyku B 3arpy304Hoe
orBepctme. Lig noaraiknsaHna
UCI10/1b30BaTh TOJIbKO TOJIKATESIb.
TOJICTbIE/TOHKUE JIOMTHKK @
[NA Hape3Kku GPYKTOB M OBOLLEN.
MepepabaTbiBaTh Ha CTYMNEHU «1».
O6o3HaueHWA Ha ABYCTOPOHHEM JUCKeE-
peske: «grob» — CTOpoHa ANA Hape3Ku Ha
TONCTbIE JIOMTHUKM, «fein» — cTopoHa ana
Hape3KM Ha TOHKKUE IOMTUKK
BHumanne!
LBYCTOPOHHMIT ANCK-PE3KA HE PUIOLEH AJIA
Hape3sKru TBEPAOIO Chipa, x1eba, byIoyex
U LWoKoNaaa. BapeHsid, HepasBapu-

BaroLLHHCA KapTo@esib Hapesars TOJIbKO
110C/1€ OXNIaXKAEHMSA.
J1BYCTOPOHHWI ANCK-LLIMHKOBKA —
KpYMHO/MEKo

ANA LUMHKOBKM OBOLLIEH, GPYKTOB
1 Cbipa, KPOMe TBEPAOro Chipa
(Hanp., «[lapmesaHa»).
MNepepabaTbiBaTb Ha CTYMEHM «1».

JIBYCTOPOHHMI AUCK-pesKa —
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LUMHKOBKE:

«2» — CTOpoOHa AnA prﬂHOVI LLUMHKOBKHK

«4» — CTOPOHA ANA MEJSIKOW LUMHKOBKHM

LBy CTOPOHHMI ANCK-LLUMHKOBKA HE PHrodeH

414 Hatupaxna opexos. Markmi coip

LLINHKOBATb TOJIbKO CTOPOHOH L1 KPYITHOH

JlBYCTOPOHHWIA AMCK-pesKa/-

LUIMHKOBKa

AnA HAPEe3KN U LUMHKOBKMK

MepepabatbiBatb Ha CTYMEHHN «2».

PucyHok

® YCTaHOBUTb CMECHUTESIbHYIO YaLlly
HaNpPOTUB TOYKM Ha Npubope)
¥ NMOBEPHYTb €€ MO YacoBOW CTpenKe
£0 ynopa.
B CMECHTENbHYHO Hallly.

B 3aBWCMMOCTH OT Kenaemoro nNpUMeHeHHUA:

® [l1CK-M3MENbYUTENb MONIOXKMUTL Ha
YKenaemMomn CTOPOHOW (pe3Ka/LLIMHKOBKA)
BBepX. )J,VICK NONOXXUTb Ha AepxKaTtesib
ZMCKOB TaK, YTobbl 3axBaThbl Ha
B OTBEPCTME AWUCKOB.

® YCTaHOBWTb KPBLILLKY C TONIKatenem
(cTpenka Ha KpbILLKe HanpoTMB CTPESKK
MO YacoBOM CTPesiKe. HOCHK KPbILLKK
ZIOSHKEH A0 ynopa BOWTU B Npopesb
PYYKM CMECUTENBbHOW YalLLM.
B PO3ETKY.

® YCTaHOBMTbL NMOBOPOTHEIN Nepe-
Kno4varTesib Ha XenaemMyro CTyneHb.
LUMHKOBKM.

® [lpofyKTbl ANA HAPE3KM UK LUMHKOBKM
ML Crierka NnoATanK1BaTh TONKaTesem.
MHIPEeAWEeHTbI Yepes 3arpy3oyHoe
oTBepcTHe.

Brnmarne!

npeXsxae, 4em OHa HaroIHUTCA HACTONLKO,

4TO HaPe3aHHbIe WIH HALLIMHKOBAHHLIE

NPOAYKTEI HAYHYT A0CTABAaTh A0 ANCKA A/IA

O60o3HaueHWA Ha IBYCTOPOHHEM AWCKeE-
Brumarne!
LLIMHKOBKH HA CTYMEHH «2».
&D
($pPYyKTOB, OBOLLIEN U CbIpa.
(cTpenka Ha cMecuTEeNbHOW Yalle
® BcraBuTh AepykaTenb AnA HacaaokK
Aepxkatenb Hacaaok. [oBepHyTb ANCK
Aepxkatene HacaAoK BXOANU
Ha CMECUTENbHOM Yalle) U NOBEPHYTb
® BcTaBuTb LUTENCENbHYIO BUIKY
® 3arpysuTb NPOAYKTbI ASIA HAPE3KKU UK
M3Bneub TonkaTenb 1 3arpysvtb
CMeCcHUTE/IbHYIO YalLLly C/IeAYeT OnyCToLLIaTh
KperieHnsa BCTaBOK.
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Mocne pabotsl
® YCTaHOBWTb NOBOPOTHbLIN
nepekntoyatens Ha «0/off».
® MW3Bneub LUTENCENbHYO BUIKY
13 PO3ETKM.
® [loBepHYTb KPbILLKY NPOTMB 4aCcOBOK
CTPESIKM U CHATb.
® W3BneyeHune HacanokK:
— MW3Bneub U3 cmecuTenbHOM YaLlm
Aepxkatenb HacagoK BMecTe
C YHVBEpPCasNbHbIM HOXOM, AUCKOM
AnA B3BMBAHWA UM MECUIbHOW
Hacazkon. CHATb HacazKy
C Alep)karena AnA Hacazok.
— W3Bneyb AUCKM-U3MENBUUTENH,
yAep>k1Ban 3a nnactMaccoByto
PyuKy nocepeaute. lepxarens
HacaaoK U3BneYb U3 CMECUTENbHOWM
yaLum.
® [loBepHyTb CMECHUTESbHYIO Yallly NPoTUB
4aCcoBOM CTPENKU U CHATb €ee.
® [lpoBecTn YUACTKY BCeEX AeTanew,
cM. «YucTka n yxoa».

bnenaep

C HOXXOM-BCTaBKo¥ C HO)xoM 6neHaepa/
HOXXOM ANA U3MesNibYeHUA ANA NepemMeLLm-
BaHUA YKUIKUX UK NONYTBEPAbIX MPOAYKTOB,
ANA N3MenbyYeHnA/PyOKM ChipbiX GPYKTOB

1 OBOLLEW M ANA NIOpUpoBaHuA 6ntoa.

OnacHocTe TpaBMHpOBAaHNA 00
A OCTPBIE HOXW/BPALLAOLLHMHCA
npusos!

HuKorAa He ornycKatb pyKu B yCTaHOB-
JIEHHBIN ONeraep!

brieHaep Mo)XHO CHUMATL/YCTaHaB/IMBAaTh
TOJIbKO 110C/1€ OCTAHOBKM MPHBOAA.

He kacartbca rosibimu pyKamu 1e381i
HOXa-BCTaBKu. LJ/IA YUCTKHU MCI10/Ib30BaTHL
LYeTKy.

A OnacHocTs oLunapnsaHnal

[lpu nepepaborre B 6/1EHAEPE rOPAYMNX
NPOAYKTOB 4epe3 BOPOHKY B KPbILLIKE
BbIXOANT 118p. 3arosHATE MaKCUmMym

0,4 nimTpa ropAa4Yes nim CHilbHOMEHALLEHCA
KUIKOCTH.

Buumarine!

brieHAEp MOXXHO MoBpeaunTs.

He nepepabarsiBars 3aMOpPOIKEHHbIE
MHIPEANEHTBI (38 MCKITIOYEHNEM KyOMKOB
n1bAa). He Brroyars nycrov 6reHgep.
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PucyHok Bl

® [1oN0XKUTb YNIOTHUTENb HA HOXK-BCTABKY.
MpocneanTb 3a NpaBUbHLIM
PacMoNOXKEeHUEM YMNOTHUTENA.

m BaxkHble NpUMeyaHmA

Ecnu YNNOTHUTENDb NOBpEeXXAeH Un
HenpasuUNbHO PacnoNnoXXeH, MOXXeT

BblTEKATb XXUAKOCTb.

® BcTtaBuTb HOXX-BCTaBKY C HOXOM
6neHaepa/HOXKOM ANA U3MENbYEHUA
B CTakaH 6neHaepa 1 3apuKcupoBatb
MPOTUB YacOBOW CTPENKM (&).

e [lepeBepHyTb cTakaH 6neHaepa (HOXOM-
BCTaBKOW BHU3).

® YcTaHOBWTb CTakaH GneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe breHzepa HanpoTMB TOYKM Ha
npu6ope) 1 NOBEPHYTbL MO YaCOBOK
CTpesike [0 yrnopa.

® 3arpysuTb UHIPEAUEHTHI.
MakcumanbHOe KONMYECTBO XUAKOCTU =
1,0 nUTp (CMNBHOMNEHALLMXCA UK FOPAYMX
naKocten Mmakcumym 0,4 nutpa).
OnTtMmanbHoe KonnMyecTBo AnA
nepepaboTkK TBePAbIX UHIPeAUEHTOB =
80 rpamm.

® YCTaHOBWTb KPLILLKY U MAIOTHO NPUXKaTb.
Bo BpemA paboTbl Npuaep>kuBaTb
KPbILLKY.

® BcraBuTb LUTENCENbHYHO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIV NEPEKIIIO-
yatesb Ha Xenaemyto CTyneHb.

e [lnA nobaBneHuA UHrPeaMeHToB
YCTaHOBMTb NOBOPOTHbIV NEpeKoyaTens
Ha «0/off».

® CHATb KPBbILLKY U 3arpy3nTb UHIPEAMEHTHI

wim

® 1I3B/IeYb BOPOHKY M NOCTEMNEHHO
3arpy»<atb TBepAble MHIPeANEHThl Yepes
3arpysouyHoe oTBepcTne

wim

®  3aMO0JIHNTb XXUAKUE UHIPEeANEeHThl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pabotsl

® YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIM
nepeknoyarens Ha «0/off».

® MK3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY
13 PO3ETKM.

e [loBepHyTb BneHaep NPoTUB YaCcoBOW
CTPEIKM U CHATb €ero.

©® CHATb KPBbILLIKY.



® HOXX-BCTaBKy OTKPYTUTb MO 4acOBOWM
cTpenke (fy) 1 cHATL co cTakaHa
6neHaepa.

® [IpoBecTu UACTKY BCeX AeTanew,
cM. «YucTtka n yxoa».

YHuBepcanbHbI UsMenbuuTenb

lMpumeHeHue (B 3aBUCMMOCTH OT MOAENN):

— C HOXXOM-BCTaBKOM C HOXOM bneHaepa/
HOXXOM ANA M3MenbyeHus ' AnA
U3MenbYeHUA 1 pyoku MAca, TBepAoro
cbipa, JyKa, Tpas, YeCHOKa, GPYKTOB,
OBOLLIEN.

— C HOXXOM-BCTaBKOM C HOXOM AJIA nepe-
MasbiBaH1A @2 AnA nepemMasbiBaHuA
U U3MesibueHUA HeboMbLLIOro KoNMYecTBa
npAHOCTEN (Hanp.: nepua, 3vpbl,
MOXOKEBENbHUKA, KOPULIbI, CYLLEHOrO
6asbAHa, WwadpaHa), 3epHOBLIX (Hanp.:
MLUEHMLbI, NLLIEHa, CEMSAH JbHa), Kode Unu

caxapa.
OCTPbIE HOXW/BpaLLarOLUMHCA

A
npusog!

YHuBepcaibHel M3METbYHTETb MOMHO
CHUMATB/YCTaHaB/IMBaTE TOJIbKO 10C/E
OCTaHOBKH IPHBOAA.

He KacarbcA ronibivu pyxamm 1e38mi
HOXKa-BCTaBKH. LI YUCTKHU MCIIOTIb30BAaTh
LUETKY.

Ha pucyHke F npvBeaeHbl opueHTMpo-

BOYHbIE A@HHblE ANA MaKCUMasbHOro

KOM4ecTBa v BpeMeHu nepepaboTku AnA

paboThl ¢ yHUBEPCASIbHBIM U3MENBYUTENEM.

PucyHok @

o CraKaH yHMBEPCaNbHOro U3MeNbYuTensa
NoCTaBUTb OTBEPCTUEM BBEPX.

® 3arpysuTb npefHasHayeHHble
ANA U3MeNbYEHUA NPOAYKThI B CTaKaH.
O6patntb BHUMaHUE Ha MapKUPOBKY
«MAX>» Ha cTakaHe!

® [10NI0XKNUTb YNNOTHUTENb HA HOXK-BCTaBKY.
MpocneauTb 3a NpaBubHLIM Pacnono-
YXEHUEM ynnoTHUTENA.

OnacHocTs TpaBMHPOBaHHA 00

E BaxkHble npumMeyaHua

Ecnu YNNOTHUTENb NoBpEeXXAeH Unu
HenpaBUbHO PacCnoNnoXXeH, MOXXeT
BblTEeKaTb XXUAKOCTb.
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® Hoxx-BCcTaBKy (4%/@) BCTaBUTL B CTaKaH
YHUBEPCANIbHOro U3MenbunTena
1 3aduKCHMpoBaThb NPOTUB YaCOBOWM
cTpenku ().
® [lepeBepHyTb YHUBEPCAbHbIN
n3MenbYnTeNb (HOXOM-BCTaBKOW BHU3).
® VYHuBepcanbHbIM U3MENbUNTENb
YCTaHOBUTb (CTPESiKa Ha CTakaHe
HaNpPOTUB TOYKKM Ha Npubope)
¥ NOBEPHYTb MO YaCOBOW CTPENKe
A0 ynopa.
® BcTaBuThb LUTENCENBbHYIO BUMKY
B PO3ETKY.
® YCTaHOBWTb NOBOPOTHbLIN
nepekoyaTesb Ha XKenaemyo CTyneHb.
Mpumeyuanue: Yem fonblue npubop octaetcA
BKJTIOUEHHBIM, TeM BoJbLLIE U3MeNbYatoTCA
NpoAyKTbl. PEkomMeHAauun ana Ucnonb3o-
BaHMWA NPUHAANIEXKHOCTEN NPUBEAEHbI
B pasfene «Peuentbl/MHrpeaneHTsl/
nepepaboTka».

Mocne pabotsl

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIN NEPEKIIIO-
yatenb Ha «0/off».

® i3Breub LUTENCEenbHYH BUIKY
U3 PO3ETKM.

® [loBepHyTb YHMBEPCASbHBIN
“3MeNbynTeSNb MPOTUB YaCOBOK
CTPEJIKU U CHATb ero.

® [lepeBepHyTb YHUBEPCANbHbIN
U3MenbYnTesb (HOXXOM-BCTaBKOM
BBEpPX).

® Ho)K-BCTaBKy OTKPYTWUTb MO YacoBOK
cTpenke (fy) u CHATb CO CTakaHa
YHMBEpCaNbHOro U3MeNbYUTENA.

e OnycTolwnTb CTakaH.

® [IpoBecTu YUCTKY BCex AeTanen,
cM. «YucTtka u yxoa».

UucTka n yxon
JaHHbl nprbop He Hy)XXJaeTcA B TEXHU-
YEeCKOM 00Cny>XMBaHUHN. TLLlaTeJ'IbHaH YUCTKA
3alMLaeT npubop OT NOBPEXAEHHU
1 coxpaHsAeT ero paboTocnocobHOCTb.
O630p ANA YUCTKU OTAENbHBIX AeTanen
npuBeaeH Ha pucyHke [€.

A OnacHocTs nopaeHns

SJIEKTDUYECKUM TOKOM!

OCHOBHOV OJI0K HH1 B KOEM CJly4ae He
[10rpPyKaTb B BOAY M HUKOIAA HE AEPIKaTb
104 POTOYHOH BOAOM.
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Brumarine!

[TosepxHocTv rnpnbopa MoryT ObiTb
nospe)xaerbl. He ncrionb3osars
abpasnBHbIe YHUCTALUHE CPEACTBA.
Mpumeuanue: Mpu nepepaboTke, Hanp.:
MOPKOBHW U KPACHOKOUYaHHOW KanycThl,
Ha MjacTMaccoBbIX AeTanAx NoABIAETCA
LIBETHOM HasNeT, KOTOPbIM MOXHO yAaNuTb
C NMOMOLLIbIO HECKOJbKMX Kanesb
pacTuTenbHOro Macna.

Uunctka ocHoBHOro 6noka

® i3Bneuyb LUTENcenbHyo BUIKY
U3 PO3ETKM.

® [IpoTepeTb OCHOBHOM GNOK BRayKHOM
TPANKOW. MNpK He0BXOAMMOCTH UCTONbB30-
BaTb HEMHOIO CPEeACTBA ANA MbITbA
nocyabl.

® B 3ak/toyeHue BeiTepeTb NpuMBop Hacyxo.

UncTka cMecuTesIbHOM Yallu

C nNnpuHaaAneXXHoCTAMHU

A OnacHocTs TDaBMUPOBaHNA
006 octpbie Hoxwm!

He Kacarbca rosbivu pyKamu J1e381i
YHHUBEPCA/IEHOIO HOXKA.
LA yncTiu ncrosib30Bath LUETKY.
He 1porars octpble HoXu M BbICTY bl
JNCKOB-M3MESTIbYUTETIEN,
Luckn 6pare To/1bKO 3a KpaA!

Bce netanu MOXXHO MbITb B NOCYZOMOEYHOM
mMaLluHe.

[MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXKnumaTb

B MOCYAOMOEYHON MallunHe, TaK Kak
BO3MOXHa MX AepopMaLinA.

UuncTtka 6neHaepa/yHMBEPCaIbHOIO

U3mMenbynTena
A OnacHoCTL TPaBMHPOBaHNA
00 ocpsie Hoxw!

He KacarbcA rosisivu pyKamm 16381
HO)a-BCTaBKH. YHUBEPCA/IbHBIA HOX
1PH HENCIIOIb30BAHMH BCErAA XPaHHUTL
B 3aLHUTHOM YexJie.

Lna uncTiu ncrosib30Bark LETKY.

CrakaH 6neHzepa (6e3 Hoxka-BCTaBKH),
KPbILLKY Y BOPOHKY MOXHO MbITb

B NOCYZIOMOEYHON MalLlWHe.
Hoxk-BCTaBKy MbITb HE B NOCYAOMOEYHOM
MallWHe, a NoA NMPOTOYHOM BOAOK

(He ocTaBnATL Nexarb B BOAE).

LnA unCTKM CHATB YNNOTHUTEND.
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MomoLLb NpyY ycTpaHeHUH
HeMcnpaBHOCTEN

A OnacHocre Tpasmmposarmsa/!

[Tepes ycrpaHeHneMm HencrpaBHoCTH
U3BJIEYDb LUTETICENIbHYIO BUJIKY M3 PO3ETKA.

HewucnpasHoOCTL:
Mpurbop He BKIHOYaAETCA UK NpUdop
BbIK/tOYaeTcA BO BpeMA padoTh.

BoamorxHaa npuumHa:

CwmecwuTenbHan yalla, Uim Kpbllika

WM NPUHAANIEXXHOCTb HENPaBUIbHO

yCTaHOB/EHa Uk ocnabna ee pukcaums.

YerpaHeHue:

® YCTaHOBMUTb NOBOPOTHbLIN
nepeknoyarens Ha «0/off».

o CmecHTeNbHY0 Yally/KpbILLKY Wn
NPUHAANEXXHOCTb YCTAHOBUTb
NPaBWIbHO U 3aKPYTUTb A0 yropa.

® [IpoomKuTb dKcnyataumo npubopa.

E BarkHoe npumeuaHve

Ecnu Takum oBpasom He yaanocb
YCTPaHWTb HEUCMPAaBHOCTb, NOXanyhcTa,
obpaTtuTech B CEPBUCHYLO Cy>KOy

(cM. anpeca CepBUCHbIX LIEHTPOB

B KOHLLE 3TOW BpOLLIOPbI).

XpaHeHue

PucyHok [

JnA xpaHeHWA, HacaZKn MOXHO CIOXUTb
B CMECHUTENIbHYLO Yallly B LIeNAX 9KOHOMMUM
MecTa.
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PeuenTbl/MHrpeaneHTbi/nepepaboTka

Hacaa-
Ka

Yucno
obopotoB

Bpemn

PeuenTbl/MHrpeaneHTbI/NepepaboTka

a2

nnun

=2

HU3KOEe

OK.
1-2 MHH

LpoxoxeBoe Tecto

Makc. 500 r Mmyku

25 1 ApOXOKEen Unn 1 MakeTuK CyXux APOXOKeN

220 mn Monoka

1 Anuo

1 wenotka conu

80 r caxapa

60 r cnuBoYHOro Macna

ueapa ¢ 2 nMMoHa (NMMMOHHBIR apomartusatop)

® 3arpysuTb BCE MHrPeaneHTbl (KPOMe MOJIOKa)
B CMECHUTENbHYIO yaLly.

® YCcTaHOBMUTbL NOBOPOTHLIN Nepekntovarens Ha 10 cekyHA
Ha HU3KOE YnCNo 06OPOTOB.

e J[lo6aB1Tb MOJIOKO U NepemMeLIMBaTh Ha HU3KMX 0BopoTax
B TEYEHUU NPUMEPHO 172 MUHYT.

MHrpeaneHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMneparypy.

Koraa Tecto cTaHeT rnaakum, AaTb emMy NOAOUTU B TENSIOM

MecTe.

«M»

Penuarbliit nyK, 4yecHoK

Konnuectso: ot 1 nykosuUbl, pazpesaHHoin Ha 4 yactu, Ao 300 r
ot 1 3yBunKa YecHoka, 4o 300 r

® [lepepabatbiBaTb A0 HEOOXOAMMOWN CTEMEHN UBMENBYEHUA.

BbICOKOE

MeTtpywka
KonunyectBo: o110 r 1o 50 r
® [lepepabatbiBatb 40 HEOOXOAMMON CTENEHN U3METBYEHNA.

BbICOKO€E

MaAco, neueHb

(anA dapLia, Taptapa v T.4.)

Konunuectso: 50 r o 500 r

® YanuTb KOCTU, XPALLU, KOXKY U CYXOKMNA.
Hapesatb MAco KyBukamu.

MpuroToBneHne MAcHOro ¢apLua, Ha4YMHOK M NaLLTETOB:

® 3arpysutb B CMECHUTESIbHYIO Yally MACO (FOBAAMHY,
CBWHUWHY, TENATUHY, NTULY, a TaKkKe pbiby U T.4.), BMecTe
C APYrMMMW MHTPEAMEHTaMM U NpunpasamMu 1 nepepaboTtatb
B dapLu.

BbICOKOE

oK. 1,5
MWH A0
2 MMH

Kny6HUuHbIH copbeTt

250 r 3aMOPOXKEHHOW KyBOHUKM

100 r caxapHou nyapbl

180 Mn cAMBOK (MPUMeEpPHO 1 CTakaHumK)

® Bce MHrpeaneHTbl MONOXWUTb B CMECUTENbHYHO Yallly.
Cpasy ke BKIIHOUMTb Npubop, MHaue 00pasytoTCA KOMKH.
MepemelunBath [0 TeX Nop, Noka He obpasyeTcA
KpemMooBpasHoe MOPOIKEHOE.

BbICOKOE

Bs6utele 6enku
KonuyectBo: oT 2 10 6 AUYHBIX OeNKoB
e Bs06vBaTtb Ha BbICOKKMX 0060pOTaX.
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Hacaa- |vcno Bpema |Peuentbl/MHrpeaneHTel/nepepaboTka
Ka o6opoToB
@ BbICOKOE B36uTble CnUBKU
Konunuectso: 200 r 1o 400 r
e Babusatb Ha BLICOKUX 0bopoTax.
@ HU3Koe/ MaitoHes
BbICOKOE 1 Anuo
1 4. n. ropumubl
150 no 200 mn pactutenbHOro macna
1 CT. . IMMOHHOrO COKa UNK yKcyca
1 wenotka conu
1 WenoTka caxapa
MHrpeaneHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TEMMepatypy.
® Bce vHrpeaveHThl (KpOMe pacTUTeNibHOro macna) nepe-
MeLUMBaTh B TEYEHUE HECKONIbKUX CEKYHA Ha CTYNEHU «1»,
® BKtouMTh NPUOOpP Ha CTyNeHb «2», MeANeHHO 3annBaTbh
Macsio yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTUE U NepeMeLIMBaTh
[0 TexX Mop, NoKa Macca He aMyfbrupyeTca.
MaiioHes cneyet ynoTpebuTb B CXKATbie CPOKHM, He XpaHUTb ero.
=2 |BbICOKOE/ Opexu, MuHZanbL
«M» Konunuectso: 50 r o 200 r
® [lonHOCTLIO yAanuTh CKOpAyny, MHaue HoX BneHaepa
3aTynuTcA.
® [lepepabaTbiBaTb 40 HEOOXOAUMOW CTEMNEHU U3MENbYEHUA.
=2 |BblCOKOE/ MioprpoBaH1e oBOLLEW UM GPYKTOB
«M>» (ABNOYHBIN Mycc, LUMWHAT, MOPE U3 MOPKOBU, TOMATOB;
ChIPbIX UK BapEHbIX)
® VHrpeaveHTbl U NpUnpaBbl 3arpysunTb BMecTe B 6neHaep
1 nepepadartbiBaTb UX 40 NtOPeoBpasHOro COCTOAHMA.
=2 |BbICOKOE LLlokonaaHoe Mornoko
80 r no 100 r oxnarkaeHHOro LoKkonaaa
oK. 400 mn ropAYero Mosnoka
e Lllokonaa usmenbunth B 6neHaepe, 406aBUThL ropAyee
MOJIOKO M KOPOTKO BMeLLaTh.
«M>» BytepbpoaHan macca ¢ MeAoM U fIeCHLIMU opexamm
¢

15 r necHoblx opexos

110 r uBeTOYHOro Meza (KOMHaTHOM Temnepartypbl)

® Opexu BbIIOXXWTb B CTaKaH YHMBEPCASIbHOrO U3MeNbYMTENA
¥ M3MenbYaTb HOXOM BrieHaepa / HOXOM ANA U3MeSIbYEeHNA
& B TeueHue npumMepHo 20 ceKyHa Ha CTyneHu «Ms».

® CraKkaH yHMBepCcanbHOro M3MenbyYnUTeNa CHATb,
nepeBepHyTb M U3BNEYb HOXK-BCTaBKY.

® [lo6aButb Mea. CTakaH yHUBEPCAbHOro U3MeNbYUTENA
CHOBA 3aKpPbITb HOXXOM % U YCTAaHOBUTb HA OCHOBHOM BGOK.

® [lopoxkaaTb, NOKa MeA NONHOCTLIO CTEYET BHU3 YEPES HOXK.
3arteM Bce MHrpeaneHTbl NnepemMeLlnBaTb B TeueHne
5 ceKyHA Ha cTyneHn «M».

ﬁ

Ha pvcyHke [@ npuBeneHbl OPUEHTUPOBOYHBIE A@HHbBIE ANA MaKCUMabHOro

Konmyectsa U BpeMeHu nepepaéoTKM anAa pa60TbI CO CTakaHOM yHuBepcCanbHOro
n3mMenbynTena n HoXxXaMu-BCTaBkaMu.
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YKasaHua no ytunusauumm
JaHHaA malumHa umeet 0603HavYeHVe
B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHMAMM

=mm JVpekTuBbl EBpOneiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU oTHocHTENBHO
SMNEKTPUYECKMX U NEKTPOHHBIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aanHown dupekTuBe npuBeaeHs! npasuna

npuema 1 yTUam3aLmn oTCIyXMBLUMX CBOW

CPOK NpuBopoB, AENCTBYIOLLME B pamKax

EBponeiickoro CoobLuecTsa.

NHdopmaumio no npasunbHOW yTunusaumum Bei

MOXXeTe Mony4nThb y Ballero Toprosoro areHTa

UnK B opraHax KOMMYHaJbHOTO ynpaBneHuaA

no Bawiemy mMecTy »utenbcraa.

ru

rapaHTVIVIHbIe ycnoBua

[nA aaHHoro npuéopa AeiCTBYIOT rapaHTUii-
Hble YCNOoBMA, ONpeaeneHHble Hanum npes-
CTaBWUTENbCTBOM B CTpaHe, B KOTOPOW nNpubop
Obin KynneH. MHpopmaLmio o rapaHTUAHBIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nomnyuuts B noboe
BpEMA B CBOEM CMELMaN13UpOBaHHOM
marasuHe, rae Bbl npuobpenu cBoi npubop,
UK 06paTUBLLMCb HEMOCPEACTBEHHO B Halle
MPeACTaBUTENbCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. apaHTuitHble ycnosua AnA [fepmaHum
v aapeca Bbl HanaeTe Ha nocneaHew cTpaHuLe
pYyKOBOACTBA.

Kpowme Toro, rapaHTuiHbIE YCNOBUA U3NOXKEHBI
Takxke B MHTEpHeTe no ykasaHHoOMY Beb-
agpecy. [Ana nonyyeHna rapaHTMMHOIo
obcny)kmMBaHuA B NtoboM cnyyae HeoBXoaAUMO
NPeabABUTL IOKYMEHT, MOATBEPKAAOLLNM
haKT NOKyMKy.

MpaBo Ha BHeCeHWe U3MeHeH!i
ocTaBnfAeM 3a co6o.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ay ) < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 7551 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ; ~l il
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Ill Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CzZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700
Fax:0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.:0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TNAépwvo: 181 82
(AoTikr xpéwaon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &F#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, ®Rw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, 33

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax:0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢hd

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.|t
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80



MK Macedonia, MakenoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

OO0O "bCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTESS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, #iNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.:866 447 4363 toll-free
Fax:949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verké&ufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
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