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@ NAVOD K OBSLUZE

Susitka ovoce OD 2940 SEVERIN

Obj. €.: 39 61 26

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam za Vasi divéru a za nakup susicky ovoce OD 2940.

Tento navod k obsluze je soucasti vyrobku. Obsahuje dulezité pokyny k uvedeni vyrobku do provozu
a k jeho obsluze. Jestlize vyrobek predate jinym osobam, dbejte na to, abyste jim odevzdali i tento
navod k obsluze.

Ponechejte si tento navod, abyste si jej mohli znovu kdykoliv precist!

Pouziti

SuSené ovoce €i zeleninu pfed pouzitim namocte pfes noc do vlazné vody.
Pokud su$enou zeleninu ¢&i bylinky zpracovavate do polévky ¢i omacky,
pfidejte je rovnou pfi vareni.

O moznostech vyuZiti suSenych potravin informuje cela fada kucharek.

Obsluha

PFi provozu dosahuje spotiebi¢ nejvyssi teploty cca 70 T.

« Potraviny uréené k suSeni nakrajejte na stejné velké tenké platky.

« Nastavce napliiujte pokud mozno stejnomérné, aniz by se jednotlivé kousky navzajem
dotykaly. Je potfeba zaijistit, aby mohl vzduch volné cirkulovat.

«  P¥i pouziti nékolika nastavcl zaroven teplota smérem nahoru klesa,
proto se v téchto ¢astech pfimérené prodluzuje doba suseni.

« Nasadte vicko, vidlici zasunte do zasuvky a spotfebi¢ zapnéte.
Poznamenejte si ¢as, kdy jste spotfebi¢ uvedli do provozu.

e Jakmile jsou potraviny na dolnim néstavci dostate¢né suché, nastavec vyjméte.
Pokud je potfeba, mtzete ho znovu naplnit ¢erstvym ovocem a umistit do horni pozice.
Podle potfeby je mozno pofadi nastavcu libovolné ménit.

Popis a ovladaci prvky

1 Kryt motoru

2 Privodni kabel

3 Néstavce s m Fizkou
4 Vicko

5 Vypina é

6 Identifika éni Stitek

(na spodni stran & spot febice)

Pied prvnim uvedenim do provozu

PFi prvnim pouZiti se muZe uvoliiovat mirny zapach, proto spotiebi¢ nejprve zapnéte asi na 30 min.,
aniz byste do né&j vkladali ovoce. Poté spotiebi¢ ocistéte (viz pokyny v kapitole ,Bezpec¢nostni
predpisy, udrzba a ¢isténi*).

Nastavce s miizkou

Podle mnoZstvi suSeného ovoce Ize vyuzit 1 az 5 nastavcl. Rozestup mezi jednotlivymi miizkami
Ize vybrat ze dvou moznosti. Na vnéjSim okraji se nachazeji rozpérky. Pokud je umistite nad sebe,
bude mozno uchovat vétsi rozestup mezi miizkami. Pokud rozpérky umistite vedle sebe, mezi
mfizkami bude mensi rozestup.

VVSeobecné pokyny

K suSeni pouzivejte jen zralé, Cerstvé, zdravé a ociSténé ovoce.
SuSené potraviny si zachovavaji svoji chut, nutriéni hodnotu a mineraly.
Lze je snadno uskladnit i na nékolik let.

U ovoce prosim odstrarite jadfince, stopky a pecky (kromé tfesni).
Ovoce neloupejte.

Pred susenim muZete plody pokapat citrénovou stavou, aby nezhnédly.



Doba suseni

Tabulka udava orienta¢ni Udaje doby suseni. Dle velikosti, mnoZstvi a vlastnosti susenych potravin
se mohou pfislusné Gdaje odliSovat.

Potraviny Priprava MnoZzstvi Doba Test Podil v ti€i
k suseni nal suseni vysledku pavodnim
nastavec | v hod. suseni hmotam
ananas oloupat, kole¢ka 8 mm 500 g 12-13 | dobfe pruzny 25-30%
jablka kousky 15 mm 600 g 7 dobfe pruzny 10-15 %
platky 8 mm 6—7
merurky na polovinu, plochou 500 g 11-13 pruzny 20 %
fezu nahoru
banany oloupat, na polovinu, 600 g 9-13 pruzny 20-25 %
na étvrtky
bazalka, pazitka, | susit celé nebo nasekat, 1,5-2,5 lamavy -
saturejka, kopr, omyt, rozloZit na gazu
estragon, petrzel, | a nechat uschnout
rozmaryn, Salvéj
hrusky celé (pfedem uvarit 800 g 25 pruzny 20-25 %
do mékka)
na polovinu, plochou 600 g 16 pruzny
fezu nahoru,
platky 8 mm 500 g 7 pruzny
fazole celé fazole uvafit 400 g 6-7 kiehky 15%
do mékka
hrach vyloupat, kratce 400 g 10 tvrdy 25%
blansirovat
jahody na polovinu nebo celé 2509 10-16 pruzny 20 %
500 g
okurky neloupat, kole¢ka 1 cm 400 g 8 tvrdy 15%
karotka oSkrabat, platky 8 mm 400 g 7 tvrdy 15%
tfe$né celé 500 g 11-13 koZovity 25-30 %
pérek na polovinu, kousky 500 g 8 lamavy 20 %
dlouhé 6-8 cm,
blanSirovat
feferonka/paprika | prouzky 8 mm 400 g 9 pruzny 20 %
houby dobie ogistit, malé houby - 3-4 tuhy -
nekrajet, vétsi podéiné
nakrajet na platky
celer oskrabat, platky 8 mm, 400 g 7 tvrdy 15%
blanSirovat
polévkova mrkev, celer, paZitka, 3009 6-7 tuhy 10-15 %
zelenina kvétak, kedlubna — tenké
platky, blanSirovat
rajcata na polovinu, plochou 400 g 10 pruzny 15%
fezu nahoru
kole¢ka 6 mm 300¢g 8-9 tvrdy 10 %
hroznové vino na polovinu, plochou 500 g 13 dobfe pruzny 20 %
fezu nahoru
cuketa neloupat, platky 8 mm 400 g 8 pruzny 15%
Svestky na polovinu, plochou 500 g 11-13 pruzny 20 %

fezu nahoru

Bezpe&nostni predpisy, udrzba acisténi

Z bezpecnostnich diivodu a z divodu registrace (CE) neprovadéjte zadné zasahy do susicky ovoce.
PFipadné opravy svéfte odbornému servisu. Nevystavujte tento vyrobek priliSné vihkosti, nenamacejte
jej do vody, nevystavuijte jej vibracim, otfesim a pfimému slune¢nimu zafeni. Tento vyrobek a jeho
pFisluSenstvi nejsou zadné détské hracky a nepatfi do rukou malych déti! Nenechavejte volné lezet
obalovy material. Félie z umélych hmot pfedstavuji veliké nebezpedi pro déti, nebot by je mohly
spolknout.

Iy

K ¢isténi pouzdra pouZivejte pouze mékky, mirné vodou navlhéeny hadfik.
Nepouzivejte zadné prostfedky na drhnuti nebo chemickéa rozpoustédla (fedidla barev a laku),
nebot by tyto prostfedky mohly poSkodit povrch a pouzdro vyrobku.

Pokud si nebudete védét rady, jak tento vyrobek pouzivat a v navodu
nenajdete potfebné informace, spojte se s nasi technickou poradnou
nebo pozadejte o radu kvalifikovaného odbornika.

Recyklace

Elektronické a elektrické produkty nesméji byt vhazovany do domovnich odpadu.
Likviduje odpad na konci doby Zivotnosti vyrobku pfiméfené podle platnych
zakonnych ustanoveni.

Setfete Zivotni prost Fedi! PFisp &jte k jeho ochran &!

Zaruka
Na susicku ovoce OD 2940 poskytujeme zaruku 24 m ésicq.

Zaruka se nevztahuje na Skody, které vyplyvaji z neodborného zachazeni, nehody, opotfebent,
nedodrZeni navodu k obsluze nebo zmén na vyrobku, provedenych tfeti osobou.

Preklad tohoto navodu zajistila spole  &nost Conrad Electronic ~ Ceska republika, s. r. o.

Vsechna préava vyhrazena. Jakékoliv druhy kopif tohoto navodu, jako napf. fotokopie, jsou predmétem souhlasu spole&nosti
Conrad Electronic Ceska republika, s. r. 0. Navod k pouziti odpovida technickému stavu pfi tisku! Zmény vyhrazeny!
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