E’NMD (C2) NAVOD K OBSLUZE

Mikrovinna trouba NN-CS89LBGPG Panasonic
Kombi Dampfbackofen 1000 W

Obj. ¢. 248 2579

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam za Vasi divéru a za nakup mikrovinné trouby Panasonic.

Tento navod k obsluze je nedilnou souéasti tohoto vyrobku. Obsahuje dllezité pokyny k uvedeni
vyrobku do provozu a k jeho obsluze. Jestlize vyrobek pfedate jinym osobam, dbejte na to, abyste
jim odevzdali i tento navod k obsluze.

Ponecheijte si tento navod, abyste si jej mohli znovu kdykoliv precist.

DilezZita bezpe¢nostni opati‘eni

e Tento vyrobek mohou obsluhovat déti ve véku od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
dusevnimi nebo senzorickymi omezenimi, a/nebo bez dostate¢nych znalosti a zkuSenosti pouze
za predpokladu, Ze maji schopnost respektovat tyto pokyny nebo pokyny od osoby, odpovédné
za jejich bezpecénost ohledné spravného pouziti vyrobku a maji schopnost vnimat mozna rizika
a nebezpedi, ktera v souvislosti s provozem tohoto vyrobku mohou nastat (napfiklad unik horké
pary a podobné&). Cisténi a udrzbu tohoto vyrobku nikdy nesvéfujte détem bez neustalého
dohledu. Vyrobek udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

e P¥riinstalaci tohoto vyrobku se vzdy ujistéte, Ze v pfipadé nebezpeci bude u vyrobku mozné
kdykoli vytahnout sitovou zastréku na konci napajeciho kabelu, popfipadé vypnout pFislusny
napdjeci okruh v rozvadéci prostfednictvim jistiCe, pojistky nebo proudového chranice.

e Zbezpecnostnich divodul je nezbytné pouzit za poskozeny propojovaci kabel novy.

Obratte se v takovém pfipadé na vyrobce prostiednictvim sité autorizovanych servist
nebo prostrednictvim kvalifikované osoby.

e Upozornéni! Veskeré servisni prace nebo opravy, které vyzaduji odstranéni vnéjsiho krytu,
jez obsluze poskytuje ochranu pfed mikrovinnou energii, mohou byt pro nekvalifikované osoby
velmi nebezpeéné. Provozovatel zafizeni by mél vzdy pravidelné kontrolovat, zda nedo$lo
k poSkozeni tésnéni u dvifek. Pokud jiz k jakémukoliv poSkozeni dojde, zafizeni nesmi byt dale
provozovano. S opravou poskozeného nebo nefunkéniho zafizeni poté kontaktujte autorizovany
servis spole¢nost Panasonic.

e Upozornéni! V zadném piipadé sami neprovadéjte opravu dvifek a jejich tésnéni, ovladacich
prvkd nebo bezpecnostnich systému ani Zadné jiné ¢asti tohoto spotiebice. Nikdy u vyrobku
sami neodstrariujte kryt, ktery chrani osoby pfed plsobenim mikrovinné energie.

Veskeré opravy a servis tohoto vyrobku smi provadét vyhradné kvalifikovana osoba
v autorizovaném servisu spole¢nosti Panasonic.

e Varovani! Nikdy v této mikrovinné troubé neohfivejte tekutiny a potraviny v uzavienych
nadobach (jako jsou napfiklad konzervy). V opaéném pfipadé by mohlo dojit k jejich explozi!
Tuto mikrovinnou troubu nikdy neprovozuijte v bezprostfedni blizkosti plynového nebe elektrického
sporaku!

e Upozornéni! Déti mohou tento vyrobek pouzivat pouze v pfipadé, Ze jim byly poskytnuty
dostate¢né pokyny s tim, jak bezpe&né tento vyrobek pouzivat a pouze pokud jsou schopné
rozpoznat urcita rizika a nebezpedi, ktera plynou z nespravné obsluhy vyrobku.

Nikdy nedovolte, aby se mohly déti po pouziti vyrobku dotykat horkého povrchu na vnéjSim krytu.

e Tato parni mikrovinna trouba je ur€ena pouze pro stolni nebo vestavnou instalaci.

Tento vyrobek neni uréen pro pouziti do vestavéné nabytkové skfini. Tuto parni mikrovinnou
troubu muZete instalovat do vestavéné skiiné pouze v pfipadé pouziti spravné instala¢ni sady
NN-TK81LCSCP. Tato sada je k dispozici v siti prodejen spole¢nosti Panasonic.

Pouziti mikrovinné trouby pfi instalaci na stole / desce kuchynské linky atd.

e Mikrovinnou troubu umistéte pouze na rovném a stabilnim povrchu ve vySce alespon 85 cm
nad dokon¢enou podlahou se zadni ¢asti trouby smérem ke sténé. Proto, aby mohla tato
mikrovinna trouba spravneé fungovat, musi byt dodrzeny nasledujici vzdalenosti od okolnich stén:
Alespon 5 cm na jedné strané, pfitom druha strana musi byt oteviena; 15 cm volného prostoru
v horni ¢asti a 10 cm volného prostoru v zadni ¢asti mikrovinné trouby.

eV pfipadé, Ze k ohfevu potravin pouzivate nadoby z papiru, plastu nebo jinych vysoce hoflavych
material(, nesmi byt mikrovinna trouba nikdy provozovana bez neustalého dohledu, nebot se tyto
nadoby se mohou vznitit!

e Paklize se uvnitf mikrovinné trouby objevi kouf nebo dokonce plameny, stisknéte ihned tlacitko
STOP/CANCEL a ponechejte dvitka i nadale uzaviena proto, abyste uhasili plamen.
Vytahnéte poté sitovou zastréku na konci napajeciho kabelu ze zasuvky nebo vypnéte zdroj
napajeni u prislusného okruhu v rozvodnici s pouzitim pojistky, jisti¢e nebo napfiklad proudového
chranice.

e Tento vyrobek je uréeny pouze pro pouziti v domacnosti coby bézny domaci spotfebic.

e  P¥i ohfevu kapalin v mikrovinné troubé mutze kratky var (opozdény var) zplsobit nahlé odpareni
kapaliny uvnitf zafizeni nebo po vyjmuti z nadoby a jeji explozivni pfeteceni ven z nadoby.
V takovém pripadé mUze dojit k Urazu v dusledku opareni. Efektu zpozdénému varu se vyhnete
tim, Ze pfi ohfivani tekutin vzdy vioZte do sklenic nebo $alkli tepelné odolnou sklenénou tycinku
nebo vétsi nadoby pfikryjete poklic¢kou nebo talifem.



Napoje, ohfivané v mikrovinné troub&, mohou zpUsobit, Ze se az po urcité prodlevé projevi
explozivni var. S nadobou a horkou kapalinou pfitom zachazejte vzdy velmi opatrné.

Po ohfati je tfeba détskou vyzivu v lahvich nebo sklenicich dobfe protfepat anebo promichat,

aby doslo k rovnomérnému ohfevu obsahu. Pfed podavanim détské vyzivy nebo napoji vzdy
sami nejprve zkontrolujte teplotu. Sami proto pfed podavanim détem pokrm nebo napoj
ochutnejte. Pfedejdete tim riziku popaleni!

Nikdy nevkladejte do mikrovinné trouby ani nevarte Cerstva nebo vafena vejce se skorfapkou
nebo loupana vejce uvarena natvrdo. Po dokonceni mikrovinného ohfevu se miize i nadale
zvySovat tlak a vejce by tak mohly explodovat!

Pravidelné Cistéte vnitfek mikrovinné trouby. To plati zejména pro dvitka, tésnéni dvifek a oblast
okolo tohoto tésnéni. Paklize dojde k potfisnéni mikrovinné trouby potravinami nebo tekutinami
(spodni €ast pod otoénym podnosem, t&snéni dvifek a oblasti okolo tésnéni dvifek) setfete tyto
zbytky s pouZitim mirné navihéeného hadfiku. V pfipadé silnéjsiho znecisténi mizete pouzit
Setrny myci prostfedek na bazi mydla. K €isténi této mikrovinné trouby nedoporucujeme pouzivat
agresivni Cistici prostfedky nebo prostfedky pro drhnuti (kartace, draténky, tekuty pisek apod.).

V zadném pripadé pro ¢isténi této mikrovinné trouby nepouzivejte chemické prostfedky na cisténi
trouby, sporaku nebo napfiklad krbu. Pro ucely ¢isténi této mikrovinné trouby nikdy nepouzivejte
parni Cistice.

Nékteré pokrmy vzhledem ke své konzistenci zpusobuji potfisnéni stén uvnitf mikrovinné trouby.
V pfipadé, Ze neni vnitfek mikrovinné trouby pravidelné ¢istén, mize se béhem ohfevu vytvaret
kour.

Pokud nedochazi k pravidelnému ¢isténi mikrovinné trouby a jejimu udrzovani v Cistém stavu,
muze to vést k poskozeni povrchu. To mize mit za nasledek celkové sniZzeni provozni Zivotnosti
mikrovinné trouby a potencialni vznik nebezpeénych situaci pro obsluhu.

Upozornéni! Vnéjsi ¢asti pristupné dotyku se mohou v rezimech grilovani, konvektomat, pary

a v kombinovaném provozu zahfat na velmi vysoké teploty. Nedovolte proto, aby déti do 8 let méli
v téchto pfipadech moznost pfistupu k mikrovinné troubé. Kvuli vysoké teploté by déti mély
zafizeni pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby.

K ¢isténi sklenéné casti dvifek u této mikrovinné trouby nikdy nepouzivejte abrazivni gistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky, draténky nebo kartace. V opacném pfipadé by mohlo dojit
k nevratnému poskozeni tohoto specialniho skla a/nebo dokonce rozbiti sklenéné vypiné dvifek.
Béhem rezimu grilovani, konvektomat, pary nebo kombinovaného provozu se vnéjsi povrch krytu,
ventilaéni otvory a dvitka ohfeji na vysoké teploty. Dbejte pfi otevirani nebo zavirani dvifek
maximalni opatrnosti! Stejné tak postupujte s vysokou obezfetnosti pfi vkladani / vyjimani potravin
nebo napoju do/z mikrovinné trouby.

Tuto mikrovinnou troubu nikdy neprovozujte s pouzitim rliznych externich ¢asovact nebo
dalkovych ovladacu.

Pro ¢isténi mikrovinné trouby pouzivejte pouze Eistici prostfedky, které jsou vhodné a uréené

pro pouziti pro mikrovinné trouby.

Upozornéni! Toto zafizeni generuje vafici paru!

Nikdy neotevirejte dvifka u mikrovinné trouby béhem ani ihned po dokonc&eni pfipravy s pouzitim
funkce pary, paklize mate obli¢ej pfili§ blizko trouby. Dvifka pfitom otevirejte vzdy velmi opatrné,
nebot horka para mize zpUsobit zranéni (opafeni).

Upozornéni! Po otevieni dvifek muze dojit k Uniku oblaku pary. V pfipadé, Ze je uvniti mikrovinné
trouby horka para, nikdy nesahejte dovnitf holyma rukama, nebot tak hrozi nebezpeci popaleni!
Pouzivejte proto pouze vhodné a tepelné odolné kuchyriské chrapky. Pokyny k tomu, jak spravné
pouzivat veskeré prisluSenstvi k této mikrovinné troubé najdete ve zvlastni ¢asti tohoto navodu.
Tato mikrovinna trouba ma ve své horni ¢asti vestavéna topna télesa, parni hrnec v levé ¢asti
trouby a cirkulaci horkého vzduchu v zadni ¢asti zafizeni. Po kazdém pouziti rezimu grilu,
konvektomat, pary nebo kombinovanych funkci jsou vnitfni ¢asti této mikrovinné trouby velmi
horké. Nedotykejte se proto vnitfnich ploch v blizkosti topného télesa.

Poznamka: Po dokon€eni pfipravy potravin v téchto provoznich rezimech bude zaroven velmi
horké i pouzité pfisluSenstvi.

Tato mikrovinna trouba je uréena pouze pro pfipravu a ohfev potravin a napoja.

Dbejte pfitom vzdy zvySené opatrnosti pfi ohfevu potravin s nizkym obsahem vlhkosti (napfiklad
pecivo, cokolada, susenky a tésto). Tyto potraviny se mohou pfi delSi pfipravé snadno spalit,
vyschnout nebo se dokonce vznitit. Doporuc¢ujeme proto nikdy znovu neohfivat potraviny s nizkym
obsahem vlhkosti. Jedna se tak napfiklad o popcorn nebo tradi¢ni papadoms.

e Pri vysouseni potravin, novin nebo oble¢eni a ohfev nahfivacich podlozZek, ¢asti obleceni,
houbi¢ek, mokrych ruéniku, ceredlnich polstarkd, lahvi s horkou vodou a podobné mize dojit ke
vzniku Urazu, vzniceni a pozaru.

e V pfipadé potfeby pro vyménu svételného zdroj v této mikrovinné troubé, kontaktujte pro tyto
ucely svého prodejce.

e Predtim, nez budete uvadét tuto mikrovinnou troubu do provozu, instalujte do pfislu$né pozice
odkapavaci plech. Pokyny pro jeho spravnou instalaci najdete v ¢asti ,Odkapavaci plech*.
Ugelem odkapavaciho plechu je sbér prebyteéné vody b&hem provoznich rezim(i s pouZitim pary
a kombinace rezimu s parou. Tento plech nezapomerite vyprazdnit po kazdém pouZiti rezimG pary
a kombinace rezimd s parou.

e Nepouzivejte nadobku na vodu v pfipadé, Ze je praskla nebo jinak poSkozena, nebot’ unik vody
a/nebo vihkosti muze zpUsobit zkrat, poZzar nebo Urazu po zasahu elektrickym proudem.

S vyménou poskozené nadoby na vodu kontaktujte svého prodejte.

e Tuto mikrovinnou troubu mizete instalovat do kuchyriské skfirfiky. Zajistéte vSak pfitom, aby nikdy
nemohlo dojit k jejimu prehrati.

e Mikrovinnou troubu pravidelné Cistéte a zbavuijte veskerych zbytku potravin.

Instalace mikrovinné trouby
Vybaleni a kontrola vyrobku

Po obdrzeni zasilky mikrovinnou troubu vybalte a odstrarite z ni veskery obalovy material.
Prekontrolujte, zda mikrovinna trouba nevykazuje zadna poskozeni. Hlavni pozornost vénuijte
neporusenosti krytu, uzamykaciho systému dvifek a sklenéné vyplini ve dvifkach.

Jakmile zaznamenate jakakoliv poSkozeni, kontaktujte neprodlené svého prodejce.

Viditelné poskozené zafizeni nikdy neuvadéjte do provozu!

Upozornéni! Aby se pfedeSlo riziku Urazu v dusledku zasahu elektrickym proudem,
zajistéte vzdy radné uzemnéni tohoto spotrebice.

Bezpeénostni predpisy a ochrana pred urazem elektrickym proudem

Tuto mikrovinnou troubu pfipojte pouze do fadné instalované a uzemnéné zasuvky, ktera je vybavena
ochrannym kontaktem. V pfipadé, Ze si nejste jisti pouzitim spravné zasuvky a/nebo vase zasuvka
neni vybavena ochrannym kontaktem, obratte se na nejbliz§iho kvalifikovaného odbornika v oboru
elektro a pozadejte jej o pomoc.

Pripojeni mikrovinné trouby ke zdroji napajeni

Pro napajeni této mikrovinné trouby pouzijte pouze zdroj, ktery odpovida technické specifikaci,
uvedené na vyrobnim &titku trouby. Nikdy tuto mikrovinnou troubu nepfipojujte k jinému nebo dokonce
neznamému zdroji napéti! V opaéném pripadé by mohlo dojit ke zkratu, pozaru nebo Urazu po zasahu
elektrickym proudem!

Tato parni mikrovinna trouba je ur€ena pouze pro instalaci na stole nebo pro vestavnou instalaci.
Nikdy tuto troubu vSak neinstalujte do bézné nabytkové, vestavéné skriné.



Pouziti mikrovinné trouby do vestavéné kuchynské skrinky

Tuto mikrovinnou troubu maZzete instalovat do vestavéné sk¥iné pouze pokud je pfitom pouZita vhodna
a originalni instalacni sada NN-TK81LCSCP. Tato sada je k dispozici u vaSeho prodejce znacky
Panasonic.

Instalace mikrovinné trouby na kuchynské desce a prostor potrebny pro instalaci

Tento vyrobek musi byt vzdy instalovan pouze na rovném a stabilnim povrchu v Grovni alespori 85 cm

nad dokon¢enou podlahou se zadni ¢asti smérem ke sténé. Pro spravnou funkci tohoto zatizeni

je nezbytné dodrzet nasledujici rozméry od stény: minimalné 5 cm na jedné strané, pfitom druha

strana musi byt zcela odkryta; 15 cm volného prostoru v horni €asti a min. 10 cm volného prostoru

v zadni ¢asti.

1. Mikrovinnou troubu instalujte na pevné a stabilnim povrchu ve vySce alespon 85 cm od podlahy
(méfeno od podstavnych opérek ve spodni ¢asti mikrovinné trouby).

2. P¥iinstalaci tohoto zafizeni se ujistéte, ze v pfipadé vzniku nebezpeci bude mozné bezodkladné
odpojit napajeci kabel ze zasuvky, popfipadé vypnout jisti€, pojistku nebo proudovy chrani¢
prislusného okruhu v rozvadéci.

3. Tato mikrovinna trouba miize spravné fungovat pouze v pfipadé, Ze je v jejim okoli zajisténa

dostate¢na cirkulace vzduchu.

Nikdy tuto mikrovinnou troubu neinstalujte do bezprostfedni blizkosti plynového nebo elektrického

sporaku.

U mikrovinné trouby nikdy neodstrariujte jeji podstavené opérky!

Tuto mikrovinnou troubu nikdy nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

Mikrovinnou troubu neprovozujte v prostfedi s vysokou vlhkosti vzduchu.

Nedovolte, aby se mohl napajeci kabel dotykat krytu na zafizeni, nebot se povrch mikrovinné

trouby za provozu bé&zné ohtiva. Zabrarite rovnéz kontaktu napajeciho kabelu s jinymi horkymi

povrchy. Neponechavejte napajeci kabel volné viset pfes hrany stolu nebo jinych pfedméta.

Napajeci kabel ani jeho sitovou zastréku nikdy nevystavujte vodé ani vihkosti.

9. Nikdy nesmi dojit k zablokovani ventilaénich otvor(i v horni ¢asti mikrovinné trouby.

Paklize by doslo za provozu k zakryti ventilanich otvor( muze dojit k pfehfati a poSkozeni
mikrovinné trouby. Pro tyto pfipady je mikrovinna trouba chranéna teplotnim bezpe&nostnim
senzorem, ktery zajisti jeji vypnuti, aby nedoSlo k opétovnému uvedeni do provozu, dokud znovu
dostateéné nevychladne.

10. Tento vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti jako bézny kuchyrisky spotfebic.

&
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e Uzamykaci systém dvifek a tésnéni dvefi Cistéte pouze mirné navlhéenym hadfikem.
Provozovatel mikrovinné trouby musi pravidelné kontrolovat, zda nedoslo k poSkozeni tésnéni
u dvefi. PoSkozené zafizeni nikdy neuvadéjte do provozu. S opravou poskozené mikrovinné
trouby kontaktujte nejblizsi zakaznicky servis spole€nosti Panasonic.

o Nikdy se sami nepokousejte o opravu dvifek, ovladacich prvkl ani dal$ich ¢asti u mikrovinné
trouby. V zadném pfipadé neodstranujte kryt na mikrovinné troubé.

Mikrovinnou troubu neuvadeéjte do provozu v pfipadé, Ze ma poskozeny napajeci kabel

nebo sitovou zastréku nebo pokud spravné nefunguje spravné a je viditeIné poskozena.
spole¢nosti Panasonic.

Nikdy nepouzivejte nadrzku na vodu v pfipadé, Ze je praskla nebo jinak poskozena,

nebot by mohlo po Uniku vody dojit ke zkratu, poZaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Pro objednani nové nadobky kontaktujte svého prodejce.

V zadném pfipadé uvnitf této mikrovinné trouby neohfivejte potraviny nebo napoje v uzaviené
nadobé (napfiklad konzervy). V opaéném pfipadé by mohlo dojit k jejich exploze!

Z bezpecnostnich divodl nikdy nevyvijejte tlak shora na oteviena dvitka u mikrovinné trouby,
nebot tak existuje riziko, Ze by se mohla trouba prevratit smérem dopfedu.

& Upozornéni! Tento vyrobek generuje horkou paru!

Pouziti mikrovinné trouby a dalSiho prislusenstvi

1.

Zvolte pokrm pro pFipravu v mikrovinné troubé. Tento kuchyrisky spotfebic je specialné navrzen
pro rozmrazovani, ohfev a vareni potravin v souladu s navodem k obsluze a recepty pro vareni.
V Zzadném pfipadé v této mikrovinné troubé neohfivejte rizné chemikalie ani jiné produkty.
Ujistéte se o tom, Ze vase nadobi je ur€ené pro pouziti v mikrovinné troubé.

Tato mikrovinna trouba slouzi pouze pro ohfev pokrmud a napoji. Dbejte zvySené opatmosti

pfi pfipravé potravin s nizkym obsahem vlhkosti, jako je napfiklad pecivo, Cokolada susenky

a tésto. Tyto druhy potravin se mohou pfi pfili§ del$im ohfevu snadno spalit, vyschnout nebo
dokonce vznitit. Nedoporuc€ujeme ohfev potravin s nizkym obsahem vlhkosti, jako jsou napfiklad
popcorn nebo papadoms. Pfi suSeni potravin, novin nebo oble€eni a zahfivani nahfivacich
podlozek, soucasti odévu, houbiek, mokrych ruénikd, ceredlnich polstark(, lahvi s horkymi
napoji mize dojit k Urazu, jejich vzniceni a/nebo pozaru.

Uvnitf mikrovinné trouby nikdy neskladujte potraviny ani zadné jiné pfedméty.

Mikrovinnou troubu nikdy neuvadéjte do provozu na prazdno (bez vioZzenych potravin

nebo napoju). V opacném piipadé by mohlo dojit k jejimu nevratnému poskozeni.

Jakmile za provozu mikrovinné trouby zaznamenate unik koufe, vzniceni nebo neobvyklého
zapachu, okamzité troubu vypnéte stiskem tlacitka STOP/CANCEL a ponechejte dvitka i nadale
zavfena, aby dos$lo k uduseni plamen(. Odpojte napajeci kabel mikrovinné trouby z elektrické
zasuvky nebo vypnéte s pouzitim jistice, pojistky pFislusny napajeci okruh.

Béhem a po dokonéeni vafeni s pouzitim funkce pary nikdy nepfiblizujte pfi otevirani dvifek oblic¢ej
pfili$ blizko k mikrovinné troubé. PFi otevirani dvifek pfitom budte velmi opatrni, nebot vystup
horké pary muze zpUsobit zranéni.

Po otevieni dvifek muze dojit k uniku oblak pary. Pokud je uvniti mikrovinné trouby horka para,
nesahejte nikdy dovnitf holyma rukama! Hrozi nebezpeci popaleni! Pouzivejte pfitom vzdy vhodné
kuchyriské chiapky!

Horkovzdusny ohrev

1.

Pfed prvnim pouzitim funkci konvektomatu, pary, grilu nebo kombinovanych téchto funkci
odstrante vzdy z vnitfniho prostoru trouby pfebyteény olej a spustte mikrovinnou troubu
bez vloZenych potravin a pfislusenstvi v rezimu konvektomatu na teplotu +230 °C po dobu
cca 10 minut. Timto procesem dojde ke spéleni zbytk(i maziva z vyrobniho procesu.

Toto je jediny pfipad, kdy se spusti mikrovinna trouba naprazdno bez vioZzenych potravin!

konvektomatu, grilu a kombinace téchto rezimu ohfivaji na velmi vysoké teploty!

i j Upozornéni! Povrch mikrovinné trouby a dvifek se v rezimech pary,

Béhem reziml konvektomat, grilu, pary nebo kombinovaného provozu se povrch krytu, ventilaéni
otvory a dvirka zahFivaji na vysoké teploty. Pfi otevirani/zavirani dvifek a pfi vyjimani/vkladani
potravin a pfislusenstvi si proto vzdy pocinejte velmi opatrné!

Tato mikrovinna trouba ma topna télesa umisténa v horni ¢asti, jedno na levé strané a pohon

pro cirkulaci vzduchu v zadni ¢asti zafizeni. Po pouZziti rezimd konvektomat, grilu, pary

nebo kombinovanych téchto funkci jsou vnitfni ¢asti mikrovinné trouby velmi horké.

Nedotykejte se proto nikdy vnitfnich ¢asti v blizkosti topného télesa.



Poznamka: Po dokon€eni pfipravy v téchto provoznich rezimech bude rovnéz i pouzité
prislusenstvi uvnitf trouby velmi horké!

4. VsSechny pfistupné ¢asti u mikrovinné trouby se mohou v rezimech grilovani, konvektomat, pary
a kombinovaném provozu zahtat na velmi vysoké teploty. Nedovolte, aby se mohly v blizkosti
spotrebie pohybovat déti do 8 let! Vzhledem k tomu, Ze za provozu této mikrovinné trouby
dochazi k ohfevu nékterych ¢asti na velmi vysoké teploty, mély by tento kuchyrisky spotfebi¢ déti
pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby.

Chlazeni systému mikrovinné trouby

Po pouziti této mikrovinné trouby maze chladici ventilator (chladi¢) nékolik minut bézZet i poté, co jste
dokongili pfipravu pokrmu. Chladi¢ zajistuje potfebné chlazeni internich elektrickych a elektronickych
komponentd. Jedna se o béZnou funkci a béhem provozu chladice tak mtzete bezpeéné vyjmout
potraviny z trouby i pfesto, Ze nadale bézi pohon ventilatoru. BEhem této doby rovnéz muzete
pokracovat v bézném pouzivani mikrovinné trouby.

Nadoba na vodu

Nadobku nikdy nepouziveijte v pfipadé, ze je viditelné poskozena, napfiklad vykazuje praskliny
nebo jind poskozeni. Unik vody z poskozené nadobky do mikrovinné trouby muze zpUsobit zkrat,
pozar nebo Uraz po zasahu elektrickym proudem!

Osvétleni vnitfnich prostor mikrovinné trouby

autorizovany servis spole¢nosti Panasonic.

Dobra pripravy pokrmu

Potfebna doba pro ptipravu pokrm( zavisi vzdy na struktufe potravin, jejich pocatecni teploté

a mnozstvi (objemu) potravin a zaroven na pouzitém typu nadobi. Vzdy radéji pocitejte s kratSi dobou
pfipravy tak, aby nedos$lo k pfevareni pokrmu. Paklize pokrm prozatim nedosahl pozadované urovné
pro rozmrazovani, ohfevu nebo vareni, i nadale mate k dispozici moznost dobu vareni manuainé
prodlouzit.

P¥i pfekroceni doporuc¢ené doby vaieni mize dojit ke spaleni pokrmu
a popripadé i ke vzniku pozaru a poskozeni vnitiniho prostoru mikrovinné trouby.

Potravinarsky teplomér

V pfipadé pozadavku pro kontrolu stavu pfipravy pokrmu, pouZijte pro tyto ucely standardni
potravinarsky teplomér. Nikdy pfitom v mikrovinné troubé nepouzivejte bézné teploméry,

nebot mohou zpusobit jiskfeni. Bézné teploméry pouzivejte pouze v prostfedi mimo mikrovinnou
troubu.

Pfiprava mensiho objemu potravin

Mens$i mnoZstvi potravin nebo pokrmu s nizkym obsahem vlhkosti se muze pfi delSim ohfevu daleko
rychleji spalit, vyschnout anebo se dokonce vznitit. Paklize dojde ke vzniceni pokrmu uvnitf
mikrovinné trouby, vzdy ponechejte zaviena dvitka, mikrovinnou troubu vypnéte zafizeni a vytahnéte
jeji napajeci kabel z elektrické zasuvky.

Vejce
Nikdy v této mikrovinné troubé nevafte syrova, vafena vejce se skofapkou nebo loupana vejce
uvafena natvrdo. Na konci pfipravy se mize i nadale zvySovat tlak a vejce tak mohou explodovat.

Potraviny se slupkou nebo skorapkou

U potravin, jako jsou brambory a uzeniny, je vhodné tyto pfed pfipravou v mikrovinné troubé
na nékolika mistech propichat, aby nedoslo k jejich pfipadnému prasknuti.

Ohfev tekutin / napoju

PFi ohfevu tekutin v mikrovinné troubé muze dojit k efektu opozdéného varu, pfi kterém se kapalina
nahle odpafi a explozivné vytryskne ven z nadoby. BE€hem toho mlze dojit k poranéni v disledku
opafeni. Efektu zpozdéného varu se vyhnete tim, Ze pfi ohfevu tekutin vzdy umistite do sklenice
nebo hrnku tepelné odolnou sklenénou ty€inku nebo vétsi nadoby prikryjete poklickou nebo talifem.
Vyjma toho postupuijte v souladu s nasledujicimi pokyny:

a) Vyhnéte se pouziti rovnych nadob s uzkymi hrdly.

b) Nedovolte, aby doslo k prehFati tekutiny.

c) Pred vlozenim nadoby do zafizeni tekutinu jednou promichejte. Stejné tak napoj promichejte
znovu po uplynuti poloviny doby ohfevu.

d) Po uplynuti celé doby ohfevu pfed samotnym vyjmutim ponechejte jeSté nadobu kratce uvnit?
mikrovinné trouby. Pfed podavanim tekutinu znovu dobfe promichejte.

Papir a plasty

V pFipadé pouziti nadoby z papiru, plastu nebo jiného snadno vznétlivého materialu, pro ohfev
potravin, zajistéte nepretrzity dohled nad celym procesem! Nadoby z téchto materiald se mohou
velmi snadno vznitit.

Pro pfipravu potravin nikdy nepouzivejte nadoby z recyklovaného papiru (napfiklad kuchyriské
utérky), které nejsou jejich vyrobcem pfimo uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.
Recyklovany papir mize obsahovat rizné ¢asti (napfiklad kovu), které béhem ohfevu zpusobi
jiskfeni a/nebo pozar.

Pfed vloZzenim pokrmu do mikrovinné trouby z néj vzdy odstrarite vSechny kovové prvky a folie
(napfiklad alobal).

Nadoby a folie

Nikdy v této mikrovinné troubé neohfivejte uzaviené lahve nebo konzervy. V opaéném pfipadé maze
v dusledku vzniklého tlaku uvnitf dojit k jejich explozi! V mikrovinné troubé nikdy nepouzivejte nadobi
vyrobené z kovu nebo nadobi, které ma riizné kovové prvky. Vzdy se ujistéte o tom, Ze jsou hlinikové
félie, kovové jehlice a jiné kovové pfedméty ve vzdalenosti alespori 2 cm od mikrovinné trouby.
Predejdete tim riziku vzniku jiskfeni uvnitf mikrovinné trouby.

Détska vyziva

Pro ohfev détské vyzivy v této mikrovinné troubé pouzivejte pouze vysoce kvalitni lahve nebo
sklenéné nadoby z tepelné odolnych materialt. Vzdy tyto nadoby umistéte bez vika do stiedu
oto¢ného podnosu. Po dokonéeni ohfevu détskou vyzivu v nadobé nebo sklenici dobfe protrepejte
nebo promichejte tak, aby se teplota pokrmu rovnomérné promisit. Abyste pfedesli popaleni, sami
pfed samotnou konzumaci pokrmu ochutnanim prekontrolujte teplotu pokrmu!

Kuchyiiské nacini a prislusenstvi mikrovinné trouby

Tato parni mikrovinna trouba je dodavana s nejrtiznéjSim pfislusenstvim. Vzdy dbejte na dodrZzovani
v8ech pokynt pro konkrétni pfisluSenstvi.

Smaltovany kovovy plech

- —4

1. Smaltovany plech je ur€en pouze pro pouZziti v rezimu konvektomatu, grilu nebo pary.
Nikdy jej nepouzivejte v béZzném rezimu mikrovinného ohfevu nebo v kombinaci riznych rezimua
s rezimem pro mikrovinny ohfev!

2. Pro pfipravu v rezimu konvektomat a pouziti urovné 2 je mozné tento smaltovany plech pro ucely
peceni pouzit ve spodni poloze a kovovy rost v poloze nad nim.

3. Maximalni zatiZzeni smaltovaného plechu je 4 kg (= celkova hmotnost pokrmu a nadoby
dohromady).



Kovovy rost

ﬁ Ochranné kryty _‘
) —

T
]

1. Dodavany kovovy rost mdzete uvnitf mikrovinné trouby pouzit v horni nebo stfedové ¢asti pro
grilovani nebo v rezimu pary. V horni, stfedni nebo spodni poloze mlze byt tento ro$t pouzity
v rezimu konvektomatu nebo kombinovaném rezimu.

2. P¥ipfipravé pokrmd v rezimech s kombinaci mikrovinného ohfevu nepouzivejte pfimo na kovovém
roStu zadné kovové nadoby.

3. V rezimu mikrovinného ohfevu nikdy nepouzivejte kovovy rost.

4. Maximalni mozné zatizeni pro kovovy rost je 4 kg (= celkova hmotnost kovového rostu a potravin).

Dulezité upozornéni! Ochranné kryty na okrajich kovovém ros$tu jsou nedilnou soucasti
ro$tu. Nejsou obalovym materidlem a nesmi se likvidovat.

Sklenény pekac

1. Sklenény pekac je mozné umistit pfimo na dno mikrovinné trouby pro pfipravu pokrm( pouze

v rezimu mikrovinného ohfevu.

PFi pouziti kombinovanych rezimu je nezbytné sklenény pekac vzdy umistit na kovovy rost.

Pro pFipravu pokrmu v rezimu parniho hrnce, umistéte mensi kusy pokrmu na smaltovany plech

na sklenény pekac¢ a kovovou mfizku.

4. V pfipadé, Ze je sklenény pekac horky, ponechejte jej pfed mytim nebo vloZenim do studené vody
zcela vychladnout. V opaéném pfipadé by mohlo dojit k prasknuti a nevratnému poskozeni

sklenéného pekace.
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Kovova mrizka.

Nasledujici tabulka zahrnuje pokyny pro spravné pouziti jednotlivého pfisluSenstvi v této mikrovinné
troubé.

PrisluSenstvi / Rezim K P Sklenény Smaltovany P
= ovovy rost v Kovova mrizka
pripravy pekac plech
Mikrovinny ohfev - . - -
Gril . . . .
Konvektomat . . . .
Para . . . o
Para+Mikrovinny ohfev . . } }
(Kombi 1)
Para+Gril
(Kombi 2) * * * *
Para+Konvektomat
(Kombi 3) * * ° °
Konvektomat+Mikrovinny
ohtev+Gril « . - -
(Kombi 4, 5, 6, 7, 8)
Konvektomat+Mikrovinny *
Ohfev (Kombi 9, 10, 11) * * ) )
Konvektoma+Mikrovinny
ohfev+Gril (Kombi 12) * * ° *

*Kovovou nadobu nikdy neumistuje pfimo na kovovy rost. Potraviny polozte bud pfimo na kovovy rost,

nebo sklenény pekac a ten umistéte pfimo na kovovy rost.
Poznamka: V rezimu mikrovinného ohfevu nikdy nepouzivejte Zadné kovové pfislusenstvi.




Popis a ovladaci prvky

Predni ¢ast

1 — Dvitka. Pro otevfeni dvifek pouzijte madlo v horni ¢asti a opatrné zatahnéte smérem doll.

V pfipadé, Ze dvifka béhem procesu pripravy pokrmu otevfete, dojde tim k pferuseni pfipravy,

aniz by pfitom doSlo k odstranéni aktualniho nastaveni. Jakmile pak dvifka znovu zavfete a stisknete

tlacitko START, obnovi se tim proces pfipravy. Pfi kazdém otevfeni dvifek dojde k aktivaci osvétleni.

2 — Bezpecnostni sklo.

3 — Bezpecnostni uzamykaci systém dvirek. Abyste pfedesli urazu, nikdy nevkladejte prsty,
noze, |zice ani jiné pfedméty do otvoru pro uzamykani dvefi.

4 — Sit'ova vidlice.

5 — Napajeci kabel.

6 — Vnitini prostor pro pFipravu pokrmu.

7 — Otvory pro vystup horké pary.

8 — Varovny symbol.

9 — Stitek s bezpeénostnimi pokyny a varovanim.

10 — Gril.

11 — Topné téleso.

12 — LED osvétleni. Osvétleni se aktivuje vzdy po otevieni dvifek u mikrovinné trouby béhem

pripravy pokrmu.

13 — Vodici uchyty pro pfislusenstvi (horni, stfedovy, spodni).

14 — Panty dvirek. Aby nedoslo ke Urazu pfi otevirani nebo zavirani dvifek, vzdy udrzujte prsty

mimo oblast pantd.
15 — Stitek s popisem menu. Na toto misto pFipevnéte dodavany &titek.
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Poznamka: Tento obrazek slouzi pouze pro referencni Gcely.

Dalsi ¢asti mikrovinné trouby

1 — Ovladaci prvky.

2 — Sbérna nadoba.

3 — Nadoba na vodu (za sbérnou nadobou).
4 — \entilace (neodstrariujte!).

5 — Vyrobni stitek.

6 — Bezpecnostni pokyny.
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Sbérna nadoba

1. PFed kazdym pouzitim mikrovinné trouby musite instalovat sbérnou nadobu do trouby.
Tato nadoba zajistuje sbér nahromadéné vody. Sbérnou nadobu pravidelné vyprazdriujte
a Cistéte.

2. Sbérnou nadobu do mikrovinné trouby vloZte tak, Ze jej pevné uchopite obéma rukama
a pfipevnite k pfednim podstavnym opérkam.

3. Vyjméte sbérnou nadobu tak, Ze ji pevné uchopite obéma rukama a opatrné vytahnete smérem
k sobé&. Nadobu poté umyjte v teplé vodé s trochou saponatu. Cistou sb&mou nadobu vratte zpét
do oblasti opérek.
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4. Sbérnou nadobu nikdy nemyijte v my¢ce! V opaéném pfipadé by mohlo dojit k jejimu nevratnému
pos$kozeni.




2. V pfipadé, ze je mikrovinna trouba v pohotovostnim rezimu, musite pro opétovné uvedeni
systému do provozu nejprve otevfit a poté zavfit dvifka u mikrovinné trouby.

3. Paklize dojde k vybéru nékteré funkce a béhem 6 minut funkci nepotvrdite stiskem tlacitka
START/OK, dojde k automatickému zruSeni nastaveni. Na displeji se pfitom zobrazi bud aktualni

¢as nebo dvojtecka.

Popis displeje
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Nadoba na vodu. c vzl 0sval Aiwad 03920 Baval
WA WA WAL A WA |
Ovladaci panel mikrovinné trouby NN-CS89LB , l' ,, H ', ', ’
1 — Digitalni displej. ﬂ » /—" L"o l—" ﬂ L"
2 — Funkce pary STEAM. D_| . I R
3 — Funkce konvektomatu COMBI STEAMER. in gsec —-
4 — Rezim mikrovinného ohfevu MICROWAVE. E ‘ 1 —Ls
5 - Funkee grilu GRILL. e |P—] &= | VA
6 — Kombinace rezimd pfipravy KOMBI. G N 2 T
7 — Casovac / Aktualni ¢as TIMER. — E
8 — Automaticka pfiprava AUTO COOK. H
9 — Automatické napafovani AUTO STEAM. 1 - KVEY3 3
10 — Navigacni tlacitka A / V. Stiskem tlacitek J = —U
nastavite ¢as, hmotnost nebo provedete vybér v 555 ‘ ‘
automenu. |m|D
11 — STOP/CANCEL. K -
Kratky stisk pred spusténim pfipravy: |
Odstranéni (reset) nastaveni. 5 L Vv
Béhem probihajici pripravy: Kratky stisk zajisti M W
doc¢asné pozastaveni pfipravy. PFi dal§im stisku N X

dojde k resetu nastaveni a navratu na bézné 4
provozni zobrazeni aktualniho ¢asu nebo

dvojte¢ky na displeji.

12 — START/OK. Po stisku tlacitka dojde ke B
spusténi pfipravy, resp. potvrzeni vybéru urcitého
nastaveni. Pokud béhem pfipravy oteviete dvitka g
nebo jednou stisknete tlac¢itko STOP, bude pro
pokracovani pfipravy po zavieni dvifek nezbytné

A — Ohtev (Konvektomat).
B — Cisténi systému.

C - Funkce détské pojistky.
D — Kovovy rost.

E — Kovova mfizka.

F — Pozice pfisluSenstvi.

potvrdit proces stiskem tlacitka START. 10 G — Smaltovany plech.
Poznamka: Systém mikrovinné trouby disponuje :" _K?)lg\?glftg)r/n‘:t}kac.
funkci pro podporu Uspory energie. - .
pro podp pory 9 1 J— Péra.
K = Gril.

Akusticka signalizace

Po stisku libovolného ovladaciho tlagitka zazni akusticka signalizace (pipnuti). V pfipadé, Ze po stisku
tlacitka neuslysite tento ton, nedoslo tak ke spravnému stisku tlacitka. Kdyz se systém mikrovinné
trouby pfepne z jedné funkce na druhou, anebo kdyz dojde v pribéhu automatického programu na
pfipomenuti pro zamichani nebo oto¢eni pokrmu, uslySite 2x pipnuti. Po pfedehfati pokrmu v rezimu
grilu, konvektomatu nebo v kombinovanych provoznich rezimech zazni 3x pipnuti. Po dokon¢eni
pripravy 5x akusticky signal.

DalSi provozni informace

1. Po vybéru posledni funkce se mikrovinna trouba pfepne do pohotovostniho rezimu.
V pohotovostnim rezimu se snizi uroven jasu displeje.

L — Mikrovinny ohfev.

M — Automatické programy s pouzitim senzoru.
N — Automatické programy pro vareni.

O — Zobrazeni teploty.

P — Cislo / Znak.

R — Zobrazeni ¢asu (minuty/sekundy).

S — Vybér nastaveni (zvySeni / snizeni hodnoty).
T — Zobrazeni Urovné vykonu.

U — Junior program. Pfiprava détskych pokrm.
V — START/OK.

W — Rozmrazovani (symbol tani).

X — Automaticky program na pfipravu napoju.



Provozni rezimy

V nasledujicim pfehledu jsou uvedeny pfiklad pro pouZziti pfisluSenstvi. Vybér pfislusenstvi se vSak
vétSinou li§i v zavislosti na receptufe a konkrétniho pokrmu. Dal$i informace najdete v pfislu§né

kuchafce.
Provozni rezim Pouziti P?'trel:vme . | Nadoba
prislusenstvi
Mikrovinny ohfev Rozmrazovani.
Ohfev.

Tani — maslo, syr, ¢okolada.
Vareni ryb, zeleniny, ovoce,
vajec.

PFiprava pe€eného ovoce,
dZemy, zavareniny, omacky,
pudink, Choux, beSamel,
karamel, maso, ryby

nebo zeleninové smési.
Peceni kolach s vejci a
praskem do peciva, bez
barviv (piSkoty, clafoutis
atd.)

Bez funkce predehfrivani.

Pouziti
sklenéného
nadobi nebo
vlastni nadobi
Pyrex® pfimo
na dno
mikrovinné
trouby.

Nadobi uréené
pro mikrovinny
ohrev, zadné

kovové nadobi.

Urovei vykonu 1

Uroveti vykonu 2

Para + Mikrovinny ohiev

Kombi 1

Priprava ryb, zeleniny,
drlibeZe, ryze a brambor.

Bez funkce pro predehiev.

Sklenény
pekac na
kovové mrizce
nebo na dné
mikrovinné
trouby.

Nadobi uréeni
do mikrovinné
trouby.
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Grilovani masa a ryb.
Grilovani toastd.
Gratinované pokrmy
nebo koladu.

Pouziti predehrevu.

Kovovy rost
nebo
smaltovany
plech.

PFi pouziti
ro$tu je mozné
sklenény
pekac umistit
na dno
mikrovinné
trouby pro
zachyceni
odkapavajiciho
tuku.

Tepelné odolné
kovové nadobi.

Kombi 2

Konvektomat + Para

Kombi 3

Peceni / gratinovani.
Kebab, kolace, dorty, suflé,
ryby.

Kovova mtizka
na
smaltovaném
plechu.

Tepelné odolna
kovova nadoba.

Gril + Konvektomat +
Mikrovinny ohfev

Kombi 4, 5, 6, 7, 8

Konvektomat

Peceni mensich kolacu

s kratkou dobou peceni:

Listové tésto, susenky,

choux, susenky z kfehkého

tésta, Svycarské rohliky. Smaltovany

Peceni specialit: suflé, plech, Tepelné odolné,

Uroveh 1 pusinky, kolace, mensi sklenény kovové nadobi.

chléb nebo briosky, piSkoty, | pekac

masové kolace atd. « nebo rost.

Peceni quiche, pizzy

adortd.

Doporucuje se predehrev.
Smaltovany

Ptiprava ryb, zeleniny, plech na Tepelné odolné

driibeze, ryze, brambor kovové mfizce. | nadobi z kovu

a dezert(. Na plech je Pyrex® nebo
mozné vlozit plastu.

Bez funkce pro predehiev.

mensi nadoby.

Konvektomat + Mikrovinny
ohiev

Kombi 9, 10, 11

Peceni masa a dribeze.
Rozmrazovani a ohfev jidel
s pozadavkem na kfupavost
povrchu (quiche, pizza,
chléb, viennoiserie,
lasagne, gratin)

Peceni lasagne, masa,
brambor nebo zeleninovych
gratinG.

Peceni dortli a dezertd

s vejci nebo praskem do
peciva (véetné zapékani),
peceni quiche, kolacu

a dortd.

Kovovy rost
nebo sklenény
pekac.

Nadobi ur¢ené
do mikrovinné
trouby a tepelné
odolné nadoby.
Kovové pekace
Je mozné pouzit
pouze na
sklenéném
pekaci

s umisténim na
kovové miizZce.
NEPOUZIVEJTE
odpruzené
panve!




Gril + Konvektomat
Peceni ryb, steakd (zebra Kovovy plech
nebo hovézi maso, T-bone | arost,
steak), pfiprava ryb na sklenény Vhodné kovové
pare. pekac na dné nadobi.
mikrovinné
Predehfaté / rozmrazené trouby coby
pokrmy. sbérna
Kombi 12 nadoba.
Indikace na displeji
‘88:88" €————----- Bez textu
Stisk o
' ‘DEUTSCH” ===mefpmmmime Némcina
Stisk “FRANCAIS™-----4----- Francouzstina
Stisk “ITALIANO” ----4----- Italstina

Tento model mikrovinné trouby disponuje jedine¢nou funkci posouvajiciho menu, ktera vas provede
nastavenim systému trouby. Po pfipojeni mikrovinné trouby ke zdroji napajeni stisknéte opakované
tlacitko START/OK, dokud neprejdete v seznamu na vybrany jazyk. Po stisku tladitka START/OK
se na displeji zobrazi dal$i pokyny. Pravodce nastavenim tak poskytuje napovédu, diky které se

omezuje moznost chybného nastaveni. V pfipadé, Ze z jakéhokoli divodu budete ménit jazyk menu,

odpojte napajeci kabel ze zasuvky a zopakujte znovu cely proces. Ctyfnasobnym stiskem tlagitka
TIMER nastavite funkci posouvaciho menu. Pro opétovny pfistup k této funkci stisknéte 4x tlacitko
TIMER.

Navigacni tlacitka

Prostfednictvim navigacnich tlacitek - nastavite ¢as, hmotnost nebo vyberete auto-menu.
Na displeji se zobrazi &as, hmotnost nebo &islo automatické nabidky. Cas/hmotnost miZete rychle
nastavit stiskem navigaénich tlacitek. Mezi jednotlivymi moznostmi nastaveni prochazejte pomoci
navigacnich tlacitek:

. Nastaveni ¢asu: Pro nastaveni ¢asu pfipravy pokrmu nebo aktualniho €asu pouzijte
ovladaci tlacitka.

. Nastaveni hmotnosti: Pouzijte pro nastaveni hmotnosti pokrmu pro automaticky program
a programy s pouzitim pary.

. Nastaveni automatického programu: Vybér auto-menu.

. Snizeni hodnot / NavySeni hodnoty:

P¥i pouziti automatickych programu nastavte pozadovanou hodnotu.

Nastaveni aktualniho ¢asu
PFi prvnim uvedeni této mikrovinné trouby provozu se na displeji zobrazi indikace ,88:88".
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Stisknéte 2x tlacitko TIMER. Pomoci navigacnich tlagitek nastavte ¢as. Béhem nastaveni bude
na displeji blikat dvojte¢ka. Nastaveni potvrdite 2x stiskem tlacitka TIMER.
Dvojtecka prestane blikat a na displeji se zobrazi nastaveny aktualni ¢as.

Poznamka: Pro opétovné nastaveni aktualniho ¢asu zopakuijte cely pfedchozi proces.

Nastaveny aktualni ¢as zlstane v interni paméti uchovan do odpojeni systému mikrovinné trouby

od zdroje napajeni. Kazdym stiskem tla¢itka TIMER se hodnota pro aktualni ¢as zvysio 1.

Po del$im pfidrzeni tla¢itka TIMER dojde k rychlej§imu nastaveni ¢asu. V systému mikrovinné trouby
se pouziva 24-hodinovy format €asu. Tzn. 2 hodiny odpoledne jsou 14:00 hodin, ne 2:00 hodiny.

Détska pojistka

Funkci détské pojistky je mozné aktivovat, pokud je v poli displeje dvojte¢ka nebo ¢as.

Po aktivaci této funkce nebude mozné ovladat systém mikrovinné trouby na pfednim panelu.
Veskeré funkce pfitom nebudou dostupné, avsak dvitka u mikrovinné trouby bude mozné béznym
zpUsobem oteviit.

@/&J Funkci aktivujete po 3x stisku tlacitka START/OK. Z displeje pfitom zmizi zobrazeni
aktualniho asu. Na displeji se pfitom zobrazi symbol klice *™®.

Deaktivaci funkce détské pojistky provedete po 3x stisku tlacitka STOP/CANCEL.
Na displeji se pfitom znovu zobrazi aktualni ¢as.

Poznamka: Pro aktivaci nebo deaktivaci détské pojistky je nezbytné tlacitko START/OK,
resp. DELETE stisknout 3x béhem 10 sekund.

Mikrovinny ohfev
Vareni a rozmrazovani

Systém této mikrovinné trouby poskytuje celkem 7 rdznych urovni mikrovinného ohfevu.
V nasledujici tabulce je uveden vykon ve wattech pro jednotlivé Urovné vykonu pfipravy.
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Stisknéte tlacitko MICROWAVE a nastavte poZadovanou urover vykonu. Pomoci navigaénich tlacitek
nastavte ¢as pripravy. Stiskem tlagitka START/OK spustte pfipravu pokrmu. Na displeji pfitom mazete
sledovat odpocet nastaveného €asu pfipravy.

Stisk tla¢itka Vybér Vykon (Watt) Max. doba pfipravy
1x stisk MAX 1000 W 30 min.

2x stisk HIGH 800 W 1 hod 30 min.

3x stisk DEFROST %% 270 W 1 hod 30 min.

4x stisk MEDIUM 600 W 1 hod 30 min.

5x stisk LOW 440 W 1 hod 30 min.

6x stisk ,Mirny plamen* 300 W 1 hod 30 min.

7x stisk Ohfev / Pfedehfev 100 W 1 hod 30 min.

Pouziti nadobi / prisluSenstvi:
Sklenény peka¢ nebo Pyrex® nadobu, talif nebo misku vlozte na dno mikrovinné trouby.

Tyto nadoby je nezbytné zakryt vikem nebo potravinarskou félii. Nikdy nepokladejte samotné
potraviny pfimo na dno mikrovinné trouby!




Poznamka: Pokyny pro vareni v nékolika urovnich najdete v pfislu§né ¢asti tohoto navodu.
V systému mikrovinné trouby je mozné naprogramovat dobu preruseni pfipravy v zavislosti
na pouzitém vykonu a nastaveni ¢asu. OdlozZeni za¢atku pfipravy mizete naprogramovat
pfed vybérem vykonu mikrovinného ohfevu a ¢asu.

V pfipadé pozadavku muZete béhem vareni upravit dobu vareni. Stiskem tlacitka prodlouzite

nebo zkratite dobu pfipravy. Dobu pfipravy mlzete zvysit/sniZzit v krocich po 1 minuté (az 10 minut).
Maximalni doba, kterou mizete nastavit pro maximalni vykon, je 30 minut. Pro v§echny ostatni Urovné
vykonu je maximalni doba pfipravy 1 hodina a 30 minut. Nikdy nepouzivejte pro mikrovinny ohfev

s kovovym pfisluSenstvim uvnitf varného prostoru.

Nastaveni doby pro rozmrazovani najdete v kuchafce na strané 24 — 25.

Technologie mikrovinného ohfevu

Uvédomte si, Ze toto zafizeni vyuziva ke generovani mikrovin technologii ze spodni ¢asti trouby.

Tato technologie se lii od tradi€niho bo¢niho vyzafovani s otonym talifem tim, Zze vytvafi daleko vice
vyuZiteIného prostoru pro nadobi vSemoznych rozmérd. Tento typ mikrovinného generatoru vSak muze
mit za nasledek jinou dobu ohfevu (v mikrovinném rezimu) nez zafizeni s bo¢nim vyzafovanim.
Nejedna se pfitom o Zadnou zavadu, ale béZnou vlastnost tohoto zafizeni.

Pouziti grilu
Funkce grilu podporuje pouziti celkem 3 drovni vykonu.
1x stisk — Grill 1 (pIny vykon)

ﬁ 2x stisk — Gril 2 (stfedni vykon)
3x stisk — Gril 3 (nizky vykon)

Stiskem tlacgitka START/OK spustite pfedehfev. Na displeji se pfitom objevi indikace ,P*.
Jakmile je trouba predehrata, uslysite akusticky signal a indikace ,P* bude blikat.

Otevrete dvitka a vloZte pokrm do mikrovinné trouby. Tento krok mdzete vynechat v pfipadé,
Ze pfedehfev neni zapotfebi.
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S pouzitim navigacnich tlagitek nastavte dobu pozadovanou pfipravy pokrmu.
Maximalni doba pro pfipravu v reZzimu grilu je 1 hodina a 30 minut. Stiskem tla¢itka START/OK
spustte pfipravu. Na displeji se bude béhem pfipravy zobrazovat odpoc¢et doby do konce pfipravy.

Vhodné pfislusenstvi pro grilovani

R

Potraviny poloZte na kovovy rost v horni nebo stfedni ¢asti mikrovinné trouby.
Pod kovovy rost umistéte sklenény pekac coby nadobu na sbér tuku.
Pouzit muzete i smaltovany plech. Umistéte jej do horni nebo stfedové polohy v mikrovinné troubé.

Pokyny pro pouziti grilu

1. Potraviny ni¢im nezakryveijte.

2. Gril se spusti pouze po uzavieni dvifek. Po otevreni dvifek gril pfestane fungovat.

3. Béhem grilovani nedochazi ke generovani mikrovinného zareni.

4. Potraviny je idealni v poloviné doby pfipravy otocit. Oteviete proto dvitka u mikrovinné trouby
a pro otoeni pouzijte vhodné kuchyriské nacini spolu s tepelné odolnym chriapkami.

5. Po otoceni pokrmu znovu zavrete dvifka a stisknéte tlacitko START/OK.
Na displeji se bude zobrazovat doba do konce pfipravy pokrmu.
Otevfeni dvifek b&hem pfipravy vam napomUze pro dosazeni optimalni Grovné ogrilovani
potravin.

6. Po kazdém grilovani vzdy fadné vycistéte vnitfek mikrovinné trouby.

7. Béhem piipravy muzete libovolné upravovat dobu pfipravy. Pouzijte proto funkce navigaénich
tlacitek. Dobu pfipravy tak mizete prodlouzit nebo naopak zkratit. Kazdym stiskem vybraného
naviga¢niho tlacitka dojde ke zméné nastaveni doby v kroku o 1 minutu (az o 10 minut).

P¥i vyjimani pFislusenstvi z mikrovinné trouby vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice
(chnapky). Kontakt rukou s povrchem dvifek a dalSich kovovych &asti uvnitf trouby
predstavuje riziko vzniku popalenin!

Rezim konvektomatu

V tomto reZimu muZete pfipravovat pokrmy s pouzitim horkovzdu$ného ohfevu a nastavit proto riznou
teplotu v rozsahu od +30 do +230 °C v krocich po 10 °C. Pro rychlej$i nastaveni nejb&znéji
pouzivanych teplot pro pfipravu, pouziva standardné rezim teplotu +150 °C a nastavit mizete
postupné teplotu az do +230 °C. Po pfekroceni této teploty se nastaveni provadi znovu od +30 °C.
Mikrovinnou troubu v tomto rezimu neni mozné predehfivat pfi teplotach od +30 az +60 °C.

PrisluSenstvi vhodné pro pouziti v rezimu konvektomatu

p N
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Smaltovany plech nebo kovovy rost umistéte v zavislosti na konkrétnim receptu do stfedové nebo
spodni pozice

Pro pfipravu pokrm( v horkovzdu$né troubé ve dvou vykonovych 2 Grovnich mizete pouzit
smaltovany plech ve spodni poloze a kovovy rost nad nim. Dal$i informace o pripravé najdete
v prislus§né kucharce.

o @

Po stisku tla¢itka se symbolem horkovzdusné trouby nastavte pozadovanou teplotu.
Pfedehfev spustite po stisku tlacitka START/OK. Na displeji se pfitom zobrazi indikace ,P“.

Po dokonceni pfedehfevu uslySite akustickou signalizaci a indikace ,P“ na displeji zaéne blikat.
Otevrete dvirka a do trouby vioZte pokrm. Krok s pfedehfevem muZete vynechat v pfipadé,

Ze pro pfislusny pokrm neni pfedehfev zapotfebi.
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Po dokonceni pfedehfevu vlozte pokrm do mikrovinné trouby. S pouzitim navigacnich tlacitek
nastavte dobu pfipravy. Po dokonéeni nastaveni spustte pfipravu stiskem tlacitka START/OK.



Poznamka: Mikrovinna trouba neprovadi pfedehfev v rozsahu teplot +30 az +60 °C.

Pokyny pro pouziti funkce predehievu

1. Béhem pfedehfevu neotvirejte dvitka u mikrovinné trouby. Po dokonéeni pfedehfevu zazni 3x
tén a na displeji zacne indikace ,P“ blikat. V pfipadé, Ze po dokonéeni pfedehfevu neoteviete
dvitka u mikrovinné trouby, systém bude udrzovat nastavenou teplotu. Po uplynuti dalSich
30 minut pfi nec¢innosti, v€éetné doby predehrevu, se zafizeni automaticky vypne a znovu zobrazi
aktualni ¢as nebo dvojtecka.

2. V pfipadé, ze budete pfipravovat pokrm bez pfedehfevu, nastavte dobu pfipravy po nastaveni
pozadované teploty a pfipravu spustte po stisku tlacitka START/OK.

Paklize nastavite dobu pfipravy kratsi nez hodinu, bude odpocet probihat v sekundach.

PFi pozadavku na jinou dobu pfipravy, delSi nez 1 hodina, bude odpocet probihat v minutach, dokud
doba nepiejde na ,1HO0" (zbyva 1 hodina). Na displeji se pak zobrazi minuty a sekundy s odpoétem
po sekundach. V pfipadé potfeby mizete béhem samotné pfipravy upravit dobu pro pfipravu.
Prostfednictvim navigacnich tla€itek dobu zkratite nebo naopak prodlouzite. Dobu pfipravy je mozné
upravovat v krocich po 1 minuté (az 10 minut). Nastavenou teplotu mizZete po predehfevu vyvolat

a libovolné upravovat.

Po stisku tlacitka se symbolem . zobrazite teplotu na displeji. Zobrazenou teplotu je mozné
upravovat po stisku stejného tladitka.

V zavislosti na konkrétnim receptu mizete mikrovinnou troubu predehrat s pFisluSenstvim
nebo bez né&j (kovovy roét nebo pIech skIenény peka’é) uml’sténého do vybrané pozice

mnozstvi a ve velké nadobé.

Béhem predehfevu se na displeji zobrazuje aktualné namérena teplota uvnitf mikrovinné trouby.
Aktualni teplota se zobrazi pouze tehdy, jakmile je dosazeno teplota vyssi, nez +70 °C.

Pokud hodlate b&éhem procesu pfipravy snizit teplotu, klepnéte tak na tlacitko
Pro rovnomémé zapeceni, otocte napfiklad kola¢ asi po poloviné doby peceni o 180"'

P¥i vyjimani pFislusenstvi z mikrovinné trouby po pouziti rezimu konvektomatu vzdy
pouzivejte kuchyriské rukavice (chriapky). Kontakt rukou s povrchem dvifek a dal$ich
kovovych €asti uvnitf trouby pfedstavuje riziko vzniku popalenin!

Varieni v pare
Tuto mikrovinnou troubu mizete pouzivat jako parni hrnec pro pfipravu zeleniny, ryb, dribeze
nebo ryze. K dispozici jsou 2 riizna nastaveni pfipravy v pare.

B K A

Po kratkém stisku tlacitka dojde k vybéru maximalini trovné vykonu (MAX). Po dvojnasobném stisku
tlacitka dojde k pouziti niz§iho vykonu (LOW). Po stisku tlacitka se na displeji vzdy zobrazuje aktualné
pouzité nastaveni. S pouzitim navigaénich tlacitek nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

Maximalni doba pfipravy je 30 minut. Stiskem tlacitka START/OK spustte pfipravu.

Pred pouzitim funkce parniho hrnce doplrite vodu do pfislusné nadoby. Maximalni doba pfipravy

v tomto rezimu je omezena na 30 minut. Pokud hodlate pouzit del$i dobu pFipravy, do nadoby doplrite
vodu znovu stejnym zplisobem nastavte proces pfipravy. Paklize béhem pfipravy dojde k vyprazdnéni
vody z nadoby, mikrovinna trouba prestane fungovat. Na displeji se pfitom zobrazi informace o tom,
Ze je zapotfebi nadobu doplnit vodou. Po doplnéni vody vloZte nadrzku zpét do mikrovinné trouby
proces pfipravy spustte po stisku tlacitka START/OK. Mikrovinna trouba nebude pokracovat

v provozu, dokud nedoplnite nadobu vodou a nestisknete tlacitko START/OK. Dobu pfipravy mizete
libovolné upravit. Pouzijte k tomu funkce navigacnich tlagitek. Nastaveni je mozné provést v krocich
po 1 minuté (v rozsahu +/- 10 minut). BEhem procesu pfipravy pokrmu neni mozné nadobu s vodou
doplriovat. Nejprve proto stisknéte tlacitko STOP. Po dokon&eni pfipravy vytfete vzdy mikrovinnou
troubu vysrazenou vodu. Vytfete proto vnitfek trouby do sucha.

Pro pripravu pokrmu v pare vioZzte kovovou mfizku do smaltovaného plechu

a instalujte jej do stfedni polohy. Jidlo je mozné umistit pfimo na kovovou zakladnu
uvnitf mikrovinné trouby. V pfipadé pfipravy mensich kusti pokrmu, umistéte je do
smaltovaného plechu na sklenéném pekaci a na kovové mrizce.

Pokyny pro manipulaci s nadobou na vodu

Nadobu opatrné vyjméte z trouby. Oteviete uzavér a doplfite do nadoby béznou pitnou vodu.

Do nadoby nepouzivejte jinou vodu (napfiklad mineralni nebo destilovanou).

Nadobu znovu uzavfete a instalujte zpét do mikrovinné trouby. Ujistéte se o spravné pozici nadoby
v troubé. Pfi nespravné instalaci nadoby maze dojit k uniku vody. Doporu¢ujeme nadobu alespori
1x tydné umyt v teplé vodé.

Pouziti vhodného pfislusenstvi pro pfipravu pokrmu v paie

Vykonovy stuperi 1 — Pouzijte kovovy rost na smaltovaném plechu a instalujte jej do stfedové pozice.
Potraviny mGzete umistit pfimo na kovovy rost. Pro pfipravu mensich kusu potravin pouzijte sklenény
pekac na smaltovaném plechu a kovovém rostu.

Vykonovy stuperi 2 — Pfi prvnim vykonovém stupni pouzijte kovovy rost na smaltovaném plechu
a instalujte jej do spodni pozice. Pro pfipravu potravin s druhym vykonovym stupném dal$i potraviny
(menSi kusy) umistéte na kovovy rost do pozice nad jiz viozené potraviny.




Informace o pouziti rezimu pfipravy potravin v pare

V tomto reZimu nedochazi ke generovani mikrovinného zafeni, ale pouze vystupu horké pary.

Pro provoz v tomto rezimu pouzivejte pouze shora uvedené pfislusenstvi. Pfiprava v pare je

Vv provozu pouze za uzavienych dvifek. V pfipadé, Ze budete béhem pfipravy otevirat dvifka

u mikrovinné trouby, nikdy neponechavejte v jejich blizkosti oblicej. V opaéném pfipadé by mohlo
dojit k urazu v dusledku opareni! Dvitka otevirejte jen velmi opatrné. Pfi obsluze mikrovinné trouby

v rezimu pfipravy v pare pouzivejte pfitom vhodné ochranné prostfedky, jako jsou kuchyriské chriapky
nebo teplu vzdorné rukavice, nebot’ veskeré pfisluSenstvi uvniti trouby bude ohfaté na velmi vysoké
teploty.

Po kazdém dokon¢eni pfipravy potravin v pafe opatrné vyjméte sbérnou nadobu z pfedni ¢asti
mikrovinné trouby. Nadobu uchopte a vytahujte opatrné obéma rukama. Po vyprazdnéni nadoby

ji omyjte v teplé vodé s trochou mydlového roztoku. Nadobu instalujte zpét do mikrovinné trouby

v misté opérnych nozi¢ek. Spravné umisténi nadoby bude provazeno dobfe slysitelnym dolehnutim
do koncové polohy.

PONG
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Instalace sbérné nadoby do mikrovinné trouby.

RezZim pary ,,Steam Blast*

V tomto reZimu muzete béhem pFipravy potraviny naparovat po dobu 3 minut. Vystup pary je mozné
pouzit v nasledujicich provoznich rezimech: Mikrovinny ohfev, grilovani, konvektomat a kombinované
rezimy 4 az 12. Vystup pary b&éhem vareni optimalizuje distribuci tepla a napomaha pfi kynuti chleba,
kolacl a jinych druht peciva.
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Jako prvni zvolte poZzadovany rezim pfipravy potravin. V zavislosti na pozadavcich stisknéte béhem
procesu pfipravy po dobu 2 sekund tla¢itko se symbolem pary STEAM. Systém tim pfida 1 minutu
pary. Volitelné pro pfidani 2 nebo 3 minut, po druhém kroku 2 stisknéte jednou nebo dvakrat béhem
3 sekund na STEAM. Na displeji mikrovinné trouby se bude zobrazovat €as pro vystup pary.

Informace o provozu v rezimu ,,Steam Blast*

Vystup pary neni k dispozici v dobé&, kdy dochazi k pfedehfivani mikrovinné trouby.

Pfed pouzitim tohoto rezimu dopliite do nadoby dostateény objem vody.

Bé&hem vystupu pary probiha i nadale ptvodné zvoleny rezim pfipravy.

Doba pro vystup pary nemGze prekrocit dobu aktualné pouzitého programu pro pfipravu.

V pfipadé, Ze pfidate 2 nebo 3 minuty pro vystup pary, tlac¢itko STEAM musite stisknout béhem
3 nebo 2 sekund. B&€hem vystupu pary neni mozné meénit teplotu cirkulujiciho vzduchu ani dobu
pfipravy.

ochranné prostredky, jako jsou tepelné odolné rukavice a chinapky, nebot’

f Pfi obsluze mikrovinné trouby v rezimu ,,Steam Blast“ pouzivejte pouze vhodné
prislusenstvi, pouzité v mikrovinné troubé bude ohraté na velmi vysoké teploty!

P¥i vyjimani potravin z mikrovinné trouby muZze dojit k odkapavani horké vody z horni, vnitini ¢asti
trouby. Dbejte proto vzdy zvySené opatrnosti. P¥i otevieni dvifek muze z trouby vychazet horka para.
Pokud je v troubé para, nevkladejte nikdy do trouby holé ruce! V opaéném pfipadé by mohlo dojit

k Urazu opafenim!

Druh potravin | Rezim pripravy | Vystup pary ,,Steam Blast“

Tésto . - . . v .
Chiéb Horky vzduch 2/3 z celkové doby pfipravy pouZzijte 3 minuty s pfidanim pary.
Dort 1/2 z celkové doby pfipravy pouzijte 3 minuty s pfidanim pary.
Pecivo . . - . . o
(polotovar) Kombi 12 2/3 z celkové doby pfipravy pouzijte 3 minuty s pfidanim pary.

Fiprava v rezimu i uziti pa
Priprava v rezimu ,,Kombi* s pouziti par

Pro pfipravu pokrml muizete pouzit vystup pary souasné s rezimem ohfevu mikrovinné trouby,
grilovani nebo v rezimu konvektomat. Tim mizete dosahnout zkraceni obvyklé doby pro pfipravu
a udrzet urcitou vihkost pokrmu.

Pouziti vhodného prislusenstvi

Kombi 1 Kombi 2 / Kombi 3

=

@ Stiskem tlacitka zvolite pozadovanou kombinaci pfipravy. Opakovanym stiskem tohoto
tlac¢itka nastavite i pozadovanou uroveri vykonu.
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Stisk tladitka | Rezim ,,Kombi“ | Typ kombinace Oblast pouziti
Cerstva zelenina, mrazena
1x Kombi 1 Para 1 + MW 440 W (Low) zelenina, ovoce, kase,
sterilovana zelenina, puding.
2x Kombi 2 Para 1 + Gril 1 (High) Ryby a drlibeZ s kuZzi.
3x Kombi 3 f%% 1,,(; Konvektomat pfi Domaéci chléb a choux pecivo.
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V pripadé potfeby pouzijte funkci pro pfedehfev (pouze pro rezim ,Kombi 3“). Pomoci navigaénich
tlacitek nastavte dobu pFipravy. Maximalni doba pfipravy je omezena na 30 mlnut Pfipravu zahajte
stiskem tlac¢itka START/OK. Na displeji se bude zobrazovat odpocet €asu, ktery zbyva do konce
pfipravy.

Informace o pouziti kombinovanych rezimt s parou

e Maximalni doba pro pfipravu je omezena na 30 minut. Pfi poZzadavku na pouziti delsi doby
pro pfFipravu, doplfite nadobu vodou a stejnym postupem znovu nastavte pozadovany ¢as.

e Pokud dojde béhem pfipravy k vy€erpani vody z nadoby na vyrobu pary, pfestane mikrovinna
trouba fungovat. Na displeji se zobrazi pozadavek pro doplnéni vody do nadoby.
Po doplnéni vody vlozte nadrzku na vodu zpét do trouby a stisknéte tlagitko START/OK.
Mikrovinna trouba nebude pokracovat v pfipravé, dokud nebude nadrzka na vodu doplnéna
a nestisknete tlacitko START/OK.




e Predehfev neni mozné pouzit pro rezimy ,Kombi 1 a ,Kombi 2“.

e Béhem pfipravy mizete pomoci navigacnich tlacitek upravovat dobu pro pfipravu.
Kazdym kratkym stiskem tlagitka pfidate/snizeni dobu o 1 minutu (az 10 minut).

e Nadobu na vodu mlzete dopliiovat kdykoliv béhem pfipravy, aniz byste museli pfipravu
prerusovat stiskem tlacitka STOP.
Po kazdém dokonéeni prlpravy vytfete vnitfek mikrovinné trouby do sucha.

Bezpecnostnl pokyny pro pfipravu

1. Nikdy dvitka mikrovinné trouby béhem pfipravy s funkci pary neotvirejte, pokud mate v blizkosti
dvifek obli¢ej. Dvitka u mikrovinné trouby otvirejte vzdy velmi opatrmé, nebot vystup pary
z mikrovinné trouby muze zplsobit zranéni (opafeni).

2. P¥i obsluze mikrovinné trouby a jejiho pfislusenstvi pouzivejte vzdy vhodné ochranné prostfedky
(teplu odolné rukavice nebo chriapky). PfisluSenstvi se uvnitf mikrovinné trouby ohfiva na velmi
vysoké teploty.

3. Po kazdém dokonéeni pfipravy pokrmu v pafe opatrné vyjméte odkapavaci sbérnou nadobu
z pfedni ¢asti trouby. Velmi opatrné ji pfitom vyjméte obéma rukama. Po vyprazdnéni nadobu
dobfe omyjte v teplé vodé s Setrnym mycim prostfedkem. Nadobu instalujte zpét do mikrovinné
trouby. Zajistéte spravné usazeni nadoby v pfislusném slotu.

Pri obsluze mikrovinné trouby pouzivejte pouze vhodné ochranné prostredky,
jako jsou tepelné odolné rukavice a chiiapky, nebot’ potraviny a prislusenstvi
v mikrovinné troubé budou ohraté na velmi vysoké teploty!

Piiprava v reZimu ,,Kombi“ bez pary

Pro pFipravu pokrml bez pouziti pary je k dispozici celkem 9 kombinovanych rezima.

Funkce s kombinovanym rezimem pfipravy jsou idealnim feSenim pro pfipravu celé fady pokrma.
Mikrovinna energie poskytuje rychlost pfipravy a funkce horkého vzduchu nebo grilu zajisti
pozadované opeceni povrchu pokrmu. Tyto rezimy probihaji sou¢asné, takze vétSina pokrml

je pfipravena k podavani za 1/2 az 2/3 obvyklé doby vareni.

Pouziti vhodného prislusenstvi

Do stfedové nebo spodni ¢asti mikrovinné trouby viozte kovovy rost.
Potraviny umistéte na sklenény pekac a pekac viozte na rost.

P r s a4 1 AN o
T RERAAN NN

Potraviny umistéte pfimo na kovovy rost. Pod rost umistéte sklenény pekac.

S

Stiskem tlacitka vyberte pozadovanou kombinaci pro pfipravu pokrmu.
Opakovanym stiskem tlacitka nastavite poZzadovanou Uroven vykonu (vice v tabulce nize).
V pripadé potfeby pouzijte funkci pro predehrev.
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S pouzitim navigacnich tlagitek nastavte dobu pfipravy. Stiskem tlagitka START/OK spustte pfipravu.
Na displeji se bude zobrazovat odpocet doby, zbyvajici do konce pfipravy.

Stisk tladitka | Rezim ,,Kombi“ | Typ kombinace Oblast pouziti

4x Kombi 4 Konyektomat *230 °C + Gril Lasagne, gratinovani, pizza.
1 (High) + 300 W (Low MW) ’ '
Konvektomat +230 °C + Gril Mleté maso, masové kolace

5x Kombi 5 2 (Medium) + 300 W (Low o ’

a pecivo.

MW)

6x Kombi 6 Konvektomat +230 °C + Gril | Zapékané parky v Zzemli, jarni
2 (Medium) + 100 W (Warm) | zavitky, obalovana ryba.

7x Kombi 7 Konvektomat +220 °C + Giril Polotovary pro zapeceni /
1 (High) + 300 W (Low MW) | gratinovani.

8x Kombi 8 Kon\_/ektomat *200 °C + Gril Ovoce s polevou.
1 (High) + 100 W (Warm)

9x Kombi 9 \'fvc’?li’gv';‘f\’ﬂ”\}j‘)t *¥220°C+300 | qiches a dorty.

. Konvektomat +190 °C + 300 | Cela drlibez, rybi steaky,
10x Kombi 10 |\ (Low MW) colé ryby. eold kiita,
11x Kombi 11 Konvektomat +160 °C + 100 Dusené maso.

W (Warm)
o . Predpecené pecivo,
12x Kombi 12 'f‘gﬂ‘{er']‘)mmat *230°C+Gril | o mborové produkty, kufect
9 kousky, steaky, kotlety.

Tipy pro pouziti predhievu

Mikrovinou troubu mizete predehfivat v kombinovaném rezimu s horkym vzduchem

nebo grilem/horkym vzduchem. Pfed nastavenim doby pro pfipravu pokrmu stisknéte tladitko
START/OK a postupuijte dale podle pokynu pro pfedehfev. BEhem kombinovaného predehievu
neni vyzafovana zadna mikrovinna energie.

Pokyny pro pouziti kombinovanych rezimu pfipravy

1. Pokud je doba pfipravy krat$i, nez 1 hodina, bude se doba pfipravy na displeji zobrazovat
v sekundach.

2. Paklize je doba pfipravy del$i, nez 1 hodina, bude probihat odpoc&et v minutach do zobrazeni
,THOO" (zbyva 1 hodina do konce pfipravy). Na displeji se zobrazi doba v minutach a sekundach
a odpocet bude probihat v sekundach.

3. Dobu pfipravy mizete s pouzitim naviga¢nich tlacitek kdykoliv upravit. Kazdym stiskem nékterého
navigacniho tlagitka dojde k nastaveni +/- 1 minuty (az 10 sekund).

jako jsou tepelné odolné rukavice a chiiapky, nebot’ potraviny a prislusenstvi

é PFi obsluze mikrovinné trouby pouzivejte pouze vhodné ochranné prostredky,
v mikrovinné troubé budou ohraté na vysoké teploty!

Funkce ¢asovace ,,Timer

U této mikrovinné trouby muZete pouzivat funkci kuchyriského ¢asovace. Do systému mikrovinné
trouby je tak mozné naprogramovat dobu pro odstaveni pokrmu po jeho dokonceni nebo napfiklad
odlozeny start pro spusténi pfipravy.

Pouziti funkce ¢asovace pro odlozeny start (Delayed start)



Stisknéte tlacitko TIMER. S pouzitim navigacnich tlagitek nastavte dobu pro odlozeny start
(az 9 hodin). Nasledné vyberte pozadovany program pro pfipravu pokrmu (az 2 urovné).
Stisknéte tlacitko START/OK.

Informace k pouziti funkce odlozeného startu

1. S pouzitim funkce pro odloZeny start mtzete naprogramovat 3 Urovné pfipravy.

2. V pfipadé, ze je do pro odloZeny start del$i, nez 1 hodina, bude odpocet probihat v ramci minut.
Naopak pfi del§im nastaveni doby pro odloZeny start se bude odpocet zobrazovat v sekundach.

3. Funkce pro odloZeny start neni mozné pouzit pro automatické programy.

Priklad mozného nastaveni pro odlozeny start: Spusténi pfipravy za 1 hodinu s vysokym vykonem

1000 W po dobu 10 minut. Nasledné pfiprava po dobu 20 minut s mensim vykonem.

Naprogramovani dobu pro odstaveni pokrmu

Funkce tla¢itka TIMER umozfuje naprogramovat i dobu pro odstaveni pokrmu po dokon&eni
jeho pfipravy nebo naprogramovat systém mikrovinné trouby, coby kuchyrfiskou minutku.
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Zvolte nejprve pozadovany program pro pfipravu pokrmu (az 2 urovné). Kratce stisknéte tlagitko
TIMER. Nyni nastavte pomoci naviga¢nich tlacitek dobu pro odstaveni pokrmu. Stisknéte tla¢itko
START/OK.

Naprogramovat muzete celkem 3 Grovné pro pfipravu pokrmu. V pfipadé, Ze oteviete dvitka

u mikrovinné trouby béhem doby pro odstaveni pokrmu nebo nastaveni odlozeného startu, bude
na displeji i nadale probihat odpocet ¢asu. Pro automatické programy neni mozné naprogramovat
dobu pro odstaveni pokrmu.

Priklad mozného nastaveni pro odstaveni pokrmu: Spusténi pfipravy po dobu 4 minut
s vysokym vykonem 1000 W. Nasledné pfiprava po dobu 10 minut rovnéz s vysokym vykonem.
Po dokonéeni pfipravy 10 minut pro odstani pokrmu.

Kuchyriska minutka
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Kratce stisknéte tlacitko TIMER. Pomoci navigacnich tlacitek nastavte pozadovanou dobu
(az 9 hodin). Stisknéte tlacitko START/OK. Na displeji se bude zobrazovat odpocet ¢asu.
Prodlouzeni doby pfipravy

Na konci pfipravy pokrmu muzete jednoduse prodlouzit dobu pro pfipravu.
Pouzijte proto funkci navigaéniho tlacitka A a nastaveni potvrdte stiskem tlagitka START/OK.
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Tim dojde k prodlouzeni doby pfipravy pokrmu. Na displeji se pfitom bude zobrazovat odpoget ¢asu,
ktery zbyva do konce pfipravy.

Maximalni doba pfipravy:

Mikrovinny ohfev s vykonem 1000 W | 30 minut
Para 30 minut
Kombi 1 -3 30 minut
Gril 1 h 30 minut
Ostatni mikrovinny ohfev 1 h 30 minut
Konvektomat 9 hodin
Kombi 4 — 12 9 hodin
Casovad 9 hodin

Tato funkce je dostupna pouze v rezimech mikrovinného ohfevu, grilu, konvektomat, Kombi a ¢asovaé
a nelze pouzit pro automatické programy. Po 2 minutach pfipravy jiz neni mozné prodlouzit dobu

pro pFipravu. Funkci pro prodlouzeni doby pFipravy je mozné pouzivat pfi pfipravé pokrmu v nékolika
krocich. Urove vykonu je stejna jako posledni Grovefi pFipravy.

Piiprava pokrmi v nékolika krocich
Priprava pokrmu ve 2 nebo 3 krocich

S pouzitim navigac¢nich tlaitek nastavte pozadovany vykon. Pomoci navigaénich tlagitek nastavte
dobu pro pfipravu pokrmu. Stisknéte tlagitko START/OK. Tim dojde ke spusténi pfipravy a na displeji
se pfitom bude zobrazovat odpocet doby, ktera zbyva do konce pfipravy.

oD

Priklad pro nastaveni doby pfipravy: Rozmrazovani s vykonem 270 W po dobu 2 minut
a poté pfiprava pokrmu s vykonem 1000 W po dobu 3 minut.

Stisknéte 3x tlacitko MICROWAVE a nastavte tim vykon 270 W. Pomoci naviga¢nich tlagitek nastavte
dobu pfipravy na 2 minuty. Pro nastaveni maximalniho vykonu 1000 W pouzijte tlacitko MICROWAVE.
Znovu pomoci navigacénich tlacitek nastavte dobu pfipravy na 3 minuty. Stiskem tlacitka START/OK
potvrdte nastaveni a spustte pfipravu pokrmu.

Priklad pro nastaveni doby pfipravy: Grilovani s mensim vykonem po dobu 4 minut a pfiprava
pokrmu s malym vykonem (440 W) po dobu dal$ich 5 minut.
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Pro nastaveni 3 Urovné vykonu grilu stisknéte tlacitko GRILL celkem 3x. Pomoci naviga¢nich tlacitek
nastavte dobu pfipravy na 4 minuty. Stiskem tlacitka MICROWAVE zvolte vykon 440 W pro mikrovinny
ohfev. Znovu pomoci navigacénich tladitek nastavte dobu na 5 minut. Stiskem tlagitka START/OK
nastaveni potvrdte a spustte pfipravu.

e Pred stiskem tlagitka START/OK vyberte jiny program pro pfipravu a vyberte pfipravu pokrmu
ve 3 krocich.

e Pokud béhem pfipravy stisknete tlacitko STOP, dojde tim k ukonéeni pfipravy.
Stiskem tlacitka START/OK zajistite restart naprogramované pfipravy.
Po dvojnasobném stisku tlagitka STOP dojde k upInému ukonéeni naprogramované pripravy
a resetu jeho nastaveni.

e V pfipadé, Ze stisknete tlacitko STOP v dobé, kdy neprobiha zadna pfiprava,
dojde tim k odstranéni stavajiciho nastaveni programu.

e Automatické programy neni mozné pouzit ve spojeni s pfipravou v nékolika krocich.

Piiprava pokrmi s pouZitim senzoru Genius = S=00s Senser

Diky jedine¢né funkci integrovaného senzoru ,The Genius sensor‘ mizete velmi snadno ohrat
chlazené nebo hluboko zmrazené potraviny. Nemusite pfitom nastavovat nijak urover vykonu,

dobu vareni ani hmotnost pokrmu. Integrovany senzor automaticky méfi vihkost pokrmu a na zakladé
toho vypocte vhodnou urover vykonu a dobu pro jeho pFipravu.
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Kratce stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci naviga¢nich tlacitek vyberte pozadované menu
(pro vybér programu ¢&. 1 ,Chlazené pokrmy“ mGzete tento krok vynechat).



Program #

Doporuéena
hmotnost

Pozice
prislusenstvi

Pokyny

1 Chlazené
pokrmy
(polotovary)

e
~N

Mikrovinny
ohfev

200 -1000 g

Program je vhodny pro ohfev hotovych pokrma.
Pokrm musi byt pfedvareny. K ohfati Cerstvé
predvafeného pokrmu. VSechna jidla musi byt
predvarena. Potraviny by mély mit teplotu z lednice
priblizné + 5 °C. Pokrm ohfivejte v nadobé, ve které
jste jej zakoupili. NoZzem na nékolika mistech
profiznéte svrchni félii (nejlépe uprostfed

a nékolikrat na okrajich). Pokud prelijete pokrm

do misky, zakryjte misku potravinarskou folii

a udélejte do ni maly otvor. Nadobu umistéte

na dno trouby. Vyberte program 1 ,Chlazené
pokrmy* a stisknéte tlacitko START/OK.

Po pipnuti pokrm promichejte. Na konci pfipravy
pokrm znovu promichejte a ponechejte nékolik minut
odstat. Velké kusy masa/ryby mohou v fid$i omacce
vyzadovat delSi dobu pfipravy. Tento program neni
vhodny pro potraviny obsahujici $krob, jako jsou
napfiklad ryze, téstoviny nebo brambory.

Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru mohou
rovnéz vyzadovat del$i dobu pfipravy.

Informace pro pouziti programu Genius Sensor

Tento program neni vhodny pro pokrmy, které se nemichaji (napfiklad lasagne nebo jiné zapecené
téstoviny se syrem). Systém mikrovinné trouby kalkuluje dobu pro pfipravu a &as, ktery zbyva

do konce pripravy. Dvitka u mikrovinné trouby neotvirejte predtim, nez se na displeji zobrazi doba
ptipravy. Abyste predesli chybam pfi pouziti programu fizenych senzorem, méli byste zajistit,

aby zakladna mikrovinné trouby a pouzitéd nadoba byly zcela suché. Paklize jste mikrovinnou troubu
predtim pouzivali a je stale pfili§ horky na to, aby jej bylo mozné pouzit s programem Genius Sensor,
na displeji se zobrazi slovo ,GARRAUM ZU WARM* (pFili§ horky vnitfek trouby). Jakmile se pfestane
zobrazovat tato informace, mizete na mikrovinné troubé pouzit programy, fizeni senzorem.

Rozmrazovani v rezimu ,,TURBO*

V tomto reZimu muzete rozmrazovat hluboko zmrazené potraviny. Pfed pouZitim programu nastavte
hmotnost pokrmu v gramech. Pro urychleni vybéru se kazdy program spousti s nastavenim stfedni

2 Mrazené
pokrmy

B

Mikrovinny
ohrev
mrazenych
potravin

320-800 g

Program pro ohfev zmrazeného jiz pfipraveného
pokrmu. VSechny potraviny musi byt pfedem
uvarené a hluboko zmrazené (-18 °C).

Jejich ohfev provadéjte v zakoupené nadobé.
Ostrym nozem profiznéte na nékolika mistech kryci
folii. V pfipadé, ze vlozite pokrm do misky, zakryjte ji
potravinarskou folii a udélejte do ni otvor. Nadobu
poté umistéte na dno mikrovinné trouby. Vyberte
program 2 ,MraZené potraviny“ a stisknéte tlacitko
START/OK. Po pipnuti pokrm promichejte

a nakrajejte na mensi kousky. Na konci programu
znovu vSe promichejte a ponechejte nékolik minut
odstat. Velké kusy masalryb v fid$i omacce mohou
vyzadovat delSi dobu pfipravy. Tento program neni
vhodny pro potraviny obsahujici $krob, jako je
napfiklad ryze, téstoviny nebo brambory.

Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru mohou
vyzadovat delSi dobu pfipravy.

hmotnosti pro kazdou kategorii.
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Klepnéte na tlacitko AUTO COOK. S pouzitim navigaénich tlacitek pfejdéte na pozadované menu.
Stisknéte tlacitko START/OK a potvrdte vybér programu. Znovu s pouzitim naviga¢nich tlagitek
nastavte hmotnost pokrmu. Kazdym stiskem tlacitka dojde k nastaveni hmotnosti v krocich o 10 g.
PFipravu spustte stiskem tlacitka START/OK. Na displeji se poté zobrazi rezim pFipravy.

PFi rozmrazovani nezapomerite pokrm otocit nebo zakryt.

*Doporuéena hmotnost.

Princip pouziti senzoru pro pfipravu pokrmu

Po vybéru programu pro pfipravu s pouzitim integrovaného senzoru po stisku tlacitka START/OK

se spusti ohfev pokrmu. Pokrm se v mikrovinné troubé za¢ne pomalu ohfivat, pficemz béhem tohoto
procesu uvolfiuje vodni paru. Jakmile pokrm dosahne urcité teploty a za¢ne se vafit, uvolfiuje poté
daleko vétsi mnozstvi pary. Senzor v mikrovinné troubé zaznamena zvyseni vystupu pary.

Tento stav predstavuje signal pro vypocet doby, potfebné pro dostateény ohfev pokrmu.

Po dvou akustickych signalech se na displeji zobrazi zbyvajici doba pfipravy. Poté, co se na displeji
zobrazi program s pouzitim senzoru, nemélo by pfitom uz dojit k otevfeni dvifek.

Pred otevienim dvifek pro promichani nebo otoceni pokrmu vyckeijte, az se na displeji zobrazi doba
pfipravy. Programy s pouzitim integrovaného senzoru zajistuji ohfev chlazenych nebo hluboko
zamrazenych pokrmU na teplotu pro konzumaci, ktera odpovida bézné chuti. Tento program vSak
muzete libovolné upravit. Jakmile se po stisku tlacitka START/OK zobrazi na displeji symbol

pro navigacni tlacitka, pouzijte navigaéni tlacitka pro nastaveni del§iho nebo naopak kratSiho ¢asu.
Tento proces nastaveni musi byt dokonéen béhem 14 sekund. Ve vychozim nastaveni je pouZito
standardniho rezimu.

Doporucena Pozice
PR hmotnost prislusenstvi LT
3 Chléb Program pro rozmrazovani mensich, ale i vétSich
bochniki chleba, bilého nebo celozrnného chleba.
Chléb umistéte na kus kuchyriské utérky.
PoloZte jej na talif nebo jiné nadoby a polozte na
dno mikrovinné trouby. Vyberte program 3 ,Chléb®.
— %% 100 - 900 g Klepnéte na tlacitko START/OK. Nastavte hmotnost
X — a poté stisknéte tlacitko START/OK. Jakmile zazni
Mikrovinny pipnuti, chléb otoéte a pFikryjte.
ohfev Chléb poté ponecheijte po dobu 10 minut odlezet
mraZenych (svétly bily chléb) a az 30 minut (pevny Zitny chléb).
potravin Velké bochniky chleba béhem této doby rozkrojte.
4 Malé
kusy
pokrmu Program pro rozmrazovani - mensi kusy masa,
Fizky, klobasy, mleté maso, steaky, kotlety, rybi filety
(100 az 400 g). Pokrm umistéte na talif nebo rovnou
nadobu a umistéte ji na dno mikrovinné trouby.
100 -1200g Vyberte program 4 ,Malé kusy” a stisknéte tlacitko
— e — START/OK. Nastavte hmotnost a poté klepnéte na
') START/OK. Jakmile zazni akusticky signal, pokrm
Mikrovinny otocte a prikryjte. Po dokon&eni procesu ponechejte
ohfev pokrmu jesté 10 — 30 minut odpoginout.
mrazenych
potravin
) Velké kusy masa, cela kufata, pecené atd.
5 Velke Pokrm umistéte na obraceny talif nebo plochou
kusy nadobu a umistéte jej na spodni ¢ast spotrebice.
Vyberte program 5 ,Velké kusy" a stiskem tlacitka
START/OK potvrdte. Nastavte hmotnost pokrmu
4002500 g a poté stisknéte tlacitko START/OK. Celou dribez
')‘(-9: a peené maso musi byt béhem rozmrazovani
Mikrovinny — zakryté. Kfidla, prsa a ¢asti s tukem zakryjte
ohfev alobalem, ktery se vSak nesmi dotykat stén trouby.
mraZenych Jakmile zazni pipnuti, oto¢te pokrm a zakryjte jej.
f Pfed samotnou pfipravou pokrmu zajistéte dobu
potravin . .
odstaveni 1 — 2 hodiny.




e P¥i poziti doby pro pfipravu del$i, nez 60 minut se bude €as pfipravy zobrazovat v sekundach
a minutach.

e Maximalni hmotnostni limit pro pokrm zavisi na konkrétni velikosti a formé& pokrmu.

e Poznamenejte si pozadovanou dobu pro odstaveni pokrmu tak, abyste zajistili Ze jidlo je zcela
rozmrazené.

eV pFipadé, Ze se na displeji zobrazi informace ,PRILIS HORKA TROUBA*, pak je teplota trouby
stale pfili§ vysoka vzhledem k pfedchozimu pouziti a nebude tak mozné nastavit automaticky
program. Je v8ak mozné nastavit rezim a dobu manualné.

Automatické programy pro piipravu napoju

B OED @ CED

Kratce stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci navigacnich tladitek
‘:> vyberte pozadované menu. Stisknéte tlacitko START/OK.

Znovu s pouzitim naviga¢nich tlagitek nastavte hmotnost pokrmu

a poté stisknéte tlacitko START/OK.

Na displeji se bude zobrazovat vybrany rezim. Pfed podavanim nezapomerite napoj fadné promichat.

Doporuéena Pozice
TG hmotnost prislusenstvi L
6 Kava/
Caj Pro ohfev 200 g napoje s pfesnou hmotnosti
nebo dvou 200 g napoju (celkem 400 g) na
pokojovou teplotu, napfiklad kava, €aj nebo kakao.
200 nebo Umistéte Salek(y) na dno mikrovinné trouby.
400 g Vyberte program 6 ,Caj/Kava“ a stiskem tladitka
— —_ START/OK spustte ohfev. Nastavte 200 g
D pro 1 napoj nebo 400 g pro 2 napoje a klepnéte
Mikrovinny na tla¢itko START/OK. Pfed a po ohfevu napoj
ohfev dobfe promichejte.
napoju
7 Miéko / Pro ohfev 200 g _mléka s pfesnou hmotnosti
Horka nebo 600 g konvice miéka s pfesnou hmotnosti
Gokolada / s teplotu chladnicky. Tento program je vhodny
Latte pro plnotuéné, nizkotuéné ale i odstfedéné miéko.
Horké mléko mUzete pouzit pro pFipravu latté
. 200 nebo nebo horkého kakaa. Hrnek nebo odmérku umistéte
600 g na dno mikrovinné trouby. Vyberte program 7
—_ ,MIéko/horkéa Cokolada/mlécna kava“ a stisknéte
O tlacitko START/OK. Nastavte 200 g pro 1 Salek
Mikrovinny nebo 600 g pro 1 konvici a potvrdte stiskem tlacitka
ohfev START/OK. Pfed a po dokon&eni ohfevu napoj
napojt fadné promichejte. Poté, co zazni akusticky
zamichejte mléka ve dzbanu.

Programy pro peceni chleba

B D @ GED

Kratce stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci navigaénich tlacitek
|:\l> vyberte pozadované menu. Stisknéte tlacitko START/OK.

Znovu s pouzitim naviga¢nich tlagitek nastavte hmotnost potraviny

a poté stisknéte tlacitko START/OK.

Na displeji se bude zobrazovat vybrany rezim.

Doporucena Pozice
PRI hmotnost prislusenstvi LT
Program uréeny pro peéeni baget a kfupavych
8 Kfupava rohlik(i. Tento program je vhodny pro pfipravu
kirka / zakoupenych baget a rohliku, které maji pokojovou
Bagety Z7ITTX\ | teplotu a jejich dopeceni do zlatova a s kfupavym
povrchem. Ujistéte se o tom, Ze bagety/rohliky
100-500 g nejsou vys$si, nez 5 cm. Bagetu/rohliky umistéte
P — na kovovy rost do stfedni polohy. Nastavte program
8 ,Crispy/Baguette” a stiskem tlagitka START/OK
+E] 2 program potvrdte. Nastavte hmotnost a poté spustte
Mikrovinny pripravu stiskem tlagitka START/OK.
ohfev + gril Po upegeni ponechte pegivo nékolik minut
vychladnout na kovovém rostu.
Program uréeny pro pecéeni croissant(.
9 Croissant Tento program je vhodny pro pFipravu zakoupenych
ZITITIX\ | croissantu s pokojovou teplotu a jejich dopeceni
do zlatova a s kfupavym povrchem. Croissanty
. 50-350 g umistéte na kovovy rost do stfedni polohy.

+J
Mikrovinny
ohfev + gril

P e—
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Nastavte program 8 ,Crispy/Baguette” a stiskem
tlacitka START/OK program potvrdte.

Nastavte hmotnost a poté spustte pfipravu stiskem
tlacitka START/OK. Po upeceni ponechte pecivo
nékolik minut vychladnout na kovovém rostu.

PFi pouziti programt €. 8 a 9 pouzijte do mikrovinné trouby kovovy rost do uvedené polohy.

Automatické programy

B- G- 3 (D

Kratce stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci navigaénich tlagitek
@/(_J vyberte pozadované menu. Stisknéte tlacitko START/OK (pro programy
¢. 14 — 17 mlzete tento krok vynechat). Znovu s pouZitim navigaénich
tlacitek nastavte hmotnost potraviny. Nastaveni hmotnosti v krocich
po 10 g je mozné provést u vS§ech programl vyjma programui €. 22 a 23. Pro programy &. 14 — 17
tento krok mlzete vynechat. Vybér potvrdte stiskem tlacitka START/OK.
Na displeji se bude zobrazovat potfebné prisluSenstvi a pouzity rezim pfipravy.

SN

Doporucena Pozice
R hmotnost prislusenstvi Pokyny
Program pro pfipravu Cerstvého kufete bez
AT nadivky. Nadivku pfipravujte samostatné.
r h Kovovy rost potfete trochou oleje tak, aby se na néj
pokrm nepfichytil. Kufe umistéte na kovovy rost ve
10 Celé kufe > < spodniho ¢asti a sklenény pekac umistéte na dno
L 1 J | mikrovinné trouby coby sbérnou nadobu.
1000 — 1900 Vyberte program &. 10 ,Celé kufe” a stiskem
g ——\ tlacitka START/OK potvrdte vybrany program.
— Nastavte hmotnost kufete a poté znovu potvrdte.
- - Nejprve poloZte kufe prsy smérem dold
a po zaznéni signalu otocte.
S vafici omackou manipulujte vzdy velmi opatrné.
Po dokongeni pfipravy ponechejte kufe 5 minut

odstat.




Ingredience:
100 g hibetu, uzené slaniny,

1 vélecek tésta (cca 300 g)
100 g syr typu Gruyeére
150 ml mléka

3 vejce

150 ml smetany

Sul a pepf, strouhany
muskatovy ofiSek

Nadoby: MenSi forma

1 x misa na quiche Pyrex®
o priméru 25 cm

Quiche

1. Slaninu nakrajejte na mensi kousky a povarte ji zakrytou v mensi
nadobé pfi 1000 W po dobu 1 minuty a nasledné slijte.

2. Formu na Quiche vyloZte pfipravenym téstem.

Nahoru poloZime pecici papir a posypeme lusténinami na slepé
peceni. Vlozte kovovy rost do spodni ¢asti a predehfejte na 210 °C
v rezimu konvektomat. Zaklad pe¢eme pfiblizné 15 minut pfi teploté
210°C. Vyjméte pecici papir a lusténiny.

3. Na tésto rozprostfete slaninu a nastrouhany syr.

Smichejte mléko se soli a pepfem, vejce, smetanu a strouhany
muskatovy ofiSek pomoci ruéniho mixéru. Smés nalijte na slaninu

a syr.

4. Pekac umistéte na kovovy rost a vloZte jej do stfedové ¢asti
mikrovinné trouby. Vyberte program 15 ,Domaci quiche” a stiskem
tlacitka START/OK spustte pfipravu. Po dokoné&eni pfipravy pekac
umistéte na kovovy rost, aby nadoba vychladla.

16 Jogurt

—
Program pro pfipravu domaciho jogurtu podle
nasledujiciho receptu. Vyberte program 16 ,Jogurt”
a stiskem tlacitka START/OK potvrdte.

P m—
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11 Beef Program pro pfipravu €erstvého rostbifu
steak rare -‘ na ,anglicky zpGsob* rare (rump steak, rind
nebo round steak). Steak vlozte na smaltovany
500 — 2000 g plech do spodni polohy. Vyberte program €. 11
“Beef Bloody” a stiskem tlagitka START/OK
potvrdte. Nastavte hmotnost steaku a poté znovu
N N potvrdte. Po dokongeni pfipravy ponechejte
Konvektomat 1 pfiblizné 10-15 minut odpog¢inout.
;tzee?ke of Program_ pro pfipravu ¢erstvého rostbl’fu_
medium -‘ na ,anglicky zpisob* rear (rump steak, rind
nebo round steak). Steak umistéte na smaltovany
500 — 2000 g plech do spodni pozice v troubé. Vyberte program
¢. 12 “Rind Medium” a stiskem tla¢itka START/OK
> < potvrdte. Nastavte hmotnost steaku a poté znovu
1 p?.tv!'fj’tevz. Po dokqnéenl’ pfieravy ponechejte
Konvektomat pfiblizné 10-15 minut odpocinout.
13 Beef Program pro pfipravu €erstvého rostbifu
steak well- na ,anglicky zpusob* well-done, resp. propeceny
done (rump steak, rind nebo round steak). Steak
umistéte na smaltovany plech do spodni pozice
500 — 2000 g v troubé. Vyberte program ¢. 13 “Rind well-done”
a stiskem tla¢itka START/OK potvrdte.
> < Nastavte hmotnost steaku a poté znovu potvrdte.
1 Po dokon¢eni pfipravy ponechejte cca 10-15 minut
Konvektomat odpocinout.
14 Pecivo
z kynutého e\
tésta - PFiprava peciva z kynutého tésta (viz nasledujici
recept). Vyberte program 14 ,Kynuté tésto”
- a potvrdte stiskem tlagitka START/OK.
Po dokonéeni pfipravy ponechejte tésto nékolik
> < minut odpocinout.
1 i
Konvektomat
. « 1. Ve vétsi mise smichejte mouku a suché drozdi.
Dort z kynutého tésta Pridejte mléko, maslo, sll, cukr, vanilkovy cukr,
Ingredience: vejce a rozinky. VSechny suroviny vypracujte v

500 g mouky (typ 405)
2 x 7 g suSeného drozdi
25 ml vlazného mléka
200 g masla, Spetka soli

75 g cukru

1 x 8 g vanilkovy cukr

4 ks vejce
100 g rozinek

Mouckovy cukr na posyp
Nadoby: 1 x velka misa, 1x dortova forma

hladké tésto.

2. Dortovou formu vymazte maslem a vysypte
moukou. Do formy nalijte tésto.

3. Formu umistéte na smaltovany plech a viozte
ji do spodni ¢asti mikrovinné trouby.

Vyberte program 14 ,Pecivo z kynutého tésta“

a potvrdte stiskem tlagitka START/OK.

4. Po dokonceni pFipravy dost ponechejte

cca 30 minut vychladnout. Tésto vyklopte z formy,
ponechte zcela vychladnout a poté posypte povrch
mouckovym cukrem.

Ingredience

11 mléka

150 g pfirodniho jogurtu
(s obsahem tuku 3,5 %)
Nadoba: 1 x velka miska
6x mensi sklenice

Jogurt

1. Do velké misy nalijte mléko a zahfejte na 1000 W po dobu

9 minut. BE€hem zahfivani 2-3x promichejte. Mléko ponechejte
stat po dobu 50 minut ve vypnuté troubé. Béhem této doby

by méla teplota mléka klesnou pfiblizné na teplotu +50 °C.

2. Vyjméte misku s mlékem ze trouby a pfimichejte do miéka jogurt.
3. Smés nalijte do 6 mensich sklenic.

4. Sklenice umistéte na smaltovany plech. Plech vlozZte do spodni
¢asti trouby. Vyberte automaticky program 16 ,Jogurt” a stisknéte
tlacitko START/OK.

5. Po skon€eni pfipravy ponechte jogurt pfes noc uvnitf trouby
odstat. Béhem této doby bude jogurt zrat.

6. Druhy den uzavrete sklenice vickem a uskladnéte v lednici.

17 Kynuté
chlebové
tésto

-k Program pro kynuti chlebového tésta.

Tésto pfipravte podle pfisluS§eného receptu, ktery

u najdete v kuchafce na strance 63, 73 a 74.
Tésto vlozte na smaltovany plech a do spodni
Easti trouby. Vyberte program 17 ,Kynuté chlebové
tésto” a stiskem tlacitka START/OK potvrdte.

&= Pouziti kovového (smaltovaného) plechu.

15 Domaci
Quiche

M+
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Program pro pf¥ipravu domaciho masového
kolace Quiche podle nasledujiciho receptu.
Vyberte program 15 ,Domaci Quiche”

a potvrdte stiskem tlagitka START/OK.

18
Rozpousténé
maslo

Ea

Program pro rozpus$téni masla. Maslo nakrajejte
na kostky, vioZte do nadoby Pyrex® a poté zakryjte
_ potravinarskou folii. Folii propichnéte ostrym
nozem 1x uprostfed a 4x na okrajich.
Néadobu umistéte na dno mikrovinné trouby.
Vyberte program 18 ,Rozpusténé maslo” a stiskem
tlacitka START/OK potvrdte. Nastavte hmotnost
a poté znovu potvrdte. Po 2/3 tfetinach pfipravy
a na konci pfipravy po zaznéni pipnuti
promichejte.




Program pro rozpusténi plnotué¢ného mléka

4 kusy tmavé, popfipadé mlééné cokolady,
cukrovy posyp (dekorace) nebo mini

Marshmallows

4. Po dokonéeni pfipravy dortik ozdobte vybranym
cukrovym posypem nebo mini Marshmallow.

Ingredience:
(1 porce)

3 Izice mouky

3 Izice cukru

Ya 1Zi€ky prasku do peciva

1/8 soli

2 |Zice rostlinného oleje
2 IZice citronové §tavy a nastrouhana klra

z ' citronu

1 vejce, rozslehané,
Dekorace: jahody, borudvky, cukrovy posyp.

Citronovy hrnkovy Mug cake

1.V hrnku smichejte mouku, cukr, prasek

do pediva a sul.

2. Pridejte rostlinny olej, $tavu z citronu, citronovou
kiru a rozslehané vejce. VSe dobre promichejte.

3. Po dokonéeni pfipravy ozdobte napfiklad
jahodami, borGvkami nebo vybranym cukrovym
posypem.

19 . nebo hotké Cokolady s obsahem kakaa az
Rozpousténi do 50 %. Tento program neni vhodny pro
Cokolady rozpousténi bilé Eokolady nebo Gokolady
. 50300 g s obsahem kakaa nad 50 %. Formu Pyrex®
umistéte na dno trouby. Vyberte program 19
— “Rozpousténi Eokolady” a potvrdte stiskem tlacitka
START/OK. Nastavte hmotnost a poté znovu
potvrdte. Zamichejte v poloviné a na konci
procesu taveni po zaznéni akustického signalu.
20 Pizza’ Pro peceni pfedpfipravené a zachlazené pizzy
(chlazena) ZIIIIIX\ | s vytvofenim kiupavé kurky. Z pizzy odstraiite
veskery obalovy material a pizzu vioZte pfimo
. 250500 g na kovovy rost ve stfedni poloze. Vyberte program
'S < 20 ,Chlazena Pizza“ a stiskem tlacitka START/OK
potvrdte. Nastavte hmotnost pizzy a poté znovu
2 potvrdte. Tento program neni vhodny pro pizzu
+[F)+ pfipravené na panvi.
21 Pizza. Pro peceni predpfipravené a zamrazené pizzy
(mraZena) ZIIIIIX\ | s vytvofenim kiupavé karky. Z pizzy odstrafite
veskery obalovy material a pizzu vioZte pfimo
. 200-430g na kovovy rost ve stfedni poloze.
> < Vyberte program 21 ,Zamrazena Pizza“ a stiskem
tlacitka START/OK potvrdte. Nastavte hmotnost
2 pizzy a poté znovu potvrdte. Tento program neni

B+ T

vhodny pro pizzu pfipravené na panvi.

23 Zapékané
téstoviny

Pro pfipravu zapékanych téstovin (napfiklad

Piiprava détskych pokrmi ,,Junior Menu“

Junior Menu nabizi rdzné programy pro piipravu pokrmd pro déti riznych vékovych kategorii
(miminka, batolata i star$i déti). Pouziti téchto programl vyrazné usetfi ¢as a jedna se o velmi
praktické vyuziti. Pro pfechod na pokrmy jsou idealni pyré a zelenina. Po domacku vyrobené
pyré/kase chutnaji skvéle a oproti kupovanym zavafeninam je pfipravite za zlomkovou cenu.

Dalsi porce si muzete zmrazit ve formi¢kach na led a pozdéji jednodu$e rozmrazit a znovu ohfat.
Zdravé zeleninové hranolky a t&stoviny jsou idedlni détskou stravou. Mug cakes (hrnkové dorty) jsou
rychlym a jednoduchym dezertem. Konkrétni mnozstvi v polévkovych IZicich je mozné smichat pfimo
v 8alku a celou pfipravu tak vyrazné zjednodusit. Pfi pouziti programu Mug cake budou pfipravite
pokrm prakticky béhem okamziku.

250 g penne, Spagety, fusilli) se syrovou nebo rajcatovou
500 g > P omackou a strouhanym syrem pouzijte vhodnou,
800 g hranatou a mélkou nadobu Pyrex®.
@+E@+E 2 Pouzijte pfitom nasledujici mnozstvi:
@+H
Ingredience | 250g | 500g | 800g
/ Hmotnost
Téstoviny 709 150g [250g
Omacka 140g |[300g |500g

Syr

409 509 509

Pridat muzete i dal$i ingredience, jako je Sunka, tuidk nebo napiiklad kukufice.

V takovém pfipadé pouzijte o néco méné omacky. Pokrm v nadobé umistéte na kovovy rost

a do stfedové pozice v mikrovinné troubé. Vyberte program 23 ,Junior pasta“ a stisknéte tlacitko
START/OK. Nastavte hmotnost: 250 g, 500 g nebo 800 g a znovu potvrdte.

Doporuc¢ena Pozice
Sl hmotnost prislusenstvi Pokyny
Program na pfipravu 1 nebo 2 hrnkovych dortt —
bud éokoladového brownie nebo citronového dortu.
22 Hrnkové P¥i pFipravé postupujte podle nasledujiciho
dorty receptu. Hrnek by nemél mit mensi objem,
1(200 g) nez 300 ml. Hmky umistéte na dno trouby.
nebo 2 (400 Vyberte program 22 ,Hrnkovy dort* a stiskem
) tlacitka START/OK potvrdte. Nyni vyberte bud

1 (200 g) nebo 2 (400 g) dorty. Stiskem tlacitka
START/OK spustite pfipravu. Po dokonceni

24 Hranolky

@+®+0
W

200 - 500 g

>

<

Program pro pfipravu polotovart z mraZzenych
brambor, které jsou vhodné pro pfipravu v troubé,
napfiklad hranolky, smazené brambory, krokety,
bramboraky, bramborové placky nebo bramborové
vafle. Z pokrm0 odstrarite veskery obalovy material
a umistéte jej na sklenény pekac. Pekac polozte na
kovovy rost do stfedni pozice v mikrovinné troubé.
Vyberte program 24 “Pommes Frites” a stiskem
tlagitka START/OK potvrdte. Nastavte hmotnost
pokrmu a poté znovu potvrdte. Jakmile uslySite
pipnuti, po 1/3 a 2/3 doby vafeni pokrm otodte.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkl pouzijte pouze
jednu vrstvu.

Poznamka: VSechny pokrmy z brambor,
dodavanych na soucasny trh, se vyrazné lisi.

Pro opeceni do zlatova doporucujeme peclivé
sledovat pokrm nékolik minut pfed dokonc&enim
jeho pfipravy.

y D pfipravy ponecheijte dorty nékolik minut
odpocinout. Podavejte dorty teplé napfiklad
se zmrzlinou, pudinkem nebo smetanou.

Ingredience: Cokoladovy dort s hrnkem (Mug cake)
(1 porce) 1.V hrnku smichejte mouku, cukr a kakaovy

4 Y2 Izice mouky

3 Izice cukru

2 Y5 I1zice kakaového prasku
2 Izice masla (rozpusténé)

2 |Zice mléka

prasek.

2. Pfidejte rozpusténé maslo a mléko a v$e dobfe
promichejte.

3. Pfidejte nasekané ¢okoladové lupinky a znovu
vSe dobfe promichejte.

25
Zeleninové
hranolky

W+E&+E

100 - 500 g

> <

Program pro pfipravu zeleninovych hranolkud

ze sladkych brambor, brambor, mrkve, pastinaku
nebo cukety: Zeleninu oloupejte a nakrajejte

na ty€inky a vhodte do misky se IZici rostlinného
oleje. Zeleninu vlozte do sklenéného pekace

a polozte na kovovy rost do stfedové polohy

v mikrovinné troubé. Vyberte program 25
,Smazené zeleninové hranolky“ a stiskem tlacitka




START/OK potvrdte. Nastavte hmotnost pokrmu
a znovu potvrdte. V poloviné doby pfipravy
po zaznéni signalu pokrm otoéte a zamichejte.

26
Zeleninové
pyré

100 — 400 g

Tento program je vhodny pro pfipravu pastifiaku,
brambor, maslové dyné, mrkve, bataty a kedluben.
Varena zelenina se poté rozmixuje a je vhodna
pro kojence pfi pfechodu na pevnou stravu.
Zeleninu oloupejte a nakrajejte na stejné velké
kusy. Umistéte do nadoby Pyrex® a pfidejte
nasledujici mnozstvi vody:

Na 100 — 150 g zeleniny 75 ml vody.

Na 160 — 300 g zeleniny 100 ml vody.

Na 310 — 400 g zeleniny 150 ml vody.

Nadobu zakryjte vikem a umistéte ji na dno trouby.
Zvolte program 26 ,Zeleniové pyré®.

Stiskem tlacitka START/OK potvrdte vybér.
Nastavte hmotnost zeleniny a znovu potvrdte.

V poloviné doby pfipravy po zaznéni signalu
zamichejte. Po dokonc&eni pfipravy ponechejte
10 minut odpocinout. Zeleninu s tekutinou
rozmixujte kuchyriskym mixérem.

V pfipadé potfeby nafedte trochou vody

nebo naopak zahustéte pfidanim détskych
ryzovych vio¢ek. Pfed podavanim pokrmu détem
sami nejprve pokrm a jeho teplotu vyzkouSejte!

27 Ovocné
pyré

100 - 400 g

Tento program je vhodny pro pfipravu ovoce,

jako jsou jablka, hrusky, broskve, papaja a mango.
Varené plody se po rozmixovani hodi jako détsky
pokrm pro kojence pfi pfechodu na pevnou stravu.
Ovoce oloupejte a nakrajejte na stejné kusy.
Formu Pyrex® vlozte na dno mikrovinné trouby.
Pridejte nasledujici mnozZstvi vody:

Na 100 g-150 g ovoce 50 ml vody.

Na 160 g-300 g ovoce 75 ml vody.

Na 310 g-400 g ovoce 125 ml vody.

Nadobu opatrete vikem. Vyberte program 27
,Ovocné pyré* a stiskem tlacitka START/OK
potvrdte. Nastavte hmotnost ovoce a znovu
potvrdte. V poloviné doby pfipravy po zaznéni
signalu v8e promichejte. Po dokon€eni pfipravy
ponechejte pokrm asi 10 minut odpog¢inout.

Ovoce s tekutinou rozmixujte kuchyfiskym

5. Po dokonceni pFipravy s automatickym programem ponechejte vétSinu pokrmt chvili odleZet,
aby pfitom mohlo i nadale dochazet k potfebnému uvolfiovani a distribuci tepla.

6. Pfed podavanim zkontrolujte, zda je pokrm dikladné propeceny a dostate¢né horky.

7. Potraviny vazte vzdy sami. Nikdy nevychazejte z udaju, uvedenych na obale vyrobku.

8. V pfipadé, Ze se na displeji zobrazi informace ,Cooking chamber too warm* (pfili§ horky vnitfek
trouby) znamena to, Ze vnitfek trouby je i nadale pfilis horky v dusledku pfedchoziho provozu.

V takovém piipadé nebude mozné pouzit zadny automaticky program. Pfesto miZete mikrovinnou
troubu i nadale pouzivat a vybrat néktery rezim a dobu pfipravy manuainé.

28 Quiche
(zachlazeny)

B+O+&

350 — 450 g

P m— o

Tento program je vhodny pro ohfev nebo peceni
predvafeného Quiche do kfupava.

Odstrante z Quiche veskery obalovy material

a umistéte jej na kovovy rost do spodni polohy

v mikrovinné troubé. Vyberte program 28 “Chilled
Quiche” a stisknéte tladitko START/OK.

Na konci procesu pfipravy polozte pokrm pfimo
na mrizku, aby vychladl a ponechte nékolik minut
stat. Quiche s vysokym obsahem syra byva
mnohem vic horky nez zeleninovy.

Tento program neni vhodny pro pfipravu Quiche
s hustymi napinémi a bez krusty.

29 Pecené
brambory

M+E+H

400 - 1500 g

P m—

1

Program uréeny pro pfipravu pecenych brambor
s kfupavou, suchou slupkou. Nejlep$ich vysledkd
dosahnete se stfedné velkymi bramborami

(1 ks 200 - 500g). Brambory omyjte, osuste

a na nékolika mistech propichnéte vidlicku.
Peceme na kovovém rostu ve spodni ¢asti trouby.
Vyberte program 29 ,Zape€ené brambory*

a potvrdte stiskem tlagitka START/OK.

Program pro ¢iSténi mikrovinné trouby
F1 — Vypousténi vody

Voda je Eerpana systémem, pfiéemz dochazi k ¢isténi potrubi. Odpadni voda je pfitom odvadéna
do sbérné nadoby.

o8 o

Do nadoby nalijte 100 ml vody. Pfedtim se ujistéte o tom, Ze sbérna nadoba ve spodni ¢asti trouby
je zcela prazdna. Stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci navigac¢nich tlagitek vyberte menu ,F1*.
Stiskem tlacitka START/OK spustte program pro ¢isténi.

mixérem. V pfipadé potfeby nafedte trochou vody
nebo naopak zahustéte pfidanim détskych
ryzovych vloéek. Pfed podavanim pokrmu détem
sami nejprve pokrm a jeho teplotu vyzkou$ejte!

Pokyny pro pouziti automatickych programii pro pfipravu pokrmu

Automatické programy s pouzitim uréité hmotnosti jsou navrzeny tak, aby usnadnily pfipravu
nebo ohiev pokrmu. Tyto programy mohou byt pouzity pouze pro uvedené druhy potravin.
PFi pouziti automatickych programu dbejte vSech nasledujicich pokynu:

1. Pouze pro vareni potravin v uvedeném rozsahu hmotnosti.

2. Pouzivejte pouze uvedené pfisluSenstvi. V tabulkach jsou uvedeny i symboly pro pouziti vhodného
prislusenstvi.

3. Informace o postupu pfi pfipravé ur¢itého pokrmu najdete v pfislusné ¢asti.

4. Potraviny pfi pouziti kombinovanych rezimu nebo funkce konvektomatu ni¢im nezakryveijte,

pokud to neni v postupu vyslovné uvedeno. V opaéném piipadé zakryti omezi zape€eni povrchu
pokrmu. Plastové kryty by se navic mohly v takovém pfipadé v disledku vysokych teplot zcela
roztavit.

Tento program spoustéjte pouze s obsahem 100 ml vody v nadobé. Béhem vypousténi odpadni vody
neodstranujte sbérny Zlab z mikrovinné trouby. Paklize vyjmete sbérnou nadobu z mikrovinné trouby
b&hem programu pro €isténi, zobrazi se na displeji indikace ,U12" a program se ukon¢i. Vyprazdnéte
sbérnou nadobu a po skon&eni programu ji oplachnéte pod tekouci vodou. V pfipadé, Ze je program
pro ¢isténi pouzity bezprostfedné po pfipraveé pokrmu v pafe, mize do sbérného kanalu odkapavat
horka voda!

F2 - Cisténi systému

Prvni faze tohoto programu zahrnuje ¢isténi systému s pouzitim roztoku kyseliny citrénové.
Ve druhé fazi prochazi systémem voda pro ¢isténi potrubi.

-0 - @

Pouzijte roztok s 20 g citrénové stavy a 250 vody. Roztok nalijte do nadoby na vodu.
Ujistéte o tom, Ze sbérna nadoba je zcela prazdna. Stisknéte tlagitko AUTO COOK.



S pouzitim navigacnich tlacitek vyberte program ,F2“ a stiskem tlac¢itka START/OK potvrdte.
Tento program pro €isténi trva 29 minut.

Béhem faze prestavky doplrite nadobu vodou do maximalni Grovné. Stisknéte tla¢itko START/OK.
Tato faze nyni bude trvat 1 minutu. Po dokon¢eni procesu vyprazdnéte sbérnou nadobu.

Informace pro pouziti programt pro ¢is§téni mikrovinné trouby

V pfipadé, Ze se na displeji zobrazi indikace = spustte program pro Cisténi systému.

Pokud nebudete provadét pravidelné ¢isténi systému mikrovinné trouby, mize dojit k zablokovani
potrubi a rezim pro pfipravu pokrml v pafe bude neefektivni. Sbérnou nadobu z mikrovinné trouby
nikdy nevyjimejte béhem spusténého programu pro &isténi. Na konci programu pro ¢isténi
vyprazdnéte sbérnou nadobu a oplachnéte ji pod tekouci vodou.

F3 — Odstranéni zapachu
V tomto rezimu €isténi dochazi k odstrariovani zapachu z mikrovinné trouby.

B N @

Stisknéte tlacitko AUTO COOK. S pouzitim navigacnich tlagitek vyberte program ,F3" a stiskem
tlacitka START/OK potvrdte. Na displeji se zobrazi doba trvani programu a poté odpocet doby
do konce programu. Tento program trva 30 minut.

F4 — Cisténi vnitiku mikrovinné trouby
V tomto reZzimu dochazi k odstrariovani zbytku oleje, tuku a potravin z vnitfnich prostor trouby.

N By

Stisknéte tlacitko AUTO COOK. Pomoci navigacnich tladitek vyberte program ,F4* a stiskem
tlacitka START/OK potvrdte. Na displeji se zobrazi doba trvani programu a poté odpocet doby
do konce programu. Tento program trva 20 minut.

Pred spusténim tohoto programu doplrite vodu do nadoby. Po ukonceni tohoto programu otevrete
dvitka u mikrovinné trouby a vnitfek trouby vytfete mirné navihéenou utérkou a vyprazdnéte obsah
sbérné nadoby.

Cisténi nadoby na vodu
Nadobu na vodu omyjte s pouzitim mékké houby a &isté vodé. Vyjméte nadobu ze spodni ¢asti
mikrovinné trouby.

Vycistéte rovnéz fadné i pfihradku pro nadobu.

Uzaviraci ventil

Spravna pozice ventilu

Ujistéte se o tom, Ze vypoustéci ventil sméFuje dolG. Pokud je obtizné odstranit uzavér (ventil),
zatfeste s nim opatrné zprava doleva. Pfi opétovné instalaci se ujistéte, Ze vystup sméfuje doll

(viz obrazek vyse). Pri ¢isténi odstrante i gumové tésnéni a ocistéte jej.

Odstranéni gumového tésnéni

1 — Vnitini ¢ast tésnéni (plocha cast).

2 — Vngjsi ¢ast tésnéni (vycnivajici ¢asti).

PFi opétovné instalaci tésnéni se ujistéte, Ze je tésnéni spravné usazené na svém misté

a nikde nevyéniva ven. V pfipadé nespravné instalace t&snéni nedojde k potfebnému uzavreni
vika s moznosti Uniku vody. Nadobu na vodu Eistéte pravidelné alespon 1x tydné.

V opaéném pfipadé dojit k tvorbé vodniho kamene. Nadobu na vodu a v8echny jeji ¢asti nikdy
nemyjte v mycce.

Automatické programy s pouzitim pary ,,Auto Steam*

Tato funkce poskytuje moznost pfipravovat v pare nékteré vase oblibené pokrmy diky jednoduchému
nastaveni hmotnosti. Systém mikrovinné trouby pfitom automaticky nastavi vykon pary a dobu
pfipravy. Hmotnost se programuje v jednotkach gram. Pro rychly vybér se spousti nastaveni programu
s vahou v ramci nej¢astéji pouzivané hmotnosti pro jednotlivou kategorii.

B mm ©



Stisknéte tlacitko AUTO STEAM. S pouzitim navigaénich tlacitek vyberte pozadovany program.
Stiskem tlac¢itka START/OK potvrdte (tento krok je mozné vynechat pro programy €. 33, 34 a 36).

o o

Znovu pomoci navigac¢nich tlacitek nastavte hmotnost pokrmu. Kazdym stiskem tlacitka dojde

k nastaveni hmotnosti v krocich o 10 g (tento krok je mozné vynechat pro programy €. 33, 34 a 36).
Stiskem tlac¢itka START/OK spustte vybrany program. Pfi pouziti automatickych programu dbeijte
v8ech nasledujicich pokyn(:

1. Pouze pro vareni potravin v uvedeném rozsahu hmotnosti.

2. Pouzivejte pouze uvedené pfisluSenstvi. V tabulkach jsou uvedeny i symboly pro pouziti vhodného
prislusenstvi.

3. Informace o postupu pfi pfipravé ur€itého pokrmu najdete v pfislusné ¢asti.

4. Potraviny pfi pfipravé v pafe ni¢im nezakryvejte.

5. Vétsina potravin profituje z vystaveni pafe v automatickych programech. Teplo pfitom mize dale
pronikat do stfedu pokrmu.

5. Po dokonceni pFipravy s automatickym programem ponechejte vétSinu pokrmt chvili odlezet,

aby pfitom mohlo i nadale dochazet k potfebnému uvolfiovani a distribuci tepla.

6. Pfed podavanim zkontrolujte, zda je pokrm dlkladné pfipraveny a dostate¢né horky.

7. Potraviny vazte vzdy sami. Nikdy nevychazeijte z idaju, uvedenych na obale vyrobku.

8.V pripadé, Ze se na displeji zobrazi informace ,Cooking chamber too warm® (pfili§ horky vnitfek
trouby) znamena to, Ze vnitfek trouby je i nadale pf¥ilis horky v dusledku pfedchoziho provozu trouby.
V takovém piipadé nebude mozné pouzit zadny automaticky program. Pfesto mliZzete mikrovinnou
troubu i nadale pouzivat a vybrat néktery rezim a dobu pfipravy manualné.

Doporuc¢ena Pozice

G hmotnost prislusenstvi

Pokyny

Program vhodny pro pfipravu Cerstvé zeleniny
m az do hmotnosti 500 g. Doplrite nadobu s vodou.
Prlp'ravenou z,elevmnu rozlozte na’kovovy rost.

Vlozte kovovy rost do smaltovaného plechu
- a do stfedové polohy v mikrovinné troubé.

Malé kousky zeleniny vlozZte do sklenéného pekace

. 200-500g P m====<| | na kovovém rostu. Vyberte program 30 ,Cerstva
30 Cerstva zelenina“ a potvrdte stiskem tladitka START/OK.
zelenina . 2 Nastavte hmotnost Cerstvé zeleniny a znovu
na pare potvrdte.

IO

[, Program vhodny pro pfipravu Cerstvé zeleniny

v rozsahu hmotnosti 510 — 1000 g.

Nezapomenite doplnit nadobu s vodou.

L 3 Polovinu zeleniny rozlozte na kovovy rost v horni

Level 2 ¢asti mikrovinné trouby. Druhou ¢ast zeleniny

SLIIITISN | rozmistéte na kovovou podloZku ve smaltovaném

510 - 1000 g plechu, ktery umistéte do spodni &asti trouby.
Mensi kousky zeleniny nejsou vhodné pro varfeni

s vykonem ,Level 2. Viyberte program 30 ,Cerstva

zelenina“ a stiskem tlagitka START/OK potvrdte.

Level 1

> < Nastavte hmotnost zeleniny a znovu potvrdte.
1
31 Mrazena PaaninnnN Program vhodny pro vafeni zamrazené zeleniny
zelenina v pafe do hmotnosti az 500 g (napfiklad mrkev,

& | brokolice, kvatak nebo zelené fazolky).

Doplriite do nadoby vodu. Zeleninu rozlozte

na kovovy rost, ktery vlozte do smaltovaného
plechu a ten vloZte do stfedové polohy v troubé.
Mensi kousky zeleniny rozloZte na kovovém rostu
a plechu. Vyberte program 31 “Mrazena zelenina”

Level 1

200 - 500 g > e ¢

a stiskem tlacitka START/OK potvrdte.
Nastavte hmotnost mrazené zeleniny a znovu
potvrdte.

P —

Program vhodny pro vafeni zamrazené zeleniny
v pére v rozsahu hmotnosti od 510 — 1000 g
(napfiklad mrkev, brokolice, kvétak nebo zelené
fazolky). Doplrite do nadoby vodu. Jednu &ast

Level 2 3 zeleniny rozlozZte na kovovém rostu, ktery viozte
Praninny do horni €asti trouby. Druhou ¢ast zeleniny rozlozte
510 — 1000 g na rostu v smaltovaném plechu a vioZte jej
do spodni ¢asti trouby. MenSi kousky zeleniny
nejsou vhodné pro pfipravu s vykonem ,Level 2°.
Vyberte program 31 “Mrazena zelenina” a potvrdte
> P stiskem tlacitka START/OK. Nastavte hmotnost
1 mrazené zeleniny a znovu potvrdte.
Pro vhodny pro vafeni brambor v pafe
LIIIIIN | do hmotnosti a2 650 g. Dopliite nadrzku na vodu.
Brambory oloupejte a nakrajejte na stejné velké
Level 1 kousky. Pfipravené brambory poloZte na kovovy
i rost. Do stfedu mikrovinné trouby vloZte rost na
200-650g P e— smaltovaném plechu. Vyberte program 32 ,Vareni
32 Brambory brambor v pafe* a stiskem tlacitka START/OK
v pafe L 2 potvrdte. Nastavte hmotnost brambor a znovu
potvrdte.
Paaninnny
[— Pro vhodny pro vafeni brambor v pafe o hmotnosti
= v rozsahu od 660 do 1000 g. Dopliite nadrzku na
vodu. Brambory oloupejte a nakrajejte na stejné
Level 2 . 3 J velké kousky. Jednu &ast brambor rozlozte na
@] Praninny kovovém rostu a umistéte jej do horni polohy
660 — 1000 g v troubé. Druhou €ast brambor rozlozte na
kovovém rostu a vlozte jej do smaltovaného
- - plechu. Vyberte program 32 ,Vafeni brambor
v pare” a stiskem tladitka START/OK potvrdte.
[ Nastavte hmotnost brambor a znovu potvrdte.
L 1 J
ATIITTN
o M <) Program pro souc¢asnou pripravu rybich filetd
33 Rybi filety (losos, treska, platys) a zeleniny (brokolice, zelené
a zelenina fazolky nebo napfiklad chfest) v pafe. Naplrite
PFiblizné 210 L 3 J nadobu na vodu. 2 rybi filety, kazdy o hmotnosti
g-250g pfiblizné o hmotnosti 210 g - 250 g vlozte na
rybiho filé a Praninnny kovovy rost a do smaltovaného plechu a pouzijte
200 g spodni ¢ast mikrovinné trouby. Zeleninu rozlozte
zeleniny na kovovém rostu a ten viozte do horni €asti trouby.

Vyberte program 33 ,Rybi filety a zelena zelenina“
a stiskem tladitka START/OK spustte vybrany
program




34 Cela ryba

se zeleninou
Ryba o
hmotnosti
pfiblizné 210

-300ga

200 g
zeleniny

&)

LI Program vhodny pro sou€asnou pfipravu celé ryby
P m— o (mofsky okoun nebo makrela) sou¢asné se
zeleninou (brokolice, zelené fazolky nebo chfest).
Naplfite nadobu na vodu. Proto, aby se ryba
nepfilepila, potfete kovovy rost potfete tukem.
Celou rybu (o hmotnosti pfiblizné 200 — 300 g)
LD umistéte na kovovy rost ve smaltovaném plechu
a umistéte do spodni polohy. Zeleninu umistéte
na kovovy rost a vlozZte jej do horni €asti trouby.
Vyberte program 34 “Celé ryby a zelena zelenina’
a stiskem tla¢itka START/OK spustte vybrany

1 program.

Pro¢ nékdy z
mikrovinné trouby
proudi teply vzduch?

Ohfaty pokrm ohfiva i varmny prostor mikrovinné trouby.

Tento teply vzduch je z vnittku mikrovinné trouby vytlacovan ven

do okolniho prostoru. V tomto teplém vzduchu neni Zadna mikrovinna
energie. V zadném pfipadé nedovolte, aby za provozu mikrovinné
trouby mohlo dojit k zablokovani ventilacnich otvord.

K dispozici neni
moznost zvolit ani jeden
program ,,Auto Sensor*
na displeji se zobrazuje
informace ,,GARRAUM
ZU WARM*.

Tato informace se na displeji mikrovinné trouby zobrazuje v pfipadé,
Ze vnitfek trouby je v dusledku pfedchoziho pouziti doposud ohraty
na vysSi teplotu. BEhem této doby nebude mozné vybrat zadny
automaticky program. Presto v8ak muzete mikrovinnou troubu
pouzivat s pouzitim manualniho nastaveni doby pfipravy ve vybraném
provoznim rezimu.

35 Kufeci
prsa

140 - 800 g
-4

Program uréeny pro pfipravu ¢erstvych kufecich
LN prsou bez ktze v pare. Hmotnost kazdého
kufeciho prsa by méla priblizné 140 g az 200 g.
Naplfite nadrzku na vodu. Kufeci prsa rozmistéte
" na kovovy rost a ten vloZte na smaltovany tac.
Tac poté vlozte do stfedu mikrovinné trouby.
Vyberte program 35 ,Kufeci prsa“ a stisknéte

2 J tlacitko START/OK. Nastavte hmotnost a znovu
potvrdte.

Je mozné v této
mikrovinné troubé
pouzit bézny teplomér
na maso?

Ano, ale pouze pfi pfipadé pouziti konvekénich/grilovacich metod

pro pfipravu pokrmu. Kov v nékterych teplomérech miize zpUsobit
jiskfeni v mikrovinné troubé, a proto by se teploméry nemély pouzivat
v rezimu mikrovinného ohfevu a v8ech kombinovanych rezimech

s mikrovinnym ohfevem.

Pro¢ se pri pouziti
kombinovaného rezimu
pfipravy ozyva huceni
a cvakani?

Tyto zvuky se projevuji poté, se zafizeni automaticky pfepne
z provozniho rezimu na jiny rezim a zméni se nastaveni pro pfipravu
pokrmu. Nejedna se tak Zadnou o provozni ani vyrobni zavadu.

36 Mrazeny
losos a
mrazena
brokolice Losos o
hmotnosti
priblizné 240
ga200g
b= zeleniny
*K
‘e

Pro pfipravu mrazenych filetd z lososa soucasné

s mrazenou brokolici. Naplrite nadobu na vodu.

3 RozloZte 2 lososové filety o hmotnosti cca 240 g
(120 g na jeden filet lososa) na kovovy rost a do

smaltovaného plechu, ktery umistéte do spodni

LIIIIIRN | gasti trouby. Priblizng 200 g mrazené brokolice

rozloZte na kovovy rost a umistéte jej do horni asti

trouby. Vyberte program 36 ,Mrazeny losos

a mrazena brokolice” a stiskem tlacitka START/OK

spustte pfipravu.

P m——

1

Pro¢ mikrovinna trouba
neprijemné zapacha
a produkuje kour pri

P¥i ¢astém pouzivani je zapotfebi mikrovinnou troubu vygistit
a poté jednou spustit bez vloZzenych potravin. Tim dojde k odstranéni

provozu zbytku potravin, necistot a oleje, které mohou za provozu zplsobovat
kombinovaného rezimu | zapach a/nebo kour.
agrilu?

Dojde k zastaveni
procesu pfipravy. Na
displeji se zaroven
zobrazi ,,H97“ nebo
,,H98"

Tato informace na displeji pfedstavuje zadvadu na generatoru mikrovin.
Kontaktujte v takovém pfipadé zakaznicky servis spole¢nosti
Panasonic.

Mohu béhem pfipravy
pokrmu v rezimu
konvektomatu zobrazit
teplotu uvnitr trouby?

Ano, pouzijte k tomu tlacitko se symbolem .
Na displeji se poté po dobu 2 sekund zobrazi teplota uvnitf trouby.

Reseni problému

Problém

Pri¢ina a jeji odstranéni

Na displeji se zobrazuje
indikace ,,D“. Systém
mikrovinné trouby neni
mozné uvést do
bézného provozu.

Jedna se o ,Demo mode®. Tento rezim se pouziva pouze

pro demonstrativni ucely pfi vystaveni napfiklad v prodejné.
Pro deaktivaci tohoto rezimu stisknéte 1x tlacitko MICROWAVE
a poté 4x tlacitko STOP/CANCEL.

Ujistéte se o tom, Ze zastr¢ka na konci napajeciho kabelu je pfipojena
v elektrické zasuvce. Vytahnéte zastréku z elektrické zasuvky

a vyckejte 10 sekund. Poté znovu mikrovinnou troubu pfipojte

do elektrické zasuvky.

Pro¢ nejde mikrovinnou

Ovéfte stav pojistky v mikrovinné troubé.
V pfipadé potfeby vymérite preruSenou pojistku za novou.

Na displeji se
nezobrazuje zadna
indikace, pouze cislice.

Pravdépodobné predtim doslo k pferuseni napajeni systému
mikrovinné trouby. Odpojte proto mikrovinnou troubu z elektrické sité a
po nékolika sekundach znovu pfipojte. Jakmile se na displeji zobrazi
indikace ,88:88", stisknéte opakované tlacitko START/OK, dokud
neprejdete k nastaveni jazyka menu. Poté nastavte i aktudlni ¢as.

troubu zapnout?

Vyzkousejte funkci pouzité elektrické zasuvky napriklad pomoci jiného
elektrického spotfebice. Pokud ani jiny spotfebic v zasuvce nefunguje,
je zavada v elektrické zasuvce. V pfipadé, Ze v zasuvce jin spotfebi¢
funguje, je pravdépodobné zavada na mikrovinné troubé.

Kontaktujte v takovém pfipadé servis.

Ovladaci tlacitka
nereaguji na stisk.

Ujistéte se o tom, Ze je mikrovinna trouba pfipojena ke zdroji napajeni.
Systém pfitom muze byt v pohotovostnim rezimu (Standby).

Otevrete a poté zavrete dvifka u mikrovinné trouby a aktivujte tak
znovu systém mikrovinné trouby.

Za provozu mikrovinné
trouby dochazi k ruseni
TV pfijmu.

Za provozu kazdé mikrovinné trouby muze dochéazet k ruseni TV
nebo rozhlasového vysilani. Jedna se o ruseni podobné tomu,

které mohou generovat i mensi domaci spotfebice, jako naptiklad
ruéni mixéry, vysavac, fény a dal$i. Nejedna se tak o zadnou provozni
ani vyrobni zavadu na mikrovinné troubé.

Trouba prestane
fungovat v parnim nebo
v rezimu v kombinaci

s parou a na displeji se
zobrazi indikace U14.

Nadoba na vodu je prazdna a dal$i poziti mikrovinné trouby je tak
deaktivovano. Do nadoby dopliite vodu a vlozZte ji do mikrovinné
trouby. Pro pokracovani v procesu pfipravy poté stisknéte tlacitko
START/OK.

Systém mikrovinné
trouby neakceptuje
vybér programu
pro pripravu.

Systém akceptuje pouze konkrétni pfikazy béhem zadavani,
resp. vybéru programu pro pfipravu pokrmu.
PFi vybéru programu proto neni k dispozici zadna 4 faze nastaveni.




Udrzba a ¢isténi

Pred kazdym ¢&isténim a provadénim udrzby vzdy odpojte mikrovinnou troubu od zdroje napajeni.
Vytahnéte proto jeji napajeci kabel z elektrické zasuvky. Udrzujte mikrovinnou troubu neustale Cistou.
Pravidelné proto Cistéte jeji dvitka a tésnéni v oblasti dvifek. Z mikrovinné trouby odstrariujte zbytky
potravin a tekutin. K ¢i§téni pouzijte pouze mékky hadfik z mikrovlakna mirné navihéeny v Setrném
mycim prostfedku. Nikdy pfi €isténi této mikrovinné trouby nepouzivejte zadné chemikalie,
rozpoustédla ani prostfedky pro drhnuti nebo latky uréené pro ¢isténi sporaku nebo trouby!

K ¢isténi této mikrovinné trouby ani nepouzivejte parni Cistice!

Povrch mikrovinné trouby otfete pouze navihéenym hadfikem. Nedovolte pfitom, aby mohlo dojit

k vniknuti vody nebo vihkosti dovnitf trouby skrze ventilaéni otvory. V opaéném pfipadé by mohlo dojit
k nevratnému poskozeni mikrovinné trouby. Zaroven pfitom hrozi riziko zkratu, poZaru nebo Urazu
po zasahu elektrickym proudem!

Ovladaci prvky na mikrovinné troubé ocistéte pouze s pouzitim mirné navihéeného hadfiku
z mikrovlakna. Nepouzivejte pfitom zadné agresivni chemické prostfedky nebo draténky.
Dvitka mikrovinné trouby pfi ¢iSténi ovladacich prvkl ponechejte uzaviena.

Béhem provozu mikrovinné trouby méze uvnitf nebo z vnéjsi ¢asti sklenéné vypiné dvifek
kondenzovat vlhkost nebo vné a pfipadné tato vlhkost i odkapavat v misté pod dvirky.

Tento proces je normalni a mGze k nému dojit ¢astéji pfi nizSi teploté v mistnosti a vysoké vihkosti.
Nejedna se pfitom o omezeni bezpe¢nosti celého zafizeni. BEhem provozu jednoduse otfete
kondenzat mékkym hadfikem.

Pravidelné Cistéte vnitini prostory a zejména dno trouby. Pfedejdete tim tvorb& nadmérného hluku.
Jednodus$e proto otfete vnitfek mikrovinné trouby hadfikem navlhéenym v Setrném mycim prostfedku
a teplé vodé a poté vSe vytfete do sucha.

Nékteré potraviny béhem pfipravy uvolfiuji tuk, ktery se mize zachytit na sténach mikrovinné trouby.
V pfipadé, Ze nezajistite pravidelné ¢isténi vnitfnich prostor trouby, mize za provozu dochazet

k tvorbé koure. V pfipadé, Ze nebudete provadét pravidelné ¢isténi a udrzby této mikrovinné trouby,
dojde tim k vyraznému snizZeni jeji provozni Zivotnosti. Zarover v takovém pfipadé mohou nastat
nékteré rizikové situace. Ventilaéni otvory na mikrovinné troubé udrzujte neustale volné.

Nikdy nedovolte, aby mohlo dojit k zablokovani ventilacnich otvort v horni, spodni a zadni ¢asti
mikrovinné trouby. V opaéném pfipadé by mohlo dojit k tepelnému pretizeni systému a omezeni
spravné funkce celého zafizeni s rizikem vzniku nebezpeénych situaci pro obsluhu!

Recyklace

= Elektronické a elektrické produkty nesméji byt vhazovany do domovnich odpadu.
Likviduje odpad na konci doby Zivotnosti vyrobku pfiméfené podle platnych
zakonnych ustanoveni.

Setfete Zivotni prostiedi! Pfispéjte k jeho ochrané!

Technické udaje

Provozni napéti 230 VAC 50 Hz

Provozni frekvence 2450 MHz

Vykon Maximal 2030 W
Mikrovinny ohiev 960 W
Gril 1350 W
Konvektomat 1380 W
Para 1330 W

Vystupni vykon Mikrovinny ohfev 1000 W
Gril 1300 W
Konvektomat 1350 W
Para 1300 W

Rozméry (vnéjsi) Sitka x hloubka x vy$ka 500 x 437 x 394 mm

Rozmeéry (vnitfni) 410 x 320 x 240 mm

Hmotnost 21,5 kg

Akusticky vykon 60 dB
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