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HorkovzdusSna fritéza KENWOOD
Kenwood Home Appliance

HFM20.000MB

Obj. ¢. 333 83 76

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam za Vasi duvéru a za nakup horkovzdusné fritézy.

Tento navod k obsluze je nedilnou soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje dulezité pokyny k uvedeni
vyrobku do provozu a k jeho obsluze. Jestlize vyrobek pfedate jinym osobam, dbejte na to, abyste
jim odevzdali i tento navod k obsluze.

Ponechejte si tento navod, abyste si jej mohli znovu kdykoliv pfegist.

Ucel pouziti

Tento vyrobek je kuchyrisky spotfebi¢ — fritéza, uréena pro pfipravu pevnych kusu potravin,

resp. ingredienci. Nikdy tuto fritézu nepouzivejte pro pFipravu tekutych pokrma.

V pfipadé potieby je mozné pfidat béhem pfipravy do potravin pouze takové mnozstvi tekutin,

které se staci do potravin zcela absorbovat. Teprve poté je mozné pridavat dalsi tekutinu.

PFi pouziti pfili§ velkého objemu tekutiny maze dojit k Uniku kapaliny a nevratnému zni€eni spotrebice.

Tento vyrobek neni uréen pro komeréni ani pramyslové Gcely.

Popis a ovladaci prvky

Hlavni ¢ast fritézy.

Dotykovy displej pro ovladani fritézy.
Mfizky s nepfilnavym povrchem.
Madlo / rukojet’ koSe.

Tlagitko pro uvolnéni koSe.

Ko$ pro pfipravu potravin.

Prostor pro pfipravu potravin.
Napajeci kabel.

Otvory pro vstup vzduchu do fritézy.
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Tovarni programy pro pripravu potravin
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Funkce MAX CRISP pro pfipravu
potravin s kfupavym povrchem




Funkce jednotlivych ovladacich prvku

Ovladaci prvek Popis funkce
‘ START/PAUSE Spusténi procesu pfipravy pokrmu / Pozastaveni procesu pripravy

pokrmu.
Funkce pro synchronizaci ¢asu pfipravy pro oba kose.

SYNC FINISH Ptiprava pokrmu v obou kosich tak bude dokonéena vzdy
soucasné.
Aktivace nebo deaktivace akustického upozornéni pro protfepani

SHAKE nebo promichani pokrmu poté, co dojde k dosazeni 2/3 doby

celkové pfipravy pokrmu.

Moznost pouZziti stejného nastaveni jako pro prvni ko$ tak

i pro druhy ko$ s potravinami. Obé zény pro pfipravu potravin
tak budou slou€eny do jedné. Tato funkce je idealni pro pfipravu
vétSiho objemu potravin.

DUAL COOK

Hlavni provozni spina¢. Zapnuti a vypnuti fritézy.

Nastaveni pro levy ko$.

Nastaveni pro pravy kos.

Manualni nastaveni teploty pro pfipravu pokrmu. Po stisku tladitka
+ dojde k nastaveni vysSi teploty. Stiskem tlagitka — snizite teplotu
pripravy pokrmu.

Manualni nastaveni doby pro pfipravu pokrmu. Po stisku tlacitka +
dojde k nastaveni del$i doby pro pfipravu. Naopak stiskem
tlagitka — zkratite dobu pFipravy pokrmu.

Pokyny pied uvedenim fritézy do provozu

Z fritézy nejprve odstrarite veskery obalovy material. Ujistéte se o tom, Ze zadné &asti fritézy ani jejiho
prisluSenstvi nejsou nijak poskozené. V pfipadé chybéjicich nebo poSkozenych Easti bezodkladné
kontaktujte svého prodejce.

Upozornéni! Pfed pfipojenim fritézy ke zdroji napajeni se ujistéte o tom, Ze vase sit splfiuje vSechny
technické pozadavky, uvedené na vyrobnim Stitku zafizeni.

e Fritézu instalujte vzdy tak, aby v jejim okoli zUstal dostate¢né volny prostor. To plati zejména
pfi instalaci fritézy v blizkosti nabytku, stén nebo jinych spotiebicu. V okoli fritézy ponechejte
vS§ude min. 10 cm volného prostoru.

e Samotnou fritézu, napajeci kabel a sitovou zastréku na konci kabelu nikdy nenamacejte do vody
ani jinych kapalin. Do ko$0 pro pFipravu potravin nikdy nenalévejte vodu v pfipadé, Ze jsou koSe
vloZené do fritézy.

e Pred kazdou vyménou nebo vkladanim rdznych komponentt fritézu vypnéte a odpojte od zdroje
napajeni!

e  Fritézu instalujte pouze na rovném, stabilnim a tepelné odolném povrchu.

Napajeci kabel rozvirite do jeho maximalni délky.

Dulezité upozornéni! Pfed prvnim uvedenim fritézy do provozu doporucujeme odistit véechny
vyjimatelné &asti, které pfichazi do kontaktu s potravinami. Pouzijte proto pouze hadfik nebo utérku

z mikrovlakna, mirné navlhéenou v teplé vodé a trochou Setrného myciho prostfedku. Na konci tohoto
procesu v8echny ¢asti vytfete do sucha. Mfizky s nepfilnavym povrchem a koSe jsou uréené pro myti
v kuchyrnské mycce.

Tato fritéza je vybavena dvéma kosi pro pfipravu potravin. Umozriuje proto souc¢asnou pfipravu

v obou kosich najednou. Seznamte se pro tyto Ucely s pokyny, uvedenymi v ¢asti ,Pfiprava DUAL".
Stejné tak mlzete provadét pripravu potravin pouze v jednom kosi (vice v ¢asti ,Pfiprava potravin

v rezimu SINGLE"). Fritézu je mozné uvést do provozu pouze v pfipadé, Ze jsou do fritézy viozené
oba ko$e, a to i pfesto, Ze napfiklad jeden z koSt muze byt prazdny a nepouzity pro pfipravu potravin.
Mfizky pfitom poskytuji funkci pro zvySeni kfupavosti pokrmu.

V pfipadé, Ze hodlate zvysit kfupavost pokrmu, vloZte mfizky s nepfilnavym povrchem do ko$e (3)

pro pfipravu pokrmu. Nasledné vlozte do koSe potraviny. Nikdy pfitom nepfekracujte maximalni droveri
/ objem potravin. Tato Uroven je v kazdém koSi je oznagena pfislusnym symbolem na vnéjsi ¢asti
kose.

Dulezité! Do koSe pro pripravu potravin nikdy nelijte olej.

Ko$(e) s potravinami vlozte do fritézy a prostoru pro pfipravu potravin (7). Spravné viozeni koSe

do fritézy a koncové polohy bude provazeno dobfe slysitelnym dolehnutim ,klik“. PFedtim, nez budete
spoustét proces pfipravy se vzdy ujistéte o tom, Ze jsou oba koSe fadné instalované ve fritéze.

Poznamka: Systém této fritézy je vybaven funkci, ktera brani spusténi pfipravy pokrmu v pfipadé,
Ze do fritézy nejsou oba koSe spravné vioZené. Na displeji se v takovém pfipadé zobrazuje informace
JPot”.

Pfipojte fritézu ke zdroji napajeni. Pouzijte proto pouze fadné instalovanou a uzemnénou zasuvku
sité 230 V AC. Stiskem tlacitka Power On/Off (8) fritézu zapnéte.

Upozornéni! Pfi prvnim uvedeni této fritézy do provozu muzete zaznamenat unik koufe.

Nejedna se pfitom o Zadnou provozni ani vyrobni zavadu. Nékteré kovové ¢asti fritézy jsou

z vyroby opatfeny lubrikantem, ktery jim poskytuje ochranu pfed nepfiznivymi vlivy béhem prepravy
a skladovani za nizSich teplot. Kouf po chvili prvniho provozu nasledné zmizi.

Postup pro pfipravu potravin ve fritéze




Priprava potravin v rezimu ,,SINGLE"

1. Stisknéte tlacitko R nebo L pro vybér pfipravy potravin ve vybraném kosi.

2. 'V zavislosti na pfipravovaném pokrmu zvolte pfednastaveny program pro pfipravu.

Podrobnéjsi informace najdete v €asti , Tipy pro pfipravu®. VSechny tovarni programy pro pfipravu
pouzivaiji urcity ¢as pro pfipravu. Pfesto mate moznost manualné nastavit dobu pro pfipravu

a teplotu pro Upravu potravin. Pouzijte proto funkci tlacitek TIME + nebo — a v krocich po 1 minuté
tak nastavte pozadovanou dobu pfipravy. Stiskem tlacitek TEMP + nebo — a nastavte
pozadovanou dobu pfipravy v krocich po 5 °C. Pro rychlej$i nastaveni pozadovanych hodnot
stisknéte a déle pridrzte pfislusné tlagitko. Pro aktivaci upozornéni na promichani nebo protfeseni
pokrmu stisknéte tlacitko SHAKE. Systém fritézy tak upozorni obsluhu v 2/3 doby pfipravy

na promichani nebo protfepani pokrmu.

3. Pro spusténi pfipravy pokrmu stisknéte tlacitko STARTPAUSE. Na displeji se poté bude stfidave
zobrazovat zbyvajici ¢as do konce pfipravy a teplota pfipravy pokrmu. Pro zménu v nastaveni
doby pFipravy nebo teplotu pfipravy stisknéte tlacitko L nebo R pro vybrany ko$ s potravinami
a poté nastavte pozadovanou dobu pfipravy nebo teplotu pro pfipravu. Neni pfitom zapotfebi
nijak potvrzovat nastavené hodnoty. Nastaveni novych hodnot se projevi po chvili.

Béhem pfipravy mlzete stiskem tlacitka START/PAUSE pfipravu pozastavit a napfiklad promichat
nebo otogit pokrm v pFislusném kosi.

Upozornéni! Riziko popaleni! Nikdy se nedotykejte kovovych &asti fritézy. Po vyjmuti koSe béhem
pfipravy pokrmu muZze dojit k vystupu horké pary! VZdy udrZujte ruce a oblicej v dostatec¢né
vzdalenosti o prostor pro pfipravu pokrmu.

4. Stisknéte tlacitko START/PAUSE. Fritéza pfitom do¢asné prerusi proces pFipravy.
Stisknéte tlacitko pro uvolnéni koSe (5). Kos$ uchopte za jeho rukojet a vyjméte koS z prostoru
pro pfipravu (7). Zatfeste koSem nebo pokrm promichejte. PFi dalSim pokracovani v pfipravé tim
zajistite rovnomérnou pfipravu potravin. Ko$ poté viozte zpét do fritézy a stisknéte tlacitko
START/PAUSE.

Priprava v rezimu ,,DUAL*“

PFi pouziti této funkce mizZete provadét pripravu stejného typu potravin v obou kosich najednou
nebo pfipravovat rizné pokrmy souc¢asné. Pokud hodlate provadét pfipravu stejného pokrmu v obou
kosich, aktivujte funkci ,DUAL COOK?*, diky které dojde ke slou€eni obou z6n pro pfipravu v jednu.
Tento rezim je vhodny pro pfipravu vétsiho objemu potravin.

Stisknéte tlacitko DUAL. Symboly R nebo L pfitom zaénou blikat. Nyni vyberte pozadovany program
pro pfipravu. Zvolené nastaveni bude pouzito pro oba koSe. Stisknéte tlacitko START/PAUSE.

Alternativné je mozné provadét pfipravu riznych potravin v obou ko$ich. Pouzijte nastaveni pro levy
ko$ a nastaveni pro pravy ko$. Postupujte pfitom podle pokynU pro pFipravu pokrm( v rezimu
LSINGLE".

Dulezité upozornéni! Pouzijte nastaveni vhodné pro konkrétni druh potravin, jeZ jsou vioZzené
do pfislusného ko$e. Nastaveni pro oba koSe se muaze lisit.

Systém fritézy je vybaven funkci SYNC, které pouzije stejné nastaveni ¢asu pro pfipravu rdznych
potravin, pfipravovanych v obou ko$ich. Pfiprava potravin v obou kosich tak bude ukonéena

ve stejném Case. Pro aktivaci této funkce postupujte podle nasledujicich pokynl. S pouzitim funkci
tlacitek R a L pouzijte rizné nastaveni pro jednotlivé koSe a poté stisknéte tlacitko SYNC.

PFiprava potravin v obou koSich bude poté ukonéena soucasné. Stiskem tlacitka START/PAUSE
spustte pfipravu potravin. Pokud jste aktivovali funkci SYNC FINISH a hodlate promichat potraviny,
stisknéte tlacitko START/PAUSE pro preru$eni pfipravy obou procesu.

Funkce MAX CRISP

Pri pouziti této funkce dochazi k rychlé pfipravé pokrmu bez pouziti oleje. Vysledkem toho je vytvoreni
kfupavého povrchu u pfipravovanych potravin. Pro pouziti funkce ,MAX CRISP* slouzi 2 mfizky

z nepfilnavého povrchu (3), které se vlozi do koSu a poskytuji poté optimalni cirkulaci vzduchu béhem
samotné pfipravy. Tento rezim vyuzijete pro pfipravu pokrmd, u kterych je kladen pozadavek

na vytvoreni kfupavé karky. Pro aktivaci této funkce postupujte podle nasledujicich pokynu.

Do ko$u pro pfipravu potravin vlozte mfizku s nepfilnavym povrchem. Nasledné stisknéte tlacitko MAX
CRISP. V pfipadé vlastniho poZadavku nebo v zavislosti na konkrétnim druhu potravin nastavte jinou
dobu pfipravy. Pro spusténi pfipravy stisknéte tlacitko START/PAUSE.

Po dokonéeni pfipravy vygeneruje systém fritézy akustickou signalizaci a na displeji se zobrazi
informace o ukonéeni procesu ,End“. Pokud v§ak ingredience prozatim nejsou upravené podle vasich
predstav, vlozte ko$ s potravinami zpét do fritézy a nastavte dal$i dobu pro pfipravu a proces znovu
spustte stiskem tlagitka START/PAUSE. Pro manuadlni ukonéeni procesu kdykoliv béhem pripravy
kratce stisknéte tlacitko Power On/Off.

Upozornéni! BEéhem samotné pfipravy nebo po jejim dokoncéeni se nikdy pfimo nedotykejte koSu
s potravinami, prostoru pro pfipravu pokrmu ani jinych interni kovovych ¢asti, nebot se béhem tohoto
procesu pFipravy ohfivaji na skuteéné velmi vysoké teploty!

Nedovolte, aby mohlo dojit pfi pouziti tohoto rezimu ke spaleni potravin. Viditelné spalené ¢asti pfitom
vzdy odstrante z pokrmu. Pro odstranéni spalenych ¢asti z koSt nikdy nepouzivejte kovové nacini,
nebot by pfitom mohlo dojit k nevratnému poskozeni (poskrabani) jejich nepfilnavého povrchu.

1. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni koSe. Ko$ uchopte za jeho rukojet a vyjméte jej z fritézy.
2. Hotové potraviny vyjméte z kos0 a servirujte na talife.

Poznamka: Tuk z potravin se b&éhem pfipravy shromazduje ve spodni ¢asti koSe.
Po dokonéeni pfipravy je mozné fritézu ihned pouzit pro pfipravu dalSich potravin.

Funkce pro automatické vypnuti AUTO-OFF

Systém fritézy je vybaven internim ¢asova¢em na principu kuchyriské minutky. Jakmile ¢asovace
dosahne ,0“ zazni akusticky signalizace a zaroven pfitom dojde k automatickému vypnuti fritézy.
Proces pfipravy rovnéz muazete vypnout i manualné po stisku tlacitka Power On/Off.

Ventilacni systém fritézy se v8ak vypne az chvili po ukonéeni procesu.

Tipy pro pripravu

Mensi kusy potravin vyZzaduji kratSi dobu pFipravy nez vétsi kusy. Stejné tak i pro vétsi objem potravin
je nezbytné pouzit o néco delSi dobu pfipravy nez pro malé mnozstvi potravin. Ob&asné promichani
malych kusl potravin poskytuje lepsi kone¢ny vysledek a napomaha pro optimalni pfipravu véech
pripravovanych ingredienci. Pro dosazeni kfupavého povrchu u pokrmu pouzijte na mrazené

nebo Eerstvé brambory 1 IZici oleje a pouzijte rovnéz ve fritéze mfizky s nepfilnavym povrchem (3).
Ve fritéze mizZete pfipravovat potraviny, které jsou uréené pro peceni.

Optimalni hmotnost pro dosazeni kfupavého povrchu plati pro cca 1,2 — 1,7 kg potravin.



Tovarni programy pro pripravu potravin

V dalsi tabulce je uveden seznam v$ech tovarnich program(, které mazete vybrat prostfednictvim
dotykového displeje. Kazdy program ma zastoupeni v samostatném symbolu. Jednotlivé programy

pouzivaji doporu¢ovanou dobu pro pfipravu a teplotu, zaloZzenou na korespondujicim druhu potravin.

Pro dobu pfipravy je pouzito pfiblizZného ¢asu pro pfipravu. Zalezi pfitom vzdy i na velikosti
pfipravovanych ingredienci. Pfi pouZiti tovarnich programu pro pfipravu pokrmu rovnéz muzete
pouzit vlastni nastaveni doby a teploty pro upravu.

Program Time Doba pfipravy Temperature (°C) Teplota
Default Interval Default Interval
MAX CRISP function | 10 min 1-60 min | 200 180 - 200
Frozen chips 15 min 1-60 min 200 60 - 200
Steak/red meat 20 min 1-60 min 190 120 - 200
Fish 15 min 1-60min | 180 120 - 200
Fresh potatoes 25 min 1-60 min 200 130 - 200
Chicken 25 min 1-60min | 190 120 - 200
Bake 30 min 1-60min | 160 120 - 200
Dehydration 8h 1-24h 65 35-90

Legenda:

MAX CRISP — Pfiprava ingredienci s kfupavym povrchem.
Frozen chips — Mrazené hranolky.

Steak / Red meat — Steaky + ,Cervené maso”.

Fish — Ryby.

Fresh Potatoes — Cerstvé brambory.

Chicken — Kufeci maso.

Bake — Peceni.

Dehydration — SuSeni masa a jinych potravin.

Tabulka s uvedenim pfiblizné doby a teploty pro pfipravu riznych druh potravin

Potravina, ingredience Dobra pfipravy Teplota (°C)
MrazZené hranolky 15 — 20 minut 200
Cerstvé brambory — chips 20 — 30 minut” 180 — 200
Smazena zelenina 10 — 15 minut 200
Krokety 12 — 15 minut 190
Kufeci nugety 10 minut 200
Kufeci stehna 20 — 25 minut 190
Steak 10 — 15 minut 190
Masové kulicky 8 minut 180
Scampi 15 — 20 minut 160
Kolag, buchty 20 — 30 minut 160
Quiche 25 — 30 minut 180
Ryby 15 — 20 minut 160 — 180
Veprova kotleta 10 — 15 minut 200
Jarni zavitky 10 — 15 minut 200
Zelenina 10 — 20 minut 180

*V zavislosti na velikosti jednotlivych kusti.

Funkce pro predehfev fritézy / ohfev potravin , Preheat*

Pro spusténi prfedehrevu fritézy bez vlozenych potravin nebo pro opétovny ohfev potravin stisknéte
tlacitko se symbolem hranolk(, kterym nastavite poZzadovanou teplotu v rozsahu 60 az 200 °C dobu
v intervalu 1 az 60 minut.

Suseni potravin ,,Dehydration

Tuto funkci vyuZijete i pro efektivni suseni potravin pro jejich pozdéjsi uskladnéni.

V tomto rezimu cirkuluje ve fritéze teply vzduch a postupné tak vysousi vloZzené potraviny, aniz by
pfitom doslo k minimalizaci objemu nebo ztraté obsahu vitaminl v potravinach. Susit tak mizete
napfiklad ovoce, zeleninu, houby nebo bylinky. Pfi pouZziti tohoto rezimu vlozte do ko8 mFizky

s neprilnavym povrchem. V nasledujici tabulce jsou uvedeny pfiblizné hodnoty pro suseni urcitych
druht potravin.

Potravina, ingredience Teplota (°C) Doba pripravy
Bylinky 35-40

Zelenina 50-55 5 —15/20 hodin
Ovoce 55 - 60

Ryby/Maso 65-70 2 — 8 hodin

Casovad je mozné nastavit aZ na 24 hodin. Paklize sueni vyZaduje del$i dobu, jednodu$e nastavte
po ukoncéeni procesu dal$i ¢as.

Bezpecnostni predpisy, udrzba a ¢isténi

Z bezpecnostnich divodl a z duvodU registrace (CE) neprovadéjte zadné zasahy do spotfebice.
PFipadné opravy svéfte odbornému servisu. Nevystavujte tento vyrobek pfilisné vihkosti, nenamacejte
jej do vody, nevystavuijte jej vibracim, otfesim a pfimému slune¢nimu zareni. Tento vyrobek a jeho
prisluSenstvi nejsou zadné détské hracky a nepatfi do rukou malych détil Nenechaveijte volné lezet
obalovy material. Félie z umélych hmot pfedstavuji nebezpeci pro déti, nebot by je mohly spolknout.

Pokud si nebudete védét rady, jak tento vyrobek pouzivat a v navodu
nenajdete potfebné informace, spojte se s nasi technickou poradnou
nebo pozadejte o radu kvalifikovaného odbornika.

K ¢isténi pouzivejte pouze meékky, mirné vodou navihéeny hadfik. Nepouzivejte Zadné prostfedky
na drhnuti nebo chemicka rozpoustédla (fedidla barev a lakl), nebot by tyto prostfedky mohly
poskodit displej a povrch vyrobku.

Upozornéni! Z divodu ¢isténi fritézu nikdy nenamacejte do vody ani neoplachujte pod tekouci vodou.
Kose pro pfipravu potraviny nikdy nevyplfiujte vodou v pfipadé, Ze jsou koSe vlozené do fritézy!



PFed provadénim cisténi fritézu nejprve vypnéte, odpojte od zdroje napdjeni vytazenim napajeciho
kabelu ze zasuvky a poté ponechejte fritézu dostate¢né vychladnout. K ¢isténi této fritézy nikdy
nepouzivejte zadné chemikalie, rozpoustédla ani prostfedky pro drhnuti. V opaéném pfipadé by mohlo
dojit k nevratnému poskozeni celého spotfebice. Pfed vkladanim komponentl do fritézy provadéjte

za odpojeného napajeciho pfivodu. Pevné Easti na fritéze muzete Cistit s pouzitim utérky nebo hadfiku
z mikrovlakna, ktery pfedtim mirné navlhéete. Prostor pro pfipravu potravin vytfete s pouzitim hadfiku
nebo utérky namocené v teplé vodé a poté vSechny €asti vytifete do sucha. Fritézu pravidelné zbavujte
nedistot a zbytkt potravin po kazdém procesu pfipravy.

Udrzba prislusenstvi fritézy

Mfizky a koSe pro pfipravu potravin jsou opatfené nepfilnavym povrchem. Po delSim pouzivani
se mohou na povrchu téchto €asti objevit ur€ité znamky opotiebeni, které vSak nemaiji zadny vliv

na pfipravu pokrmu a/nebo chut hotového pokrmu.

Mfrizky a koSe s nepfilnavym povrchem jsou uréené pro myti v bézné kuchyriské mycce.

PFesto pro vyrazné prodlouzeni jejich provozni Zivotnosti doporuujeme tyto ¢asti myt pouze v ruce
s pouzitim Setrnych mycich prostfedk(i a mékké houbicky. Zbytky potravin v koSich a na mfizkach
odstranite napfiklad tak, Ze koSe namocite do horké vody s obsahem Setrného myciho prostfedku
a ponechate pusobit po dobu alespori 10 minut. Nasledné ponechejte tyto ¢asti zcela oschnout.

Reseni problémi

Z fritézy vychazi
bily kouf.

Ve fritéze pfipravujete
tuénéjsi potraviny.

k odtékani vétsiho mnozstvi tuku do sbérné
nadoby. Béhem pfipravy se poté mlze tvofit bily
kouf. To v8ak nema zadny vliv na pfipravu
ingredienci ani na provoz fritézy.

V koSi pro pfipravu
potravin zlstalo

z pfedchozi pfipravy
urcité mnozstvi tuku.

Bily kour se tvofi po ohfevu tuku na uréitou
teplotu. Po kazdém pouziti zbavujte koSe zbytkd
potravin a tuku. Postupuijte pfitom podle pokyna,
uvedenych v Easti ,Cisténi a udrzba“.

Cerstvé brambory
nakrajené

na kusy nejsou
stejnomérmné
propecené.

Nékteré druhy brambor
nejsou vhodné pro
ptipravu hranolk(

nebo americkych
brambor.

Pouzijte vhodny druh brambor.
Béhem pfipravy brambory nékolikrat promichejte.

Pfed pripravou hranolky
proplachnéte ve vodé
a dobre vysuste.

Cerstvé a nakrajené brambory proplachnéte
ve vodé a odstrarite z nich tak maximum Skrobu.
Omyté a osuSené brambory potrete trochou oleje.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni pfipojena ke
zdroji napajeni.

Prostfednictvim napajeciho kabelu pfipojte fritézu
do elektrické sité. Pouzijte proto pouze fadné
instalovanou a uzemnénou zasuvku-

Cerstvé brambory
nakrajené na
kousky nejsou

Nedoslo k nastaveni
Casovace.

Stisknéte tlacitko Easovace TIME a nastavte
pozadovanou dobu pro pfipravu.

Po nastaveni Casu stisknéte tlagitko
START/PAUSE a spustte tak pfipravu.

Ko$(e) pro pfipravu
potravin nejsou spravné
vloZené do fritézy.

Zajistéte fadné viozeni kosu do fritézy. Pri pouZiti
koncové polohy bude patrné dobfe slysSitelné
dolehnuti ,klik".

Potraviny nejsou
dostateéné
tepelné upravené.

Pouziti pfili§ velkého
objemu pokrmu.

Do koSe pouzijte mensi objem/pocet pokrmu.
Mensi kusy, resp. mensi objem potravin
se ve fritéze pripravuje daleko Iépe.

Nastaveni prili§ nizké
teploty pro pfFipravu.

Stisknéte tlacitko TEMP a nastavte vySsi teplotu
pro pfipravu pokrmu. P¥i pfipravé pfitom
postupujte rovnéz v souladu s pokyny

v pfislu§ném receptu.

Pouziti pfili§ kratké doby
pro pfipravu.

Stisknéte tladitko TIME a nastavte delSi dobu
pripravy. Pri pfipravé pfitom postupujte rovnéz
v souladu s pokyny v pfisluSném receptu.

Ingredience
nejsou
rovnomérné
tepelné upravené.

Nékteré ingredience
vyzaduji béhem pfipravy
nékolikrat promichat.

Ingredience na povrchu a na dné kose musite
bé&hem jejich pfipravy nékolikrat promichat.
Zaijistite tim jejich rovnomérnou pfipravu.

Hranolky nemaiji
pozadovany
kfupavy povrch.

Priprava hranolku, které
jsou uréené pro tradiéni
pfipravu v oleji.

Pouzijte hranolky, které jsou uréené pro pfipravu
v horkovzdu$né fritéze nebo potfete hranolky
trochou oleje. Teprve poté je vloZte do koSe

a spustte pfipravu ve fritéze.

Pro maximalni kiupavost hranolkt pouzijte funkci
MAX CRISP.

Pro zvySeni kfupavosti viozte do koSe mfizku
s nepfilnavym povrchem.

Ko$ s potravinami
neni mozné
spravné vlozit

do fritézy.

V kosi je pouzito pfili§
velké mnozZstvi potravin.

Uberte potraviny. Mensi mnozstvi potravin,
resp. menSi kusy se pfipravuji daleko Iépe.

Nespravné vloZzeni kose
do prostoru pro pfipravu.

Zajistéte spravné vlozeni koSe do prostoru
pro pfipravu. Pouziti spravné koncové polohy
je provazeno dobre slySitelnym cvaknutim.

KFfupavost brambor zavisi
na objemu vody
v bramborach a pouzitého

Pfedtim, nez brambory potfete olejem, otfete
je do sucha.

Brambory nakrajejte na co nejmensi kousky.

Pro zvysSeni kfupavosti pfidejte na brambory
trochu oleje.

g?Sta‘e,C”e oleje. Pouzijte funkci MAX CRISP.
fupave. — = —— —
Do kosu pro pfipravu pokrmu vlozte mfizky
s nepfilnavym povrchem.
Recyklace

Elektronické a elektrické produkty nesméji byt vhazovany do domovnich odpadu.

zakonnych ustanoveni.

X Likviduje odpad na konci doby Zivotnosti vyrobku pfiméfené podle platnych

Setiete zivotni prostiedi! Pfispéjte k jeho ochrané!

Preklad tohoto navodu zajistila spoleénost Conrad Electronic Ceska republika, s. r. o.

V8echna prava vyhrazena. Jakékoliv druhy kopii tohoto navodu, jako napf. ie, jsou pre & souhlasu
Conrad Electronic Ceska republika, s. r. 0. Navod k pouiti odpovida technickému stavu pfi tisku! Zmeény vyhrazeny!
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