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ebro® Electronic – Lebensmittel

Technik-Hotline: 08 41-954 78-22/23/24

Anwendungen
• Temperaturkontrolle von Fleisch, Wurst,

Obst, Fisch, Backwaren und Teigwaren
• Küche • Bäckerei

• Metzgerei

Low-Cost-Thermometer
TDC 110

TDC 110

Eigenschaften
• Fühler fest angeschlossen, spitz • °C/°F umschaltbar • automatisch Abschaltung nach

ca. 10 min.• Batterie auswechselbar • Nadelschutz
• Ein / Aus

Technische Daten
Typ TDC 110
Messbereich -50°C ... +150°C
Auflösung 0,1°C
Messgenauigkeit ± 1°C (-10°C ... +120°C), ±2°C für den restl. Messbereich
Sensor NTC
Fühlernadel Edelstahl, Ø 4mm, L=120 mm, spitz
Therm. Zeitkonstante (t99) 19 s (Wasser)
Arbeitstemperatur 0°C ... +50°C
Lagertemperatur -10°C ... +60°C
Display 7 mm LCD
Batterie 1,5 V, G 10-A
Abmessungen 50 x 40 mm
Gewicht ca. 13g

Bezeichnung Typ Artikel-Nr.

Thermometer, inkl. Nadelschutz und Ersatzbatterie TDC 110 1340-5121

Temperatur
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