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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates
die Bedienungsanleitung sehr sorgféltig durch
und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton mit
Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedie-
nungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den
privaten und den daflr vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fllssigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehbrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel missen
regelmé&Big auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kun-
dendienst oder einer ahnlich qualifizierten Per-
son durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen
lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.
Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise*.

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

A Warnung!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre Si-
cherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind
besonders gekennzeichnet. Beachten Sie diese
Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

A Warnung:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und
zeigt moégliche Verletzungsrisiken auf.

A Achtung:
Weist auf mdégliche Gefahrdungen fiir das
Gerat oder andere Gegenstande hin.

1 Hinweis:
Hebt Tipps und Informationen fir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir
dieses Gerat

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache.
Achten Sie darauf, dass Netzkabel und Geréat
nie auf heiBen Oberflachen oder in der Nahe
von Warmequellen platziert werden. Verlegen
Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit scharf-
kantigen Gegenstanden in Beriihrung kommt.
Benutzen Sie das Geréat niemals ohne fliissi-
gen Inhalt!

Flllen Sie das Gerat bei Kochbetrieb nicht
randvoll (max. 20 Liter).

Betreiben Sie das Geréat nur mit aufgelegtem
Deckel.

A Warnung:
P Die Oberflachen des Gehauses werden

bei Betrieb heiB3. Verbrennungsgefahr!

» Beim Offnen des Deckels tritt heiBer

Dampf aus! Verbriihungsgefahr!



» Tragen oder heben Sie das Geréat nicht
wahrend des Betriebs, sondern schalten Sie
es zuerst aus und ziehen Sie danach den
Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit
beiden Handen!

» Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen,
bevor Sie es reinigen und verstauen.

» Benutzen Sie das Gerat nur zum Einkochen
von Speisen oder Erwarmen von Getranken,
keinesfalls fir andere Zwecke. Wenn das Gerat
nicht bestimmungsgeman gebraucht oder
falsch bedient wird, kann fir daraus entste-
hende Schaden keine Haftung tbernommen
werden!

Vor dem ersten Gebrauch

» Entfernen Sie die Verpackung.
+  Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie unter
,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Aufbau und Anwendungshinweise

Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Steckdose
auf. Achten Sie dabei auf eine ebene und trockene
sowie rutschfeste und warmebestandige Standfla-
che mit ausreichend Abstand zur Wand oder zum
Mobiliar.

Netzkabel

Wickeln Sie das bendtigte Netzkabel komplett von
der Gerétebasis ab.

Temperaturreglung (Thermostat)

Der Einkochautomat ist mit einem stufenlos ein-
stellbaren Thermostat zu regeln.

Uberhitzungsschutz

Wird das Geréat ohne flissigen Inhalt benutzt,
schaltet es sich durch einen Uberhitzungsschutz
aus.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Deckelgriff

2 Deckel

3 Einlegerost

4 Kessel

5 Griff

6 Geratebasis

7 Thermostat

8 Kontrollleuchte Heizung
9 Auslaufhahn

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die

Sie benutzen wollen, mit der des Gerates
Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf
dem Typenschild der Basis.

/\ Achtung: Uberlastung!

» Wenn Sie Verlangerungsleitungen be-
nutzen, sollten diese einen Leitungsquer-
schnitt von mindestens 1,5mm?2 haben.

» Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdo-
sen, da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Tipps zum Einkochen

Sauberkeit bei der Vorbereitung ist aus
Haltbarkeitsgriinden oberstes Gebot.

Obst und Gemise sollten von guter Qualitat sein,
frisch und ausgereift.

Wie und auf welche vielfaltige Arten Sie z.B. Obst
und Gemise einkochen kénnen, entnehmen Sie
bitte Ihren Kochbuichern.

Vorbereiten des Einkochgutes

Obst und Gemuse unzerkleinert gut waschen und
abtropfen lassen. Griine Bohnen und Erbsen sind
haltbarer, wenn sie vor dem Einkochen blanchiert
werden.

Vorbereitung der Glaser und Verschliisse

+ Reinigen Sie die Glaser, Deckel und Verschls-
se mit heiBem Spulwasser, spiilen Sie klar
nach und lassen Sie alles auf einem sauberen
Tuch abtropfen.

» Prifen Sie die GefaBe auf anhaftende Reste
und Beschadigungen.

» Lassen Sie die Verschlisse bis zum Gebrauch
in klarem Wasser liegen. Verwenden Sie keine
porésen, beschadigten oder Uberdehnten
Gummiringe.

» Fillen Sie die GefaBe bis 2 cm unter dem
Rand. Bei breiartigem Einkochgut (z.B. Apfel-
mus) lassen Sie 3 — 4 cm Platz bis zum Rand.
Bei Wurst aller Art flllen Sie die GefaBe nur %a.

» VerschlieBen Sie die GefaBe fest mit Schraub-,
Spannverschliissen oder Klammern.

Einkochen

Achten Sie darauf, dass beim Einsetzen der
Glaser Wasser- und Glasertemperatur etwa gleich
sind.

DEUTSCH
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In Ihrem Einkochautomat kdnnen Sie bei Verwen-
dung von ,Weck-Rundrandgléasern 100“ und den
zugehorigen Klammern 14 Glaser gleichzeitig
kochen.

Das hochste Glas muss ca. % von Wasser umge-
ben sein.

Bei Doppelbelegung ist die untere Lage somit
Uberflutet.

Betreiben Sie das Gerat nur mit aufgelegtem
Deckel.

Einkochzeiten dlirfen nie unterschritten werden. In
Zweifelsféllen sind hdhere Werte zu benutzen.

Nach dem Einkochen

Fir mehrere aufeinander folgende Einkochvor-
gange kann dasselbe Wasser verwendet werden.

A Achtung: Glasbruch!
Stellen Sie keine kalten Glaser in heiBes Wasser,
sondern warmen Sie sie vor.

» Nach Beendigung des Einkochens entnehmen
Sie die Glaser vorsichtig, stellen sie auf ein
Tuch und decken sie mit einem Tuch ab.

A Warnung: Verbrennungsgefahr!
Die Glaser sind heiB.

» Lassen Sie die Klammern bis zur vollstandigen
Abkuhlung auf den Glasern.

»  Wir empfehlen, die Glaser nach dem Abkuhlen
mit Datum und Inhalt zu beschriften.

» Eingemachtes bewahrt man am besten kiihl,
trocken und im Dunkeln auf.

Bedienung des Einkochautomaten
Einkochen

1. Fllen Sie den Kessel mit mindestens 6 Liter
Wasser.

2. Stellen Sie die vorbereiteten Glaser auf den
Einlegerost in den Kessel (siehe ,Tipps zum
Einkochen*). Legen Sie kein Tuch zwischen
Kesselboden und Einlegerost.

3. Setzen Sie den Deckel auf.

4. SchlieBen Sie das Gerat an eine
vorschriftsmaBig installierte 230V, 50Hz
Schutzkontakt-Steckdose an.

5. Wahlen Sie die Temperatur gemans der
Einkochtabelle. Die Kontrollleuchte leuchtet.
Das Gerat beginnt mit dem Heizen.

i Hinweis:

Die Einkochzeit beginnt, wenn die Kontroll-
leuchte zum ersten Mal erlischt. Die Zeit zum
Aufheizen z&hlt nicht mit.

Erwéarmen von Getrénken

Dieses Gerat ist mit einem praktischen Auslauf-

hahn zum Abfillen von diinnen Flissigkeiten (z.B.

GlUhwein) ausgestattet.

« Entnehmen Sie vor dem Einfllen von
Getranken den Einlegerost.

» Fllen Sie max. 20 Liter Flussigkeit ein.

» Stellen Sie den Thermostat auf die gewiinschte
Temperatur. Die Kontrollleuchte leuchtet. Das
Gerat beginnt mit dem Heizen.

1 Hinweis:
Ist die gewlinschte Temperatur erreicht, erlischt
die Kontrollleuchte.

Betrieb beenden

» Ist der Kochvorgang beendet, stellen Sie den
Thermostat auf OFF.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und entleeren
Sie den Kessel mit Hilfe des Auslaufhahnes.

» Das Netzkabel kénnen Sie am Boden der
Geratebasis aufwickeln.

Reinigung

A Warnung:

P Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
immer aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Warten Sie, bis das Gerat abgekdihlt ist.

» Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen
in Wasser tauchen. Es kénnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

A Achtung:
» Benutzen Sie keine Drahtblrste oder
andere scheuernde Gegenstande.
» Benutzen Sie keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel.
» Nach der Benutzung als Einkochautomat

genugt fur die Reinigung des Geréates und des
Deckels ein angefeuchtetes Tuch.



» Haben Sie Getrénke im Kessel erhitzt, reinigen
Sie ihn mit Wasser und etwas Spulmittel. Spi-
len Sie anschlieBend mit klarem Wasser nach.

» Wischen Sie zuletzt alles trocken.

Entkalkung

Die Abstéande der Entkalkung hangen vom
Hartegrad des Wassers und der Haufigkeit der
Verwendung ab.

Benutzen Sie bitte keinen Essig, sondern ein han-
delstbliches Entkalkungsmittel auf Zitronensaure-
basis. Dosieren Sie bitte nach Anleitung.

i Hinweis:

» Nehmen Sie den Einlegerost wahrend
des Entkalkens heraus.

» Kochen Sie nach dem Entkalken mehr-
fach frisches Wasser auf, um Riickstande
zu beseitigen. Dieses Wasser nicht zum
Verzehr verwenden.

Einkochtabelle

Thermostatein-  Einkochzeit in

Lebensmittel / Speise

stellung auf °C Min.
Obst
Aprikosen 80 30
Apfelmus 90 40
Birnen (weich) 90 30
Birnen (hart) 90 50
Erdbeeren 80 25
Heidelbeeren 85 30
Himbeeren 80 25
Johannisbeeren 90 40
Mirabellen 80 30
Pflaumen
(Zwetschgen) 90 30
Pfirsiche 80 30
girjsfggzgr sauer) 80 30
(Sutﬁ::;;a)lbeeren 80 30

Lebensmittel / Speise I{L Tm‘;s;itfe'o'g Emkoh:;z.en n

Gemiise

Blumenkohl MAX 90

Bohnen MAX 120

Erbsen MAX 120

Gurken 80 30

Kohlrabi MAX 100

Pilze MAX 110

Rote Bete MAX 110

Spinat MAX 110

Fleisch / Wurst

Bratenstlcke (roh) MAX 120

e | x| w0
flligel

(C;igue%eraten) MAX 65
lasch

(c;%gaesgraten) MAX 60

Koteletts

(angebraten) MAX 60

Wild (angebraten) MAX 65

Wurstmasse MAX 120

Diese Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar
und kénnen je nach Weite der Glaser variieren.

Technische Daten

FUllmenge: ..o max. 20l
Nettogewicht: ..o 5,45kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitéatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International
GmbH, dass sich das Gerat EKA 3338 in Uberein-
stimmung mit den grundlegenden Anforderungen,
der europaischen Richtlinie fir elektromagnetische
Vertréglichkeit (2004/108/EG) und der Nieder-
spannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.
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Garantiebedingungen

. Gegenuber Verbrauchern gewéhren wir bei

privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewahren wir beim Kauf durch Unternehmer flr
das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Geréat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen

sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kéaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verflgung gestellt werden.

. Méangel missen innerhalb von 14 Tagen nach

Erkennbarkeit uns gegentiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemaBer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréats
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner aus-
geschlossen fur leicht zerbrechliche Teile, wie
zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich
sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbei-
ten an dem Gerat vornehmen.

. Durch Garantieleistungen wird die Garantie-

zeit nicht verlangert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherflllung,
Rucktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht ber(hrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garan-
tieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist
die Anmeldung tber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise
lhrer Reklamation.

Uber einen persdnlichen Zugangscode, der lhnen
direkt nach lhrer Anmeldung per E-Mail bermittelt
wird, kdnnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kénnen Sie uns den Servicefall per E-Mail

hotline@clatronic.de

oder per Fax
02152 -2006 15 97

mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen,
StraBe, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Tele-
fon-Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer
und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren benétigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Héndler, bei dem Sie das
Neugerat erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgeflliten Versandauf-
kleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur noch
auf die Verpackung Ihres gut verpackten Geréates
zu kleben und das Paket bei der nachsten Annah-
mestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben.
Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kauf-
beleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den im Paket beiliegendem Garantienach-
weis (Kaufbeleg) kann lhre Reklamation nicht
kostenfrei bearbeitet werden.

|



Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Bei unfreien Lieferun-
gen entféllt Ihr Anspruch auf Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH

Industriering Ost 40
D-47906 Kempen

i

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne”

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehd-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der

Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind,
erhalten Sie Uber lhre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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