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Gebrauchsanweisung

Wichtige Sicherheitshinweise

* Diese Gerate kdnnen von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fihigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Bewahren Sie das Gerdt und seine Zuleitung auBerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

* Das Gerat nicht in Wasser tauchen.

* Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den zentralen Kundendienst des
Herstellers oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

* Dieses Gerat ist dafiir bestimmt, im Haushalt und
dhnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie
beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Blros und
anderen gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohn-
einrichtungen;
in Frihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

* Achtung - Vorsicht beim Umgang mit der Eieranstech-
nadel. Verletzungsgefahr!
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Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir
den Gebrauch, die Sicherheit und die Wartung des Gerates.

Sie soll sorgfiltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbenutzer weitergege-
ben werden.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 420 W

Schutzklasse: |

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Zuleitung und Stecker miissen trocken sein.
= Die Anschlussleitung nicht iiber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht
herunterhéingen lassen sowie vor Hitze und Ol schiitzen. Sie darf die heiBe
Heizschale und die Haube nicht beriihren.
= Den Netzstecker nicht an der Leitung oder mit nassen Handen aus der Steck-
dose ziehen.
= Das Gerit nicht auf heiBe Oberflachen wie Herdplatten oder Ahnliches stellen
und nicht in der Nahe offener Flammen betreiben.
= Das Gerat nicht auf wasserempfindliche Oberflichen abstellen. Wasserspritzer
konnten diese beschadigen.
= Vorsicht, das Gerat wird heiB. Verbriihungsgefahr durch austretenden Dampf.
Das Gerat wahrend des Betriebes nicht verriicken und nicht am Netzkabel
ziehen.
= Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben.
= Das Gerat nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:
Gerat oder Netzkabel beschadigt ist;
das Gerat undicht ist;
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz o. A. besteht.
In diesen Fallen das Gerat zur Reparatur geben.
= Der Netzstecker ist zu ziehen:
bei Stérungen wihrend des Betriebes,
vor jeder Reinigung und Pflege,
nach dem Gebrauch.
= Das Gerat regelmaBig entkalken.
= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Repara-
tur wird keine Haftung fiir eventuelle Schaden libernommen.
Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausgeschlossen.
= Verpackungsmaterial, wie z. B. Folienbeutel gehdren nicht in Kinderhande.
Inbetriebnahme
Das Kabel bis zur gewlinschten Ldnge abwickeln. Der Eierkocher muss waagerecht
stehen, ansonsten konnte er vorzeitig abschalten und die Eier waren zu weich.
Den mit kaltem Wasser gefiillten Messbecher (siehe Markierung) in die Koch-
schale gieBen und den Eiertrdger auf das Gerat setzen.
AnschlieBend die Haube auf das Gerat aufsetzen.
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Hartegradeinstellung

Die Einstellung des gewiinschten Hartegrades erfolgt am Drehknopf. Die Skala ist
in drei Bereiche unterteilt, die mit unterschiedlichen Symbolen gekennzeichnet
sind:

0 flir weiche
@ fiir mittlere
@ fir harte Ejer.

Es ist zu beachten, dass immer ein voll gefiillter Messbecher (sieche Markie-
rung) in die Kochschale gegossen wird. Weniger Wasser bringt zu harte Eier.
Eine gewahlte Einstellung bringt stets die gleiche Kochzeit.

Die Kochzeit ist im Vergleich zum herkémmlichen Kochen im Topf etwas langer.
Dies ist bedingt durch die wesentlich geringere Leistungsaufnahme des Eierko-
chers.

Einstellung innerhalb eines Hartegradbereiches

Innerhalb des gewlinschten Hartegradbereiches wird die Einstellung durch Anzahl
und Gewichtsklasse (S, M, L, XL) der Eier bestimmt.

Fiir ein kleines Ei der Gewichtsklasse S (weniger als 53g) wird die geringste
Einstellung gewahlt.

Sieben kleine Eier bendtigen etwa die gleiche Einstellung wie ein groBes Ei (XL,
mehr als 73g).

Fiir sieben groBe Eier der Gewichtsklasse XL muss die hdchste Einstellung inner-
halb des gewiinschten Hartegradbereiches gewahlt werden.

Ist der Hartegrad eingestellt, den Eierkocher am Wippschalter einschalten. Die
Kontrollleuchte zeigt an, dass der Kochvorgang beginnt. Wenn der Signalton
ertont, sind die Eier fertig gekocht. Das Gerat ausschalten, die Eier entnehmen
und unter kaltem Wasser abschrecken, damit sie nicht nachgaren.

Beim Abnehmen der Haube: Vorsicht vor dem heiBen Dampf. Die Haube nur am
Griff anfassen und zuerst so kippen, dass der Dampf auf der dem Griff abge-
wandten Seite entweichen und das Kondenswasser tiber dem Gerat abtropfen
kann. Da der Hartegrad einer sehr subjektiven Beurteilung unterliegt, kdnnte es
gegebenenfalls erforderlich sein, von den oben dargestellten Anhaltspunkten
abzuweichen. Eigene Erfahrung mit dem Gerat lasst nach kurzer Zeit das fiir
jeden Geschmack gewiinschte Ergebnis erreichen.

Gleichzeitiges Kochen von Eiern verschiedener Hartegrade

Mit einer Wasserfiillung kdnnen weiche, mittlere und harte Eier in einem Arbeits-
gang gekocht werden. Dabei mdglichst gleich groBe Eier verwenden.

Den Eierkocher wie gewohnt mit Wasser fiillen und mit allen Eiern
bestiicken. Zuerst den Hartegrad fiir weiche Eier wie oben beschrieben nach
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GroBe und Anzahl der Eier einstellen und das Gerdt einschalten. Sobald das Signal
ertdnt, ausschalten und die gewiinschte Anzahl weich gekochter Eier entnehmen.

AnschlieBend den Drehknopf auf das Symbol o zurilickdrehen und Gerat
erneut einschalten. Nach erneutem Signalton Gerét ausschalten und mittelharte
Eier entnehmen.

Fiir die dibrigen, hart zu kochenden Eier den Drehknopf etwas weiter auf das
Symbol @ - stellen und Gerit erneut einschalten. Warten, bis der Summer ertont.

Werden keine mittleren Eier gewlinscht, kann nach der Entnahme der weichen
Eier bei unveranderter Einstellung nochmals gekocht werden, um harte Eier zu
erreichen.

Reinigung und Pflege

Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen. Das Gerét nicht in Wasser
tauchen, sondern miteinem feuchten Tuch, dem etwas Spiilmittel beigegeben
wird, abwischen und anschlieBend trockenreiben. Keine scharfen und scheuern-
den Reinigungsmittel verwenden.

Die Kochschale besteht aus nichtrostendemE delstahl. Sollten sich dennoch Rost-
flecken zeigen,so sind dies nur auf der Oberflache festhaftende Ablagerungen. Sie
sollten sofort mit einem Edelstahl-Putzmittel entfernt werden.

Entkalken

Kalkablagerungen fiihren zu Energieverlusten und beeintrachtigen die Lebens-

dauer des Gerates und das Kochergebnis. Es schaltet vorzeitig ab, wenn die

Kalkschicht zu stark ist. Sie ist dann nur noch sehr schwer zu entfernen. Entkalken

Sie deshalb regelmaBig.

Wir empfehlen die Verwendung von Cromargol®. Dieses ist hochwirksam, lebens-

mittelsicher, geschmacks- und geruchsneutral. Durch die spezielle Pflegeformel

mit 6 hochwertigen und schiitzenden Additiven ist Cromargol® zudem sehr

materialschonend.

Sie bekommen Cromargol® in der Regel dort, wo das Geradt gekauft wurde oder

im ausgewdhlten Fachhandel.

= Gerat vor der Entkalkung vom Netz trennen und abkiihlen lassen.

= Eine halbe Portion (50 ml) Cromargol® in die Heizschale einfiillen und Gerit
stehen lassen, bis der Kalkbelag am Boden entfernt ist. Dann die Heizschale bis
tiber den Kalkrand an der Wandung mit kaltem Leitungswasser auffiillen und
15 Minuten stehen lassen.

= AnschlieBend ausgieBen und griindlich mit kaltem Leitungswasser ausspiilen.

* Andere Entkalkungsmittel nach Herstellerangaben dosieren und anwenden.

Lésung wahrend der Entkalkung nicht erhitzen.

Achtung, fiir Schaden, die durch Nichtbeachtung der Entkalkungsvorschrift

entstehen, besteht kein Garantieanspruch.




Garantie-Information

Fiir unsere Geréte libernehmen wir gegeniiber dem Endkunden eine 24-monatige
Haltbarkeitsgarantie. Sie beginnt mit dem Kauf des Gerates durch den Endkunden
und gilt im Gebiet der Bundesrepublik Deutschland.

Anspriiche aus dieser Garantie sind unter Vorlage des Kaufbelegs direkt gegen-
tiber unserem zentralen Kundendienst geltend zu machen.

Von der Garantie ausgeschlossen sind Schiaden durch normalen VerschleiB,
unsachgeméBen Gebrauch, Nichteinhaltung der Entkalkungsanweisung sowie
unterbliebene Pflege.

Der Endkunde besitzt zusatzlich zu den Anspriichen aus dieser Garantie gesetzli-
che Anspriiche wegen Méangeln des Gerates gegenliber seinem direkten Verkau-
fer/Handler, die durch diese Garantie nicht eingeschrinkt werden.

Das Gerit entspricht den Europdischen Richtlinien 2006/95/EG, 2004/108/EG und
2009/125/EG.

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht iiber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wie-
derverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung
von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.
Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

Anderungen vorbehaltenDer Endkunde besitzt zusitzlich zu den Anspriichen aus
dieser Garantie gesetzliche Anspriiche wegen Mingeln des Gerates gegeniiber
seinem direkten Verkaufer/Handler, die durch diese Garantie nicht eingeschrankt
werden.
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Kundendienst-Adresse:

wmf consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 25-8677
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

wmf consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf-ce.de

Anderungen vorbehalten - 1B-15070011-01-1407
type: 0415070011





