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VOR DEM BENUTZEN
WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

1. Lesen Sie bitte sorgféltig die Anleitung, bevor Sie dieses Gerat verwenden.

2. Beriihren Sie nicht die heiRen Oberflachen des Gerates. Verwenden Sie stattdessen Griffe oder Knépfe.

3. Zum Schutz vor Feuer, Stromschlagen und / oder Verletzungen von Personen und dem Gerét das Gerat nicht in

Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

4. Bitte lassen Sie ihre Kinder nicht unbeaufsichtigt in der Néhe des Gerates. Dieses Gerat bitte auch nicht unbeaufsichtigt

von Kindern verwenden lassen.

5. Falls Sie das Gerat nicht verwenden oder reinigen méchten stecken Sie das Gerét vorher aus. Lassen Sie das Gerat

abkihlen, bevor Sie dessen Teile auseinander bauen.

6. Betreiben das Gerat nicht, wenn Sie eine Beschadigung an dem Gerat oder dessen Netzteil feststellen. Senden Sie das

Gerat zur Prifung und Reparatur an die nachstgelegene autorisierte Serviceeinrichtung.

7. Die Verwendung von Zubehor, welches vom Geratehersteller nicht empfohlen wird, kann zu Fehlfunktionen am Geréat,

sowie zu einem Stromschlag und oder Brand und somit auch zu Verletzungen fiihren.

8. Wenn ihr Netzteil beschadigt ist, so muss es durch ein vom Hersteller verifiziertes Netzteil ausgetauscht werden, diese

sind bei dem Hersteller oder lhnrem Kundendienst erhéltlich.

9. Bitte verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

10. Lassen Sie das Kabel nicht tber die Kante eines Tisches oder einer Theke hangen und beriihren Sie bitte keine

heiRen Oberflaichen mit dem Netzteil.

11. Bitte stellen Sie das Gerat nicht neben oder auf Gas- oder Elektroherde und Ofen.

12. Stecken Sie das Netzteil immer zuerst in das Gerat, bevor Sie es in die Steckdose stecken. Um das Gerét vollstandig
auszuschalten muss der Stecker aus der Steckdose gezogen werden.

13. Bitte verwenden Sie dieses Geréat nur fir den fur ihn vorgesehenen Zweck.

14. Bitte seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie das Gerat bewegen mdchten und sich heil3e Flissigkeiten im Inneren
befinden.

15. Zu groRRe Zutaten, Metallfolienverpackungen und andere Kichenutensilien diirfen nicht in das Geréat gelegt werden, da
dadurch eine Brandgefahr bestehen kann.

16. Bitte beachten Sie, dass das Gerat wahrend des Betriebs nicht abgedeckt ist und keine brennbaren Materialien (z.
Bsp. Vorhange) beriihrt um eine Brandgefahr vorzubeugen.

17. Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, kochen Sie nur in dem mitgelieferten herausnehmbaren Topf.

18. Dieses Gerat kocht unter Druck. UnsachgemaRe Verwendung kann zu Verbrennungen fiihren. Sichern und schlie3en
Sie das Gerat ordnungsgemaR, bevor Sie es in Betrieb nehmen. Siehe hierfir "Bedienungsanleitung".

19. Kochen Sie keine Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Misli, Makkaroni, Spaghetti oder andere derartige
Speisen. Die Zubereitung dieser Speisen neigen zum Aufschdumen und kénnen so die Druckentlastungsvorrichtung
blockieren

20. Uberpriifen Sie vor dem Gebrauch immer die Druckentlastungsvorrichtung auf Verunreinigungen und Blockaden.

21. Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, wenn das Gerét abgekiihlt und der Innendruck entlassen wurde. Siehe hierfiir
"Bedienungsanleitung".

22. Verwenden Sie den mitgelieferten Schnellkochtopf nicht zum Braten mit Ol.

23. Die Kanale im Druckregler, die das Entweichen von Dampf ermdglichen, sollten regelméagig auf Verstopfungen
Uberprift werden.

24. Die Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder Anweisung zur sicheren
Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem
Gerét spielen.

25. Dieses Geréat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bitte bewahren Sie das Geréat und sein Netzteil aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALT BESTIMMT



ZUSATZLICHE WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

WARNUNG: Dieses Gerat erzeugt Warme und Dampf wahrend des Gebrauchs. Treffen Sie geeignete
Vorsichtsmallnahmen, um Verletzungen und Sachschaden durch den abgelassenen Dampf oder
die Hitze zu vermeiden.

1. Halten Sie Hande und Gesicht vom Druckentlastungsventil fern, wenn der Druck abgelassen wird.

2. Seien Sie auf3erst vorsichtig, wenn Sie den Deckel nach dem Kochen 6ffnen. Der Dampf im Inneren ist heif3 und kann

zu Verbrennung fuhren.

3. Offnen Sie niemals den Deckel, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

4. Das Gerat nicht ohne den inneren Topf verwenden.

5. Decken Sie das Druckventil nicht ab, da dies Druck aufstauen und zu einer Explosion fuihren kann.

6. Beruihren Sie unmittelbar nach dem Gebrauch weder den Innentopf noch die Heizteile. Lassen Sie das Gerat zuerst

vollstandig abkuhlen.

Dieses Gerédt ist fur den Einsatz in Kiichen vorgesehen, wie z. Bsp.:

- im privaten Haushalt;

- Personalkiichenbereiche in Geschéften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

VERWENDUNG DES VERLANGERUNGSKABELS
HINWEIS:

1. Ein kurzes Netzkabel (oder Kabelsatz) wird mitgeliefert, um die Gefahr einer Verwicklung durch ein langeres Kabel zu

verringern.

2. Ein Verlangerungskabel sollte ordnungsgemaf verwendet werden.

3. Die Verwendung des Verlangerungskabels fur den Reiskocher:

- Fur den Reiskocher sollte ein Netzteil mit richtiger Nennspannung (AC220-240V) verwendet werden.

- Falls das Gerat auf dem Boden steht, sollte das Verlangerungskabel auch auf dem Boden liegen.

- Bitte achten Sie auf potentielle Gefahrdung von Kindern wenn Sie die Kabel auslegen. Dieses Gerat verfiigt Uber einen
polarisierten Stecker: (Ein Steckerkontakt ist breiter als der andere). Aus Sicherheitsgriinden passt dieser Stecker nur
in eine Richtung in eine polarisierte Steckdose. Wenn der Stecker nicht richtig in die Steckdose passt, drehen Sie den
Stecker um. Wenn es immer noch nicht passt, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker. Bitte behalten Sie
diese Sicherheitsvorrichtung bei.

SPEZIFIKATION

Modellname CRP-P10 Series
Strom AC 220~240V, 50Hz
Stromverbrauch Kochen 1150w

KLEBREIS

HOHE TEMPERATUR 0.36~1.8L (2~10 Portionen)
KLEBREIS

GEMISCHTER REIS

HOHE TEMPERATUR 0.36~1.44L (2~8 Portionen)

GEMISCHTER REIS

. BRAUNER REIS
Kapazitat HOHE TEMPERATUR
BRAUNER REIS 0.36~1.08L (2~6 Portionen)

GABA REIS
TURBO KLEBREIS

ANGEBRANNTER REIS 0.36~0.72L (2~4 Portionen)

(NURUNGJI)
PORRIDGE 0.18~0.36L (1~2 Portionen)
Kabellange 1.0m
Druck 78.4KPa (0.8kgf/cm?)
Produktgewicht 7.2 kg
Breite 29.4 cm
Produktgrofie Lange 39.5cm
Hohe 29 cm




SICHERHEITSWARNUNG

* Bitte lesen Sie die folgenden Sicherheitswarnungen aufmerksam durch, um Unfélle und Gefahren zu vermeiden.
* Die Sicherheitswarnung ist in ‘Warnung’ und ‘Achtung’ unterteilt, und die Bedeutung von Warnung und Achtung lautet

wie folgt.
g. . . . . & : *Dieses Symbol macht Sie auf Umstande aufmerksam, die unter
Warnung: Eine Aktion ko'nnte in schwerer Verletzung bestimmten Bedingungen eine Gefahr darstellen kdnnen.
qder TOF resultlerer?. = | +Lesen Sie die Warnung sorgfaltig durch und bedienen Sie das
Achtung: Eine Aktion kénnte in Sachschaden und Gerat gemalk den Anweisungen.
oder Verletzung resultieren. « | - Dieses Symbol steht fiir eine 'verbotene' Handlung.
wWarnu ng Verboten . « Dieses Symbol steht fir eine hinweisende Handlung.

Néahern Sie nicht ihre Hande oder ihr Gesicht dem Druckgewicht oder automatischen Dampfauslass.
*Der abgelassene Dampf ist sehr heif und fiihrt zu Verbrennung bei Hautkontakt.
*Bitte achten Sie darauf ihre Kinder vor allem vor diesen Stellen ihres Gerates zu schitzen.

Verwenden Sie den Kocher nicht unter direktem Sonnenlicht, in der Nahe von Gasherden, Feuerzeugen oder Ofen
und anderen Hitzequellen

*Die Hitzestrahlung kann zu elektrischen Kurzschliissen, Umformungen, Verfarbungen, Stromschlagen oder Branden
fuhren.

*Dies gilt auch fur ihr Kabel dessen Isolierung unter Hitze schmelzen koénnten. Bitte Uberprifen Sie ihr Netzteil wiederholt.

Zerlegen oder modifizieren Sie den Kocher nicht.

*Unsachgerechte Zerlegung fihrt zur Beschadigung des Gerates.

sLassen Sie ihr Gerat nur von einem Techniker zerlegen oder reparieren. Fir Reparatur- und Fehlfunktionsberatungen
wenden Sie sich bitten an unsere Kundenservice.

Verwenden Sie nur geerdete AC 220V-Steckdosen mit einer Nennspannung von 15A oder héher. Stecken Sie
nicht die Netzstecker von mehrerer Produkte gleichzeitig in eine Steckdose.
*Die Benutzung Produkt kann zu exothermischen Reaktionen, Feuer oder Stromschlagen fiihren.
Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand der Steckdose.
*Wenn sich am Netzstecker Fremdkorper befinden oder der Netzstecker feucht ist, wischen Sie diese vor dem Gebrauch
gut ab.
*Verwenden Sie ein Verlangerungskabel mit 15A oder mehr.

Verwenden Sie ihren Kocher nicht feuchten Umgebungen oder in direkter Nahe zu Wasser. Das Eindringen von
Flissigkeit kann zu Kurzschlissen und auch Stromschlagen fuhren.
*Wenn Wasser in den Kocher gelangt, wenden Sie sich bitten an unsere Kundenservice.

Benutzen Sie ihr Gerat nicht in staubiger Umgebung. Lagern und benutzen Sie keine Chemikalien in der Nahe des
Gerates.
Dies stellt eine Brandgefahr dar.

Falls Sie eine Beschadigung am Gerat, dem Netzteil oder der Steckdose feststellen, horen Sie auf den Kocher zu

bedienen und wenden Sie sich an unseren Kundenservice.

*‘Wenn die Isolierung des Netzkabels aufgrund unachtsamen Gebrauchs des Kocher sich abschalt, stellt dies eine Brand-
und Stromschlaggefahr dar. Uberpriifen Sie daher regelmaRig den Zustand ihres Gerates, des Netzteils und der
Steckdose.

*Wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, ersetzen Sie das Kabel durch den Hersteller, seinen Handler
oder einen qualifizierten Techniker, um einen sachgerechten Austausch zu gewéhrleisten.

*Reparieren Sie den Kocher unbedingt nur an einem designierten Servicezentrum.

Das Geréat nicht in die Spule hineinlegen oder abwaschen, sowie kein Wasser in das Geréat eingiel3en.

* Eine Beschadigung des Gerates, sowie eine Gefahrdung ihrer Selbst ware sonst nicht auszuschlielRen.

*Wenn Wasser in den Kocher gelangt, héren Sie auf den Kocher zu bedienen, ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich bitten an unsere Kundenservice.

Blockieren Sie nicht das Druckgewicht oder den automatischen Dampfauslass und verwenden Sie kein
Geschirrtuch, keine dekorative Abdeckung oder andere Gegenstande am Dampfauslass.

*Dies kann zu Explosionen durch Druck fuhren.

*Dies kann zu Umformungen, Verfarbungen oder Fehlfunktionen des Hauptteils fiihren.



Verwenden Sie nur den originalen nicht modifizierten Innentopf.
*Fehlfunktionen und Brandgefahr sind sonst nicht auszuschlieen.
*Wenn sich ihr Innentopf verformt, wenden Sie sich bitte an unsere Kundenservice.

Bedienen Sie den Kocher nicht ohne den Innentopf.

*Hier besteht Stromschlaggefahr und keine Funktionsfahigkeit des Gerétes.

*Flgen Sie weder Wasser noch Zutaten in ihr Gerat, ohne dass sich ein Innentopf in ihm befindet.

*Wenn Reis oder Wasser eingefugt wurde, drehen Sie den Kocher nicht um oder schitteln Sie es nicht und wenden Sie
sich bitte an unsere Kundenservice.

Bitte stecken sie keine scharfen oder harten Gegenstande in den Dampfauslass und blockieren Sie ihn nicht
anderweitig.

*Beschadigung des Dampfauslasses fiihrt zur Brand- und Stromschlaggefahr.

*Besondere Vorsicht ist bei Kindern geboten.

Den Kocher aulRerhalb der Reichweite von Kindern halten.
*Kinder kénnten durch leichtsinnige Bedienung eine Brand- oder Stromschlaggefahr verursachen.

Sprihen oder spritzen Sie keine Pestizide oder Chemikalien in den Kocher.
*Es besteht Brandgefahr.
*Wenn Kakerlaken oder Insekten in den Kocher eindringen, wenden Sie sich bitte an unsere Kundenservice.

Bitte stecken Sie keine Gegenstéande (Nadeln, Reinigungsstifte, etc.) in die Einlass-/ Auslass6ffnungen oder
Licken des Geréates.

*Dies kdnnte zu Fehlfunktionen mitunter auch Brand- und Stromschlaggefahr fuhren.

*Benutzen Sie bitte den Reinigungsstift nur zur Reinigung des Dampfauslasses.

Offnen Sie den Deckel niemals wahrend des Kochens.

+Offnen Sie niemals zuerst den Deckel, wenn beim Kochen Wasser iiberkocht oder Dampf austritt.

Bei gewaltsamer Offnung, kann sich die Flussigkeit verstreuen und zu Verbrennungen fiihren.

*Wenn Sie den Deckel wahrend des Kochens 6ffnen missen, driicken Sie die Abbruchtaste (2 Sekunden bei hoher
innerer Temperatur) und 6ffnen Sie ihn erst, nachdem lhnen bestatigt wurde, dass der Innendruck vollstandig entfernt
wurde.

*Wenn nétig, hoéren Sie auf den Kocher zu bedienen, ziehen Sie den Netzstecker und wenden Sie sich bitte an unsere
Kundenservice.

Biegen, binden oder ziehen Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt.
*Stromschlage oder elektronische Kurzschlisse kénnen zu Brande fuhren. Bitte Gberpriifen Sie regelmafig den Zustand
des Netzkabels.

Ziehen und stecken Sie den Netzstecker nicht wiederholt ein und aus.
*Hier besteht Stromschlaggefahr.

Achten Sie bitte darauf, dass weder Haustiere noch scharfe Gegenstande das Netzteil beschadigen.
*Schaden kénnen elektronische Kurzschliisse, Stromschlange oder einen Brande verursachen. Uberpriifen Sie
regelmafig das Netzkabel und den Netzstecker.

Entfernen Sie Fremdkorper auf Kabel und Stecker mit einem trockenen Tuch, um Brandgefahr vorzubeugen.
Uberprifen Sie bitte ihr Netzteil regelmaRig auf Verunreinigungen.

Benutzen Sie ihr Gerat nicht in einem dicht abgeschlossenen Bereich, wie einem Behélter oder ein Regal.

+Falls das Kabel in einen Spalt gedriickt wird, konnte dies das Netzteil beschadigen und eine Stromschlag- und
Brandgefahr darstellen.

*Wenn Sie ihr Gerét in der Nahe von Mobiliar benutzen, achten Sie bitte darauf, dass der abgelassene Dampf Schaden an
Holz und elektrischen Geréaten verursachen kann.

Achten Sie bitte darauf, dass weder das Gerat noch andere schweren Gegenstande das Netzkabel belasten.
*Eine Belastung des Kabels kdnnte zu Beschadigungen fihren und so eine Stromschlag- und Brandgefahr stellen.

Bitte stecken Sie das Gerat nicht in miteinander gesteckte Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.
*Hier besteht Stromschlag- und Brandgefahr.



Reinigen Sie den Temperatursensor, die Innenflachen ihres Gerétes, sowie die Oberflachen des Heizelements vor

Gebrauch.

«Uberpriifen Sie unbedingt vor der Verwendung des Kochers ob Fremdstoffe entfernt wurden.

*Die Temperatur kann nicht genau erfasst werden, falls der Temperatursensor behindert wird, und dies kann zu
Fehlfunktionen und Brandgefahr durch die falsch regulierte Erwarmung des Innentopfs fiihren.

Beim Ein- oder Ausstecken des Steckers unbedingt nur mit trockenen Handen vorgehen.

*Das Herausziehen des Netzsteckers mit nassen Handen kann zu Stromschlagen fihren.

*Ein gewaltsames Herausziehen kann zu einer Fehlfunktion des Netzkabels fihren, die zu einem elektrischen Kurzschluss
oder einem Stromschlag filhren kann.

Beim verschieben des Kochers nicht den Netzkabel anheben oder ziehen.
*Bei einer Beschadigung des Netzteils besteht Stromschlag- und Brandgefahr.

Achtung Verboten

Drehen Sie den Deckelgriff immer auf verriegelt, auch wenn der Netzstecker gezogen ist.

*Verbleibende Hitze kdnnten das Innere ihres Gerates verformen. Dies ist unabhéangig von der Stromversorgung ihres
Gerates.

Wischen Sie nach dem Kochen das angesammelte Wasser im Hauptteil auf, um Geruchbildung zu verhindern.
* In der Flussigkeit kdnnten sonst Mikroorganismen zu Gestank und Verfarbungen fuhren.
*Wischen Sie das angesammelte Wasser in der Abtropfschale des Hauptteils auf.

Wenn Tasten vor und nach dem Gebrauch nicht gedrickt werden kénnen oder nicht funktionieren;
*Wenden Sie sich bitte an unsere Kundenservice.

Wenn wéahrend des Kochens ein Stromausfall auftritt, wird der automatische Dampfauslass aktiviert und der
Dampf wird kontrolliert abgelassen.

*Kochen Sie bitte Reis und Wasser nur mit den angegebenen Mengenangaben.

*Bei zu viel Wasser kann ihr Gerat wahrend des Betriebes Uberlaufen.

*Bitte kochen sie immer mit aufgesetzter Dampfkontrollkappe.

Reinigen Sie bitte ihr Gerat nach jeder Benutzung.

*Falls Sie ihr Geréat nicht reinigen kann der von Mikroorganismen erzeugte Geruch den Geschmack ihrer Gerichte
verfalschen.

*Reinigen Sie den Innentopfdeckel unbedingt mit einem Schwamm oder einem trockenen Tuch, da das Reinigen des
Innentopfdeckels mit einem/r groben oder metallischen Birste/ Schwamm die Beschichtung sich ablésen kann.

*Siehe Seiten 12 bis 16 und vergessen Sie nicht den Innentopf, den Innentopfdeckel und die Dichtung zu reinigen.

«Je nach Bedienungsumgebung oder —methode des Produkts kann sich die Beschichtung des Innentopfdeckels ablésen.
In diesem Fall wenden Sie sich bitte an unsere Kundenservice.

Halten Sie bitte keine Kdrperteile in die Ndhe des Dampfauslasses wahrend das Geréat in Betrieb ist.

*Seien Sie vorsichtig und vorgewarnt, da der Dampf mit hoher Geschwindigkeit abgelassen wird. Ein typisches ,Chuchu*-
Gerausch kann wahrenddessen gehort werden.

*Achten Sie insbesondere auf Kinder, da der Dampf zu Verbrennungen fiihren kann.

Halten Sie Lebensmittel (,auRer weiRem Reis,) wie rote Bohnen, gemischte Lebensmittel, Kroketten, Gratin etc.
nach Mdglichkeit nicht warm, da diese bei zu langem Warmhalten verkommen kdénnen.

Halten Sie beim Ziehen des Netzsteckers nicht das Netzkabel sondern den Netzstecker fest.
*Ein StoR am Netzkabel kann es beschéadigen und eine Brand- und Stromschlaggefahr stellen.

Waschen Sie den Reis in einem separaten Behalter, fullen Sie ihn in den Innentopf und klopfen Sie nicht auf den

Innentopf um verbleibenden Reis abzuldsen.

*Im Falle eines Kratzers oder Abldsens der Innentopfbeschichtung aufgrund von Fahrlassigkeit des Kunden kann diese
innerhalb der kostenlosen Servicezeit gegen eine Gebiihr behandelt.

Verwenden Sie den Innentopf bitte nicht fir andere Zwecke und setzen Sie ihn nicht auf direktem Feuer aus.
+Die Innentopfbeschichtung kann sich verformen oder ablésen und dies kann zu Fehlfunktionen fuhren.



Wenn sich die Innentopfbeschichtung ablést, wenden Sie sich bitten an unsere Kundenservice.

*Falls Sie ihr Geréat tiber einen langeren Zeitraum benutzen kann sich die Innentopfbeschichtung ablésen.

*Waschen Sie den Innentopf unbedingt mit einem neutralen Kiichenwaschmittel und einem weichen Schwamm. Das
Waschen mit einer groben Burste oder einem Metallwolle kann die Beschichtung ablésen.

*Wenn scharfe Utensilien (Gabeln, Loffel, Essstadbchen usw.) im Innentopf gewaschen werden, kann sich die
Innentopfbeschichtung zerkratzt werden.

*Im Falle eines Kratzers oder Abldsens der Innentopfbeschichtung aufgrund von Fahrldssigkeit des Kunden kann diese
innerhalb der kostenlosen Servicezeit gegen eine Gebihr behandelt werden.

Empfohlene Bursten fur die Reinigung des Innentopfs (Innen, sowie auf3en)

Benutzbar Nicht benutzbar
Baumwollbiurste, Schwammbdrste, Blaue Burste, Griine Birste(Schleifmittel),
Mikrofaserbirste, Netzblrste Eisenblrste, rostfreie Birste, andere Metallbiirste.

*Der Gebrauch von nicht benutzbaren Birsten, kann die Innentopfbeschichtung beschadigen und ablésen.
*Im Falle eines Kratzers oder des Abl6sens der Innentopfbeschichtung aufgrund von Fahrlassigkeit des Kunden kann
diese innerhalb der kostenlosen Servicezeit gegen eine Gebiihr behandelt werden.

Bitte verwenden Sie ihr Gerat nicht auf unebenen Oberflachen.

*Dies kann zu Produkt- und Personenschéaden fuhren.

*Achten Sie bitte darauf, dass Sie sich nicht mit hren Handen, FuRen oder andere Gegenstande am Netzkabel verwickeln
und so das Produkt fallen zulassen.

Wenn wahrend des Gebrauchs seltsame Gerausche, Geriiche oder Rauch entstehen, ziehen Sie sofort den
Netzstecker, entfernen Sie den Innendruck vollstdndig und wenden Sie sich bitte an unsere Kundenservice.

Bitte kochen Sie nicht mit mehr als der maximal angegebenen Kapazitat.

*Dies kann zu Fehlfunktionen wie Reiswasseriiberlauf oder schlechtem Garen fiihren.

*Wenn die in der Kochanleitung angegebene Kapazitat tiberschritten wird, kann der Inhalt durch das Druckgewicht und
der "Soft Steam Cap" tiberlaufen.

*Bitte beachten Sie dies auch beim Kochen von Brei.

Bewahren Sie den Kocher vor Aufpréllen.

*Ein Aufprall kann das Gerat beschéadigen und zu Fehlfunktionen fihren.

*Im Falle einer Verformung des Innentopfs aufgrund von Fahrlassigkeit des Kunden kann dieser Schaden innerhalb der
kostenlosen Servicezeit gegen eine Gebiihr behandelt werden.

Falls Sie einen Wiederstand beim Drehen des Deckelgriffs spiren, z. Bsp. wahrend des Hochdruckkochens, so

versuchen Sie es nicht mit Gewalt.

*Dies kdnnte sonst zu Produktschaden oder Verbrennungen fihren.

+Uberpriifen Sie, ob das Druckgewicht gekippt und der Dampf vollstiandig abgelassen ist, bevor Sie den Deckelriegelgriff
drehen.

*Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel nach dem Kochen 6ffnen, da Sie sich durch Dampf verletzt werden kdnnen.

Loffeln Sie Reis nur mit einem Plastik- oder Holzl6ffeln und nicht mit einem Metalll6ffel aus dem Innentopf.

Bewahren Sie auch keine scharfen Kiichenuntensilien aus Metall wie Messer und Scheren im Innentopf auf.

*Die Innentopfbeschichtung kann hierdurch beschadigt werden und sich abldsen.

*Falls so die Beschichtung des Innentopfes aufgrund von Fahrlassigkeit des Kunden beschadigt wird, kann diese
innerhalb der kostenlosen Servicezeit gegen eine Gebihr behandelt behandelt.

Berlihren Sie wéhrend oder unmittelbar nach dem Gebrauch nicht den heif3en Innentopf, die Innenseite, die
Heizplatte und das Druckgewicht.

*Dies kann zu Verbrennungen durch die heil3en Oberflachen flhren.

*Das Druckgewicht kann kippen und dies kann zu Verbrennungen durch austretendem Dampf fiihren.

Heben Sie das Produkt nicht am Deckelriegelgriff oder am Innentopfgriff an.
*Wenn Sie am Deckelriegelgriff oder am Innentopfgriff ziehen, besteht die Gefahr, dass sich der Deckel 6ffnet.
*Verwenden Sie die Griffe an den Seiten ihres Gerates fiir einen sicheren Transport.

Verwenden Sie nicht eine andere Spannung als 200V AC.

*Dies kann ansonsten zu Stromschlagen oder Branden fiihren.

*Das Produkt wird nicht normal funktionieren.

*Verwenden Sie keinen Spannungsanheber auf 220V bei einer 110V-Stromversorgung.



Verwenden Sie keinen Untersetzer, Kissen oder elektrischen Warmepads unter dem Kocher.

*Dies kann das Gerat verformen oder sogar einen Brand verursachen. Bitte Uberprifen Sie regelméRig den Zustand des
Produkts.

Verwenden Sie den Kocher nur firs Kochen, Erwarmen und die angegebene Menus
*Anderweitige Anwendung kann zu Fehlfunktionen am Gerét, Verunreinigung, oder zur Gefahrdung von Personen fuhren.

Ziehen Sie bei Nichtgebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.
*Schlechte Isolationsleistung kann zu Stromschlagen, elektrischen Kurzschliissen oder Branden fiihren.



UBERSICHT DER EINZELTEILE (S2 ()

Name of each part

Soft Steam Cap

Name of each part

Packing

Pressure Weight
Keep the pressure weight horizontally. i
weight spins, it releases steam.

Automatic Steam Exhaust
Qutlet

When cooking is finished orin
warming mode, steam releases
automatically.

Lock/Unlock Handle

The handle has to be in ‘Lock’ position 1o
operate.

Clamp Knob

Turn handle to ‘Unlock’, and then press
Clamp knob to open.

Control Panel

Lid Assy

Pot Handle

Detachable Cover

Inner Pot
Insert the inner pot into rice cooker.

Handle
Dew Dish

Pour out water from
dew dish after cooking
or during “Warming®
mode. Otherwise, an
odors) may occurs

Rice Scoop
holder

= Power Cord

Power Plug

The plug type may

differ from the actual.
o o exolai

Temperature fisEonly it works,)

Accessories

Manual &
Cooking Guide

Rice Scoop

Rice Measuring Cup

Steam Plate

Cleaning Pin
{Attached on the
bottom of the unit)




PRODUKTPFLEGE
SO REINIGT MAN DIE EINZELTEILE

* Wenn die Reinigung nicht gut durchgefiihrt wird, kann es beim Erwarmen zu Gerlichen kommen. Reinigen Sie den
Deckelteil haufig, um tblen Geruch zu vermeiden. Reinigen Sie den Deckel, nachdem der Reiskocher abgekiihlt und der
Reiskocher vom Stromnetz getrennt wurde.

* Reinigen Sie den Kdrper des Reiskochers und den Deckel mit einem trockenen Handtuch. Verwenden Sie kein Benzol
oder Verdiinner. Die Starkeschicht, die als Riickstand des Reiskochens entsteht, kann auf der abnehmbaren Abdeckung
oder im Inneren des Reiskochers auftreten. Diese Schicht ist nicht schadlich und kénnte sogar verzehrt werden.

« Stecken Sie keine Schrauben oder Ahnliches in die Lécher der abnehmbaren Abdeckung. Uberpriifen Sie regelméaRig
die hintere und vordere Abdeckung.

INNENTOPF

Abnehmbare Abdeckung & Druckdichtung

Befreien Sie Innen- und AuRenseiten des
Innentopfes von jeglicher Verschmutzung.

> Der Kontaktbereich des Innentopfs mit der
Druckdichtung muss immer sauber sein,
was die Dauerbarkeit des Produkts erhoht.

Stellen Sie wahrend der Reinigung sicher, dass
die Druckdichtung richtig sitzt. Reinigen Sie es,
indem Sie es vorsichtig abwischen. Wenn die
Druckdichtung teilweise angebracht ist, driicken
Sie auf das geltste Teil und bringen Sie es mit
lhrer Hand wieder in seine urspriingliche Position

Dieser Teil dient dazu, das Wasser nach dem
Kochen zu sammeln, das durch die
Dampfentliftung kommt. Wenn das Kochen
beendet ist, wischen Sie es mit einem
getrockneten Geschirrtuch sauber.

Wenn die Haupteinheit mit gekochter Reisbriihe
oder Fremdkorpern befleckt ist, wischen Sie die
Haupteinheit mit einem feuchten Geschirrtuch
ab. Die Verwendung eines groben
Scheuerschwamms, einer Burste usw. kann das
Produkt beschadigen. Wenn die Tasten nicht
richtig funktionieren, wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

INNEN DECKEL

DAMPF
ENTLUFTUNG

INNERER
KOCHER

LID OPEN BUTTON

Uberpriifen Sie regelmaRig die hintere und vordere Abdeckung.
Wenn die abnehmbare Abdeckung zerlegt wird, kann kein voreingestelltes Kochen durchgefiihrt werden.

(Wahrend des Warmhaltens kann ein Alarm ertonen.)

/

1.Sie die hier durch den Pfeil
gekennzeichnete abnehmbare
Abdeckung leicht vom Rest des
Deckels entfernen.

2. Halten Sie beim Reinigen der
abnehmbaren Abdeckung beide
Seiten der Abdeckung fest und
ziehen Sie den Gummigriff heraus.
Trennen Sie dann den Griff und die

Gummidichtung von Abdeckung.

Q

the back side of
cover packing

4. Setzen Sie den Griff der 5. Wenn Sie die Gummidichtung an

abnehmbaren Abdeckung in die
Rickseite ein und ziehen Sie ihn
von der Vorderseite der
abnehmbaren Abdeckung in

Pfeilrichtung.

der abnehmbaren Abdeckung
befestigen, halten Sie sie Uber die
Abdeckung und ziehen Sie sie
kreisformig Uber die Kante.

Entfernen Sie Reiswasseriberreste und achten
Sie beim Reinigen darauf nur ein feuchtes Tuch zu
verwenden, da sonst die Metalleinlagen des
Deckels beschadigt werden kénnten.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Dampfentliftung
vor und nach dem Gebrauch reinigen. Seien Sie
beim Reinigen der Dampfentliiftung besonders
vorsichtig. Ziehen Sie nicht an der Entliftung.

S&aubern Sie den Temperatursensor und die
Heizplatte ebenfalls mit einem feuchten Tuch.
Wenn Fremdkérper den Temperatursensor
blockieren fiihrt dies eve. zu Fehlfunktionen des
Gerétes.

Wischen Sie vor oder nach dem Gebrauch den
Deckelknopf ab und entfernen Sie Kondeswasser
oder andere Fremdstoffe mit einem feuchten
Handtuch. Wenden Sie sich vor oder nach dem
Gebrauch an den Kundenservice, wenn die
Schaltfliche zum Offnen des Deckels nicht
funktioniert.

3. Reinigen Sie den Deckel haufig mit
einem Schwamm und einem
neutralen Reinigungsmittel

A groove
ne

6. Wenn Sie die Abdeckung wieder
aufsetzen, driicken Sie auf den
Abdeckungsgriff, nachdem Sie den
Griff in die durch den Pfeil
angezeigte Vertiefung gesetzt
haben.
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Richtige Beispiel

.. _ Projection
5 > presenting the
, front

Front of handle

-------- ‘No projection

Back of packing Back of handle

X Stecken Sie keine anderen Gegensténde wie z. Bsp. Schrauben in die Lécher der abnehmbaren Abdeckung.
x Uberpriifen Sie die hintere und vordere Seite der Abdeckung auf Schaden.

So reinigen Sie die Druckgewichtsduse

Wenn das Ventil des Druckteils verstopft ist, verwenden Sie den Reinigungsstift zur Reinigung.

+ Durch die Ventilbohrung des Druckgewichts kann Dampf austreten. Uberpriifen Sie regelmé&Rig, ob diese nicht blockiert
ist. Wenn die Ventilbohrung des Druckgewichts verstopft ist, kdnnen der heile Dampf und der heiRe Inhalt im Gerat
schwere Verletzungen verursachen.

Verwenden Sie den Reinigungsstift nur zur Reinigung des Ventillochs des Druckgewichts.

Soft steam cap

1 Cleaning Pin _~ ﬁ
\ﬁ @ % Attached on the
N bott f th .
S i e (o Alien
‘g substance

Pressure Weight

So trennen Sie das Druckgewicht ab

* Wenn der Verriegelungs- / Entriegelungsgriff verriegelt ist (befindet sich auf ,Verriegelt”), drehen Sie das Druckgewicht
wahrend des Hochziehens gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie es dann heraus.

* Durchstechen Sie das verstopfte Ventilloch mit dem Reinigungsstift und bauen Sie es wieder zusammen, indem Sie das
Druckgewicht aufsetzen und im Uhrzeigersinn drehen.
- Verwenden Sie den Reinigungsstift niemals fiir andere Zwecke und versuchen Sie nicht, andere Locher in das Gerét

zu stechen. Dies kodnnte die sichere Funktionsweise des Geréates aussetzen.
* Wenn Sie das Druckgewicht richtig montieren sollte es frei gedreht werden kénnen.

So reinigen Sie die "Soft Steam Cap"
X Beruhren Sie die "Soft Steam Cap" nicht direkt nach dem Kochen. Sie kdnnen sich durch die Resthitze verbrennen.

ol
1. Nehmen Sie die "Soft Steam 2. Zerlegen Sie die Soft 3. Zerlegen Sie die 4. Achten Sie beim
Cap" wie auf dem Bild gezeigt Steam Cap auf der Gummipackung in Einsetzen der
ab. Riickseite, indem Sie den Pfeilrichtung. Gummipackung in die

Haken in Pfeilrichtung Platte darauf, dass die
driicken und ihn haufig mit Packung in d’ie fichtige

einem neutralen Richt iot
Reinigungsmittel und einem Ichtung zeigt.

Schwamm waschen.
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5. Passen Sie beim
Zusammenbau der Soft
Steam Cap den Spalt
am Boden an und setzen
Sie die Kappe fest ein,
indem Sie sie in

A ([/ /

6. Wenn Sie die Soft
Steam Cap installieren,
setzen Sie die Kappe
fest ein, indem Sie in die
Richtung driicken, wie in
der Abbildung gezeigt.

So installieren Sie Gummidichtung

Pfeilrichtung dricken.

So reinigen Sie die Abtropfenschale

nI

detergent /™,

2. Trennen Sie die
Wasserabflusshehdlterkappe,

1. Ziehen Sie die
Unterseite wie gezeigt

4. Reinigen Sie den
Wasserabflussbehalter

5. Nach der Reinigung
sicher in umgekehrter

3. Reinigen der Kappe
und Behélter mit

ab. indem Sie sie nach unten Spilmittel und mit dem Biirstensatz Reihenfolge
driicken. Schwamm. des Reinigungsstiftes zusammenbauen.
VERWENDUNG DER "AUTO CLEAN"-FUNKTION (Dampfreinigung)
ey
PRESSURE
== N uJ
& <smmnon | | s
[ VOICE LOCK J “ 4 e
=
AUTO +* CLUE.IBJ pkgé?'l(RE

Geben Sie Wasser bis zur Wasseranzeige 2, schlieen Sie die Abdeckung und verriegeln Sie den Deckel.

* Methode 1: Nachdem Sie das Men fur die automatische Reinigung ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste ,MENU /
SELECTION® und dann die Taste ,PRESSURE COOK".

* Methode 2: Nachdem Sie die automatische Reinigungsfunktion durch zweimaliges Driicken der Taste ,PRESET / AUTO
CLEAN® im Standby-Modus ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste ,PRESSURE COOK*.

Stellungen des Deckelgriffs

1. Der Griff muss wahrend des Kochens auf ,,El“ (Verriegelt) stehen.
Wenn die Lampe leuchtet, ist der Kochvorgang abgeschlossen.
Dies ist eine Sicherheitsfunktion, versuchen Sie bitte nicht den Deckel zu 6ffnen falls die Lampe noch nicht leuchtet.
2. Drehen Sie nach dem Kochen den Griff von ,,El“ (Verriegelt) auf ,, f=3 (Entriegelt). Wenn sich
im Innentopf nicht entlassener Dampf befindet, kann es schwierig sein, den Griff zu drehen.
In diesem Fall das Druckgewicht drehen und den Uberschiissigen Dampf ablassen.
Versuchen Sie auf keinen Fall den Deckel dann mit Gewalt zu &ffnen.
3. Der Griff muss beim Offnen und SchlieRen auf =1 (Entriegelt) stehen.

* Wenn die Lampe nicht Gber "E'“(Verriegelt) leuchtet, kdnnen die Tasten El
"COOK* und "PRESET" nicht betatigt werden. Stellen Sie sicher, dass der Griff auf
G (Verriegelt) steht.

Wenn der Deckel nicht perfekt schlief3t

Versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt zu schlieBen. Dies kann das Produkt beschadigen. Uberpriife Folgendes:

1. Stellen Sie sicher, dass der Innentopf richtig im Hauptkérper sitzt.

2. Um den Deckel zu schlieRen, muss sich der Griff auf , ©* (Entriegelt) stehen.

3. Wenn sich im Innentopf Gberschiissiger Dampf befindet, kann es schwierig sein den Deckel zu verriegeln. Drehen Sie
das Druckgewicht und lassen Sie den Uberschissigen Dampf ab. Versuchen Sie dann erneut den Griff zu drehen.

LOCK
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DUAL MOTION PACKING (DUAL MOTION DICHTUNG)
+ Die ordnungsgemalfe Aufrechterhaltung der Druckdichtung halt den Kocher luftdicht und verlangert die Haltbarkeit der

Dichtung, wodurch der Geschmack der Essen gewahrleistet wird.
* Lesen Sie die nachstehenden Anweisungen sorgféltig durch, um ihre Dichtung ordnungsgeméaR zu installieren.

1. Entfernen und Reinigen der Druckdichtung.

1. Ziehen Sie das Netzkable aus 2. Um die Druckdichtung zu 3. Nachdem Sie die Druckdichtung
Steckdose ab und warten Sie bis entfernen, halten Sie sie wie in der von der Hand mit einem neutralen
der Topf abgekuhlt ist. Danach Abbildung gezeigt und ziehen Sie Spilmitte gewachsen haben,
offnen Sie den oberen Deckel. Dichtung heraus. wischen Sie Dichtung mit einem

gut getrockneten Geschirrtuch
sauber.

2. Zusammenbau der Druckdichtung
Abb. 1

- —

ﬂ = —
Standardkerben Standardpunkte

auf dem Innendeckel auf der Druckdichtung.

» Ordnen Sie zuerst die Standardkerben am Innendeckel den Standardpunkten auf der Druckdichtung in der
numerischen Reihenfolge (1,2,3,4,5,6) zu. Driicken Sie dann auf den &uf3eren Rand der Dichtung, um sie in die Nut
einzufuhren. Befolgen Sie zum Zusammenbau der Druckdichtung die unten beschriebene Reihenfolge:

4‘. . s .':;'_ .

ok 5 F » =
1. Wie in Abbildung 1 dargestellt, setzen Sie die 2. Nachdem Sie die Standardpunkte 1 bis 6 erreicht
Druckdichtung mit der Standardkerbe Nr.1 am haben, drucken Sie die Dichtung in die Nut, indem Sie
Innendeckel zusammen, bevor Sie auf den aufReren auf den auf3eren Rand driicken.

Rand der Dichtung driicken und in die Nut einsetzen.
Wiederholen Sie dies mit den Punkten 2 bis 6.
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3. Uberpriifen Sie, ob die Dichtung gut zusammengebaut ist.
Eine schlecht zusammengebaute Dichtung kann dazu fiihren, dass Reis oder Essen durch Dampfleckage halb gekocht
oder verbrannt werden. Uberpriifen Sie die Dichtung daher sorgfaltig, wie unten beschrieben.
« Sichtprifung

- Uberprifen Sie den gesamten Umfang sorgfaltig auf Risse oder

wenn Beschadigungen zwischen den Innendeckel und der
richtig Druckdichtung.
installiert
ist
NS Y N an
Suchen Sie nach Teilen, die aus dem Suchen Sie nach Teilen, die aus dem Suchen Sie nach Teilen, die aus
inneren Rand herausragen duBeren beschédigten Teilen herausragen
wenn i
falsch
installiert
ist

* Physische Inspektion

~
™ .

Uberpriifen Sie, ob die «Uberpriifen Sie, ob die Uberpriifen Sie, ob die
Druckdichtung grundlich in die Nut Druckdichtung richtig in die Nut des Druckdichtung vollsténdig in die Nut
eingesetzt ist, indem Sie den Innendeckels eingesetzt ist, indem eingesetzt ist, indem Sie die
Innenrand der Dichtung mit einem Sie den AuBenrand mit einem Innenseite der Felgendichtung mit
Finger Uber den gesamten Umfang Finger Uber den gesamten Umfang einem Finger Uber den gesamten
reiben, wie in der Abbildung oben schieben, wie in der Abbildung Umfang schieben, wie in der
gezeigt. gezeigt. Abbildung gezeigt.

» Wasserkochtest
- Geben Sie das Wasser in den Innentopf bis zu zweiten Skalamarkierung (fir ,Reis“) und driicken Sie die
MENU/SELECTION-Taste, um den Auto Clean Modus auszuwahlen. Driicken Sie dann die ,PRESSURE
COOK/Turbo®-Taste, um zu starten.

- Innerhalb von 10 Minuten beginnet das Gewicht des Druckreglers zu rasseln und zu zischen. Wenn auf3er durch das
Gewicht des Druckreglers kein Dampf aus dem Topf austritt, wurde die Dichtung ordnungsgemaf installiert.

- Wenn Dampf aus anderen Teilen austritt, beenden Sie den Test und ziehen Sie das Netzkabel aus Steckdose heraus.
Warten Sie, bis die Topfeinheit abgekihlt ist, bevor Sie die Druckdichtung vom Deckel entfernen. Nach der
Neuinstallation den Kochtest wiederholen.

- Fir einen genaueren Wasserkochtest kdnnen Sie Kunststoff um den Umfang der geschlossenen oberen Abdeckung
wickeln. Auf diese Weise kénnen Sie leicht Uberprufen, wo die Dampfleckage ist.

wenn wenn
richtig falsch
installiert installiert
ist ist

-Wenn Sie noch Probleme beim Zusammenbau der Dichtung haben, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
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BEIM BENUTZEN
BETRIEBSTASTEN UND DISPLAYANZEIGE

~— Display —— Pressure Cook/Turbo

Keep Warm «g Button
/Reheat button Used to start cooking
Used t(l)a V\;arn: or rehezaé. % Cuckoo (Refer to page 17~18)
(Refertopage23) 1§ o - Cancel button
& == Used to cancel a selection of

Preset button mode or releases remaining

Used to preset time. steam inside of rice cooker.
(Refer to page 21)
~ Auto Clean button
. Used to operate automatic
Time Button =« 5= ( steam clean function.
Used to modify preset time Used to set voice volume,
(Refer to page 21). voice setting, temperature during
Used to set GABA and multi ‘Warming’ mode(Refer to page 15).
cooking time V Used to set ‘Nurungi
Refer to page 20~21). . crispy rice)'(Refer to page 19).
( Page20-21). - Menu / Selection button (orspy rice) page 19)

Used to select Glutinous Rice, High Heat Glutinous , Turbo Glutinous Rice, Mixed Rice,
High Heat Mixed Rice, Brown Rice, High Heat Brown Rice, Germinated Brown Rice,
The Nutritious Porridge, NU RUNG JI, Multi Cook, All-Purpose steaming and Automatic
Sterilization(Refer to page 17-18)

X Dricken Sie die Taste, bis der Summer ertént. Das Bild kann je nach Modell variieren.

EINSTELLUNG DER SPRACHSTEUERUNG

Spracheinstellung
Sie kdnnen Sie auswéhlen, ob das Gerat auf Englisch, Chinesisch oder Koreanisch mit ihnen sprechen soll.
StandardmaRig ist das Gerat auf Koreanisch eingestellt.

=5 O o b=
= )

=g =g

Englisch Chinesisch Koreanisch

(Eh

1. Halten Sie die "AUTO CLEAN"- Taste mindestens 1 Sekunde lang danach 5-mal die Taste driicken, um die
Sprachsteuerung aufzurufen.
* Wenn nach dem Aufrufen der Einstellung 7 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird, wird die Funktion inaktiviert und
das System kehrt in den Standbymodus zuruck.
2. Dricken Sie PRESSURE COOK/TURBO-Taste oder KEEP WARM/REHEAT-Taste, um bevorzugte Sprache
auszuwahlen.
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Lautstarkeregler fur die Sprachassistentin

— )
| F L (

@ L =1 +, g,‘_lg?\l Um diese Funktion aufzurufen, driicken Sie zweimal die
—_— — A=A "AUTO CLEAN"-Taste. Die "AUTO CLEAN"-Taste muss

(vorce Lock | beim ersten Mal langer als 2 Sekunde gehalten werden.

-

Ol

¢ _MENU Wenn die Sprachassistentin ausgeschaltet ist, blinken
SE'—E?JDN "VOICE" und "OFF*, ansonsten wird ein Zahlenwert
= zwischen 1 und 5 angezeigt, um die derzeitige
i | N ol Lautstarke anzuzeigen.
=l I PRESSURE
- COOK + Die Sprachlautstarke kann zwischen 1 und 5 liegen.
= ook ) f + Um nach dem Einstellung in den Stanby-Modus
uJ zurtickzukehren, driicken Sie die PRESSURE
ErAlns COOK/TURBO oder KEEP WARM/REHEAT-Taste.
Y
KOCHVORBEREITUNG

1. Spulen Sie den Innentopf grindlich aus und trocknen Sie ihn gut ab.
» Verwenden Sie ein weiches Geschirrtuch um den Innentopf zu reinigen.
* Wenn Sie eine raue Birste verwenden, kann sich die Beschichtung des Innentopfes ablosen.
+ Spulen und legen Sie keine spitzen Gegenstande (wie Gabel, Loffel, Essstabchen usw.) im Innentopf ab.

2. Verwenden Sie einen Messbecher, um die gewiinschte Anzahl der Portionen in einen separaten
Gefal3 zu Ubertragen.
* Wenn der Reis flach an der oberen Kante des Messbechers anliegt entspricht dies einer Portion.
Die Anzahl der Portionen entspricht dann der Anzahl der so gefiihlten Messbecher.
(z.B. fir 1 Portion — 1 Tasse, fir 3 Portionen — 3 Tasse)

3. Waschen Sie den Reis bis das Wasser klar wird.
(Wir empfehlen, keinen Innentopf zum Waschen von Getreide zu verwenden.)

4. Den gewaschenen Reis in den Innentopf geben.

5. Passen Sie die Wassermenge entsprechend dem Meni an.
« Stellen Sie den Innentopf zum Messen auf eine ebene Flache und kippen Sie entsprechend Wasser hinein.
+ Die markierten Linien des Innentopfs zeigen die Wasserskalen fur die entsprechenden Kochfunktionen ihres Geréates
an.
» Wasserskalen sind wie folgt

Stellen Sie den
Wasserstand auf die Menii
Wasserskala von ein

Kapazitat

GLUTINOUS RICE
MIXED RICE

GLUTINOUS RICE

Max. 10 Portionen

HIGH HEAT GLUTINOUS RICE

Max. 10 Portionen

TURBO GLUTINOUS RICE

Max. 6 Portionen

MIXED RICE Max. 8 Portionen
HIGH HEAT MIXED RICE Max. 8 Portionen
NURUNGJI Max. 4 Portionen

BROWN MIXED RICE

MIXED BROWN RICE

Max. 8 Portionen

HIGH HEAT MIXED BROWN RICE

Max. 8 Portionen

BROWN RICE Max. 6 Portionen

GABA MIXED RICE HIGH HEAT RICE Max. 6 Portionen
GABA RICE Max. 6 Portionen

PORRIDGE Porridge Max. 2 Portionen

X Wenn Sie mit dem Getreide-Meni kochen kénnen harte Kérner wie rote Bohnen je nach Zutat nicht optimal gekocht

werden.




MXEDRICE T =~ Ry S - So kochen Sie klebrigen oder alten Reis:
MAX FILL LINE TO (8] . . . .
105 4 GieRBen Sie mehr Wasser als erforderlich hinzu

@ - Klebreis fiir 6 Personen (6 Tassen):
Stellen Sie das Wasser auf Skala 6 von ,GLUTINOUS" ein.

S © - Beiverkochtem Reis:
. Benutzen Sie weniger Wasser als die entsprechende Skala es
— Rice for 6 persons(6 cups)  empfiehit

6. Setzen Sie den inneren Topfin den Kocher und schlieBen Sie den Deckel.

Setzen Sie den Innentopf richtig ein.

* Wenn sich am Temperatursensor oder am Boden des inneren Topfes Verschmutzungen befinden, entfernen Sie diese,
bevor Sie den Topf in das Geréat stellen.

* Der Deckel schlief3t nicht, wenn der Innentopf nicht richtig platziert wurde.

(Platzieren Sie den Innentopf an den entsprechenden Einbuchtungen des Kochers.)

7. SchlieRen Sie den Netzstecker an und drehen Sie den Griff auf "Lock" (Verriegelt)

» Achten Sie auf die Lampe Uber "Lock" diese sollte leuchten.

* Wenn Sie die "COOK"-Taste driicken, ohne den Griff auf "Lock" (verriegelt) zu drehen, kann das Programm nicht

gestartet werden. Sie horen einen Signalton und auf dem Display wird “EZ " angezeigt.
% Wenn Sie wahrend des Kochens eine andere Funktion auswéhlen mochten, driicken Sie die "CANCEL"-Taste.

« Wenn in einem anderen Fall ‘E g’ angezeigt wird, drehen Sie den Griff auf "Open" (entriegelt) und drehen Sie ihn
wieder auf "Lock" (verriegelt). Dann funktioniert der Kocher normal. (Die Funktion der
Abdeckungsverriegelungserfassungsvorrichtung kénnte einen Fehler haben.)

x Hinweis: Diese Anweisung gilt nicht, wenn der Griff nach Abschluss eines Programmes wéahrend diesem mindestens

einmal in Richtung "Open" (entriegelt) gedreht worden ist.

WIE MAN GUTEN REIS KOCHT

Wie man guten Reis mit dem Kocher zubereitet

Um guten Reis mit dem Kocher zu kochen, sollten Sie Folgendes beachten.

* Reis mit dem Messbecher abmessen! Die Wasserskalen im Innentopf einhalten!
Reis sollte mit dem Messbecher genau abgemessen werden. (Die Reismenge kann je nach Reisbehéltern der vielen
Produkte leicht variieren.) Stellen Sie den Innentopf auf eine ebene Flache und giel3en Sie das Wasser bis zur
entsprechenden Skala in den Topf. Wenn die Reismenge nicht mit der Wassermenge lbereinstimmt, kdnnte der Reis
murbe, halbgekocht oder weich gekocht werden.

* Die Aufbewahrung von Reis ist wichtig! Wenn moglich, kaufen Sie Reis in kleinen Mengen und bewahren Sie den Reis
an einen kiihlen Ort mit guter Bellftung und ohne Sonneneinstrahlung auf. Bewahren Sie den Reis in luftdichten
Behaltern auf. Wenn der Reis trocken ist, da er schon lange geoffnet ist, fligen Sie vor dem Kochen Wasser um eine
halbe Anzeigenstufe mehr hinzu.

Wenn der Reis sehr trocken ist, kann der Reis halbgekocht werden, obwohl Sie die Mengen richtig abgemessen haben.

« Je kirzer die voreingestellte Kochzeit ist, desto besser!
Wenn der Reis sehr trocken ist, vermeiden Sie es die Voreinstellungsfunktion zu benutzen vom Kochen und fligen Sie
vor dem Kochen Wasser um eine halbe Skalenstufe mehr hinzu.
Wenn Sie mehr als 10 Stunden voreinstellen oder trockenen Reis verwenden, kann der Reis nur halbgekocht oder
mirbe werden und schlimmsten Falls kann der Reis in verschiedenen Schichten verschieden weit gekocht sein.
Je langer die Voreinstellungszeit ist, desto starker kann das Melanoizing (feine Reisverschmorung) auftreten.

« Je klirzer die Warmhaltezeit, desto besser!
Es wird empfohlen, den Reis nur maximal 12 Stunden lang warm zu halten.
Wenn Sie den Reis lange warmhalten, kann sich die Farbe des Reises andern und der Reis kénnte Gerliche entwickeln.

* Den Kocher sauber benutzen!
Reinigen Sie das Gerat haufig, vor allem den Deckel, welche schnell Schmutz ansammelt.
Wenn Sie den Kocher nicht oft reinigen, kdnnen sich Mikroorganismen vermehren und der Reis kann beim Warmhalten
einen Geruch entwickeln.
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WIE MAN KOCHT
1. Wéhlen Sie den gewlinschten Programm mit "MENU/SELECTION" -Taste.
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Bsp. Beim Kochen von Glutinous Rice.

Es ertdnt eine Stimme mit einer Aufschrift

"Glutinous Rice".

_ SELECTION
SR

« Die Kochfunktionen wahlt man mit der "MENU/SELECTION"-
Taste, welche mit jedem Dricken in dieser Reihenfolge
auswahlen lasst:

KLEBREIS — HOHE TEMP. KLEBREIS — TURBO KLEBREIS
— GEMISCHTER REIS — HOHE TEMP. GEMISCHTER REIS
— BRAUNER REIS — HOHE TEMP. BRAUNER REIS

— GABA REIS — PORRIDGE — NURUNGJI — MULTIKOCH
— AUTO CLEAN

* Wenn die Taste wiederholt gedruckt wird, wechselt das Meni
kontinuierlich in sequentieller Reihenfolge.

* In Falle von KLEBREIS, TURBO KLEBREIS, GEMISCHTER
REIS, BRAUNER REIS und GABA REIS Menu wird gespeichert
nach je Garen, so dass bei kontinuierlicher Verwendung das
gleiche Meni moglich ist.

2. Starten Sie das Programm mit der "PRESSURE COOK/TURBO" -Taste.
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Bsp. Beim Kochen von Klebreis

3. Vollstandige Garzeit.
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4. abgeschlossener Kochvorgang.

Bsp. 14 Minuten verbleiben
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* Der Griff muss vorerst auf "LOCK" (verriegelt) gestellt werden.
Starten Sie erst danach das Programm.

* Falls sie den Griff nicht auf "LOCK" (verriegelt) stellen bevor Sie

«Z 1T Iy

das Programm starten, wird der Alarm “c s/ i” ausgeldst und eine

Stimme sagt “Turn Lid Handle to Lock.".

* Die verbleibene Garzeit wird auf dem Display angezeigt. Diese

kann je nach ausgewahlter Funktion variieren.

* Achten Sie darauf, sich nicht am automatischen Dampfauslass

zu verbrennen.

1 » Nachdem die Kochfunktion fertig ist ertont "Cu~ Cu~, Cuckoo,

[Vogelgezwitscher]" und nach einem Schriftzug mit Ansage:
,Cuckoo completed Glutinous” startet die Warmhaltefunktion.

die "CANCEL"-Taste flir zwei Sekunden.

Wenn der Reis nicht umgerihrt wird, wird er hart und verfarbt
sich, auRerdem kann dies den Geruch des Reises verandern.

* Falls sich der Deckelgriff nicht richtig bedienen lasst kippen sie das Druckgewicht um verbleibenden Dampf aus dem

Kocher zu entlassen.
* Driicken Sie wahrend des Kochens nicht die "CANCEL"-Taste. Der Kochvorgang wird sonst sofort abgebrochen.

*« Wenn Sie den Reis nicht warmhalten méchten, klicken Sie auf

* Riihren Sie nach dem Kochen den Reis sofort gleichmafig um.
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KOCHPROGRAMMANLEITUNG

KLEBREIS
(Glutinous Rice)

Wenn Sie klebrigen und nahrhaften weif3en Reis kochen méchten, dann ist das
KLEBREIS-Programm perfekt. Zum Beispiel Sie kdnnen indische Basmati-, persischen
Sadri- oder Jasmin-Reis mit diesem Programm kochen und so einen hervorragenden
Reisgeschmack erreichen.

GEMISCHTER REIS/
BRAUNER REIS
(Mixed/Brown Rice)

Dieses Programm kann verwendet werden, um Variationen von gemischtem Reis oder
braunem Reis zu kochen.

GABA-REIS Zum Kochen von gekeimtem braunem Reis. Weitere Info finden Sie auf Seite 19
ANGEBRANNTER . -
REIS (Nurungji) Zum Kochen von angebranntem Reis (Nurungji)
PORRIDGE Zum Kochen von Porridge.
MULTI COOK H|9r kénnen Sie manuell bei einer gewiinschten Temperatur und Zeit kochen. Siehe
Seite 20.
AUTO CLEAN Dieses Programm ist die Selbstreinigungsfunktion ihres Gerates.

HOHE TEMPERATUR
(KLEBREIS/ GE.
REIS/BRAUNER REIS)

Mit diesem Programm kdnnen sie klebrigen und leicht verdaubaren Reis kochen.
(Der Melanoizing-Effekt kénnte hiermit erhtht werden.)

TURBO KLEBREIS
(Turbo Glu. Rice)

* Durch zweimaliges Druicken, im ausgewahlten Programm, der "PRESSURE
COOK/GLUTIN TURBO*“-Taste wird auf Schnellkochen umgeschaltet und die Garzeit
verkirzt. (Richtwert: ungefahr 19 Minuten fiir 2 Portionen Klebreis)

» Verwenden Sie diese Turbo-Kochfunktion nur zum Kochen von Reis fur weniger als 4
Personen. Bei einer gréReren Menge wird kein optimales Ergebnis erzielt.

* Um den Geschmack zu verbessern weichen Sie ihren Reis erst 20 min. in warmen
Wasser ein, bevor Sie ihn mit dieser Funktion kochen.

% Das Programm ‘GABA-Reis’, ‘NURUNGJI’, und ‘MULTI COOK’ enthalten spezielle Schritte zur
Zubereitung. Die anderen in der Tabelle aufgefiihrten Programme kénnen gemal den Schritten 1
bis 4 auf der vorherigen Seite 15 unter ,,WIE MAN KOCHT“ verwendet werden.

Melanoizing-Effekt

Der Reis am Boden des Kochers kann sich hellgelb verfarben, da dieser nach unten sickernde Feuchtigkeit aufsaugt, dies
gibt dem Reis seinen einzigartigen Duft und Geschmack. Insbesondere, wenn Reiskdrner sich eine langere Zeit absetzen,
wie z.B. beim voreingestellten Kochen, sinkt feine Stéarke auf den Boden des Innentopfs ab, welche zu einem starkeren

Melanoizing fuhrt.

X Das Mischen von Mehrkornreis mit Weilreis kann den Melanoizing-Effekt erh6hen. Probieren Sie es aus, wenn Sie
den Geschmack so besser finden.

KAPAZITAT UND ZEIT FUR JEDES PROGRAMM

' . High '
. High High . High
Men Glutinous Heat GITlTJggu Mixed Heat E’%Zi I\I/;Iiiztd Brown Heat GABA Poridge | Nurungi Auto
Rice Glutinous . Rice Mixed . Rice Brown Rice g 9l Clean
. s Rice . Rice Brown Rice
Rice Rice .
Rice
Koch 2-10 2-10 26 28 28 28 28 26 26 26 12 24 vglassszr
Kapazitdt | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen | Portionen Skala 2
Germination
Kochzeit ca. ca. ca. ca. ca. ca. ca. ca. ca. Time ca. ca. ca.
30-39min | 31-44min | 17-22min | 46-59min | 49-64min | 46-59min | 49-64min | 52-64min | 57-69min +ca. 71-98min | 38-41min | 23 min
80-88min

% Wenn Sie erneut kochen, ohne das Gerat dazwischen zu reinigen, kann der Geruch sich auf das nachste Gericht

Uibertragen.(siehe Abschnitt zur Produktpflege, um die Dichtung und den Deckel zu reinigen und mit der automatischen
Sterilisationsfunktion Mikroorganismen abzutéten.)

X Die Garzeit kann je nach Umgebung des Benutzers bei z.B. Spannung, Wassermenge/-temperatur usw. variieren.
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GABA-REIS (BRAUNER REIS) PROGRAMM

Was ist gekeimter Vollkornreis?

* Brauner Reis besitzt mehr Nahrstoffe als polierter Reis. Brauner Reis ist jedoch ziemlich z&h und schwer verdaulich.
Durch die Keimung werden die Enzyme im braunen Reis aktiviert, welche den braunen Reis aufschlieRen und den Reis
verdaulicher machen.

Eigenschaften von gekeimten Vollkornreis

Gekeimter Vollkornreis ist eine ausgezeichnete Nahrstoffquelle, die gut verdaut werden kann. Die Keimung erschlief3t

sowohl die Nahrwerte verfeinert aber auch den etwas groben Geschmack des Vollkornreises.

+ Sie genielRen einen weicheren Reisgeschmack als den des ungekeimten Vollkornreises.

* GABA ist gut verdaulich und reich an Nahrstoffen — Das Glykosylierungsprotein wird wahrend des Keimungsprozesses
produziert, und hilft bei der Verdauung und Absorption des Essens.

* Es ist eine gesunde Ernahrung fir Jedermann, denn GABA-Reis ist reich an Ballaststoffen.

» Gekeimter Vollkornreis enthalt eine groRe Menge GABA (Gamma-Amino-Buttersaure).
GABA fordert den Leber- und Nierenstoffwechsel. Es wurde medizinisch bestétigt, dass es gute Auswirkungen auf den
Korper hat, z.B. die Hemmung des Triglycerianstiegs, die Verhinderung des Blutdruckanstiegs und die Férderung des
Hirnstoffwechsels.

Wie man das GABA Programm nutzt
1. Um die Keimung weiter zu fordern, keimen Sie Vollkornreis vor, indem Sie ihn 16 Stunden im Voraus in Wasser legen.
Vorkeimungsvorgang

* Geben Sie gewaschenen Vollkornreis in einen normalen haushaltlichen Behélter ein, giel3en Sie ausreichend Wasser
hinzu und lassen Sie ihn vorkeimen.

+ Die Vorkeimung sollte innerhalb von 16 Stunden liegen. Der Reis sollte vor der Verwendung des GABA Programmes
unter flieBendem Wasser gewaschen werden. Waschen mit UberméaRigem Schrubben kann dazu fiihren, dass die
Reisaugen(Knospen) abfallen und die Keimung so wéahrend des Programms nicht mehr mdéglich ist.

* Wahrend der Vorkeimung kann abhéngig von der Lange ein typischer Geruch entstehen werden, das ist normal.

* Nachdem Sie den vorgekeimten Vollkornreis gewaschen haben, geben Sie ihn in den Innentopf, gieRen Sie Wasser

entsprechend der Kochmenge ein und verwenden Sie das GABA Programm.

* Wahrend der Vorkeimung kdnnen je nach Lagerungsweise (Temperatur etc.) Gertiche freigesetzt werden, reduzieren

Sie daher die Vorkeimungszeit so weit wie moglich und waschen Sie den Reis grindlich.

2. Stellen Sie den Deckelgriff auf "LOCK" (verriegelt) und verwenden Sie die mit "MENU"-Taste, um GABA auszuwabhlen.
* Wenn Sie braunen Reis mit oder ohne Keimung kochen, verwenden Sie in beiden Fallen die Option '‘Brauner Reis'.

3. Driicken Sie die "PRESSURE COOK"-Taste.
* Wenn Sie die "PRESSURE COOK"-Taste driicken, beginnt Keimungszeit des Reises. Das Kochen beginnt im
Anschluss. Die verbleibende Keimzeit wird angezeigt.

Hinweise zum Kochen von gekeimten Vollkornreis

1. Falls Sie kleinere Keimlinge préaferieren lassen Sie die Vorkeimung weg. Wéhlen Sie das GABA-Men{, stellen Sie die
gewlnschte Keimzeit ein und starten Sie das Programm. (Nahrstoffgehalt korreliert nicht mit der Gro3e der Keime)

2. Falls sie bei hoher Raumtemperatur lange Keimzeiten haben kdnnte sich ein Geruch entwickeln. Stellen Sie in diesem
Fall die Keimzeit kirzer ein.

3. Verwenden Sie beim Kochen mit GABA-Programm maximal 6 Portionen.

4. Sie kénnen zur Keimung Leitungswasser verwenden. Falls jedoch keine saubere Wasserversorgung haben benutzen
Sie bitte in Flaschen abgefilltes Wasser. Verunreinigtes Wasser kann selbst nach Abkochen nicht die Keimung
garantieren.

5. Je nach Reisart und Lagerbedingungen kdnnen die Keimlinge nach einer bestimmten Zeitspanne unterschiedlich lang
ausfallen, der Nahrstoffgehalt der Keimlinge variiert nicht signifikant mit der GréR3e.

« Vollkornreis kann Unterschiede in der Keimrate und der Lange der Keime zeigen, dies ist abhangig von der Art des
Vollkornreis. Verwenden Sie Vollkornreis, welcher innerhalb von einem Jahr geerntet wurde und nach der Polierung nur
kurz gelagert wurde.

6. Mit GABA-Programm koénnen 3 Stunden W artezeit nicht voreingestellt werden. Wenn Sie GABA mit Verzégerung
kochen mdéchten, dann nutzen Sie das brauner Reis-Programm.

7. Abhangig von der Art des Vollkornreis kann es Unterschiede im 'Melanoizing' oder Merkmalen kommen. Passen Sie
nach eigenem Belieben die Wassermenge an oder verwenden Sie die "MY MODE"-Funktion, welche Sie auch die
Temperatur und die Kochzeit manuell einstellen lasst.

8. Es kann auch dazu kommen, dass Keime zu klein sind, um sie zu erkennen.
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Das "MULTI COOK"-Programm
Wie man Multi Cook benutzt

1. Drehen Sie den oberen Griff auf "LOCK"(verriegelt) und wéahlen Sie "MULTI COOK" mit der "MENU/SELECTION"-

Taste.
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* Bei Auswahl der "MULTI COOK"-Funktion zeigt das Display eine

Garzeit von 20 Minuten an.
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2. Stellen Sie die Zeit mit der “MENU/SELECTION”-Taste und SET-Taste zu bestatigen.

3. Driicken Sie die "PRESSURE COOK/Glutin Turbo"-Taste
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4. Um voreingestellt mit "Multi Cook" zu kochen.

* Drehen den Griff auf verriegelt und driicken Sie die "PRESET"-Taste.
« Stellen Sie mit der "MENU/SELECTION"-Taste und mit "SET"-Taste die voreingestellte Zeit ein.
* Driicken Sie dann die "MENU/SELECTION"-Taste und wahlen Sie die MULTI COOK und bestéatigen mit SET-Taste.
« Driicken Sie die "MENU/SELECTION“-Taste zu Kochzeit einstellen. MENU-Taste erniedrigt Kochzeit und

SELECTION-Taste erhoht sich die Kochzeit.

* Driicken Sie die SET-Taste und driicken Sie PRESSURE COOK zu starten.

NU RUNG JI (ANGEBRANNTER REIS)

Wie man angebrannten Reis (Nurungji) mit dem Gerat kocht
1. Stellen Sie den Griff auf "LOCK"(verriegelt) und wahlen Sie mit der "MENU"-Taste "SCORCHED RICE" aus.
2. Drucken Sie die "PRESSURE COOK/Glutin Turbo"-Taste, um mit dem Kochen zu beginnen.
3. Wenn das Kochen beendet ist, 6ffnen Sie den Deckel und schdpfen Sie den gekochten Reis heraus. Der angebrannte

Reis ist fertig zum Essen.

gewaschen.)

« ‘angebrannter Reis’ kann fiir bis zu 4 Personen zubereiten werden.
« Stellen Sie beim Kochen von "SCORCHED RICE" das Wasservolumen nach der "GLUTIN"-Skala.
« Sie missen den Reis nicht so oft wachsen. (Wenn das Waschwasser halbtransparent ist, wurde der Reis genug

» Jedes Mal, wenn Sie die "MENU/SELECTION"-Taste driicken, erhéht/erniedrigt sich die Zeit um 5 Minuten
* Die auswahlbare Kochzeit liegt zwischen 10 und 90 Minuten.

« Starten Sie das Programm mit der "PRESSURE COOK/Turbo"-
Taste. Die verbleibende Zeit wird angezeigt.

*«Wenn Sie eine hohere Qualitat wiinschen, kochen Sie den Reis, nachdem Sie ihn 30 Minuten lang in Wasser

eingeweicht haben.

Wie man knusprigeren angebrannten Reis kocht

Wenn Sie die Funktion Nu Rung Ji verwenden, kénnen Sie den gekochten Reis unten nach Belieben in verschiedenen

Stufen versengen.
* So erreichen Sie einen knusprigeren Reis, falls dies gewtinscht ist
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When to set More Crispy (2
Nurungi function
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1. Rufen Sie den Spracheinstellungsmodus auf, indem Sie die "AUTO CLEAN"-Taste mindestens 2 Sekunden im Standby
driicken. Falls sie knusprigeren angebrannten Reis wiinschen driicken Sie dann 4 mal die "AUTO CLEAN"-Taste.

2. Fur die knusprigere Variante wéhlen Sie bitte mit der "MENU/SELECTION"-Taste den gewunschten Modus. Driicken
Sie die "PRESSURE COOK/GLUTIN. Turbo" oder die "WARM/REHEAT" um ihre Auswahl zu bestatigen.

3. Wenn Sie "CANCEL" Taste oder 7 Sekunden lang Nichts driicken, wird die Funktion abgebrochen und das Gerat geht

in den Standby Modus zurlick.

21



WIE MAN REIS LECKER WARMHALT

So stellen Sie die Warmhaltetemperatur ein

Falls sich Uible Gertiche in ihrem Gerat entwickeln oder eine UberméaRige Feuchtigkeit auftritt oder der Reis sich verfarbt,
obwohl Sie den Kocher haufig reinigen und mit kochendem Wasser desinfizieren, ist die Warmhaltetemperatur nicht
korrekt eingestellt und muss angepasst werden.

r N\

L5 1)) =]
r 11

@ 1. Driicken Sie im Standby Modus 2 Sekunden lang die "AUTO
CLEAN"-Taste, um den Spracheinstellungsmodus aufzurufen.
( oo ) Das Display wird wie im Bild dargestellt anzeigen. In diesem

Beispiel liegt die aktuelle Warmhaltemperatur bei M eC.

i‘ SELECTION ';

2. Drucken Sie "MENU/SELECTION"-Taste, um die gewiinschte Temperatur auszuwahlen:
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() “— W 3. Drucken Sie nach dem Einstellen der gewlinschten Temperatur
== ’- die "PRESSURE COOK/Glutin Turbo"-Taste oder die
"WARM/REHEAT"-Taste, um den eingestellten Wert zu
( 1ok speichern und den Standby Modus erneut aufzurufen.

(Wenn Sie "CANCEL" Taste oder 7 Sekunden lang Nichts
drticken, wird die Funktion abgebrochen und das Geréat geht in
den Standby Modus zuriick.)

Orientierungshilfe: Wann soll ich welche Temperatur einstellen?

1. Wenn es zu Gestankentwicklung kommt und sich viel Wasser bildet, benutzen Sie eine zu niedrige
Warmhaltetemperatur. Erhéhen Sie die Warmhaltetemperatur um 1~2°C.

2. Wenn die Farbe des Reis sehr gelb ist und der Reis trocknet ist und riecht, benutzen Sie eine zu hohe
Warmhaltetemperatur. Senken Sie die Warmhaltetemperatur um 1~2°C.

So stellen Sie die CUCKOOs benutzerdefinierte Erwarmung Funktion ein.
Diese sollte verwendet werden, falls sich zu viel Wasser wahrend der Erwdrmung ansammelt oder der
Reis zu weich wird.
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1. Driicken Sie im Standby-Modus die "AUTO CLEAN"-Taste 2-mal. Das Gerat wird Ihnen auf Englisch sagen, dass es
sich um einen manuell eingestellten Aufwdrmemodus handelt. Hiermit kénnen Sie die Aufwarmfunktion nach ihren
Winschen einstellen.

2. Driicken Sie "MENU/SELECTION"-Taste, um die Temperatur wie folgt auszuwéhlen:

O (> Je-2s-1» O
3. Wahlen Sie das gewiinschte Programm aus und driicken Sie die PRESSURE COOK/Glutin Turbo oder
WARM/REHEAT Taste. Die Ristzeit wird automatisch mit einem Summer eingegeben. (Wenn 7 Sekunden vergehen,
ohne die CANCEL Taste oder eine beliebige Taste zu driicken, wird die Funktion abgebrochen und kehrt in den Standby
Modus zurtick.) (Wenn Sie die Taste AUTO CLEAN driicken, gelangen Sie in den customized
Geschmackseinstellungsmodus, ohne den gednderten Wert zu sperichern.)

x Falls sich viel Wasser ansammelt erhéhen Sie die Aufwarmtemperatur.

x Falls sich der Reis am Rand ausbreitet und trocken erscheint senken Sie die Aufwarmtemperatur.
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Wahrend des Essens

* Wenn Sie wahrend dem Essen den Reis warmhalten méchten, driicken Sie die "WARM/REHEAT"-Taste nachdem die
Sperrlampe leuchtet. Die "WARM/REHEAT"-Funktion startet und nach 9 Minuten kdénnen Sie ihren hei3en Reis wie
frisch gekochten servieren.

Um das Aufheizen im Standby Modus zu verwenden, muss der Netzstecker eingesteckt sein. Drehen Sie den Griff auf
"LOCK" (verriegelt) und driicken Sie die "WARM/REHEAT"-Taste 2 mal.

<Warmhalten im Gange> <Aufwarmen im Gange> <Aufwarmen abgeschlossen>
ey Lt iy e L
2L =1 & (-l E——

[ VOICE LocK ] ( VOICE LOCK ] [ VOICE LoGK J

“ I

=" auf dem Display zeigt an, dass die Die Warmhaltelampe blinkt und das Wenn das Aufwarmen beendet wird, hért man
Warmhaltezeit 3 Stunden betragt. Symbol “LZ” auf dem Display dreht eine Stimme und eine Aufschrift “Z”. Das
sich. Die verbleibende Zeit wird in Gerat springt wieder in den Warmhaltemodus,
Minuten angezeigt. die verbleibende Zeit wird angezeigt.

* Wenn Sie die Aufwarmfunktion zu oft verwenden, kann sich der Reis verfarben oder austrocknen. Bitte verwenden Sie
diese Funktion nur ein- bis zweimal téaglich.

* Wenn Sie ihren Reis separat kochen, legen Sie den Reis in den Kocher und driicken Sie einmal die "REHEAT/KEEP
WARM"-Taste, um ihn warm zu halten. Das Display zeigt “Li" ” an. (Wenn Sie heiRen Reis in einen kalten Kocher
geben und anschlieBend warmhalten, kann dies zur Geruchentwicklung oder Verfarbungen des Reises flhren.)

VorsichtsmalRnahmen beim Warmhalten

* Manchmal kann es schwierig sein, den Deckel unmittelbar nach dem Kochen oder wahrend dem Warmhalten aufgrund
des im inneren angestauten Druckes zu 6éffnen. Kippen Sie vor dem Offnen des Deckels das Druckgewicht um, um den
Druck vollstéandig zu entfernen, bevor Sie ihn 6ffnen.

Achten Sie beim Warmhalten oder Aufwarmen darauf, den Deckelriegelgriff in Richtung "LOCK" (&; verriegelt)
festzuziehen. (Ansonsten kénnten Sie die Deckel-Offnen Taste oder die Warmhaltefunktion nicht richtig bedienen.)
Wenn Sie Reis langere Zeit warm halten, kann sich der Reis verfarben und es kann Geruch entstehen, darum
empfehlen wir lhnen lhren Reis nur maximal 12 Stunden warm zu halten.

Per Hochdruck gekochter Reis verfarbt sich schneller als anderweitig gekochter Reis. Nach 24 Stunden Warmhalten

wird die verstrichene Warmhaltezeit blinkend angezeigt, um anzuzeigen, dass fir eine langere Zeit warmgehalten
wurde.

* Es ist besser den Reis wéahrend des Warmhalten vollig gleichmafig zu mischen.

(Sammeln Sie fir das Warmhalten kleinere Portionen von Reis den Reis in der Ausbuchtung in der Mitte des
Innentopfes.)

* Wenn sich wahrend des Warmhalten kein Reis (mehr) im Innentopf befindet, dricken Sie auf die "CANCEL"-Taste, um
das Warmhalten abzubrechen oder ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

* Vermeiden Sie das Warmhalten von Mehrkornreis und Vollkornreis falls méglich, da diese Sorten sich schlechter
warmhalten lassen als Weil3reis.

Wahrend des Warmhalten kann der Reis teilweise weil3 werden und am Rand des Innentopfs oder am unteren Teil des
Dampfauslasses anschwellen. Mischen Sie den Reis in diesem Fall gut.

* Bitte halten Sie nicht den Reis mit dem Reisspatel im Topf warm. Insbesondere Holzspatel kénnen Keime Ubertragen
und so Geruch verursachen.

* Halten Sie nicht zu wenig Reis warm und mischen Sie nicht verschieden alte Reste von Reis oder kalten Reis mit
warmen Reis. Dies kénnte zu Geriichen im Reis fuhren. (Verwenden Sie eine Mikrowelle fir kalten Reis.)

Wenn beim Warmhalten Gestank entsteht
« Bitte reinigen Sie das Geréat oft. Insbesondere wenn der Reinigungszustand des Deckels schlecht ist, kénnen sich beim
Warmhalten Keime vermehren und Geruch kann entstehen.

» Oft kann man Bakterien nicht sehen. Falls ihr Gerat sauber erscheint und dennoch Geriiche entstehen benutzen Sie das
"Auto Clean"-Programm und waschen Sie den Innentopf danach griindlich durch.

* Wenn Sie andere Speisen warmhalten mdchten, so reinigen Sie bitten den Innentopf davor und danach. Sie vermeiden
so dass sich Gerliche auf Ihren Reis Ubertragen.
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HOW TO USE CUSTOMIZED COOKING FUNCTION
CUCKOO “Customized Taste Function”

Mit dieser Funktion kénnen Sie beim Kochen Ihr bevorzugtes Temperaturniveau auswéhlen.

Im Vergleich zum Vorgédngermodell wurde das Temperaturniveau Einstellung veréandert, und Sie kdnnen die Temperatur
nach ihren Wiinschen einstellen.

* Hoher Stufe: Zum Kochen von Musli, altem Reis und weich gekochtem Reis.

* Niedriger Stufe: Zum Kochen der Reisernte des Jahres.

Verwendung von CUCKOO “Customized Taste Funktion”
Driicken Sie im Standby Modus 2 Sekunden lang die "AUTO CLEAN"-Taste, um den Spracheinstellungsmodus

aufzurufen Driicken Sie dreimal die "AUTO CLEAN"-Taste, um den "Customized Taste"-Funktionsmodus aufzurufen. Alle

von CUCKOO "Cusomized Taste" unterstutzten Optionen werden angezeigt.

X Die Einstellung fir die folgende Abbildung basiert auf dem Klebreis Menu.

1. CUCKOO Anzeige der Customized Geschmacks

= —".' ,‘ ,’ Einstellungen
=) L= o Wenn Sie die AUTO CLEAN-Taste 4 Mal driicken, wird das
AUTO ( oo ) Display fir die benutzerdefinierte Kochfunktion eingerichtet.
CLEAN Die gezeigte Abbildung ist die Standardeinstellung.
THE M
— — 2-1. Einstellung fir Hohestufe Modus
== —'.' —’I
=) =/ =/ Driicken Sie die Linkeseite der MENU/SELECTION-Taste, um

O
MENU

y SELECTION
A

den gewiinschten Stufe oder den Modus fir den héheren Stufe
auszuwéahlen.

>

2-2. Einstellung fir Niedrigestufe Modus

== H
=] ) - s Driicken Sie die Rechtseite der MENU/SELECTION-Taste, um
MENU den gewiinschten Stufe oder den Modus fur den unteren Stufe
( o ) SELECTION & | auszuwahlen
e
3. Abschluss der Einstellungsanzeige
= - Driicken Sie die PRESSURE COOK- oder KEEP

WARM/REHEAT-Taste, um lhr individuelles Garen
abzuschliel3en.

(Wenn Sie CANCEL driicken oder innerhalb von 7 Sekunden
keine Taste driicken, wird die Funktion deaktiviert und kehrt in
den Standby-Modus zuriick.) (Wenn Sie die AUTO CLEAN-
Taste driicken, gelangen Sie in den starkeren Warmhalten
Einstellungsmodus, ohne den geanderten Wert zu speichern.)

=9

A

GLUTIN,
RICE

1. Die Funktion "CUCKOO Customed Taste" gilt fur folgende Optionen: Glutinous Rice, High Heat Glutinous Rice, Turbo
Glutinous Rice, Mixed Rice, High Heat Mixed Rice, Brown Rice, High Heat Brown Rice and GABA Rice.

2. Stellen Sie die Stufe der "Customized Cooking"-Funktion mit Bedacht ein. Der Reis kénnte anbrennen, wenn im
Hochleistungsmodus gekocht wird.

3. Je nach eingestellter Stufe, Wassergehalt und Zustand des Reises kénnte das Ergebnis variieren.
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SO VERWENDEN SIE DAS VOREINSTELLUNGSKOCHEN

Wie man voreingestellt kocht
1. Drehen Sie den Deckelgriff in die "LOCK®-Position. Auf dem Display wird ein Schlosssymbol angezeigt. Driicken Sie
dann die "PRESET"-Taste.
« Stellen Sie die voreingestellte Zeit in 7 Sekunden ein, nachdem Sie die "PRESET"-Taste gedruckt haben.
* Um die voreingestellte Zeit wahrend des Aufwarmmodus auszuwéhlen, stoppen Sie den Aufwarmmodus, indem Sie
die "CANCEL"-Taste driicken, bevor Sie die voreingestellte Zeit wahlen.

2. Driicken Sie die "TIME"-Taste, um die voreingestellte Zeit zu &ndern.
* Die voreingestellbare Zeit liegt zwischen 1 Stunde und 12 Stunden und 50 Minuten.
+ Sie wird mit jedem Drlicken der "TIME"-Taste um 10 Minuten erhdht.

3. Driicken Sie die "MENU/SELECT"-Taste, um das Meni auszuwahlen.
* Im Men( "GABA RICE" missen Sie OH auswahlen, um die voreingestellte Timer-Funktion nutzen zu kénnen.
* Die Option "MULTI COOK" kann nach dem Einstellen der Zeit fur diese Option voreingestellt werden. Wenn die "MULTI
COOK"-Zeit langer als 60 Minuten betragt, wird die voreingestellte Zeit auf 2 Stunden gesetzt.
* Wenn keine Kochfunktion spezifisch ausgewahlt wurde fiihrt ihr Gerét automatisch die Klebreiskochfunktion
voreingestellt aus.

4. Dricken Sie die "PRESSURE COOK"-Taste
* Wenn Sie nach dem Driicken der "PRESET"-Taste nicht innerhalb von 7 Sekunden etwas eingeben, wird der
voreingestellte Modus automatisch gestartet.
* Wenn der voreingestellte Modus beginnt, hort die Anzeige auf zu blinken und die voreingestellte Zeit fangt an
abzulaufen, Wenn diese abgelaufen ist beginnt die ausgewéahlte Kochfunktion. (W&ahrend das voreingestellte Garen
fortgesetzt wird, blinkt das Zeichen ,:* zwischen Stunde und Minute.)

<voreingestellte Kochen> <Kochen> <Kochen fertig/Aufwarmmodus>

VorsichtsmalRnahmen fur das voreingestellte Kochen
1. Bei voreingestelltem Garen.
* Wenn der Reis alt und trocken ist, wird Ihr Kochergebnis méglicherweise nicht gut.
* Wenn der Reis nicht gut gekocht ist, fligen Sie etwa noch eine halbe Skalenstufe hinzu.
* Wenn die voreingestellte Zeit l1anger ist, kann das Melanoizing erhdht werden.
2. Die Anderung der voreingestellten Zeit
* Driicken Sie die "CANCEL"-Taste langer als 2 Sekunden und fangen Sie bei Punkt 1(wieder) an, um die voreingestellte
Zeit zu andern.
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BEVOR SIE UNSEREN SERVICE KONTAKTIEREN
LESEN SIE BITTE DURCH DIESE TABELLE

VWenn es ein Problem mit Ihrem Gerat gibt, Uberprifen Sie die folgenden Hinweise, bevor Sie lhren Handler um Service
bitten. Manchmal funktioniert das Gerat bei falscher Verwendung nicht wie gewiinscht.

Problem

Checkliste

Versuchen Sie Folgendes

Wenn der Reis nicht gekocht
wurde

* Wurde die "PRESSURE COOK/GLUTIN
TURBO"-Taste gedruickt?
*Gab es beim Kochen einen Stromausfall?

*Driicken Sie einmal die "PRESSURE
COOK"-Taste und priifen Sie das Zeichen
P iy I .
L — —t"auf dem Display.
*Driicken Sie die "PRESSURE COOK"-Taste
erneut.
*Siehe Seite fiir die Stromausfallfunktion

Wenn der Reis nicht gut
gekocht worden ist.

» Haben Sie den Messbecher fiir den Reis
verwendet?

» Haben Sie die richtige Menge Wasser
eingefulit?

» Haben Sie den Reis vor dem Kochen
gewaschen?

* Haben Sie Reis lange Zeit in Wasser gelegt?

* Ist der Reis alt oder trocken?

* Siehe Seite 14.
* Fligen Sie etwa eine halbe Skale Wasser
mehr hinzu wenn Sie erneut kochen.

Reis ist zu wéssrig oder hart.

» Wurde das Meni nicht richtig ausgewahlt?

* Haben Sie das Wasser richtig abgemessen?

» Haben Sie das Gerat gedffnet bevor das
Kochen beendet wurde?

» Wahlen Sie das richtige Men(.

» Wasser richtig messen.

« Offnen Sie den Deckel erst nach dem
Garen.

Wenn das Wasser Uberlauft.

* Haben Sie den Messbecher benutzt?
» Haben Sie ausreichend Wasser verwendet?
* Wurde das Men richtig ausgewahit?

* Siehe Seite 14.

Wenn wahrend des
Erwarmens Geriiche
entstehen.

* Haben Sie die obere Abdeckung geschlossen?

» Uberprifen Sie, ob das Netzkabel eingesteckt
ist.

* Wurde langer als 12 Stunden erwarmt?

» Wurde ein Objekt im Kocher belassen?

+ SchlieRBen Sie den Deckel vollig.

* Schalten Sie das Gerat wahrend des
Aufwarmens immer ein.

» Stellen Sie die Erwarmungszeit auf maximal
12 Stunden ein.

* Erwarmen Sie |hr Essen und nur |hr Essen.

“£ _ _ " wird auf dem Display
angezeigt.

*» Der Temperatursensor funktioniert nicht richtig.

+ Ziehen Sie das Netzkabel ab und rufen Sie
das Servicecenter an.

Wahrend des Warmhaltens
blinkt die Zeitmarke fiir die
Erwarmung.

* Wahrend des Warmhaltens sind noch keine 24
Stunden vergangen.

* Diese Funktion alarmiert, wenn der Reis
langer als 24 Stunden warm blieb.

Warmhalten.: Reis ist kalt
oder es sammelt sich viel
Wasser an.

* Warmhalten wurde in den Schlafmodus
versetzt.

* Halten Sie erneut warm, nachdem Sie den
Modus ,Schlaf warm halten® je nach Bedarf
abgebrochen oder eingestellt haben.

Das Kochen ist noch lange
nicht abgeschlossen. Wenn ,,
i

cur* auf dem LCD-Display
angezeigt wird.

+ Uberpriifen Sie die Nennspannung.

*Dies konnte eine Fehlfunktion des Produkts
seien (, Heizplatte ist beschadigt oder
Heizvolumen ist niedrig). Falls der Reis fur
lange Zeit nicht richtig gekocht wird schalten
Sie das Gerat aus und wenden Sie sich an
das Kundendienstzentrum.

* Es ist normal,“ft':-':'r' . Zu erhalten, wenn Sie
nur Wasser einfillen.

* Dies gilt nur fir 220 ~ 240V Nennspannung.
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¥ Wenn es ein Problem mit Ihrem Geréat gibt, Gberpriifen Sie die folgenden Hinweise, bevor Sie lhren Handler um Service
bitten. Manchmal funktioniert das Gerat bei falscher Verwendung nicht wie gewlinscht.

Problem

Checkliste

Versuchen Sie Folgendes

Wenn die Tasten
nl In

funktionieren, "L 4
angezeigt

wird

* Ist der Innentopf eingesetzt?
» Nennspannung prifen?

« Bitte Innentopf einsetzen.
* Dieses Produkt ist nur 220 ~ 240V.

Wenn die Druck-Timer-Taste
,Cook / Turbo* nicht
funktioniert, ,£4 {“ wird

angezeigt.

» Haben Sie den Deckelgriff auf
,Lock“(verriegelt) gedreht?
* Leuchtet die Sperrlampe?

« Bitte drehen Sie den Deckelgriff auf ,Lock".

Wenn der Reis schlecht
klebrig ist.

« Befindet sich Reis oder andere
Verschmutzung auf dem Temperatursensor
oder der Unterseite des Innentopfs?

* Reinigen Sie den Temperatursensor und die
Unterseite des Innentopfs.

Das Kochen ist noch lange
nicht abgeschlossen. Wenn ,,
£83“ auf dem LCD-Display
angezeigt wird.

+ Uberpriifen Sie die Nennspannung.

*Dies konnte eine Fehlfunktion des Produkts
seien (, Heizplatte ist beschadigt oder
Heizvolumen ist niedrig). Falls der Reis fir
lange Zeit nicht richtig gekocht wird schalten
Sie das Gerat aus und wenden Sie sich an das
Kundendienstzentrum.

*Esist normal,“".'-'r'.--':l1 .“Zu erhalten, wenn Sie nur
Wasser einfiillen.

* Dies gilt nur fir 220 ~ 240V Nennspannung.

Geruch  tritt  nach dem | | . i « Befolgen Sie die Bedienungsanleitung zum
Kochen oder beim e';'gr?f?,,S'e das Gerat nach dem Kochen Reinigen der abnehmbaren Abdeckung und der
Warmhalten auf? 9 gt anderen Einzelteile.
* Ist der Griff an der oberen Abdeckung auf | < Bitte drehen Sie den Griff "Lock / Open" auf
« 5 " "
Wenn der Deckel nicht sLock’ gestell? Lock".

geschlossen werden kann.

« Befindet sich warmes Essen im Innentopf?
* Ist der Innentopf richtig in den Hauptkérper
eingesetzt?

*» Kippen Sie das Druckgewicht und schlieRen
Sie die Abdeckung
» Setzen Sie den Innentopf richtig ein.

Problem

Checkliste

Versuchen Sie Folgendes

Wenn der Griff nicht auf
"Open" gedreht werden kann

» Haben Sie den Griff gedreht, bevor Sie den
Dampf grindlich abgelassen haben?

« Offnen Sie den Deckel wahrend des Kochens
nicht. Wenn Sie den Deckel wéahrend des
Kochens 6ffnen méchten, driicken Sie die
"CANCEL"-Taste langer als 2 Sekunden und
lassen Sie den Dampf ab.

« Ziehen Sie den Druckgriff einmal zur Seite
und lassen Sie den Dampf vollstéandig ab.

Wenn sich der Deckel nicht
6ffnen lasst, obwohl der
Deckelgriff auf "Open" steht.

 Der Druck im Herd bleibt weiterhin bestehen.
« Ziehen Sie den Druckgriff einmal zur Seite
und lassen Sie den Dampf vollstandig ab.

Wenn Dampf zwischen dem
Deckel und dem
Hauptkdrper entweicht.

* Ist die Dichtung verschmutzt?
* Ist die Dichtung zu alt und womdglich
beschadigt?

« Reinigen Sie die Dichtung grundlich.

« Halten Sie die Dichtung sauber.

» Wenn Dampf durch die Spalten des Geréates

dringt, ziehen Sie bitte den Netzstecker und

wenden Sie sich an das Servicecenter und den

Handler.

« Eine Dichtung hélt 12-36 Monate. Es wird
empfohlen, die Dichtung pro Jahr
auszutauschen.

Wenn die "CANCEL"-Taste
wahrend des Kochens nicht
funktioniert.

* Ist der Innentopf heiR?

« Halten Sie aus Sicherheitsgriinden die
"CANCEL"-Taste 2 Sekunden lang gedrickt,
wenn Sie wahrend des Garvorgangs
abbrechen mdchten.

« Achten Sie beim Abbrechen auf den heif3en
Dampf, der aus dem automatischen
Dampfauslass komm, sowie auf den
maoglicherweise heiflen Inhalt des Gerét.

Vollkornreis keimt nicht
richtig

« Uberschreitet die Reismenge die
angegebene maximale Kapazitat?
* Ist der Reis zu trocken?

» Benutzen Sie die angegebene maximale
Kapazitat fir braunen Reis.

« Alter oder kontaminierter Reis kann
madglicherweise nicht richtig keimen.
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KOCHGUIDE

REZEPT

Rezept Dauerzeit | Programm Zutaten Anweisung
Reis 4 Tassen * Die ,Tasse" in den Zutaten bedeutet
Gekochter Reis eine Messbecher im Reiskocher. 1 Tasse (180cc) ist 1. Geben Sie sauber gewaschenen Reis in den
Glutinous fur eine Person. Innentopf und gieRen Sie Wasser bis zur Linie fur
- . . . Glutinreis. (Gekochter Reis: 4, Erbsenreis: 2)
) Rice i/;?rssggfﬁ?éélllz Tasse Erbse, 1 Essloffel Sake, 1 2. SchlieRBen Sie den Deckel und driicken Sie die
Erbsenreis z Taste Pressure Glutinous Rice.
X Erbse vor dem Kochen kochen.
. 1. Lassen Sie die Kérner nach dem Waschen ab.
Gekochte Gerste 2 Tassen Reis, eine Tasse Gerste 2. Setzen Sie sauberen Reis mit vorbereiteten
) ) Zutaten mit etwas Salz ein und gieRen Sie Wasser
- Mixed Rice Reis 1,5 Tasse, Hirse 1/3 Tasse, Klebreis 1/2 Tasse, g'ssiirlilélg;ggrd(;lr?té)negzgl %i?@caﬁz: g?ésdas
linfkornreis rote Bohnen 1/3 Tasse, Sorghum 1/3 Tasse und Salz y i g
Fin 1 Teelsffel ! Smart-Meni mit der Menii- / Auswabhltaste.
eelorie Driicken Sie die Pressure Cook-Taste
1. Waschen und braunen Reis in den Innentopf
geben. GieRen Sie Wasser bis zur Linie 3 fur
Gekochter brauner 5 Reis 1T Reis 2 T 4 rote Boh GABA-Reis.
Reis mit roten l/rsal;r;esrse els 1 Tasse, Rels 2 Tassen und rote Bohnen |, geplieRen Sie den Deckel und wahlen Sie
Bohnen [GABA RICE] mit der Meni- / Auswabhltaste.
Driicken Sie die Taste Pressure Cook / Glutin
Turbo.
1. Braunen Reis und vorbereitete Zutaten
. waschen und in den Innentopf geben. Giel3en
Gekochter frisch Sie Wasser bis zur Linie 4 fiir GABA-Reis.
gekeimter brauner Brauner Reis 4 Tassen 2. SchlieRen Sie den Deckel und wahlen Sie
Reis [GABA RICE] mit der Menu- / Auswahltaste.
Driicken Sie die Taste Pressure Cook / Glutin
Turbo.
. . 2 Tassen brauner Reis, 3 g grines Teeblatt, 10 g
Grlner Tee Reis GABA griines Teepulver, 4 Nuggets Hahnchenbrustfleisch,
gemischt mit ein wenig Olivendl, ein wenig Salz, ein wenig Pfeffer, 5
i ; g Sellerie, ein wenig ein bisschen Limette, ein
Hiihnerbrustfleisch bisschen Rosmarin
4 Std. - 1. Waschen Sie und geben Sie braunen Reis
2 Tassgnlbrgugler Rsels, 20bg|;"braur;/egSg)@eE-flgtgge, und vorbereitete Zutaten in den inneren Topf.
o era‘; akz' sr?‘n ?S;‘.lm atter, tick Kurbis, GieRen Sie Wasser bis zur Linie 2 fir GABA-
P||Z T|an eine Packung meji-Pilz Reis.
X Pilz kann nach Belieben in der Familie ausgewahit 2. SchlieRen Sie den Deckel und wahlen Sie
werden. [GABA RICE] mit der Menii- / Auswabhltaste.
2 Tassen brauner Reis und einige Sprossen und Driicken Sie die Taste Pressure Cook / Glutin
. Gemiise. Turbo.
Saes.sak_B|b|mbap X Gewilrzpaste aus rotem Pfeffer: Paste aus rotem
(REIS mit SpI’OSS Pfeffer 1/2-Tasse, Rindfleisch (zerkleinert) 40 g,
und Gem[]se) Sesamél 1 Essléffel, Honig 1 Essloffel und Zucker 1
Essloffel, 1/3 Tasse Wasser
Pinienkernenbrei Reis 1 Tasse, Pinienkerne 1/2-Tasse und etwas Salz
1. Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in den
Abal Brei Eine Tasse Reis, 1 Essloffel Sesamél, 1 Stiick Innentopf und gief3en Sie je nach Menge der
alone brel Abalone, etwas Salz zu servierenden Speisen Wasser in die
Reis 1 Tasse, Huhn 200 g, Hihnersuppe 600 ccm, e\R}SpreChten?je Linie.
gruner Pfeffer 1 Einheit, roter Pfeffer 1 Einheit und ( a.ss.ers and) . .
S el etwas Salz [Pinienkernenbrei: Brei 1,5,
pezieller ; - - ; < Abalone Brei: Brei 1,
Hiihnerbrei - Porl’ldge X Geyvurze. Gehackte Fruhlmgszwmb(.eln 1 Essloffel, Schwarzer Reis Hithnerbrei: Brei 1,5,
zerkleinerter Knoblauch 1 Essléffel, Sojasauce 2 Einfacher Reisbrei: Brei 1
s e e ™% | Roter Bomeriet Bre 1.
9 (* Hinweis: Reisbrei kocht fur maximal 1,5
: : " Portionen)
Reis 1 Tasse " . .
Weiler Brei 2. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie
Roter die Druckbrei-Taste.
Bohnenbrei Reis 1 Tasse, 1/3 Tasse rote Bohne, 1 Tasse Klebreis
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Rezept Dauerzeit Programm Zutaten Anweisung
. . SuRer Kurbis 100g, Semmelbrosel 1 Essloffel, Wasser
Sweet Pumpkln SOUp 10M|n' 1/3-Tasse, etwas Salz und etwas Milch
Porridge with sweet 15 Mi 70 g SiBKartoffeln, 70 g Apfel, ) ) )
potatoes and apple n. 3 Essloffel Wasser, ein bisschen Honig \%;E!‘r?:itit'zndgztggﬁntopf mit den
Soft rice with tuna and 10 Min BABY 50 g Reis, 30 g Thunfisch (Dose), 10 g Paprika, 10 g 2. Verriegeln Sie den Deckel und
vegetable : FOOD Karotte, 1/2 Tasse Wasser, Butter, etwas Lavendelpulver | wahlen Sie mit der "PRESSURE
Braised rice with tofu and : 50 g Reis, 30 g Tofu, 10 g Karotte, 10 g griiner Kirbis, 1/2 | COOK"-Taste. Dricken Sie
vegetable 15 Min. Ei, 4 Loffel Milch "PRESSURE COOK"-Taste.
The rice gruel with 25 Min 1/2 Tasse Reis, 30 g Brokkoli, 1,5 Tasse Wasser, etwas
vegetables and rice. ) Salz
1. Geben Sie die vorbereiteten
Gedémpfter . 2,5 Tassen nicht !flebriger Reis, 2 Tzl;}ssen Adzuki g?gz’;qgnst?gégg%lélg?:tsgzas
. 45 Min. Bohnen, 1/2 Essléffel Salz, 2,5 Essléffel L M
Reiskuchen Zucker und 1.5 Essloffel Wasser Sie mit dem Menii- / Auswahltaste.
! Glauben Sie die Schnellkochtopf-
Geschmack.
Rippchen (Port Rib) 700g, Sake 2 Essléffel, schon
gereifte Sojasauce 3 Essloffel, zerquetschter Knoblauch
1/2 Essloffel, Sesamol 1/2 Teeloffel, Zwiebelsaft
35 Mi 1Essloffel, Birnensaft 1 Essloffel, Zucker
Gedampfte Rippe n. 1 Essléffel, gehackte Friihlingszwiebel 3 Essloffel, - .
P PP gemahlener Sesam gemischt mit Salz 1/2 Essloffel, ibcr;negiz:t:)ndil: (;Ig:\blifgritoe nf
gemahlener Pfeffer 1/2 Teeloffel, Karotte 1/2 Einheit, 2 Repchte Sie den Deckel ungdas
Kastanie 3 Einheiten, Ginkgo-Nuss 6 Einheiten und Lo - hi
gemahlene Kiefer Nisse 1/2 Essloffel gf T)'t des'?“ l\él_en;»lf‘AL:ﬁ(wahttasfteA
1 Huhn (700 g), Kartoffel 50 g, Karotte 50 g, Zucker G;suchemnacf i schnefkochtopt-
1 Essloffel, gehackte Schalotte 1 Teeldffel, ’
5 . zerquetschter Knoblauch 1 Teel6ffel, gut gealterte
Gedam pftes Huhn 40 Min. Sojasauce 3 Essloffel, Ingwersaft 1 Teeloffel, gemahlen
Pfeffer 1/2 Teeloffel, gemahlener Sesam gemischt mit
Salz 1 Teeloffel und Sesamél 1 1/2 Teeloffel
1. GieRBen Sie 1,5 Tassen Wasser in
den inneren Topf und setzen Sie die
Gekochtes . Schweinefleisch (Schaft oder Schvyeinebauch) 400g, \Z'?rsbfﬁﬁggfngffenn'QQQQ;"J??'
. ) 30 Min. Ingwer 1St., etwas Knoblauch, Zwiebel 1St., A ; )
Schweinefleisch Frithlingszwiebel 1St. und etwas Kimchi wahien Sie [MULTICOOK] mit der
. Meni- / Auswahltaste.
Schnellkochtopf / Glutin Turbo-
Taste.
1. Geben Sie die vorbereiteten
Schweinefleisch 400 g ?chweineﬂeisch, 1/3 T_asse Sojasauce, gugictﬁl?el[ged:gilenzeezt%ljefékel und
P 2 Essloffel Zucker, etwas Seidengarn . .
mit fu_nf Finf Geschmacksrichtungen: 4 Kérner schwarzer Pfeffer, \l?lﬂzwgnlsgﬁs[x;%tzﬁgom mit der
Geschmacksrichtungen 5 cm Zimt, 2 Stiick Sternanis Schnellkochtopf / Glutin Turbo-
Taste.
1 Tintenfisch, 70 g Spinat, 80 g Karotte, 1 Ei, etwas Salz, ;'uta(tiibii" der?';ennedr']fopf""’bere'te‘e”
Multi Cook etwas Sesamoél, etwas Weizenpulver Gewlrzsaucen: 1 2 SchlieRen Sie den De.ckel und
Hart gekochter 20Mi Essloffel rote Pfefferpaste, 1 Essloffel Sojasauce, 1 shlon Sie IMULTICOOK! mit d
Tintenfisch n. Essloffel Zucker, 1 Essléffel raffinierter Reiswein, 1 \l(vllin[?-n/ Alss[wahltaste ] mit der
raffinierter Reiswein, 1/2 Teel6ffel Sesamdl, 1/2 Teeloffel .
rotes Pfefferpulver ?gr;reellkochtopf / Glutin Turbo-
Steak Rindfleisch (fur Steak) 200 g, etwas Steaksauce, etwas 1. Fuhlen Sie den Innentopf mit einem
Salz, etwas gemahlener Pfeffer Becher Wasser und den Zutaten.
. 2. Verriegeln Sie den Deckel, wahlen
Gedam pfte blaue 30Mi Blaue Krabbe 1St, Rindfleisch 150 g, Tofu 1/4 Block, roter Si e mit der "MENU/SELECTION"-
Krabbe n. / griiner Pfeffer je 1/2St, Eigelb 1/ 2St und etwas Mehl Taste "MULTI COOK" und driicken
Sie die "PRESSURE COOK"-Taste.
Snapper 1ST, Rindfleisch 50 g, Shiitake 3St, Stein
Pilz 2St, roter Pfeffer 1St, EilSt, einige
= . H Fruhlingszwiebel, etwas Knoblauch, etwas Sojasauce,
(;(:"darr”:)fter Fisch 30Min. etwas gemahlen Sesam gemischt mit Salz, etwas
Speisedl, etwas Sesamol, etwas Salz und etwas 1. GieRBen Sie 1,5 Tassen Wasser in
gemahlener Pfeffer den Innentopf und geben Sie das
2 Muscheln, 15 g Rindfleisch, EiweiR 1/2St, Ei 1 /2St, 1 vorbereitete Zutaten im Innentopf.
Geds fte M hel 35Mi Teeloffel gehackte walisische Zwiebel, 1/2 Teeloffel 2. SchlieRen Sie den Deckel und
edampite Musche n. gehackter Knoblauch, 1/4 Teeloffel Salz, etwas wahlen Sie [MULTICOOK] mit der
Pfeffermehl Meni- / Auswahltaste.
1 Satz Bohnengallerte, etwas Salz Schnellkochtopf / Glutin Turbo-
. Gewiirzsaucen: 1 Essloffel roter Pfeffer Taste.
Gedam pfter 30Mi Pulver, 1 Essloffel gehackter Knoblauch, eine Wurzel
Bohnengallerte n. walisischer Zwiebeln, ein bisschen Sesamdl, ein bisschen
gemahlener Sesam gemischt mit Salz, ein bisschen
zerkleinerter roter Pfeffer, 3 Essloffel dickes Soja
3 Tassen Klebreis, 60 g Rosine, 15 Kastanien,
Klebreis mit mehreren . 10 Datteln, 1 E__ssléﬁa_al Pinien_kerne, 109 g schwarz
Aromen 35Min. Zucker, 1 Essloffel dickes Soja, 3 Essloffel 1. Geben Sie die vorbereiteten
Sesamdl, ein bisschen Salz, 1/2 Essloffel Zutaten in den Innentopf.
von Zimtpulver i 2. SchlieRBen Sie den Deckel und
Japchae Jeweils 150 g Cellophan, Paprika (grun, rot) wahlen Sie [MULTICOOK] mit der
1/28t,70 g Karotte, 70 g Zwiebel, etwas Spinat, Menii- / Auswahltaste.
(gebrate nes Gemise . 70 g Enoki-Pilz, 70 g Fischkuchen, kochen Schnellkochtopf / Glutin Turbo-
30Min. Ol 1 Essléfrel

und zerkleinertes
Fleisch)

X Gewilrzsauce: etwas Zucker, etwas Sojasauce, etwas
Sesamél, etwas Sesamsalz

Taste.
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Rezept

Dauerzeit

Programm

Zutaten

Anweisung

Reiskuchengratin

20Min.

Gebratener Reis
des
Garnelenketchups

15Min.

Reispizza

20Min.

Tteokbokki
(Wirziger und
siRer
Reiskuchen)

20Min.

Frischer
Sahnekuchen

40Min.

Gedampfter
Dumplings

20Min.

Gedampfte
Aubergine

Gedampfter Kurbis

15Min.

Gedampfte
Kastanie

20Min.

SiRkartoffel

25Min.

Kartoffel

30Min.

Mais

30Min.

Gekochtes Ei

20Min.

Gedampftes Ei

15Min.

Multi Cook

50 g Reiskuchen fur Tteokguk, 1 gekochtes Ei,

1 SuRkartoffel, 40 g Mozzarella,

1 Scheibe Cheddar-Kase, etwas Olivendl,

1/2 Tasse weille Sauce, etwas Petersilienpulver
Weil3e Sauce: 10 g Mehl, 10 g Buitter,

100 g Milch, eine Prise Salz und weil3er Pfeffer
(Butter schmelzen, Mehl hinzufuigen und umrihren,
Milch hinzufiigen undkochen, bis es dick wird, und
Salz und WeiR auftragen

Pfeffer zum Wirzen.)

10 mittelgroRe Garnelen, 1/4 Frahlingszwiebel,
20 g Zwiebel, 20 g Karotte

X Ketchup-Sauce: 3 Essloffel Ketchup,

1 Essloffel Zucker, 1 Essloffel

Starkepulver, 1 Essloffel Wasser, Prise

von Salz, Sojasauce und Pfefferpulver

Teigzutaten: 100 g Reis.

Zutaten fir das Topping: 2 Schinkenscheiben, 2
Kndpfe Pilze, Dosenmais 2 Essloffel, 1 Stock
Krabbenfleisch, 40 g Mozzarella, Pizza

Sauce 4 Essloffel

200 g Reiskuchenriegel (weich), 2 Stiick Fisch
Kuchen, 1/4 Zwiebel, 1/4 Frihlingszwiebel, 40 g
KarotteGewdirzsauce: rote Pfefferpaste 2
Essloffel, Starkesirup 1 Essloffel, Zucker

1 Essloffel Sojasauce 1 Teeldffel, 1/3 Tasse
Sardellenwasser, etwas Sesamsalz

Mehl (schwaches Mehl) 1/2 Tasse, 2 Eier, Butter 2
Essloffel, Milch 1/2 Essloffel, etwas Vanille
Parfiim, 1/2 Tasse Zucker, etwas Salz

X Fruchte: 1 Kirsche, 3 Erdbeeren, 1/4 Dose
Mandarine, 1 Kiwi

1. Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in
den Innentopf.

2. SchlieBen Sie den Deckel und wéhlen
Sie [MULTICOOK] mit der Menu- /
Auswahltaste. Schnellkochtopf / Glutin
Turbo-Taste.

Dumplings 10St

2 Stiick Auberginen

Gewidrzsaucen: 1 Essloffel dickes Soja,

1/2 roter Pfeffer, 1/2 gruner Chili, 1/4 Essloffel rotes
Pfefferpulver, 1/2 Essloffel Essig, etwas
gemahlener Sesam mit Salz gemischt, 1/4 Stlick
wallisische Zwiebel, 2 Stick Knoblauch 1 Teeloffel
Zucker

1/2 Kirbis

Gewidrzsaucen: 1 Essloffel dickes Soja,

1 Teeloffel abgebaute walisische Zwiebel, 1/4
Essloffel Sesamdl, 1/4 Tisch

Essloffel Paprikapulver, ein bisschen
zerkleinerter roter Pfeffer, 1/2 Teel6ffel Zucker, 1
Teeloffel gehackter Knoblauch, 1/4 Essléffel
gemahlener Sesam mit Salz gemischt

Kastanie 15St.

SuRkartoffel 3St.

X Wenn die SuBkartoffel groR ist (mehr als 150 g),
Schneiden Sie es in zwei Stiicke.

Kartoffel (weniger als 200 g) 3St.

Mais 2St.

1. GieRBen Sie 1,5 Tassen Wasser in den
Innentopf und geben Sie das

vorbereitete Zutaten im Innentopf.

2. SchlieBen Sie den Deckel und wahlen
Sie [MULTICOOK] mit der Menu- /
Auswahltaste. Schnellkochtopf / Glutin
Turbo-Taste.

6 Eier, 2 Tassen Wasser, 1 ~ 2 Tropfen Essig

2 Eier, 1 Tasse Wasser oder Seetangwasser,
gesalzen Garnelen 2 Teeldffel, etwas Salz, 10 g
Karotte,

10 g Fruhlingszwiebeln

1. Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in
den Innentopf.

2. SchlieBen Sie den Deckel und wéhlen
Sie [MULTICOOK] mit der Menu- /
Auswahltaste. Schnellkochtopf / Glutin
Turbo-Taste.
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