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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur
weiteren Bezugnahme aufbewahren.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d'utiliser le four a micro-
ondes, lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les
soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste
istruzioni e conservarle per consultazioni future.
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Wichtige Sicherheitsanweisungen. Bitte sorgfaltig
durchlesen und zur weiteren Bezugnahme aufbewahren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
bzw. geistigen Fahigkeiten, mangelnder Erfanrung bzw.
fehlendem Wissen oder fehlenden Erfahrungen genutzt
werden, sofern diese eine Einweisung oder Anleitung von
einer Person, die fur deren Sicherheit verantwortlich ist,
bezlglich der sicheren Nutzung des Geréts erhalten haben
und wenn sie die damit einhergehende Gefahren verstehen,
einschlieBlich dem Entweichen von Dampf. Kinder dirfen
mit dem Gerat nicht spielen. Die Reinigung und Wartung
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht vorgenommen werden.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel fur Kinder unter 8
Jahren unzuganglich auf.

Achten Sie beim Aufstellen des Gerates darauf, dass bei
Gefahr jederzeit der Stecker gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet werden kann.

Aus Sicherheitsgrinden muf ein beschadigtes AnschluBkabel
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine andere
gleichwertig qualifizierte Person ersetzt werden.

Warnung! Fur nicht qualifizierte Personen sind Wartungs-
oder Reparaturarbeiten, fur die eine Abdeckung, die Schutz
vor Mikrowellenenergie bietet, abgenommen werden muss,
mit Gefahren verbunden. Das Gerat ist vom Benutzer auf
maogliche Beschadigungen an den TUrdichtungsflachen zu
prufen, und falls ein solcher Schaden aufgetreten ist, darf
das Gerat nicht betrieben werden, bevor es vom Panasonic-
Kundendienst repariert worden ist.

Warnung! Fuhren Sie weder eine Manipulation oder
Reparatur an der Tur, an den Kontrolleinrichtungen oder
Sicherheitsvorrichtungen noch an irgendeinem anderen Teil
des Gerates durch. In keinem Fall das Gehause, das den



Schutz gegen das Austreten von Mikrowellenenergie E
sicherstellt, abbauen. Das Gerat darf nur von einem

geschulten Panasonic Kundendienst-Techniker gepruft

oder repariert werden.

m Warnung! Keine Flussigkeiten und Nahrungsmittel in
geschlossenen Behéltern (z.B. Konserven) erhitzen, da
diese platzen kdnnen.

m Warnung! Das Gerét nicht in unmittelbarer Nahe eines
Gas- oder Elektroherdes aufstellen.

m Warnung! Kindern darf die Benutzung des Geréates ohne
Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine ausreichende
Einweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage
versetzt, das Gerat in sicherer Weise bedienen und die
Gefahr einer falschen Bedienung verstehen zu kénnen.
Stellen Sie sicher, dass Kinder das hei3e AuBengehause
nicht berthren, nachdem das Gerat in Betrieb war.

m Dieses Dampf-Mikrowellengerét ist nur zur Benutzung
auf der Tischplatte oder als Einbaugerat vorgesehen.
Es ist nicht zur Benutzung in einem Einbauschrank
vorgesehen. Dieses Dampf-Mikrowellengerat kann in
einen Einbauschrank eingebaut werden, wenn das richtige
Einbauset, NN- TK81LCSCP verwendet wird. Dieses ist
bei Inrem Panasonic-Handler erhaltlich.

Verwendung als Tischgerat:

m Der Mikrowellenherd muss auf einer ebenen und stabilen
Flache 85 cm uUber dem Boden mit der Ruckseite
des Ofens gegen eine Wand aufgestellt werden. FUr
den ordnungsgemalen Betrieb des Gerats mussen
die folgenden Abstande zur Wand gewéahrleistet sein:
mindestens 5 cm auf einer Seite, die andere Seite muss
offen liegen; 15 cm Freiraum nach oben und 10 cm an
der Ruckseite. 3 e



Wenn Behélter aus Papier, Kunststoff oder anderen leicht
entflammbaren Materialien zum Erwéarmen benutzt werden,
darf das Mikrowellengerét nicht unbeaufsichtigt betrieben
werden! Diese Behalter kdnnen sich entzinden.

Sollten sich im Mikrowellengerat Rauch oder Flammen
bilden, driicken Sie die Stop/ Abbrechen-Taste und lassen
Sie die Tur geschlossen, um eventuelle Flammen zu
ersticken. Ziehen Sie den Stecker aus der Netzdose oder
schalten Sie den Strom am Sicherungs- bzw. Verteilerkasten
aus.

Dieses Geréat ist nur zur Benutzung zu Haushaltzwecken
ausgelegt.

Beim Erhitzen von Flussigkeiten im Mikrowellengerat kann
durch kurzfristiges Aufkochen (Siedeverzug) die Fllssigkeit
im Gerat oder bei der Entnahme schlagartig verdampfen
und explosionsartig aus dem Gefal3 geschleudert werden.
Dies kann zu Verbrennungen fuhren. Sie vermeiden einen
Siedeverzug, in dem Sie beim Erhitzen von Flussigkeiten
in Glasern oder Tassen immer ein hitzebestandiges
Glasstédbchen mit hineinstellen oder groBere GefalBe mit
einem Deckel bzw. Teller abdecken.

Bei Getranken, die im Mikrowellengerat erhitzt wurden,
kdnnen verspatet explosionsartig hei3e Blasen aufsteigen.
Fassen Sie den Behalter nur mit groBter Vorsicht an.

Nach dem Erhitzen sollte die Babynahrung in Flaschchen
oder Glasern gut geschuttelt bzw. durchgeruhrt werden,
damit ein Temperaturausgleich stattfinden kann. Uberpriifen
Sie die Temperatur vor dem Verzehr, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Weder rohe, gekochte Eier mit Schale noch gepellte

hartgekochte Eier mit Mikrowellen erhitzen oder kochen.
Nach Ende des Mikrowellen-Kochvorgangs kann sich noch



weiterhin Druck bilden und die Eier k&nnen explodieren. E

Reinigen Sie das Innere des Gerats, die Turdichtungen

und den TUrdichtungsbereich regelmaBig. Wenn
Nahrungsmittel spritzen oder verschttete Fllssigkeiten an
den Geratewanden, am Boden, an den Turdichtungen und
an den TUrdichtungsbereichen haften, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch ab. Bei starker Verschmutzung kann
eine milde Seifenldsung benutzt werden. Die Benutzung
aggressiver Reinigungs- oder Scheuermittel wird nicht
empfohlen.

Verwenden sie in keinem Fall
Backofenreinigungsmittel.

Bei einigen Speisen kommt es zwangslaufig zu Fettspritzern
an den Wanden des Gerats. Wird das Geréat nicht regelmasig
gereinigt, kann es zur Rauchentwicklung wahrend des
Betriebs kommen.

Wird das Mikrowellengerat nicht in einem sauberen

Zustand gehalten, kann dies zu einer Guteminderung der
Oberflachen flihren, was wiederum eine Beeintrachtigung der
Lebensdauer des Gerats mit sich bringen und eventuell eine
Gefahr fur den Benutzer darstellen kann.

Warnung! Die zuganglichen Teile kdnnen in den Betriebsarten
Grillen, Umluft, Dampf und Kombination sehr heil3
werden. Kinder unter 8 Jahren sollten von dem Gerat
ferngehalten werden. Kinder sollten das Geréat aufgrund der
hohen Temperatur nur unter Aufsicht Erwachsener nutzen.

Zur Reinigung des Geréats darf kein Dampfreiniger verwendet
werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der glasernen Mikrowellentr
keine Scheuermittel oder scharfe Metallschaber, da dies eine
Beschéadigung der Oberflache zur Folge haben und zum
Zerspringen des Glases fuhren kénnte. 5 oe



Wahrend des Grill-, HeiBluft-, Dampf- oder
Kombinationsbetriebs werden Gehduseoberflache,
Entliftungsschlitze und die Tur heil3. Seien Sie beim
Offnen/SchlieBen der Tiir deshalb vorsichtig, ebenso beim
Herausnehmen/Hineinstellen von Speisen und Zubehor.

Dieses Gerét ist nicht zur Bedienung mit einer externen
Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung gedacht.

Verwenden Sie nur solche Reinigungsmittel, die zur
Benutzung in einem Mikrowellenherd geeignet sind.

Warnung! Dieses Gerat erzeugt kochend heil3en
Wasserdampf.

Offnen Sie wahrend und nach dem Kochen mit der
Dampf-Funktion die OfentUr nicht, wenn sich Ihr Gesicht
sehr dicht am Ofen befindet. Offnen Sie die TUr sehr
vorsichtig, da Dampf zu Verletzungen fUhren kann.

Warnung! Beim Offnen der Tir kénnen Dampfschwaden
austreten. Wenn sich heiBer Dampf im Gerat

befindet, greifen Sie nicht mit nackten Handen hinein!
Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie Ofenhandschuhe.

Hinweise zum richtigen Gebrauch des
Mikrowellenzubehdrs finden Sie auf Seite 14-15.

Das Gerat besitzt im oberen Ofenbereich Heizelemente,
einen Dampfkocher auf der linken Seite des Ofens
sowie eine Umluftheizung in der Geréatertckseite. Nach
dem Gebrauch der Grill-, HeiBluft-, Dampf- bzw.
Kombinationsfunktionen sind die Innenflachen des
Ofens sehr heif3. Deshalb sollten die Innenflachen in der
Nahe des Heizelements nicht berthrt werden. Hinweis:
Nach dem Kochen in diesen Betriebsarten ist das
Zubehor des Gerats sehr heiB3.



Die Mikrowelle dient ausschlieBlich dem Erwarmen von E
Lebensmitteln und Getranken. Gehen Sie besonders
vorsichtig vor, wenn Sie Lebensmittel mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt, z. B. Bachwaren, Schokolade,
Kekse und Teig erhitzen. Diese kdnnen leicht brennen,
austrocknen oder Feuer fangen, wenn sie zu lange
gekocht werden. Wir empfehlen, Lebensmittel mit
geringem Feuchtigkeitsgehalt nicht zu erwarmen,

wie z. B. Popcorn oder Papadums. Das Trocknen

von Lebensmitteln, Zeitungen oder Kleidung und

das Aufwarmen von Warmekissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Tuchern, Getreidekissen,
Warmflaschen u. a. kdnnen zu Verletzungen, Entzindung
und Feuer fuhren.

Wenn es erforderlich wird, die Beleuchtung des Gerats
auszuwechseln, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bevor Sie das Mikrowellengerat in Betrieb nehmen,
bringen Sie die Auffangrinne in Position. Hinweise zur
richtigen Installation finden Sie auf Seite 17.

Zweck der Abtropfschale ist das Aufsammeln von
Uberschissigem Wasser wahrend der Betriebsarten
Dampf und Dampf-Kombination. Sie sollte nach jedem
Betrieb im Dampf oder Dampf-Kombination Modus
geleert werden.

Benutzen Sie den Wassertank nicht, wenn dieser
rissig oder zerbrochen ist, da auslaufendes \Wasser

zu Stromausfall oder Stromschlag fuhren kann. Ist der
Wassertank beschadigt, nehmen Sie Kontakt zu lhrem
Handler auf.

Das Gerat darf in einen Klchenschrank gestellt
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Die Mikrowelle regelmaBig reinigen und Essensreste
entfernen. 7 oe



Entsorgung von Altgeraten

Nur fUr die Européische
Union und Lander mit
mmm Recyclingsystemen

Dieses Symbol, auf den Produkten,
der Verpackung und/oder den
Begleitdokumenten, bedeutet,
dass gebrauchte elektrische und
elektronische Produkte nicht in den
allgemeinen Hausmull gegeben
werden durfen.

Bitte fuhren Sie alte Produkte zur
Behandlung, Aufarbeitung bzw. zum
Recycling geméaB den gesetzlichen
Bestimmungen den zusténdigen
Sammelpunkten zu.

Indem Sie diese Produkte
ordnungsgeman entsorgen, helfen
Sie dabei, wertvolle Ressourcen zu
schiitzen und eventuelle negative
Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu
vermeiden. Fir mehr Informationen
zu Sammlung und Recycling, wenden
Sie sich bitte an Ihren 6rtlichen
Abfallentsorgungsdienstleister.

GemaB Landesvorschriften kdnnen
wegen nicht ordnungsgemaBer
Entsorgung dieses Abfalls Strafgelder
verhangt werden.

Aufstellen und AnschlieBen

Uberprufen Sie lhren Ofen

Das Gerat auspacken,
Verpackungsmaterial entfernen und auf
Beschéadigungen wie z.B. StoBstellen,
gebrochene Turverriegelungen oder
Risse in der Tir Uberprifen. Sofort

den Handler benachrichtigen, wenn
das Gerat beschéadigt ist. Kein
beschédigtes Mikrowellengerét
installieren.

Wichtig!

Zur Sicherheit von Personen
muss dieses Geréat geerdet
sein!

Erdungsvorschriften

Ist die Steckdose nicht geerdet,
muB der Kunde die Steckdose
durch eine ordnungsgemaBe
Schutzkontaktsteckdose ersetzen
lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung mufB3 der auf dem
Typenschild des Geréates angegebenen
Spannung entsprechen. Wird eine
hdéhere Spannung als angegeben
verwendet, so kann ein Brand
entstehen oder sonst ein Unfall die
Folge sein.



Dieses Dampf-Mikrowellengerat ist
nur zur Benutzung auf der Tischplatte
oder als Einbaugerat vorgesehen.

Es ist nicht zur Benutzung in einem
Einbauschrank vorgesehen.

Einbaugerat

Dieses Dampf-Mikrowellengerat kann
in einen Einbauschrank eingebaut
werden, wenn das richtige Einbauset,
NN-TK81LCSCP verwendet wird.
Dieses ist bei Ihrem Panasonic-
Handler erhéltlich.

Tischplatte oder Arbeitsflache

Das Gerat muss auf einer ebenen und
stabilen Fldche 85 cm tber dem Boden
mit der Ruckseite des Ofens gegen
eine Wand aufgestellt werden.

Far den ordnungsgemaBen Betrieb
des Gerats missen die folgenden
Abstande zur Wand eingehalten
werden: mindestens 5 cm auf einer
Seite, die andere Seite muss offen
liegen; 15 cm Freiraum nach oben und
10 cm an der Ruckseite.

1. Stellen Sie das Mikrowellengerat
auf eine feste, ebene Stellflache,
die ca. 85 cm hoch ist (gemessen
vom FuBboden).

2. Achten Sie beim Aufstellen
des Gerétes darauf, daB bei
Gefahr jederzeit der Stecker
gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet
werden kann.

3. Das Gerat arbeitet
ordnungsgemaB, wenn eine
ausreichende Luftzirkulation
stattfinden kann.

4. Das Gerat nicht in unmittelbarer

Néhe eines Gas- oder
Elektroherdes aufstellen.

5. Die StellfliBe dirfen nicht entfernt
werden.

10.

Nicht im Freien verwenden.

Das Mikrowellengerat nicht bei zu
hoher Luftfeuchtigkeit benutzen.

Das NetzanschluBkabel darf die
Gerategehéauseoberflache nicht
berlihren, da diese wahrend des
Betriebes heiB3 wird. Das Kabel
auch nicht mit anderen heif3en
Oberflachen in Bertihrung bringen.
Das NetzanschluBkabel nicht
Uber Tisch- oder Thekenkanten
héangen lassen. Das Kabel oder
den Netzstecker nicht in Wasser
tauchen.

Die Luftungséffnungen auf der
Geréateoberseite dirfen nicht
blockiert werden. Wenn diese
Offnungen wahrend des Betriebs
verdeckt sind, kann der Ofen
Uberhitzen. In diesem Fall ist das
Mikrowellengerét durch einen
Temperatursicherheitsschalter
geschtzt und nimmt seinen
Betrieb erst wieder auf, wenn es
abgekduhlt ist.

Dieses Gerat ist nur zur Benutzung
zu Haushaltzwecken ausgelegt.



Warnung!
Wichtige Sicherheitshinweise.

Die Turverriegelungen und die
Tardichtungen sollten mit einem
feuchten Tuch abgewischt werden.
Das Gerat ist vom Benutzer auf
mogliche Beschadigungen an den
Tardichtungsflachen zu prifen,
und falls ein solcher Schaden
aufgetreten ist, darf das Gerat nicht
betrieben werden, bevor es vom
Panasonic-Kundendienst repariert
worden ist.

Flhren Sie weder eine Manipulation
oder Reparatur an der Tur, an

den Kontrolleinrichtungen oder
Sicherheitsvorrichtungen noch

an irgendeinem anderen Teil

des Gerétes durch. In keinem

Fall das Gehause, das den

Schutz gegen das Austreten von
Mikrowellenenergie sicherstellt,
abbauen. Das Gerat darf nur von
einem geschulten Panasonic
Kundendienst-Techniker gepriift
oder repariert werden.

Das Gerat nicht in Betrieb setzen,
wenn das NetzanschluBkabel oder
der Netzstecker beschadigt ist, bzw.
wenn es nicht ordnungsgeman
arbeitet oder eine sichtbare
Beschadigung aufweist.

. Aus Sicherheitsgriinden muB ein

beschadigtes AnschluBkabel durch
den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine andere gleichwertig
qualifizierte Person ersetzt werden

. Benutzen Sie den Wassertank nicht,

wenn dieser rissig oder zerbrochen
ist, da auslaufendes Wasser zu
Stromausfall oder Stromschlag
fihren kann. Ist der Wassertank
beschadigt, nehmen Sie Kontakt zu
lhrem Handler auf.

Bitte sorgfaltig durchlesen und zur weiteren Bezugnahme
aufbewahren.
6. Keine Flussigkeiten und

Nahrungsmittel in geschlossenen
Behaltern (z.B. Konserven)
erhitzen, da diese platzen kénnen.

. Zur eigenen Sicherheit bitte keinen

Druck von oben auf die gedffnete
Tur des Mikrowellengeréats
ausliben, da die Gefahr besteht,
dass das Gerat nach vorne kippen
kénnte.

Warnung!
Dieses Gerat verursacht
kochend heiBen Dampf.

8. Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren sowie von Personen
mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen bzw. geistigen
Fahigkeiten, mangelnder
Erfahrung bzw. fehlendem Wissen
oder fehlenden Erfahrungen
genutzt werden, sofern diese

eine Einweisung oder Anleitung
von einer Person, die flr deren
Sicherheit verantwortlich ist,
bezuglich der sicheren Nutzung
des Geréts erhalten haben und
wenn sie die damit einhergehende
Gefahren verstehen, einschlieBlich
dem Entweichen von Dampf. Kinder
dirfen mit dem Gerét nicht spielen.
Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht
vorgenommen werden. Bewahren
Sie das Geréat und das Kabel fur
Kinder unter 8 Jahren unzugénglich
auf.



Gebrauch und Ausstattung des
Gerates

1.

Nahrungsmittelzubereitung
benutzen. Dieses Gerat ist speziell
zum Auftauen, Erwarmen und Garen
von Lebensmitteln entsprechend
der Bedienungs- und Kochanleitung
konzipiert. Erhitzen Sie in keinem
Fall Chemikalien oder andere
Produkte.

Prlfen Sie vor der ersten Benutzung
lhres Geschirrs, ob es flir den
Gebrauch im Mikrowellengerat
geeignet ist

Die Mikrowelle dient ausschlieBlich
dem Erwérmen von Lebensmitteln
und Getréanken. Gehen Sie
besonders vorsichtig vor, wenn

Sie Lebensmittel mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt, z. B.
Bachwaren, Schokolade, Kekse
und Teig erhitzen. Diese kénnen
leicht brennen, austrocknen oder
Feuer fangen, wenn sie zu lange
gekocht werden. Wir empfehlen,
Lebensmittel mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt nicht zu
erwéarmen, wie z. B. Popcorn oder
Papadums. Das Trocknen von
Lebensmitteln, Zeitungen oder
Kleidung und das Aufwarmen

von Warmekissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Tlchern,
Getreidekissen, Warmflaschen

u. 8. kdnnen zu Verletzungen,
Entzindung und Feuer flhren.

Bewahren Sie keine Gegensténde im

Mikrowellengerét auf, wenn dieses
nicht benutzt wird (fiir den Fall, dass
es versehentlich eingeschaltet wird)
Nehmen Sie das Mikrowellengerat
nie ohne Lebensmittel in Betrieb.
Dies kann zu Beschadigungen des
Gerates fuhren. Ausnahme ist Punkt
1 unter ,Heissluftbetrieb®.

Sollten sich im Mikrowellengerat
Rauch oder Flammen bilden,
berthren Sie die Stop/Abbrechen-
Taste und lassen Sie die Tur
geschlossen, um eventuelle
Flammen zu ersticken. Ziehen Sie
den Stecker aus der Netzdose oder

schalten Sie die Stromversorgung
am Sicherungs- bzw. Verteilerkasten
aus.

Halten Sie wahrend und nach dem
Kochen mit der Dampffunktion das
Gesicht nicht zu dicht an das Gerat,
wenn Sie die Tar 6ffnen. Lassen Sie
beim Offnen der Tlr Vorsicht walten,
da heiBer Dampf zu Verletzungen
fihren kann.

Vorsicht!

Beim Offnen der Tiir kénnen
Dampfschwaden austreten.
Wenn sich heiBer Dampf im
Gerit befindet, greifen Sie nicht
mit nackten Handen hinein! Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie
Ofenhandschuhe.

Heissluftbetrieb

1.

Entfernen Sie vor erstmaliger
Benutzung der Funktionen Umluft,
Dampf, Grill oder Kombination
tberschiissiges Ol aus dem
Garraum und heizen Sie den

Ofen ohne Lebensmittel und
Zubehorteile im Umluft-Modus

bei 230 °C fiir 10 Minuten auf.
Hierdurch kénnen Olrtickstande vom
Produktionsprozess, abbrennen.
Dies ist die einzige Situation, in der
der Ofen leer benutzt wird.

Vorsicht! HeiBe Oberflachen

Die Gehauseoberflache und die
Ofentlr werden wahrend des
Dampf-/Kombinations-/Grill-/
HeiBluftbetriebs heil.

2. Wabhrend des HeiBluft-, Grill-,

Dampf- oder Kombinationsbetriebs
werden Gehauseoberflache,
EntlGftungsschlitze und die Tur heiB.
Seien Sie beim Offnen/SchlieBen der
Tur deshalb vorsichtig, ebenso beim
Herausnehmen/Hineinstellen von
Speisen und Zubehor.



3. Das Gerat besitzt im oberen
Ofenbereich Heizelemente,
einen auf der linken Seite des
Ofens sowie eine Umluftheizung
in der Geréterlickseite.
Nach dem Gebrauch der
HeiBluft-, Grill-, Dampf- bzw.
Kombinationsfunktionen sind die
Innenflachen des Ofens sehr heiB.
Deshalb sollten die Innenflachen in
der Néhe des Heizelements nicht
berlhrt werden. Hinweis: Nach dem
Kochen in diesen Betriebsarten ist
das Zubehor des Geréats sehr heiB.

AAchtung! HeiBe Oberflachen

Nach dem Kochen mit diesen
Betriebsmodi ist das Zubehor
des Gerétes sehr heiB3.

4. Die zugénglichen Teile kénnen in
den Betriebsarten Grillen, Umluft,
Dampf und Kombination sehr hei3
werden. Kinder unter 8 Jahren
sollten vom dem Gerét ferngehalten
werden. Kinder sollten das Gerét
aufgrund der hohen Temperaturen
nur unter Aufsicht Erwachsener
nutzen.

Betrieb des Kuhlgeblases

Nach Gebrauch des Mikrowellenherds
lauft das Kuhigeblase zur Kiihlung der
elektrischen Komponenten u. U. fur
einige Minuten nach. Das ist ganz
normal und man kann die Speisen bei
laufendem Liftermotor unbedenklich
aus dem Gerat herausnehmen.
Wahrend dieser Zeit kann man

auch den Mikrowellenherd weiter
verwenden.

Wassertank

Benutzen Sie den Wassertank nicht,
wenn dieser rissig oder zerbrochen
ist, da auslaufendes Wasser zu
Stromausfall oder Stromschlag fuhren
kann. Ist der Wassertank beschéadigt,
nehmen Sie Kontakt zu lhrem Handler
auf.

Garraumbeleuchtung

Wenn es nétig wird die eingebaute
Garraumbeleuchtung zu wechseln,
wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Kochzeiten

Die Kochzeit ist abhéngig von
Beschaffenheit, Ausgangstemperatur
und Menge des Lebensmittels

sowie von der Art des verwendeten
Kochgeschirrs.

Gehen Sie zunéchst von einer kirzeren
Kochzeit aus, um ein Ubergaren

der Speisen zu vermeiden. Hat

das Lebensmittel noch nicht den
gewlnschten Auftau-, Erwarmungs-
oder Garzustand erreicht, haben Sie
immer noch die Méglichkeit, die Garzeit
zu verlangern.

Wichtigel!

Wird die empfohlene

Kochzeit liiberschritten,

kann das Lebensmittel leicht
verbrennen und ggf. einen
Brand auslésen und somit den
Garraum zerstoéren.

Speisethermometer

Falls Sie den Garzustand mit einem
Speisethermometer Uberprifen

wollen, verwenden Sie bitte keine
herkdmmlichen Thermometer im
Mikrowellengerét. Diese kdnnen Funken
verursachen. Benutzen Sie diese
Speisethermometer nur auBerhalb des
Mikrowellengerétes.

Geringe Lebensmittelmengen

Kleine Mengen von Nahrungsmitteln
oder Lebensmittel mit einem geringen
Feuchtegehalt kdnnen schnell
verbrennen, austrocknen oder Feuer
fangen, wenn sie zu lange erhitzt
werden. Sollten sich Substanzen
innerhalb des Geréts entzlinden, halten
Sie die Tur des Geréts geschlossen,
schalten Sie das Gerét aus und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose.



Eier

Weder rohe, gekochte Eier mit
Schale noch gepellte hartgekochte
Eier mit Mikrowellen erhitzen oder
kochen. Nach Ende des Mikrowellen-
Kochvorgangs kann sich noch
weiterhin Druck bilden und die Eier
kénnen explodieren.

Lebensmittel mit Schale oder
Haut

Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln
und Wurstchen empfiehlt es sich, sie
vorher anzustechen, um ein evtl. Platzen
Zu vermeiden.

FlUssigkeiten

Beim Erhitzen von Flissigkeiten im
Mikrowellengerét kann durch
kurzfristiges Aufkochen (Siedeverzug)
die Flussigkeit im Gerat oder bei der
Entnahme schlagartig verdampfen

und explosionsartig aus dem Gefal
geschleudert werden. Dies kann zu
Verbrennungen fihren. Sie vermeiden
einen Siedeverzug, indem Sie beim
Erhitzen von Flussigkeiten in Glasern
oder Tassen immer ein hitzebesténdiges
Glasstabchen mithineinstellen oder
groBere GefaBe mit einem Deckel bzw.
Teller abdekken.

Zusaétzlich sollten Sie folgende Punkte
beachten:

a. Vermeiden Sie die Verwendung
von geraden GefaBen mit engem
AusguB.

Uberhitzen Sie die Fliissigkeit nicht.

Rihren Sie die Flussigkeit einmal
um, bevor Sie das GefaB ins Gerat
stellen sowie nochmals nach der
halben Kochzeit.

d. Lassen Sie nach Ablauf der
Kochzeit das GeféaB kurze Zeit
im Gerat stehen, bevor Sie es
herausnehmen. Rihren Sie die
Flissigkeit anschlieBend noch
einmal um.

Papier und Plastik

Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff
oder anderen leicht entflammbaren
Materialien zum Erwarmen benutzt
werden, darf das Mikrowellengerét nicht
unbeaufsichtigt betrieben werden! Diese
Behalter kbnnen sich entziinden.

Verwenden Sie keine recycelten
Papierprodukte (z.B. Kuchenrollen), die
nicht ausschlieBlich fir die Benutzung
im Mikrowellengerét geeignet sind. Im
Recyclingpapier kdnnen Bestandteile
sein, die Funkenbildung oder einen
Brand verursachen.

Entfernen Sie Metallverschliisse von
Bratfolien, bevor Sie diese ins Gerat
stellen.

Hilfsmittel und Folien

Erhitzen Sie keine geschlossenen
Flaschen oder Konserven im
Mikrowellengeréat, da diese durch den
Druck explodieren kénnen.

Verwenden Sie wahrend des
Mikrowellenbetriebes weder Geschirr
aus Metall noch Geschirr mit Metallrand.

Bei Benutzung von Alufolie,
MetallspieBen oder anderen Metallwaren
darauf achten, daB sie mindestens 2 cm
von der Geratewand entfernt sind, um
Funkenbildung zu vermeiden.

Babynahrung

Benutzen Sie nur Flaschchen oder
Glasformen aus hochwertigen
hitzebesténdigen Materialien und
plazieren Sie diese ohne Deckel in der
Mitte des Drehtellers.

Nach dem Erhitzen sollte die
Babynahrung in Fldschchen oder
Glasern gut geschuttelt bzw.
durchgerihrt werden, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann

Uberpriifen Sie die Temperatur vor

dem Verzehr, um Verbrennungen zu
vermeiden. 13 e



Ofenzubehor

Zubehor
Das Dampf-Mikrowellengerat ist mit

einer Vielfalt an Zubehor ausgestattet.

Halten Sie sich immer an die
Anweisungen, die zur Benutzung des
Zubehors gegeben werden.

Emailleblech

1. Das Emailleblech ist nur fir die
Nutzung in den Betriebsarten
HeiBluft, Grill oder Dampf
vorgesehen. Verwenden Sie
dieses nicht in den Betriebsarten

Mikrowelle bzw. Kombination mit

Mikrowelle.

2. Fir das UMLUFT-Backen auf Stufe
2 kdnnen das emaillierte Backblech

in der unteren Einschubposition
und der Metallrost auf der oberen
Einschubposition benutzt werden.

3. Die Héchstbelastung des
Emailleblech betragt 4 kg (= das

Gesamtgewicht der Nahrungsmittel

und des GefaBes).

=

Emailleblech

Metallrost

1.

Der Metallrost kann in der oberen
oder mittleren Einschubposition
zum Grillen oder Dampfgaren
von Nahrungsmitteln benutzt
werden. In der oberen, mittleren
oder unteren Einschubposition
kann er fur den HeiBluft- bzw.
Kombinationsbetrieb verwendet
werden.

Benutzen Sie Metallbehélter in
Kombination mit der Mikrowelle
nicht direkt auf dem Metallrost.

Benutzen Sie den Metallrost nicht,
wenn Sie den Mikrowellen-Modus
allein benutzen.

Die Hichstbelastung des Metallrosts
betragt 4 kg (= das Gesamtgewicht
der Nahrungsmittel und des
GefaBes).
Wichtige
Benutzerinformationen
Bitte beachten Sie, dass
die Schutzabdeckungen
am Metallrost wahrend
des Gebrauchs am Rost
bleiben. Sie sind keine
Verpackungsmaterial und
diirfen nicht entsorgt werden.

Schutzabdeckungen

N
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Metallrost



Glasform

1. Die Glasform darf auf dem
Gerateboden nur zum Kochen
im Mikrowellenbetrieb genutzt

werden.

2. Im Kombinationsmodus wird
die Glasform auf den Metallrost

gestellt.

3. Zum Dampfgaren kleiner Teile,
diese im Emailleblech auf die

Glasform auf den Metalluntersetzer

legen.

4. |st die Glasform hei3, lassen Sie

dieses abkuhlen, bevor Sie es
reinigen oder in kaltes Wasser

legen, da das Glas sonst springen
oder bersten kann.

7

Glasform

\

Metalluntersatz

Der Metalluntersatz wird in das
Emailleblech gelegt, um mit

den Betriebsarten Dampf, Grill,
HeiBluft oder Kombination

mit Mikrowelle zu kochen. Die
Nahrungsmittel kénnen direkt auf
den Metalluntersatz gelegt werden.

Verwenden Sie den Metalluntersatz
nicht in den Betriebsarten nur
Mikrowelle bzw. Kombination mit

Mikrowelle.

T
{4
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Metalluntersatz

Die folgende Ubersicht zeigt die korrekte Benutzung des Zubehérs im

Mikrowellengerét.

Metallrost Glasform |Emailleblech | Metalluntersatz
Mikrowelle x v x
Grill v v v
Umluft v v v
Dampf v v v
Dampf + Mikrowelle *
(Kombi 1) v v * *
Dampf + Grill
(Kombi 2) Y Y v Y
Dampf + Umluft
(Kombi 3) v v v v
Umluft +
Mikrowelle + Grill v'* v x x
(Kombi 4, 5, 6, 7, 8)
Umluft + Mikrowelle *
(Kombi 9, 10, 11) v v * *
Umluft +
Mikrowelle + Grill v v v v
(Kombi 12)

*: Metallbehalter durfen nicht direkt auf den Metallrost gestellt werden.
Die Nahrungsmittel entweder direkt auf den Metallrost legen oder eine Glasform
direkt auf den Metallrost stellen.



1 Tiir
Ziehen Sie den Turgriff nach unten,
um die Tur zu 6ffnen. Wenn Sie
die Tur des Mikrowellengeréts
wéhrend des Kochens 6ffnen, wird
der Kochvorgang vorubergehend
unterbrochen, ohne dass die aktuellen
Einstellungen geldscht werden. Der
Kochvorgang wird fortgesetzt, sobald
die Tur geschlossen ist und die Start/
Bestatigen berihrt wird. Beim Offnen
der Mikrowellentur schaltet sich die
Beleuchtung des Geréts ein.

2 Sichtfenster

3 Tiirsicherheitsverriegelungen
Um Verletzungen zu vermeiden, keine
Finger, Messer, Loffel oder andere
Gegensténde in das Turriegelloch
bringen.

4 Geratestecker

5 Stromkabel

10 9 N

6 Untere Mikrowellen Zufuhr
(siehe Seite 24)
7 Dampfausldsse
8 Warnsymbol
9 Warnschild
10 Flachengrill
11 Heizelement
12 LED-Leuchten
Die Beleuchtung des Gerates geht an,
sobald die Geratetur gedffnet wird bzw.
wahrend des Kochvorgangs.
13 Einschubpositionen
(untere, mittlere oder obere)
14 Tirscharniere
Um beim Offnen und SchlieBen der
Tar Verletzungen zu verhindern, die
Finger stets von den Tlrscharnieren
fernhalten.
15 Menii-Etikett
Bringen Sie das mitgelieferte Etikett
an.

15

13 8

Wichtige
Diese Abbildung ist nur als Referenz.



1 Bedienfeld

2 Auffangrinne

3 Wassertank (hinter der Auffangschale)
4 Entliiftung (Nicht entfernen!)

5 Kennzeichnungsaufkleber

6 Warnschild
ve 4
s . ]
—T | —
Frontansicht
2 3
Auffangrinne

1. Vor Verwendung des Ofens muss

die Auffangrinne eingesetzt werden,
da sie wahrend des Garvorgangs
Uberschissiges Wasser sammelt. Die
Auffangrinne sollte regelmaBig entfernt

und gereinigt werden.

Setzen Sie die Auffangrinne ein, indem
Sie sie mit beiden Handen festhalten
und an die vorderen FiiBe des Gerats
stecken.

Entfernen Sie die Auffangrinne, indem
Sie sie mit beiden Handen festhalten
und vorsichtig nach vorne ziehen.
Waschen Sie sie in warmem Wasser
und Spllmittel. Stecken Sie die
Auffangrinne anschlieBend wieder an
die GeratefliBe.

Reinigen sie die Auffangrinne nicht
in der Spiilmaschine.

Auffangrinne

Wichtige
Diese Abbildung ist nur als Referenz.

Rickansicht

F
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Stecken Sie die Auffangrinne
anschlieBend wieder an die GeratefliBe.

Wassertank
Hinweise flr Wassertank auf Seite 30.

Wassertank
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Signalton

Beim Antippen einer Taste ertont
ein akustisches Signal. Sollte
dieses Signal nicht erténen, sind
die Einstellungen falsch. Wenn
das Gerat von einer Funktionsart
in eine andere wechselt oder Sie
in einem Automatikprogramm
daran erinnert werden, das Essen
umzurlhren oder umzudrehen,
ertbnen zwei Signaltdne.

Nach dem Vorwarmen in den
Betriebsarten Grill, Umluft
oder Kombination erténen drei
Signalténe. Nach dem Garen

ertont das akustische Signal 5 Mal.

y
COOONOURWN =

—
—
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Digitaldisplay

Dampf (Seiten 29-31)

HeiBluft (Seiten 27-28)

Mikrowelle (Seite 24)

Grill (Seiten 25-26)

Kombination (Seiten 32-35)

Timer / Uhr (Seiten 23, 36-37)
Automatik Garen (Seiten 39-56)
Automatik-Dampf (Seiten 58-61)
Hoch/Runter-Auswahl (Seiten 22)
Durch Tippen auf “V” / “A” Zeit, Gewicht
oder Automenu wéhlen.
Stop-/Léschtaste:

Vor dem Betrieb:

Einmaliges Beruhren léscht lhre
Anweisungen.

Wéhrend des Garens:

Einmaliges Berthren unterbricht das
Kochprogramm vortibergehend. Wenn
die Taste ein weiteres Mal angetippt
wird, werden alle Anweisungen
rickgangig gemacht und auf dem
Display stattdessen die Uhrzeit oder ein
Doppelpunkt angezeigt.

Start/Bestétigen

Taste berlihren, um den Betrieb des
Gerats zu starten bzw. die gewahlite
Einstellung zu bestétigen. Wird wahrend
des Garens die Tur gedffnet oder die
Stop/Abbrechen-Taste einmal berhrt,
mussen Sie die Start/Bestéatigen-Taste
nochmals Betatigen, um den Garvorgang
fortzufiihren.

Dieses Gerat verfugt uber eine
Energiesparfunktion.

Hinweis

1. Der Mikrowellenofen geht in den
Standby-Betrieb tUber, nachdem
die letzte Funktion ausgeflhrt
wurde. Im Standby-Betrieb ist die
Helligkeit des Displays verringert.

2. st der Mikrowellenofen im
Standby-Betrieb, muss die
Geratetir zunachst gedffnet und
geschlossen werden, bevor Sie
das Gerat betreiben kdnnen.

3. Wenn eine Funktion ausgewahlt
und nicht innerhalb von 6 Minuten
Start/Bestatigen gedriickt wird,
wird der Vorgang automatisch
abgebrochen. Auf dem Display
wird dann wieder ein Doppelpunkt
oder die Uhrzeit angezeigt.



Vorheizen

(HeiBluft) g—‘

Systemreinigung —

Einstellen der —|
Kindersicherung

Metallrost |
Metalluntersatz —|

Temperaturanzeige

‘..TZ' '."-Z‘ '."-Z“."-.’.‘ 'l’-."‘ '!T."'W Zahl/Zeichen
A AN FAIAN AN AN v,

— Gewichtsanzeige

L Anzeige Mehr/Weniger

Position des Zubehdrs «[,_ ] VA 1
i y— | Anzeige Mehrstufiger
Emailleblech . | ir-rg 2 | Gozeig
Glasform — 3
HeiBluft — @ HH \;7 Junior-Meni-
Dampf —] é Programm
WO
Gril === -
Mikrowelle | . Start/Bestatigen
Automatisches Auftauen/
Sensorprogramm Tiefgefroren-Zeichen

Automatisches Automatisches
Kochprogramm Getrankeprogramm

Das unten aufgefihrte Schaubild enthélt Beispiele fir Zubehdrteile. Diese kénnen je
nach Rezept/Geschirr variieren. Weitere Informationen finden Sie im Kochbuch.

. Erforderliches .
Betriebsarten Verwendung Zubehér Behilter
Mikrowelle + Auftauen

« Erwarmen

+ Schmelzen: Butter,
Schokolade, Kase

+ Garen/Kochen von Fisch,
Gemulse, Obst, Eiern Verwenden Sie

* Zubereitung von die Glasablage
gebackenen Frichte, oder stellen | Mikrowellen-
Marmelade, Konfitlre, . . .
SoBen, VanillesoBe, Sie Ihr eigenes geellgnet,
Brandteig, Béchamel, Pyrex®- nicht
Karamell, Fleisch, Fisch | Geschirr direkt | metallisch
oder Gemiuseauflauf unten in den

« Backen von Kuchen mit Ofen
Eiern und Backpulver, ’
ohne Farbzusatze
(Biskuitkuchen, Clafoutis
usw.)

Kein Vorheizen




Betriebsarten

Erforderliches

(2 Ebene)

Betriebsarten Verwendung Zubehor Behalter
Metallrost oder
. . Emailleblech.
+ Grillen von Fleisch oder Bei Verwend-
Fisch. ung des Es kann
« Grillen von Toast. Metallrosts | gine hitze-
- Braunen von kann die Gla- | \oqtangige
Grati . sablage auf
ratingerichten oder den Gerate- | Metallform
Meringe-Pasteten. boden gestellt verwendet
werden, um werden.
Vorheizen erforderlich Fettspritzer
und Tropfen
aufzufangen.
Heissluft « Backen kleiner Pasteten
mit kurzen Backzeiten:
Blatterteig, Platzchen,
Brandteig, Platzchen aus
Mirbeteig, Biskuitrollen .
AT Geeignet
+ Backen von Spezialitaten: . :
(1 Ebene) h i Emailleblech, sind
Soufflés, Meringes, . .
. Glasform und | hitzebestan-
Pasteten, kleine Brote oder . X
) o Gitterrost dige
Brioches, Biskuitkuchen,
. Metallformen
Fleischpasteten usw.
- Backen von Quiches,
Pizzas und Tértchen
Vorheizen empfohlen
Metall-
untersatz im
) Emailleblech. Fur das
* Kochen von Fisch, . Kleine Spei- | Dampfgaren
Gemuse, Hihnchen, Reis, |can kénnen im geeignete
Kartoffeln und Desserts. Emailleblech Behalter
. . auf die Glas- | aus Metall,
Kein Vorheizen form auf den | Pyrex® oder
Metallunter- Kunststoff.
satz gelegt
werden.




Erforderliches

Betriebsarten Verwendung Zubehér Behilter

I_)ampf + Garen von Fisch, Gemiise,

Mikrowelle Hihnchen, Reis und Kartof- Glasform auf

(Kombi 1) feln. Metallrost | Mikrowellen-

oder Glasform geeig-
Kein Vorheizen auf dem net.
Gerateboden.
Grill + Dampf

(Kombi 2)
- Backen von Gratins
+ Kebabs
+ Backen von Kuchen .
+ Torten Hltuzepe-
. Soufflees Metalluntersatz stéandig,
. G Fisch im Metallform

Umzwt +b'?g)mpf anzer Fisc Emailleblech. | kann genutzt
ombi
Kein Vorheizen fiir Kombi 2 werden
Vorheizen empfohlen fir
Kombi 3
Grill + HeiBluft + .
. « Braten von Fleisch und
Mikrowelle Mikrowellen-

(Kombi 4,5,6,7,8) |.

PRZZ2

HeiBluft +
Mikrowelle
(Kombi 9,10,11)

¥ =

Geflugel.

Auftauen und Erwéarmen von
knusprigen Speisen (Quiche,
Pizza, Brot, Viennoiserie,
Lasagne, Gratin)

Backen von Lasagne,
Fleisch, Kartoffeln oder
Gemiusegratins

Backen von Kuchen und
Nachspeisen mit Eiern oder
Backpulver (einschl.
Braunen), Backen von
Quiches,

Pasteten und Tértchen

Vorheizen empfohlen

Metallrost und/
oder Glasform.

geeignet und
hitzebestan-
dig. Metall-
backformen
durfen nur
auf der Glas-
form auf dem
Metallrost
benutzt wer-
den. KEINE
Springformen
verwenden!

Grill + HeiBluft
(Kombi 12)

» Braten von dunklem Fleisch,
dickem Steak (Rippchen oder
Rind, T-Bone-Steak)

» Dinsten von Fisch

Vorheizen erforderlich

Metallrost und
Emailleblech,
Glasform
auf dem
Gerateboden
als
Auffangschale.

Geeignet sind
hitzebestan-
dige
Metallformen




Digitale Laufschrift

Plug-in 88:88" «———----- Textlos

Antippen ROIB] “DEUTSCH” -----1----- In Deutsch

v
Antippen ROIBl “FRANCAIS™----{----- In Franzésisch
\/

Antippen ROIBl  “ITALIANO” ----H----- In ltalienisch

I

%
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Diese Modelle haben eine einzigartige Laufschrift-Funktion, die Sie durch den Betrieb
Ihrer Mikrowelle fihrt. Nachdem Sie das Gerat an der Steckdose angeschlossen
haben, betatigen Sie die Start/Bestétigen-Taste, bis Sie Ihre Sprache gefunden haben.
Mit dem Antippen der Tasten wird im Display die ndchste Anweisung angezeigt. Dies
verringert die Méglichkeit, Fehler zu machen. Wenn Sie aus irgendeinem Grund die
Sprache andern méchten, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und wiederholen
Sie diesen Vorgang.

Durch viermaliges Berihren der Timer-Taste stellen Sie die Laufschrift-Funktion. Um
die Laufschrift-Funktion erneut aufzurufen, bertihren Sie die Timer-Taste viermal.

Durch Tippen auf «\/” / «A” Zeit, Gewicht oder Automen( wahlen. Auf dem Anzei-
gefenster erscheint die Zeit, das Gewicht oder die Automeninummer. Zeit/Gewicht
lassen sich durch Driicken von «\/” / “«A” schnell einstellen.

—> . Zeit einstellen:

Zum Einstellen der Gardauer oder Uhrzeit.
Verwenden Sie das Tastenfeld flir die Zeit-
Plus-Funktion (siehe Seite 37)

—> . Gewicht einstellen:

Zum Einstellen des Speisegewichts flr au-
tomatische Koch- und Dampfgarprogramme
(siehe Seiten 41- 52 und 58-61).

——> - Automatikprogramme einstellen:
Zur Auswahl des Automenus.

- Mehr/Weniger einstellen:
Um im automatischen Sensorprogramm mehr/
weniger einzustellen (siehe Seiten 39-40 und
53-54).



Beim ersten AnschlieBen des Gerétes erscheint “88:88” in der Digitalanzeige.

B OED B

Zeitschaltuhr/Uhr Durch Tippen auf “V”/“A” Die Zeitschaltuhr/Uhr-
zweimal antippen. die Uhrzeit einstellen. Taste zweimal antippen.
Auf dem Display wird die Der Doppelpunkt hort auf
Zeit angezeigt und der zu blinken und die Uhrzeit
Doppelpunkt blinkt. ist eingestellt.
Hinweis

1. Um erneut die Tageszeit einzustellen, bitte Schritt 1 bis 3 wiederholen.

2. Die eingestellte Tageszeit bleibt erhalten, solange die Stromzufuhr nicht
unterbrochen wird.

3. Durch einmaliges Tippen wird die Zeit um 1 Minute erhéht oder
verringert. Sie kdnnen die Zeit auch einstellen, indem Sie “V” / “A”
langer gedruckt halten.

4. Dies ist eine 24-Stunden-Uhr, d.h. 2.00 nachmittags = 14.00, nicht 2.00 Uhr.

Die Kindersicherung kann aktiviert werden, wenn ein Doppelpunkt bzw. die
Uhrzeit im Anzeigenfeld steht. Nach Aktivieren der Kindersicherung kann
keine Eingabe liber das Bedienfeld erfolgen. Die Funktionen des Gerétes
sind blockiert, die Tiir kann jedoch wie gewohnt ge6ffnet werden.

Aktivieren: Léschen:
Start/Bestétigen dreimal antippen Stop/Abbrechen drei Mal
Die Uhrzeit erscheint nicht mehr im beriihren
Anzeigenfeld, ist aber nicht geléscht. Die Uhrzeit erscheint wieder im
Im Anzeigenfeld erscheint ‘™. Anzeigenfeld.
Hinweis

1. Zum Aktivieren oder Deaktivieren der Kindersicherung, innerhalb von
10 Sekunden dreimal Start/Bestatigen oder Stop/Abbrechen antippen.



Das Gerit verfiigt Giber 7 verschiedene Mikrowellen-Leistungsstufen.
Die Wattleistung der einzelnen Leistungsstufen entnehmen Sie bitte der
nachfolgenden Tabelle.

e Y

Mikrowelle beriihren Durch Tippen auf “V” / “A” Auf Start/

um die gewlinschte die Garzeit wéhlen. Bestéatigen
Leistungsstufe tippen. Das
auszuwahlen. Garprogramm
Beriihrungen Driicken Sie Wattage Max Zeit startet und die

1 Berithrung ~ Max 1000 Watt 30 min auf dem Display

angezeigte Zeit

2 Beruihrungen Mittel Hoch 800 Watt 1 std 30 min Z3hlt rickwarts.
3 Berlihrungen Auftauen ¥% 270 Watt 1 std 30 min
4 Berthrungen Mittel 600 Watt 1 std 30 min
5 Beritihrungen Niedrig 440 Watt 1 std 30 min
6 Berlihrungen i lenhlanns 300 Watt 1 std 30 min
kochen
7 Berlhrungen Erwarmen 100 Watt 1 std 30 min

Zu verwendendes Geschirr/Zubehor:

Stellen Sie die Glasform oder lhre eigenen Pyrex®-
GefaBe, Teller oder Schisseln auf den Gerateboden.

Diese missen zuvor mit einem Deckel oder C )
Frischhaltefolie abgedeckt werden.Legen Sie keine @
Nahrungsmittel direkt auf den Gerateboden. =
Hinweis
1. Fur mehrstufiges Kochen siehe Seite 38.
2. Die Ruhezeit kann nach der Mikrowellenleistung und der Zeiteinstellung
programmiert werden. Die Verzdgerung des Kochbeginns kann vor
der Mikrowellenleistung und der Zeiteinstellung programmiert werden.
Informationen zur Verwendung der Zeitschaltung finden Sie auf Seite 36.

3. Sie kénnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens verandern.
Auf “V”/“A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkurzen. Die
Kochzeit Iasst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verldngern/verkurzen (bis
zu 10 Minuten).

4. Die Maximalzeit, die bei maximaler Leistung eingestellt werden kann, betragt
30 Minutes. Bei allen anderen Leistungsstufen betragt die Maximalzeit 1 Std.
und 30 Minutes.

5. Verwenden sie die Mikrowelle nicht nur mit einem Metall-Zubehdrteil im
Garraum.

6. Manuelle Abtauzeiten siehe die Abtautabelle im Kochbuch auf Seite 24-25.

Bodeneinspeisungstechnologie

Bitte beachten Sie, dass dieses Gerat Bodeneinspeisungstechnologie flr die Verteilung
der Mikrowellen verwendet. Diese Technologie unterscheidet sich von der traditionellen
Seiteneinspeisung mit Drehteller und schafft mehr nutzbaren Raum fiir Gerichte
unterschiedlicher GréBen. Diese Art der Mikrowelleneinspeisung kann (im Mikrowellen-
Modus) zu anderen Erhitzungszeiten als bei Geraten mit Seiteneinspeisung fihren. Das
ist ganz normal und stellt keinen Grund zur Besorgnis dar. Siehe dazu die Aufwarm-
und Gartabellen im Kochbuch.




Mit der Grill wird eine der 3 Grillstufen eingestelit.

1 Berlihrung Grill 1 (stark)
2 Beriihrungen  Grill 2 (mittel) :> :>

3 Bertihrungen  Girill 3 (niedrig)

Grill einmal, zweimal oder drei Zum Vorheizen auf Start/Bestétigen
Mal beriihren, um die gewlinschte  tippen. Im Displayfenster wird
Grillstufe einzustellen. ein “P” angezeigt. Wenn der Ofen
vorgewarmt ist, ertént ein akustisches
Signal und das “P” blinkt. Offnen Sie
die TUr und stellen Sie die Speisen

in den Mikrowellenherd. * Dieser
Schritt wird ausgelassen, wenn ein
Vorwérmen nicht erforderlich ist.

- i - @

Durch Tippen auf Auf Start/Bestétigen

“V” [ “NA” die Garzeit tippen.

wéhlen. Die maximale Das Garprogramm beginnt
Garzeit betragt 1 Stunde und die Zeit in der

und 30 Minuten. Digitalanzeige lauft ab.

Zubehor:

==
7 N

Stellen Sie die Lebensmittel auf den Verwenden Sie das Emailleblech in der
Metallrost in der oberen oder mittleren oberen oder mittleren Einschubposition,
Einschubposition im Ofen. um kleinere Speisen zu grillen.

Stellen Sie die Glasablage auf den
Geréteboden, um Fettspritzer und
Tropfen darin aufzufangen.



Hinweis

1.
2.

Decken Sie die zu grillende Speise niemals ab.

Der Girill funktioniert nur bei geschlossener Geratetur. Es ist nicht mdglich,
den Girill bei gedffneter Geratetiir zu benutzen.

Wahrend des reinen Grillbetriebes werden keine Mikrowellen freigesetzt.

Die meisten Speisen missen nach der halben Garzeit gewendet werden.
Zum Wenden der Lebensmittel die Geratetir 6ffnen und das Zubehér
vorsichtig unter Verwendung von Ofenhandschuhen herausnehmen.

Nachdem die Speise gewendet wurde, diese wieder in das Gerat
hineinstellen und die Tur schlieBen. Nachdem die Geratetir wieder
geschlossen wurde, auf Start/Bestatigen tippen. Die Anzeige am Ofen
zeigt daraufhin die restliche Grillzeit und deren Ablauf an. Das Offnen der
Ofentr hilft den gewlinschten Braunungsgrad zu iberwachen.

Reinigen Sie immer den Gerate Innenraum bevor Grill Sie ihn benutzen.

Sie kdnnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens verandern.
Auf “V” [ “A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkurzen. Die
Garzeit 1asst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verléngern/verkirzen
“V” [ “A” (bis zu 10 Minuten).

\Vorsicht!

Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Zubehér entfernen. Berlhren
Sie aufgrund der hohen Temperaturen niemals das duBere Fenster, die

innenliegenden Metallteile der Tir oder den Ofen, wenn Sie Speisen in den
Mikrowellenherd stellen bzw. aus ihm heraus nehmen.



Mit dieser Taste lassen sich im HeiBluftmodus verschiedene Temperaturen zwischen
30 bis 230 °C in Schritten von je 10 °C auswahlen. Um eine schnelle Auswahl der am
haufigsten benutzten Gartemperaturen zu ermdglichen, beginnen die Temperaturen bei
150 °C und werden bis 230 °C hochgezahlt, bevor sie wieder bei 30 °C beginnen. Das
Geréat kann bei 30 bis 60 °C nicht vorgeheizt werden.

Zubehor:

-

Zum Garen bei HeiBluft auf 2 Ebenen kann das Emailleblech in der unteren
Einschubposition und der Metallrost auf der oberen Einschubposition benutzt werden.

Weitere Informationen finden Sie in den Gartabellen und Rezepten im Kochbuch.

B - @

Stellen Sie die Zum Vorheizen auf Start/Bestétigen
gewiinschte Temperatur tippen. Im Displayfenster wird ein “P”
ein. angezeigt. Wenn der Ofen vorgewarmt

ist, ertdnt ein akustisches Signal und
das “P” blinkt. Offnen Sie die Tur
und stellen Sie die Speisen in den
Mikrowellenherd.

* Dieser Schritt wird ausgelassen,
wenn ein Vorwdrmen nicht
erforderlich ist.

Stellen Sie die
Nahrungsmittel @/
nach dem Vorheizen

in das

. " Durch Tippen auf “V” / “A\” Auf Start/
Mikrowellengerat. die Garzeit (bis zu 9 Stunden) Bestétigen
wdéhlen. tippen.

Hinweis
Der Ofen kann nicht auf 30 °C - 60 °C vorgewarmt werden.



Hinweis auf Vorwarmen

1.

Die Tur des Geréats darf wahrend des Vorheizens nicht gedffnet

werden. Nach dem Vorheizen sind 3 Signalténe zu héren und im
Anzeigefenster blinkt das ,P“. Wird die Tir des Gerats nach dem
Vorheizen nicht gedéffnet, behélt das Gerét die gewahlte Temperatur

bei. Nach 30 Minuten, einschlieBlich Vorheizen, schaltet sich das Gerat
automatisch ab und zeigt wieder die Uhrzeit oder einen Doppelpunkt an.
Wenn ohne Vorheizen gekocht werden soll, die Garzeit einstellen,
nachdem die gewlinschte Temperatur gewahlt wurde, und auf Start/
Bestétigen tippen.

Hinweis

1.

2.

Betragt die gewahlte Kochzeit weniger als eine Stunde, erfolgt der
Countdown Sekunde um Sekunde.

Betragt die gewunschte Kochzeit mehr als eine Stunde, erfolgt der
Countdown Minute um Minute, bis nur noch “1H00 (1 Stunde Ubrig
bleibt). Das Display zeigt daraufhin Minuten und Sekunden an und
fuhrt einen Countdown Sekunde um Sekunde durch.

Sie kdnnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens verandern.
Auf «\/” 1 “«A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkirzen.
Die Kochzeit Iasst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verlangern/
verklrzen (bis zu 10 Minuten).

Die gewéahlte Temperatur lasst sich nach dem Vorheizen wieder aufrufen
und andern. Einmal die HeiBluft-Taste antippen, um die Temperatur

im Anzeigefenster anzuzeigen. Die angezeigte Temperatur lasst sich
durch Betatigen der HeiBluft-Taste andern.

Je nach Rezept kénnen Sie das Mikrowellengerat mit oder ohne in
der Einschubposition eingesetztem Zubehér (Rost, Blech, Glasform)
vorheizen. Genauere Angaben finden Sie in den einzelnen Rezepten.
Das Zubehor eignet sich ideal fur das Backen gréBerer Mengen und
fur das Garen in einem groBen GefaB.

Wahrend des Vorheizens wird auf dem Display die derzeit gemessene
Temperatur im Ofenraum angezeigt. Die aktuelle Temperatur wird erst
angezeigt, wenn mehr als 70 °C erreicht sind. Um die Temperatur
wahrend des Garvorgangs zu senken, auf die HeiBluft-Taste tippen.

Fir eine gleichmaBige Braunung, bitte beim Backen den Kuchen nach
etwa der Halfte der Backzeit um 180° drehen!

\Vorsicht!

Tragen sie immer Ofenhandschuhe, wenn sie die Nahrungsmittel und das
Zubehor nach dem Kochen aus dem Mikrowellengerat nehmen, das Gerat
und das Zubehor sehr heiss sind.



Der Ofen kann als Dampfgarer zum Garen von Gemiise, Fisch, Hiihnchen und
Reis eingestellt werden. Es sind 2 unterschiedliche Dampfgar-Einstellungen
méglich.

Sie auf

Berlihrungen | oistungsstufe
1 Berlhrung  Dampf 1 (Max) :>
2 Bertihrungen Dampf 2 (niedrig)
Tippen Sie auf Dampf, bis die bendtigte Durch Tippen auf «\/” / “A”
Leistungsstufe im Display erscheint die Garzeit wihlen. Die

maximale Garzeit betragt

30 Minuten.
=

Auf Start/Bestétigen tippen.
Das Kochprogramm startet und die im
Display angezeigte Zeit 1auft ab.

Hinweis

1. Fillen Sie den Wassertank vor Benutzung der Dampffunktion.

2. Die maximale Garzeit in diesem Modus betragt 30 Minuten. Wenn
Sie langer kochen mdchten, fullen Sie den Wassertank erneut und
wiederholen Sie den oben genannten Vorgang fiir die Restzeit.

3. Sollte der Wassertank wahrend des Betriebs leer werden, stellt das Geréat
seinen Betrieb ein. Im Display wird angezeigt, dass der Wassertank
aufgefllt werden muss. Den Wassertank nach erneutem Auffiillen zuriick
in das Gerat stellen und auf Start/Bestéatigen tippen. Das Gerat lauft
solange nicht weiter, bis der Wassertank neu gefllt ist und die Start/
Bestéatigen-Taste gedruickt wurde.

4. Sie kénnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens verédndern.
Auf «\/” / «A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkirzen. Die
Kochzeit lasst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verlangern/verkirzen
(bis zu 10 Minuten).

5. Esist nicht méglich, den Wassertank wahrend des Kochvorgangs zu
fullen, sofern Sie nicht zuvor auf Stop/ Beenden getippt haben.

6. Nach dem Dampfgaren im Innenraum des Gerats zurtickgebliebenes
Wasser muss abgewischt werden.

\Vorsicht!

Fiir das Dampfgaren von Speisen wird der Metalluntersatz in das
Emailleblech hineingestellt und in mittlerer Position eingeschoben.

Die Nahrungsmittel konnen direkt auf den Metalluntersatz gelegt
werden.

Zum Dampfgaren kleiner Teile, diese im Emailleblech auf die Glasform
auf den Metalluntersetzer legen.



Hinweise fur den Wassertank

Nehmen sie den Wassertank vorsichtig aus dem Ofen. Offnen Sie den Deckel und
fullen Sie Leitungswasser ein (verwenden Sie kein Mineralwasser). Driicken Sie
den Deckel wieder auf und stellen Sie den Tank zuruick in den Ofen. Achten Sie
darauf, dass der Deckel dicht abgeschlossen und sicher positioniert ist, ansonsten
kann Wasser auslaufen. Es wird empfohlen, den Wassertank einmal in der Woche
in warmem Wasser zu reinigen.

Verwendung des Zubehors:

Dampfstufe 1

Fur das Dampfgaren von Speisen wird der Metall-
untersatz in das Emailleblech hineingestellt und in
mittlerer Position eingeschoben. Die Nahrungsmittel
kénnen direkt auf den Metalluntersatz gelegt werden.

Zum Dampfgaren kleiner Teile, diese im Emailleblech
auf das Glastablett auf den Metalluntersatz legen.

Dampfstufe 2

Fur die erste Stufe, die Speise auf dem Metalluntersatz
im Emailleblech in die untere Position in das Gerat
einschieben. Fir die zweite Stufe, die Speise auf

den Metallrost in der unteren Position in das Gerét
einschieben.

; ; 6. Entnehmen Sie nach jedem
Hinweise Dampfgaren die Abtropfrinne vorsichtig
1. Es wird keine Mikrowellenleistung, vorne aus dem Ofen. Entnehmen Sie

wenn Sie ausschlieBlich das abgegeben diese vorsichtig mit beiden Handen.
Dampf verwenden. Reinigen Sie diese nach dem Leeren in

o S warmem Wasser mit Seife. Um dieses
2. Eﬁggﬁ]zc.ﬁ?eﬁée Vc\jllig 2g§r$fgg;gﬂrieben wieder in der richtigen Position auf den
’ e OfenfliBen einzusetzen, klicken Sie es

3. Das Programm Dampf funktioniert nur, ein.
wenn die Ofentlr geschlossen ist.

4. Offnen sie wahrend und nach dem
kochen mit der Dampffunktion nicht ]
die Ofentiir, wenn sich ihr Gesicht e
dicht am Ofen befindet. Offnen sie
die Ofentiir vorsichtig, da Dampf zu
Verletzungen fiihren kann.

5. Benutzen sie stets Ofenhandschuhe, = =
wenn sie Lebensmittel und die 1 I 1
Zubehorteile nach dem aus dem

Ofen entnehmen, da der Ofen und /
die Zubehdorteile sehr heiss sind.
Bringen Sie die Abtropfrinne in die richtige

Position, indem Sie diese auf den OfenfliBen
einklicken.



Mit dieser Funktion lasst sich wahrend des Kochens Dampf zugeben (bis

zu 3 Minuten lang). In den folgenden Betriebsarten kénnen Dampfst6Be
verwendet werden: Mikrowelle, Grill, HeiBluft und Kombinationsstufen 4 bis
12. Das Hinzugeben von Dampf beim Kochen verbessert die Warmeverteilung
und unterstiitzt das Aufgehen von Brot, Kuchen und Gebéck.

Einstellung und
Betrieb des :> :>
gewlinschten

Programms Optional

Wie dies wéhrend des Wenn Sie 2 oder 3 Minuten
Vorgangs erforderlich ist,  hinzufligen mdéchten, tippen
betatigen Sie 2 Sekunden  Sie nach Schritt 2 innerhalb
lang die Dampf-Funktion, ~von 3 Sekunden ein- oder
und es wird 1 Minute zweimal auf Dampf. Die

: - angezeigte Zeit beinhaltet
hinzugeflgt. die Zeit des DampfstoBes.

Hinweis

1. Der DampfstoB3 steht wahrend des Vorheizvorgangs nicht zur Verfligung.

2. Fiullen Sie den Wassertank vor der Nutzung.

3. Das urspringliche Programm l&uft immer noch ab, wenn Sie die
DampfstdBe durchfiihren.

4. Die DampfstoB-Zeit darf die restliche Garzeit nicht Gibersteigen.

5. Wenn Sie 2 oder 3 Minuten hinzufigen, muss die Dampftaste innerhalb
von 3 Sekunden ein- oder zweimal angetippt werden.

6. Es ist nicht méglich, die Umlufttemperatur und die Garzeit wahrend des
DampfstoBes zu andern.

\orsicht!

Die Zubehorteile und der Ofen werden sehr heiss, benutzten sie
Ofenhand-schuhe.

Wenn sie Lebensmittel oder Kochzubehor entnehmen, kann heisses
Wasser von der Ofendecke herabtropfen.

Es kann Dampf aus dem Ofen strémen, wenn sie die Tiir 6ffnen. Befin-
det sich Dampf im Ofen, fassen sie nicht mit blossen Héanden in den
Ofen! Sie konnten sich verbrennen! Benutzen sie Ofenhandschuhe.

Lebensmittel Koch-Modus DampfstoB
Teig Umluft 2/s Gesamtzeit fligen Sie 3 Min. hinzu. DampfstoB.
Brote Umluft 2/a Gesamtzeit fligen Sie 3 Min. hinzu. DampfstoB.
Biskuitkuchen Umluft Y2 Gesamtzeit fligen Sie 3 Min. hinzu. DampfstoB.
Vorgebackene

; Kombi 12 2/a Gesamtzeit fligen Sie 3 Min. hinzu. DampfstoB.
Brétchen



Dampf kann genutzt werden, um Lebensmittel gleichzeitig mit den
Betriebsarten Mikrowelle, Grill oder Umluft zu garen. Dies kann die lbliche
Garzeit verringern und die Lebensmittel feucht halten.

Benutzung der Zubehorteile:

Kombi 1 Kombi 2 oder Kombi 3
Glasform auf dem Metallrost in mittlerer Metalluntersatz im Emailleblech in
Einschubposition unterer oder mittlerer Einschubposition

Per Tippen Kombination wahlen
Solange auf Kombination tippen, bis
die gewunschte Stufe auf dem Display
erscheint (siehe Tabelle unten).

Antippen Kombi-Stufe| Kombinationstyp Verwendung
Frisches Gemuse,
1-mal Kombi1 |Dampit+ w440 W\ Tiefkuhigemiise, Obst, Brei,
(niedrig) Dosengemuse, Pudding.
. Dampf 1 + Grill 1 . .
2-mal Kombi 2 Fisch und Huhn mit Haut.
(Hoch)
. Dampf 1 + HeiBluft Selbstgemachtes Brot und
8-mal Kombi 3 190 °C Brandteig.

- @ = =
Antippen, falls Durch Tippen auf Auf Start/
Vorheizen gewiinscht “V7 [ “N\” die Garzeit Bestétigen tippen
(nur far Kombi 3) wébhlen. Die maximale Die Zeit im Display

Garzeit betragt lauft rickwarts.
30 Minuten.



Hinweis

1. Die maximale Garzeit in diesem Modus betragt 30 Minuten. Wenn Sie
langer kochen mdéchten, fiillen Sie erneut Wasser in den Wassertank
und wiederholen Sie oben genannten Ablauf fir die verbleibende Zeit.

2. Sollte der Wassertank wahrend des Betriebs leer werden, stellt

das Gerat seinen Betrieb ein. Im Display wird angezeigt, dass der

Wassertank aufgefillt werden muss. Den Wassertank nach erneutem

Auffullen zurlck in das Gerat stellen und auf Start/Bestétigen tippen.

Das Gerat lauft solange nicht weiter, bis der Wassertank neu gefillt ist

und die Start/Bestéatigen-Taste gedruickt wurde.

Vorheizen steht fur Kombi 1 und Kombi 2 nicht zur Verfligung.

4. Sie kénnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens verandern.
Auf «\/” 1 «A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkirzen.
Die Kochzeit lasst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verlangern/
verkurzen (bis zu 10 Minuten).

5. Sie kénnen den Wassertank zu jedem Zeitpunkt wahrend des
Garvorgangs fullen, ohne dass Sie auf Stop/Beenden tippen missen.

6. Nach dem Dampfgaren im Innenraum des Gerats zuriickgebliebenes
Wasser muss abgewischt werden.

€9

Richtlinien

1.

Offnen Sie wihrend und nach
dem Kochen mit der Dampf-
Funktion die Ofentiir nicht, wenn
sich Ihr Gesicht sehr dicht am
Ofen befindet. Offnen Sie die
Tir sehr vorsichtig, da Dampf zu
Verletzungen fiihren kann.

Benutzen Sie stets
Ofenhandschuhe, wenn Sie
Lebensmittel und Zubehorteile
entnehmen, da diese und der
Ofen sehr heiB sind.

Vorsicht!

3. Entnehmen Sie nach jedem

Dampfgaren die Abtropfrinne
vorsichtig vorne aus dem Ofen.
Entnehmen Sie diese vorsichtig
mit beiden Handen. Reinigen
Sie diese nach dem Leeren in
warmem Wasser mit Seife. Um
diese wieder in der richtigen
Position auf den OfenfiiBen
einzusetzen, klicken Sie sie ein.
(Siehe Seite 17)

Die Zubehorteile und der Ofen werden sehr heiss, benutzten sie

Ofenhand-schuhe.

Wenn sie Lebensmittel oder Kochzubehor entnehmen, kann heisses

Wasser von der herabtropfen.

Es kann Dampf aus dem Ofen strémen, wenn sie die Tiir 6ffnen. Be-
findet sich Dampf im ofen, fassen sie nicht mit blossen Handen in den
Ofen! Sie kdnnten sich verbrennen! Benutzen sie Ofenhandschuhe.



Es gibt 9 Kombinationseinstellungen ohne Dampf. Die Kombifunktion ist

fiir viele Gerichte die ideale L6sung. Durch die Mikrowellenenergie werden
sie schnell gegart und die HeiBluft- oder Grillfunktion sorgt fiir eine schéne
gebraunte Kruste. Dies geschieht gleichzeitig, sodass die meisten Gerichte in
1/2 bis 2/3 der liblichen Garzeit fertig sind.

Verwendung von Zubehor:

P77 N

Legen Sie die Speisen direkt auf
den Metallrost und stellen Sie
die Glasform darunter auf den
Geréteboden.

@ -

Beriihren, falls Vorwarmen
notwendig

Benutzen Sie den Metallrost in mittlerer
oder unterer Einschubposition. Legen Sie
kleine Speisen auf die Glasform auf dem
Metallrost. Weitere Informationen finden
Sie in den Gartabellen und Rezepten im

Kochbuch.

Per Tippen Kombination wéahlen
Solange auf Kombination tippen, bis
die gewiinschte Stufe auf dem Display
erscheint (siehe Tabelle unten)

- R - @

Durch Tippen auf “V” / “A” die Garzeit Auf Start/Bestétigen tippen.

wahlen. Die Zeit im Display lauft
ruckwarts.
Antip-| Kombi- s
oo Stufe Kombinationstyp Verwendung

) . HeiBluft 230 °C + Grill 1 (Hoch) : :
4-mal | Kombi 4 +300 W (niedrige Garstufe) Lasagne, Gratins, Pizza

) . HeiBluft 230 °C + Girill 2 (Mittel) : "
5-mal | Kombi 5 +300 W (niedrige Garstufe) Fleischpasteten und Geback

: HeiBluft 230 °C + Grill 2 (Mittel) | Wurst im Schlafrock, Frih-

6-mal | Kombi 6 + 100 W (Warm) lingsrollen, panierter Fisch

-~ ; HeiBluft 220 °C + Grill 1 (Hoch) | Fertiggerichte zum
7-mal | Kombi 7 + 300 W (niedrige Garstufe) |Uberbacken
g8-mal | Kombi 8 He'B'“f12$(§’0°\?V’EV‘§;'r'L11) (Hoch) | opst mit Streuselbelag

: HeiBluft 220 °C + 300 W ;
9-mal | Kombi 9 (niedrige Garstufe) Quiches und Tartes
: ° Ganze Hahnchen, Fisch-
10-mal | Kombi 10 Hel(?]!:f(;[r? geoegr;t&%c)) W steaks, ganzer Fisch,
9 ganzer Truthahn
11-mal | Kombi 11| HeiBluft 160 °C + 100 W (Warm)| Schmorgerichte
Vorgebackenes Brot, Kartof-
12-mal | Kombi 12| HeiBluft 230 °C + Grill 1 (Hoch) |felprodukte, Hahnchenstlicke,
Steaks, Koteletts




@ Hinweis auf Vorwarmen

Das Geréat kann im Kombinationsbetrieb mit HeiBluft oder Grill/HeiBluft
vorgeheizt werden. Auf Start/Bestatigen tippen, bevor die Kochzeit eingestellt
wird, und den Hinweis zum Vorheizen auf Seite 28 befolgen.

Wahrend des Kombinationsvorheizens wird keine Mikrowellenleistung
abgegeben.

Hinweis
1. Betragt die Garzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in
Sekunden zuriickgezahlt.

2. Betragt die gewlinschte Kochzeit mehr als eine Stunde, erfolgt der
Countdown Minute um Minute, bis nur noch “1H00 (1 Stunde Ubrig
bleibt). Das Display zeigt daraufhin Minuten und Sekunden an und
fahrt einen Countdown Sekunde um Sekunde durch.

3. Sie kénnen die Kochzeit bei Bedarf wahrend des Kochens veréandern.
Auf “V” [ “A” tippen, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkurzen.
Die Kochzeit 1&sst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verlangern/
verkirzen (bis zu 10 Minuten).

\orsicht!

Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie Zubehér entfernen. Berlhren

Sie aufgrund der hohen Temperaturen niemals das auBere Fenster, die
innenliegenden Metallteile der Tur oder den Ofen, wenn Sie Speisen in den
Mikrowellenherd stellen bzw. aus ihm heraus nehmen.



Mit dieser Funktion kdnnen Sie das Gerat wie eine Kiichenzeitschaltuhr program-
mieren. Sie kann ebenfalls genutzt werden, um nach Abschluss des Garvorgangs
eine Ruhezeit oder einen verzdgerten Start zu programmieren.

1. Verwendung der Zeittaste

Durch Benutzung der Zeittaste kann der Beginn des Kochvorgangs verzégert
werden.

Das gewiinschte Kochpro-
:(> :(> gramgm und die Garzeit ein- :(> @/(—J

stellen (bis zu 2 Stufen).

Zeit- Verzégerungsdauer Auf Start
schaltuhr/ durch Tippen auf Bestitigen
Uhr-Taste “V”/“A” (blS ZUu tippen
einmal an- 9 Stunden) einstellen.
tippen

Hinweis

1. Es kénnen drei Kochstufen programmiert werden, einschlieBlich
verzdgertem Kochbeginn.

2. Betragt die programmierte Verzégerungszeit mehr als eine Stunde,
erfolgt der Countdown in Minuteneinheiten. Betragt die programmiert
Verzdgerungszeit weniger als eine Stunde, erfolgt der Countdown in
Sekundeneinheiten.

3. Startverzdgerung kann nicht vor den automatischen Programmen
programmiert werden.

Beispiel:

Start verzégern: :(> Hohe Kochleistung :(> Kochen auf kleiner
1 Stunde (1000 W): 10 Minuten Flamme: 20 Minuten

2. Standzeit

Mit der Zeittaste kénnen Sie die Standzeit nach dem Kochen einstellen oder
das Gerét als eine Minuten-Zeituhr programmieren.

Das gewiinschte
Kochprogramm und die E(> E(> :(> @/J
Garzeit einstellen (bis zu

2 Stufen). Zeitschalt- Ruhezeit durch Auf Start
uhr/Uhr- Tippen auf “vV”/“A\”  Bestétigen
Taste einmal ginstellen (bis zu tippen

antippen g stynden).

Hinweis
1. Es konnen drei Kochstufen programmiert werden.

2. Wenn die Tir des Gerats wahrend der Ruhezeit/Verzégerungszeit
oder wahrend der Kurzzeitwecker l4uft gedffnet wird, wird die Zeit im
Anzeigefenster weiter heruntergezahlt.

3. Nach einem Auto-Programm kann die Standzeit nicht programmiert

werden.
Beispiel:
Hohe Kochleistung :(> Hohe Kochleistung :(> Standzeit:
(1000 W): 4 Minuten (1000 W): 10 Minuten 10 Minuten



3. Zeitschaltuhr

B & O - @

Zeit- Zeit durch Tippen Auf Start/
schaltuhr/ auf“\v” /“A” (bis zu 9 Bestétigen
Uhr-Taste Stunden) einstellen. tippen
einmal Die Zeit lauft
antippen rickwarts.

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Kochzeit am Ende eines Kochprogramms
verldangern.

- @

Nach dem Kochen auf “A” tippen, um die Auf Start/Bestétigen tippen
Zeit-Plus-Funktion auszuwahlen. Die Zeit wird hinzugeflgt. Die
Maximale Kochzeit: Zeit im Display lauft rickwarts.

Mikrowellenleistung 1000 W | 30 Minuten

Dampf 30 Minuten
Kombi 1-3 30 Minuten
Girill 1 Stunde und 30 Minuten
Andere .
Mikrowellenleistungsstufen 1 Stunde und 30 Minuten
HeiBluft 9 Stunden
Kombi 4-12 9 Stunden
Zeitschaltuhr 9 Stunden

Hinweis

1. Diese Funktion ist nur in den Funktionsarten Mikrowelle, Grill, HeiBluft,
Kombination und Timer verflgbar, nicht bei Automatikprogrammen.

2. Nach 2 Minuten Garzeit ist die Zeit-Plus-Funktion nicht verflgbar.

3. Nach mehrstufigem Garen ist die Zeit-Plus-Funktion verfugbar. Die
Leistungsstufe ist die gleiche wie bei der letzten Kochstufe.



2- oder 3-stufiges Kochen

Waéhlen Sie Wéhlen
e D 52 RS
gewiinschte gewiinschte

Ltelftungs Durch Tippen Is.tel;?;ungs Durch Tippen  Auf Start/Besta-
stute. auf “V” / “A” die ' auf “V”" /“A\” BigenGtippen.
it ai die Garzeit as Garpro-
Garzeit einstellen. einstellen. gramm

beginnt und die
Zeit in der
Digitalanzeige
lauft ab.

Beispiel
Zum Garen bei Auftauen (270 W) fiir 2 Minuten und zum Garen von Speisen
bei 1000 W fiir 3 Minuten.

B GED B UED @

3 Mal auf Mikro- Durch Tippen Zur Auswahl der Die Garzeit durch  Auf Start/
wellenleistung auf“V”/“A” max. Leistung Tippen auf “V” / “/\” Bestétigen
tippen, um die die Garzeit (1000 W) die folgende Taste tippen.

Auftaustufe auf 2 Minuten Mikrowellen- auf 3 Minuten
(270 W) auszu- einstellen. Leistungstaste einstellen
wahlen. einmal beriihren.

Beispiel

Zum Grillen auf niedriger Stufe fir 4 Minuten und zum Garen von
Nahrungsmitteln auf niedriger Stufe (440 W) fiir 5 Minuten.

B GED 0 GED @

Zur Auswahl Die Garzeit Zur Auswahl der Die Garzeit durch Auf Start/
der Grillstufe durch Tippen niedrigen Stufe Tippen auf “V”/“A\”  Bestétigen
3 (niedrig) auf“v”/“A” (440 W) die Mi- folgende Taste auf tippen.

die Grill-Leis- folgende Taste krowellen-Leis- 5 Minuten einstellen.

tungstaste 3 auf 4 Minuten tungstaste vier

Mal beriihren. einstellen. Mal beriihren.

Hinweis

1. Ein anderes Kochprogramm eingeben, bevor auf Start/Bestatigen getippt
wird, um einen 3-stufigen Garvorgang zu wahlen.

2. Wird wahrend des Betriebs auf Stop/Abbrechen getippt, wird der Betrieb
beendet. Durch Tippen auf Start/Bestéatigen wird der programmierte
Betrieb neu gestartet. Wenn zweimal auf Stop/Abbrechen gedrickt
wird, werden der programmierte Betrieb beendet und das eingestellte
Programm geldscht.

3. Wird die Stop/Abbrechen-Taste beriihrt, wahrend das Gerat nicht in
Betrieb ist, so wird das eingestellte Programm geléscht.

4. Auto-Programme kénnen nicht in Verbindung mit dem mehrstufigen
Kochen benutzt werden.



Mithilfe der einzigartigen Funktion des eingebauten Sensors ,, The Genius” kénnen Sie

e Genius sensor

gekuhltes bzw. tiefgefrorenes Essen ganz einfach aufwérmen. Sie brauchen keine
Leistungsstufe, Garzeit und kein Gewicht auszuwahlen. Der integrierte Sensor misst

die Feuchtigkeit des Essens und berechnet, welche Leistungsstufe und welche Garzeit

erforderlich sind.

O OED @

Einmal auf Auto-
Kochen tippen.

Auf “V” [ “A\” tippen, um das gewiinsch-  Auf Start/
te Menii zu wéhlen (Fiir Programm Nr. Bestétigen
1 ,,Gekuehlte Mahlzeit“ kann dieser tippen.

Schritt Gibersprungen werden).

Programm |Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

1. Ge-
kuehlte
Mahlzeit

§55

==y

N
~N

200 g -
1000 g

=

Zum Erwarmen eines frisch vorgekochten Ge-
richts. Alle Lebensmittel missen vorgekocht
sein. Die Lebensmittel sollten Kiihlschrank-
temperatur von ca. + 5 °C aufweisen. In dem
gekauften Behélter aufwarmen. Schlitzen Sie
die Abdeckfolie mit einem scharfen Messer
ein Mal in der Mitte und vier Mal am Rand ein.
Wenn Sie das Gericht in eine Schissel um-
schiitten, decken Sie diese mit Frischhaltefolie
ab und schlitzen Sie diese ein. Stellen Sie

den Behalter unten in den Ofen. Programm 1
~Gekuehlte Mahlzeit” auswahlen. Auf Start/Be-
statigen tippen. Bei Piepton umrihren. Noch-
mals umrihren am Ende des Programms und
ein paar Minuten stehen lassen. GroBe Stlicke
Fleisch/Fisch in einer diinnflissigen Sauce be-
nétigen moglicherweise eine langere Garzeit.
Dieses Programm eignet sich nicht fur starke-
haltige Lebensmittel wie z. B. Reis, Nudeln
oder Kartoffeln. Gerichte in unregelmaBig ge-
formten schalenférmigen Behéltern benétigen
mdglicherweise eine langere Garzeit.

2. Gefro-
rene
Mahlzeit

$95
=

B

320 ¢g-
800 ¢

=

Zum Erwarmen eines tiefgefrorenen vorge-
kochten Gerichts. Alle Lebensmittel miissen
vorgekocht und eingefroren sein (-18 °C). In
dem gekauften Behalter aufwarmen. Schlitzen
Sie die Abdeckfolie mit einem scharfen Messer
ein Mal in der Mitte und vier Mal am Rand ein.
Wenn Sie das Gericht in eine Schissel um-
schiitten, decken Sie diese mit Frischhaltefolie
ab und schlitzen Sie diese ein. Stellen Sie den
Behalter unten in den Ofen. Programm 2 ,Ge-
frorene Mahlzeit“ auswéhlen. Auf Start/Bestati-
gen tippen. Bei Piepton umrihren und Gericht
in kleine Stlicke schneiden. Nochmals um-
rihren am Ende des Programms und ein paar
Minuten stehen lassen. GroB3e Stlicke Fleisch/
Fisch in einer dunnfliissigen Sauce bendtigen
maoglicherweise eine langere Garzeit. Dieses
Programm eignet sich nicht fur starkehalti-

ge Lebensmittel wie z. B. Reis, Nudeln oder
Kartoffeln. Gerichte in unregelméBig geformten
schalenférmigen Behaltern benétigen mogli-
cherweise eine langere Garzeit.

Mikrowelle %

Tiefgekuhlt [g] Position des Zubehors *Empfohlener Gewichtsbereic

T



So funktioniert es

Nachdem das sensorgesteuerte
Aufwarmprogramm gewahlt und Start/
Bestatigen gedrickt wurde, wird

die Speise aufgewarmt. Die Speise
wird langsam heiB und gibt dabei
Wasserdampf ab. Wenn die Speise
eine bestimmte Temperatur erreicht
und zu kochen beginnt, gibt sie eine
noch gréBere Menge an Dampf ab. Der
Feuchtigkeitssensor im Gerat erkennt,
dass sich die Abgabe an Dampf erhéht.

e Genius sensor

um die Berechnung zu starten, wie
lange die Speise noch aufgewarmt
werden muss. Die verbleibende
Kochzeit wird nach Ausgabe von zwei
akustischen Signalténen auf dem
Display angezeigt. Solange wie auf
dem Display das Sensorprogramm
angezeigt wird, sollte die Geratetlr
nicht geéffnet werden. Warten Sie
ab, bis auf dem Display die Kochzeit
angezeigt wird, bevor Sie die Tur
6ffnen, um die Speise umzuriihren
oder zu wenden, falls erforderlich.

Das dient dem Geréat als Zeichen,

Mehr/Weniger festlegen

Die sensorgesteuerten Aufwédrmprogramme wérmen gekuhltes oder tiefgefrorenes
Essen auf eine Verzehrtemperatur auf, die dem Durchschnittsgeschmack
entspricht. Sie haben die Mdglichkeit, das sensorgesteuerte Aufwarmprogramm
nach lhren eigenen Vorstellungen anzupassen. Wenn nach Antippen von Start/
Bestéatigen das Symbol “\/” / “A” auf dem Display erscheint, driicken Sie auf “A”,
um mehr Zeit und “V” um weniger Zeit einzustellen. Dieser Vorgang muss innerhalb
von 14 Sekunden abgeschlossen werden. Der voreingestellte Modus ist die
Standardeinstellung.

Hinweis

1.

Dieses Programm eignet sich nicht fir Speisen, die nicht umgerihrt
werden kdnnen, wie z. B. Lasagne oder mit Kase tUberbackene Nudeln.
Das Gerat berechnet die Aufwarmzeit bzw. die verbleibende Aufwarmzeit

Die Tur sollte nicht getffnet werden, bevor auf dem Display die Kochzeit

Aufwarmprogrammen zu verhindern, sollten Sie darauf achten, dass der

2.
automatisch.
3.
angezeigt wird.
4. Um Fehler bei der Ausflihrung von sensorgesteuerten
Gerateboden und der Behalter trocken sind.
5. Die Raumtemperatur sollte nicht Gber 35 °C und nicht unter 0 °C liegen.
6. Wenn das Gerét zuvor verwendet wurde und noch zu heif3 ist, um

flr sensorgesteuerte Aufwarmprogramme verwendet zu werden,
erscheint in der Anzeige das Wort ,GARRAUM ZU WARM". Sobald das
Wort ,GARRAUM ZU WARM* nicht mehr angezeigt wird, kdnnen die
sensorgesteuerten Aufwarmprogramme verwendet werden.



Mit dieser Funktion kénnen Sie Tiefkiihlkost je nach ihrem Gewicht auftauen. Das
Gewicht ist in Gramm programmiert. Um eine schnelle Auswahl zu erméglichen,
Das Gewicht beginnt mit einem Mindestgewicht fiir jede Kategorie.

B GED O OED

Einmal Auf “V” [ “N” tippen,
auf Auto- um das gewiinschte
Kochen Menii auszuwéhlen.
tippen.

- B

Antippen, um
das gewahlte
Programm zu
bestatigen.

Auf “V” /“\” tippen,
um das Gewicht der
Speise einzustellen.

ist in Schritten von 10
moglich.

Auf Start/Bestétigen tippen. Das Display

erinnert Sie daran, welches Kochmodi
eingestellt sind. Denken Sie daran, die
Speisen beim Auftauen zu wenden bzw.
abzudecken.

Die Gewichtseinstellung

g

Anweisungen

Kleine oder groBe Brotlaibe, WeiB-

brot oder Vollkornbrot. Das Brot auf ein
Stick Kiichenpapier legen. Auf einen
Teller oder ein flaches GefaB legen

und darin auf den Geréateboden stellen.
Programm 3 ,Brot“ auswahlen. Auf Start/
Bestatigen tippen. Gewicht wahlen und
anschlieBend Start/Bestatigen tippen.
Bei Ertdnen des Signaltons wenden und
abdecken. Das Brot 10 Minuten (leich-
tes WeiBbrot) bis 30 Minuten (festes
Roggenbrot) ruhen lassen. Halbieren Sie
groBe Brotlaibe wéhrend der Ruhezeit.

Programm |Gewicht*|Zubehdérteile
3. Brot
$55
—
100 g -
900 g
o
4. Kleine Teile
§5$
T
100 g -
1200 g
Y]

Kleine Stiicke Fleisch, Schnitzel,
Wirstchen, Hackfleisch, Steaks,
Koteletts, Fischfilets (je 100 bis 400 g).
Auf einen Teller oder ein flaches Gefal
legen und darin auf den Gerateboden
stellen. Programm 4 ,Kleine Teile“
auswahlen. Auf Start/Bestétigen tippen.
Gewicht wahlen und anschlieBend Start/
Bestétigen tippen. Bei Erténen des
Signaltons wenden und abdecken.
10-30 Minuten lang ruhen lassen.

Mikrowelle %% Tiefgekdihlt [g] Position des Zubehérs

*Empfohlener Gewichtsbereich



Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

5. Grosse Teile

$55

=

® 1

400 g -
2500 g

=

GroBe Fleischstlicke, ganze Hahnchen,
Braten. Auf einem umgedrehten Unter-
teller auf einen Teller oder ein flaches
GeféaB legen und darin auf den Geréatebo-
den stellen. Programm 5 ,Grosse Teile®
auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen.
Gewicht wahlen und anschlieBend Start/
Bestatigen tippen. Ganze Hahnchen

und Bratenfleisch mussen wahrend des
Auftauens abgedeckt werden. Schiitzen
Sie Fligel-, Brust- und fette Teile mit
glatter Aluminiumfolie, die mit Cocktail-
spieBen gesichert wird. Die Folie darf die
Ofenwande nicht berlhren. Bei Erténen
des Signaltons wenden und abdecken.
Vor dem Garen sollte eine Ruhezeit von
1-2 Stunden eingehalten werden.

Mikrowelle %% Auftauen [g] Position des Zubehérs

*Empfohlener Gewichtsbereich

@ Hinweis

1. Betréagt die Auftauzeit mehr als 60 Minuten, wird die ablaufende Zeit in
Stunden und Minuten angegeben.

2. Die maximale Gewichtsbegrenzung ist durch GréBe und Form des
Lebensmittels bedingt.

3. Bitte beachten Sie die erforderliche Ruhezeit, um zu gewahrleisten,
dass die Nahrungsmittel vollstandig aufgetaut sind.

4. Wenn im Display ,GARRAUM ZU WARM" angezeigt wird, dann ist die
Ofentemperatur aufgrund der vorherigen Nutzung noch zu hoch und es
ist nicht moglich ein Automatikprogramm einzustellen. Es kann jedoch
trotzdem manuell eine Betriebsart und eine Zeit eingestellt werden.

Wichtig!

Beachten Sie die Hinweise zum Auftauen auf Seiten 24-25.




B OED @ -

Einmal
auf Auto-
Kochen
tippen.

Auf “V” [ “A\” tippen,
um das gewulnschte
Menu auszuwéhlen.

- &

Auf Start/Bestétigen tippen. Das
Display erinnert Sie daran, welche
Kochmodi verwendet werden.
Vergessen Sie nicht, das Getrank vor
und nach dem Erhitzen umzurihren.

Antippen, um
das gewdhlte
Programm zu
bestéatigen.

Auf “V” /“A” tippen,
um das Gewicht der
Speise einzustellen.

Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

6. Tee/
Kaffee

$35
=

R’ O

200 g
oder
400 ¢

=

Zum Wiederaufwarmen eines Getranks
mit einem festen Gewicht von 200 g
oder von zwei Getranken mit je 200 g
(insgesamt 400 g) mit Raumtemperatur,
z. B. Kaffee, Tee oder Kakao. Den oder
die Becher unten in den Ofen stellen.
Programm 6 ,Tee/Kaffee“ auswahlen.
Auf Start/Bestatigen tippen, um das
gewahlte Programm zu bestétigen.
200 g fur 1 Getrank oder 400 g fur

zwei Getranke wéahlen und auf Start/
Bestétigen tippen. Vor und nach dem
Erhitzen durchrihren.

7. Milch/
Heisse
Schokolade/
Milchkaffee

§5%
=

R D

200 g
oder
600 g

=

Zum Aufwarmen einer Tasse Milch mit
einem festen Gewicht von 200 g oder
einem Krug Milch mit einem festen Ge-
wicht von 600 g mit Kiihlschranktemper-
ratur. Dieses Programm eignet sich fur
Vollmilch, fettarme und Magermilch. Die
heiBe Milch kann zum Zubereiten von
Milchkaffee oder heiBem Kakao verwen-
det werden. Becher oder Messbecher
unten in den Ofen stellen. Programm 7
sMilch/Heisse Schokolade/Milchkaffee®
auswahlen. Auf Start/Bestétigen tippen,
um das gewahlte Programm zu bestéti-
gen. 200 g fur 1 Becher oder 600 g fur

1 Krug auswéhlen und auf Start/Bestati-
gen tippen. Bei einem Becher Milch

vor und nach dem Erhitzen umrihren.
Bei einem Krug Milch bei Erténen der
Signalténe umrihren.

Mikrowelle

@ Getranke

*Empfohlener Gewichtsbereich

[g] Position des Zubehérs



B OED O CED

Einmal Auf “V” [ “A” tippen, Antippen, um  Auf “V”/“A” tippen,
auf Auto- um das gewlinschte das gewdhlte um das Gewicht der
Kochen Menii auszuwahlen. Programm zu  Speise einzustellen.
tippen. bestatigen.

- &

Auf Start/Bestétigen tippen. Das
Display erinnert daran, welches
Zubehdr zu benutzen ist und welche
Kochmodi verwendet werden.

Programm | Gewicht* |Zubehérteile Anweisungen
8. Zum Aufbacken von Baguettes und
Knuspriges/ knusprigen Brétchen. Dieses Programm
Baguette eignet sich dazu, gekaufte Baguettes
und Brétchen mit Raumtemperatur
38 aufzuwarmen und goldbraun und

knusprig aufzubacken. Vergewissern

s | Sie sich, dass Baguettes/Brétchen nicht

héher als 5 cm sind. Legen sie das

100 g - [}_ 4] Baguette/die Brétchen auf den Metallrost

500 g in der mittleren Einschubposition.
Programm 8 ,Knuspriges/

Baguette® auswahlen. Auf Start/

Bestatigen tippen, um das gewéhlte

Programm zu bestatigen. Gewicht

wéhlen und anschlieBend Start/

Bestatigen tippen. Nach dem

Backen einige Minuten auf einem

¥+ Metalluntersatz abkihlen lassen.
9. Zum Aufbacken von Croissants. Dieses
Croissant Programm eignet sich dazu, gekaufte
Croissants mit Raumtemperatur
445 aufzuwérmen und goldbraun und
= ALY | knusprig aufzubacken. Legen Sie

die Croissants auf den Metallrost in

50¢g- mittlerer Einschubposition. Programm
350 g >=—<] |9 Croissant“ auswahlen. Auf Start/
2 Bestatigen tippen, um das gewéhlte

Programm zu bestatigen. Gewicht
wahlen und anschlieBend Start/
Bestétigen tippen. Nach dem
Backen einige Minuten auf einem
N+ Metalluntersatz abkihlen lassen.

Mikrowelle ) Grill
2z Metallrost [EEE] Position des Zubehérs ~ *Empfohlener Gewichtsbereich




B OED O CED

Auf “V”/

Einmal auf
Auto-Kochen
tippen (siehe

“A” tippen,

um das gewUlnschte
Men( auszuwahlen.

Seiten 45 bis 52)

=

Auf Start/Bestétigen tippen. Das
Display erinnert daran, welches Zubehor
zu benutzen ist und welche Kochmodi
verwendet werden.

Antippen, um
das gewahlte
Programm zu

Auf “V” /“A\” tippen,
um das Gewicht der
Speise einzustellen.
bestétigen. (Fir Die Gewichtsein-

die Programme  stellung ist auBer fur
Nr. 14 bis 17 kann Programm Nr. 22 und
dieser Schritt Nr. 23 in Schritten von
Ubersprungen 10 g mdglich. (Fur die
werden) Programme Nr. 14 bis
17 kann dieser Schritt
Ubersprungen werden)

Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

10. Ganzes
Haehn-
chen

&+3+0

1000 g -
1900 g

Fuar die Zubereitung eines frischen Hahn-
chens ohne Fullung. Fullung muss sepa-
rat zubereitet werden. Metallrost mit Ol
einstreichen, um zu verhindern, dass die
Speise daran haften bleibt. Das Hahnchen
auf den Metallrost in der unteren Ein-
schubposition legen und die Glasform auf
den Gerateboden stellen, um Fettspritzer
und Tropfen darin aufzufangen. Programm
10 ,Ganzes Haehnchen® auswahlen. Auf
Start/Bestéatigen tippen, um das gewéhlte
Programm zu bestatigen. Das Gewicht
des Hahnchens wahlen und anschlieBend
Start/Bestatigen tippen. Hahnchen zu-
nachst mit der Brust nach unten auf das
Blech legen und bei Erténen der Signalté-
ne wenden; Vorsicht dabei mit dem heien
Bratensaft. Nach dem Garen 5 Minuten
ruhen lassen.

11. Rind
Blutig

500 g -
2000 g

Um frisches Roastbeef ,auf englische Art"
(rare) zuzubereiten (Oberschale, Rump-
steak oder Unterschale). Auf einem Email-
leblech in der unteren Einschubposition
einschieben. Programm 11 ,Rind Blutig®
auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen,
um das gewahlte Programm zu bestéti-
gen. Das Gewicht der Speise wéhlen und
anschlieBend Start/Bestétigen tippen. 10-
15 Minuten ruhen lassen.

12. Rind
Medium

§55

=

500 g -
2000 g

=

Um frisches Roastbeef ,Medium*
zuzubereiten (Oberschale, Rumpsteak
oder Unterschale). Auf einem Emailleblech
in der unteren Einschubposition
einschieben. Programm 12 ,Rind Medium*®
auswahlen. Auf Start/Bestétigen tippen,
um das gewahlte Programm zu bestatigen.
Das Gewicht der Speise wahlen und
anschlieBend Start/Bestétigen tippen. 10-

15 Minuten ruhen lassen.

Mikrowelle

HeiBluft
armmmMetallrost &= Glasform & Emailleblech [g] Position des Zubehors

Grill

*Empfohlener Gewichtsbereich



500 g Mehl (Typ 405)

25 ml lauwarme Milch
200 g weiche Butter
Prise Salz

75 g Zucker

1x 8 g Packchen
Vanillezucker

4 Eier

100 g Rosinen

1 x Gugelhupfform

1.

2 x 7 g Packchen Trockenhefe

Puderzucker zum Bestreuen
GefaB: 1 x groBe Schussel

Programm Gewicht* | Zubehorteile Anweisungen
13. Rind Um frisches Roastbeef ,durchge-
Durchgebra- braten“ zuzubereiten (Oberschale,
ten Rumpsteak oder Unterschale). Auf
— einem Emailleblech in der unteren
T Einschubposition einschieben. Pro-
= 500 g - gramm 13 ,Rind Durchgebraten®
2000 g > < auswahlen. Auf Start/Bestatigen
1 tippen, um das gewahlte Pro-
gramm zu bestatigen. Das Gewicht
der Speise wéahlen und anschlie-
Bend Start/Bestatigen tippen. 10-
15 Minuten ruhen lassen.
14. Hefeku-
chen 77— Kuchen mit Hefeteig wie im folgen-
den Rezept zubereiten. Programm
R i 14 ,Hefekuchen” auswahlen. Auf
Start/Bestatigen tippen. Nach
r—_— dem Backen einige Minuten ruhen
1 lassen.
Zutaten Hefekuchen

Mehl und Trockenhefe in einer groBen Schissel
vermengen. Milch, Butter, Salz, Zucker, Vanillezucker,
Eier und Rosinen dazugeben. Alle Zutaten zu einem
glatten Hefeteig verrthren.

Die Gugelhupfform mit Butter einfetten und mit Mehl
bestreuen. Den Teig in die Form geben.

Die Form auf das Emailleblech stellen und dieses

in der unteren Position in das Gerét einschieben.
Programm 14 ,Kuchen aus Hefeteig“ auswahlen. Auf
Start/Bestéatigen tippen, um das gewéhlte Programm
zu starten.

Etwa 30 Minuten abkuihlen lassen. Den Kuchen aus
der Form stirzen, diesen noch etwas weiter abkiihlen
lassen und anschlieBend mit Puderzucker bestreuen.

HeiBluft

&= Emailleblech [Ez] Position des Zubehors
*Empfohlener Gewichtsbereich -




GefaB: 1 x kleine Form
1 x Pyrex®-Quicheform
mit

25 cm Durchmesser

4.

Programm Gewicht* | Zubehérteile Anweisungen
15. Selbst-
gemachte 4TI | Hausgemachte Quiche wie im
Quiche folgenden Rezept zubereiten.
- b — Programm 15 ,Selbstgemachte
28 Quiche* auswahlen. Auf Start/
2 Bestétigen tippen.
A+
Zutaten Selbstgemachte Quiche
100 & Ricken 1. Fruhstlcksspeck klein wirfeln. In einer abgedeckten kleinen
geraucherter Speck, Form 1 Minute lang bei 1000 W garen. AbgieB3en.
chogggei)g 2. Quicheform mit dem Teig auslegen. Backpapier darauf geben
1odggeﬁebener und mit Hilsenfrichten zum Blindbacken bestreuen. Metallrost
Gruyere-Kase auf der unteren Einschubposition einschieben und das Gerat mit
;55;“' Mileh HeiBluft auf 210 °C vorheizen. Den Boden 15 Minuten lang bei
150 mi Sahne 210 °C mit HeiBluft blindbacken. Backpapier und Hilsenfriichte
Salz und Pfeffer herunternehmen.
aigiga”u‘zs 3. Speck und geriebenen Gruyere-Kése auf dem Teig verteilen.

Milch mit Salz und Pfeffer sowie die Eier, Sahne und die ge-
riebene Muskatnuss mit einem Handruhrgerat vermischen. Die
Mischung tber den Speck und den Kéase gieBen.

Die Quicheform auf den Metallrost stellen und diesen in der
mittleren Position in das Gerat einschieben. Programm 15
~Hausgemachte Quiche” auswéhlen. Auf Start/Bestétigen
tippen, um das gewahlte Programm zu starten. Nach dem
Backen auf einen Metalluntersatz stellen, damit das Gericht
etwas abkuhlen kann.

16. Joghurt

$5%

=

b

Joghurt wie im folgenden Rezept
zubereiten. Programm 16 ,Joghurt*
auswahlen. Auf Start/Bestéatigen

< tippen.

Zutaten

11 Milch
150 g Naturjoghurt
(3,5 % Fettgehalt)

GefaB: 1 x groBe
Schussel
6 x kleine GefaBe

Joghurt

1.

Die Milch in eine groBe Schiissel geben und diese bei 1000 W

9 Minuten lang erwarmen. Wahrend des Erwérmens 2 - 3 Mal
umrihren. Die Milch 50 Minuten lang im abgeschalteten Gerat
stehen lassen. Wéhrend dieser Zeit sollte sich die Milch auf etwa
50 °C abkuhlen.

Die Schiissel aus dem Gerat nehmen und den Joghurt
unterrtihren.

Die Mischung in 6 kleine GefaBe geben.

Die 6 GefaBe auf das Emailleblech stellen und dieses

in der unteren Position in das Geréat einschieben. Das
Automatikprogramm 16 ,Joghurt* auswahlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen, um das gewahlte Programm zu starten.

Die 6 GefaBe nach Ablauf des Programms Uber Nacht im Geréat
stehen lassen, damit der Joghurt reifen kann.

Die GefaBe am néchsten Tag mit einem Deckel verschlieBen und
diese in den Kihlschrank stellen.

Mikrowelle
anormMetallrost

HeiBluft *Empfohlener Gewichtsbereich
&= Emailleblech =i Position des Zubehors



gen tippen, um das gewéhlte Programm zu

Programm | Gewicht* | Zubehérteile Anweisungen
17. Brottei Um Brotteig gehen zu lassen. Brotteig nach
Gehen g &= |den Rezepten auf den Seiten 63, 73 und
Lassen 74 im Kochbuch zubereiten. Auf einem
- Emailleblech in der unteren Einschubposition
055 > —_— einschieben. Programm 17 ,Brotteig Gehen
r 1 Lassen® auswéhlen. Auf Start/Bestatigen tip-
pen, um das gewdahlte Programm zu starten.
18. Ge- Zum Zerlassen von Butter. Butter in Wiirfel
schmolzene schneiden und in ein Pyrex®-Gefal3 geben.
Mit Frischhaltefolie abdecken. Die Folie
Butter mit einem scharfen Messer einmal in der
Mitte und viermal am Rand durchstechen.
RIL 50 g - Den Behélter auf den Geréateboden stel-
300 len. Programm 18 ,Geschmolzene Butter”
g o auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen, um
das gewahlte Programm zu bestatigen. Das
Gewicht wéhlen und anschlieBend auf Start/
Bestatigen tippen. Nach zwei Dritteln und am
— Ende der Zeit nach Erténen der Signalténe
= umrlhren.
. Zum Schmelzen von Vollmilch- oder Zart-
19. IS:::ko bitterschokolade mit einem Kakaogehalt bis
zu 50 %. Dieses Programm eignet sich nicht
Schmelzen far weiBe Schokolade oder Schokolade mit
mehr als 50 % Kakaogehalt. Pyrex®-Form
RN 50 ¢ - auf den Boden des Geréts stellen. Pro-
3065 gramm 19 ,Schokolade Schmelzen* wahlen.
g —_— Auf Start/Bestatigen tippen, um das gewéhlte
Programm zu bestétigen. Gewicht wahlen
und anschlieBend Start/Bestatigen tippen.
Nach der Halfte und am Ende des Schmelz-
vorgangs nach Erténen der Signalténe
X umrihren.
20. Gekuehlte Zum Aufbacken und knusprig braun Backen
" Pizza von Fertigpizza aus dem Kuhlregal. Die ge-
A1 |samte Verpackung entfernen und die Pizza
055 direkt auf dem Metallrost in mittlerer Posi-
v==r 250 ¢ - tion in das Gerat schieben. Programm 20
& > <] |,Gekuehlte Pizza“ auswéhlen. Auf Start/Be-
500 ¢ 5 statigen tippen, um das gewéahlte Programm
zu bestatigen. Das Gewicht der Speise
wahlen und anschlieBend Start/Bestéatigen
— = tippen. Dieses Programm eignet sich nicht
+O+ fir Pfannenpizza.
21. Gefrorene Zum Aufbacken und knusprig braun Backen
' Pizza von tiefgefrorener Fertigpizza. Die gesamte
o |Verpackung entfernen und die Pizza direkt
auf dem Metallrost in mittlerer Position in
RILR 200 o - das Gerét schieben. Programm 21 ,Ge-
430gg »——d<| |frorene Pizza" auswahlen. Auf Start/Bestati-
2

IR ES I

bestéatigen. Das Gewicht der Speise wéhlen
und anschlieBend Start/Bestatigen tippen.
Dieses Programm eignet sich nicht fur Pfan-
nenpizza.

Mikrowelle
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Das Junior-Men bietet verschiedene Programme fir Babys, Kleinkinder und éltere
Kinder. Es spart Zeit und ist duBerst praktisch. Purierte Frichte und puriertes Gemuse
sind ideal wahrend des Abstillens. Hausgemachte Plrees/Breie schmecken groBartig
und kosten weniger als Glaschen oder Beutel. Zusétzliche Portionen kénnen in Eis-
wirfelformen eingefroren und spater aufgetaut und aufgewarmt werden. Gesunde Ge-
muse-Pommes und Nudelaufldufe sind ideal fir Kinderbduche. Mug Cakes sind eine
schnell und einfach zubereitete Nachspeise. Einfache Mengenangaben in Essloffeln
lassen sich direkt in einem Becher zusammenmischen und machen die Zubereitung
noch einfacher. Bei Nutzung eines Mug-Cake-Programms sind diese Speisen in kir-
zester Zeit verzehrbereit. Nahere Informationen zum Vorgang finden Sie auf Seite 45.

Programm_|Gewicht*| Zubehdrteile Anweisungen
22. Tassen- Zum Zubereiten eines oder zweier Mug
kuchen Cakes — entweder Schokoladen-Brownie
oder Zitrone. Den Mug Cake wie in den
§55 folgenden Rezepten beschrieben zube-
= reiten. Der Becher sollte nicht kleiner als
300 ml sein. Den oder die Becher unten
1 in den Ofen stellen. Programm 22 ,Tas-
(200 9) senkuchen“ auswahlen. Auf Start/Besta-
d g2 tigen tippen, um das gewahlte Programm
oder S zu bestatigen. 1 (200 g) oder 2 (400 g)
(400 ¢) Mug Cakes wahlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen, um das gewahlte Programm zu
starten. Nach dem Backen einige Minuten
ruhen lassen und im Becher warm und
mit Eis, Pudding oder Sahne servieren.
@
Zutaten Schokoladen-Brownie Mug Cake
Fiir 1 Portion 1. Mehl, Zucker und Kakaopulver im Becher
‘S“éLEZL Men miteinander vermischen.
ucker .
27 EL Kakaopulver 2. Zerlassene Butter und Milch dazugeben und
S Er e, zerlassen verrihren.
4 Stucke dunkle oder 3. Gehackte Schokoladenstiickchen dazugeben. Gut
Milchschokolade, gehackt .
Verzierung: Streusel oder Mini- vermischen.
Marshmallows 4. Nach dem Backen mit Streuseln oder Mini-
Marshmallows verzieren.
Zutaten Zitronen Mug Cake
Fiir 1 Portion 1. Mehl, Zucker, Backpulver und Salz im Becher
S en miteinander vermischen.
I TSLEEECKP“‘VG’ 2. Pflanzendl, Zitronensaft, Zitronenschale und
2 EL Planzenol geschlagenes Ei dazugeben. Gut vermischen.
éf@?;ﬁl?qzazf}{,g'nf 9erebene 3 Nach dem Backen mit Erdbeeren, Blaubeeren oder
1 Ei, verquirlt Streuseln verzieren.

Verzierung: Erdbeeren,
Heidelbeeren, Streusel

Mikrowelle & Junior-Menu-Programme [EE] Position des Zubehdrs

*Empfohlener Gewichtsbereich
49 oe



Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

23. Junior
Nudelauflauf

$55
=

&+E+E

)
N

©

250 ¢
500 g

800 g

Fur die Zubereitung eines frischen
Nudelauflaufs mit frischen Nudeln
(Penne, Spaghetti, Fusilli), Kése- oder
TomatensoBe und geriebenem, mildem
Ké&se: Ein geeignetes, quadratisches,
flaches Pyrex®-Gefal3 verwenden.
Folgende Mengen verwenden:

250¢g| 500¢ | 800 ¢
70g | 150¢g| 250 ¢
140 g| 300¢g | 500 ¢
40g | 50¢g 50¢g

Nudeln
SoBe
Kéase

Weitere Zutaten wie Schinken,
Thunfisch oder Mais kénnen hinzugefugt
werden. Verwenden Sie in diesem Fall
entsprechend weniger SoBe. Auf den
Metallrost in mittlerer Einschubposition
stellen. Programm 23 ,Junior-
Nudelauflauf‘ auswahlen. Auf Start/
Bestatigen tippen, um das gewéhlte
Programm zu bestatigen. Das Gewicht
— 250 g, 500 g oder 800 g — wéahlen und
anschlieBend Start/Bestatigen tippen.

24. Pommes
Frites

$55

=

*%
o

A++H

200 g -
500 g

Zur Zubereitung tiefgekihlter
Kartoffelfertigprodukte, die sich zur
Zubereitung im Backofen eignen, z. B.
Pommes Frites, Bratkartoffeln, Kroketten,
Rosti, Reibekuchen, Kartoffelwaffeln.

Die gesamte Verpackung entfernen und
die Kartoffelprodukte auf das Glastablett
geben. Dieses auf den Metallrost stellen
und alles in der mittleren Position in

das Gerat einschieben. Programm 24
-Lommes Frites“ auswéhlen.

Auf Start/Bestétigen tippen, um das
gewdéhlte Programm zu bestétigen.

Das Gewicht der Speise wéahlen und
anschlieBend Start/Bestatigen tippen.
Nach Erténen der Signaltdne nach jeweils
einem und zwei Dritteln der Garzeit
umdrehen. Far ein optimales Resultat nur
in einer Lage garen.

Hinweis: Kartoffelprodukte unterscheiden
sich erheblich. Wir empfehlen, ein

paar Minuten vor Ende der Garzeit die
Braunung zu prifen.

Mikrowelle
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Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

25. Frische

Gemuese-

Pommes
Frites

$55
=

©
B++

100 ¢ -
500 g

Fur die Zubereitung von frischen
GemUise-Pommes aus SlBkartoffeln,
Kartoffeln, Karotten, Pastinaken oder
Zucchini: GemUse schélen und stabférmig
zuschneiden. In einem GefaB mit einem
Essloffel Pflanzendl schwenken. Geben
Sie das Gemuse auf die Glasform und
schieben Sie dieses auf dem Metallrost in
mittlerer Position in das Gerat. Programm
25 ,Frische Gemuese-Pommes Frites”
auswahlen. Auf Start/Bestétigen

tippen, um das gewéahlte Programm zu
bestatigen. Das Gewicht der Speise
wéhlen und anschlieBend Start/Bestatigen
tippen. Nach der Hélfte der Garzeit bei
Erténen der Signaltdne wenden und
umrihren.

26.
Pueriertes
Gemuese

$95
o

B ©

100 ¢ -
400 g

Dieses Programm ist geeignet

fur Pastinaken, Kartoffeln,
Butternusskirbisse, Karotten,
SuBkartoffeln und Kohlrabi. Das gegarte
Gemuse wird anschlieBend pdriert und
ist fur Babys wéhrend des Abstillens
geeignet. Das Gemuse schélen und in
gleich groBe Stlicke schneiden. In ein
Pyrex®-GefaB geben. Jeweils folgende
Menge Wasser hinzugeben:

Fir 100 g-150 g Gemuse 75 ml Wasser.
Far 160 g-300 g Gemiise 100 ml Wasser.
Fir 310 g-400 g Gemiise 150 ml Wasser.
Den Deckel auf das Gefa3 geben und auf
den Boden des Gerats stellen. Programm
26 ,Pueriertes Gemuese” auswéhlen.
Auf Start/Bestétigen tippen, um das
gewahlte Programm zu bestétigen. Das
Gewicht des Gemuses eingeben. Auf
Start/Bestéatigen tippen. Nach der Halfte
der Garzeit bei Ertonen der Signaltdne
umrihren. Nach dem Garen 10 Minuten
ruhen lassen. Gemuse zusammen mit
der Flussigkeit mit einem Mixer pUrieren.
Falls erforderlich, durch Zugeben

von etwas Wasser verdiinnen bzw.

durch Zugeben von Baby-Reisflocken
verdicken. Temperatur der Speise prifen,
be\éor diese dem Kind zu essen gegeben
wird.
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Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

27.
Pueriertes
Obst

§5$
=

BIR)

100 g -
400 g

=

Dieses Programm ist geeignet fur Apfel,
Birnen, Pfirsiche, Papaya und Mango. Die
gegarten Frichte werden anschlieBend
puriert und sind fir Babys wahrend des
Abstillens geeignet. Die Frichte schélen
und in gleich groBe Stlicke schneiden.
Pyrex®-Form auf den Boden des Gerats
stellen. Jeweils folgende Menge Wasser
hinzugeben:

Fir 100 g-150 g Obst 50 ml Wasser.

Fir 160 g-300 g Obst 75 ml Wasser.

Fir 310 g-400 g Obst 125 ml Wasser.
Deckel aufsetzen. Programm 27 ,Puerier-
tes Obst” auswéhlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen, um das gewahlte Programm zu
bestatigen. Das Gewicht des Obstes ein-
geben. Auf Start/Bestéatigen tippen. Nach
der Halfte der Garzeit bei Ertonen der
Signalténe umrihren. Nach dem Garen
10 Minuten ruhen lassen. Friichte zusam-
men mit der Flissigkeit mit einem Mixer
purieren. Falls erforderlich, durch Zugeben
von etwas Wasser verdiinnen bzw. durch
Zugeben von Baby-Reisflocken verdicken.
Temperatur der Speise prifen, bevor diese
dem Kind zu essen gegeben wird.

Mikrowelle
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Hinweise

Die Autogewicht-Programme wurden entwickelt, um das Garen oder
Aufwérmen von Speisen zu erleichtern. Diese dlrfen ausschlieBlich fur die
beschriebenen Nahrungsmittel verwendet werden.

1.  Nur zum Garen von Lebensmitteln innerhalb des auf den Seiten 43-52

angegeben Gewichtsbereichs.

2. Verwenden Sie nur das auf den Seiten 43-52 angegebene Zubehor.

3. Informationen zu den Garmethoden kdnnen den Angaben zum
jeweiligen Programm entnommen werden.

4. Nahrungsmittel bei Verwendung eines Kombinations- oder
HeiBluftprogramms nicht abdecken, sofern dies nicht ausdricklich
empfohlen wird, da dies die gewlinschte Braunung verhindert. Zudem
kénnen Plastikabdeckungen unter der Hitze schmelzen.

5. Nach dem Kochen mit einem Automatikprogramm sollten die meisten
Nahrungsmittel eine Weile ruhen, damit sich die Warme weiter in die
Mitte verteilen kann.

6. Vor dem Servieren prufen, dass die Speisen griindlich durchgegart und
ausreichend heiB sind.

7. Nahrungsmittel immer selber wiegen und nicht auf die Gewichtsangaben
auf der Packung verlassen.

8. Wenn im Display ,GARRAUM ZU WARM" angezeigt wird, dann ist die
Ofentemperatur aufgrund der vorherigen Nutzung noch zu hoch und es
ist nicht mdglich ein Automatikprogramm einzustellen. Es kann jedoch
trotzdem manuell eine Betriebsart und eine Zeit eingestellt werden.




e Genius sensor

Viele Nahrungsmittel kénnen gegart werden, ohne dass man die Garzeit, das
Gewicht oder die Leistungsstufe eingeben muss.

B  OED O

Einmal auf Auf “V* 1 “/\” tippen, Auf Start/Bestitigen
Auto-Kochen “Mm das gewun__srcl:lhte tippen, um das gewshlte
tippen. enu auszuwahlen. Programm zu starten.

Mehr/Weniger festlegen

Die Lange der Garzeit ist vom persénlichen Geschmack abhéangig. Es ist moglich,
dass Sie nach mehrmaliger Benutzung der automatischen Sensorprogramme einen
anderen Gargrad wunschen. Mithilfe der Mehr-/Weniger-Tasten kann die Dauer der
Garprogramme angepasst werden. Dazu innerhalb von 14 Sekunden, nachdem auf
Start/Bestéatigen getippt wurde, auf “V” / “A” tippen. Wenn Sie mit dem Ergebnis der
automatischen Sensorprogramme zufrieden sind, brauchen Sie diese Steuerung
nicht zu verwenden.

Hinweise

1. Der Mikrowellenherd berechnet automatisch die Garzeit oder die
verbleibende Garzeit.

2. Die Tur sollte nicht gedffnet werden, bevor die Zeit auf dem Display
erscheint.

3. Um Fehler bei der Ausfiihrung von automatischen Sensorprogrammen
zu verhindern, sollten Sie darauf achten, dass der Gerateboden und der
Behalter trocken sind.

4. Die Raumtemperatur sollte nicht mehr als 35 °C und nicht weniger als
0 °C betragen.

5. Garen Sie nur Nahrungsmittel innerhalb des auf den Seite 54
empfohlenen Gewichtsbereichs.

6. Wenn das Geréat zuvor verwendet wurde und noch zu heiB ist, um
fir automatische Sensorprogramme verwendet zu werden, erscheint
in der Anzeige das Wort ,GARRAUM ZU WARM?*. Sobald das
Wort ,GARRAUM ZU WARM?* nicht mehr zu sehen ist, kdnnen die
automatischen Sensorprogramme verwendet werden. Wenn es schnell
gehen muss, kann die korrekte Garmethode und -zeit von Hand
eingestellt werden.



e Genius sensor

Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

28. Gekuehlte
Quiche

$55
4

®+O+

350 ¢ -
450 g

Zum Aufwérmen und knusprig
braun Backen von vorgegarter,
frischer Quiche. Samtliche
Verpackung entfernen und die
Quiche auf dem Metallrost in

der unteren Position in das
Gerét einschieben. Programm
28 ,Gekuehlte Quiche*
auswahlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen. Quiche am Ende des
Zubereitungsvorgangs zum
Abkuhlen auf ein Gitter legen und
einige Minuten stehen lassen.
Quiche mit hohem Késeanteil
wird in der Regel sehr viel heiBer
als Gemuse-Quiche. Dieses
Programm eignet sich nicht fur
Quiches mit dicker Fullung und
ohne Kruste.

29. Ofenkar-
toffel

§5$
=

®+O+H

400 g -
1500 g

=

Zum Zubereiten von Ofenkartoffeln
mit knuspriger, trockener Schale.
Die besten Ergebnisse werden mit
mittelgroBen Kartoffeln (200 g-250 g
pro Kartoffel) erzielt. Kartoffeln
waschen, trocknen und mit einer
Gabel mehrmals einstechen. Auf
dem Metallrost in der unteren
Einschubposition einschieben.
Programm 29 ,Ofenkartoffel”
auswahlen. Auf Start/Bestatigen
tippen.

Mikrowelle [ Grill HeiBluft = Metallrost [g] Position des Zubehors
*Empfohlener Gewichtsbereich



F1. Wasser Ablassen

Wasser wird durch das System zum Reinigen der Leitungen gepumpt. Das
Wasser wird in die Auffangrinne abgeleitet.

Geben Sie 100 ml Einmal Durch Tippen auf Auf Start/

Wasser in den auf Auto- «y» jsA» F1 wihlen ~ Bestatigen tippen.

Wassertank. Achten Kochen (Wasser Ablassen).  Leeren Sie nach Ab-
Sie darauf, dass die tippen. lauf des Programms

Auffangrinne leer ist. die Auffangrinne.

Hinweise
1. Fuhren Sie dieses Programm mit nur 100 g Wasser im Tank durch.

2. Entfernen Sie die Auffangrinne nicht wahrend des Ablassen Programms.
Wird die Abtropfschale wahrend des Programms entfernt, wird U12
angezeigt und das Programm endet.

3. Leeren Sie die Auffangrinne und spllen Sie diese nach Beendigung des
Programms unter laufendem Wasser.

AVorsicht

Wird das Reinigungsprogramm-Programm direkt nach einem Dampf-
Kochprogramm genutzt, kann heiBes Wasser in die Auffangrinne tropfen.

F2. Systemreinigung

In der ersten Phase dieses Programms wird das System mit einer
Zitronenséaure-Lésung gereinigt. In der zweiten Phase wird Wasser durch das
System geleitet, um die Leitungen zu reinigen.

-6~ (- @

Erstellen Sie eine Losung Einmal Durch Tippen auf Auf Start/
mit 20 g Zitronensau- auf Auto- «\/ [«A» F2 wéhlen Bestitigen
re und 250 ml Wasser,  gqochen (Systemreinigung). tippen. Das
geben Sie die Lésung in .
den Wassertank. Achten  tiPPen. Programm dauert
Sie darauf, dass die Auf- 29 Minuten.
fang-rinne leer ist.

=
Fullen Sie den Wassertank nach Auf Start/Bestétigen tippen.
Unterbrechung des Programms mit Programm lauft ca. 1 Min. Leeren Sie
Wasser (bis zur max. Hohe). die Abtropfrinne nach Beendigung des

Programms.



Hinweise

1. Wird g angezeigt, fihren Sie das Programm zur Reinigung des
Systems durch.

2. Wird das Systemreinigungsprogramm nicht regelmaBig durchgefuhrt,
werden die Leitungen blockiert und die Dampfleistung ist ineffektiver.

3. Entfernen Sie die Auffangrinne nicht wéhrend des
Reinigungsprogramms.

4. Leeren Sie die Auffangrinne und reinigen Sie diese unter laufendem
Wasser, nachdem das Programm beendet ist.

F3. Geruchsentfernung
Diese Funktion wird empfohlen, um Gerliche aus dem Gerat zu entfernen.

B GED ©

Durch Tippen auf

Einmal auf g /%77 F3 wihlen Auf Start/Bestétigen
Auto-Kochen é / Ah ‘ tippen Das
tippen. (Geruchsentfernung). Anzeigefenster zeigt die

Programmdauer und zahlt
die verbleibende Zeit
runter. Das Programm
lauft 30 Minuten.

F4. Garraum Reinigung

Diese Funktion erméglicht es, Ansammlungen von Fett und Olen aus dem
Gerateinnenraum zu entfernen.

oD o @

Einmal auf Durch Tippen auf Auf Start/Bestatigen
Auto-Kochen «“\/» | “A” F4 wahlen tippen
tippen. (Garraum Reinigung). Das Anzeigefenster zeigt

die Programmdauer und
zahlt die verbleibende Zeit
runter. Das Programm
[auft 20 Minuten.

Hinweise

1. Vor dem Gebrauch den Tank mit Wasser fiillen.

2. Nach dem Reinigen die Tur 6ffnen, mit einem feuchten Tuch auswischen
und die Auffangschale entleeren.



Reinigen des Wassertanks

Reinigen Sie den Wassertank mit einem weichen Schwamm und Wasser.

Entnehmen Sie den Wassertank und Offnen Sie die Wasserzufuhrkappe,
reinigen Sie das Fach, in dem sich das entfernen Sie den Deckel und reinigen
Wasser befindet. Sie den Deckel und die Kappe.

Rohrkappe

zeigt.

Wenn die Rohrkappe schwer zu entfernen ist, rutteln Sie diese von rechts nach
links. Achten Sie beim Wiedereinsetzen darauf, dass die Leitung nach unten zeigt
(siehe Diagramm).

Fir die Reinigung ldsst sich die Gummidichtung ebenfalls abnehmen.

Entfernen der Gummidichtung

Innen AuBen
(flach) (hervorstehende Seite)

Achten Sie darauf, dass die

E. é Gummidichtung beim Wiedereinsetzen
nicht nach auBen ragt. Wird die
% Dichtung nicht korrekt angebracht,
dl / schlieBt der Deckel nicht korrekt, und

es kann Wasser auslaufen.

Hinweise

1. Reinigen Sie den Wassertank mindestens einmal pro Woche, damit sich
keine Kalkablagerungen bilden.

2. Verwenden Sie keine Spulmaschinen zum Reinigen des Wassertanks
oder von Teilen des Wassertanks.

Achten Sie darauf, dass diese nach unten



Mit dieser Funktion kdnnen Sie einige lhrer Lieblingsgerichte dampfgaren,
indem Sie lediglich das Gewicht einstellen. Der Ofen legt die Dampfleistung
und die Garzeit automatisch fest. Das Gewicht wird in Gramm programmiert.
Fir eine schnelle Auswahl beginnen die Gewichtsangaben ab dem am
héaufigsten benutzten Gewicht fiir jede Kategorie.

A.

> - @8 -

Einmal auf Auf «\/” 1 «A” tippen, Auf Start/Bestiétigen
Auto-Dampf um das gewiinschte tippen, um das gewihlte
tippen. Menii auszuwéhlen. Programm zu bestéatigen.

(Diesen Schritt fur die
Programme No. 33, 34, 36

Uberspringen)
=

Auf “V” [ “A” tippen, Auf Start/Bestatigen
um das Gewicht der tippen, um das

Speise einzustellen. Die
Gewichtseinstellung ist in

Schritten von 10 g méglich.

(Diesen Schritt fur die
Programme No. 33, 34, 36

gewdhlte Programm
zu starten.

liberspringen)

Hinweise

1.

2.

Das Auto-Dampf Programm darf ausschlieBlich fr die beschriebenen
Lebensmittel verwendet werden.

Kochen Sie ausschlieBlich Lebensmittel innerhalb der beschriebenen
Gewichtangaben.

Wiegen Sie die Lebensmittel, anstatt sich auf die Gewichtinformationen
auf der Verpackung zu verlassen.

Verwenden Sie ausschlieBlich die Zubehorteile, die auf den Seiten 59-
60 aufgefuhrt sind.

Decken Sie die Lebensmittel in dem Auto-Dampf-Programm nicht ab.
Die meisten Lebensmittel profitieren von einer Einwirkzeit nach dem
Kochen mit einem Auto-Programm, damit die Warme weiterhin in die
Mitte eindringt.

Um einige Variationen der Lebensmittel zu erméglichen, achten Sie
darauf, dass die Lebensmittel gar gekocht sind und vor dem Servieren
heiB sind.

Wenn im Display ,GARRAUM ZU WARM* angezeigt wird, dann ist die
Ofentemperatur aufgrund der vorherigen Nutzung noch zu hoch und es
ist nicht méglich ein Automatikprogramm einzustellen. Es kann jedoch
trotzdem manuell eine Betriebsart und eine Zeit eingestellt werden.



Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

30.
Frisches
Gemuese

A,

&)

1 Level
200 g -
500 g

s

=

2

Zum Dampfgaren von bis zu 500 g fri-
schem Gemiise. Wassertank flllen. Vor-
bereitetes Gemiise auf den Metalluntersatz
geben. Metalluntersatz im Emailleblech in
mittlerer Position in das Gerat einschieben.
Kleine GemUsestiicke auf die Glasform

auf dem Metalluntersatz im Emailleblech
geben. Programm 30 ,Frisches Gemuese*“
auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen, um
das gewahlte Programm zu bestétigen. Das
Gewicht des frischen GemUses eingeben. Auf
Start/Bestatigen tippen.

2 Level
510 g -
1000 g

Zum Dampfgaren von 510 g - zu 1000 g
frischem Gemiise. Wassertank flllen. Die
Halfte des vorbereiteten Gemuises auf dem
Metallrost in der oberen Position in das Geréat
schieben. Die andere Hélfte des vorbereit-
eten Gemuses auf dem Metalluntersatz im
Emailleblech in der unteren Position in das
Gerét einschieben. Kleine Gemiisestiicke
eignen sich nicht fir das Garen auf 2 Eb-
enen. Programm 30 ,Frisches Gemuese*
auswahlen. Auf Start/Bestétigen tippen, um
das gewahlte Programm zu bestatigen. Das
Gewicht des frischen GemUses eingeben. Auf
Start/Bestétigen tippen.

31.
Gefrorenes
Gemuese

A.

&8

1 Level
200 g -
500 g

Zum Dampfgaren von - zu 500 g Tiefkiihl-
gemiise wie Karotten, Brokkoli, Blumen-
kohl oder griine Bohnen. Wassertank f(l-
len. Gemuse auf den Metalluntersatz geben.
Metalluntersatz im Emailleblech in mittlerer
Position in das Gerat einschieben. Kleine
Gemisesticke auf auf dem Metalluntersatz
im Emailleblech geben. Programm 31 ,Tief-
kihlgemuse“ auswahlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen, um das gewahlte Programm zu be-
statigen. Das Gewicht des Tiefkiihigemiises
eingeben. Auf Start/Bestétigen tippen.

2 Level
510 g -
1000 g

Zum Dampfgaren von 510 - 1000 g Tief-
kiihlgemiise wie Karotten, Brokkoli, Blu-
menkohl und griine Bohnen. Wassertank
fullen. Die Halfte des vorbereiteten Gemlises
auf dem Metallrost in der oberen Position in
das Gerét schieben. Die andere Hélfte des
vorbereiteten Gemises auf dem Metallunter-
satz im Emailleblech in der unteren Position
in das Geréat einschieben. Kleine Gemuse-
stlicke eignen sich nicht fir das Garen auf 2
Ebenen. Programm 31 ,Gefrorenes Gemue-
se“ auswahlen. Auf Start/Bestétigen tippen,
um das gewahlte Programm zu bestétigen.
Das Gewicht des TiefkiihigemUses eingeben.
Auf Start/Bestétigen tippen.

Dampf %% Tiefgekuhlt *Empfohlener Gewichtsbereich

»=:| Position des
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A.

&

1 Ebene
200 g -
650 g

Programm | Gewicht* |Zubehérteile Anweisungen

32. Zum Dampfgaren von bis zu 650 g
Kartoffeln Kartoffeln. Wassertank flllen. Schalen
Daempfen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie

sie in gleich groBe Stiicke. Vorbereitete
Kartoffeln auf den Metalluntersatz
geben. Metalluntersatz im Emailleblech
in mittlerer Position in das Gerat
einschieben. Programm 32 ,Kartoffeln
Daempfen® auswahlen. Auf Start/
Bestatigen tippen, um das gewéhlte
Programm zu bestatigen. Das Gewicht
der Kartoffeln eingeben. Auf Start/
Bestatigen tippen.

2 Ebene
660 g -
1000 g

=

Zum Dampfgaren von 660-1000 g
Kartoffeln. Wassertank flllen. Schalen
Sie die Kartoffeln und schneiden Sie
sie in gleich groBe Stucke. Die Halfte
der vorbereiteten Kartoffeln auf dem
Metallrost in der oberen Position in
das Gerat schieben. Die andere Hélfte
der vorbereiteten Kartoffeln auf dem
Metalluntersatz im Emailleblech in

der unteren Position in das Gerat
einschieben. Programm 32 ,Kartoffeln
Daempfen” auswahlen. Auf Start/
Bestatigen tippen, um das gewéhlte
Programm zu bestatigen. Das Gewicht
der Kartoffeln eingeben. Auf Start/
Bestatigen tippen.

33.
Fischfilets
und griines
Gemuese

A.

Ungefahr
210 g -
250 g
Fischfilets
und
200 g
grines
Gemlse

Zum gleichzeitigen Dampfgaren von
Fischfilets (Lachs, Kabeljau, Schol-
le) und griinem Gemiise (Brokkoli,
griine Bohnen oder Spargel). Den
Wasserbehalter fiullen. 2 Fischfilets a
ca. 210 g - 250 g auf dem Metallunter-
satz im Emailleblech in die untere
Position in das Gerat einschieben.
Grines Gemuse vorbereiten und etwa
200 g davon auf den Metallrost in die
obere Einschubposition des Geréts ein-
schieben. Programm 33 ,Fischfilets und
Gruenes Gemuese” auswahlen. Auf
Start/Bestéatigen tippen, um das gewéhl-
te Programm zu starten.

Dampf

<oy Metalluntersatz gy Emailleblech o= Metallrost
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Programm

Gewicht*

Zubehorteile

Anweisungen

34. Ganzer
Fisch und
gruenes
Gemuese

A.

Ungefahr
200 g -
300 ¢g
ganzen
Fisch und
200 g
grunes
Gemlse

Zum gleichzeitigen Dampfgaren
eines ganzen Fischs (Wolfsbarsch
oder Makrele) und griinem Gemiise
(Brokkoli, griine Bohnen oder Spar-
gel). Den Wasserbehélter flllen. Metall-
untersetzer einfetten, um zu verhindern,
dass der Fisch daran haften bleibt. Den
ganzen Fisch (ca. 200 g - 300 g) auf
dem Metalluntersatz im Emailleblech

in die untere Position in das Gerat ein-
schieben. Griines GemUse vorbereiten
und etwa 200 g davon auf den Metall-
rost in die obere Einschubposition des
Gerats einschieben. Programm 34
»aanzer Fisch und gruenes Gemuese*
auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen,
um das gewahlte Programm zu starten.

35. Haehn-
chenbrust

A.

140 ¢ -
800 g

Zum Dampfgaren von frischer
Hahnchenbrust ohne Haut fiir
saftiges Fleisch. Das Gewicht der
einzelnen Hahnchenbruste sollte
zwischen 140 g und 200 g liegen.
Wassertank fillen. Die Hadhnchenbriste
auf den Metalluntersatzlegen und auf
das Emailleblech stellen. In mittlerer
Position in das Gerat einschieben.
Programm 35 ,Haehnchenbrust®
auswahlen. Auf Start/Bestéatigen
tippen, um das gewéahlte Programm
zu bestatigen. Das Gewicht der
Hahnchenbruste eingeben. Auf Start/
Bestatigen tippen.

36.
Gefrorener
Lachs und
gefrorener

Brokkoli

)

p—=-3

] ¥

Ungefahr
240 g
Tiefkhl-
Lachs
und 200 g
Tiefkhl-
Brokkoli

b

Zum gleichzeitigen Dampfgaren von
Tiefkiihl-Lachsfilets und Tiefkiihl-
Brokkoli. Den Wasserbehélter

flllen. 2 Lachsfilets mit einem

Gewicht von ungefahr 240 g (120 g

pro Lachsfilet) auf dem Metalluntersatz
im Emailleblech in die untere Position
in das Gerat einschieben. Etwa 200 g
Tiefkuhl-Brokkoli auf den Metallrost in
die obere Einschubposition des Gerats
einschieben. Programm 36 ,Gefrorener
Lachs und gefrorener Brokkoli“
auswahlen. Auf Start/Bestatigen tippen,
um das gewahlte Programm zu starten.

(&I Dampf ¥% Tiefgekuhlt
roaMetalluntersatz gy Emailblech
*Empfohlener Gewichtsbereich
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. Warum |aBt sich das Mikrowellen-

gerat nicht einschalten?

LaBt sich das Mikrowellengeréat
nicht einschalten, dann Uberprifen
Sie bitte folgendes:

. Steckt der Netzstecker fest in der

Steckdose? Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose und warten Sie
10 Sekunden, bevor Sie diesen
wieder hineinstecken.

Uberpriifen Sie die Netzsicherung

" und ersetzen Sie diese gegebe-

nenfalls.

Ist die Netzsicherung in Ordnung,
schlieBen Sie ein anderes Elektro-
gerét an die Steckdose an. Arbeitet
dieses Gerat auch nicht, ist die
Steckdose defekt, Arbeitet das
Gerat jedoch ordnungsgeman, ist
wahrscheinlich Ihr Mikrowellen-
gerét defekt. Wenden Sie sich in
diesem Fall unbedingt an einen
Panasonic- Kundendienst.

: Das Mikrowellengeréat verursacht

Fernsehstdérungen. Ist das normal?

: Beim Betrieb des Mikrowellengeréa-

tes kénnen Fernseh- und Radio-
stdrungen auftreten. Es handelt
sich um &hnliche Stérungen, wie
sie durch kleine Elektrogerate wie
Mixer, Staubsauger, Haartrockner
usw. verursacht werden kénnen.
Dies bedeutet nicht, daB lhr Mikro-
wellengerat defekt ist.

: Warum nimmt das Mikrowellengerat

das gewuinschte Programm nicht
an?

: Das Gerat akzeptiert keine falschen

Programme. Eine vierte Phase wird
z.B. nicht akzeptiert.

. Warum strémt manchmal warme

Luft aus dem Mikrowellengerat?

. Die erhitzten Lebensmittel erwér-

men den Garraum. Diese warme
Luft wird durch die zirkulierende
Luftstrdmung aus dem Gerét her-
aus beférdert. In dieser erwarmten
Luft sind keine Mikrowellen enthal-
ten. Die Luftungséffnungen durfen
wahrend des Garens in keinem Fall
abgedeckt werden.

. Ich kann kein Auto Sensor-

Programm auswahlen und auf der
Anzeige erscheint “GARRAUM ZU
WARM”. Warum?

: Wenn im Display ,GARRAUM

ZU WARM* angezeigt wird, dann
ist die Ofentemperatur aufgrund
der vorherigen Nutzung noch zu
hoch und es ist nicht méglich ein
Automatikprogramm einzustellen.
Es kann jedoch trotzdem manuell
eine Betriebsart und eine Zeit
eingestellt werden.

: Kann im Mikrowellengerét ein

herkdbmmliches Fleischthermometer
verwendet werden?

: Nur, wenn die Garmethoden

Umluft/Grill verwendet werden.
Das Metall in manchen Thermo-
metern kann zu Lichtbogenbildung
in Inrem Gerét fihren, weshalb in
den Garmethoden Mikrowelle und
Kombination keine Thermometer
verwendet werden dirfen.

: Warum sind wahrend des

Kombinationsgarens brummende
und klickende Gerausche zu
héren?

. Die Gerausche treten auf, wenn

das Geréat automatisch von einer
Betriebsart auf eine andere um-
schaltet, um die Einstellung fur den
Kombinationsbetrieb herzustellen.
Dies stellt keine Fehlfunktion dar.

: Warum riecht das Mikrowellengerat

unan genehm und erzeugt beim
Betrieb von, Kombination und
Grill Rauch?

. Der Mikrowellenherd sollte nach

wiederholtem Gebrauch gereinigt
werden und anschlieBend einmal
ohne darin befindliche Nahrungs-
mittel betrieben werden. Dadurch
werden Nahrungsmittel, Ablage-
rungen oder Ole, die Gerliche und/
oder Rauch erzeugen kénnen,
verbrannt.



: Das Gerat stoppt den Mikrowel-
len- Garvorgang und die Meldung
,H97* oder ,H98" erscheint auf dem
Display.

: Die Fehlermeldung weist auf ein
Problem bei der Mikrowellenerzeu-
gung hin. Bitte wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst-
vertreter.

. Der Lufter lauft auch nach dem

Kochen weiter. Warum?

: Nach dem Gebrauch des
Mikrowellenherdes lauft das
Kuhlgebléase zur Kihlung der
Elektrobauteile weitr. Dies ist
vollig normal. Das Geréat kann
wahrenddessen weiter verwendet
werden.

: Kann ich die voreingestellte
Temperatur des Gerats wahrend
des Kochens oder Vorheizens mit
Umluft Gberprifen?

. Ja. Berlihren Sie die HeiBluft-

Taste, und die Ofentemperatur wird
fur 2 Sekunden auf dem Display
angezeigt.

: Auf dem Display erscheint ein “D”
und das Gerat geht nicht in den
Garbetrieb tber. Warum?

. Das Gerat wurde im Demomodus

programmiert. Dieser Modus dient
nur zu Demonstrationszwecken im
Einzelhandel. Zum Deaktivieren

dieser Betriebsart drliicken Sie die
Mikrowellentaste einmal und dann
viermal die Stop/Abbrechen-Taste.

Auf dem Display ist keine
Laufschrift mehr zu sehen, nur
noch Nummern.

. Eventuell wurde die Laufschrift

nach einem Stromausfall

deaktiviert. Ziehen Sie den
Geratestecker fir einige Sekunden
aus der Netzdose und schlie3en
Sie das Gerat dann wieder am
Stromnetz an. Wenn “88:88”
angezeigt wird, berlhren Sie Start
so oft, bis lhre Sprache erscheint.
Stellen Sie dann die Uhrzeit ein.
Siehe Seiten 22-23.

Die Tasten auf dem Bedienfeld
reagieren nicht, wenn sie berthrt
werden. Warum?

: Uberzeugen Sie sich davon, dass

das Gerat an der Stromquelle
angeschlossen ist. Der
Mikrowellenherd ist eventuell
im Standby-Betrieb. Offnen und
schlieBen Sie die Tir, um das
Gerat zu aktivieren.

Der Ofen hort auf, im Betriebsmo-
dus Dampf oder Kombination mit
Dampf zu funktionieren und U14
erscheint im Display.

. Der Wassertank ist leer und die

Benutzerfuhrung ist abgeschaltet.
Fullen Sie den Wassertank und
setzen Sie ihn wieder in das Gerat
ein. Tippen Sie anschlieBend auf
Start/Bestatigen, um mit dem
Kochvorgang fortzufahren.



. Vor dem Reinigen den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen.

Halten Sie stets den Garraum,
die Tlrund den Turrahmen
sauber. Entfernen Sie Spritzer
von Speisen und FlUssigkeiten,
die an den Garraumwéanden
und der Tur haften, mit einem
feuchten Tuch und ggf. mildem
Reinigungsmittel. Scharfe
Reinigungs- und Scheuermittel
sind nicht empfehlenswert.
Verwenden sie in keinem Fall
Backofenreinigungsmittel.

. Verwenden Sie zur Reinigung

der gléasernen Mikrowellentur
keine Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, da dies eine
Beschadigung der Oberflache zur
Folge haben und zum Zerspringen
des Glases fuihren kénnte.

Das Gehause des Geréates

sollte mit einem weichen Tuch
abgewischt werden. Achten

Sie darauf, daB kein Wasser

durch die Entliftungsschlitze ins
Gerateinnere gelangt, da das Gerat
sonst Schaden nehmen kdénnte.

. Wenn das Bedienfeld schmutzig

wird, reinigen Sie es mit einem
weichen, trockenen Tuch. Benutzen
Sie keine aggressiven Reinigungs-
oder Scheuermittel. Vor dem
Reinigen des Bedienfelds den
Netzstecker ziehen. Halten Sie die
Geratetlr geschlossen.

. Wahrend des Betriebes kann sich

durch Verdampfen von
Feuchtigkeit innen oder auBen

auf dem Sichtfenster des Gerates
Kondenswasser niederschlagen
und evtl. unter der Tur abtropfen.
Dieser Vorgang ist normal und
kann verstarkt bei niedrigen
Raumtemperaturen und hoher
Luftfeuchtigkeit auftreten. Die
Sicherheit des Gerétes ist dadurch

10.

11.

12.

nicht beeintrachtigt. Nach dem
Betrieb das Kondenswasser mit
einem weichen Tuch abwischen.

Das Unterteil des Ofens sollte
regelmaBig gereinigt werden,

um einen UbermaBig hohen
Gerauschpegel zu vermeiden.
Wischen Sie die Bodenflache des
Gerats einfach mit einem milden
Reinigungsmittel und heiBem
Wasser ab und trocknen Sie diese
anschlieBend mit einem sauberen
Tuch.

Bei einigen Speisen kommt es
zwangslaufig zu Fettspritzern an
den Wanden des Gerats. Wird das
Gerat nicht regelmaBig gereinigt,
kann es zur Rauchentwicklung
wéhrend des Betriebs kommen.

Ein Dampfreiniger darf nicht zur
Reinigung verwendet werden.

Das Mikrowellengerat darf
ausschlieBlich vom qualifizierten
Panasonic-Kundendienst gepruift
oder repariert werden.

Wird das Miikrowellengerét nicht
in einem sauberen Zustand
gehalten, kann dies zu einer
Guteminderung der Oberflachen
flhren, was wiederum eine
Beeintrachtigung der Lebensdauer
des Geréts mit sich bringen und
eventuell eine Gefahr flr den
Benutzer darstellen kann.

Die Luftabzlige immer freihalten.
Uberprifen Sie, dass die
Luftabzlige an der Ober-, Unter-
und Ruckseite des Gerats nicht
durch Staub oder anderes Material
verstopft werden. Wenn die
Luftabzlge verstopft sind, kann
dies zu Uberhitzung fiihren und
die Funktionsfahigkeit des Gerats
beeintrachtigen eine Gefahr flr den
Benutzer darstellen kann.



Hersteller Panasonic
Modell NN-CS89LB
Stromversorgung 230V~ 50 Hz
Betriebsfrequenz: 2450 MHz

Maximal 2030 W
Leis- Mikrowelle 960 W
ungs- Grill 1350 W
nahme HeiBluft 1380 W

Dampf 1330 W

Aus- Mikrowelle 1000 W
gangs- Grill 1300 W
leis- HeiBluft 1350 W
tung Dampf 1300 W
?n‘]’i't’z‘r'i‘;g"; X T x H (mm) 500 (B) x 437 (480)* (T) x 391 (H)
InnenmaBe B x T x H (mm) 410 (B) x 320 (T) x 240 (H)
Unverpacktes Gewicht
(ungefgihr ohne Zubehor) 21,5kg
Betriebsgerausch 60 dB

* 437 mm betragt das MaB ohne Griff
480 mm betragt das MaB mit Griff
Die Angaben zu Gewicht und Abmessungen sind Anndherungswerte.

Dieses Produkt ist ein Geréat, das dem Européischen Standard fir Funktionsfahigkeit
unter elektromagnetischer Umgebungsbeeinflussung (EMC = electromagnetic
compatibility = elektromagnetische Vertraglichkeit) EN 55011 entspricht. GemaB
dieser Norm ist dieses Produkt ein Gerat der Gruppe 2, Klasse B und halt alle
Grenzwerte ein. Gruppe 2 bedeutet, dass in diesem Gerat absichtlich Hochfrequenz-
Energie flr das Erwéarmen oder Garen von Lebensmitteln als elektromagnetische
Strahlung erzeugt wird. Klasse B besagt, dass dieses Produkt in einem normalen
Wohnbereich betrieben werden darf.

Hergesdtellt von: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai)
Co., Ltd.

888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, China.
Importeur: Panasonic Marketing Europe GmbH

REP. EU: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany
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