
Maximale Kapazität:  

1,25 kg frische Kartoffeln 

1,0 kg gefrorene Pommes frites 

Nur 1 Eßl. Öl (14 ml) für frische Kartoffeln nötig 

Kein Öl nötig bei Zubereitung von TK Pommes frites 

Professionelle Heißluftfritteuse für die Zubereitung von  Beilagen und 

Snack wie z.B. frische Kartoffeln, tiefgefrorene Pommes frites,  Chicken 

Nuggets, Zwiebelringe und vieles mehr 

Exklusives Umluft-Heizsystem SHS Double (SHS Surround Heating 

System) für: 

Exzellente Kochergebnisse – die Speisen sind außen knusprig 

und innen saftig 

Schnelle Zubereitung für maximale Zeitersparnis 

Mehr Rezepte – breite Rezeptvielfalt für besten Kochgenuss 

Oberes Heizelement für Konvektor- und Grill-Funktion 

Unteres Heizelement (300W) für schnellere Zubereitung und eine 

breitere Rezeptvielfalt 

Unteres Heizelement individuell zuschaltbar 

Manuelle Kontrolle (individuell einstellbar auf 4 Leistungsstufen 

Sichtfenster für die Kontrolle des Garvorgangs 

Kratzfester und antihaftbeschichteter Frittierbehälter 

Einfach zu reinigen: der Frittierbehälter ist herausnehmbar und für die 

Reinigung in der Spülmaschine gereinigt 

DE’LONGHI KÜCHE 

HEISSLUFTFRITTEUSE IdealFry FH2133 

VIEL KAPAZITÄT BEI  

KOMPAKTER GRÖSSE 

SCHNELLE ZUBEREITUNG SICHTFENSTER EINFACHE REINIGUNG 

 

In der kompakten Heißuftfritteuse 

können bis zu 1kg Pommes frites 

zubereitet werden. 

 

Zeitsparende Zubereitung dank   

innovativem Garraum und direktem  

Heißluftfluss. 

 

Praktisches Sichtfenster zur Kontrolle 

des Garvorgangs ohne das Gerät 

öffnen zu müssen. 

 

Durch den abnehmbaren Deckel und  

den herausnehmbaren Frittierbehälter  

einfach zu reinigen. 

TECHNISCHE DATEN 

Max. Lebensmittelkapazität (frische Kartoffeln) kg 1,25 

Max. Lebensmittelkapazität (tiefgefrorene Pommes frites) kg 1,0 

Äußere Abmessungen (BxTxH) mm 388*291*288 

Leistung (oberes Heizelement) W 1400 

Leistung (unteres Heizelement) W 300 

Spannung/Frequenz V~Hz 220-240~50/60 
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