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00111381 Digitales Bratenthermometer mit Timer, Kabelsensor

Highlightstext:

- digitales Bratenthermometer zur Kontrolle der Kerntemperatur von Lebensmitteln beim Kochen, Garen, Braten und Backen

- die Edelstahlsonde (160 mm) mit 1 m hitzebestédndigem Kabel ermdglicht das Messen der Innentemperatur von Lebensmitteln - einfach
durch Einschieben der Sonde

- ideal flir Gemuse, Braten, Kuchen und Steak wie auch fir Suppen, Wein, Teewasser, Babynahrung und vieles mehr

- zur Uberwachung verschiedener Garstufen durch Temperatureinstellung: um ein Ubergaren zu vermeiden, kann das Uberschreiten der
Temperaturvorgabe mit einem Alarm verhindert werden

- Nutzung als Timer oder Thermometer mdglich, einstellbarer Countdown- und Countup-Timer bis maximal 99 Minuten und 59 Sekunden
- fir den Dauerbetrieb geeignet, z.B. die gesamte Bratzeit (Einstichfiihler im Backofen und Messkdrper hinausfiihren)

- stabiles Geh&use kann in vielen Positionen befestigt werden, z.B. durch Magnet, eingebauter Aufhadngedse und Aufsteller

Verbraucherhinweis:
Die Sonde lasst sich per Hand abspiilen. Von einer Spillmaschinenreinigung raten wir ab, damit sich das Messergebnis nicht verfalscht.
Das Gehause lasst sich mit einem Tuch reinigen.

Technische Eigenschaften:

- Produktbereich: Kiiche & Haushalt

- Anzeige: Digital

- Art: Back-/Bratenthermometer

- Material: Edelstahl, Kunststoff

- Messbereich: -10°C bis +250°C

- Temperatur Auflésung: 1 °

- Temperatur Genauigkeit (Innen- und AuBenbereich): +5

- Verwendungszweck: Backofen, Bratentemperatur, Trinktemperatur

Lieferumfang:

- 1 Digitales Bratenthermometer
- 1 Kabelsensor

- 1 AAA Batterie

- 1 Bedienungsanleitung
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