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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
0g helst ogsé esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+ Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i vaesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig p& hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stopselet med en gang.

+ Sla av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stepselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+  lkke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sla apparatet av eller trekke stopselet
ut av stikkontakten (trekk i stapselet, ikke i ledningen).

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+ Bruk bare originaltilbehar.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skropelige personer

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

OBS! Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stat.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Folg alltid denne informasjonen for a unnga ulykker og skader
pé apparatet:

/N ADVARSEL:
Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko.

/\ oBs:

Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

1 TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Spesielle sikkerhetshenvisninger
for dette apparatet

/) ADVARSEL:

+  Tilsett aldri vann i oljen!

+ Oljer og fett kan begynne a brenne ved overoppheting.
Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter bruk!
Still forst ned termostaten til laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.

+  Bland aldri fett og oljer, da kan frityrgryten skumme over.
Det er ogsa farlig & blande ulike olje- og fettyper med
hverandre!

+  Hvis apparatet skulle ta fyr, ma du aldri forsake & slukke
flammene med vann. Lukk lokket pa apparatet. Kvel
flammene med en fuktig duk.

+  Ikke flytt pa apparatet mens fettet er flytende/varmt.
* Fyllikurven(e) utenfor frityrgryten for & unnga spruting.

« Brukalltid frityrkurven(e) til fritering.

Oversikt over betjeningselementene

1 Sikkerhetsbryter

2 POWER lys (radt)

3 HEAT lys (grant)

4 Termostat

5 Kontrollelement (avtakbart)
6 Frityrfettbeholder

7 Frityrkurv

8 Hus

9 Lokk

10 Lukt- og fettdunstfilterdekning
11 Ledningsrom

12 RESET knapp

Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med regulerbare termostater (4), slik
at temperaturen kan tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede
av frityrgryten og kan bruke den pa en sikker mate.

Elektrisk tilkobling
Tilkoplingseffekt

Til sammen kan den doble frityrkokeren ta opp en ytelse pa
2000 W. Ved en slik tilkoplingseffekt anbefaler vi & bruke en
egen tilforselsledning med sikring via en 16 A jordfeilbryter.

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet
kontakt, 230 V, 50 Hz.

/\ 0BS: OVERBELASTNING
Ikke bruk skjoteledninger eller flerveis stikkontakter. Dette
apparatet har for hoy effekt.
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Ta apparatet i bruk

For forste gangs bruk

1.

Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten
befinner frityrkurvene (7) seg. Ta alle gjenstander ut av
frityrgryten.

Vi anbefaler a rengjare lokket (9), huset (8), beholderen (6)
og frityrkurvene (7) som beskrevet under Rengjering.
Skyv eventuelt kontrollelementet (5) i feringen, slik at

det sitter godt pa plass. Trekk tilkoblingsledningen ut av
ledningsrommet (11).

Bruksveiledning

1.

24

Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), ber fiernes regelmessig. Etter 8-10 gangers
bruk bar du skifte olje.

Bruk kvalitativt hayverdig frityrolje eller frityrfett til & fritere i.

Fett og olier ma tale sveert haye temperaturer. Ikke bruk
margarin, olivenolje eller smer. Disse fettsortene egner seg
ikke til fritering, da de kan utvikle reyk alt ved lave tempera-
turer.

Vi anbefaler bruk av flytende frityrolje.

Advarsel! Vennligst veer oppmerksom pa denne viktige
henvisningen nar du anvender fett!

Dersom du anvender fett, ma fettet deles opp i sma stykker.
Still inn termostaten pa en lav temperatur, og tilsett stykkene
langsomt. Nar fettet har smeltet og blitt til olje, kan termosta-
ten stilles inn pa ensket temperatur.

Legg aldri fettet i frityrkurven!

For & unnga innhold av akrylamid i matvarer med stivelse
(poteter, korn) anbefales det at man ikke overskrider en
temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under fritering. | tillegg er
det viktig & holde friteringstiden sa kort som mulig og & prave
& oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.
Vennligst vaer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren (1)
betjenes nar kontrollelementet ble dyttet forover.

Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal
fritere. Som retningslinje gjelder: Forhandsfriterte neerings-
midler krever en hayere temperatur enn ra neeringsmidler.
Hvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke beere
eller flytte pa frityrgryten.

Stryk av overfladig deig nar du friterer deigaktige naerings-
midler, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig
festet.

+ Klem sammen tradendene pa den frie enden av handta-
ket.

+ Forvinklene inn i tr&dringene innerst pa kurven.

+ Frityrkurven ma maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven
ma ikke overfylles (maks. pafyllingsmengde for pommes
frites 200g per 11 olje/fett).

Fuktige neeringsmidler ma ferst gnis tarre med en klut.

/N ADVARSEL:

Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne pommes
frites etc.), dannes det mye skum, noe som i verste fall ogsa
kan fore til at oljen koker over.

N —

Bruk

Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra
stromnettet (Kontrollampene (2+3) er av).

Ta lokket av frityrgryten.

Ta ut frityrkurvene og fyll olje eller fett i beholderen (mak-
simalt 4,0 1). Vaeskenivaet ma ligge mellom minimums- og
maksimumsmarkeringen.

Stikk stapselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den
rade POWER kontrollampen (2) lyser. Still inn termostaten
(4) ved & vri til ansket temperatur. Sett pa lokket igjen.
Begge kontrollampene er n pa. Nar den innstilte tempera-
turen er oppnadd, slukkes den grenne HEAT kontrollampen
(3). Den rade kontrollampen er fortsatt pa — den indikerer
driftsfunksjon. Ta av lokket og ha frityrkurven/frityrkurvene
med det som skal friteres forsiktig i det varme fettet. Sett pa
lokket igjen.

Den granne kontrollampen slér seg av og pa flere ganger
mens friteringen p&gar. Dette er normalt og indikerer at
temperaturen blir opprettholdt, og at den kontrolleres med
termostat. Etter endt frityrtid (frityrtidene finner du pa
matvareinnpakningen eller i oppskriften) tas frityrkurven ut
av frityrkokeren.

La oljen dryppe litt av det som har blitt fritert ved & henge
frityrkurven(e) opp pa kanten av frityrfettoeholderen.

For & sla av apparatet setter du termostaten pa O og trekker
stapselet ut av stikkontakten.Vikle opp ledningen i lednings-
rommet.

Rengjering

Forsikre deg om at stapselet er trukket ut.

Vent il frityrgryten er fullstendig avkjelt for du begynner med
rengjeringen. Du bar i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for
a unnga forbrenninger.

Trekk kontrollelementet (5) opp og ut. For & skifte ut oljen,
trekker du ut frityrfettbeholderen og heller oljen ut sideveis.
lkke legg apparatet ned i vann.

Rengjer frityrfettoeholderen, lokket og huset med en fuktig
klut og ev.litt opp-vaskmiddel. lkke dypp lokket i vann.
Frityrkurvene kan rengjeres i vanlig sapevann.

Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at
frityrgryten ikke far noen skader.

8. Sett frityrgryten sammen igjen, skyv kontrollelementet inn i

faringen igjen.

Skifte lukt- og fettdunstfilter

Trykk holderen pa filterdekningen inn og trekk dekningen fram
og ut.

Skift filter.
Monter dekningen igjen etter at filteret er skiftet.



i ips:
Dersom du bruker opp disse filtrene, er det mulig & klippe til
universalfiltre, f.eks. fra avtrekksvifter.

Feilseking
Apparatet fungerer ikke
Réd:
Sjekk stramnettstilkoblingen.
Sjekk termostatens posisjon.

Andre mulige érsaker:

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsbryter (1).
Den forhindrer at oppvarmingen startes uforvarende.
Rad:

Kontroller at kontrollelementet sitter riktig.

Overopphetingsvern

+ Huvis du skulle komme til & sla pa frityrkokeren nar det ikke
er olie eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen
inn automatisk. Da er ikke apparatet klart til bruk. Trekk
stapselet ut av stikkontakten.

+ ,RESET"-knappen (12) bak pa kontrollelementet ma kun
betjenes etter at apparatet er fullstendig avkjelt. Denne
knappen starter frityrkokeren opp pa ny. Benytt en spiss
gjenstand for & betjene knappen.

Tekniske data
FR 3195
Spenningsforsyning: .........c.c...... 220-240 V, 50 Hz
INNGANGSSIBM: ...oeeoovveeeereerreeesersssseseeseneens 2000 W
BeSKYHEISESKIASSE: .vuvrvveeerverrreirsiersie it I
PafylliNgSMENGUE: ......ovveerrrerereerseereieeseieeceiens maks. 4,0 liter
NEHOVEKE: ...voveveereeeeeeseee et 41kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elekiromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler eller rengjo-
ring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use

and for the envisaged purpose. This appliance is not fit

for commercial use. Do not use it outdoors .. Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip

it into any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance
with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure

to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

In order to ensure your children's safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!

In order to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Instructions for this Device

£\ WARNING:

+ Never add water to the oil!

+  Oils and fats may burn when overheated. Please be
carefull Do not forget to switch the device off after use!
First turn the thermostat to the lowest position and then
remove the mains plug.

+ Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill
over. Even the mixing of various types of oil and fat with
one another is dangerous!

+ Ifthe deep fat fryer should catch fire, do not under any
circumstances attempt to extinguish the flames with water.
Instead, replace the lid and suffocate the flames with a
damp cloth.

+ Do not move the device when the fat is liquid/hot.

+  Fill the basket(s) outside the deep fryer in order to avoid
splashes.

+  Always use the frying basket(s) for frying.

Overview of the Components

1 Safety switch

2 POWER lamp (red)

3 HEAT lamp (green)

4 Thermostat

5 Control device (removable)
6 Frying grease container

7 Frying basket

8 Housing

9 Lid

10 Odour and Fat Vapour Filter
11 Cable compartment

12 RESET button

Introduction

This deep fryer is equipped with adjustable thermostats (4) so
that the temperature can be adapted individually to the food
being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the
use instructions be read carefully.

Electrical Connection

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid Connected Wattage

accidents and prevent damage to the machine: In total the double deep fryer can consume up to 2000 W. With

. this connected load a separate supply line protected by a 16 A
A. WARNING: o household circuit breaker is recommended.
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks. The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz
socket with earthing protection.
£\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other £\ CAUTION: OVERL(.)AD A
objects. Do not use any extension leads or multiple sockets as

this device is too powerful.
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Putting into use

Before using for the first time

1.

Remove the packaging. Remove the lid from the deep fryer.
The frying baskets (7) are in the fryer. Take all of the objects
out of the fryer.

We recommend cleaning the lid (9), housing (8), container
(6) and frying baskets (7) as described under ,Cleaning".
Push the control device (5) into the guide mechanism as ne-
cessary until it is firmly in place. Please pull the connecting
cable out of the cable compartment (11).

Useful hints for use

1.

Always remove the food remaining in the oil (.g. pieces of
French fries). Change the oil after using it 8-10 times. Use
high quality frying oil or frying grease.

Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures.
We recommend the use of liquid frying oil.

£\ WARNING:
Please note this important information if you intend
to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces. Turn the
thermostat to a low temperature and add the pieces slowly.
Once the fat has melted and the correct oil level is reached
you can set the desired temperature on the thermostat.

Under no circumstances should you place the fat in
the frying baskets!

In order to reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Fur-
thermore, the frying time should be kept as short as possible
and the food only fried until it turns golden yellow.

Please note that the safety switch (1) is operated when the
control element is inserted into the guide mechanism.
Choose the right frying temperature and check the condi-
tions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still
hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

Please ensure that the handle(s) on the frying basket(s)
has/have been properly tightened.

+ Press the ends of the wire together at the free end of the
handle.

+ Insert the brackets into wire hoops inside the basket.

+ The deep fat frying basket must not be more than 2/3
full. Do not overfill the frying basket (The maximum
filling quantity for chips is 200g per litre of oil/fat).

Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/N WARNING:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen chips

etc.) large amounts of foam may form, which under certain
circumstances may cause the oil to overflow.

Use

Make sure that the appliance is unplugged and switched off
(The control lamps (2+3) are off).

. Take the lid off the deep fryer.
. Remove the frying baskets and fill oil or fat into the container

(not more than 4,0 1). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level.

. Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The red

POWER control lamp (2) lights up. Set the thermostat (4) by
turning it to the desired temperature. Place the lid back in
position.

. Both control lamps are now on. Once the set temperature

has been reached the green HEAT control lamp (3) goes
off. The red control lamp remains on and indicates the
machine is working. Remove the lid and place the frying
basket/baskets containing the food to be fried carefully into
the hot. Place the lid back in position.

. The green control lamp switches on and off several times

during frying. This is normal and it indicates that the
temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times are
to be found on the packaging of the food or in the recipe),
please take out the frying basket.

Please allow the oil to drain a little from the food being fried
by suspending the frying basket or baskets on the edge of
the frying fat container.

. Inorder to switch off the machine, please turn the tempe-

rature regulator to O and remove the plug from the socket.
Wind the mains lead up in the form of a spiral in the cable
compartment.

Cleaning
Make sure that the plug is pulled out.

.. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.

Wait in any case for 1 to 2 hours after use before using
again to avoid burns.

3. Pull the control device (5) out by lifting it. In order to change

the oil, pull the frying fat container out and pour the oil out to
the side.

. Please do not immerse the device in water.
. Clean the deep frying fat container, the lid and the housing

with a damp clothand household detergent if necessary.
Never immerse the lid in water.

. The frying baskets can be cleaned in the usual manner in

soapy water.
Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may
damage the deep fryer!

. Reassemble the deep fryer and push the control device (5)

back into the guide mechanism.

27
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Changing the Odour and Fat Vapour Filter

Press the clamp of the filter cover inwards and remove it by
pulling it forwards.

+ Replace the filter.
+ Then reassemble the cover.

i NOTE:
When these filters have been used up it is possible to cut
universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Troubleshooting
Device is not working

Troubleshooting:
Check the mains connection.
Check the position of the thermostat.

Other possible causes:
The device is fitted with a safety switch (1).
This prevents the heater being switched on accidentally.

Troubleshooting:
Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+  If you should accidentally switch on your deep fat fryer
when there is no oil or fat in it the overheating protection is
automatically turned on. The appliance is no longer ready to
be used. Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool down completely
should the ,RESET" button (12) on the rear of the control
element be operated in order to use the deep fat fryer again.
Please use a pointed object for this purpose

Technical Data

Filling quantity: ...

Net weight: ............

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.
—

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.



0Ogdlne wskazowki bezpieczenistwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzgdzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej. Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi.

Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli
urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie Parstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panistwo zamontowaé jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, proszg zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnag¢ za wtyczke, nie za przewdd zasilajacy).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Jezeli opuszczaja Paristwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamigta¢ o wytaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za
przewdd).

Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjali-

sty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

Dla bezpieczenstwa dzieci proszg nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

Uwaga! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie foli.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepetnosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elektry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzér. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie
nim.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych wska-
z6wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

£\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzadzenia

/) OSTRZEZENIE:

Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Przegrzane oleje i tuszcze moga sie zapali¢. Badz
ostrozny/a! Nie zapomnij wyfaczy¢ urzadzenia po
zakoriczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat
W najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

+ Nigdy nie mieszag tuszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Rowniez mieszanie réznych olejow i
rodzajow ttuszczu jest niebezpieczne!

+  Gdyby urzadzenie zaczelo sie pali¢, w zadnym wypadku
prosze nie podejmowac préby gaszenia ptomieni woda.
Prosze zamkna¢ pokrywke urzadzenia. Plomienie prosze
zdusi¢ wilgotna $cierka.

«Jezeli tuszcz jest plynny/goracy nie nalezy poruszaé
urzadzeniem.

« Aby unikna¢ pryskania, napetniaj koszyk/i poza frytownica.

+ Do frytowania uzywaj zawsze kosza/y.

Przeglad elementow obstugi

1 Wytacznik bezpieczenstwa

2 Lampka POWER (czerwona)

3 Lampka HEAT (zielona)

4 Regulator temperatury

5 Element sterujacy (zdejmowane)
6 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
7 Kosz frytkownicy

8 Obudowa

9 Pokrywa
10 Ostona filtra zapachowego

i filtra oparéw tluszczu

11 Schowek na kabel
12 Przycisk RESET

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat (4), co
umozliwia indywidualne dostosowanie temperatury do frytowa-
nego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcji
obstugi, aby méc w optymalny i bezpieczny sposob
korzystac z frytownicy.
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Podtaczenie elekiryczne

Moc przytaczeniowa

Poboér mocy podwojnej frytownicy moze wynosié tacznie

2000 W. W zwiazku z tym wskazane jest podiaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem domowym
16 A.

Urzadzenie moze zostaé podiaczone tylko do prawidiowo
zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym
230V, 50 Hz.

/\ UWAGA: PRZECIAZENIE
Nie uzywaj przediuzaczy ani rozgateziaczy, poniewaz moc
tego urzadzenia jest do tego za duza.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1.

Prosze usuna¢ opakowanie. Zdejmij pokrywy frytownicy.
We frytownicy znajduja sie koszyki (7). Wyjmij wszystkie
przedmioty z frytownicy.

Radzimy oczysci¢ pokrywe (9), obudowe (8), zbiornik (6) i
koszyki (7) wg opisu w punkcie Czyszczenie.

W razie potrzeby wsun element sterujacy (5) w prowadnice
tak, aby byt mocno osadzony. Wyciagnij kabel sieciowy ze
schowka (11).

Uwagi dotyczace eksploatacji

1.

Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np. po-

4. Prosze pamieta¢, ze wytacznik bezpieczenstwa (1)
uruchamiany jest po wsunigciu elementu sterujacego do
prowadnicy.

5. Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jednoczes$nie
nalezy stosowac sie do zasady, ze produkty ktre byly juz
wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

6. Jezeli olej lub thuszcz sg jeszcze gorace, nie wolno
przenosic, ani tez przesuwac frytownicy.

7. Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usunag¢ z nich nadmiar ciasta i
ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki do oleju.

8. Upewnij sig, czy uchwyt/y na koszu/koszach do frytowania
zostat/y prawidtowo zamocowany/e.

+  Prosze zacisna¢ razem druciane korcowki na wolnym
koricu uchwytu.

+  Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymalnie w
2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy (maksy-
malna ilo$¢ frytek 200g na 1 | oleju/ttuszczu).

9. Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczes$niej wytrze¢
do sucha $ciereczka.

/N OSTRZEZENIE:

w przypadku $rodkéw spozywczych zawierajacych duzo
wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.) powstaje intensywnie
piana, z powodu czego w najniekorzystniejszym razie olej
moze sie przelaé.

jedyncze frytki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy
wymienic olej. Do smazenia nalezy uzywac jako$ciowo bardzo
dobrego oleju lub thuszczu do glebokiego smazenia.

2. Uzywane tluszcze i oleje musza by¢ odpome na wysoka
temperature. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z
oliwek lub masta. Tego rodzaju tuszcze nie nadajg sie do
glebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej tempera-
turze moga one zaczac sie dymié. Zalecamy stosowanie
ptynnego oleju do smazenia.

/N OSTRZEZENIE:
Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac ttuszczu
statego!

Uzywajac thuszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki.
Ustaw termostat na niska temperature i powoli dodawaj
kawatki thuszczu. Gdy ttuszcz stopi sie i osiagnie
konsystencje oleju, mozesz ustawi¢ na termostacie
pozadang temperature smazenia.

W zadnym razie nie umieszczaj ttuszczu w koszach
do frytowania!

3. Dla zmnigjszenia zawartosci akrylamidu w $rodkach
spozywczych, zawierajacych skrobie (ziemniaki, zboze)
zaleca sie, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury
170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by
zachowywac¢ mozliwie krotki czas smazenia, a zywno$¢
smazy¢ najwyzej do koloru zoto-zéttego.
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Uzytkowanie

Prosze sie upewnic, ze urzadzenie jest wytaczone i
odiaczone od sieci (Lampki kontrolne (2+3) sg zgaszone).

. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.
. Wyjmij kosze i napetnij zbiornik olejem lub tluszczem (maks.

4,01). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum

. Prosze wlozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym

230V, 50 Hz. Czerwona lampka kontrolna POWER (2)
zapala sie. Regulator temperatury (4) ustawi¢ na wymagang
temperature. Zal6z pokrywe na miejsce.

. Teraz $wieca sie obie lampki kontrolne. Po osiggnie-ciu

ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna HEAT
(3) gasnie. Czerwona lampka kontrolna $wieci sie da-lej i
pokazuje funkcje pracy urzadzenia. Zdejmij pokrywe i wioz
koszykii frytownicy wypetnione smazonym produktem w
goracy tuszcz. Zatéz pokrywe na miejsce.

. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza sie i wytacza

podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace
termostatu kontrolujacego i utrzymujacego temperature. Po
uplywie czasu smazenia (czas smazenia jest podany na
opakowaniu produktu spozywczego lub w recepturze) wyjmij
koszyk frytownicy.

Poczekaj, az olej Scieknie cze$ciowo ze smazonego
produktu, zawieszajac kosz lub kosze na krawedzi zbiornika
frytownicy.



8. W celu wylaczenia urzadzenia regulator temperatury prosze
ustawi¢ na O i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
U6z zwiniety spiralnie kabel sieciowy w schowku.

Czyszczenie

1. Prosze sie upewnic, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekaé, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczeka¢ z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny
od jego uzytkowania.

3. Wyciagnij do gory element sterujacy (5). Aby wymieni¢ olej,

wyciagnij zbiornik thuszczu i wylej olej z boku.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie.

Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na thuszcz, pokrywe i

obudowe za pomocawilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby

plynu do zmywania. Nie zanurzaj pokrywy w wodzie.

6. Kosze frytownicy mozna umy¢ w zwykly sposéb kapieli
wodnej.

7. Prosze unikac stosowania $rodkéw szorujacych lub innych
ostrych przedmiotéw, tak aby nie uszkodzic frytkownicy!

8. Z16z frytownice i wsun element sterujac (5) w prowadnice.

o~

Wymiana filtra do zapachow i do oparéw ttuszczu

Wecidnij uchwyt ostony filtra do wewnatrz i wyciagnij ostong do
przodu.

+ Prosze wymienic filtr.
+ Po wymianie prosze zamontowa¢ z powrotem pokrywke.

1 WsKAzOWKA:

Gdyby kiedys filtry te sie zuzyly, to do wiasciwych rozmiarow
mozna przyciag filtry uniwersalne, np. filtry do wyciagéw
kuchennych.

Usuwanie zaktdcen
Urzadzenie nie funkcjonuje

Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ podiaczenie do sieci.
Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne mozliwe przyczyny:

Urzadzenie to zaopatrzone jest w wytacznik
bezpieczenstwa (1). Uniemozliwia on niezamierzone
wigczenie ogrzewania.

Srodek zaradczy:

Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu sterujacego.

Ochrona przed przegrzaniem

« Jezeli frytownica zostanie omytkowo wigczona bez oleju
lub thuszczu, automatycznie zadziata zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wéwczas gotowe do
uzytku. Prosze wyjaé wtyczke z gniazdka.

By frytkownice uzy¢ ponownie, prosze uruchomi¢ przycisk
L,RESET" (12) z tylu elementu sterujgcego dopiero po
zupetnym ochtodzeniu urzadzenia. W tym celu prosze uzy¢
ostro zakoriczonego przedmiotu.

Dane techniczne
Y FR 3195
220-240 V, 50 Hz
..2000 W

Stopien ochrony: ..............
Wielko$C napeinienia: ...........ccvveeeeveeerveseerseeensis maks. 4,01
MaSA NEHO:.....ouevevrivee ittt 41 kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczefistwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancii na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjna
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzer losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego Iub
niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

31

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cafe
urzadzenie, ktére sa wymieniane koficzy sie, wraz z koncem
gwarangji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacie, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny A\ PozZOR:
Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozomé Upozorfiuje na mozné nebezpegi pro pristroj ¢i jiné predméty.
prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim lis-
tem, pokladnim blokem a pOdle moznosti i s obalem a vnitfnim i UPOZORNEN": Upozorﬁuje VAs na “py a informace.

vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze. o M , .,
Zvlastni bezpecnostni upozornéni

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a pro tento pfistroj

pro stanovené Gcely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouZiti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite jej /N VYSTRAHA:
pred horkem, piimym slune¢nim z&fenim, vihkosti (v z&dném + Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

piipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi « Oleje a tuky mohou v pripadé prehfati zagit hofet.
hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Budte opatrnil Po pouZiti nezapomefite piistroj vypnout!
Jestlize dojde k navihceni nebo namoceni pfistroje, okamzité NejdFive proto postavte termostat na nejnizsi misto a poté
vytahnéte zastrcku ze zasuvky. vytahnéte zastréku.

+ Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zsuvky (ta- + Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k prekypéni
hejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete fritézy. Nebezpetné je i vzajemné michani riiznych druhi
pristroj pouzivat, pokud chcete namontovat pfisludenstvi olejii nebo tukdl!
pristroje, pfi Cisténi nebo v pfipadé poruchy. « Zacneli pfistroj hofet, v z4dném pfipads se nepokousejte

+ Ptistroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite ohe hasit vodou. Zaviete viko pristroje. Uhaste plameny
pracovisté opustit, vZdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte pomoci vihkého hadfiku.
i:ks)télcfu ze zésuvky (vzdy tahejte za zastréku, nikdy ne za « Nepohybuite s pfistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

+ Kosik/ ko$iky naplfite mimo fritézu, aby se zabranilo
stfiknutim.
« Kfritovani vzdy pouZijte fritovaci koSik/fritovaci kosiky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zévadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte

autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte Prehled ovladacich prvku
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi 1 Bezpetnostni spinag
hodnotami pouze vyrobcem, na$im servisem pro zékazniky 2 Kontrolka POWER (Gervené)
nebo jinou kvalifikovanou osobou. 3 Kontrolka HEAT (zelené)

+ PouZivejte jen originaini pfislusenstvi. 4 Regulétor teploty

+ Respektujte prosim nasledujict ,SpeciéIni bezpecnostni 5 Ovladaci prvek (odnimatelng)
pokyny". 6 Nadoba pro fritovacf tuk

» ) 7 Fritovaci ko$

Déti a slabé osoby 8 Vngjsi kryt

+ Zdivodu zajisténi bezpegnosti Viasich déti neponechévejte 9 Viko ) o
v jejich dosahu 2adné soucasti obalu (plastové pytliky, 10 Viko pachoveho a tukového filtru
karton, styropor atd.). 11 Prihradka pro kabel

. PR . 12 Tlacitko RESET
Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s f6lii. Hrozi

o .
nebezpeci uduseni! Uvod

+ Za(celem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpecim
elektrickych pfistroji dbejte na to, aby byl tento pfistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.

Tato fritéza je vybavena regulovatelnymi termostaty (4), takze lze
teplotu individuainé piizplsobit fritovanym potravinam.

Zabrante tomu, aby si s nim hraly malé déti. Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze,
abyste pak mohli fritézu pouzivat bezpecné a optimalnim
Symboly v tomto navodu k obsluze zplsobem.
DleZita upozomeéni pro Vasi bezpecnost jsou specilng Elektrické pfipojeni
oznacena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby .
nedoslo k nehodam a $kodam na pfistroj. Prikon

Dwojité fritéza muze celkem pojmout vykon 2000 W. U

’ takového prikonu se doporucuje oddéleny pfivod se zajisténim
A YYSVTRAHA: » . , . prostiednictvim ochranného jisti¢e domacnosti 16 A.
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozoriiuje na o o o
mozné rizika zranén. Pristroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky

s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.
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CESKY

/\ POZOR: PRETIZENi
Vzhledem k velkému vykonu tohoto pfistroje nepouzivejte
prodluzovaci vedeni ¢i elektrické rozdvojky.

Uvedeni do provozu

Pred prvnim uvedenim do provozu

1.

2.

Pfistroj vybalte. Odejméte vika z fritézy. Ve fritéze se nacha-
zeji fritovaci koSiky (7). Vyjméte z fritézy vSechny pfedméty.
Doporucujeme o€istit poklop (9), vnéjsi kryt (8), nadobu pro
fritovaci tuk (6) a fritovaci koSe (7) tak, jak je popsano v Casti
Cisténi.

Zasunte pripadné fidici prvek (5) do vedeni tak, aby byl
pevné usazen. Vytahnéte pfipojovaci kabel z pfihradky pro
kabel (11).

Pokyny pro pouzivani

1.
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Pravidelné odstrariujte zbytky fritované suroviny, které
z0staly v oleji (napf. kousky pomlfritd). Po 8 - 10 pouZitich
by mél byt olej vyménén. K fritovani pouzivejte jen kvalitni
fritovact oleje nebo fritovaci tuky.

Musi byt mozné zahat oleje a tuky na vysokou teplotu.
Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo méslo. Tyto tuky
nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi nizSich teplot-
ach se mohou prepalovat. Doporuéujeme pouzivat tekuty
fritovaci olej.

I\ VYSTRAHA:
V pripadé, Ze budete chtit pouzivat tuky, vénujte
prosim pozornost tomuto dulezitému upozornéni!

Pokud budete pouzivat tuk, nakrajejte ho na malé kousky.
Nastavte termostat na nejnizsi teplotu a pomalu kousky
pridavejte. Jakmile se tuk roztavi a bude z ného olej,
mUzete na termostatu nastavit pozadovanou teplotu.

V zadném pripadé nevlozte tuk do fritovacich kosiku!

Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporucuje, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Dale plati, aby
doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximalné do zlatova.

Chtéli bychom Vas upozornit na to, ze bezpecnostni spinaé
(1) se spusti poté, co byl fidici prvek posunut do vedeni.
Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu
fritované suroviny. Jako navod plati: Pfedsmazené potraviny
vyZaduji vy$si teplotu neZ potraviny v surovém stavu.
Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu
prenaset nebo s ni pohybovat.

P¥i fritovani potravin z tésta setfete pfebytecné tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

Dbejte na to, aby rukojet/rukojeti na fritovacim kosiku/frito-
vacich kosicich byla/byly spravné upevnéna/upevnény.

+ Vz&jemné stisknéte konce dratu na volném konci
drzadla.
+ Vedte thly do ocek dratu uvnitf koSe.

+  Fritovaci ko§ smi byt napinén maximainé do 2/3.
Nepreplfiujte fritovaci ko (max. plnici mnozstvi pomfritli
je 200g na 1l oleje/tuku).

9. Vihké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

I\ VYSTRAHA:

Jestlize jsou potraviny prili§ vinké (napf. pommes frites
prilis pokryté ledem), dochazi k silnému pénéni, coz v
nejnepfiznivéj$im pfipadé mize vést az k prekypént oleje.

Pouzivani
Ujistéte se, ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a ze je

I vypnuty (Kontrolni (2+3) svitilny nesviti).
. Odejméte viko z fritézy.
. Odstrante fritovaci koSiky a naplfite do nadoby olej nebo

tuk (maximainé 4,0 I). Hladina tuku se musi nachazet mezi
ryskami MIN a MAX.

. ZastrCte zéstréku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V,

50 Hz. Cervend kontrolni svitiina POWER (2) se rozsviti.
Otéacenim regulatoru (4) nastavte pozadovanou teplotu. Vika
znovu nasadte.

. Obé kontrolni svitilny nyni sviti. Jakmile je dosaZeno nasta-

veneé teploty, zelena kontrolni svitiina HEAT (3) zhasne.
Cervena kontrolni svitilna sviti déle a indikuje tak provoz
pristroje. Sundejte poklop a opatmé vlozte fritovaci ko$ nebo
kose s fritovanymi potravinami do horkého tuku. Viko znovu
nasadte.

. Zelend kontrolni svitilna se béhem fritovani nékolikrat roz-

sviti a opét zhasne. To je normalni a indikuje to, Ze teplota
je kontrolovana termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
udrZuje. Po uplynuti doby fritovani (doba fritovéni je uvede-
na na obalech potravin &i v receptech) vyjméte fritovaci kos.
Olej z fritovanych potravin nechejte trochu odkapat tim, ze
fritovaci kosik, popf. kosiky zavésite na okraj nadoby/nadob
na fritovaci tuk.

. Chcete-li pfistroj vypnout, nastavte regulétor teploty do

polohy O a vytdhnéte zastrcku ze zasuvky. Navirite sitovy
kabel spiralovité do prihradky pro kabel.

Cisténi
Ujistéte se, ze zastrcka je vytazena ze zasuvky.

'. Vlyekejte, aZ fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte

s Cisténim. Po pouziti byste ale méli ped dali manipulaci
v kazdém pfipadé vyckat minimainé 1-2 hodiny, abyste se
vyvarovali mozngho popaleni.

. Ridici prvek (5) vytahnéte nahoru. K vyméné oleje

vytahnéte nadobu na fritovaci tuk a olej na strané vylijte.

. Pristroj nikdy neponofujte do vody.
. Ocistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vihkym

hadfikem, popfipadépouZijte prostfedek na myti nadobi.
Poklop nesmite ponofit do vody.

. Fritovaci koSiky mizZete ogistit obvyklym zpisobem

v proplachovaci [&zni.
Vyhnéte se pouZzivani drsnych isticich prostfedku nebo
ostrych predmétd, aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

. Fritézu znovu sloZte dohromady, fidici prvek (5) znovu

vsurite do vedeni.



Vyména pachového a tukového filtru

Stisknéte pojistku vika filtru smérem dovnitf a stahnéte viko
smérem dopredu.

+ Vyménte filtr.
+ Po provedeni vymény opét kryt namontuite.

1 UPOZORNENi:
Pokud by se tyto filtry jednou zcela opotfebovaly, je mozné na
spravny rozmér vyiezat univerzalni filtry napr. z odsavacl par.

Odstrafovani poruch
Pfistroj neni funkéni

Néprava:

Zkontrolujte sitovou pripojku.

Zkontrolujte polohu termostatu.

Dalsi mozné pficiny:

Vs pristroj je opatien bezpecnostnim spinacem (1).
Zabranuje samovolnému zapojeni topeni.

Néprava:
Zkontrolujte Fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pred prehfatim

+ Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni
z&dny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje funkce ochra-
ny pred prehatim. Pfistroj pak uz neni funkéni. Vytahnéte
z&stréku ze zasuvky.

+ Teprve poté, co piistroj zcela vychladne, stisknéte ovladact
knoflik ,RESET" (12), na zadni strané fidici prvku, abyste
mohli fritézu opét pouzivat. Pouzijte k tomu Spicaty pfedmét.

Technickeé udaje
MOGEL:. ..o FR 3195
POKIyt NAP&LT: ....ooovveveveieeiei e 220-240 V, 50 Hz
[S21206T FO 2000 W
Trida ochrany: ...
ObJeM NAPINE: .......orvveerreeereerserersessseeesesssseeeees max. 4,0 litr
CISEA NMOMNOSE wvvveoeeveeeeeeeeeesseenesseeseesseesssseness s 41kg

Tento piistroj byl testovan podle vech piisluSnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpe¢nosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-technickych
predpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na n&mi prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicu
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihdty odstranime bezplatné vechny vady
pristroje nebo prisludenstvi, které vzniknou v disledku vad
materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naseho
uvazent, formou vymeény. Zaruéni pinéni nemajf za nasledek
ani prodlouZeni zaruéni doby, ani tim nevznika narok na novou
zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pifipadé uplatnéni zaruky predejte prosim kompletni pfistroj

v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vagemu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podléha-
jicich rychlému opotiebent, tak i na €isténi, Udrzbu nebo vyménu
dili podiéhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, Ze dojde k z&sahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy v
prislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nade zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouzijte uréenych sbérnych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.
PomdZete tak predejit moznym negativnim dopad(im na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v ddisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dal$im formém zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroju.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrzite prostrednictvim Gzemné spravnich celkd nebo
obecniho Ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a
haszndlati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban

|évd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
készllékhez.

+ Kizarélag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan
arra, amire valo! A készillék nem ipari jellegli hasznalat-
ra készlilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektdl! Ne haszndlja a készilléket vizes kézzell Ha a
készillék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki a
konnektorbol!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket, és amikor nem hasznalja, tartozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hiizza
ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+ Ne mUkodtesse a készliléket felligyelet nélkiil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készliléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, és nem a kébelnél
fogva)!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérlés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a kés-
z(iléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakozd kabel, csak a gyartétdl, a
vevdszolgalatunktol vagy hasonld képzettségli személytd|
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+  Tartsa be az it kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a félidval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengilt
személyeket védje az elektromos aramiités veszélyétl,
vegye figyelembe, hogy a készliléket csak felligyelet mellett
szabad hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedje, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati utmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg
vannak kilonbdztetve. Kérjiik, mindenképpen ligyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkeriilie a baleseteket és a készilék
karosodésat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségeét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sériilési lehetdségekre.
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{\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécickat emel ki

Kiildnleges biztonsagi tudnivalok a késziilékhez

I\ FIGYELMEZTETES:

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+  Azolaj és a zsirok tulhevilléskor éghetnek. Legyen
elévigyazatos! Ne felejtse el a készUléket lizemelés utan
kikapcsolni! El6szor 4llitsa a hdszabalyzét a legkisebb
fokozatra és utana hlizza ki a csatlakozét.

+ Soha ne keverjen dssze olajat zsirral, a felhabzo keverék
kdnnyen kifuthat a frit6zbdl. Kiilonbdz6 olaj- és zsirfélék
egymassal valo keverése is veszélyes!

+ Hatizet fogna a készUlék, semmi esetre se probalja a
langot vizzel oltani! Csukja le a készilék fedelét, és vizes
ruhaval fojtsa el a langot!

+ Ne mozgassa a késziléket olyankor, amikor a zsiradék
folyékony allapotti/forrd!

+  Akosarat/kosarakat az olajsiitén kivil toltse meg, hogy ne
spricceljen.

+  Siitéshez mindig a siit6kosara(ka)t hasznalja.

A kezel6elemek attekintése

1 Biztonsagi kapcsold

2 POWER ldmpa (piros)
3 HEAT lampa (z6ld)

4 Héfokszabalyz6

5 KezelGelem (levehetok)
6 Stézsiradék-tartaly

7 Sit6kosar

8 Burkolat

9 Fedél

10 szag- és zsirgdzsz(ir6 fedél
11 Kabelfiok

12 RESET Ujraindito gomb

Bevezetés

Az olajs(it szabalyozhatd termosztattal (4) van felszerelve, ily mo-
don a siitnivald élelmiszer hémérsékletét egyénileg be lehet allitani.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast,
hogy a fritézt optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Elektromos csatlakoztatas
Csatlakoztatasi érték

A dupla olajsiitét dsszesen 2000 W teljesitményt vehet fel. Ennél
a csatlakoztatési értéknél ajanlatos egy kiilon tapvezeték, amely
egy 16 A-es haztartasi véddkapcsolon keresztil van biztositva.

A készliléket csak el6irasszer(ien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt
konnektorba szabad csatlakoztatni.



/N VIGYAZAT: TOLTERHELES
Ne hasznaljon hosszabbito vezetéket vagy haldzati csatla-
kozésort, mivel a késziilék tilsagosan nagy teljesitmény.

Uzembehelyezés
Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le az olajs(ité
fedelét. Az olajstit6ben két stitbkosar (7) talalhato. Vegyen ki
mindent az olajsCit6bdl.

2. Azt javasoljuk, hogy a fedelet (9), a burkolatot (8), a tartalyt
(6) és a slitbkosarakat (7) a Tisztitas alatt leirtak szerint
tisztitsa meg.

3. Esetleg tolja a vezérlbegységet (5) a vezetd elembe Ugy,
hogy az szilardan alljon. Hizza ki a csatlakozokabelt a
kabelfiokbol (11)!

Hasznalati Gtmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). 8-10
hasznalat utan cserélje az olajat! A stitéshez j6 mindségu
slitolajat vagy zsit hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithet6k legyenek. Ne
hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a zsiradé-
kok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mér alacsony
hémérsékleten flistdIni kezdhetnek. Folyékony siitGolaj
hasznalatt javasoljuk.

/\ FIGYELMEZTETES:
Keérjiik vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha
zsirt szeretne hasznalni!

Amennyiben zsirt hasznl, vagja fel kisebb darabokra.
Allitsa a h6szabalyzét alacsony hémérsékletre és lassan
adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt és elérte

az olajszintet, a hdszabalyzon be lehet llitani a kivant
héfokot.

Semmiképpen ne helyezze a zsirt az olajsiitd kosarba!

3. Akeményittartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona)
lévé acrylamid tartalom csékkentése érdekében nem ajanla-
tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési hémérsékletet tullépni.
Tovébba a s(itési idd lehetéleg rdvid legyen és a siitend
élelmiszert maximum aranysargara szabad sitni.

4. Kérjiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsold (1)
akkor kerll miikodésbe, ha a vezérldelemet a vezetésbe
toljak.

5. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez
vegye figyelembe a s(itni kivant élelmiszer sajatossagait.
Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szlkség, mint nyers élelmiszereknél.

6. Amig az olaj vagy zsir még forr6, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

7. Tésztafélék fritirozasa esetén hizza le a tllcsordult tésztat,
és dvatosan helyezze a darabokat az olajba..

8. Ugyelien arra, hogy a stitbkosar/stitékosarakon 1év6 nyél/ny-
elek helyesen legyen(ek) rogzitve.

9.

Nyomija 6ssze a drétvégeket a nyél szabad végeinél.
Dugja be a sarkokat a kosar belsejében Iévd filekbe.

A siit6kosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtdlteni.
Ne téltse tdl a siit6kosarat (hasabburgonyabdl a maximalis
tolt6tomeg 200 g 1 liter olajra/zsirra szamitva).

A nedves élelmiszert el6z6leg kendével térdlje szérazral

/N FIGYELMEZTETES:

Tulségosan vizes élelmiszerek (pl. erésen fagyasztott hasab-
burgonya stb.) esetében erdteljes habképzédés indul, ami
miatt balszerencsés esetben az olaj ki is futhat.

Hasznalat

Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és
ki van-e hlzva a konnektorbél (Az ellendrz6 lampék (2+3)
nem égnek).
Vegye le a frit6zr6l a fedét!
Vegye ki a stit6kosarakat és t6ltsdn olajat vagy zsirt a
tartélyba (legfeliebb 4,0 litert). A zsiradék szintje a Min. és a
Max. jel kdzott legyen.
Dugja a csatlakozé dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es foldelt
konnektorba! A piros ellenérzé lampa POWER (2) kigyullad.
A héfokszabalyz (4) forgatasaval llitsa be a kivant
hémérsékletet! Ismét helyezze vissza a fedelet.
Most mind a két ellendrz8 lampa ég. Ha a fritézben a
hémérséklet elérte a bedllitott értéket, a zold ellendrzé
lampa HEAT (3) kialszik. A piros ellenérzd lampa égve
marad, és jelzi, hogy a kész(ilék izemben van. Vegye le
a fedelet és 6vatosan engedje be a siitendd élelmiszerrel
toltott sit6kosara(ka)t a forrd zsirba. Ismét helyezze vissza
a fedelet.
A z0Id ellendrzd lampa a siités alatt t6bbszor be- és kikapce-
sol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet
termosztatikus ellenrzés alatt all, és azonos marad. A siité-
si id6 lejarta utan (a stitési id6t az élelmiszer csomagoldsan
vagy a receptben talalhatja meg) vegye ki a siit6kosarat.
Akassza be a s(it6zsir tartalyanak szélére a siit6kosarakat
és csepegtesse le az ételrdl az olajat.
A készUlék kikapcsolasahoz 4llitsa a
hémérsékletszabalyozot O-ra, és hizza ki a dugaszt a
konnektorbol! A halézati kabelt spirélisan csévélie fel a
kabelfiokban!

Tisztitas
Gy6z8djék meg réla, hogy ki van-e hizva a dugasz a
konnektorbol!
Varjon a tisztitds megkezdésével, mig a fritz teljesen le
nem hiilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos
1-2 6rat varni, nehogy a forrd kész(ilék égési sértilést
okozzon.
Huzza ki a vezérlBegységet (5) felfelé iranyban. Az olaj cse-
réjéhez, hlizza ki a siit6zsir tartalyt és toltse ki oldaliranyban
az olajat.
Ne mértsa a készliléket vizbe!
A siitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiilsé boritast nedves
ruhdval és eset-leg haztartasi mosogatdszerrel tisztitsa! Ne
meritse vizbe a fedelet.
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6. Azolajs(itd kosarakat a szokdsos médon a mosogatéban
mosogathatja el.

7. Ne hasznéljon strolészereket vagy éles targyakat, nehogy a
frit6z megséruljon!

8. Allitsa Gjra 6ssze a frit6zt, tolja a vezéridegységet (5) Ujra a
vezetd elembe.

A szag- és zsirsz(iré cseréje

Ne nyomja be a sziir6takaras tartéjat és hizza ki el6re a
takarast.

+ Cserélie ki a sz(ir6t.
+  Acsere utan csavarozza vissza a fedelet.

1 TAJEKOZTATAS:
ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis filtert
méretre lehet vagni - pl. szagelszivéhoz valét.

Zavarelharitas
A késziilék nem miikédik

Megoldas:
Ellendrizze a halozati csatlakozast.
Ellendrizze a termosztatok helyzetét.

Tovabbi lehetséges okok:
Szerelje fel a késziléket biztonsagi csatlakozoval (1).
Ez megakadalyozza a f(ités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldas:
Ellendrizze a vezérl6elem helyes bedllitasat.

Tulheviilés elleni védelem

*+ Hatévedésbdl Ggy inditana el a fritdzt, hogy nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tllhevilésgatlo.
llyenkor a készllék mar nem mikodéképes. Hizza ki a
csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+  Csak a késziilék telies lehdilése utan mikadtesse a
vezérlbelem hatoldalan talalhaté ,RESET* gombot (12), ha
a frit6zt Gjra haszndlni szeretné. A gomb megnyoméasahoz
hasznaljon valamilyen hegyes targyat.

M{iszaki adatok

Ezt a késziiléket az Eurépa Tan4cs minden vonatkozd aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisel6 képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a leglijabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készlt.

A mliszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az
igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javits nem
végezhetd.

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja at az alap-
készUléket a pénztari bizonylattal egyitt annak a kereskeddnek,
akitdl a késziiléket vasaroltal

Sem az elhasznalddé tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekovetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatlya ala, kbvetke-
zésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancidlis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utn a megfeleld szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

&

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elekiromos kész(ilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos kész(ilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkerilhet8k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kérmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.



06ume YKa3aH1A No TeXHUKe 6esonacHocTH

Meped Hauanom axkcnyarauum Npuopa BHUMATENBHO
NPOYMTaiTE MPUNAragMyto UHCTPYKLMIO MO SKCTNyaTaLmMM i
COXpaHUTE ee B HAZEKHOM MECTE, BMECTE C rapaHTHitHbIM
TaIOHOM, KACCOBBIM YEKOM W, 10 BOMOMHOCTH, KAPTOHHOM
KOpOBKO# ¢ ynakoBouHbIM MaTepuanom. Eciv aaete
KoMy-n16o nononb3oBaTbCA NPUOOPOM, 00A3aTeNbHO AaliTe
BNPUAAYY JaHHYHO MHCTPYKLMIO NO SKCMNyaTaLMM.

+ TMonbayittecb NPUGOPOM TONBKO YaCTHBIM 0Bpa3om
¥ N0 HasHaueHuio. Mpubop He NpeAHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOr0 MCMoNb30BaHMA. He nonb3yitech
NpHBOPOM NOA OTKPLITEIM HeGoM. MpedoxpaHsiite
nPUOOP OT XKapbl, NPAMbIX COMHEUHBIX Nyue,

BNAXXHOCTU (HM B KOEM CTly4ae He Norpyxante ero

B BOZY) ¥ yAapoB 00 ocTpble yribl. He npukacaiTecs K
npuBopy BraxHbIMK1 pykamu. Ecnv npubop yenaxxunca
MMM HAMOK, TYT e BbIHBTE BUIKY 13 PO3ETKH.

+  [locne aKcnnyaTaunu, MOHTaXKE NPUHAANEKHOCTEN, YNCTKe
WnM nonomke npuBopa BCeraa BblHUMAiATe BINIKY 13
PO3ETK (TAHUTE 38 BUNKY, & He 3a Kabenb).

+ He ocraBnsiite BKIHOUEHHbIE aneKTpONPUOOPHI 6€3
npucMoTpa. ECi BOSHUKHET HE0OXOAMMOCTb OTIYUUTLCH,
TO BBIK/IHOUMTE BNEKTPONPUGOP UMM BIHBTE BINKY 13
PO3ETK (TAHUTE 38 BUNKY, @ He 3a Kabenb).

+ Perynapo ocmarpusaiite npuéop v kabenb Ha npeamet
BO3MOMHBIX NOBPEMAEHHI. H1 B KOem cnyyae He
BK/IKYaiATE MPUOOP, UMEIOLLIMA NOBPENACHKA.

* Hv B KoeM cnyuae He pemMoHTUpy#iTe NpnGop
CaMOCTOATENbHO, & 06paLLaiTeCh B TaKOM Cryyae 3a
MOMOLLbHO K CTIELIMAnuCTY, MMEIOLLEMY COOTBETCTBYHOLLIMI
nonyck. U3 coobpaxeHuii 6e3onacHocT, 3aMeHa CeTeBoro
LUIHYpa Ha PaBHO3HAYHbI A0MYCKAETCA TONBKO Yepes
3aBOA-M3rOTOBUTENb, HaLLy CEPBIUCHYH MACTEPCKYHO Mk
COOTBETCTBYHOLLErO KBATMOULMPOBAHHOMO CrieLManmeTa.

* Mcnonb3yite TONbKO OPUTHHATBHBIE 3an4acTy.

+ Toxanyiicta, codntogaiTe HuKecneayroLLm1e
,CneunansHble yKasaHua no TexHuke 6e3onacHocTH,

LeTtu v nuua HyWAaroLeca B npucmMoTpe

* W3 cooBpaeHuii GesonacHocTi AnA AeTeil He ocTaBnAiiTe
NEaTh ynakoBKy (MNAacTUKOBbIE MELLIKH, KapToH,
MEHoNNacr v 1.4.) 6e3 npucmoTpa.

BHumanne! He nossonaiite etam urparts ¢
MONM3TUNEHOBOW NNeHKOH. OnacHOCTb yAyLIbA!

* UYroBbl 3aLLUMTUTB AeTeV v APYTUX JIUL, HyXAQHOLLMXCA
B YXOZ€ ¥ NPUCMOTPE, OT NOPAXXEHKA NEKTPOTOKOM,
cneauTe 3a TeM, 4tobbl MpuBop He BrtouancA 6e3
npucnmortpa. 1o npudop — He urpyLuka. He donyckaitte k
HeMmy fieTeit.

CumBonbl npumeHAeMble B AaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarena

BaHble pexoMeHaaumm Ans 0BecneyeHms BaLleit
BesonacHocTH 0603HaueHbl No 0codeHHoMy. OB3aTensHo
CreqyiiTe 3TUM PeKOMEHZALMAM, YToBbI NPeoTBPaTUTL
HECYACTHBIM CITyyalt W MONOMKY U3AeMA:

A NPEOYNPEAEHUE:
Mpeaynpexaaet 06 0nacHoCTH AnA 340POBbA U BO3MOXKHOM
PUCKE MOMNYYEHNA TDABMBI.

/\ BHUIMAHME:
yKa3bIBaeT Ha BOGMO)KHYIO 0OMNacCHOCTb Anda U3aenua u ﬂpyl'VIX
Opr)KalOLLlMX I'IpeLlMeTOB.

1 NPUMEYAHKE: [laet coseTbl 1 MHGOPMALMIO.

CneuuanbHble yKa3aHUA N0 TEXHUKe
esonacHocT Ana aToro npubopa

A MPEQYMPEMUIEHME:

Hu B koem cnyyae He HanvBavite B Macno Boay!

+  [leperpeTble Macna 1 Xupbl MOryT BOCIAMEHHTBCA.
Byabte ocropoxHbl! Hukoraa He 3albiBaliTe Bbikmioyats
npuBop nocne okoHuaHws padotsi! [inA aToro cHavana
yCTaHOBWTE TEPMOCTAT Ha HAUMEHBLLYIO TeMNepatypy, a
3aTeM BhITALLIATE BUNIKY CETU 13 PO3ETKM.

+ HvKoraa He cMeLLMBaiiTe Mp C MaciomM, CMeCh MOXKET
BCMEHHTLCA 1 BbIKEMETb. TaKMe OnacHo CMeLLMBaTb
Mexay coB0i pasnuyHbIe CopTa Maces v XMpoB!

Ecnu conepxvmoe GpuTiopa BO3rOPUTCA, H1 B KOEM
cnyyae He TyLuuTe 370 BOAOI. Hakpoiite dpputiop
KPBILLKOW. YAyLIMTE A3bIKV MNaMEHI NPy MOMOLLY
BNAKHOM TPAMKY.

* He nepeasuraiite Mpuoop ¢ XUAKUM/TOPAYMM KUPOM.

+ HanonHsiite KOp31HKY / KOP3MHKK, NPEABAPHUTENBHO BbIHYB
€& 13 QPUTIOPHKLBI, YTOBEI MPpeAYNPEeAUTL 00pasoBaHue
Opbl3roB.

[InA xapeHwa B0 GpuTIOpe BCeraa nonb3yinTech
(GPUTIOPHOM KOP3UHKON / KOP3UHKAMM.

0630p getanei npubopa

1 MpeaoxpaHuTeNbHbIA BLIKNKOYATEND
2 CeetouHankarop POWER (kpacHbii)
3 CaetonHankatop HEAT (3eneHbiir)
4 Perynatop Temneparypsi

5 YnpaBnatoLLil NEMEHT (CbEMHBIA)
6 GpuTiopHaA emMKoCTb ANA Macna

7 OpuTiopHaA KOp3MHKa

8 Kopnyc

9 Kpblwwka
10 Kpbiluka ¢punbTpa Xuposoro Yaaa

11 yNaBnuBaH1A 3anaxa

11 OrCek Ans ceTeBOro LUHypa
12 Kxonka RESET (noBTOpHIA CTapT)

BsegeHue

OTa (ppUTIOPHULA OCHALLIEHA PErynpyeMbIMU TepMocTaTamu
(4), TakMm 06pa3oM TemnepaTypy MOXHO yCTaHaBMMBATb
WHAMBIAYaNbHO, B COOTBETCTBUM C MPOAYKTOM,
MPUroTaBMBaEMbIM BO GPHTIOPE.
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[nA Toro, uToBbI ONTUMANLHO K HafemHo paboTaTb
¢ ¢ppuUTHOPOM NoManyncTa BHUMATeNbHO NPOYMTaNTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNNyaTaumu.

I'Iom(moquMe K CeTu
MoTpe6naeman MOLHOCTb

OBLuan MOLLHOCTL NOTPEBREHHA 3HEPrM ABOIHOM
pUTIOPHALLI MOXET AocThyb 2000 BT. Takyto

HarpyaKy pexoMEeHAYeTCA NOAKNIoYATL Yepes OTAENbHYHO
MEKTPONPOBOAKY, OCHALLEHHYHO aBTOMATOM OTKAHOYEHMA Ha
3NEeKTPOTOK 16 A 1 yCTPOCTBOM TOKOBOW 3aLLMTHI.

Mpubop paspeLLaeTca BKIIKOYATL TOMLKO B PO3ETKY C
HanpsweHrem cetv 230 B, 50 Iy, ycTaHoBneHHyto B
COOTBETCTBMM C MPEANUCAHNAMM.

A BHUMAHWE: MEPETPY3HA
He nonb3ayitech YATMHUTENAMW UK Pa3BETBANTENAMH,
TaK KaK YCTPOHCTBO NOTpednAeT GoNbLLYH MOLUHOCTb.

MoaroToBKa K pabote
Mepen nepebIM BKALOYEHHEM

1. Ynanute ynakosKy. CHrUMMTE KPbILLKY C GPUTIOPHHLbI.
Bo GputiopHuLIE HAX0AATCA 2 PPUTIOPHBIE KOP3UHKY (7).
BbiHbTe BCE NpeaMETb 13 GPUTIOPHHLbI.

2. Mel pexomeHayem Bam MbiTb KpbiLuKy (9), kopryc (8),

EMKOCTb (6) 1 GPUTIOPHbIE KOP3MHKY (7), KaK 3TO yKa3aHo B

pasgene YUCTHa.

3. BcrasbTe, npu HEOOXOAMMOCTH, YIPABAAIOLLIMIA BNIEMEHT
(5) B HanpaBNAOLLKE TaK, YToBbI OH MPOYHO AEPHANICA.
BbiTAHHTE ceTeBoi WHYp 13 oTcexa (11).

Yro6bl yaepxaTb 0BpasoBaHme akpunamuaa B
KpaxmanocozepxaLLux NPoAYKTax MuTaHuA (Kaptodens,
KpYibl) Ha MUHUMYME NPY UX MOZKapUBaHUM BO GpUTIOPE
He pexoMeHayeTcA npesilLaTs Temneparypy 170° C (aon.
175° C). [anee pekomeHAyeTcA yMeHbLUATb BpeMs
NOMAKapUBaHKA 40 MUHUMYMA W MOZXapuBaTb
MaKCMMansHO A0 30M0TUCTOrO LBETA.

Momanyicra yuTuTe, YT0 NPEAOXPAHNUTENBHBIA
BbIKNKOUaTeNb (1) HAKUMAETCA KaK TONLKO perynupyroLLee
yCTpOWCTBO GyZET BBEAEHO B HANpaBnstoLLMe.
YcTaHOBMTE NOAXOASALLYIO TEMNEepaTypy, 06A3aTenbHo
yUMTBIBAVTE MpH 3TOM 0COBEHHOCTH NPOAYKTA. [nA
OPMEHTUPOBKM MOXHO MCMOMb30BATHL CEZyHLLEe MPaBHIO:
NPOAYKTHI, NPOLLEALLME NPeaBapUTENbHOE 0BMapuBaHie
BO OpuTiope, TpeBytoT Gonee BEICOKMX TEMMEpaTyp no
CPaBHEHMIO C ChIPbIMM MPOAYKTAMM.

ECriv Macno uim »mp eLLe ropsuve, To Hi1 B KOEM Cryyae
He nepecTaBnAiTe 1 He ABUraiTe GpUTIop.

Mepes TeM KaK OnyCTUTL B Macno NPOAYKTHI M3 TecTa
00A3aTENbHO CPEXTE C HUX TOPYALLME NOXMOTLA TECTA.
YBeauTech B TOM, UT0GbI py4Ka /py4KH GPUTIOPHON
KOP3UHKY / GPUTIOPHBIX KOP3HHOK Gbink MpaBuibHO
3aKpEMNNeHbl.

COXMMUTE KOHLIbI POBOAA BMECTE Ha CBOGOAHOM KOHLE
PYYKM.

BBezvTe yronku B IPOBONOYHbIE NMETM BHYTPM KOPOBa.
OpuTHOPHBII KOPOB Pa3peLUAETCS HaMOMHATL MaKCMyM
Ha 2/3. He nepenonHaiTe GpUTIOPHYIO KOP3MHKY (MaKc.
KONMYeCTBO KapTopenbHoi conomkm: 200 T Ha 1 auTp
macnaixmpa).

BriakHble NpoAyKTE! HEOGXOAMMO MOACYLUTb, MPOMOKHYB
X candeTKon.

YKasaHua no JKcnnyarauuu

1.
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PerynapHo yaanaiTe oCTaTkv NULLM 13 Macna ( K npumepy
KapTodenbHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa HeobxoaUMO
MEHATb Macno. [ind nomKap1satma BO GpuTiope
MPUMEHANTE TONBKO BLICOKOKAYECTBEHHOE MACHO MW XMP.
Mcnonbayemble Macna 1 xupbl JOMxHb AOMyCKaTb
HarpeBaHe A0 BbICOKUX TeMneparyp. Msberaiite
NPMMEHEHNA MaprapHa, 0/IMBKOBOTO MM CIMBOYHOTO
macna. 311 copta Macna He MoAXOAAT ANA GpUTIOPa, Tak
KaK OHM HAYMHAKOT ABIMMTB Y)XKe NMPU HE3HAYUTENbHBIX
Temnepartypax. Msl pexoMeHayem NPUMEHATL XuaKoe
Macno AnA GpuTiopa.

/N PELYMPEMTEHME:

TMomanyncra npuaepH1BanTeCh Camoro BaHOro
npaswna, ec Bbl XOTUTE NPUMEHATb HHUP BO
dputiope!

Ecnu Bbl X0TUTE NPUMEHSTB UP BO (PHUTIOPE, TO
Pa3AeNuTe ero Ha MasneHbKve KyCouKu. YCTaHoBuTe
TEPMOCTAT Ha HaMEHbLLYIO TEMNEPATYPY ¥ MEANEHHO
MEPETIOXKMTE KYCOUKH XKMpa BO GpUTIOP. Kak TobKo
)KUP PacTonuTCA 1 ByAET AOCTUTHYT HYMHBIA YPOBEH,
MEPEKIOYMTE TEPMOCTAT Ha HY)KHYI0 TeMmeparypy.

Hu B KOeM cnyyae He KnaauTe MUp BO GPUTIOPHLIE
KOpP3HHKH!

/N NPEAYNPEMTEHME:

CUIIBHO BrIaXKHbIE MPOAYKTHI MUTaHWA (K NpUMepy: 0bneae-
HeBLUada KapTot])eanaﬂ COHOMKa) Bbl3bIBAKOT CUIIbHOE
neHoof)paaoBaHMe, 4TO B XyALIEeM Cny4yae MOXET NPUBECTU K
BbIKMMAHUIO Macna.

MopAagok paboTsl ¢ npuéopom

YBeauTeCh B TOM, YTO NPUOOP OTKIKOUEH OT CETU U
BbIK/t04EH (KOHTPONbHbIE (2+3) namnoyku He CBETATCA).

2. CHUMMTE KpBILLKY C dpuTiopa.
3. BblHbTe GPUTIOPHLIE KOP3UHKM M HAMOMHUTE EMKOCTb

MacnoMm Wi Xupom (MaxkcumanbHo 4,0 ). YposeHb Macna
ZOMKEH HaxoauTbCA Mexay MeTkamu Min“ n Max".

4. BcraBbTe BUNKY B 3a3eMIEHHYH0 PO3ETKY C HAMPAKEHNEM

cetv 230 B, 50 M. 3aropaeTcs KpacHas KOHTpONbHaA
nammnouka POWER (2). YctaHoBuTe HeoBxoaumyto
TeMneparypy, BpaLas perynatop Temnepartypel (4). CHosa
MONOXMTE KPbILLKY HA MECTO.

Tenepb CBETATCA 00 KOHTPONbHbIE NaMNoukK. Kak Tonbko
pHUTIOP HarpeeTcA 10 3a4aHHOM Temneparyph 3eneHas
KoHTponbHasA namnoyka HEAT (3) notyxHet. KpacHan
MPOLOMKAET CBETUTLCA U CUrHANM3MPYET paboTy GpuTiopa.
CHMMMTE KPBILLKY M OCTOPOXXHO NOCTaBbTE GPUTIOPHYHO
KOP3MHKY/KOP3MHKM C COAEPKUMBIM ANA WaPKH B FOPAYHIA
»up. CHOBA NONOMMTE KPBILLKY HA MECTO.



6. 3eneHas KOHTPONbHAA NAMMOYKA MHOTOKPATHO BKIKOYAETCA 1
BBIKIIOYAETCA BO BpeMA paboTbl dpuTiopa. 3To HopMarnbHoe
fABNEHIUE WU CUTHANM3MPYET O TOM, UTO TeMneparypa
KOHTPONMPYETCA ¥ NoAAEpMVBaeTCA TepMocTarom. Mo
OKOHYaHN BPEMEHN MPUrOTOBNEHKA (BPEMS MPUTOTOBAEHNA
BO QPHTIOPE Bbl HAWAETE Ha YNaKOBKE NMPOAYKTA UK B
peLenTe) BbTaLLUTE GPUTIOPHYHO KOPIHHKY.

7. [laiTe Xv1py HEMHOTO CTeYb C NPOAYKTOB XapeHbA BO
bpuTiope, ANd 3TOro N0ABECHTE PPUTIOPHYO KOP3HHKY MK
OPUTIOPHBIE KOP3MHKK Ha Kpail EMKOCTY ANA GPUTIOPHOTO
Xupa.

8. UToOLI BBIKIOUUTL GPHUTIOP, MOBEPHUTE PErynATop
TeMnepatypbl B nonoxexne O v BbiHbTE BUIKY M3 PO3ETKM.
YnoXuTe CeTeBOM LUHYP B OTCEK, CMOTaB €ro CN1panbio.

YucTHa

1. YBeauTech B TOM, UTO BUTKA BbIHYTA U3 POSETKM.

2. Tepen uucTKoi 00A3aTENLHO NOZOMKANTE NOKA GPHTIOP
MONHOCTLIO OCTHIHET. B nto6om cnyuae, nooauTe nocne
padoThl NpUMepHO 1-2 yaca, uToBbl U3BexaTb OnacHoCTH
MONYYEHHA OXKOrOB.

3. BeblHbTe ynpasnatoLLuit anemeHT (5), NoTAHYB ero BBEpPX.
[inA 3ameHbl Macna, BblHbTE GPUTIOPHYIO MKOCTb AN
Macna 1 crieTe Macno, HaknoHuB EMKOCTb Ha GOK.

4. He norpyxatite npuéop B BOZY.

5. TpoTpuTe eMKOCTL ANA Macna, KPBILLKY 1 KOPNYC BAGXHOM
TPAMKO/ CMPUMEHEHHEM, B Cryyae HeoBX0AMMOCTH,
JOMALLHYX MOIOLLMX CPEACTB. He OKyHaiTe KpbILLKY B BOAY.

6. DpUTIOPHLIE KOP3UHKM Brl MOXETE BIMbITH 0BBIUHEIM
€nocoBom, NOrpyavB 1X B BOAY C A0OaBNEHUEM MOHOLLEr0
CpeAcTBa ANA NOCYAbl.

7. YroObl He NOBpeAUTH GpUTIOP H3OeraiiTe MPUMEHEHUA
OCTPbIX MPEAMETOB ¥ aBPA3UBHLIX YACTALLMX MOPOLLIKOB.

8. CHoBa cobepuTe GPUTIOPHHULY, ONATb BCTaBbTE
YNpaBnAoLLMIA 3NeMEHT (5) B HanpasnAoLLKe.

CwmeHa AbIMOBOrO GunbTpa

BnaswTe BOBHYTPL GMKCATOPBI KPLILLKKM GUABTPA KUPOBOTO
yana, NOTAHUTE KPBILLIKY Ha Ce0f 1 BbIHbTE 8.

+ CMeHuTe GunbTp.
+ [locne cmeHbl GUbTPa NPUKPYTUTE KOMYX 0BpaTHO.

i NPUMEYAHKE:

€C/IM GUILTPbI KOHYATCH, HCMONb3YHTE YHUBEPCasbHbIE
OUILTPBI, HAMPUMEP OT OTTFAKHOM KYXOHHOM BEHTUTIALMA,
noapesaHHLIe no pasmepy.

YCTpaHEHMe HeI/ICI'IpaBHOCTeﬁ
Mpu6op He GpyHKUMOHMpPYET

MomoLub:
[poBepbTe NOAKMIOYEHNE K SNEKTPOCETH.
[TPOKOHTPOAMPYHTE NONOXEHUE TEpMOCTaTa.

Llpyrie Bo3MOXHbIE MPUYHHBI:

M3nenve ocHalLEeHO NpeaoXpaHHTeNbHLIM BLIKAOUaTenem
(1). OH npeoTBpaLLaeT HenpeABUAEHHOE BKOYEHIME
HarpeBaTesbHbIX ANEMEHTOB.

Momowyb:
MpoBepbTe NPaBUNbHY0 NOCAAKY PETYMPYHOLLErO
YCTPOCTBA.

3awura oT neperpesa

+ Ecnu ¢puriop byzet cnyyaiito BKIKOYEH Ge3 Macnalikupa,
TO aBTOMATH4ECKM cpadoTaer 3aluwTa ot neperpesa. Mocne
37010 GpUTIOP BOMbLLE HE BKMKOYAETCA. BbIHBTE BUMKY 13
PO3ETKM.

+ Tocne Toro, Kak NPUBOP NONHOCTBH OCTBIHET, HAXKMUTE
kHonky ,RESET" (12), HaxoAslLytocA Ha 3a/Hel CTopoHe
PETyIMPYIOLLEro YCTPOACTBA, YTOOLI BEPHYTL GPHTIOP B
MCXOAHOE NoNoeHue. BocnonbayiTecs AnA 3T0ro Kakuv-
B0 OCTPLIM MPEAMETOM.

TexHuuyecK1e AaHHble
MOZEIIB: «..ovverivteeeeteeeissee s FR 3195
ONEKTPOMATAHME: ...vvvveeesereeesseessnsssessnsesens 220-240 B, 50 Ty
2000 sarr

KNACC BALUMTBI .vvvvvveverersreseeesseesssesssssesssssessssessssssssssssnsssnsssns I
BMECTUMOCTD: c.vvvvvvvvervirervineessieesesieesssiees Makc. 4,0 uTpos
BEC HETTO! ..vvvvveritiriieessisise s 41 kr

OT0 M3neneHue MpoLLNo BCe HEOOXOAMMBIE U aKTyanbHble
NPOBEPKY, NpeAn1caHHble AupexTuBoi CE, K npum. Ha
3NEKTPOMArHUTHY0 COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBME
TpeBOoBaHHAM K HU3KOBOMBTHON TEXHUKE, OHO BbINO TakKe
CKOHCTPYMPOBAHO W NOCTPOEHO C Y4ETOM NOCAEAHUX
TpeboBaHui no TexHWKe Be30MacHOCTA.

Mbi ocTaBnAem 3a co6oi NpaBo Ha TEXHHYECKUE H3MEHeHHA!

lapaHTHiHOe 06A3aTenbCTBO

["apaHTHitHbI CpOK Ha TeppuTopun Poccuiickoi Genepaumn
YCTaHABNMBAETCA NONHOMOYHBIMU MPEACTABUTENANM.

KaccoBblii Yek ABNAETCA rapaHTUitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOXEH BecrnaTHbIN PEMOHT UK 3aMeHa 3Lenua.

B cnyyae BOSHUKHOB)XHUA MPUTEH3NIA MO rapaHTUn, NPEAbABUTE
u3aenve B NONHOMKOMNNEKTALNM, C OPUTMHANBHON
YNaKOBKOW 1 KaCCOBLIM YEKOM TOProBOW TOYKE, NPOAABLLEH
970 usaenve.

JleGeKTbl M3HALLMBAEMBIX MPUHAANEXHOCTEN UNK TPYLUMXCA
FeTaneil, a Takke YuCcTKa, TexobCnyvBaHue Unu 3aMeHa
TPYLUMXCA AeTanei He NonaaatoT oz rapaHTuto, v MoaTomy
MPOBOAATCA 32 OTAENbHYHO onnary!

["apaHTUs TEPAETCA NPU BCKPLITUX U3AENUA MOCTOPOHHUMM
nMLamu.

Mocne rapaHTum

locne OKOHYaHUA CPOKA rapaHTUk, PEMOHT U3aEeNMit
MPOM3BOAMTCA 3a ONNary, COOTBETCTBYIOLUMMU MACTEPCKAMM
WK MyHKTaMM1 CEPBIUCHOTO 0BCY)KUBAHMS.

PYCCKHH
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