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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following :

» Read all instructions.

» Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

» To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs in water or other liquid.
» Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

» Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking
off parts.

» Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or
is dropped or damaged in any manner.

» Return appliance to your nearest authorized service facility for examination, repair, or electrical or
mechanical adjustment.

» If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from
the manufacturer or its service agent.

» The use of accessary attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause
injuries.

» Do not use outdoors.

» Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

» Do not place on or near a hot gas or electric burner, on in a heated oven.

» Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

» Always attach plug to appliance first, then plug cord into wall outlet.

» To disconnect, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

» Do not use appliance for other than intended use.

» Do not obstruct the steam vent hole with any articles, e.g.a piece of cloth.

» Do not place the inner pot directly over flame for cooking.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

» Avoid touching hot parts : outer lid, inner pot, detachable cover and especially the steam vent hole.
» Do not switch on when the main body is empty.

» Make sure that heating plate and the magnetic switch are clean and dry whenever putting the inner
pot into the cooker.

» Do not use sharp instruments to clean the inner pot as these will damage the nonstick coating.

» A short power-supply cord is to be provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in
or tripping over a longer cord.

» Longer detachable power-supply cords or extension cords are available and may be used if care is
exercised in their use.



SHORT CORD INSTRUCTIONS

Note:

A. A short power-supply cord (or cord set) is to be provided to reduce the hazards resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord.

B. Longer cord set or extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.
C. If along cord set or extension cord is used.

(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at least as great as the
electrical rating of the appliance.

(2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding-type three-
wire cord, and

(3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter top or tabletop where
it can be pulled on by children or tripped over accidentally.

This appliance has a polarized plug : (one blade is wider than the other).
As a safety feature, this plug will fit in a polarized outlet only only one way.
If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug.

If it still does not fit, contact a qualified electrician.

Do not attempt to defeat this safety feature.

CAUTION : During use, the internal parts of the rice cooker and the area around the steam vent
are HOT.

Keep out of reach of children to avoid possible injury.

SPECIFICATIONS / RIZ32

2H3H / Model Name CR-0631F
¢ / Power Supply 220V-240V~,50Hz
AH|ITH/ Z|A}/ Cook 580W
PowerConsumption
(2F/ Approx) H2 /warm 80w
80| / Glutinous 2~6cup
EE=ty 5{0|2f0t / GABA 2~4cup
Cooking Capacity ZH2 . 30/ Mixed - Brown 2~4cup
Z / Porridge 1~15cup
Me FE 20| / Power Cord Length 1.4m
Z /Width 23.5cm
LS |
Dimension 20| / Length 31.7cm
=0| / Height 21.3cm




CAUTION FOR SAFETY

 The following must be observed to use the product safely and correctly to prevent accident and dangerous situations.
* ‘Warning’ and ‘Caution’ are different as follows.

A\ Warning A\ +This signis for reminding something may cause

This means is that the action it descrioes may resuit problems under the certain situation. )

may result in death or severe injury. +Please read a_nd follow the instruction to avoid any
harmful situation.

A Caution +Indicates a prohibition

This means that the action it describes

may result in injury or property damage. +Indicates an instruction

& Warning Do not

Do not use the cooker near
hot places such as stove,
and avoid direct sunlight.

Please pay careful attention
against water and chemicals.

« It can cause an electric shock,
fire, transformation ordiscoloration.

The device is not intended for
use by anyone (including
children) who lacks physical,
sensory, mental skills, or

lf ;.’; Do not let the cooker
‘*’Q contact any water by

experience and knowledge (L sprinkling water on the

that cannot safely use the device cooker.

without supervision or instruction. .

+ Don't let children play with the device. + It can cause an electric shock or fire.

« It causes electric shock, burns, etc. - If it contacts water, please separate power

cord and contact dealer or service center.

Do not plug or pull the

power cord with wet hands.
« It can cause an electric shock.

Do not cover the automatic ‘ @;
steam outlet with your
hand or face.

3
When you pull out the power plug, don’t o (R TR GENED BTG,
pull the power cord. Please, surely pull out - Especially be careful to keep it out of
the power plug. reach of children.

« It can cause an electric shock.

Do not use damaged — &8 j?

power cord, plug or loose
socket. jj

- Using several lines in one - It can cause an electric shock,
socket can cause overheating e -
resulting in fire. I the ol o . tact deal
« Use the extension cord with the rated °lif i [Plle) WElR> CEMEERE), GemEE CEEIET
current above 15A. or a service center.

Use a single socket with the
rated current above 15A.

ENGLISH



: CAUTION FOR SAFETY

& Warning Do not
Do not bend, tie or pull the M
power cord by force. ¢

« It can cause an electric shock S 5

or short circuit resulting in fire.

Remove an alien substance on plug with
the clean cloth.
- It can cause fire.

Do not use on arice chest
or a shelf.

+ Do not press the power code
between furniture.
It can cause an electric shock resulting in fire.
+ When use on furniture automatic steam
releasing can cause damage, fire and an
electric shock.

Clean any dust or alien
substance off the
temperature sensor, heating
plate and inner pot.

« It can cause a system problem or fire.

Please clean the body and
other parts after cooking.

« It can cause the
transformation or smell.

Please surely pull out the
plug when not in use.

« It can cause an electric shocks
or fire.
« Use AC 220V-240V only.

Do not open the lid while in
heating and cooking.

« It can cause burns.

« If you need to open the lid
while cooking, keep pressing
the cancel button for 2 seconds and
confirm internal steam released

Use product at the flat place.
Do not use on the cushion.
Please avoid using it on an
unstable location easy to be
fallen down

- It can cause a transformation or a fire.

« It can cause burns or breakdowns.

« Be careful to install the power cord which
does not disturb to pass.

Don’t spray or put any
insecticide and chemicals.

« It can cause an electric shock or
fire.

+In case cockroach or any insects
get inside of the cooker please call a dealer
or a service center.

Do not cover the automatic
steam outlet with a duster,
a towel or apron, etc.

« It can cause a transformation or

a breakdown.
SZAN

Do not press heavy
things on the power cord.

« It can cause an electric
shock or fire.

Be careful both plug and
power cord not to be : :
shocked by animal attack |
or sharp metal materials. A\

- Damages by impact can cause
an electric shock or fire.



- Negligent cleaning may cause a bad smell while keeping the rice warm. Clean the lid frequently
(Clean the rice cooker after pulling out the plug and waiting until the main body cools.)

- Wipe the main body and the lid with a dry dishcloth. Do not use benzene or thinners.

- The rice water left on the inner lid or in the inner pot may form a starch film but it is harmless.

Inner Pot Inner Lid

Wipe alien materials and moisture EQ) If rice water remains on the
from the outer and the bottom of the \ inner lid, wipe the lid with a dry
inner pot. dishcloth.

Using a rough sponge, brush or Since the edge of the lid is
abrasive may result in peeling of the made of metal, clean it with
coating. care.

Use dishwashing detergent and a soft

cloth or sponge.

Inside the main body

If alien materials stick to the
temperature detector, remove
them avoiding damaging the
metal plate.

Wipe alien materials or moisture
" from the thermal plate.

The rice water generated while
cooking is designed to be
collected in the drain dish.

After cooking, clean it with a dry
dishcloth.

How to clean

» Never use the hazardous chemical.
(ex : benzene, varnish and so on)

1. Remove the
steam cap by
Before cleaning, simply pulling

unplug the it off from the
steam cap. ILIg E(jn‘ter every

2. Separate the
steam cap into

2 parts and
soak them in
. lukewarm
After cooking, water. Wash
wipe the water with a sponge
with a wet cloth or a soft cloth.
because of the 3. Assemble the
smell. 2 parts by
snapping them
together.
If there is any
alleg1 substance ’ ) 4. Attach the
on the A steam cap fimly
temperature /\(@@ to the lid and
sensor carefull rotate on both
wipe it out Y lock  unlock directions to
ith dq . ensure that it is
without damping fixed properly.

the metal plate.

ENGLISH
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Heating Plate

m,
i A hold

7 Temperature sensor
Power cord

Lid

Detachable cover lever
Detachable cover packing
Detachable cover

Steam cap
i
Inner pot ‘L‘“ )
L ST
7 Drain dish\__=
After cooking or warming, throw
the water out of drain dish.
Remaining rice water in drain
dish can cause a bad smell.

Clamp knob
Control panel

Rice scoo

)

Power plug

(The plug type may differ from
the actual.)

How to assemble the steam cap

» Hold the steam cap then assemble
it to LOCK as arrow direction like
picture.

» After assembling steam cap surely,
put it to mainbody.

Accessories

Manual

Rice scoop

Rice measuring cup



.
FUNCTION OPERATING PART

Keep Warm / Reheat

Use for warming or reheating Turbo Lamp
the cooked rice right before The light will be on
eating. Display when it’s ready to

operate turbo function.

,.mk
Cool

2 =0 Tuee Cook / Turbo
|| " 0-'. [u(] Use it for cooking the

COOK WARM REHEAT rice.

Cancel Button

Timer lamp Use it to canceling the
The lamp turns on selected function.
when the cooking Menu Button

time is programmed

with the timer. Use it to selecting,

Glutinous, GABA,
Mixed/Brown, Porridge,

Timer Button Steam, Slow cook etc.
Use it to preset the
cooking time you want. My mode Button
. - Use the button to set
Hrs / Min Buttons up the custom-made
- Use the button to set up the preset time or change the preset time. rice taste function.
- Use the buttons when selecting the step of the custom-made rice - Use the button when
taste, customized warming mode and customized cooking function. iﬁlsgmg;zew arming
- Use the buttons to set up the current time. mode and customized
cooking function.

*Press the buttons until you hear a buzzer sound. The design of this template may differ from the actual product.

Error Codes and Possible Causes
When the product have any problem or use it inappropriately you can see the below mark.

/ When the inner pot is not placed into the unit.

Temperature sensor problem.
- (Consult the service center and dealer)

i When the operation don't finish for a long time.

U (Consult the service center and dealer)
(00 When setting preset time longer than 13 hours.
[y T} Set the preset time within 13 hours.

ENGLISH
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| HOW TO SET TIME

How to set current time
Please follow the instruction to set the current time. E.g.) In case the current time is 8:25 am.

Connect the power plug.

5
Hrs

&

Press the “Hrs”, “Min/My Mode” button more than 1
second.

A
Hrs

Set the current time using the “Hrs”, “Min/My Mode”

button. Press the button longer than 1 second.
» Make sure not to change A.M. and P.M.
» Each time you press “Hrs” button, the time increases after 1 =

Min

hour. (ﬁ
» Each time you press “Min/My Mode” button, the time increases

after 1 minute.
» In case of 12:00 at noon, it will be displayed 12:00 P.M.

It will automatically start in 7 second.

»Once time is set, colon (:) does not blink and set
time is displayed with a buzzer.

»Set time is stored pressing other buttons except for
“Hrs”, “Min/My Mode”, and “Cancel” buttons.

= How to set up the current = About Lithium battery

time during keep warming
1. If you want to change the
current time during keep
warming, press “Cancel” button
and then set up the current time.
2. When finish setting the current
time, press “Heat/Reheat” button.

At the time ‘£iH 'sign is displayed. immediately.

301

@ fad

GLUTINOUS

1. This product contains lithium battery for improving
blackout compensation and time. Lithium battery
lasts for 3 years depending on using condition.

2. When current time does not be displayed on the
screen, it means the battery is exhausted. It
should be changed new one.

= What is blackout compensation
1. This product memories previous condition and
process. After finishing blackout, it operates

2. If blackout happens during cooking, the cooking time
will be delayed depending on blackout time.
3. If the rice became cold because of blackout, warming

will be cancelled.



Clean the inner pot and remove any moisture.

» Clean the inner pot with a dishcloth.
» Using a rough sponge may cause peeling of the inner surface of the
inner pot.

Measure the rice correctly with a measuring cup.

» Rice level with the limit of the measuring cup corresponds to person.
(Example: 3 persons for 3 cups, 3 persons for 6 cups)

Clean the rice in a separate container until the water becomes clear.

Adjust the water amount in accordance with the menu.

» Place the inner pot on a flat surface and adjust the water amount up to the water level line.
» The water level line is marked on the inner pot.
» Adjustment of water height
+ Glutinous : Adjust water based on ‘Glutinous’ water level line.
Max.6 persons for glutinous are available
+ Mixed/Brown, GABA: Adjust water base on “Mixed/Brown, GABA” water level line.
Max.4 persons for Mixed/Brown and GABA are available
+ Porridge: Adjust water base on “Porridge” water level line.
Max. 1.5 persons for porridge are available

For example)

o For 6 persons (1.08L) product o :
0 To cook sticky rice or for old rice:

,,,,,,, 0 Pour more water than the required water level
GLUTINOUS iy
6 PORR. GRBA : @ For the rice of 4 persons (4 measuring cups):
::::::::::::::::”,:,?:fr:f*,::::::::::::: = 2} Pour water up to water level 4.
2 2 ;

® When the rice is soaked sufficiently or to

Naaaascaiinyy 9 overcook rice:

[ Pour less water than the required water level

Plain rice for 4 persons (4 measuring cup)

Put the inner pot into the main body and close the lid.

« Completely insert the inner pot with care.
» If alien materials like rice are attached to the bottom of the inner pot, rice may not cook or the
cooker may not work correctly.

ENGLISH



" FOR TASTY RICE

How to Cook Tasty Rice

» Observe the following instructions for tasty rice:

Measure rice with . Always measure rice correctly with the If the amount of water is
a measuring cup. measuring cup. (The rice amount incorrect for rice amount, the rice
measured by a commercial rice container = may be undercooked

Pour water up to
the water level
line of the inner
pot.

may vary depending on products.) or scorched.

« Adjust water amount to the water level
line after placing the inner pot on a flat
surface.

« Purchase rice in as small quantity as If rice was dried up, it may be
possible and avoid direct sunlight or hot  narg or undercooked.
and humid places to prevent rice
moisture from being vaporized.

Store rice
correctly.

« For dried rice unpacked for a long time,
it is better to cook with more water
(about a half water level line).

It is better to « For dried-up rice, avoid timer cooking if Wiz Gl Alrig) @i 1 el

make the timer at all possible and add water (abouta  ©F With dried rice may cause
half water level line). rice to be undercooked,

cooking short.
scorched or cooked unevenly.

It is better to « It is recommended to keep rice warm Keeping rice warm for a long

make the warm for less than 12 hours. time may cause it to be

time short. discolored or develop an
odor.

Always clean « Clean the cook(_ar freguently. . Negligent cleaning may

the cooker. In particular, wipe alien materials from  cayse an odor while keeping

the lid frequently. rice warm.



HOW TO COOK

-

@ Press the “Menu” button and select
the desired menu.

- Whenever pressing the “Menu” button, the menu is

changed in sequence of Glutinous, GABA,
Mixed/Brown, Porridge, Steam, Slow cook.

- Once Glutinous rice, GABA and Mixed/Brown rice
are cooked, their menus are memorized. So, you
may not select the menus for the same menu.

Menu
é uw

Example) Selection of Mixed/Brown rice

-.--’

5o

Press the “Cook/Turbo” button to
start cooking.

Example) Cooking Glutinous rice

~

(3 )
“ Steaming boiled rice
(example: Glutinous rice)
- The remaining cook time is shown on the display
from the steaming boiled rice process.
- The remaining time may vary depending on the

@ Completion of cooking

- When the cooking is completed and a beep sounds, the
Keep Warm function starts.

- When rice is cooked, quickly stir the rice. If the rice is not
stirred, the rice may be discolored or develop an odor.

menu. - Do not press the “Cancel” button while cooking. The
cooking will be canceled.
. J J
00 0 e b C
Meni
t(go e Gilutinous Turbo GABA Mixed/Brown Porridge Slow cook
y
C°°k",19 2-6 persons | 2~4 persons | 2~4 persons | 2~4 persons | 1~1.5 persons
Quantity Refer to
. . Page 21.
C‘;f’k'"g 36-53min. | 33~41min. | 80~88min. | 52-63 min. 90 min. ¢
ime

» If you cook rice after cooking steamed dish, an odor may permeate the rice.

(Clean the lid referring to Page 7.)

» The cooking time by menu may vary depending on the operating environment.

ENGLISH
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7 HOW TO COOK

Choose cook menu

When you cook white rice Cooks glutinous into porridge
When you cook long rice or The unit cooks all kind of stew by
brown rice setting cooking time

Press twice “Cook/Turbo” Button after choosing “Glutinous”and it will switch
to quick cooking It takes about 31~36 minutes for person.

This function will be used for This function can be cooked porridge, soup
germinated brown rice. and healthy tea with low temperature cooking.

Melanoizing effect

The cooked rice can be light yellow at the bottom of the oven, because this product is
designed to improve pleasant flavor and taste.

Especially, melanoizing is more serious at the “Preset cooking” than just “Cooking”. It
does not mean malfunction.



HOW TO USE “MY MODFE”

What is “MY MODE"?

Cuckoo's patented technology based on variable circuit design. User can select the degree of
“softness”and “glutinosity & tastiness” to meet a user’s specific taste.

MY MODE Function

Longer “SOAK” Time : rice becomes soft and sticky. (selectable in 4 steps)
Longer “HEAT” Time : rice becomes tasty (selectable in 4 steps) [melanizing will occur]
x Above 2 functions can be selected both or individually.

How to use “MY MODE”

@ Setting screen

» If you press the “Min/My mode’button, “ &: &~ o :." ""'
appears along with a buzzer sound as shown in - U - -
the figure below i [ eote] e EmERov
% This picture is example. (ﬂ
@ Setting “MY MODE” and
extended “SOAK” @ [ | o N
¢e [
» Press the “menu” button and select & U LL,«—JA
“Glutinous” or “GABA” or "Mixed/Brown” | “s | ermovs|eren]uenerom] tio | [esmiovs]{csenuneopmom)
» Press “Hrs” button to set “SOAK” (ﬂ ﬁ
© Settlng HEAT” and save » If you press the Cancel
» Press “Min/My mode” button to set e N = button or 7 seconds pass
“HEAT” u re e with no input, the function
» Press “Cook/Turbo” button to save then | v | o] cres]meosmom] is cancelled and the mode

Myods
et

. o returns to Standby mode.
press “Cook/Turbo” button again. (ﬂ}z v

Cautions

1. ‘MY MODE’ function may influence scorching or cooking quality. Ensure that cooking
time is not changed by children.
*Default settings are ‘SOAK™Time 0 min(“ &: &), ‘HEAT Time O min(* & &)

2. ‘MY MODE function may elongate cooking time according to set-up time.

3. Scorching of rice may occur by longer “‘HEAT Time(* & 7).

This is a Graph of 16 cuckoo custom-made rice taste function

HEAT
4step 778,,,,,,_,,‘3 . . .
set o 1. The rice becomes solid and sticky.
e e R ) )
et o x2. The rice becomes soft and well-swelled rice.
Step - - -i- - -k - - mi- - o . i
o «3. The rice becomes soft and sticky.
istepr------;7------ 0«2

ENGLISH



““” HOW TO USE “MY MODE?”

Customized Cooking Function

» It is Cuckoo’s unique technology to adjust the stages of the cooking temperature

according to customer’s taste.
If you press the “My mode” button, My mode appears along with a buzzer sound as

shown in the figure below:

Cuckoo Customized Cooking Window

If you press the “Timer”

@ :-: : ,‘ button in the My mode, the
Lol um‘x - mode enters the
Customized Cooking mode.

=
Min
iy Mode
EEEEY

- () Stage Setting Mode - Stage Setting Mode

Press the “Hrs” Press the “Min/My

G ::: ,:-’ button and the display @ ::.. ':-' mode” button and
cook part is changed in = ucm the display part is

,
H A

I - sequence of fveas changed in
0=122—>=2-4-0. sequence of 0 — -1

~2-2-1-0.

Cuckoo Customized Cooking Window

m_ o If you press the “Cook/Turbo”
IZ0- 00T | button, the configured temperature

~
ok u e is automatically entered along with

Turbo

@ﬂms [oLuTiNouS][GABA) a buzzer sound.

>

-

1. The My mode function is applied Glutinous rice, GABA, Mixed/Brown rice, Porridge, Steam, Slow cook.

menus in a batch.
2.Basedon ‘£ I, set the stages of the cooking temperature according to your taste. Rice may be

scorched in the long heating stage.
3. After setting each stage, cooking status may vary according to rice status in cooking status and

water content percentage.

Reset Function (Customization/Function)

1. This function is used to reset all setting values such as customized rice taste, customized
cooking, customized warming and keep warm during sleep.

2. Press the Cancel button for 5 seconds in standby mode.

3. The current time is initialized at 12:00. For the setting of the current time, refer to Page 10.



HOW TO USE “GABA”

What is Germinated Brown rice?

» Brown rice has richer nutrients than polished rice. However, brown rice is rather tough and harder to be digested.
By a least germination, the enzymes in the brown rice are activated, generating nutrients and more digestible.

Tips to Buy Quality Brown Rice

| 37| 82l

e e
ks
£ 915 s -
MAMEE X XXX A m

KHOIR} - [E ) o] 6,
EFURE XXXXE XX B XX Y %Reg own rice) P n rice- Empty ear and
IR Poor brown rice-Missing embryo) nit fullycorned brown rice)

@ Check the dates of harvest and pounding.
» The dates should be within 1year from a harvest, 3 months from pounding.
® Inspect rice with your eyes.
« heck that embryo is alive
« Rice surface should be light yellow and glazing. Whitely stirred up surface, or darkish
colored Brown rice is not suitable for a germination
« Avoid fractured, not fully corned, or empty ear. Empty ear may generate odor during
germination and bluish- nor corned Brown rice cannot be germinated.

Features of Germinated Brown rice

Germinated Brown rice increases nutrients and enhances taste which is a weak point of brown rice.
Germinated Brown rice also improves digestibility.
» Taste will be greatly enhanced.
» Digestive and rich in nutrients.
- Diatetic hormone is generated improving digestibility.
» Good as a health food for children or students.
- Rich with dietary fiber.
» Germinated brown rice has rich GABA (Gamma Aminobutyric Acid)
- GABA promotes metabolism in liver and kidneys, suppresses neutral fat, lowers blood pressure,
promotes metabolism in brain cells - these effects have been proved by medical science.

Phytic acid
Ferulic acid [ <Comparison of Germinated brown rice's nutrition
izanol and Glutinous rice's (6 hours) nutrition>
Gamma-aminobutyric = » Phytic acid 10.3 Times ~ » Gamma-aminobutyric
Inositol = Germinated brown roe(@2hours) » Ferulic acid 1.4 Times 5 Times
Food fber [ Chnonainrin » Gamma-orizanol » Inositol 10 Times
5 10 1520 25 80, 23.9 Time » Food fiber 4.3 Times

Based on japan food analysis center

ENGLISH



| HOW TO USE “GABA”

Using “GABA” Menu

In order to promote germination, soak brown rice for 16 hours in
water.

Method of Pre-germination

» Put washed brown rice in an appropriate container, pour sufficient water to soak the rice.

» Pre-germination shall not exceed 16 hours. Make sure to wash rice clean with flowing water
before using “GABA™ menu. Be careful that too hard washing may take off embryos which
generate the germination.

» Unique smell may be generated according to the soaking time of pre-germination.

» When pro-germination has been completed, wash the rice and put in inner pot (Oven).

Pour appropriated volume of water, and use “GABA” menu.

» In summer or hot temperature environment odor may be generated. Reduce germination time

and wash clean when cooking.

Press “Cook/Turbo”
button.

Press “Hrs and
Min/My Mode
“pbuttons to set time.
» Pressing “Hrs” button

Press “Menu”
button to select
“GABA”.

increases germination .":.:
time by 2 hour. ) ook
pu (] N} »Pressing “Min/My Mode”
@ wrn button
[GLUTIOUS|[GABA) WixED/BROWN) decreases germination time 3 more hours for
by 2 hour. e

Default setting: 2 Hours

» When the “GABA’ is
selected,“2H" is indicated
in the display.

» ‘GABA’time can be set-
up by 0, 2, 4, 6 hours.

=[f “GABA” time is set ‘0" hours,

pressing Cook/Turbo

button will start cooking
immediately.

To cook without germination or
cooking germinated Brown
rice, set the time at “0".

» Pressing “Cook/Turbo”
button will begin the
“‘GABA’process, after
which. cooking will begin
immediately.

» During “GABA” mode,
“Cook” indicator will be lit
together with the
germination time left.

Precautions for “GABA” Cooking (no cooking presset time allowed)

» If smaller germ is preferred, omit pre-germination process. Select ‘GABA™ menu, set-up appropriate
germination time, and start cooking (nutrient ingredients do not vary significantly by the size of germ).
»During hot seasons, longer germination time may generate odor. Reduce germination time.
» GABA cooking is allowed up to 4 persons.
»City water can be used for germination. However, spring water is recommended. Germination may not be
properly performed in hot or boiled water even after cooling.
» Germination rate, germ growth may differ by the Brown rice kind, condition or period of storing, etc.
- Germinated brown rice is sprouted brown rice. Germination rate and growth may differ by the Brown rice kind.
The brown rice should be within 1 year from harvest, and not long since pounded.
»In GABA mode, preset on 4H, 5H, 6H may not be possible. If you want to preset the GABA, set up “ i+ ”
» Depending on the state of the surrounding environment or the condition/type of rice, the sprouts of rice
may not be visible or appeared.



HOW TO USE “STEAM”

How to use Steam function and preset time

Press the “Menu” button and select Steam menu.
» If the Steam menu is selected, the display shows = b ]

‘20 min'. u g X |

GLUTINOUS | [GABA| [MIXED/BROWN
Vinu PORRIDGE|[ STEAM |[SLOW COOK

Press the “Hrs” and “Min/My mode” buttons to set the desired time.

1 P If you press the “Hrs” 2.z Ifyou pressthe “Min/My 3. The Steaming time can be

s Wy vods

button, the Steaming 5" mode” button, the configured up to 10 ~ 60
{”}2 time increases by (jz Steaming time reduces minutes.
5 minutes. by 5 minutes.

Press the “Cook/Turbo” button to start the Steam
menu.

» If the Steam function starts, the cooking status is marked
and the remaining time is shown on the display. o

Cook
Turbo

Z!ﬂ\lﬁ

How to preset the Steaming function

1. Check if the current time 2, we  Press the “Timer” 3. | i Set the Preset
is correct. button. @ ﬁu time by
@ pressing the
“Hr/Min”
buttons.
4. Press the “Menu” 5( . & Pressthe 6. (. e Press the
venu Hs s “Hr/Min” = e “Timer”
{ﬂ button to select d ﬁ buttons to set d ("jz button or the
the Steam menu. the Steaming “Cook/Turbo”
time. button.

ENGLISH
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~ HOW TO USE “SLOW COOK”

How to use Slow cook function and preset time

Press the “Menu” button and select Slow cook menu.
» If the Slow cook menu is selected, the display A 1

shows ‘3 hours. u p TR

GLUTINOUS || GABA || MIXED/BROWN
M
i PORRIDGE|[ STEAM ] [SLOW COOK

2

Press the “Hrs” and “Min/My mode” buttons to set the desired time.

1 p If you press the “Hrs” 2. & | [Ifyoupressthe “Min/My 3. The Slow cook time can
" button, the Slow cook 5% mode” button, the Slow be configured up to 1 ~
@ time increases by cook time reduces 10 hours.
1hour. by 10 minutes.

Press the “Cook/Turbo” button to start the Slow cook
menu.

» If the Slow cook function starts, the cooking status

is marked and the remaining time is shown on the Cook_
display. ﬁlm‘:

How to preset the Slow cook function

1. Check if the current time 2. e Press the 3. s | v Set the Preset
is correct. “Timer” button. (}/Z C}i“ fime by
{”}2 pressing the
“Hr/Min”
buttons.
. Press the S5, 5. | Pressthe 6. . & | Pressthe
“Menu” button to Hs s “Hr/Min” W me "ﬁzﬂer” button
select the Slow buttons to set or the
(32 cook menu {m//z ﬁ the Slow cook ﬁ ﬂ “Cook/Turbo”
' time. button.



HOW TO USE “SLOW COOK”

How to use Slow cook

Food Menu Preparations
500g pumpkins peeled
Pumpkin 100g glutinous rice flour
Porridge a teaspoon of sugar,
a teaspoon of salt
Rice of 1 person, 50g carrots
50g onions, 30g green
Vegetable g 99
. onions
porridge a teaspoon of salt,
a teaspoon of pepper
Slow
cook
30g carrots, 30g onions, 30g
potatoes
Vegetable 30g Mushrooms, 20g sirloins
soup 100g vichyssoise
1 tablespoon olive oil, a tea
spoon of salt
180g jujubes, 'sgrain of
Jujube Tea gingers, a teaspoon of

honey

Procedure

1. Pumpkins peeled cut into thin slices.

2. Pour 3 cups of water and glutinous rice flour Into
the inner pot.

3. Put the sliced pumpkins into the inner pot and
select
[SLOW COOK] by pressing the “menu” button.
Set the Slow cook time to 3 hours.
And Press the “Cook/Turbo” button.

4. After Slow cooking, grind it using a sieve or a
blender then put some sugar and salt as your
taste.

1. Carrots, onions and green onions cut into thin
slices.

2. Put 1 portion of rice, julienne Carrots, onions,
green onions into the inner pot. Then pour 214
cups of water into the inner pot.

3. Close the lid and select [SLOW COOK] by
pressing the “menu” button. Set the Slow cook
time to 5 hours. And Press the “Cook/Turbo”
button.

4. When finishing the slow cook, put some salt and
pepper as taste.

1. Onions, potatoes and carrots cut into thin slices.

2. Chop mushrooms as regular size.

3. Fry the chopped ingredients with 1 tablespoon
olive oil.

4. Close the lid and Pour 3 cups of water and put
powder of cream soup into the inner pot. Put the
roasted ingredients then close the lid.

5. After Slow cooking, grind it using a sieve or a
blender then put some sugar and salt as your
taste.

1. Clean and peel the gingers. then cut into thin slices

2. Put jujube, gingers peeled Into the inner pot.

And pour the water up to water level 4 for
Glutinous.

3. Close the lid and select [SLOW COOK] by pressing
the “menu” button. Set the Slow cook time to 8
hours.

And Press the “Cook/Turbo” button.

4. Atter Slow cooking Put some honey as your taste.

And stir the food.

ENGLISH



-\E HOW TO PRESET THE TIMER

How to preset

Check if the current time and the menu are correct.

» Refer to page 10 for the time setting method.
» If the current time is not set correctly, the presetting time
also be incorrect.(Make sure not to change AM. and PM.) | yenu
» If the menu is incorrect, press the “Menu” button and select ("7/2 -
the desired menu.

AM

Press the “Timer” button. ] :_-,,' :::_ ,'
» The default for set time is 6: 30 A.M. If you want to preset at this

time, you do not need to set the preset time. Timer
» If you press “Timer” button, previously inputted preset time is {”7/'2 -t

displayed and the timer lamp will be on.
» By using “Hrs”, “Min/My mode” buttons, set the finishing

cooking time.

[GLuTinous|(asa)

x Set the preset time within 7 seconds after pressing Timer button.
HAlls
. GL =
A STEAM
Set the presetting time. (ﬁ‘

» Set the presetting time with the “Hrs” and “Min/My
mode” button.
% If the preset time is already correct, you do not need to
set time again.

Example) When you want to eat the rice at 7:30A.M. Press the “Timer”
button and then press the “Min/My mode” button, settimeat7 = wenu
hours. And press the “Min/My mode” button, set time at 30
minutes. (The unit for the “Hrs” button is 1 hour and the unit for
the “Min/My mode” button is 1 minute.)

Press the “Timer” button.

AM
5000077
» When finish presetting, the time lamp will be on. u co OK" "we

» The preset time will be stored.If you want to cook the rice [GLuTiNoUS |[GABA]
to the preset time already entered, press the “Timer” e [PoRRIOGE][ sTEAW ] SLOW GOOK]

button.




HOW TO PRESET THE TIMER

Precautions for preset cooking

If you want to use preset cooking

» If rice was dried-up, it may be hard or undercooked.
» There is a chance to cook hard or undercook depending on preset time and
cooking conditions.

If you want to change preset time

» If you want to change preset time, press cancel button and start as new.

If setup time is shorter than preset time

» If setup time is shorter than preset time, the cooking starts immediately.

If setup time exceeds 13 hours

» Preset time will be changed automatically and displays “/=/H= ” when setup time exceeds 13hours.
Ex) If you want to finish cooking at 7AM, 14 hours after from now, the finishing cooking time will be
changed at 6AM, 13 hours after from now. At this time, “{/H=” sign is displayed.
% If you want to finish cooking at 12:00 at noon, set time 12:00 PM.
% Use preset mode to finish cooking from 1 hour later to 13 hours later.
* If you want to check current time, press Hrs or Min button. Current time will be displayed for 2

seconds.
Menu . Mixed/ .
Catogoy Glutinous Broown GABA Porridge Steam Slow cook
Using | From 53min | From 63min | From 88min | From setting | From setting
range of From 90min | . . . .
¢ (+My mode) |(+My mode) to|(+My mode) to 16 13 hours time + 1min to | time + 1min to
F;ir;?r to 13 hours 13 hours 13 hours 13 hours 13 hours

ENGLISH



For a Meal

" TO KEEP COOKED RICE WARM AND TASTY

» If you want warm rice, press the Keep “Warm/Reheat” button to start the
reheating. After 9 minutes, the reheated rice tastes as it has been just cooked.

On Keeping - ¢ 1’ on the display indicates that the
Warm 0 ) ] cooked rice is kept warm for 3 hours.
u e If you press the Hr. button while keeping
WARM

GLUTINOUS

rice warm, the elapsed time is shown on

the display.
If pressing the “Min/My mode” button, the
current time is displayed.

The * =7’ mark turns round and round

On Reheatin
9 while reheating.

| A |
.-'

- a= -’
REHEAT

< ﬁ)}
j( s

e

w fod

GLUTINOUS

After reheating, the Keep Warm

Cfosiletpn e s function restarts and the elapsed
of Reheating u e warm time is displayed.
WARM

% Once the display status is set, the status is memorized until it is changed. Therefore, you
may not set the status at every warming.

x After cooking, the temperature of the cooked rice may be higher than the configured
warming temperature.

% To change the current time while keeping warm, refer to Page 10.

» The frequent use of the Reheat function may cause the cooked rice to be discolored or dried. Use it
once or twice per day.

» If a separate heating appliance or gas burner is used to cook rice, put the cooked rice into the cooker
and press the Keep “Warm/Reheat” button to keep the rice warm.
At this time, ' [ ' is shown on the display. (Like this, transferring hot rice to a cold cooker may cause
the rice to be discolored or develop an odor.

» 24 hours after keeping the cooked rice warm, the passed time blinks on the display to give the long
time warning.



TO KEEP COOKED RICE WARM AND TASTY

How to Adjust the Warm Temperature

» If an odor develops, water drops are formed or the cooked rice is discolored
despite frequent cleaning and the use of sterilized water. The warm temperature

may be incorrect. Adjust the temperature.
@-0 Press the “Hrs” button to change

the display part in turn of

— I X y FIC oy 11 - oy 71T -y 10T
Y KLl [ B g Mz e e e TH
e e
e WARM
KeepWarm N
Renea s @ After setting the desired temperature,
ﬁ {éz press the “Cook, Keep Warm” and “Timer”
n matically enter the value. Al
@ Press the “Keep Warm” button in 5:2 ?irr?etg Ettziera ::Igzn{j: terthe value. At
Keep Warm or Standby mode ?t — = If you press the Cancel button or
length over 5 sec. The display is ’ : -",- 7 seconds flow with no input, the function
changed and a buzzer sounds as u wam | iscancelled and the mode returns to

shown in the above figure. In the Standby mode.
figure, Y- means the current

warm temperature.

@®-@ Press the “Min” button to
%The factory setting temperature may be different from that of change the display in turn of
this manual. Tt o= T s e 55

To adjust the warm temperature while keeping rice warm, press the “Keep Warm” button for over 5 seconds and adjust
the warm temperature.

1. A stale smell develops and lots of water drops are formed: The warm temperature is low. Raise the temperature by 1 ~ 2.

2. The cooked rice turns yellow, the rice gets dry and an odor develops: The warm temperature is high. Lower the temperature by 1 ~ 2°C.

How to adjeut the Customized Warm function

This function is used in case that water runs when you open the lid while keeping warm or the

cooked rice is swelled up.
@-0 Press the “Hrs” button to
change the display part in turn of

I 3 '-' ~ -‘. [ Moy fop ' o
-. ‘-. e it vl i e I ]
u ,-‘WARM ‘-' u 'WARM '
Min KeeBWarm 5
Juveds | | o o @ After setting the desired value,
press the “Cook/Turbo” button to
@ Press the “Keep Warm/Reheat” ?ﬁfﬁ"t?%aeﬁ‘;at",ﬁ f:;‘r'a‘fsgﬁ ;2'“9- At
buttor) in My moge. If you press the “Cancel” button
The display partis changed and a or 7 seconds pass with no input,
buzzer sounds as shown in the —~ Pl the function is cancelled and the
above figure. In the figure, ‘ & 5’ u D | mode returns to Standby mode.
means the default value. M WARM

ﬁﬁé@%’
®-@ Press the “Min/My mode” button to
change the display part in turn of

Iy 1 ] il 1 Il
- ds-dad= 00

Press the “Hrs” button to raise the setting mode by 1 or 2 stages.
Press the “Min/My mode” button to lower the setting mode by 1 or 2 stages.

ENGLISH



" TO KEEP COOKED RICE WARM AND TASTY

How to set Keep Warm during Sleep mode

» When cooked rice is kept warm for a long time, the rice quality deteriorates (discoloration,
drying and odor). To prevent deterioration, set the warm temperature as low temperature
during sleeping time (10:00pm ~ 04:00am) as needs arise.

» How to Set
' o
(g

WARM

C

A '-
e e
KeepWarm KeepWarm

-
U (" —
WARM
=
Min Al
ly Mode Reheat Reheat Hrs
iﬁw ﬁ E ﬁ NE ﬁ

1. Press the “Keep Warm” button twice in My mode to enter 'Keep Warm during Sleep'
mode.

2. Press the “Hrs” button in the 'Keep Warm during Sleep' mode and press the “Cook”
button to set the function when the ' 5! P ' letters are fixed on the display.

3. If you press the “Cancel” button or 7 seconds pass with no input in ‘Keep Warm during
Sleep' mode, the function is cancelled and the mode returns to Standby mode.

4. This function is inactivated in factory setting. Activate this function to your need.

» How to Cancel

(j5LF )5

Mod Reheat Reheat
HOEE (’}Z H (’}2 HE 2455%"

1. Press the “Keep Warm” button twice in Customized Rice Taste mode to enter 'Keep Warm during Sleep'
mode.

2. Press the “Min” button in the 'Keep Warm during Sleep' mode and press the “Cook” button to cancel the
function when the ' 5 _ _ ' letters blink on the display.

3. If you press the “Cancel” button or 7 seconds pass with no input in '‘Keep Warm during Sleep' mode , the
function is cancelled and the mode returns to Standby mode.

» If this function is set, the warm temperature is kept at a low temperature in sleeping time. If
you want to keep warm, do not activate this function.
In summer, cooked rice may be discolored or develop an odor. Do not activate the 'Keep
Warm during Sleep' mode if at all possible.

Odor Develops While Keeping Warm

» Clean the cooker frequently. In particular, negligent cleaning of the lid part may develop an odor while keeping warm
because of the proliferation of bacteria.

» Even though the product is apparently clean, bacteria can be present. If strong odors develop, boil water to sterilize.
Fill with the water up to the plain rice water level line for 2 persons and add a big spoonful of ginger. After that, close
the lid and press the Cook/Turbo button to boil the water.

Press the Cancel button 30 ~ 40 minutes after boiling. After boiling, always clean the inner pot.
» If you keep the cooked rice warm without cleaning the inner pot after steaming food, an odor may penetrate the rice.



Cautions for Keeping Warm

It is recommended to evenly stir the
cooked rice after cooking. The rice taste
is improved.

(For a small quantity of rice, pile up the
rice on the center area of the inner pot to
keep warm)

Do not keep the rice scoop in the
inner pot while keeping the
cooked rice warm. In particular, a
wooden scoop may generate
bacteria and result in the
development of an odor.

Do not mix too small quantity of rice
or leftovers with the rice under
keeping warm. Doing so may
develop an odor.

(Use a microwave oven for the cold
rice.)

Keeping rice warm for a long time may
cause the rice to be discolored or develop
an odor. So, it is recommended to keep
warm for less than 12 hours.

24 hours after keeping the cooked rice
warm, the passed time blinks on the
display.

The warming status of mixed/brown rice is
worse than plain rice. Do not keep it warm if
at all possible.

The rice on the edge of the inner pot or the
bottom of the steam outlet may turns plain
and swollen. In this case, stir and mix the
rice.

ENGLISH



CHECK BEFORE ASKING
FOR SERVICE

v If there is a problem with your cooker, check the following details before requesting service to
your dealer. Sometimes the cooker may not operate as desired if used incorrectly.

Case

Check points

Do the following

When the rice is not
cooked.

When the rice is not well
cooked.

Been(other grains)is half
cooked.

Rice is too watery or stiff.

When the water overflow.

When you smell something
while warming.

£ __"sign is appeared.

During warm, “time’display
shine

During warm, rice is cold
or wet

+ “Cook/Turbo”button is pressed?

+Is there power cut while in

cooking?

» Press the “Cook/Turbo”button once. And

check“ L -7 "sign on the display.

+ Re-press the “Cook/Turbo”button

+Did you use the measuring cup to

measure your rice?

+Did you measure proper water?
+Did you clean the rice before cooking?
+Did you put rice in water too long time?

+Is the rice old or dry?

+ Refer to page 11~12.

+Insert some more water (about half of 1 level)

+Is bean (other grains) is too dry?

+ Soaked or steam beans other grains
before cooking in the rice cooker in order
to avoid partially cooked beans or grains.
Beans should be soaked for-to-minutes or
steamed for-to-minutes prior to cooking,
depending on your taste.

- Is it selected the menu correctly?
+ Did you measure proper water?
- Did you open the lid before

cooking was finished?

+Selected the correct menu.
+Measure the proper water.
+Open the lid after cooking finished.

- Did you use the measuring cup?
- Did you measure proper water?
- Did you open the lid before

cooking was finished?

« Refer to page 11~12.

- Did you close the lid.

+ Please check the power cord

input to wall socket.

+ Did it warm over 12 hours?

+Is there any other substance
such as rice scoop or cold rice.

« Close the lid perfectly.

+ Alway be keeping the power on while
warming.

+ As possible as warming time is within
12 hours.

- Don’'t warm rice with other
substance.

+ There is some problem on the

temperature sensor.

+ Please contact to dealer or service
center.

- Did “Warm” time spend over

24hrs?

+ The shining display announces that
“Warm”time is over 24hrs.

+Did you set “sleep warm”

mode?

+You change mode or set the warm
temperature.



CHECK BEFORE ASKING
FOR SERVICE

v If there is a problem with your cooker, check the following details before requesting service to
your dealer. Sometimes the cooker may not operate as desired if used incorrectly.

Case

Check points

Do the following

When the button cannot

wl In

operate with “L

Rice is too watery or
stiff.

When the time cannot be
preset.

When you smell after and
before cooking?

When “tick, tick”sounds
occurs while cooking and
warming.

When the operation don’t
finish for a long time and
“ £ ;3 display

« Is there inner pot?

« Do you use 120V?

- Please insert inner pot.

+ This product only uses 220V-240V.

- Is it selected the menu correctly?

- Did you measure proper water?

. Select the correct menu.

- Measure the proper water.

- Is the current time correct?
. Isitright AM. or PM.?
- Did you set the reservation time

over 13 hours?

- Set the current time.(refer to page 10)
« Check the A M., PM.
« Maximum reservation time is 13 hours.

- Did you clean it after cooking?

- Please clean it after cooking.

« Is it the sound of cooking relay?

- Did you wipe the moisture of

bottom of inner pot?

- It is normal that the “tick, tick”sound of

relay is an on and off operation.

« The moisture of the bottom of the inner

pot may cause “tick, tick” sound.
Please wipe the moisture.

- Is your voltage 120V?

+ This product have to use 220V-240V.

- Consult the service center and

dealer.

ENGLISH
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WICHTIGE SICHERHEITSMABNAHMEN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer die folgenden grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden:

» Lesen Sie alle Anweisungen durch.

» Bertihren Sie keine heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

» Tauchen Sie zum Schutz vor Stromschlagen Kabel und Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.
» Wenn ein Geréat von Kindern oder in deren Néhe verwendet wird, ist eine genaue Uberwachung erforderlich.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Vor
dem Aufsetzen oder Abnehmen von Teilen erst abkihlen lassen.

» Benutzen Sie kein Gerét mit einem beschadigten Kabel oder Stecker oder nach Fehlfunktionen des Geréts
oder wenn es fallen gelassen oder auf irgendeine Weise beschédigt wurde.

» Senden Sie das Gerat zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen / mechanischen Einstellung an den
néhesten autorisierten Kundenservice.

» Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch ein spezielles Kabel oder spezielle Teile ersetzt werden,
die beim Hersteller oder deren Kundendienst erhaltlich sind.

» Die Verwendung von Zubehdr, das vom Geratehersteller nicht empfohlen wird, kann zu Verletzungen fiihren.

» Nicht im Freien benutzen.

» Lassen Sie das Kabel nicht lber die Tischkante oder der Theke hangen und berlihren Sie keine heiBen
Oberfléchen.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten
Ofen.

» Beim Bewegen eines Gerits, das heiBes Ol oder andere heiBe Flissigkeiten enthalt, ist duBerste Vorsicht
geboten.

» SchlieBen Sie immer zuerst den Stecker an das Gerat und dann das Kabel an die Steckdose an.

» Zum Trennen schalten Sie jeden Schalter auf “off* und ziehen Sie dann erst den Stecker aus der Steckdose.

» Verwenden Sie das Gerét fiir nichts anderes als die vorgesehene Verwendung.

» Verdecken Sie die Dampfentluftungséffnung nicht mit Gegensténden, z. B. einem Stiick Stoff.

» Stellen Sie den inneren Topf zum Kochen nicht direkt tiber eine Flamme.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALT BESTIMMT

ZUSATZLICHE WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

» Vermeiden Sie es, heiBe Teile zu beriihren: den &uBeren Deckel, den inneren Topf, den abnehmbaren
Deckel und insbesondere die Dampfentliuftungséffnung.

» Nicht einschalten, wenn das Hauptteil leer ist.

» Stellen Sie sicher, dass die Heizplatte und der Magnetschalter sauber und trocken sind, wenn Sie
den inneren Topf in den Kocher stellen.

» Reinigen Sie den Innentopf nicht mit scharfen Gegensténden, da diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

» Ein kurzes Netzkabel sollte verwendet werden, um das Risiko zu verringern, dass man sich in einem
langeren Kabel verfangt oder dartiber stolpert.

» Langere abnehmbare Netzkabel oder Verlangerungskabel sind erhéltlich und kénnen verwendet
werden, wenn bei ihrer Verwendung besondere Sorgfalt angewendet wird.



Anleitung zu kurzen Netzkabeln

Hinweis:
A. Einkurzes Netzkabel (oder ein kurzer Kabelsatz) sollte benutzt werden, um die Gefahr zu verringern,
die durch Verwicklungen oder Stolpern lber ein langeres Kabel entstehen.

B. Langere Kabelsatze oder Verlangerungskabel sind erhéltlich und kénnen verwendet werden, wenn
sie mit Sorgfalt verwendet werden.

C. Wenn ein langer Kabelsatz oder ein Verlangerungskabel verwendet wird.

(1) Die angegebene elekirische Leistung des Kabelsatzes oder Verldngerungskabels muss
mindestens der elektrischen Leistung des Gerats entsprechen.

(2) Wenn das Gerat geerdet ist, sollte das Verlangerungskabel ein dreiadriges Erdungskabel sein und

(3) das langere Kabel sollte so angeordnet werden, dass es nicht tber die Theke oder die Tischplatte
fallt, wo es von Kindern angezogen werden kann oder versehentlich darliber gestolpert werden
kann.

Dieses Gerat verfugt Uber einen polarisierten Stecker: (eine Klinge ist breiter als die andere). Aus
Sicherheitsgriinden passt dieser Stecker nur in einer Richtung in eine polarisierte Steckdose. Wenn der
Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt, drehen Sie den Stecker um.

Wenn es immer noch nicht passt, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht,
diese Sicherheitsfunktion zu deaktivieren.

VORS'CHT « Wahrend des Gebrauchs sind die Innenteile des Reiskochers und der Bereich um
die Dampfentliiftung HEISS.

Darf nicht in die Hande von Kindern gelangen, um mdégliche Verletzungen zu

vermeiden.
Modellname CR-0631F
Netzteil 220V-240V~,50Hz
Kochen 580W
Stromverbrauch(Ca.)
warmhalten 80W
klebrig 2~6cup
GABA 2~4cup
Kochkapazitét
Gemischt+Braun 2~4cup
Reisbrei 1~1.5cup
Netzkabellange 1.4m
Breite 23.5cm
Dimension Lange 31.7cm
Héhe 21.3cm




/ SICHERHEITSVORKEHRUNG

e Um den sicheren und ordnungsgemaBen Gebrauch des Produkts zu gewé&hrleisten, mussen die
folgenden Hinweise beachtet werden, um Unfélle und gefahrliche Situationen zu vermeiden.

e \Warnung und Vorsicht unterscheiden sich wie folgt.

& Warnung

Dies bedeutet, dass die beschriebene Aktion zum
Tod oder zu schweren Verletzungen filhren kann.

& Vorsicht

Dies bedeutet, dass die beschriebene Aktion zu
Verletzungen oder Sachschéden flihren kann.

&Warnung Unterlassen
Verwenden Sie den Herd nicht
in der Néhe von heiBen Orten
wie Ofen und vermeiden Sie
direktes Sonnenlicht.

« Es kann zu Stromschlédgen, Brénden
oder Verfarbungen kommen.

Das Gerat ist nicht fiir die
Verwendung durch Personen
(insbsondere Kinder)
bestimmt, denen korperliche,
sensorische, mentale
Fahigkeiten oder Erfahrungen
und Kenntnisse fehlen, um das .
Gerdt ohne Aufsicht oder Anleitung sicher
bedienen und anwenden zu kénnen.
+ Lassen Sie Kinder nicht an die Gerate und auch nicht
beaufsichtigt bedienen.
+ Es kénnen bei unsachgemaBer Bedienungen der Produkte
menschliche Schéden verursacht werden (Stromschlége,
Verbrennungen etc.)

Das Netzkabel nicht mit nassen
Handen einstecken oder ziehen.

+ Dies kann einen elektrischen
Schlag verursachen.

4

P

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
den Netzstecker ziehen. Bitte den
Netzstecker behutsam ziehen

« Dies kann einen elektrischen Schlag verursachen.

Verwenden Sie eine
Einzelsteckdose mit einem
Nennstrom iiber 15A.

« Die Verwendung mehrerer
Leitungen in einer Steckdose kann
zu Uberhitzung flihren und einen Brand
verursachen.

+ Verwenden Sie ein Verlangerungskabel mit
einem Nennstrom Uber 15A.

il
il

¢ Dieses Zeichen soll Sie daran erinnern, dass unter
bestimmten Umstanden Probleme auftreten kénnen.

* Bitte lesen und befolgen Sie die Anweisungen, um
schédiiche Situationen zu vermeiden.

* Zeigt ein Verbot an
* Zeigt eine Anweisung an

Bitte achten Sie sorgfaltig auf
Wasser und Chemikalien in
der Nahe.

+ Dies kann einen elektrischen Schiag
oder einen Brand verursachen.

Lassen Sie den Herd nicht
mit Wasser in Bertihrung
kommen, indem Sie Wasser
auf Reiskocher spritzen.

+ Dies kann einen elektrischen Schiag
oder einen Brand verursachen.

« Wenn es mit Wasser in Berlihrung kommt, trennen Sie
das Netzkabel und wenden Sie sich an den Handler
oder den Kundendienst.

Decken Sie den
automatischen
Dampfaustritt nicht mit der
Hand oder dem Gesicht ab.

« Dies kann zu Verbrennungen
fUhren.
« Achten Sie besonders darauf, dass es nicht in

die Hande von Kindern gelangt.
}

=

« Dies kann einen elektrischen Schlag, einen
Kurzschluss oder einen Brand verursachen.

+ Wenn der Stecker beschédigt ist, wenden Sie sich
an einen Handler oder den Kundendienst.

Verwenden Sie kein
beschédigtes Netzkabel,
keinen beschadigten Stecker
oder keine beschéadigte
Steckdose.



SICHERHEITSVORKEHRUNG |

/A\ Warnung Unterlassen
Biegen, binden oder ziehen M
Sie das Netzkabel nicht mit PRt
Gewalt.

Ry oo

+ Dies kann einen Stromschlag
oder Kurzschluss sowie einen
Brand verursachen.

Entfernen Sie Fremdkérper am Stecker mit
einem sauberen Tuch.

« Dies kann Feuer verursachen.

Nicht auf einer Reiskiste
oder einem Regal
verwenden.

« Driicken Sie den Stromcode nicht
zwischen Mdbeln. Dies kann einen
elektrischen Schlag oder einen Brand
verursachen.

+ Bei der Verwendung auf Mébeln kann die
automatische Dampfabgabe Schéden, Feuer
und einen elektrischen Schlag verursachen.

Reinigen Sie den
Temperatursensor, die
Heizplatte und den
Innentopf von Staub oder
Fremdkorpern.

« Dies kann ein Systemproblem oder einen
Brand verursachen.

Bitte reinigen Sie den
Kérper und andere Teile
nach dem Kochen.

« Es kann eine Umformung oder
Geruch verursachen.

Bitte ziehen Sie bei
Nichtgebrauch unbedingt
den Stecker heraus.

+ Dies kann zu Stromschlagen
oder Branden fuhren.
+ Verwenden Sie nur AC 220V-240V.

Offnen Sie den Deckel

nicht, wahrend dem

aufwarmen und kochen.

+ Dies kann zu Verbrennungen fiihren.

+ Wenn Sie den Deckel wahrend des
Kochens 6ffnen missen, halten Sie die
Abbruchtaste 2 Sekunden lang gedriickt und
Uberprtifen Sie, ob interner Dampf freigesetzt wird.

Verwenden Sie das Produkt auf einer

flachen Oberflache. Nicht auf einem

Kissen verwenden. Vermeiden Sie es,

das Geréat an einem instabilen Ort zu

verwenden, an dem es leicht

herunterfallen kann.

« Es kann eine Verformung oder ein Feuer
verursachen.

« Dies kann zu Verbrennungen oder Ausféllen
fuhren.

« Achten Sie darauf, das Netzkabel so zu verlegen,
dass es nicht beim vorbeigehen stort.

Spriihen Sie keine
Insektizide und
Chemikalien auf das Gerat.

+ Dies kann einen elektrischen Schlag
oder einen Brand verursachen.

+ Falls Kakerlaken oder Insekten in den
Reiskocher gelangen, wenden Sie sich bitte an
denHandler oder Kundendienst.

Decken Sie den automatischen
Dampfaustritt nicht mit einem
Staubtuch, einem Handtuch,
einer Schiirze, etc. ab.

« Dies kann eine Transformation
oder einen Zusammenbruch verursachen.

Driicken Sie keine schweren
Gegensténde auf das
Netzkabel.

+ Dies kann einen elektrischen Schlag
oder einen Brand verursachen.

Achten Sie darauf, dass sowohl der e 3/
Stecker als auch das Netzkabel =8

nicht durch tierische Angriffe oder [ |
scharfkantige Metallgegenstande M\d P
beschadigt werden. SO

+ Beschadigungen durch StéBe kdnnen einen
elektrischen Schlag oder einen Brand verursachen.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

- Nachléssige Reinigung kann einen schlechten Geruch verursachen, wéhrend der Reis warm gehalten

wird. Reinigen Sie den Deckel regelméBig

(Reinigen Sie den Reiskocher, nachdem Sie den Stecker gezogen und gewartet haben, bis der

Hauptkorper abgekihlt ist.)

- Wischen Sie das Hauptteil und den Deckel mit einem trockenen Geschirrtuch ab. Verwenden Sie

kein Benzol oder Verdinner.

- Das auf dem Innendeckel oder im Innentopf verbleibende Reiswasser kann einen Starkefilm bilden,

ist jedoch harmios.

Innerer Topf

Wischen Sie fremde Materialien und
Feuchtigkeit vom AuBenbereich und dem
Boden des Innentopfs ab.

Die Verwendung eines rauen
Schwamms, Pinsels oder Schleifmittels
kann zum Abldsen der Beschichtung
fuhren.

Verwenden Sie Spiiimittel und ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
Das beim Kochen entstehende
Reiswasser soll in der Auffangschale
gesammelt werden. Nach dem
Kochen mit einem trockenen
Geschirrtuch reinigen.

Reinigungsvorgang

» Verwenden Sie niemals geféhrliche Chemikalien.
(zB Benzol, Lack usw.)

dem

ab.

Vor dem Reinigen
den Dampfdeckel
abnehmen.

Wischen Sie das
Wasser nach dem
Kochen wegen
des Geruchs mit
einem feuchten
Tuch ab.

Befindet sich ein
Fremdkdrper auf

Temperatursensor,
wischen Sie
diesen vorsichtig

Innerer Deckel

Innerhalb des Hauptteils

Wenn Reiswasser auf dem inneren
Deckel zuriickbleibt, wischen Sie
den Deckel mit einem trockenen
Geschirrtuch ab.

Da der Rand des Deckels aus
Metall besteht, reinigen Sie ihn
vorsichtig.

Wenn Fremdkdrper am
Temperaturfihler haften bleiben,
entfernen Sie diese, um die
Metallplatte nicht zu beschédigen.
Wischen Sie fremde Materialien
oder Feuchtigkeit von der
Thermoplatte ab.

1. Entfernen Sie die
Dampfkappe,
indem Sie sie
nach jedem
Gebrauch
einfach vom
Deckel abziehen.

2. Teilen Sie den
Dampfdeckel in
2zwei Teile und
weichen ihnin
lauwarmes Wasser
ein. Séubern Sie ihn
mit einem
Schwamm oder
einem weichen
Tuch.

3. Setzen Sie die 2
Teile zusammen,
indem Sie sie
zusammenschnapp
enlassen.

4. Bringen Sie die
Dampfhaube fest
am Deckel an und
drehen Sie sie in
beide Richtungen,
um sicherzustellen,
dass sie richtig
befestigt ist.



NAME JEDES TEILS @

Deckel
Abnehmbarer Zubehor
Abdeckungshebel

Abnehmbare
Abdeckungsverpackung

Abnehmbare Abdeckung S
Dampfkappe
Inner pot

Abtropfschale S

Werfen Sie das Wasser nach dem
Kochen oder Erwdrmen aus der
Auffangschale.

Verbleibendes Reiswasser in der
D Abtropfschale kann einen

Benutzerhandbuch

schlechten Geruch verursachen.

l Klemmknopf Bedienfeld
/g Reisschaufelhalter

Reisschaufelh

e | alter
‘:/ Reisschaufel

Wy g Temperatursensor
""""""""" Netzkabel

Netzstecker

(Der Steckertyp kann vom
tatsachlichen’abweichen.)

Heizplatte

Reis Messbecher

So montieren Sie die Dampfhaube

» Halten Sie den Dampfdeckel fest » Nachdem Sie die Dampfkappe
und setzen Sie ihn wie abgebildet in sicher zusammengebaut haben,
Pfeilrichtung auf SPERREN. setzen Sie sie zum Hauptteil.
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FUNKTIONS BEDIENTEIL

Warm halten / aufwarmen

Wérmen Sie den gekochten Turbolampe

Reises unmittelbar vor dem Das Licht leuchtet, wenn
Essen auf. Anzeige. die Turbofunktion

betriebsbereit ist..

- Kochen / Turbo
RS T Verwenden Sie es zum
::::.:::::: Kochen des Reises.
L—J COOK WARM REHEAT
beles e e ] Abbrechen-Taste
Verwenden Sie diese Option,
Ti L um die ausgewahite Funktion
Imer-Lampe abzubrechen.
Die Lampe leuchtet auf, ..
wenn die Kochzeit mit Menitaste
dem Timer \F/e:'weréden Sie dIeS",hLIJm das
i olgenden auszuwahlen:
programmiert wurde. Eebﬁg'BG AB S gerpischt /
- g raun, Brei, Dampf,
Timer: .Ta,Ste. ) langsames Kochen, etc.
Stellen Sie hiermit die .
gewlinschte Kochzett ein. Mein Modus Taste
. - Verwenden Sie die Taste,
Std./Min. Tasten um die maBgeschneiderte
- Verwenden Sie die Taste, um die voreingesteltte Zeit zu aktivieren oder die Reisgeschmacksfunktion
voreingestellte Zeit zu &ndern. s/lnzurlchten.s' e T
- Verwenden Sie die Tasten, um den Schritt des maBgeschneiderten Reisgeschmacks, - ur?wngggdbaug edrlg eﬁﬁéﬁt‘ o
gﬁgzmﬁéﬁgichneidenen Aufwarmmodus und die maBgeschneiderte Kochfunktion Aufwarmmodus und die
: benutzerdefinierte
- Verwenden Sie die Tasten, um die aktuelle Uhrzet einzustellen. Kochfunktion auszuwahlen.

* Driicken Sie die Tasten, bis Sie einen Signalton héren. Das Design dieser Vorlage kann vom tatséchlichen
Produkt abweichen.

Fehlercodes und mégliche Ursachen

Wenn das Produkt ein Problem aufweist oder nicht ordnungsgeméB verwendet wird, wird die folgende
Markierung angezeigt.

Wenn der innere Topf nicht in das Gerat gestellt

wurde.
Pt Problem mit dem Temperatursensor.
- (Wenden Sie sich an den Kundendienst oder Handler.)

o Wenn die Operation fUr eine lange Zeit nicht beendet wird.
,’- ,’ ,’ -,’ (Wenden Sie sich an den Kundendienst oder Handler.

(00 Wenn die voreingestellte Zeit langer als 13 Stunden ist.
1 i Stellen Sie die voreingestelite Zeit innerhalb von 13 Stunden ein.




ZEIT EINSTELLEN

So stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein

Bitte folgen Sie den Anweisungen, um die aktuelle Uhrzeit einzustellen. Beispiel: Falls die
aktuelle Uhrzeit 8:25 Uhr ist.

Sc hlieBen Sie den Netzstecker an. AN
e 000

oy 1) I
u 0062000
HAv‘s

2

Driicken Sie die Taste “Hrs”, “Min / My Mode” langer m_
als 1 Sekunde. @ hal 1

a
Hrs

Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit mit der Taste “Hrs”, “Min/
My Mode” ein. Driicken Sie die Taste l&nger als 1 Sekunde.

» Stellen Sie sicher, dass Sie nicht Vormittag oder Nachmittag o L 3w ] g
andem u s
» Mit jedem Driicken der Taste “Hrs” erhéht sich die Zeit um 1 =
Stunde. T
» Bei jedem Driicken der Taste “Min / My Mode” erhdht sich die ﬁa
Zeit um 1 Minute.
» Im Falle von 12:00 Uhr mittags wird 12:00 Uhr angezeigt
Es startet automatisch in 7 Sekunden. m_
»Sobald die Uhrzeit eingestellt ist, biinkt der Doppelpunkt (2) nicht mehr [ ’-".’ -“-'
und die eingestelite Uhrzeit wird mit einem Summer angezeigt. u --
»Die eingestellte Zeit wird durch Driicken anderer Tasten auBer den
Tasten “Hrs.”, “Min./My.Modus” und “Abbrechen” gespeichert.
m So stellen Sie die aktuelle . gber Il_jithciiukr?battgﬁtrig —
- . Dieses Produkt enthélt eine Lithiumbatterie zur
Uhrzeit wahrend des Verbesserung der Verdunkelungskompensation und -zeit.
Warmhaltens ein Die Lithiumbatterie halt je nach Gebrauchszustand 3 Jahre
s . lang.

1. Wenn Sie die aktuelle Uhrzeit 2. Wenn die aktuelle Uhrzeit nicht auf dem Bildschirm
wahrend des Warmhaltens éndern angezeigt wird, ist die Batterie leer. Sie sollte durch eine
mochten, driicken Sie die Taste neue ausgetauscht werden.

Abauzdis e shalan s sl u Was ist eine Blackout-Kompensation?
aktuelle Unrzeit ein. 1. Dieses Produkt speichert den vorherigen Zustand und

2. Wenn Sie mit dem Einstellen der Prozess. Nach Beendigung des Stromausfalls funktioniert
aktuellen Uhrzeit fertig sind, es sofort.
driicken Sie die Taste “Heat / 2. Wenn wahrend des Kochens ein Stromausfall auftritt, wird

Reheat”. Zu der Zeit 'wird die Kochzeit abhéngig von der Stromausfallzeit verzdgert.
angezeigt. 3. Wenn der Reis aufgrund eines Stromausfalls kalt wurde,

wird die Aufwérmung abgebrochen.
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" VOR DEM KOCHEN DES REISES

Reinigen Sie den Innentopf und entfernen Sie Feuchtigkeit.

» Reinigen Sie den inneren Topf mit einem Geschirrtuch.
» Bei Verwendung eines rauen Schwamms kann sich die
Innenflache des Innentopfs abldsen.

Messen Sie den Reis richtig ab mit einem Messbecher.

» Ein voller Messbecher entspricht dem Reisbedarf von einer Person.
(Beispiel: 3 Personen gleich 3 Tassen, 3 Personen gleich 6 Tassen)

Reinigen Sie den Reis in einem separaten Behalter, bis das Wasser klar wird.

Passen Sie die Wassermenge entsprechend dem Menti an.

» Stellen Sie den Innentopf auf eine ebene Fldche und passen Sie die Wassermenge an die Wasserstandslinie an.
» Die Wasserstandslinie ist auf dem Innentopf markiert.
» Anpassung der Wasserhdhe
+ Klebrig: Passen Sie das Wasser auf der Grundlage der Klebrig-Wasserlinie an.
Eine Portion flir 6 Personen fiir Klebereis ist das Maximum
+ Mixed / Brown, GABA: Stellen Sie den Wasserbasiswert an der Wasserstandslinie “Mixed / Brown,
GABA” ein.
Max.4 Personen furr Mixed / Brown und GABA sind mdglich
+ Reisbrei: Passen Sie die Wasserbasis an der Wasserlinie “Reisbrei” an.
Max. 1,5 Personen fiir Reisbrei sind méglich

Zum Beispiel)

o FUr 6 Personen (1.08L) Produkt
@ Zum Kochen von Klebreis oder fir alten Reis:

,,,,,,, Py GieBen Sie mehr Wasser als erforderlich ein
PrT— i @ Fur Reis von 4 Personen (4 Messbecher):
6 por GatA : Wasser auf Wasserstand 4 gieBen.
SO I SR— ) ©Wenn der Reis ausreichend eingeweicht ist
T 10 | oder zum Uberkochen von Reis verwendet
: wird:
X e o GieBen Sie weniger Wasser als erforderlich ein

Normaler Reis fiir 4 Personen (4 Messbecher)

Setzen Sie den inneren Topf in das Hauptteil und schlieBen Sie den Deckel.

« Completely insert the inner pot with care.
» Wenn Fremdkdrper wie Reis am Boden des Innentopfs angebracht sind, kann es sein, dass
der Reis nicht kocht oder der Kocher nicht richtig funktioniert.



FUR LECKEREN REIS

Wie man leckeren Reis kocht
» Beachten Sie die folgenden Hinweise flir leckeren Reis:

Messen Sie den

Reisimitieinem + Messen Sie den Reis immer richtig mit dem Wenn die Wassermenge fur die

Messbecher ab. (Die mit einem Reismenge falsch ist, ist der Reis

Messbecher o ) N moglicherweise
GieBen Sie handelstiblichen Reisbehélter gemessene unzureichend
Wasser auf die Reismenge kann je nach Produkt variieren.) gekocht oder
Wasserstandslinie * £2ssen Sie die Wassermenge an den versengt.

A — Wasserstand an, nachdem Sie den Innentopf

Topfes auf eine ebene Flache gestellt haben.

Lagern Sie den - Kaufen Sie Reis in kieinen Portionen und vermeiden ~ Wenn Reis ausgetrocknet ist,

Reis Sie direktes Sonnenlicht oder heiBe und feuchte kann er hart oder unzureichend
ordnungsgemaB.  Orte,umzu verhindem, dass Reisfeuchtigket gekocht werden.
verdampift.

+ Fir getrockneten Reis, der flir lingere Zeit nicht
abgepackt wurde, ist es besser, ihn mit mehr
Wasser zu kochen (etwa eine halbe Wasseriinie).

Timer-Kochen Uber 10 Stunden

Es ist besser, . Vermengq Sie pei ausgetrocknetem Reis [y o getrocknetem Reis

den Timer kiirzer ~ nach Moglichkeit das Timer-Kochenund  kann dazu fiihren, dass Reis

zu stellen. fligen Sie Wasser hinzu (etwa eine halbe unzureichend gekocht, versengt
Wasserlinie). oder ungleichméBig gekocht

wird.

s ist besser, die  + Eswird empfohlen, Reis weriger als 12 Stunden Wenn Reis langere Zeit warm

. Nam gehalten wird, kann er sich
Warmhaltezeit PUliEER verfarben oder einen Geruch
kurz zu halten.

entwickeln.

Reinigen Sie . Re_inigen S_ie Qen Reiskocher regelméBig. Eine nachlassige Reinigung kann
Wischen Sie insbesondere einen Geruch verursachen,

U= G Fremdmaterialien haufig vom Deckel ab. ~ Wahrend der Reis warm gehalten

Reiskocher. wird.
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WIE MAN KOCHT

] 7
ﬁ Driicken Sie die Taste “Menl” und wéahlen

Sie das gewlinschte Men( aus.

- Jedes Mal, wenn Sie die Taste "Men(" drlicken, wird das Men(iin
der Reinenfolge "Klebrig", "GABA'", "Gemischt / Braun", "Reisbrei",
"Dampf" und "Langsames Kochen" geéndert.

- Sobald Klebreis, GABA und gemischter / brauner Reis gekocht
sind, werden ihre Mentis gespeichert. Daher kénnen Sie
mdglicherweise nicht die MenUs flir dasselbe Meni auswahien.

Menu
é o

Beispiel) Auswahl von gemischtem / braunem Reis

ey
10000
GLUTINOUS || GABA }! h‘dl’XyEI')I‘ByR'C;V‘V' I

UJ

Driicken Sie die Taste “Cook / Turbo”,
um den Kochvorgang zu starten.

Qe

4 ]
'- - -'

COOK

GLUTINOUS
n
Cook
Turbo.
=0ias

Beispiel) Kochen von Klebreis

-

9 Gekochten Reis dampfen
(Beispiel: Klebreis)

- Die verbleibende Kochzeit wird auf dem Display
angezeigt, wenn gekochter Reis gedampft wird.

- Die verbleibende Zeit kann je nach Men( variieren.

GLUTINOUS

@ Abschluss des Kochens

- Wenn der Kochvorgang beendet ist und ein Piepton ertdnt,
wird die Warmhaltefunktion gestartet.

- Wenn der Reis gekocht ist, riihren Sie den Reis schnell um.
Wenn der Reis nicht geriihrt wird, kann sich der Reis
verfarben oder einen Geruch entwickeln.

- Driicken Sie wéhrend des Kochvorgangs nicht die Taste
“Abbrechen”. Das Kochen wird abgebrochen.

L
0 s 3 s

Menii GEMISCHT / P Langsames

:(ei]orie KLEBRIG Turbo GABA BRAUN Reisbrei Kochen
1-15

Kochmenge | 2 - 6 Personen |2 - 4 Personen |2 - 4 Personen | 2 - 4 Personen ’

" Personen | giehe Seite

) 74.

Kochzeit| 36~53 min. 33~41 min. 80~88 min. 52~63 min. 90 min.

» Wenn Sie den Reis nach dem Kochen eines gedéampften Gerichts kochen, kann ein

Geruch in den Reis eindringen. (Reinigen Sie

den Deckel geman Seite 60.)

» Die Kochzeit pro MenU kann je nach Betriebsumgebung variieren.




Wabhlen Sie das Kochmeni

Wenn Sie weiBen Reis kochen Klebreis als Reisbrei kochen
Wenn Sie Langkornreis oder Das Geréat kocht alle Arten von Eintopf,
braunen Reis kochen indem es die Kochzeit einstellt

Dricken Sie zweimal die Taste “Cook / Turbo”, nachdem Sie “Klebrig” gewahlt
haben. Es wird auf schnelles Kochen umgeschaltet. Es dauert ungefahr 31 bis
36 Minuten pro Person.

Diese Funktion wird fur gekeimten Mit dieser Funktion kdnnen Reisbrei, Suppe und gesunder
braunen Reis verwendet. Tee bei niedriger Temperatur gekocht werden.

Melanoisierende Wirkung

Der gekochte Reis kann am Boden des Ofens hellgelb sein, da dieses Produkt den angenehmen
Geschmack und Geschmack verbessert.

Insbesondere beim “Voreingestellites Kochen” ist das Melanoisieren ernster als nur das “Kochen”.
Dies bedeutet keine Fehlfunktion.

GERMAN



" WIE MAN “MEIN MODUS” BENUTZT

Was ist "MEIN MODUS"?

Cuckoos patentierte Technologie basiert auf einem variablem Schaltungsdesign. Der Benutzer kann den Grad an "Weichheit"
sowie "Klebrigkeit und Geschmack" auswahlen, um den spezifischen Geschmack des Benutzers zu treffen.

MEIN MODUS Funktion

Langere Einweichzeit: Reis wird weich und klebrig. (wahlbar in 4 Stufen)
Léngere "KOCH" -Zeit: Reis wird schmackhaft (in 4 Schritten wéhlbar) [Melanisierung erfolgt]
% Uber 2 Funktionen kdnnen beide oder einzeln ausgewahlt werden.

WIE MAN “MEIN MODUS” BENUTZT

@ Einstellungsbildschirm

» Wenn Sie die Taste “Min./My.Modus” driicken, ~ :.‘: :"i
"Erscheint zusammen mit einem Summerton, wie in - U - -
der folgenden Abbildung gezeigt the figure below i | (CoS CR RSO
%Dieses Bild ist ein Beispiel.. (}2

@ Einstellung von “MEIN MODUS” und
erweitertem “EINWEICHEN” ] =
» Driicken Sie die "Menii" -Taste und @ DS N ] u g6 O
wihlen Sie "Klebrig", "GABA" oder o
"Gemischt / Braun"
» Driicken Sie die Taste "Hrs", um ﬁ ﬁ
"EINWEICHEN" einzustellen.

Menu
t

o
Hrs

©® “KOCHEN” einstellen und speichern »Wenn Sie die Taste Abbrechen

» Driicken Sie die Taste "Min / Mein A~ L driicken oder 7 Sekunden
Modus", um "KOCHEN" einzustellen. u e ohne Eingabe vergehen, wird

» Driicken Sie zum Speichern die Taste o B e g:mmnkzggem::en und
“Kochen / Turbo” und dann erneut die | §#%° Standby-Modus zurtick.

Taste “Kochen / Turbo”.

Vorsichtshinweise

1. Die Funktion 'MEIN MODUS' kann das Anbrennen oder die Kochqualitat beeinflussen. Stellen Sie
sicher, dass die Kochzeit von Kindern nicht veréandert wird.

* Standardeinstellungen sind "EINWEICHEN" Zeit 0 min (“ &: & ”),” KOCHEN "Zeit 0 min (“ & 2 ")
2. Die Funktion '"MEIN MODUS' kann die KOCHzeit je nach eingestellter Zeit verlangern.

Das Anbrennen von Reis kann durch l&ngere "KOCH" -Zeit entstehen (“ x:”).

Dies ist ein Diagramm von 16 Cuckoo maBgeschneiderte Reis Geschmacksfunktionen

KOCHEN
ASchrtt | -~ @ -0 *1. Der Reis wird fest und klebrig.
. o . . *2. Der Reis wird zu weichem und gut gequollenem
2 Schritt —”37”%7”3”,3 Reis.
1Schritt [ << o< <o @2 *3. Der Reis wird weich und klebrig.

. . .
hritt 2.Schritt 3.Schritt 4Schritt

gL - -

! EINWEICHEN



WIE MAN “MEIN MODUS” BENUTZT

Kundenspezifische Kochfunktion

» Esist die einzigartige Technologie von Cuckoo, mit der die Temperaturstufen je nach
Kundenwunsch eingestellt werden kénnen.
Wenn Sie die Taste “Mein Modus” driicken, wird Mein Modus zusammen mit einem Summerton
angezeigt, wie in der folgenden Abbildung dargestellt:

Cuckoo Customized Kochfenster

- | Wenn Sie in Mein Modus
@ :-: : ¢ | die Taste “Timer” drlicken,
e s cook. — | wird der benutzerdefinierte
A Kochmodus aktiviert.

- () Level Einstellungsmodus - @ Level Einstellungsmodus

<, || Driicken Sie die Taste _ || Drlcken Sie die
o s 0 “Hrs” und der [ ¥ | Taste “Min / Mein

UC:O-K * = | Anzeigeteil wird in der .

g L. | Modus” und der

O

ﬁ - Relhenfolge 0 — 1— | gitee Anzeigeteil wird in
2 .2.4-0 (ﬁ%‘m der Reihenfolge O
edndert. - 1--2-2-1

¢ — 0 geandert.

Cuckoo Customized Kochfenster

AM Wenn Sie die Taste “Kochen /
~— 000 Z00 || Turbo” driicken, wird die
u L 0 Onfiqurierte Ter
dooi onfigurierte Temperatur
ﬁ""m LU [casA automatisch zusammen mit einem
[PorRinGE] Summerton eingegeben.

1. Die Mein Modus-Funktion wird angewendet bei Klebreis, GABA, gemischter / brauner Reis, Reisbrei, Dampf,
langsames Kochen. Mendis in einer Reihe.
2. Bezogen auf 't f7 'stellen sie die Stufen der Kochtemperatur nach Inrem Geschmack ein. der Reis kann in der

langen Erhitzungsphase versengt werden.
Nach dem Einstellen jeder Stufe kann der Kochstatus je nach Reisstatus im Kochstatus und Wassergehalt in

Prozent variieren.

Reset-Funktion (Anpassung / Funktion)

1. Diese Funktion wird verwendet, um alle Einstellungswerte zuriickzusetzen, z. B. den benutzerdefinierten
Reisgeschmack, das benutzerdefinierte Kochen, das benutzerdefinierte Erwarmen und das Warmhalten
wahrend des Schlafs.

2. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste Abbrechen fiir 5 Sekunden.

3. Die aktuelle Uhrzeit wird auf 12:00 Uhr initialisiert. Informationen zum Einstellen der aktuellen Uhrzeit finden
Sie auf Seite 63.

GERMAN



\%a WIE MAN GABA BENUTZT

Was ist gekeimter brauner Reis?

» Brauner Reis hat reichere Né&hrstoffe als polierter Reis. Brauner Reis ist jedoch rauer und schwerer zu verdauen.
Durch die geringste Keimung werden die Enzyme im braunen Reis aktiviert, Nahrstoffe erzeugt und verdaulicher.

Tipps zum Kauf von Qualitatsreis

PR 77| 8¢
z

2534 -
o915k 4 i cas e
MARIE : XX x X A U

e Norm nerﬂe};z%1 [Nc Iner Reis)

IR IR Ana (Armer brauner Reis-Fehlender Embryo) Armer brauner Reis-Fehlender Embryo)

@ Uberprifen Sie die Ernte- und Schlagdaten.
» Die Daten sollten innerhalb von 1 Jahr nach der Ernte liegen, 3 Monate nach dem
Schlagen.
® Untersuchen Sie den Reis mit lhren Augen.
» Der Embryo ist lebendig
« Die Reisoberflache sollte hellgelb und glasiert sein. WeiB aufgerthrte Oberfldche oder
dunkel geférbter brauner Reis sind nicht zum Keimen geeignet
« Vermeiden Sie gebrochene, nicht voll gekornte oder leere Ohren. Ein leeres Ohr kann
wéhrend der Keimung einen Geruch erzeugen und auch ein blaulicher oder geernteter
brauner Reis kann nicht gekeimt werden.

Merkmale von gekeimtem Naturreis

Gekeimter brauner Reis erhéht die Nahrstoffe und den Geschmack, der eine Schwéche des braunen Reises
darstellt. Gekeimter brauner Reis verbessert auch die Verdaulichkeit.
» Der Geschmack wird stark verbessert.
» Verdauungsférdernd und néhrstoffreich.
Di&tetische Hormone werden gebildet, um die Verdaulichkeit zu verbessern.
» Gut als gesundes Lebensmittel fiir Kinder oder Studenten.
- Reich an Ballaststoffen.
» Gekeimter brauner Reis ist reich an GABA (Gamma-Aminobuttersdure)
- GABA fordert den Metabolismus in Leber und Nieren, unterdriickt neutrales Fett, senkt den Blutdruck,
férdert den Metabolismus in Gehirnzellen - diese Effekte wurden von der Medizin nachgewiesen.

Phytic acid
Ferinc acd [ <Vergleich von den Néhrstoffen von gekeimtem
izanol braunen Reis und Klebreis (6 Stunden)>
Gamma-aminobutyric [ » Phytinséure 10,3-fach » Gamma-Aminobuttersaure
Inositol ‘= Germinated brown rice(22hours) » Ferulasédure 1,4'faCh 5-fach
Food fiber [ Groonauarce M » Gamma-Orizanol 239 Zeit b Inosit10-fach

5 10 15 20 25 30, » Nahmngsfaser 4.3-fach

Based on japan food analysis center




WIE MAN GABA BENUTZT

Verwendung des "GABA" -Meniis

m die Keimung zu férdern, weichen Sie den braunen Reis flr 16 Stunden in
Wasser ein.

Methode der Vorkeimung

» Legen Sie den gewaschenen braunen Reis in einem geeigneten Behélter und gieBen Sie ausreichend Wasser
ein, um den Reis zu einzuweichen.

» Die Vorkeimung sollte 16 Stunden nicht Uberschreiten. Stellen Sie sicher, dass Sie den Reis mit flieBendem
Wasser reinigen, bevor Sie das Menii “GABA” verwenden. Achten Sie darauf, dass durch zu hartes Waschen
Embryonen entfernt werden, die zur Keimung fiihren kénnen.

» Je nach Einweichzeit der Vorkeimung kann ein einzigartiger Geruch entstehen.

» Wenn die Vorkeimung abgeschlossen ist, waschen Sie den Reis und geben ihn in den inneren Topf (Kocher).
GieBen Sie die entsprechende Menge Wasser ein und verwenden Sie das Men( “GABA”.

» Im Sommer oder in Umgebungen mit hohen Temperaturen kann es zu Gerlichen kommen. Reduzieren Sie die
Keimzeit und waschen Sie sie beim Kochen sauber.

Driicken Sie die “Kochen
/ Turbo” -Taste.

Driicken Sie die Tasten “Hrs
und Min / Mein Mode”, um
die Zeit einzustellen.

»Durch Driicken der Taste
“Hrs” wird die Keimzeit um

Driicken Sie die
“Menu” -Taste, um
“GABA”
auszuwahlen.

)

O eH
Standardeinstellung: 2 Stunden
» Bei Auswahl von “GABA”

wird im Display “2H”
angezeigt.

2 Stunden erhdéht.

» Taste “Min / Mein Modus”
driicken verkurzt die
Keimzeit um 2 Stunden.

» Die GABA-Zeit kann auf 0,
2, 4, 6 Stunden eingestellt
werden.

= \Wenn die GABA-Zeit auf 0
Stunden eingestellt ist, driicken
Sie Kochen / Turbo Taste beginnt
sofort zu kochen. Wenn Sie ohne
Keimung oder gekeimten
braunen Reis kochen méchten,
stellen Sie die Zeit auf “0”.

=~/ cook

3 weitere Stunden zum
Keimen

»Durch Driicken der Taste
“Kochen / Turbo” wird der
Vorgang “GABA” gestartet.
Der Kochvorgang beginnt
sofort.

»Wahrend des GABA-Modus
leuchtet die Kochanzeige
zusammen mit der
verbleibenden Keimzeit.

VorsichtsmaBnahmen fiir das GABA-Kochen (keine voreingestellte Kochzeit erlaubt)

» Wenn kleinere Keime bevorzugt werden, den Vorkeimungsprozess auslassen. Wahlen Sie das Menu “GABA”,
stellen Sie die entsprechende Keimzeit ein und beginnen Sie mit dem Kochen (die Nahrstoffbestandteile variieren
nicht wesentlich je nach Keimgroe).

» In heiBen Jahreszeiten kann eine langere Keimzeit zu Gertichen fiihren. Reduzieren Sie die Keimzeit.

» GABA-Kochen ist flr bis zu 4 Personen erlaubt.

» Leitungswasser kann zum Keimen verwendet werden. Quellwasser wird jedoch empfohlen. Die Keimung in
heiBem oder gekochtem Wasser kann auch nach dem Abkihlen nicht ordnungsgemaB durchgefiihrt werden.

» Keimrate, Keimwachstum kann je nach Art, Zustand oder Lagerdauer des Naturreises usw. unterschiedlich sein.
- Gekeimter brauner Reis ist gesprossener brauner Reis. Keimrate und Wachstum kdnnen je nach Brauner Reis-Sorte

unterschiedlich sein. Der braune Reis sollte innerhalb eines Jahres nach der Ernte gekauft werden und auch nicht lange nach
dem Schlagen.

» Im GABA-Modus ist eine Voreinstellung auf 4H, 5H, 6H mdglicherweise nicht méglich. Wenn Sie GABA
voreinstellen mdchten, richten Sie es ein “ [+ "

» Je nach Zustand der Umgebung oder Zustand / Art des Reises sind die Reissprossen méglicherweise nicht
sichtbar oder erschienen.

GERMAN



-\g WIE MAN DAMPF BENUTZT

Benutzung der Dampf-Funktion und der voreingestellten Zeit

Drlicken Sie die “Men(” -Taste und wahlen Sie das Dampf-Men(i.

» Wenn das Steam-MenU ausgewahlt ist, zeigt das 07
Display "20 min" an. i f ’: [N}

GLUTINOUS | [GABA] [MIXED/BROWN
Moy PORRIDGE|[ STEAM |[SLOW COOK

Driicken Sie die Tasten “Hrs” und “Min / Mein Modus”, um die gewiinschte Zeit einzustellen.

1. .  WemnSedeTaste‘Hrs” 2. | ; = WemSedeTasteMin/Men 3. Die Dampfungszeit kann

™ hicken, eroht sich de G Mods’ dricken, vernger auf 10 bis 60 Minuten
(iz Démpfungszeitum 5 (32 schde Démpfungezetm’5 eingestellt werden.
Miuten. Miten

Driicken Sie die “Kochen / Turbo” -Taste, um das
Dampf-Menu zu starten.
»Wenn die Dampffunktion startet, wird der 2 ook

Kochstatus markiert und die verbleibende Zeit "
im Display angezeigt. s

So stellen Sie die Dampf-Funktion ein

1. Uberpriifen Sie, ob die 2. we DrickenSede‘Tmer’- 3. . . StelenSede
aktuelle Uhrzeit korrekt ist. ﬁ Tem ﬁ é vorengestelte Zeit
mit den Tasten “Hr
/Min” ein,
4 DricenSede‘Men’- 5 . DidenSede 6 s DidenSede
* Taste, um das Dampf- B Tasten“Hr/Min, " 5® Taste “Tmer” oder
ﬁ Menii auszuwahien. um die Dampfzeit ﬁ ﬁ die Taste “Kochen /

einzustellen. Turbo”.




WIE MAN “LANGSAMES KOCHEN” BENUTZT A\

Verwendung der Langsames Kochen-Funktion und der voreingestellten Zeit

Driicken Sie die “Menl” -Taste und wéahlen Sie das
Langsames Kochen-Mend.. - i, -,

Y e
» Wenn das Slow Cook-Menti ausgewahlt ist, zeigt das u oy YN [N |

Display "3 Stunden" an.
GLUTINOUS MIXED/BROWN
Mony PORRIDGE] [ STEAM ][ SLOW COOK

Driicken Sie die Tasten “Hrs” und “Min / Mein Modus”, um die gewlinschte Zeit einzustellen.

1. Wenn Sie die Taste “Hrs” 2. | WemnSedeTase‘Mn/Men 3. Die langsame Kochzeit

u
Hrs

driicken, ehdht sich die Zeit % Modus’ diicken, veningert kann auf 1 bis 10 Stunden
ﬁ zum langsamen Kochen um sich die Zet fir langsames eingestellt werden..
1Stunde. Kochen um 10 Minuten.

Drlicken Sie die “Kochen / Turbo” -Taste, um das

Slow Cook-Men(i zu starten.. e :".‘ '.'
»Wenn die Langsames Kochen-Funktion startet, wird 2 CooK - =
der Kochstatus markiert und die verbleibende Zeit f%“
im Display angezeigt. (ﬂ““"*

So stellen Sie die Langsames Kochen-Funktion ein

1. Uberpriifen Sie, ob die 2. e DrickenSede “Timer”- 3. | . || i StelenSede
aktuelle Uhrzeit korrekt ist. Taste. ﬁ ﬁ voreingestelte Zeit
W it den Tasten *Hr
/Min” ein.
4 DrickenSede‘Meni”- 5~ . DrickenSede 6. . DickenSede
" Taste, um das s s Tasten *Hr/Min, F L Tagte “Timer” oder
um die langsame 4
(”//Z Langsames Kochen- (”/%Z (ﬁ Koctoet (ﬁ (iz die Taste “Kochen /
Menti auszuwahlen. einzustelen. Turbo”.
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Wie benutzt man Langsames Kochen?

Gericht Menti
Kiirbis
Reisbrei
Gemiisereis
brei
Langsa
mes
Kochen
Gemiise
Suppe
Jujube-Tee

Vorbereitungen

500 g Kirbisse geschalt 100
g Klebreismehl ein Teeléffel
Zucker, ein Teeloffel Salz

Reis fur 1 Person, 50 g
Karotten, 50 g Zwiebeln, 30
g Frihlingszwiebeln, ein
Teeltdffel Salz,

ein Teeldffel Pfeffer

30 g Karotten, 30 g
Zwiebeln, 30 g
Kartoffeln

30 g Champignons, 20 g
Sirloins

100 g Vichyssoise

1 Essloffel Olivendl, ein
Teeldfel

Salz

1809 Jujuben, 2
Gingerkorn, ein Teeltffel
Honig

" WIE MAN “LANGSAMES KOCHEN” BENUTZT

Verfahren

1. Geschalte Kirbisse in diinne Scheiben schneiden.

2. GieBen Sie 3 Tassen Wasser und Klebreismehl in den
inneren Topf.

3. Die in Scheiben geschnittenen Kiirbisse in den
inneren Topf geben und

[LANGSAM KOCHEN] durch Driicken der Men(i-Taste
auswahlen. Stellen Sie die langsame Kochzeit auf 3
Stunden ein.

Und drlicken Sie die Taste “Kochen / Turbo”.

Nach dem langsamen Kochen mahlen Sie es mit einem
Sieb oder einem Mixer und geben dann etwas Zucker
und Salz nach lhrem Geschmack hinzu.

1. Karotten, Zwiebeln und Friihlingszwiebeln in diinne
Scheiben schneiden.

2. Portion Reis, Julienne Karotten, Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln in den Innentopf geben. Dann gieBen
Sie 2'/2 Tassen Wasser in den inneren Topf.

3. SchiieBen Sie den Deckel und wahlen Sie
[LANGSAMES KOCHEN] durch Driicken der
Meniitaste. Stellen Sie die langsame Kochzeit auf 5
Stunden ein. Und drticken Sie die Taste “Kochen /
Turbo”.

Geben Sie nach dem langsamen Kochen etwas Salz
und Pfeffer als Geschmack hinzu.

1. Zwiebeln, Kartoffeln und Karotten in diinne Scheiben
schneiden.

2. Champignons in normaler Gro3e hacken.

3. Die gehackten Zutaten mit 1 Essléffel Olivendl
anbraten.

4, SchiieBen Sie den Deckel und gieBen Sie 3 Tassen
Wasser in den inneren Topf. Geben Sie die gerdsteten
Zutaten hinein und schiieBen Sie den Deckell.

Nach dem langsamen Kochen mahlen Sie es mit einem
Sieb oder einem Mixer und geben dann etwas Zucker
und Salz nach Ihrem Geschmack hinzu.

1. Die Ginger putzen und schélen. Dann in diinne Scheiben
schneiden

2. Legen Sie die geschélte Jujube in den inneren Topf.
GieBen Sie das Wasser auf Wasserstand 4 fir Klebrig.

3. SchiieBen Sie den Deckel und wéhlen Sie [LANGSAMES
KOCHEN] durch Drticken der Ment(itaste. Stellen Sie die
langsame Kochzeit auf 8 Stunden ein.

Und drticken Sie die Taste “Kochen / Turbo”.

Nach dem langsamen kochen geben Sie etwas Honig
nach lhrem Geschmack hinzu. Rihren Sie um



WIE MAN DEN TIMER EINSTELLT

Wie man voreinstellt

Uberpriifen Sie, ob die aktuelle Uhrzeit und das Menii korrekt sind.

» Siehe Seite 10 fur die Zeiteinstellungsmethode.
» Wenn die aktuelle Uhrzeit nicht korrekt eingestellt ist, ist
auch die Voreinstellungszeit falsch. (Andern Sie Vormittag Menu
nicht zu Nachmittag) -
» Wenn das Menl nicht korrekt ist, drlicken Sie die
MenUtaste und wahlen Sie das gewlnschte Menu aus.

Dricken Sie die “Timer” -Taste.

» Die Standardeinstellung fiir die eingestelite Zeit ist 6:30 Uhr Wenn
Sie zu diesem Zeitpunkt eine Voreinstellung vornehmen méchten, P
mussen Sie die voreingestelite Zeit nicht umstellen. (jz -

» Wenn Sie die Taste “Timer” driicken, wird die zuvor eingegebene
voreingestellte Zeit angezeigt und die Timer-Lampe leuchtet.

» Stellen Sie mit den Tasten “Std.”, “Min./Mein Modus” die Kochzeit
ein.

x Stellen Sie die voreingestelite Zeit innerhalb von 7 Sekunden nach o

Driicken der Timer-Taste ein.

Stellen Sie die Voreinstellungszeit ein.

» Stellen Sie die Voreinstellungszeit mit den Tasten “Hrs”
und “Min / Mein Modus” ein.

% Wenn die voreingestellte Zeit bereits korrekt ist, missen
Sie die Zeit nicht erneut einstellen.

Beispiel) Wenn Sie den Reis um 7:30 Uhr essen méchten. Driicken Sie
die “Timer” -Taste und dann die “Min / Mein Mode” -Taste, Menu
stellen Sie die Zeit auf 7 Stunden ein. Driicken Sie die Taste
"Min / Mein Mode" und stellen Sie die Zeit auf 30 Minuten ein.
(Die Einheit fiir die Taste "Hrs" ist 1 Stunde und die Einheit fiir
die Taste "Min / Mein Mode" ist 1 Minute.)

Dricken Sie die “Timer” -Taste.

» Nach Beendigung der Voreinstellung leuchtet die
Zeitanzeige.

» Die voreingestellte Zeit wird gespeichert. Wenn Sie den
Reis auf die voreingestellte Zeit kochen méchten, T
driicken Sie die Taste “Timer”. {”}Z

"

~
u 0 2000

[GLUTINOUS |{ GABA] [MIXED/BROWN

-

AM

[ N ]

[
-

COOK
PORRIDGE][ STEAM | [SLOW COOK
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VorsichtsmaBnahmen fiir das voreingestellte Kochen

enn Sie das voreingestellte Kochen verwenden mdchten

» Wenn Reis ausgetrocknet ist, kann er hart oder unzureichend gekocht werden.
» Abhangig von der voreingestellten Zeit und den Kochbedingungen besteht die
Moglichkeit, hart oder unzureichend zu kochen.

Wenn Sie die voreingestellte Zeit &ndern mdchten

» Wenn Sie die voreingestellte Zeit &ndern mdchten, driicken Sie die Abbruchtaste und beginnen Sie
neu.

Wenn die eingestelite Zeit kirzer als die voreingestellte Zeit ist

» Wenn die eingestellte Zeit kirzer als die voreingestellte Zeit ist, beginnt der Kochvorgang
sofort.

Wenn die Einrichtungszeit 13 Stunden Uberschreitet

» Die voreingestelite Zeit wird automatisch geéndert und zeigt “ {3 ”, Wenn die Einrichtungszeit 13

Stunden Uberschreitet.

Beispiel) Wenn Sie 14 Stunden spater um 7 Uhr mit dem Kochen fertig sein mdchten, wird die

Kochzeit um 6 Uhr 13 Stunden spéter geandert. In diesem Moment, " {3/~ Wird angezeigt.

% Wenn Sie um 12:00 Uhr mit dem Kochen fertig sein méchten, stellen Sie die Uhrzeit auf 12:00 Uhr ein.

% Verwenden Sie den voreingestelliten Modus, um den Kochvorgang von 1 Stunde spéter auf 13
Stunden spéter zu stellen.

% Wenn Sie die aktuelle Uhrzeit Uberpriifen mochten, driicken Sie die Std.- oder Min.-Taste. Die
aktuelle Zeit wird 2 Sekunden lang angezeigt.

o KLEBRIG Geg:';f:t / GABA Reisbrei Dampf Langeames
Verwendu . .
ngdes |Von 53 Minuten | Von 63 Minuten | Von 88 Minuten Von 90 Minuten Ab eingestelite | Ab eingestellte
"029”'{‘9%9“ (+ Mein Modus) | (+ Mein Modus) | (+ Mein Modus) bis 13 Stunden Zeit + 1 Minute | Zeit + 1 Minute
Timer- | bis 13 Stunden | bis 13 Stunden | bis 13 Stunden bis 13 Stunden | bis 13 Stunden
Bereichs




GEKOCHTEN REIS WARM UND LECKER HALTEN

Fiir eine Mahlzeit

» Wenn Sie warmen Reis mdchten, driicken Sie die Taste Warm / Aufwédrmen, um das Aufwarmen
zu starten. Nach 9 Minuten schmeckt der aufgewarmte Reis so als ob er gerade gekocht wurde.

Warm halte - 't 'auf dem Display zeigt an, dass der gekochte
e ) ] Reis 3 Stunden lang warm gehalten wird.
u 1 Wenn Sie die Taste Hr drlicken. wéhrend Sie den
WARM Reis warm halten, wird die verstrichene Zeit auf

dem Display angezeigt.
Wenn Sie die Taste “Min / Mein Modus” driicken,
wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Das ' [ -7 ' Zeichen dreht sich beim

Beim
bty ] Aufwarmen immer wieder.

u e
Aufwérmen @ 0
e REHEAT

Nach dem Aufwarmen wird die
(] Warmhaltefunktion neu gestartet und die

des u =l abgelaufene Warmhaltezeit angezeigt.
Aufwarmens WARM

Abschluss — -

% Sobald der Anzeigestatus eingestellt ist, wird der Status gespeichert, bis er geéndert wird.
Daher kénnen Sie den Status mdglicherweise nicht bei jeder Aufwarmung einstellen.

% Nach dem Kochen kann die Temperatur des gekochten Reises héher sein als die
konfigurierte Aufwarmungstemperatur.

% Informationen zum Andern der aktuellen Uhrzeit beim Warmhalten finden Sie auf Seite 63.

» Die haufige Verwendung der Aufwérmfunktion kann dazu flihren, dass der gekochte Reis verférbt wird
oder austrocknet. Verwenden Sie es einmal oder zweimal pro Tag.

» Wenn zum Kochen des Reises ein separates Kochgerat oder einen Gasbrenner verwendet wird, geben
Sie den gekochten Reis in den Reiskocher und drlicken Sie die Taste Warm / Aufwérmen, um den Reis
warm zu halten. In diesem Moment, ' [+ 'wird im Display angezeigt. (Auf diese Weise kann sich der Reis
verfarben oder einen Geruch entwickeln, wenn heier Reis in einen kalten Reiskocher gestellt wird.

» 24 Stunden nach dem Warmhalten des gekochten Reises blinkt die abgelaufene Zeit im Display, um eine
Langzeitwarnung zu geben.

GERMAN



" GEKOCHTEN REIS WARM UND LECKER HALTEN

So stellen Sie die Warmetemperatur ein

» Wenn sich ein Geruch entwickelt, bilden sich Wassertropfen oder der gekochte Reis
verférbt sich trotz haufiger Reinigung und Verwendung von sterilisiertem Wasser. Die
Warmetemperatur ist méglicherweise falsch. Andern sie die Temperatur.

@-@ Driicken Sie die Taste “Hrs”, um
- - den Anzeigeteil zu &ndern
Ty @ Y ,:‘-,,: e 15c The e THe

WARM

o

e
ST His © Nachdem Sie die gewtinschte
d kid) Temperatur eingestellt haben, driicken Sie
d_::e Tasten “}éoch\w, Warmhalten”hund
o L « » “Timer”, um den Wert automatiscl
0 %ﬁﬁ%ﬁf@f_ﬁf Stv;ls;ngh_arten einzugeben. Zu diesem Zeitpunkt ertént
. - — - ein Summer. Wenn Sie die Taste
Modus langer als 5 Sekunden. Die 079 29 _ | Abbrechen driicken oder 7 Sekunden
Anzeige wird geéndert und ein u ¢ 0 | ohne Eingabe vergehen, wird die Funktion
Summer ertont wie in der obigen - WARM abgebrochen und der Modus kehrt in den
Abbildung gezeigt. In der Abbildung, fyvioas Standby-Modus zurtick.
"4~ bedeutet die aktuelle ﬁm‘
Warmetemperatur.

@®-@ Dricken Sie die Taste
*Die werkseitig eingestelite Temperatur kann von der in diesem  “Min”, um die Anzeige zu Zndern
Handbuch angegebenen abweichen. L e i P ey o7
Um die Warmetemperatur einzustellen und gleichzeitig den Reis warm zu halten, driicken Sie die Taste “Warmhalten” langer als 5
Sekunden und stellen Sie die Warmetemperatur ein.
1. Es entwickelt sich ein abgestandener Geruch und es bilden sich viele Wassertropfen: Die Warmetemperatur ist niedrig. Erhéhen
Sie die Temperatur um1-2 C.
2. Der gekochte Reis farbt sich gelb, der Reis wird trocken und es entsteht ein Geruch: Die Warmetemperatur ist hoch. Senken Sie
die Temperaturum1-2 ¢.

So stellen Sie die individuelle Warme-Funktion ein

Diese Funktion wird verwendet, wenn beim Offnen des Deckels wahrend des Warmhaltens Wasser flie3t

oder der gekochte Reis aufgequollen ist.
@-0 Drucken Sie die Taste “Hrs”, um
den Anzeigeteil zu andern
— £° '-’ [ - ! r T i 107
"% (2 [] A gt sl ]
u ’-‘WARM ’-' u WARM
KeepWarm

ones His @ Nachdem Sie den gewiinschten Wert
eingestellt haben, driicken Sie die
Taste “Kochen / Turbo”, um den Wert

© Driicken Sie im Mein-Modus die automatisch einzugeben. Zu diesem
Taste “Warmhalten / Aufwéarmen”. Zeitpunkt ertnt ein Summer.
Die Anzeige wird gedndert und ein \(/ngnE Sie gie Tass;e:( “Agbrecrr:en"
Summer ertdnt wie in der obigen e P rlicken oder 7 Sekunden ohne
; : . -, = Eingabe vergehen, wird die Funktion
Abbidung gezeigt. In der Abbidung u LG ! abgebrochen und der Modus kehrt in
‘d " bedeutet den Standardwert. i o den Standby-Modus zuriick.

= IN
iy Mode
EEGTY

-0 Driicken Sie die Taste “Min / Mein
Modus”, um den Anzeigeteil zu &ndern
Ou-ds-dod> {0

Driicken Sie die Taste “Hrs”, um den Einstellmodus um 1 oder 2 Stufen zu erhGhen.
Driicken Sie die Taste “Min / Mein Modus”, um den Einstelmodus um 1 oder 2 Stufen zu verringem.



GEKOCHTEN REIS WARM UND LECKER HALTEN

So stellen Sie Warmhalten im Schlafmodus ein

» Wenn gekochter Reis lange warm gehalten wird, verschlechtert sich die Reisqualitét (Verfarbung,
Austrocknung und Geruch). Um eine Verschlechterung zu vermeiden, stellen Sie die Warmetemperatur
wéhrend der Schlafenszeit (22:00 bis 04:00 Uhr) nach Bedarf auf eine niedrige Temperatur ein.

» Wie man das einstellt

Keenwalm Keep Warm Wam Al
Reheaf Reheal Hrs

ﬁk";ﬁ ﬁ e ﬁ e @

1. Driicken Sie die Taste “Warmhalten” zweimal in Mein Modus, um in den Modus “Warmhalten im Schiaf”
zu wechseln.

2. Driicken Sie die Taste “Hrs” im Modus “Warmhalten im Schlaf” und driicken Sie die Taste “Kochen”, um
die Funktion einzustellen, wenn die ' 5§/ / ' Buchstaben auf dem Display fixiert sind.

3. Wenn Sie die Taste "Abbrechen" drlicken oder 7 Sekunden ohne Eingabe im Modus "Warmhalten im
Schlaf" vergehen, wird die Funktion abgebrochen und der Modus kehrt in den Standby-Modus zuriick.

4. Diese Funktion ist in der Werkseinstellung deaktiviert. Aktivieren Sie diese Funktion nach lhren Wiinschen.

» So brechen Sie den Vorgang ab
e g —
WL J z-
o e WARM . WARM
M|n Keep Warm Keep Warm Min

Mode Reheat Reheat
ﬂ&s&f (ﬂ e 2 oS ﬁv Hods

1. Driicken Sie die Taste “Warmhalten” zweimal im individuellen Reisgeschmacksmodus, um den Modus
“Warmhalten im Schlaf” aufzurufen.

2. Driicken Sie die "Min" -Taste im "Warmhalten im Schlaf" -Modus und driicken Sie die "Kochen" -Taste, um
die Funktion abzubrechen, wenn die " 5 _ _ ' Buchstaben auf dem Display blinken.

3. Wenn Sie die Taste "Abbrechen" driicken oder 7 Sekunden ohne Eingabe im Modus "Warmhalten im
Schlaf" vergehen, wird die Funktion abgebrochen und der Modus kehrt in den Standby-Modus zurtick.

» Wenn diese Funktion eingestellt ist, wird die Warmetemperatur in der Schlafzeit auf einer niedrigen
Temperatur gehalten. Wenn Sie es warmhalten mdchten, aktivieren Sie diese Funktion nicht.
Im Sommer kann sich gekochter Reis verfarben oder einen Geruch entwickeln. Aktivieren Sie den
Modus "Warm halten im Schlaf" nicht, wenn nicht unbedingt nétig.

Geruch entsteht beim Warmhalten

» Reinigen Sie den Reiskocher regelmaBig. Insbesondere bei nachlassiger Reinigung des Deckelteils kann es durch
die Vermehrung von Bakterien zu einer Geruchsentwicklung beim Warmhalten kommen.

» Obwohl das Produkt anscheinend sauber ist, kdnnen Bakterien vorhanden sein. Wenn starke Gerliche auftreten,
kochen Sie Wasser zum Sterilisieren auf. Fiillen Sie das Wasser bis zur Reiswasserlinie fiir 2 Personen ein und
fugen Sie einen groBen Loffel Ingwer hinzu. SchlieBen Sie danach den Deckel und driicken Sie die Kochen / Turbo-
Taste, um das Wasser zum Kochen zu bringen.

Driicken Sie die Abbrechen-Taste 30 bis 40 Minuten nach dem Kochen. Reinigen Sie nach dem Kochen immer den
inneren Topf.

» Wenn Sie den gekochten Reis warm halten, ohne den inneren Topf nach dem Démpfen der Speisen zu reinigen,
kann ein Geruch in den Reis eindringen.
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\;E%/ GEKOCHTEN REIS WARM UND LECKER HALTEN

VorsichtsmaBnahmen beim Warmhalten

Wenn Sie den Reis langere Zeit warmhalten,
kann sich der Reis verfarben oder einen
Geruch entwickeln. Es wird daher empfohlen,
weniger als 12 Stunden warm zu halten.

24 Stunden nach dem Warmhalten des
gekochten Reises blinkt die verstrichene Zeit
im Display.

Es wird empfohlen, den gekochten Reis nach
dem Kochen gleichméBig umzurtihren. Der
Reisgeschmack wird verbessert.

(FUr eine kleine Menge Reis stapeln Sie den
Reis in der Mitte des inneren Topfes, um ihn
warm zu halten.)

Der Aufwadrmungszustand von gemischtem /

Bewahren Sie die Reisschaufel nicht braunem Reis ist schlechter als bei normalem

im inneren Topf auf, wahrend Sie den Reis. Verwenden Sie die Warmhaltefunktion nur

gekochten Reis warm halten. wenn nétig.

Insbesondere eine Holzschaufel kann Der Reis am Rand des Innentopfs oder am Boden

Bakterien erzeugen und zu einer des Dampfauslasses kann glatt und geschwollen

Geruchsentwicklung fUhren. sein. In diesem Fall den Reis umrihren und
mischen.

Mischen Sie nicht zu wenig Reis oder
Reste unter warmzuhaltenden Reis.
Andernfalls kann sich ein Geruch
entwickeln.

(Verwenden Sie eine Mikrowelle fUr
den kalten Reis.)




PRUFEN SIE DAS FOLGENDE, BEVOR SIE
DEN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

v Wenn es ein Problem mit Reiskocher gibt, Uberpriifen Sie die folgenden Details, bevor Sie den Kundendienst Ihres

Héandlers anfordern. Manchmal funktioniert der Reiskocher bei unsachgemaBer Verwendung nicht wie gewiinscht.

Fall

Wenn der Reis nicht
gekocht wird.

Wenn der Reis nicht richtig
gekocht wurde.

Bohnen (andere Korer)
wurden nur halb gekocht.

Reis ist zu wassrig oder zu
steif.

Wenn das Wasser tiberlauft.

Wenn Sie etwas riechen,
wahrend dem Aufwarmen.

“ £ __" Wird angezeigt.

Wéhrend Warmezeit
leuchtet die Zeitanzeige

Wahrend der Aufwarmzeit
ist der Reis kalt oder nass

Uberpriifungspunkte

+Wurde die Taste “Kochen / Turbo”
gedriickt?

+Wurde der Strom beim Kochen
unterbrochen?

Versuchen Sie das Folgende

+ Driicken Sie einmal die Taste “Kochen / Turbo”. Und

prifen “;~ -7 "auf dem Display.

+ Driicken Sie die Taste “Kochen / Turbo” emeut

+Haben Sie mit dem Messbecher Ihren Reis
abgemessen?

+Haben Sie die richtige Wassermenge
abgemessen?

+ aben Sie den Reis vor dem Kochen
gewaschen?

+Haben Sie den Reis zu lange ins Wasser
gegeben?

+Ist der Reis alt oder trocken?

+ Siehe Seite 64-65.

« Etwas mehr Wasser einfiillen (ca. die Héffte von 1
Stufe)

+Sind die Bohnen (andere Kérner) zu
trocken?

+Bohnen und andere Kérner vor dem Kochen im
Reiskocher einweichen oder ddmpfen, um
teilweise gekochte Bohnen oder Kdrner zu
vermeiden. Die Bohnen soliten vor dem Garen je
nach Geschmack ein paar Minuten lang
eingeweicht oder gedémpft werden.

+Ist das Ment richtig ausgewahit?

+Haben Sie die richtige Wassermenge
abgemessen?

+Haben Sie den Deckel geéffnet, bevor das
Kochen beendet war?

+Wahlen Sie das richtige Men aus.
+Messen Sie die richtige Wassermenge ab.
+ Offnen Sie den Deckel nach dem Kochen.

+ Haben Sie den Messbecher benutzt?

+Haben Sie die richtige Wassermenge
abgemessen?

+Haben Sie den Deckel gedffnet, bevor das
Kochen beendet war?

+Siehe Seite 64-65.

+Haben Sie den Deckel geschlossen?

+ Bitte Uberpriifen Sie den Netzkabeleingang
der Steckdose.

+Wurde es Uber 12 Stunden lang
aufgewarmt?

+ Gibt es eine andere Substanz drinnen wie
eine Reisschaufel oder kalten Reis.

+ SchlieBen Sie den Deckel perfekt.

+Lassen Sie immer den Strom an, wéhrend dem
Aufwadrmen.

+Méglichst die Aufwérmzeit unterhalb von 12
Stunden halten.

+Wérmen Sie den Reis nicht mit anderen
Substanzen zusammen auf.

« Es liegt ein Problem am Temperatursensor
vor.

« Bitte wenden Sie sich an den Handler oder den
Kundendienst.

+Hat die "Aufwédrm"-Zeit mehr als 24 Stunden
angedauert?

+ Das leuchtende Display zeigt an, dass die
"Aufwdrm" -Zeit [anger als 24 Stunden ist.

+Haben Sie den “Warmhalten im Schiaf” -
Modus eingestellt?

+Wechseln Sie den Modus oder &ndern Sie die
Warmetemperatur.
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PRUFEN SIE DAS FOLGENDE, BEVOR SIE

DEN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

v Wenn es ein Problem mit Reiskocher gibt, Uberprifen Sie die folgenden Details, bevor Sie den Kundendienst Ihres
Handlers anfordern. Manchmal funktioniert der Reiskocher bei unsachgeméBer Verwendung nicht wie gewiinscht.

Fall

Wenn die Taste nicht
funktioniert mit“ ¢ ”

Reis ist zu wassrig oder zu
steif.

Wenn die Uhrzeit nicht
voreingestellt werden kann.

Wenn vor oder nach dem
Kochen ein Geruch entsteht

Wenn ein “tick, tick”
wahrend dem kochen und
erwarmen ertont.

Wenn das Gerat fiir eine
lange Zeit nicht fertig wird
und “£ 113 "Anzeige

Uberpriifungspunkte

+Ist der innere Topf drinnen?

+Verwenden Sie 120V?

Versuchen Sie das Folgende

+ Bitte inneren Topf einsetzen.

+ Dieses Produkt verwendet nur 220V-240V.

+Ist das Menti richtig ausgewahit?

+Haben Sie die richtige Wassermenge
abgemessen?

+Wahlen Sie das richtige Meni.

+Messen Sie die richtige Wassermenge ab.

+Ist die aktuelle Uhrzeit korrekt?

+ Ist es richtig fiir Vormittag oder Nachmittag?

+Haben Sie die voreingestellte Zeit auf tiber
13 Stunden festgelegt?

+ Stellen Sie die aktuelle Uhrzett ein (siehe Seite 63).

- Uberpriifen Sie ob Vormittag oder
Nachmittagsuhrzeit

+ Die maximale voreingestelite Zeit betragt 13
Stunden.

+ Haben Sie das Gerét vor dem Kochen
gereinigt?

+ Bitte reinigen Sie es nach dem Kochen.

+Ist es das Gerdusch vom Kochrelais?

+Haben Sie die Feuchtigkeit des Topfbodens
abgewischt?

+Es ist normal, dass ein “Tick, Tick” -Geréusch des
Relais kommt und geht wenn das Gerat im Einsatz
ist.

- Die Feuchtigkeit auf dem Boden des Innentopfs
kann ein "tick, tick" Gerdusch verursachen. Bitte
wischen Sie die Feuchtigkeit ab.

+Ist Ihre Spannung 120V?

+ Dieses Produkt muss 220V-240V verwenden.

+Wenden Sie sich an den Kundendienst oder den
Héndler.
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