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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und bedanken
uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit (iberzeugt das
Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in
aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal Care und
Kuhlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-
Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.de oder
www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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Slow Juicer

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates
durch und bewahren Sie diese fir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerét darf
nur von Personen benutzt werden, die
mit den Sicherheitsanweisungen vertraut
sind.

Sicherheitshinweise

Gefahren fiir bestimmte Personen

Fir Kinder und Personen mit

eingeschrankten Fahigkeiten besteht ein

erhohtes Verletzungsrisiko:
- Das Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bez(glich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Das Gerat darf durch Kinder nicht
benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

* Verpackungsmaterial von Kindern
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

Gefahren durch Stromschlag

Da das Gerat mit elektrischem

Strom betrieben wird, miissen die

nachstehenden Hinweise beachtet

werden, um einen Stromschlag zu

vermeiden:
+ Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen
wurde, konnen von aufen nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerét nicht in
Betrieb nehmen.

- Das Geréat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschliefen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen.

* Den Netzstecker ziehen
- vor jedem Zusammenbau oder

Auseinandernehmen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wahrend des
Betriebes,
- bei nicht vorhandener Aufsicht,
- vor jeder Reinigung.

* Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

+ Den Netzstecker nicht mit nassen
Handen anfassen.

+ Die Motoreinheit darf nicht mit



Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Gefahren durch bewegliche Teile

Durch sich bewegende Teile besteht eine

Verletzungsgefahr
+ Keine langen Ketten, Ohrringe, Schals,
weite Armel oder lange offene Haare
tragen, wenn das Gerat benutzt wird.

- Niemals in den Einfiillschacht greifen
und keine Gegenstande einfiihren.

- Niemals in den Ausgabebereich von
Saft oder Trester greifen.

+ Motorstillstand abwarten, bevor der
Einflllschacht abgenommen wird.

Gefahren durch mangelnde Hygiene
Durch mangelnde Hygiene kdnnen sich
Keime im Gerat bilden:
- Das Gerét vor der ersten
Inbetriebnahme und nach jedem
Gebrauch grandlich reinigen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen.

* Hinweise zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

+ Zur Zubereitung von Sorbet keine
Zutaten verwenden, die schon einmal
aufgetaut und wieder eingefroren
wurden.

Gefahren fiir das Gerat

Durch unsachgemafBen Gebrauch

konnen Schaden am Gerat entstehen:

+ Das Gerat nur auf einer ebenen,
trockenen, rutschfesten Oberflache
benutzen, die nicht mit den
GummifiRen reagiert.
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* Die Anschlussleitung nicht

herunterhangen lassen.

+ Die Anschlussleitung darf nicht

geknickt oder eingeklemmt werden.
Weder die Anschlussleitung noch das
Gerét dirfen auferer Hitzeeinwirkung
ausgesetzt werden.

* HeilRe Lebensmittel diirfen nicht

entsaftet werden.

+ Das Gerat darf nur mit dem

Originalzubehdr benutzt werden.

BestlmmungsgemaBer Gebrauch

+ Das Gerét dient ausschlieBlich
zum Entsaften von Gemuse und
Obst, zur Herstellung von Sorbet
aus tiefgefrorenen Friichten oder
tiefgefrorenem Gemiise sowie zu
Herstellung von Fruchtmus fur
Marmeladen oder Saucen.

+ Die Verarbeitung von harten

Lebensmitteln wie Nussen oder
Eiswurfeln ist nicht erlaubt!

+ Jede andere, in der Anleitung nicht

genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat flhren.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie z.B.

- in Kuichen flr Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Fruhstlckspensionen.



+ Das Gerat nur unter Aufsicht benutzen.

+ Missbrauch des Gerates kann zu
Verletzungen fihren!

Bei defektem Gerat
Der Gebrauch eines defekten Gerates

kann zu Verletzungen oder Sachschaden

fhren:
- Das Gerat vor jeder Benutzung auf
Schaden untersuchen. Ein defektes
Gerat darf nicht benutzt werden.

- Im Falle eines Defekts unseren

Kundendienst telefonisch oder per Mail

kontaktieren (siehe Anhang).

* Reparaturen am Gerat und an der
Anschlussleitung dirfen nur durch
unseren Kundendienst durchgefihrt
werden.

Aufbau und Lieferumfang

Tresterbehalter
Saftbehélter
Sorbeteinsatz
Siebeinsatz Grob
Siebeinsatz Fein
Funktions-Schalter
Reinigungsbiirste
Anschlussleitung mit Netzstecker
Motoreinheit

10. Schneckengehause

11. Schnecke

12. Deckel mit Einfillschacht
13. Stopfer
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Betrieb

Kurzzeitbetrieb

Das Gerét ist fir Kurzbetrieb (KB 15 Min.) ausgelegt, d.h.
das Gerat kann bis zu max. 15 Minuten benutzt werden.
Dann muss das Gerat 30 Minuten abkiihlen. AnschlieBend
ist das Gerat wieder einsatzbereit.

Hmwelse zum Entsaften
Zum Entsaften eignen sich fast alle gangigen Obstsorten
wie Apfel, Bimen, Pflaumen, Erdbeeren, Weintrauben,
Orangen, Melonen, Kiwis, Ananas, Mangos und Papayas.
Bei den Gemusesorten bieten sich Méhren, Kohlrabi,
Sellerie und Gurken an. Aber auch Spinat, Rucola oder
Blattsalate kdnnen verarbeitet werden.

- Zum Entsaften ungeeignet sind Bananen oder
Trockenfriichte. Sie enthalten zu wenig Saft und kdnnen
das Geréat beschadigen.

Das gesauberte Obst oder Gemiise grob zerkleinern
und Steine und Kerngeh&use entfernen, damit das Geréat
nicht beschadigt wird.

- Hartes Obst und Gemiise wie Méhren, Fenchel und
Kohlrabi in kleinere Stiicke schneiden, um das Entsaften
zu erleichtern.

Uberhitzungsschutz )

Das Gerét besitzt einen eingebauten Uberhitzungsschutz,
der das Gerat bei Uberhitzung abschaltet. In diesem

Fall den Netzstecker ziehen und das Gerét bis auf
Zimmertemperatur abkiihlen lassen. Danach den Reset-
Knopf an der Unterseite der Motoreinheit driicken.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Das Gerét reinigen wie unter Reinigung und Pflege
beschrigben.

Schalter
Das Gerét ist mit einem Funktions-Schalter ausgestattet:
0 Gerat ist ausgeschaltet
I Schalter fiir Normalbetrieb
R Taster fiir Riicklauf
Niemals von | direkt zu R oder umgekehrt schalten.
Zwischen den beiden Schalterstellungen immer erst den
Motorstillstand abwarten, da das Gerat sonst beschadigt
werden kann.

Sieb- und Sorbeteinsétze

Siebeinsatz Fein — fiir klare Safte

Zur Zubereitung von Saften mit geringem Anteil an
Fruchtfleisch

Siebeinsatz Grob — fiir dickflissige Safte und Marmelade
Zur Zubereitung von Saften mit hohem Anteil an
Fruchtfleisch, zur Zubereitung von Marmeladen und
passierten Tomaten fiir Tomatensaucen.

Hinweis! Der Siebeinsatz Grob eignet sich nicht zum
Entsaften von harten Lebensmitteln mit geringerem
Wasseranteil wie z.B. Méhren, Kohlrabi etc. Auch
Cocktailtomaten sind zur Verarbeitung nicht geeignet!

Sorbeteinsatz
Zur Zubereitung von Sorbet aus gefrorenen Friichten.



Das Gerét zusammenbauen

Den passenden Einsatz auswahlen.

Den Einsatz in die Aussparung des 3
Schneckengehauses einsetzen, sodass der Uberstand
des Einsatzes Uber den Rand des Schneckengehaduses
greift. Den Einsatz leicht herunter driicken.
Sicherstellen, dass die
Gummilasche an der Unterseite
des Schneckengehduses im
Tresterauswurf sitzt:

Das Schneckengehause mit dem Tresterauswurf
nach links und dem Saftauslauf nach vorne auf die
Motoreinheit aufsetzen.

Die Pressschnecke mit der Offnung nach unten in das
Schneckengehause einsetzen und leicht hin und her
drehen, bis sich die Pressschnecke komplett auf die
Gummidichtung absenkt.

Den Deckel mit dem Einfiillschacht auf das
Schneckengehéuse aufsetzen, so dass Sich e .
und A gegeniber stehen.

Den Deckel im Uhrzeigersinn verriegeln, bis sich die
beiden Dreiecke gegentiber stehen.

Die Verriegelungslasche auf der Riickseite der
Motoreinheit hochklappen.

Den Tresterbehalter unter den Tresterauswurf und den
Saftbehalter unter den Saftauslauf stellen.

. Den Netzstecker in eine Steckdose stecken. Das Gerat

ist nun betriebsbereit.

Obst und Gemiise entsaften

1.

Das Gerét vorbereiten, wie unter Das Gerat
zusammenbauen beschrieben (Siebeinsatz | oder I1).
Das Gerét auf Position | einschalten und die Klappe am
Saftauslauf hochklappen.

Das Gerét lauft an.

Das vorbereitete Obst und Gemiise bei laufendem
Motor in den Einfilllschacht stecken und mit dem
Stopfer nachdriicken. Zu starken Druck vermeiden,
denn dieser beschédigt Motor und Filter!

Werden falsche oder zu viele Zutaten eingefilllt,
blockiert das Gerat. Dann den Riicklauftaster fiir einige
Sekunden betétigen, damit sich die Blockade lésen
kann. Evt. muss zunachst die Reset-Taste gedriickt
werden (siehe Uberhitzungsschutz).

Wahrend des Entsaftens darauf achten, dass sich kein
Saftin der Saftschnecke ansammelt. Dann muss das
Gerat ausgeschaltet, der Netzstecker gezogen und
eine eventuelle Blockade im Trester- oder Saftauslauf
geldst werden.

Beim Entsaften von gréeren Obst- oder
Gemusemengen den Tresterbehélter bzw. Saftbehalter
zwischendurch entleeren.

8.

9.
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Wenn kein Saft mehr austritt, das Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.
Das Geréat unmittelbar nach Gebrauch reinigen.

Tipp! Den Saft sofort verzehren oder in ein geeignetes
Gefal umfillen und nur fiir kurze Zeit im Kuhlschrank
aufbewahren. So bleiben Vitamine und Nahrstoffe

erhalten.
Marmelade zubereiten
1. Das Gerét vorbereiten, wie unter Das Gerét
zusammenbauen beschrieben (Siebeinsatz Il).
2. Die Lebensmittel entsaften, wie unter Obst und
Gemiise entsaften beschrieben.
3. Den aufgefangenen Saft zusammen mit dem Trester

sofort in einen Kochtopf fiillen und die Marmelade nach
Rezept zubereiten.

Rezeptbeispiele finden sich im hinteren Teil der Anleitung
oder unter www.severin.de/Service/Rezepte

Sorbet zubereiten

Tipp! Sorbet lasst sich einfach aus gefrorenen Friichten
bzw. Gemiise herstellen. Dazu die Lebensmittel iber
Nacht einfrieren. Die Lebensmittel vor der Verarbeitung
kurz antauen lassen.

Das Gerét vorbereiten, wie unter Das Gerat
zusammenbauen beschrieben (Sorbeteinsatz).

Das Gerét auf Position | einschalten.

Das Gerét lauft an. Das gefrorene Obst und Gemiise
bei laufendem Motor in den Einfiillschacht stecken

und mit dem Stopfer nachdriicken. Zu starken Druck
vermeiden, denn dieser besch&digt Motor und Filter!
Werden falsche oder zu viele Zutaten eingefilllt,
blockiert das Gerat. Dann den Ricklauftaster fiir einige
Sekunden betatigen, damit sich die Blockade 16sen
kann.

Bei der Zubereitung von groReren Mengen Sorbet den
Saftbehélter zwischendurch entleeren.

Wenn kein Sorbet mehr austritt, das Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Das Geréat unmittelbar nach Gebrauch reinigen.

Tipp! Das Sorbet sofort verzehren oder in ein geeignetes
Gefal umfiillen und nur fiir kurze Zeit im Tiefk{ihlschrank
aufbewahren. So bleiben Vitamine und Nahrstoffe
erhalten.

Nach dem Betrieb

Das Geréat unmittelbar nach jedem Gebrauch griindlich
reinigen. Details bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

Den Saftbehéalter und den Tresterbehalter entfernen.
Den Stopfer abnehmen.



Die Verriegelungslasche 16sen. Den Deckel mit
Einfiillschacht gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Das Schneckengehause abnehmen. Die Pressschnecke
herausnehmen. Den Siebeinsatz herausnehmen.

Die Einzelteile reinigen; siehe Reinigung und Pflege.

Rezepte
Apfel-Orangen-Marmelade

Zutaten:

400 g Apfel

400 g Orangen

250 g Gelierzucker 3:1

1 Schuss Amaretto

1 Msp. gemahlene Nelken
1 TL Zimt

1 Essloffel Zitronensaft

Die Apfel schalen, das Kerngehause entfernen und in
Achtel schneiden. Die Orangen schélen und zerteilen.
Den Entsafter zusammenbauen und den Siebeinsatz
,grob’ fiir Marmelade einsetzen.

Die Apfel und Orangen nacheinander einfiillen und
entsaften.

Saft und Trester in einen Topf fiillen, Gelierzucker,
Amaretto, Gewiirze und Zitronensaft zufiigen und unter
standigem Riihren ca. 5 Minuten kochen lassen.

Die fertige Marmelade in heil ausgespiilte Glaser fillen,
zuschrauben und einige Minuten umgedreht stehen
lassen.

Mango-Erdbeer-Marmelade

Zutaten:

400 g Mango

200 g Erdbeeren

300 g Gelierzucker 2:1

Die Mango schélen und das Fruchtfleisch vom Kern
schneiden. Die Erdbeeren waschen und das Griin
entfernen.

Den Entsafter zusammen bauen und den Siebeinsatz
,grob’ fiir Marmelade einsetzen.

Mango und Erdbeeren nacheinander einfiillen und
entsaften.

Saft und Trester in einen Topf fiillen, den Gelierzucker
zufiigen und unter stdndigem Rihren ca. 5 Minuten
kochen lassen.

Die fertige Marmelade in heil® ausgespiilte Glaser fillen,
zuschrauben und einige Minuten umgedreht stehen
lassen.

Weitere Rezeptideen:

oder unter
www.severin.de/Service/Rezepte

Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat
abktihlen lassen.

Keine aggressiven und scheuernden Reinigungsmittel
sowie harte Birsten verwenden.

Die Motoreinheit darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

Die Motoreinheit auBen mit einem leicht angefeuchteten
Tuch reinigen.

Die abnehmbaren Einzelteile inkl. der Dichtungen am
Schneckengeh&use in warmem Wasser unter Zusatz
eines handelsiiblichen Spiilmittels reinigen.

Zur Reinigung der Siebeinsatze die beiliegende weiche
Kunststoffbiirste verwenden. Die Siebeinsatze nicht
mit harten Gegenstanden reinigen, dies kann den
Siebeinsatz unbrauchbar machen.

- Alle abnehmbaren Teile kdnnen auch in der
Splilmaschine gereinigt werden. Die Siebeinsétze mit der
beiliegenden Biirste zuvor grob saubern.

- Alle Teile vor dem Zusammenbau griindlich abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
L,Service / Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
K sind, missen getrennt vom Hausmdill entsorgt

werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
mmmm  Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
Eine ordnungsgemaRe Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhéndler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméRe Entsorgung.
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Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegentiber dem Verkéufer und
eventuelle Verkdufergarantien unbertihrt. Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt an den Fachhandler. Zusétzlich gewahrt
SEVERIN eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Méngel, die
nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion wesentlich beeintréchtigen. Weitere Anspriiche
sind ausgeschlossen. Von der Garantie ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméaRe Behandlung oder normalen Verschleil® zuriickzufiihren sind, ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch oder per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die Kontaktdaten
finden Sie im Anhang der Anleitung.

Hilfe bei Problemen

Problem Ursache Abhilfe
Gerat lauft nicht an.  Netzstecker nicht eingesteckt. Netzstecker in Steckdose stecken.
Das Gerat wurde Siehe ‘Das Gerat zusammenbauen’.
nicht ordnungsgeman
zusammengebaut.
Das Gerat halt Die Zutaten haben sich verklemmt. ~ Den Schalter in die Stellung ‘R’ bringen. Das Gerét lauft
plétzlich an. rlickwarts, die Zutaten dsen sich.
Das Gerat wurde Uberlastet; der Das Gerat 30 Minuten abkiihlen lassen und die Reset-Taste
Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.  an der Unterseite der Motoreinheit driicken
Die Motoreinheitist ~ Das Gerat wurde zu lange Das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und das
hei. betrieben. Gerat mindestens 30 Minuten abkuhlen lassen.

Wenn das Problem nicht mithilfe der Tabelle geldst werden konnte, unseren Kundendienst kontaktieren. Die Kontaktdaten
befinden sich im Anhang der Anleitung.

Technische Daten

Gerateart, Art.Nr. Slow Juicer

ES 3571
Spannung 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistung ca. 150 Watt
Abmessungen 140 x 420 x 170 mm
(BxHxT)
Gewicht 3,8kg
Kennzeichnung

X Nicht im Hausmdill entsorgen

c € Das Gerat entspricht den EU-Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.
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Slow juicer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by those
familiar with the instructions below.

Important safety instructions

Danger to certain categories of

persons

There is an increased risk of injury for

children and for people with reduced

capabllmes
- The appliance may only be used
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

+ Children must not be permitted to
operate the appliance. The appliance
and its power cord must be kept well
away from children.

+ Children must not be permitted to play
with the appliance.

- Caution: Keep any packaging
materials well away from children -
these materials are a potential source
of danger, e.g. of suffocation.

Risk of electric shock

The device is powered by electricity, and

so there is always a risk of electric shock.

The following precautions are therefore

to be taken:

+ Every time the appliance is used,

the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a
hard surface, or if excessive force has
been used to pull the power cord, it
must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on
the operational safety of the appliance.

+ The appliance should only be
connected to a socket installed in
accordance with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked
on the rating label.

- Always remove the plug from the wall
socket
- before assembling or disassembling

the appliance,
- after use,
- in case of any malfunction,
- when there is no supervision,
- before cleaning the appliance.

+ When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

* Do not touch the plug with wet
hands.

* Do not clean the drive unit with liquids
orimmerse it.
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Danger from moving parts
There is a risk of serious injury from
movmg parts:

* Do not let the power cord hang free.
» Do not kink or pinch the power cord.
Keep both the cord and the appliance

- Do not wear long chains, earrings,
scarves or shawls, clothes with
long and/or wide sleeves, or long,
loose hair when operating the
appliance.

+ Do not put fingers into the feeder
chute, and do not insert any other
objects.

+ Do not put your hands near the juice or
pulp output areas.

- Wait until all parts have come to a
complete standstill before removing the
feeder chute.

Lack of hygiene

Lack of hygiene may result in germs
formlng inside the appliance:

Clean the appliance thoroughly before
using it for the first time, and also after
each cycle of use.

- Always ensure that the appliance
is disconnected from the mains
before cleaning.

+ For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

- When preparing sorbets, do not use
ingredients that have been defrosted
and then deep-frozen again.

itself well away from heat sources (eg
hot-plates, gas flames).

* Do not try to extract juice from hot food

items.

+ Use only original accessory parts with

this appliance.

Proper use

+ This appliance must only be used for
extracting juice from vegetables and
fruit and for preparing sorbets from
deep-frozen fruit or vegetables. It is
also suitable for making fruit purées
(compotes) for jams or sauces.

- Caution: The appliance is not

designed to process hard food items
such as nuts or ice cubes.

* Any use other than that described in

these instructions must be considered
improper and may lead to personal
injury or material damage.

- This appliance is intended for domestic

or similar applications, such as

- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

Danger of damage to the unit

Incorrect handling of the appliance can

cause damage:

- Always place the unit on a dry, level,
non-slip surface, which is impervious to
contact with the rubber feet.

* Do not leave the appliance unattended
while connected.

+ Caution: Any misuse can cause
severe personal injury.



In case of a defective appliance

A defective appliance can cause material

damage and injury:

- Check the appliance for damage
before every use. Do not operate if the
appliance shows any sign of damage.
In the event that you detect damage,
please contact our customer service
department by phone or email (see
appendix).

* Repairs to this appliance or its power
cord must only be carried out by our
customer service.

Overview and parts included

Pulp container
Juice container
Sorbet insert

Sieve insert, coarse
Sieve insert, fine
Function switch
Cleaning brush
Power cord with plug
Drive unit

10. Worm-drive housing
11. Worm-drive

12. Lid with feeder tube
13. Pestle
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Operation

Short-time operation

The appliance is designed for short-term operation only,
i.e. it should not be operated continuously for more than 15
minutes. Allow it to cool down for another 30 minutes, after
which it may be used again.

Useful tips for juice extraction
Almost all common types of fruit are suitable for juice
extraction, such as apples, pears, plums, strawberries,
grapes, oranges, melons, kiwi fruit, pineapples, mangoes
and papayas.

- The following vegetables are also suitable for efficient
juice extraction: carrots, kohlrabi, celery or cucumber.
However, spinach, rocket (rucola) or different types of
lettuce may be processed as well.

Bananas or dried fruits are not suitable for extraction.
They contain very little juice and might cause damage.

- After cleaning, roughly cut up the fruit or vegetables and
remove any stones, cores or seeds to prevent damage to
the appliance.

To facilitate extraction, hard fruit and vegetables such
as carrots, fennel or kohlrabi should be cut into smaller
pieces.

Thermal safety cut-out

The appliance has an integral safety cut-out which protects
it from overheating. Should the cut-out have been activated,
disconnect the appliance from the mains power and allow

it to cool down to room temperature. Then press the reset
button on the base of the drive unit.

Before using for the first time
Clean the appliance as described in the section Cleaning
and care.

SW|tch
The appliance is equipped with a function switch.
0 switched off
I normal operation
R reverse operation
Do not attempt to change from I directly to R or vice
versa. To prevent damage to the appliance, always wait
for the motor to come to a standstill first.

Sieve- and sorbet inserts

Fine sieve insert — for clear juices

To extract juices with a low fruit pulp content

Coarse sieve insert — for thick juices and jam

To extract juices with a high fruit pulp content, for making
jam and puréed tomatoes for tomato sauces.

Note: The coarse sieve insert is not suitable for
extracting juice from harder food items with a low water
content such as carrots, kohlrabi etc. Cocktail tomatoes
are also unsuitable for processing.

Sorbet insert
For preparing sorbet from frozen fruit.

Assembling the appliance

1. Select the appropriate insert.

2. Fitthe insert into the recess of the worm-drive housing
so that the protruding part of the insert engages over
the rim of the worm-drive housing. Push the insert
lightly down.

Ensure that the rubber tab under
the worm-drive housing fits inside
the pulp outlet:

4.  Fit the worm-drive housing with the pulp outlet facing
left and the juice outlet facing forward to the drive unit.



7.

8.
9.

1

Place the worm drive with the opening facing down into
the worm-drive housing, turning it lightly left and right
until it is seated firmly on the rubber seal.

Fit the lid with the feeder tube onto the worm-drive
housing, so that the markings e . and 4 face
each other.

Lock the lid by turning clockwise, until the two triangular
markings face each other.

Lift up the locking latch on the rear of the drive unit.
Place the pulp container under the pulp outlet and the
juice container under the juice outlet.

0. Insert the plug into a mains socket. The appliance is
now ready for use.

Extracting juice from fruit and vegetables

1.

2.

3.

Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sieve insert | or Il).

Set the switch to the I position and lift up the flap on the
juice outlet.

The appliance starts operating.

Feed the clean, pre-cut fruit or vegetable pieces

down the feeder tube while the unit is running, using
the pestle to push the pieces lightly down. Caution:
Excessive pressure may result in damage to motor or
filter.

If unsuitable or excessive ingredients are loaded into
the appliance, it may jam. Should this occur, press the
button for reverse operation to remove the blockage.
You may also have to press the reset button first (see
Thermal safety cut-out).

During operation, ensure that juice does not
accumulate in the worm-drive. If it does, switch the
appliance off, disconnect it from the mains and, if
necessary, remove any blockage in the pulp or juice
outlet.

When processing large quantities of fruit or vegetables,
the pulp and juice containers must be emptied from
time to time, as necessary.

When the juice stops coming out, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.

Clean the appliance immediately after use.

Hint: The juice should be consumed right away, or stored
in a suitable container and kept in a refrigerator (but only
for a short time). In this way, vitamins and nutrients are
preserved.
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Making jam

1. Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sieve insert Il).

2. Extract the juice - see Extracting juice from fruit and
vegetables.

3. Without delay, put the juice, together with the pulp,

into a saucepan and prepare the jam according to the
recipe.

Some sample recipes can be found towards the end of this
manual, or at www.severin.de/service/recipes

Making sorbets

Hint: Sorbets are easily made from frozen fruit or
vegetables. Simply freeze the food items overnight, and
let them briefly thaw before processing.

Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sorbet insert).

Set the switch to the | position.

The appliance starts operating. With the motor running,
put the frozen fruits or vegetables into the feeder

tube and push down with the pestle. Caution: Avoid
excessive pressure to prevent damage to the motor
and filter.

If unsuitable or excessive ingredients have been loaded
into the appliance, it may jam. Should this occur,

press the button for reverse operation to remove the
blockage.

When processing large quantities of sorbet, the juice
container must be emptied from time to time, as
necessary.

When the sorbet stops coming out, switch the
appliance off and remove the plug from the wall socket.
Clean the appliance immediately after use.

Tip: The sorbet should be consumed right away, or
stored in a suitable container, and kept (for a short time
only) in a refrigerator. Vitamins and nutrients will then be
preserved.

After use

The appliance should be thoroughly cleaned immediately
after each use. For details, please refer to the section
Cleaning and care.

Remove the juice and pulp containers.

Take off the pestle.

Release the locking latch. Turn the lid with its feeder tube
anti-clockwise and take it off.

Take off the worm-drive housing. Remove the worm drive
and take out the sieve inserts.

Clean all components - see Cleaning and care.
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Recipes
Apple-orange jam

Ingredients:

400 g apples

400 g oranges

250 g preserving sugar 3:1
a dash of Amaretto

a pinch of ground cloves

1 tsp cinnamon

1 thsp lemon juice

Peel the apples, remove the cores and cut into eight
pieces. Peel the oranges and separate the slices.
Assemble the juicer and fit the (coarse) sieve insert for
jam.

Extract the juice from the apples, and then from the
oranges.

Put the juice and pulp into a saucepan, add the
preserving sugar, Amaretto, spices and lemon juice, and
let simmer for around 5 minutes, stirring constantly.
Put the jam into jars (rinsing them in hot water first),
screw the lids tight and leave the jars upside down for
several minutes.

Mango-strawberry jam

Ingredients:

400 g mango

200 g strawberries

300 g preserving sugar 2:1

Peel the mango and cut the fruit from the core. Wash the
strawberries and remove any green residue.

Assemble the juicer and fit the (coarse) sieve insert for
jam.

Extract the juice from the mangoes, and then from the
strawberries.

Put the juice and pulp into a saucepan, add the sugar
and let simmer for around 5 minutes, stirring constantly.
Put the jam into jars (rinsing them in hot water first),
screw the lids tight and leave the jars upside down for
several minutes.

More recipe ideas:

Ay | E

or at www.severin.de/service/recipes

Cleaning and care

Always remove the plug from the wall socket and allow
the appliance to cool down before cleaning.

Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or hard
brushes for cleaning.

To avoid the risk of electric shock, do not clean the drive
unit with water and do not immerse it in water.

The drive unit may be wiped with a slightly damp, lint-free
cloth.

All detachable parts (including the seals on the worm-
drive housing) may be cleaned using hot water and a
mild detergent.

Clean the sieve inserts using the soft cleaning brush
provided. Do not clean the inserts with any hard object,
or they may be rendered unusable.

All detachable parts may also be cleaned in a
dishwasher. However, the sieve inserts should first be
cleaned off with the brush provided.

All parts must be fully dry before re-assembly.

Disposal

Devices marked with this symbol must be
E disposed of separately from your household

waste, as they contain valuable materials which
mmmm  can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.



SEVERIN

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials and workmanship for a period of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer undertakes to repair or replace any parts found to be defective, providing the product

is returned to one of our authorised service centres. This guarantee is only valid if the appliance has been used in accordance
with the instructions, and provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorised person, or
damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor breakables such as glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory rights, nor any legal rights you may have as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods. If the product fails to operate and needs to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for return. If within the guarantee period, please also provide the guarantee card and
proof of purchase.

Trouble shooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not start. Itis not connected to the Insert the plug into a wall socket.
mains.
The appliance is not See Assembling the appliance.
assembled.

The appliance stops suddenly. ~ The ingredients have caused Put the switch to position ‘R". The appliance runs in
ajam. reverse, resolving the blockage.
The appliance is overloaded, Let the appliance cool down for 30 minutes and press
triggering the safety cut-out. the reset button at the base of the drive unit.

The drive unit is overheated. The appliance has been Switch off, disconnect from the mains and allow to cool
operated too long. down for at least 30 minutes.

Should you be unable to solve the problem using the table, please contact our Customer Service. The contact data can be
found in the appendix to this manual.

Technical specifications

Device category, Art. no. Slow juicer ES3571

Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz
Output approx. 150 W
Dimensions (W x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Weight 3,8kg

Special markings
X Do not dispose of in domestic garbage

C E This product complies with all binding CE labelling directives.
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Centrifugeuse

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes
et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé
uniquement par les personnes ayant pris
connaissance des conditions d'utilisation
ci-dessous.

Consignes de sécurité importantes

Mesures de précaution pour certaines

catégories de personne

Il existe un risque accru de blessure

pour les enfants et les personnes aux

capamtes réduites :
- L'appareil ne peut étre utilisé par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a I'utilisation de 'appareil
et ont été supervisées, et si elles
en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a se servir de I'appareil.
L'appareil et son cordon d’alimentation

doivent étre tenus a I'écart des enfants.

- Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec l'appareil.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Risque de choc électrique

L'appareil est alimenté par I'électricité,

et le risque de choc électrique existe en

permanence. Les précautions suivantes

doivent donc étre prises :
- Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon dalimentation, il ne
doit plus étre utilisé.

- Cet appareil ne doit étre branché que
sur une prise de courant installée
selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d'alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique de I'appareil.

- Débranchez toujours la fiche de la
prise murale
- avant le montage ou le démontage de

Iappareil,
- apres I'emploi,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- lorsque I'appareil fonctionne sans
surveillance,
- avant de nettoyer 'appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant
sur le cordon ; tirez toujours sur la
fiche.

* Ne touchez pas la fiche avec des
mains mouillées.

* Ne pas nettoyer le bloc moteur avec



des produits liquides, ni l'immerger
dans l'eau.

Risques occasionnés par les parties

mobiles

Il existe un risque de blessures graves

occasionnées par parties mobiles :

- Ne pas porter de longues
chainettes, boucles d’oreilles ou
vétements avec de grandes et/
ou larges manches, foulards ou
écharpes, ou avoir les cheveux
longs détachés lors de l'utilisation
de 'appareil.

- Ne pas mettre les doigts dans
la goulotte ni insérer d’objet
quelconque.

* Ne pas mettre vos mains a proximité
du collecteur de pulpe ou du récipient a
jus.

- Attendez que toutes les parties mobiles
se soient entierement arrétées avant
de retirer la goulotte.

Manque d’hygiéne

Le manque d’hygiéne peut entrainer

la formation de bactéries a l'intérieur

de l'appareil :
- Nettoyez soigneusement I apparell
avant de ['utiliser pour la premiere
fois ainsi qu’aprés chaque
utilisation.

- Débranchez toujours I'appareil du
secteur avant de le nettoyer.

- Pour des informations deétaillées
concernant le nettoyage de l'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

- Lors de la préparation de sorbets, ne
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pas utiliser d'ingrédients ayant été
décongelés puis recongelés.

Risque de dommage matériel
La mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des dommages :

+ Placez toujours I'appareil sur une
surface séche, plane, antidérapante
qui ne craint pas le contact avec les
pieds en caoutchouc.

+ Ne pas laisser pendre le cordon.
* Ne pas entortiller ou pincer le cordon

d'alimentation. Tenez le cordon
d'alimentation et 'appareil a I'écart
des sources de chaleur (par exemple
plaques de cuisson et flammes de

gaz).

* Ne pas extraire le jus d'aliments

chauds.

+ Utilisez uniquement les accessoires

d'origine.

Utilisation correcte

- L'appareil doit étre utilisé uniquement
pour extraire le jus de légumes et de
fruits et pour préparer des sorbets

a partir de fruits ou de légumes
congelés. Il peut aussi étre utilisé pour
mettre les fruits en purée (compotes)
pour préparer des confitures ou des
sauces.

+ Attention : L'appareil n'est pas congu

pour traiter des aliments durs comme
les noix ou les glagons.

+ L'usage de tout aliment autre que

ceux donnés dans ce mode d'emploi
doit étre considéré comme inadéquat
et peut occasionner des blessures
corporelles ou des dommages

17



matériels.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réservés au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- ['utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

* Ne pas laisser 'appareil sans

surveillance lorsqu'il est branché.

- Attention : Une mauvaise utilisation

peut provoquer des blessures
corporelles graves.

En cas d’appareil défectueux

Un appareil défectueux peut entrainer
des dommages mateériels ou des
blessures :

- Vérifiez I'appareil afin de détecter tout
signe de dommage avant chaque
utilisation. Ne pas faire fonctionner

si 'appareil montre des signes de
dommage.

- En cas de dommage, veuillez contacter

notre service clientéle par téléphone ou
par email (voir appendice).

- Les réparations sur I'appareil ou son

cordon d’alimentation doivent étre
effectuées uniquement par notre
service clientéle.

Apergu et piéces incluses

Collecteur de pulpe
Récipient a jus
Accessoire sorbet
Tamis, grosses mailles
Tamis, mailles fines
Sélecteur de fonction
Brosse de nettoyage
Cordon d’alimentation avec fiche
Bloc moteur

. Carter de vis sans fin

. Vis sans fin

. Couvercle avec goulotte

. Poussoir
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Fonctionnement

Fonctionnement de courte durée

L'appareil est congu pour fonctionner uniquement par
intermittence, c'est-a-dire qu'il ne doit pas fonctionner en
continu plus de 15 minutes. Laissez-le ensuite refroidir
pendant 30 minutes, a la fin desquelles il peut & nouveau
étre utilisé.

Consells utiles pour I'extraction du jus
Presque tous les fruits peuvent étre pressés tels que la
pomme, la poire, la prune, la fraise, le raisin, I'orange, le
melon, le kiwi, 'ananas, la mangue et la papaye.

- Les Iégumes suivants conviennent également pour
I'extraction du jus : la carotte, le chou-rave, le céleri
ou le concombre. Cependant, I'épinard, la roquette (la
salade rucola) ou différents types de salade peuvent étre
également pressés pour en récupérer le jus.

- Les bananes ou les fruits secs ne conviennent pas pour
I'extraction de jus — ils contiennent trés peu de jus et
risquent d'endommager I'appareil.

- Aprés les avoir nettoyés, découpez grossierement les
fruits ou les légumes et retirez noyaux, trognons et
pépins pour éviter d'endommager I'appareil.

- Pour faciliter I'extraction du jus, les fruits durs et les
légumes tels que la carotte, le fenouil ou le chou-rave
doivent étre coupés en petits morceaux.

Dispositif de sécurité thermique

L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité thermique
qui le protege de la surchauffe. Dans le cas ou le dispositif
de sécurité thermique se déclencherait, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise murale et laissez
refroidir 'appareil a température ambiante. Puis appuyez sur
le bouton de réinitialisation situé a la base du bloc moteur.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez I'appareil tel indiqué au paragraphe Entretien et
nettoyage.



Commande

L'appareil est équipé d'un sélecteur de fonction.

0 appareil éteint

I fonctionnement normal

R fonctionnement inversé

Ne pas tenter de passer directement de | a R ou vice
versa. Pour éviter d'endommager I'appareil, attendez
toujours que le moteur soit d'abord a I'arrét complet.

Tamis - et accessoire sorbet

Tamis mailles fines — pour jus limpides

Pour extraire le jus de fruits a faible teneur en pulpe

Tamis grosses mailles — pour jus épais et confitures
Pour extraire le jus de fruits a grande teneur en pulpe, pour

p

Ac
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réparer des confitures ou des coulis de tomates.

Remarque : Le tamis a grosses mailles ne convient
pas pour extraire le jus d’aliments a chair ferme et a faible
teneur en eau, comme par ex. les carottes, le chou, etc.
Les tomates cerise ne conviennent également pas.

cessoire sorbet
ur la préparation de sorbet a partir de fruits congelés.

Montage de I'appareil

1.
2.

Choisissez I'accessoire sorbet qui convient.

Installez I'accessoire dans son renfoncement, dans le
carter de la vis sans fin, de fagon a ce que les ergots
de I'accessoire s'emboitent sur le rebord du carter.
Appuyez légérement sur I'accessoire.

Assurez-vous que l'onglet en
caoutchouc sous le carter
s'insére bien dans le bec de
sortie du collecteur de pulpe.

Installez le carter de la vis sans fin, sortie pulpe a
gauche et jus a 'avant, sur le bloc moteur.

Placez la vis sans fin, son ouverture vers le bas, dans
le carter en la tournant Iégerement de gauche a droite
jusqu'a ce qu'elle soit fermement installée sur le joint
en caoutchouc.

Installez le couvercle avec la goulotte sur le carter de la
vis sans fin de fagon a ce que les repéres g . et A
soient en face 'un de l'autre.

Verrouillez le couvercle en le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre, jusqu’a ce que les deux repéres
triangulaires soient en face 'un de l'autre.

Relevez le loquet de verrouillage & I'arriére du bloc
moteur.

Placez le collecteur de pulpe et le récipient a jus sous
leurs becs de sortie respectifs.

Branchez la fiche sur une prise murale. L'appareil est a
présent prét a l'utilisation.
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Extraction du jus de fruits et de Iégumes

1.

2.

Préparez I'appareil tel indiqué au paragraphe Montage
de I'appareil (tamis | ou II).

Placez le sélecteur de fonction sur | et soulevez le
clapet du bec de sortie jus.

L'appareil se met en marche.

Insérez les morceaux de fruits ou de légumes nettoyés
dans la goulotte pendant que I'appareil est en marche
en vous servant du poussoir pour faire avancer les
morceaux. Attention : Une pression excessive peut
endommager le moteur ou le tamis.

Des blocages peuvent se produire si une quantité
excessive d'ingrédients ou des ingrédients ne
convenant pas a I'extraction du jus sont mis dans
I'appareil. Pour débloquer I'appareil, mettez le sélecteur
de fonction sur le mode fonctionnement inversé. Il est
possible qu'il vous faille aussi d’abord appuyer sur le
bouton de réinitialisation (voir Dispositif de sécurité
thermique).

Pendant le fonctionnement, assurez-vous que le jus ne

s'accumule pas dans la vis sans fin. Sinon, éteignez
I'appareil, débranchez la fiche de la prise murale et, si
nécessaire, retirez tout blocage dans le bec de sortie
pulpe ou jus.

Lorsque de grandes quantités de fruits ou de légumes
sont traitées, le collecteur de pulpe et le récipient a jus
doivent étre vidés de temps en temps, tel nécessaire.
Lorsque le jus cesse de sortir, éteignez I'appareil et
débranchez la fiche de la prise murale.

Nettoyez immédiatement 'appareil apres I'utilisation.

Conseil : Le jus doit étre consommé immédiatement, ou
conservé dans un récipient adapté a la réfrigération (mais
uniquement pendant une courte période). De cette fagon,
les vitamines et nutriments sont préservés.

Préparation de la confiture

1.

2.

Préparez I'appareil - voir Montage de I'appareil (tamis
Il).

Extrayez le jus - voir Extraction du jus des fruits et des
légumes.

Sans attendre, versez le jus et la pulpe dans une
casserole et préparez la confiture selon la recette.

Quelques exemples de recettes se trouvent a la fin de ce
manuel d'utilisation, ou sur www.severin.de/service/recipes

Préparation de sorbets

1.

2.

Conseil : Les sorbets sont facilement réalisés a partir de
fruits congelés ou de légumes. Congelez simplement les
aliments jusqu’au lendemain puis laissez-les décongeler
brievement avant la préparation.

Préparez I'appareil - voir Montage de I'appareil
(accessoire sorbet).

Placez le sélecteur de fonction sur la position I.
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3. Lappareil se met en marche. Alors que le moteur
tourne, placez les fruits ou les Iégumes congelés
dans la goulotte et faites-le avancer avec le poussoir.
Attention : Evitez de trop appuyer pour ne pas
endommager le moteur et le tamis.

4. Sides ingrédients ne convenant pas a I'extraction du
jus ou une quantité excessive d'ingrédients ont été
placés dans I'appareil, ils peuvent causer un blocage.
Si cest le cas, mettez le sélecteur de fonction sur
la position fonctionnement inversé pour évacuer le
blocage.

5. Lors de la préparation de grandes quantités de sorbet,
le récipient a jus doit étre vidé de temps en temps, tel
nécessaire.

6. Lorsque le sorbet cesse de sortir du bec, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise murale.

7. Nettoyez I'appareil immédiatement aprés I'utilisation.

Conseil : Le sorbet doit étre consommé immédiatement
ou conservé dans un récipient adapté (pendant une
courte période uniquement) a la réfrigération. Les
vitamines et les nutriments sont ainsi préserves.

Apres utilisation

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé
immédiatement aprés chaque utilisation. Pour plus de
détails, veuillez vous référer au paragraphe Entretien et
nettoyage.

Retirez le collecteur de pulpe et le récipient a jus.
Sortez le poussoir.

Libérez le loquet de verrouillage. Tournez le couvercle
avec la goulotte dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le.

Retirez le carter de la vis sans fin et le tamis.

Nettoyez toutes les pieces - voir Entretien et nettoyage.

Recettes
Confiture pomme- orange

Ingrédients:

400 g de pommes

400 g d'oranges

250 g de sucre gélifiant 3:1

un soupgon d’Amaretto

une pincée de clou de girofle en poudre
1 cuil. & café de cannelle

1 cuil. & soupe de jus de citron

Epluchez les pommes, retirez les trognons et coupez-les
en huit morceaux. Epluchez les oranges et séparez-les
en quartier.

Assemblez la centrifugeuse et installez le tamis (a
grosses mailles) pour confiture.

Extrayez le jus des pommes, puis des oranges.
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Versez le jus et la pulpe dans une casserole, ajoutez le
sucre gélifiant, ' Amaretto, les épices et le jus de citron, et
laissez mijoter pendant environ 5 minutes, en mélangeant
de fagon continue.

Versez la confiture dans les pots (rincez-les d'abord a
I'eau chaude), vissez fermement les couvercles et laissez
les pots téte en bas pendant quelques minutes.

Confiture mangue - fraise

Ingrédients:

400 g de mangue

200 g de fraises

300 g de sucre gélifiant 2:1

Epluchez la mangue et coupez des tranches le long du
noyau. Lavez les fraises et retirez les queues.

Assemblez la centrifugeuse et installez le tamis (a
grosses mailles) pour confiture.

Extrayez le jus de la mangue, puis celui des fraises.
Versez le jus et la pulpe dans une casserole, ajoutez le
sucre gélifiant, ' Amaretto, les épices et le jus de citron, et
laissez mijoter pendant environ 5 minutes, en mélangeant
de fagon continue.

Versez la confiture dans les pots (rincez-les d'abord a
I'eau chaude), vissez fermement les couvercles et laissez
les pots téte en bas pendant quelques minutes.

Entretien et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez 'appareil refroidir
suffisamment.

N'utilisez aucune solution abrasive, détergent concentré
ou brosse dure pour nettoyer 'appareil.

Pour éviter tout risque de décharge électrique, abstenez-
vous de nettoyer le bloc moteur avec de I'eau ou de
limmerger dans I'eau.

Le bloc moteur pourra étre nettoyé avec un chiffon
humide non pelucheux.

Toutes les piéces détachables (y compris le joint du
carter de la vis sans fin) peuvent étre nettoyées a I'eau
chaude savonneuse.

Nettoyez les tamis & I'aide de la brosse douce de
nettoyage fournie. Ne pas nettoyer les tamis avec des
objets durs car ceux-ci peuvent les endommager.
Toutes les piéces détachables peuvent étre également
lavées au lave-vaisselle. Cependant, les tamis doivent
d’abord étre nettoyés avec la brosse fournie.

Toutes les piéces doivent étre complétement séches
avant de les assembler & nouveau.



Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
mmmm  précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur la
santé humaine et I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis I'appareil peuvent
vous donner des informations a ce sujet.

Résolutions des problemes

Probléeme
L'appareil ne fonctionne pas.

Cause

correctement.
L'appareil s'arréte
soudainement.

Trop d'ingrédients ont été mis dans
I'appareil, déclenchant le dispositif de

sécurité.
Le bloc moteur est en
surchauffe.

L'appareil n'est pas raccordé au secteur.
L'appareil n'est pas assemblé

Les ingrédients ont causés un blocage.

L'appareil a fonctionné trop longtemps.
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Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée
de deux ans a partir de la date d'achat, contre tous défauts
de matiére et vices de fabrication. Au cours de cette période,
toute piéce défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette
garantie ne couvre pas l'usure normale de I‘appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni
les détériorations provoquées par une mauvaise utilisation
et le non-respect du mode d‘emploi. Aucune garantie ne
sera due si |'appareil a fait I'objet d'une intervention a titre
de réparation ou d‘entretien par des personnes non-
agréées par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les
droits Iégaux des consommateurs sous les lois nationales
applicables en vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement, veuillez I'adresser,
sous emballage solide, a une de nos stations de service
aprés-vente agréées, muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période de garantie,
n‘oubliez pas de joindre & votre envoi la preuve de garantie
(ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.

Solution
Branchez la fiche sur une prise murale.
voir Montage de I’'appareil.

Mettez le sélecteur de fonction sur la position
‘R'. L'appareil fonctionne en mode inverse, et
se débloque.

Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes
et appuyez sur le bouton de réinitialisation
situé a la base du bloc moteur.

Eteignez, débranchez la fiche de la prise

murale et laissez refroidir pendant au moins
30 minutes.

Dans le cas ol vous ne pouvez résoudre le probléme a l'aide de ce tableau, veuillez contacter notre Service Clientéle. Les

coordonnées se trouvent dans 'appendice de ce mode d’emploi.

Caractéristiques techniques

Catégorie d’appareil, Art.-No.

Tension de service 220-240 V~, 50/60 Hz
Puissance env. 150 W
Dimensions (L x H x P) 140 x 420 x 170 mm
Poids 3,8kg

Marquages particuliers

Centrifugeuse ES 3571

X Ne pas jeter avec les ordures ménageres

c E Ce produit est en conformité avec toutes les directives relatives au marquage “CE”.
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Slowjuicer

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Het apparaat
mag alleen gebruikt worden door
personen die bekend zijn met de
onderstaande instructies.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Gevaar voor bepaalde categorieén van

personen

Er is een verhoogd risico voor letsel aan

kinderen en personen met verminderde

capamteﬂen
* Het apparaat mag alleen gebruikt
worden door personen met
verminderde fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek
van ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet dit apparaat
gebruiken. Het apparaat en het
netsnoer moeten goed weggehouden
worden van kinderen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen
weg van inpakmateriaal, daar deze
een bron van gevaar zijn b.v. door
verstikking.

22

Gevaar voor elektrische schokken

Het apparaat werkt op elektricitett,

dus is er altijd het risico van een

elektrische schok. De volgende

voorzorgsmaatregelen moeten daarvoor
getroffen worden:
+ Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer als gelijk welk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan
het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs
onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

- Dit apparaat mag alleen aangesloten
worden op een stopcontact wat
volgens de voorschriften geinstalleerd
is. Zorg ervoor dat de op het
typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning.

+ Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- voor het opbouwen of uit elkaar halen
van het apparaat,

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer er geen toezicht is,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

+ Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker
zelf.



* De stekker niet aanraken met natte
handen.

- De aandrijfunit niet met een vioeistof
schoonmaken of onderdompelen.

Gevaar door bewegende delen

Eris een risico op ernstig letsel dat

veroorzaakt kan worden door bewegende

delen:
- Draag geen lange kettingen,
oorbellen of kleding met lange en/
of wijde mouwen, halsdoeken of
sjaals, of lang, los haar tijdens het
bedienen van het apparaat.

+ De vingers niet in de vultrechter
steken en geen andere voorwerpen
erin plaatsen.

» De handen niet nabij de sap of pulp
uitgang houden.

- Wacht totdat alle onderdelen volledig
tot stilstand gekomen zijn voordat de
vultrechter verwijderd wordt.

Slechte hygiéne

Slechte hygiéne kan resulteren in

het ontstaan van bacterién in het

apparaat
- Maak het apparaat helemaal
schoon voordat het voor de eerste
keer en ook na elke gebruikscyclus
wordt gebruikt.

- Het apparaat altijd van het
lichtnet loskoppelen voordat deze
schoongemaakt wordt.

+ Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

+ Bij het maken van sorbets, geen
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ingrediénten gebruiken die eerder
ontdooid en daarna weer ingevroren
zijn.

Gevaar voor beschadiging van het

apparaat

Onjuist gebruik van het apparaat kan

schade veroorzaken:
- Plaats het apparaat altijd op een
droog, vlak antislip oppervlak, wat
ongevoelig is voor het contact met de
rubber voetjes.

+ Laat het snoer nooit los hangen.

* Het netsnoer niet knikken of
afklemmen. Houdt het snoer en
het apparaat zelf goed uit de buurt
van hittebronnen (bijv. kookplaten,
gasviammen).

+ Geen sap onttrekken uit warme
etenswaren.

- Gebruik alleen originele bijbehorende
onderdelen.

Juist gebruik
+ Dit apparaat mag alleen gebruikt
worden voor sapextractie uit groenten
en fruit en voor het bereiden van
sorbets van diepgevroren fruit of
groenten. Deze is ook geschikt voor
het maken van fruit purees (compotes)
voor jams of sausjes.

+ Voorzichtig: Het apparaat is niet
ontworpen voor de verwerking van
harde etenswaren zoals noten of
jjsklontjes.

- Elk ander gebruik dan datgene wat in
deze instructies beschreven is, moet
als onjuist beschouwd worden en kan
leiden tot persoonlijk letsel of materiéle
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schade.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Laat het apparaat nooit onbeheerd

wanneer het is aangesloten op het
stroomnet.

- Waarschuwing: Verkeert gebruik

van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

Bij een defect aan het apparaat
Een defect apparaat kan materiéle
schade en letsel veroorzaken:

- Controleer voor elk gebruik het
apparaat op beschadiging. Gebruik het
apparaat niet als het beschadigd is.

- Als er een beschadiging gevonden

wordt, graag telefonisch of per email
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice (zie bijlage).

- Reparaties aan dit apparaat of aan het

netsnoer mogen alleen verricht worden
door onze klantenservice.

Overzicht en inbegrepen onderdelen

—‘®9°.\‘9’.<-":'>.°°!\’.—‘
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Pulpcontainer
Sapcontainer
Sorbet inzetdeel
Zeef inzetdeel, grof
Zeef inzetdeel, fijn
Functie schakelaar
Schoonmaak borstel
Snoer met stekker
Aandrijfunit

0 Wormwielhuis

11. Wormwiel drijfwerk
12. Deksel en vultrechter
13. Stamper

Gebruik

Gebruik voor korte tijd

Dit apparaat is alleen bedoeld voor kortstondig gebruik,
d.w.z. dat hij niet langer dan 15 minuten continu gebruikt
mag worden. Laat hem daarna gedurende nog eens 30
minuten afkoelen, waarna hij weer gebruikt mag worden.

Handlge tips voor sapextractie
Bijna alle gewone soorten fruit zijn geschikt voor
sapextractie zoals appels, peren, pruimen, aardbeien,
druiven, sinaasappels, meloenen, kiwi's, ananas,
mango’s en papaja’s.

- De volgende groenten zijn ook geschikt voor efficiénte
sapextractie: wortelen, koolraap, selderij of komkommer.
Echter kunnen spinazie, rucola of verschillende soorten
sla ook verwerkt worden.

- Bananen of gedroogd fruit zijn niet geschikt voor
sapextractie — ze bevatten erg weinig sap en kunnen
schade veroorzaken.

- Na het schoonmaken, het fruit of de groenten in grove
stukken snijden en eventuele steentjes, klokhuizen of
zaadjes verwijderen om schade aan het apparaat te
voorkomen.

- Om sapextractie te vergemakkelijken moet hard fruit en
groeten zoals wortelen, venkel of koolraap in kleinere
stukken gesneden worden.

Thermische veiligheidsuitschakeling

Het apparaat heeft een geintegreerde
veiligheidsuitschakeling wat het tegen oververhitten

zal beschermen. Wanneer de veiligheidsuitschakeling
geactiveerd is, verwijder de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen. Druk dan
op de reset knop onderaan de aandrijfunit.

Voor het eerste gebruik
Maak het apparaat schoon zoals beschreven is in de
paragraaf Onderhoud en schoonmaken.

Schakelaar
Het apparaat is uitgerust met een functieschakelaar.
0 apparaat uitgeschakeld
I normale werking
R omgekeerde werking

- Probeer niet direct van | naar R of visa versa om te
schakelen. Om schade aan het apparaat te voorkomen,
eerst altijd wachten totdat de motor volledig tot stilstand
komt.



Zeef - en sorbet inzetdelen

Fijne zeef inzetdeel — voor alle heldere sappen

Voor het onttrekken van sappen uit fruit met weinig pulp
Grove zeef inzetdeel — voor dikke sappen en jam
Voor het onttrekken van sappen met veel pulp, voor het
maken van jam en tomatenpuree voor sauzen.

Let op: Het grove zeef inzetdeel is niet geschikt
voor sapextractie uit harder voedsel met weinig vocht
bijv. wortelen, koolraap enz. Cocktailtomaten zijn ook
ongeschikt.

Sorbet inzetdeel
Voor het maken van bevroren fruit sorbet.

Het apparaat assembleren

1.

Kies het juiste inzetdeel.

2. Plaats het inzetdeel dusdanig in het reces van het
wormwiel huis dat het uitstekende deel van het
inzetdeel over de rand van het wormwielhuis grijpt.
Duw het inzetdeel zachtjes omlaag.

3. Zorg ervoor dat het rubberen lipje
onder het wormwielhuis in de
pulp uitgang zit:

4. Monteer het wormwielhuis met de pulp uitgang naar
links gericht en de sap uitgang naar voren in de richting
van de aandrijfunit.

5. Plaats het wormwiel drijfwerk met de opening omlaag,
in het wormwielhuis, daarbij lichtjes naar links en rechts
draaiend totdat hij stevig op de rubberen afdichting zit.

6. Monteer de deksel en vultrechter op het wormwielhuis
zodanig dat de markeringen e . en A tegenover
elkaar staan.

7. Draai de deksel rechtsom dicht, totdat beide driehoek
markeringen tegenover elkaar staan.

8. Licht de vergrendeling aan de achterkant van de
aandrijfunit omhoog.

9. Plaats de pulp en sap containers onder hun
respectievelijke uitgangen.

10. Steek de stekker in het stopcontact. Het apparaat is nu

gereed voor gebruik.

Sap onttrekken uit fruit en groenten

1.

2.

Maak het apparaat klaar voor gebruik zoals beschreven
in Het apparaat assembleren (zeef inzetdeel | of Il).

Zet de schakelaar in stand I en til de lip van de sap
uitgang omhoog.

3. Het apparaat begint te werken.
4. Voer de schone, voorgesneden stukken fruit of
groenten in de vultrechter terwijl het apparaat loopt,

gebruikmakend van de stamper om de stukken lichtjes

J

1.
2.

3.
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naar beneden te drukken Voorzichtig: Te veel druk kan
resulteren in schade aan de motor of het filter.

Als er ongeschikte of te veel ingrediénten in het
apparaat gedaan worden kan hij vastlopen. Om dit
op te lossen, op de knop voor omgekeerde werking
drukken om de blokkade te verwijderen. U zult
misschien eerst de reset knop in moeten drukken (Zie
Thermische veiligheidsuitschakeling).

Tijdens werking ervoor zorgen dat het sap zich niet
verzamelt in het wormwiel drijfwerk. Als dat wel het
geval is dan het apparaat uitschakelen, loskoppelen
van het lichtnet en indien nodig alle blokkering in de
pulp of sap uitgang verwijderen.

Wanneer er grote hoeveelheden fruit of groente wordt
verwerkt, moeten de pulp en sapcontainers, indien
nodig, regelmatig leeggemaakt worden.

Wanneer er geen sap meer uitkomt het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen.
Het apparaat na gebruik direct schoonmaken.

Tip: Het sap moet direct geconsumeerd of bewaard
worden in een geschikte houder en opgeborgen worden
in de koelkast (alleen voor een korte periode). Op deze
wijze blijven de vitaminen en voedingsstoffen behouden.

am maken

Maak het apparaat klaar voor gebruik - zie Het
apparaat assembleren (zeef inzetdeel I1).

Sap extract maken - zie Sapextractie uit fruit en
groenten.

Direct het sap en de pulp in een pan doen en de jam
volgens recept bereiden.

Een aantal voorbeeldrecepten staan aan het eind van deze

h

andleiding vermeld, of kijk op www.severin.de/service/

recipes

Sorbets maken

Tip: Sorbets kunnen eenvoudig gemaakt worden uit
bevroren fruit of groenten. Eenvoudigweg de etenswaren
s'nachts invriezen, en ze even laten ontdooien voordat ze
verwerkt worden.

Maak het apparaat klaar voor gebruik - zie Het
apparaat assembleren (sorbet inzetdeel).

Zet de schakelaar in stand .

Het apparaat begint te werken. Terwijl de motor draait,
het bevroren fruit of de groenten in de vultrechter
plaatsen en met de stamper omlaag drukken.
Voorzichtig: Vermijd overmatige druk om schade aan
de motor en het filter te voorkomen.

Als ongeschikte of te veel ingrediénten in het apparaat
gedaan worden, kan hij vastiopen. Als dit zich voordoet
dan op de knop voor omgekeerde werking drukken om
de blokkade te verwijderen.
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5. Bij het maken van grote hoeveelheden sorbet moet,
indien nodig, de sap container regelmatig geleegd
worden.

6. Als er geen sorbet meer uitkomt, schakel dan het
apparaat af en haal de stekker uit het stopcontact.

7. Het apparaat direct na gebruik schoonmaken.

Tip: De sorbet moet direct geconsumeerd worden, of
bewaard worden in een geschikte houder en opgeborgen
worden in de koelkast (alleen voor een korte periode).
Vitaminen en voedingsstoffen worden dan behouden.

Na gebruik

Het apparaat moet na elk gebruik direct grondig
schoongemaakt worden. Voor meer informatie verwijzen
wij u naar de paragraaf Onderhoud en schoonmaken.
Verwijder de sap en pulp containers.

Verwijder de stamper.

Ontgrendel de vergrendeling. Draai de deksel met
vultrechter linksom en haal deze eraf.

Verwijder het wormwielhuis. Verwijder het wormwiel
drijfwerk en haal de zeef inzetdelen eruit.

Maak alle onderdelen schoon - zie Onderhoud en
schoonmaken.

Recepten
Appel-sinaasappeljam

Ingrediénten:

400 g appels

400 g sinaasappels

250 g inmaaksuiker 3:1

een druppel Amaretto

een snufie gemalen kruidnagel
1 theelepel kaneel

1 theelepel citroensap

Schil de appels, verwijder de klokhuizen en snij elke
appel in acht stukjes. Schil de sinaasappels en maak de
plakjes los.

Zet de fruitpers in elkaar en plaats het (grove) zeef
inzetdeel voor jam.

Onttrek het sap van de appels en dan van de
sinaasappels.

Plaats het sap en de pulp in een pan, voeg inmaaksuiker,

Amaretto, kruiden en citroensap toe en dan circa 5
minuten, constant roerend, laten sudderen.

Plaats de jam in potten (deze eerst met heet water
uitspoelen), schroef de deksel dicht en laat de potten
gedurende enkele minuten ondersteboven staan.
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Mango-aardbeienjam

Ingrediénten:

400 g mango

200 g aardbeien

300 g inmaaksuiker 2:1

Schil de mango en snij het fruit eraf. Was de aardbeien
en verwijder al het groen.

Zet de fruitpers in elkaar en plaats het (grove) zeef
inzetdeel voor jam.

Onttrek het sap van de mango’s en dan van de
aardbeien.

Plaats het sap en de pulp in een pan, voeg inmaaksuiker,
Amaretto, kruiden en citroensap toe en dan circa 5
minuten, constant roerend, laten sudderen.

Plaats de jam in potten (deze eerst met heet water
uitspoelen), schroef de deksel dicht en laat de potten
gedurende enkele minuten ondersteboven staan.

Onderhoud en schoonmaken

Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact en laat

het apparaat voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

Gebruik nooit schuurmiddel, bijtende stoffen of harde
borstels voor het schoonmaken.

Om elektrische schokken te voorkomen maak de
aandrijfunit nooit schoon met water en dompel deze nooit
onder.

De aandrijfunit mag schoongeveegd worden met een
pluisvrije vochtige doek.

Alle afneembare delen (inclusief de afdichtingen op het
wormwielhuis) mogen schoongemaakt worden met heet
water en een mild afwasmiddel.

Reinig de zeef inzetdelen met de zachte
schoonmaakborstel die meegeleverd is. Reinig de
inzetdelen niet met een hard voorwerp anders kunnen zij
beschadigd raken.

Alle verwijderbare onderdelen mogen ook in de
vaatwasser schoongemaakt worden. Niettemin moeten
de zeef inzetdelen eerst schoongemaakt worden met de
borstel die meegeleverd is.

Alle onderdelen moeten helemaal droog zijn voordat het
apparaat weer in elkaar gezet wordt.



Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke

afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
mmmm  welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.

Probleemopsporing
Probleem Oorzaak
Het apparaat werkt niet.  Het apparaat is niet gekoppeld aan het
lichtnet.
Het apparaat is niet in elkaar gezet.
Het apparaat stopt De ingrediénten veroorzaken een
ineens. blokkering.

Het apparaat is overbelast waardoor de
uitschakelbeveiliging in werking gezet

wordt.
De aandrijfunit is Het apparaat is te lang belast
oververhit. geworden.
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Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na

de aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten.
Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan is door het
niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen zoals glazen kannen
etc. Deze garantieverklaring heeft geen invioed op uw
wettelijke rechten, en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie door niet door ons
bevoegde instellingen.

Remedie
Steek de stekker in het stopcontact.

Zie Het apparaat assembleren.

Zet de schakelaar in de stand ‘R'. Het apparaat
draait in omgekeerde richting, waardoor de
blokkering opgeheven wordt.

Laat het apparaat gedurende 30 minuten afkoelen
en druk op de reset onderaan de aandrijfunit.

Schakel hem uit, dan ontkoppelen van het lichtnet
en tenminste 30 minuten laten afkoelen.

Mocht het niet mogelijk zijn met behulp van de tabel het probleem op te lossen, neem dan contact op met onze klantenservice.
De contactinformatie kan gevonden worden in de bijlage van deze handleiding.

Technische gegevens

Categorie apparaat, Art. Nr. Slowjuicer ES 3571
Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz
Vermogen ca. 150 W

Afmeting (B x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Gewicht 3,8kg

Speciale markeringen

Niet weggooien bij het huisvuil

c E Dit product komt overeen met de bindende CE etikettering voorschriften.

27



ES

Licuadora de extraccion lenta

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato debe ser
utilizado solo por quienes se hayan
familiarizado con estas instrucciones.

Instrucciones importantes de
seguridad

Peligro para ciertas categorias de

personas

Existe un riesgo superior de lesiones

en nifios y personas con capacidades

reducidas:
- El aparato podra ser utilizado por
personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas,
0 sin experiencia ni conocimiento
del producto, siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido
instrucciones referentes al uso del
aparato y entiendan por completo
todo el peligro y las precauciones de
seguridad.

* No se debe permitir que los nifios
utilicen el aparato. El aparato y su
cable eléctrico se deben mantener
fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el
aparato.

* Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.
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Peligro de descarga eléctrica

El aparato funciona con electricidad,

por o que siempre existe el riesgo de

descarga eléctrica. Deben adoptarse las
S|gwentes precauciones:
* Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto el aparato
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el
aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no
se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener
efectos adversos sobre la seguridad en
el uso del aparato.
+ Debe conectar este aparato solamente
a una toma de corriente instalada
segun las normas en vigor. Asegurese
de que la tension de la red coincide
con la tensién indicada en la placa de
caracteristicas.
+ Desenchufe siempre la licuadora
- antes de montar o desmontar el
aparato,

- después del uso,

- 8i hay una averia,

- antes de dejar el aparato
desatendido,

- antes de limpiarlo.

+ Cuando se desenchufa la clavija de
la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la
clavija misma.

* No toque el enchufe con las manos
hiimedas.

* No limpie la unidad de transmision con



sustancias liquidas y no la sumerja.

Peligro asociado con los

componentes moviles

Las piezas moviles pueden provocar

lesiones graves:

* No lleve cadenas, pendientes
largos ni prendas de ropa con
mangas largas o anchas, bufandas
0 chales, o cabello largo, suelto
cuando manipule el aparato.

* No introduzca los dedos en el
conducto para introducir alimentos,
ni introduzca ningun otro objeto.

+ No coloque las manos cerca de las
zonas de salida de zumo y de salida
de pulpa.

- Espere hasta que todos los
componentes se hayan detenido por
completo antes de extraer el conducto
para introducir alimentos.

Carencia de higiene

La carencia de higiene puede

provocar la formacion de gérmenes

dentro del aparato:
- Limpie el aparato minuciosamente
antes de utilizarlo por primera vez,
y tras cada ciclo de utilizacion.

- Desenchufe siempre el aparato de
la toma de alimentacion eléctrica
antes de limpiarlo.

- Para tener informacion detallada sobre
la limpieza del aparato, consulte la
seccion Limpieza y mantenimiento.

+ Ala hora de preparar sorbetes, no
utilice ingredientes que hayan sido
descongelados y después congelados
de nuevo.

SEVERIN

Posibilidad de daiar el aparato
La manipulacion incorrecta del aparato
puede causar dafios:

» Coloque siempre el aparato sobre una
superficie antideslizante, nivelada y
seca, que no resulte dafiada por el
contacto con los pies de caucho del
aparato.

* No permita que el cable cuelgue

suelto.

* No retuerza ni apriete el cable de

alimentacion eléctrica. Mantenga
ambos, el cable y el aparato lejos de
cualquier foco de calor (por ejemplo,
platos calientes, llamas de gas).

* No extraer zumo de alimentos

calientes.

+ Utilice solo accesorios originales.

Utilizacion correcta

+ Este aparato solo debe ser utilizado
para extraer zumo de verduras y
frutas, y para preparar sorbetes de
frutas o verduras ultra congeladas.
También es adecuado para preparar
purés de fruta (compotas) para
mermelada o salsas.

+ Precaucion: El aparato no esta

disefiado para procesar alimentos
duros como frutos secos o cubitos de
hielo.

+ Cualquier otra utilizacion distinta a las

indicadas en estas instrucciones debe
ser considerada inapropiada y puede
provocar lesiones personales o dafios
materiales.

+ Este aparato ha sido disefiado para el

uso doméstico u otra aplicacion similar,
por ejemplo
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- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- No deje el aparato desatendido
mientras esta conectado.

- Precaucion: El uso incorrecto puede
provocar lesiones personales graves.

En caso de que el aparato esté

defectuoso

Un aparato defectuoso puede causar

dafios materiales y lesiones:

- Examine el aparato antes de utilizarlo
para detectar posibles dafios. No
ponga el aparato en funcionamiento si
presenta cualquier dafio visible.

- Si observa cualquier dafio, péngase
en contacto con nuestro departamento
de atencion al cliente por teléfono o
por correo electrénico (consulte el
apéndice).

- Las reparaciones de este aparato 0
de su cable de alimentacion eléctrica
solo deben ser realizadas por nuestro
servicio de atencion al cliente.

Descripcion general y componentes incluidos

Recipiente para la pulpa
Recipiente para el zumo

Pieza para sorbetes

Tamiz, grueso

Tamiz, fino

Interruptor de funcionamiento
Cepillo limpiador

Cable de alimentacion con clavija
Unidad de transmision

10. Carcasa de transmision helicoidal
11. Transmision helicoidal

12. Tapa con conducto para introducir los ingredientes

©OoN>aR WD =

13. Mano de plastico

Funcionamiento

Funcionamiento breve

El aparato esta disefiado para funcionar solo durante un
breve espacio de tiempo continuado, esto es, no debe
funcionar de manera continua durante mas de 15 minutos.
Deje que se enfrie durante otros 30 minutos, tras lo cual
podra utilizarlo de nuevo.

Consejos utiles para la extraccion de zumo
Se puede extraer zumo de casi todos los tipos comunes
de fruta, como manzanas, peras, ciruelas, fresas, uvas,
naranjas, melones, kiwi, pifias, mangos y papayas.

- También se puede extraer zumo de manera eficiente
de las siguientes verduras: zanahorias, colinabo, apio
0 pepino. No obstante, también se pueden procesar
espinacas, rucula o diferentes tipos de lechuga.

- Los platanos y los frutos secos no son adecuados para la
extraccion — contienen muy poco zumo y podrian dafiar
el aparato.

- Tras limpiar la fruta o verdura, trocéela y retire el hueso,
corazon o semillas para evitar dafios en el aparato.

- Para facilitar la extraccién, corte en trozos mas pequefios
frutas y verduras duras como las zanahorias, el hinojo o
los colinabos.

Desconexién térmica de seguridad

El aparato incorpora un dispositivo de desconexion

térmica de seguridad que evita que se sobrecaliente.

Si la desconexion térmica de seguridad se ha activado,
desenchufe el aparato de la pared y permita que se enfrie
a temperatura ambiente. Después pulse el botdn de reinicio
situado en la base de la unidad de transmision.

Antes de usar el aparato por primera vez
Limpie el aparato siguiendo las indicaciones de la seccion
Limpieza y mantenimiento.

Interruptor
El aparato cuenta con un interruptor de funcionamiento.
0 el aparato esta apagado
I funcionamiento normal
R funcionamiento inverso

-+ No intente cambiar directamente de | a Ry viceversa.
Para que el aparato no resulte dafiado, espere siempre
hasta que el motor se haya detenido por completo.

Tamices y la pieza para sorbetes

Tamiz fino — para zumos muy liquidos

Permite extraer zumo con poco contenido de pulpa
Tamiz grueso — para zumos espesos y mermelada
Para extraer zumos con un alto contenido de pulpa, para
preparar mermelada y tomate triturado para salsa.



Nota: El tamiz grueso no es adecuado para la
extraccion de zumo de alimentos duros con bajo
contenido de agua, por ejemplo las zanahorias, colinabo,
etc. Los tomates cherry tampoco son adecuados para la
extraccion de zumo.

Pieza para sorbetes
Permite preparar sorbetes con fruta congelada.

Montaje del aparato

1. Seleccione la pieza correcta.

2. Instale la pieza en el hueco de la carcasa de
transmision helicoidal de modo que la parte saliente
de la pieza encaje en el borde de la carcasa de
transmision helicoidal. Empuije la pieza ligeramente
hacia abajo.

Compruebe que la pestafia de

caucho debajo de la carcasa de
transmision helicoidal encaja en
el interior de la salida de pulpa:

4. Acople la carcasa de transmisién helicoidal de modo
que la salida de pulpa esté a la izquierda y la salida
de zumo hacia delante y dirigido hacia la unidad de
transmision.

5. Coloque el anillo de transmision con la apertura hacia
abajo, en el interior de la carcasa de transmision
helicoidal, girandolo ligeramente hacia la izquierda y
la derecha hasta que esté firmemente acoplado en la
pieza de caucho.

6. Coloque la tapa y el conducto para ingredientes en la
carcasa de transmision helicoidal, de modo que las
sefiales . y A estén en contacto.

7. Cierre la tapa en el sentido de las agujas del reloj,
hasta que las dos marcas triangulares estén en
contacto.

8. Levante la pieza de cierre situada en la parte posterior
de la unidad de transmision.

9. Coloque los recipientes para pulpa y para zumo debajo
del orificio correspondiente.

10. Enchufe el cable eléctrico en la toma de corriente. El
aparato ya esta listo para su uso.

Extraccion de zumo de fruta y verdura

1. Prepare el aparato siguiendo las indicaciones de la
seccion Montaje del aparato (tamiz | o Il).

2. SitGe el interruptor en la posicion | y levante la pestafia
de la salida de zumo.

3. Elaparato se pone en funcionamiento.

4. Introduzca los trozos de fruta o verdura, limpios y
previamente cortados, en el conducto para ingredientes
mientras el aparato esta funcionando, y utilice el
empujador para empujar levemente los trozos hacia
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abajo. Precaucion: Una presion excesiva podria dafiar
el motor o el filtro.

5. Sise introducen ingredientes inadecuados o una
cantidad excesiva, el aparato podria quedar obstruido.
Para solucionarlo, pulse el boton de funcionamiento
en reverso para eliminar la obstruccion. También
es posible que tenga que pulsar primero el botén
de reinicio (consulte la Desconexién térmica de
seguridad).

6. Durante el funcionamiento del aparato, asegurese
de que el zumo no se acumula en la transmision
helicoidal. En caso de que ocurra, apague el aparato
y desenchufe el cable eléctrico y, si fuera necesario,
elimine cualquier obstruccion en la salida de pulpa o la
salida de zumo.

7. Cuando procese grandes cantidades de fruta o
verdura, debera vaciar los recipientes para el zumo y la
pulpa las veces que sea necesario.

8. Cuando deje de salir zumo, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de alimentacion eléctrica.

9. Limpie el aparato inmediatamente tras su utilizacion.

Consejo: Es recomendable consumir el zumo
inmediatamente, o guardarlo en un recipiente adecuado
y conservarlo en el frigorifico (pero solo durante un breve
intervalo de tiempo). De este modo, se conservan las
vitaminas y los nutrientes.

Elaboracion de mermelada

1. Prepare el aparato - consulte Montaje del aparato
(tamiz Il).

2. Extraiga el zumo - consulte Extraccion del zumo de
fruta y verdura.

3. Inmediatamente, coloque el zumo y la pulpa en una
cazuela y prepare la mermelada siguiendo la receta.

Puede consultar algunas recetas al final de este manual, o
en www.severin.de/service/recipes

Elaboracion de sorbetes

Consejo: Los sorbetes se elaboran facilmente a partir
de fruta o verdura congelada. Simplemente tiene que
congelar los ingredientes durante la noche, y dejar que
se descongelen levemente antes de procesarlos.

1. Prepare el aparato - consulte Montaje del aparato
(pieza para sorbetes).

2. Sitae el interruptor en la posicion 1.

3. El aparato se pondra en funcionamiento. Mientras el
motor esta funcionando, introduzca la fruta o verdura
congelada por el conducto para ingredientes y utilice el
empujador para introducirlos. Precaucion: No presione
excesivamente para no dafiar el motor y el filtro.

4.  Sise introducen ingredientes inadecuados o una
cantidad excesiva, el aparato podria quedar obstruido.

Para solucionarlo, pulse el boton de funcionamiento en
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reverso para eliminar la obstruccién.

5. Cuando tenga que preparar grandes cantidades de
sorbete, el recipiente de zumo se debera vaciar de vez
en cuando, siempre que sea necesario.

6. Cuando no salga mas sorbete, apague el aparato y
desenchufe el cable eléctrico de la toma de corriente.

7. Limpie el aparato inmediatamente después de su uso.

Consejo: Es recomendable consumir el sorbete
inmediatamente, o guardarlo en un recipiente adecuado
y conservarlo en el frigorifico (pero solo durante un breve
intervalo de tiempo). De este modo, se conservan las
vitaminas y los nutrientes.

Después de su utilizacion

El aparato ha de ser limpiado inmediatamente tras
cada utilizacion. Para mas detalles, consulte la seccion
Limpieza y mantenimiento.

Retire los recipientes para el zumo y la pulpa.

Saque el empujador.

Abra la pieza de cierre. Gire la tapa con el conducto en
sentido contrario a las agujas del reloj y extraigala.
Extraiga la carcasa de transmision helicoidal. Retire el
eje de transmision y retire los tamices.

Limpie todos los componentes - consulte Limpieza y
mantenimiento.

Recetas
Mermelada de manzana y naranja

Ingredientes:

400 g manzanas

400 g naranjas

250 g azucar 3:1

un chorrito de Amaretto

una pizca de clavo molido

1 cucharadita de canela

1 cucharada sopera de zumo de limén

Pele las manzanas, retire el corazén y cértelas en ocho
trozos. Pele las naranjas y separe los gajos.

Monte la licuadora e instale el tamiz (grueso) para
mermelada.

Extraiga el zumo de las manzanas, y después de las
naranjas.

Afiada el zumo y la pulpa en una cazuela, afiada

el azlcar, Amaretto, especias y zumo de limon, y
cuézalo a fuego lento durante 5 minutos, revolviendo
constantemente.

Introduzca la mermelada en tarros (primero se
deben enjuagar en agua caliente), cierre las tapas
herméticamente y deje los tarros boca abajo durante
varios minutos.
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Mermelada de mango y fresas

Ingredientes:
400 g mango
200 g fresas
300 g azucar 2:1

Pele el mango y corte la fruta para separarla del hueso.
Lave las fresas y retire los tallos verdes.

Monte la licuadora e instale el tamiz (grueso) para
mermelada.

Extraiga el zumo de los mangos, y después de las fresas.
Afiada el zumo y la pulpa en una cazuela, afiada

el azicar, Amaretto, especias y zumo de limén, y
cuézalo a fuego lento durante 5 minutos, revolviendo
constantemente.

Introduzca la mermelada en tarros (primero se

deben enjuagar en agua caliente), cierre las tapas
herméticamente y deje los tarros boca abajo durante
varios minutos.

Limpieza y mantenimiento

Siempre desenchufe el aparato de la pared y permita que
se enfrie suficientemente antes de limpiarlo.

No emplee productos de limpieza abrasivos o muy
fuertes ni cepillos de cerdas muy duras para limpiar el
aparato.

Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no limpie
la unidad de transmisién con agua, ni los sumerja dentro
del agua.

La unidad de transmision se puede limpiar con un pafio
limpio y ligeramente humedecido.

Todas las piezas desmontables (incluso las gomas de la
carcasa de transmision helicoidal) se pueden limpiar con
agua templada y un detergente suave.

Limpie los tamices con el cepillo suave suministrado. No
limpie las piezas con ningln objeto duro, porque podrian
resultar dafiadas.

Todas las piezas desmontables también se puede limpiar
en el lavavajillas. No obstante, los tamices se deben
limpiar primero con el cepillo suministrado.

Se deben secar todas las piezas por completo antes de
volver a montarlas.



Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
mmmm  Valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.

Resolucion de problemas

Problema Causa

El aparato no funciona.
esta enchufado.

El aparato no esta montado.

Hay una obstruccion por los
ingredientes.

El aparato se detiene
repentinamente.

Se ha sobrecargado el aparato, y se
ha activado la desconexion térmica de

seguridad.
La unidad de transmision

esta muy caliente. durante demasiado tiempo.

El enchufe de alimentacion eléctrica no

El aparato ha estado funcionando
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Garantia

Este producto esté garantizado por un periodo de dos afios,
contado a partir de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales 0 mano de obra. Esta garantia

s6lo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo las
instrucciones de uso, siempre que no haya sido modificado,
reparado 0 manipulado por cualquier persona no autorizada
0 haya sido estropeado como consecuencia de un uso
inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como cristales, piezas
ceramicas, etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.

Remedio

Introduzca el enchufe en la toma de alimentacion
eléctrica.

Consulte Montaje del aparato.

Sittie el interruptor en la posicion ‘R'. El aparato
funciona en sentido inverso, eliminando la
obstruccion.

Deje el aparato enfriar durante 30 minutos y
pulse el botén de reinicio situado en la base de
la unidad de transmision.

Apague el aparato, desenchufe el cable eléctrico
y déjelo enfriar durante al menos 30 minutos.

Si no consigue resolver el problema con este cuadro, péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencion al Cliente. Los

datos de contacto se encuentran en el apéndice de este manual.

Datos técnicos

Categoria de aparato, Num. de Articulo
Voltaje

Potencia de salida

Dimensiones (An x Al x Pr)

Peso 3.8 kg
Indicaciones especiales

124

Licuadora de extraccion lenta ES 3571
220-240 V~, 50/60 Hz

alrededor de 150 W

140 x 420 x 170 mm

No lo elimine con la basura doméstica

c € Este producto cumple con las directivas obligatorias que acompaiian el
etiquetado de la CEE.
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Estrattore di succo

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente
le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro.
L'apparecchio deve essere utilizzato
solo da chi ha acquisito familiarita con le
istruzioni seguenti.

Importanti norme di sicurezza

Categorie a rischio

Esiste un maggiore rischio di infortuni

per i bambini e per le persone con ridotte

capamta psico-fisiche:

- L'apparecchio puo essere usato anche
da persone con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che
siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e che comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere
consentito ['utilizzo dell'apparecchio.
L'apparecchio ¢ il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
fuori della portata dei bambini.

+ Ai bambini non deve essere consentito
di giocare con |'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.
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Rischio di scossa elettrica
L'apparecchio & alimentato dalla corrente
elettrica, per cui esiste sempre il rischio
di subire scosse elettriche. E necessario
quindi rispettare sempre le seguenti
precau2|on|
+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una
superficie dura, o se € stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
va piu usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di
corrente installata a norma di
legge. Assicuratevi che la tensione
di alimentazione corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta
portadati.

+ Disinserite sempre la spina dalla presa
di corrente a muro
- prima di montare o smontare

I'apparecchio,
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- se lasciate I'apparecchio incustodito,
- prima di pulire 'apparecchio.

+ Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo
di alimentazione, ma afferrate
direttamente la spina.



» Non toccate la spina elettrica con le
mani bagnate.

* Non lavate e non immergete in liquidi
I'unita motore dell'apparecchio.

Pericolo dovuto agli elementi in

movimento

Esiste il rischio di riportare ferite gravi a

causa delle parti in movimento:

* Non indossate catene lunghe,
orecchini o capi di abbigliamento
con maniche lunghe e/o larghe,
sciarpe o scialli, o capelli lunghi
sciolti quando volete utilizzare
I'apparecchio.

- Non inserite le dita nel collo di
alimentazione e non inserite
nessun oggetto esterno.

+ Non inserite le mani vicino alla zona di
fuoriuscita del succo o della polpa.

- Aspettate che tutti gli elementi si
siano fermati completamente prima di
rimuovere il collo di alimentazione.

Norme igieniche
Non rispettare le norme igieniche
puo portare alla formazione di germi
allinterno dell'apparecchio:
- Pulite bene I'apparecchio al suo
primo utilizzo e anche dopo ogni
ciclo di lavorazione.
- Scollegate sempre I'apparecchio

dall'alimentazione elettrica prima di

cominciare a pulirlo.

+ Per informazioni piu dettagliate su
come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ Per la preparazione di sorbetti, non
utilizzate ingredienti che sono stati
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prima scongelati e poi ricongelati.

Rischi di danneggiamento per

I'apparecchio

L'impiego errato dellapparecchio puo

causare danni:
+ Tenete 'apparecchio sempre su una
superficie asciutta, piana, antiscivolo
e resistente al contatto con i piedini di
gomma.

+ Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

+ Non attorcigliate e non schiacciate
il cavo di alimentazione. Tenete
lontano da qualsiasi fonte di calore
(ad es. piastre elettriche o fiamme
libere) sia il cavo di alimentazione sia
I'apparecchio.

+ Non estraete succo da alimenti caldi.

+ Adoperate solo gli accessori originali.

Uso corretto
* Questo apparecchio deve essere
utilizzato solo per I'estrazione di succo
da ortaggi e frutta e per preparare
sorbetti ghiacciati da frutta o ortaggi
congelati. E adatto anche per la
preparazione di passate di frutta (frutta
cotta) per marmellate o salse.

* Avvertenza: L'apparecchio non &
studiato per la lavorazione di alimenti
duri come noci o cubetti di ghiaccio.

+ Ogni altro utilizzo diverso da quello
descritto in questo manuale ¢ da
considerarsi improprio e puo portare a
lesioni personali 0 a danni materiali.

* Questo apparecchio & studiato per
il solo uso domestico o per impieghi
simili, come per esempio
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- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

* Non lasciate mai 'apparecchio
incustodito quando é collegato
all'alimentazione elettrica.

- Avvertenza: |l cattivo uso puo essere
causa di gravi lesioni alla persona.

In caso di apparecchio difettoso

Un apparecchio difettoso pud provocare

danni materiali e infortuni:

- Controllate che I apparecchio non
presenti danni prima di ogni utilizzo.
Non mettete in funzione 'apparecchio
se rinvenite segni di danneggiamento.

+ Se notate danni, vi raccomandiamo
di contattare il nostro servizio di
assistenza clienti per telefono o per
email (ved. in appendice).

+ Le riparazioni su questo apparecchio 0
sul suo cavo di alimentazione devono
essere effettuate solo dal nostro
servizio di assistenza clienti.

Visione d’insieme e lista dei componenti

Contenitore raccoglipolpa
Contenitore raccoglisucco

Inserto per sorbetti

Inserto setaccio, grana grossolana
Inserto setaccio, grana fine
Interruttore di azionamento
Spazzolino

Cavo di alimentazione con spina
Unita motore

10. Alloggiamento dell'elica trainante
11. Elica trainante

12. Coperchio con collo di alimentazione
13. Pestello
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Funzionamento

Utilizzo a brevi intervalli

Questo apparecchio & studiato per funzionare solo a brevi
intervalli, il che significa che non pu¢ funzionare per un
periodo continuo superiore ai 15 minuti. Lasciate che si
raffreddi per altri 30 minuti e solo dopo potete riutilizzare
I'apparecchio.

Con5|gI| utili per I'estrazione del succo
Quasi tutti i tipi pit comuni di frutta sono adatti per
I'estrazione del succo, come mele, pere, susine, fragole,
uva, arance, melone, kiwi, ananas, mango e papaya.

- Per quanto riguarda gli ortaggi, i piu adatti all'estrazione
del succo sono i seguenti: carote, cavolo rapa, sedano o
cetriolo. E comunque possibile estrarre succo anche da
spinaci, rucola o diversi tipi di lattuga.

- Banane e frutta secca non sono adatte all'estrazione
di succo — ne contengono pochissimo e potrebbero
provocare danni all'apparecchio.

- Dopo la pelatura, tagliate a pezzetti la frutta o gli ortaggi
e togliete eventuali chicchi, noccioli o semi per evitare di
danneggiare I'apparecchio.

- Per facilitare I'estrazione del succo, tagliate a pezzi piu
piccoli i frutti o gli ortaggi piti duri come carote, finocchio
o cavolo rapa.

Scatto termico di sicurezza

L'apparecchio € dotato di un interruttore per lo scatto termico
di sicurezza che lo protegge dal surriscaldamento. In caso di
innesco dello scatto termico di sicurezza, disinserite la spina
dalla presa di corrente e lasciate allapparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente. Dopo, schiacciate il tasto reset
sulla base dell'unita motore.

Primo utilizzo dell’apparecchio
Lavate I'apparecchio secondo quanto descritto nella sezione
Manutenzione e pulizia.

Interruttore
L'apparecchio & dotato di un interruttore di azionamento.
0 apparecchio spento
| funzionamento normale
R funzionamento in senso inverso

- Non cercate di portare I'interruttore dalla posizione |
immediatamente alla posizione R o viceversa. Per evitare
danni all'apparecchio, dovete sempre aspettare che il
motore si sia fermato completamente.

Inserti setaccio e per sorbetti

Inserto setaccio a grana fine — per succhi ben filtrati

Per estrarre succhi a basso contenuto di polpa del frutto
Inserto setaccio a grana grossolana — per succhi piu
densi e per marmellate

Per estrarre succhi con maggiore contenuto di polpa, per la
preparazione di marmellate e passate di pomodori per salse.



Nota: L'inserto setaccio a grana grossolana non &
adatto per I'estrazione di succo da alimenti piu duri

a basso contenuto di acqua, per es. carote, cavolo
rapa, ecc. Neanche i pomodorini ciliegine sono adatti
all'estrazione di succo.

Inserto per Sorbetti
Per la preparazione di sorbetti da frutta congelata.

Montaggio dell’apparecchio

1. Selezionate l'inserto adatto.

2. Inserite I'nserto nel recesso dell'alloggiamento per
I'elica trainante, in modo che la parte sporgente
dell'inserto si agganci sopra il bordo dell'alloggiamento
dell'elica trainante. Spingete leggermente verso il
basso l'inserto.

Controllate che la linguetta di
gomma sotto I'alloggiamento si
inserisca nell'apertura di
fuoriuscita della polpa:

4. Inserite I'alloggiamento dell'elica trainante tenendo
I'apertura di fuoriuscita della polpa rivolta verso sinistra
e quella di fuoriuscita del succo rivolta sul davanti
dell'unita motore.

5. Sistemate I'elica trainante con I'apertura rivolta verso
il basso all'interno del suo alloggiamento, ruotatela
leggermente verso sinistra e verso destra sino a
fissarla fermamente sulla guarnizione di gomma.

6. Inserite il coperchio e il collo di alimentazione
sull'alloggiamento dell’elica trainante, in modo che i
SEON| e . e A si trovino uno di fronte all'altro.

7. Bloccate il coperchio con una rotazione in senso orario,
sino a far trovare di fronte uno all'altro i due segni
triangolari.

8. Sollevate il gancio di bloccaggio sul dietro dell'unita
motore.

9. Sistemate i contenitori della polpa e del succo sotto le
rispettive aperture.

10. Collegate la spina alla presa di corrente elettrica.
L'apparecchio ora € pronto per l'uso.

Estrazione del succo da frutta e ortaggi

1. Preparate I'apparecchio secondo quanto descritto
nella sezione Montaggio dell'apparecchio (con l'inserto
setaccio | o Il).

2. Impostate l'interruttore di azionamento sulla posizione
I e sollevate la linguetta dell’apertura di fuoriuscita del
succo.

3. Lapparecchio comincia la lavorazione.

4. Inserite i pezzi di frutta o di ortaggi gia pelati e tagliati
nel collo di alimentazione mentre I'apparecchio €
in funzione; aiutatevi con il pestello per spingere
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delicatamente gli alimenti verso il basso. Attenzione:
Se esercitate una pressione eccessiva potreste
danneggiare il motorino o il filtro.

5. Se avete caricato ingredienti inadatti o in quantita
eccessiva, I'apparecchio potrebbe bloccarsi. Per
risolvere il problema, premete il tasto di inversione del
senso di rotazione e eliminate cosi il blocco. Potrebbe
essere necessario premere il tasto reset prima (ved.
Scatto termico di sicurezza).

6. Durante il funzionamento, controllate che non si
accumuli troppo succo sull'elica trainante. In questo
caso, spegnete 'apparecchio, scollegatelo dalla
corrente elettrica e, se necessario, rimuovete ogni
ostruzione dalle aperture per la fuoriuscita della polpa o
del succo.

7. Quando lavorate grosse quantita di frutta o di ortaggi,
si potra rendere necessario svuotare a tempo debito i
contenitori per il succo e per la polpa.

8. Quando non fuoriesce piu succo, spegnete
I'apparecchio e disinserite la spina dalla presa di
corrente.

9. Pulite l'apparecchio immediatamente dopo l'uso.

Consiglio utile: Il succo deve essere consumato subito,
0 conservato in un contenitore adatto in frigorifero

(ma solo per breve tempo). In questo modo si riesce a
preservare il contenuto di vitamine e di nutrienti.

Preparazione di marmellata

1. Preparate I'apparecchio — ved. la sezione Montaggio
dell'apparecchio (inserto setaccio Il).

2. Estraete il succo - ved. la sez. Estrazione del succo da
frutta e ortaggi.

3. Senza far passare tempo, mettete il succo e la polpa in
una casseruola e preparate la marmellata seguendo la
ricetta.

Potete trovare alcuni esempi di ricette verso la fine di questo
manuale o sul sito web www.severin.de/service/recipes

Preparazione di sorbetti

Consiglio utile: | sorbetti si preparano facilmente con
frutta e ortaggi congelati. Congelate gli alimenti per una
sola notte e poi lasciateli stemperare brevemente prima di
procedere alla lavorazione.

1. Preparate 'apparecchio — ved. la sezione Montaggio
dell'apparecchio (inserto setaccio per sorbetti).

2. Impostate l'interruttore sulla posizione I.

3. Lapparecchio comincia a funzionare. Con il motorino in
movimento, mettete la frutta o gli ortaggi congelati nel
collo di alimentazione e premeteli verso il basso con il
pestello. Avvertenza: Evitate di esercitare pressione
eccessiva per non danneggiare il motorino e il filtro.

4.  Se avete caricato ingredienti inadatti o in quantita

eccessiva, I'apparecchio potrebbe bloccarsi. Se
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dovesse accadere, premete il tasto di inversione del
senso di rotazione per eliminare il blocco.

Se lavorate grosse quantita di sorbetto, ricordatevi di
svuotare il contenitore del succo di tanto in tanto.
Quando non fuoriesce piu sorbetto, spegnete
I'apparecchio e scollegatelo dall’'alimentazione elettrica.
7. Lavate I'apparecchio immediatamente dopo I'uso.

Consiglio: Il sorbetto deve essere consumato subito 0
conservato in un contenitore adatto e tenuto (ma solo per
breve tempo) in frigorifero. Preservate cosi il contenuto di
vitamine e di nutrienti.

Dopo l'uso

L'apparecchio deve essere pulito immediatamente dopo
ogni utilizzo. Per maggiori dettagli, consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

Rimuovete i contenitori raccoglisucco e raccoglipolpa.
Togliete via il pestello.

Rilasciate il gancio di bloccaggio. Ruotate il coperchio e il
collo di alimentazione in senso antiorario e toglietelo.
Mettete fuori I'alloggiamento dell’elica trainante.
Rimuovete I'elica trainante e togliete gli inserti setaccio.
Lavate tutti gli elementi - ved. la sezione Manutenzione e
pulizia.

Ricette
Marmellata di mele e arance

Ingredienti:

400 g di mele

400 g di arance

250 g zucchero conservante 3:1

un tocco di Amaretto

un pizzico di chiodi di garofano macinati
1 cucchiaino di cannella

1 cucchiaio di succo di limone

Pelate le mele, togliete il torsolo e tagliatele in otto pezzi.
Sbucciate le arance e separatele in spicchi.

Montate I'estrattore di succo e inserite I'inserto setaccio
(a grana grossolana) per le marmellate.

Estraete il succo prima dalle mele e poi dalle arance.
Mettete la polpa e il succo in una casseruola, aggiungete
lo zucchero conservante, I'’Amaretto, gli odori e il succo di
limone. Lasciate cuocere a fuoco lento per circa 5 minuti,
mescolando continuamente.

Mettete la marmellata nei vasetti di vetro (che avrete
sciacquato in acqua calda prima), avvitate ben stretti i
coperchi e lasciate riposare i vasetti capovolti per svariati
minuti.

38

Marmellata di mango e fragole

Ingredienti:

400 g di manghi

200 g di fragole

300 g di zucchero conservante 2:1

Sbucciate i manghi e tagliate il frutto dal nocciolo. Lavate
le fragole e eliminate tutti i piccioli verdi.

Montate I'estrattore di succo e inserite l'inserto setaccio
(a grana grossolana) per le marmellate.

Estraete il succo prima dai manghi e poi dalle fragole.
Mettete la polpa e il succo in una casseruola, aggiungete
lo zucchero conservante, I'’Amaretto, gli odori e il succo di
limone. Lasciate cuocere a fuoco lento per circa 5 minuti,
mescolando continuamente.

Mettete la marmellata nei vasetti di vetro (che avrete
sciacquato in acqua calda prima), avvitate ben streti i
coperchi e lasciate riposare i vasetti capovolti per svariati
minuti.

Manutenzione e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente e lasciate all'apparecchio il tempo
di raffreddarsi sufficientemente.

Non usate soluzioni abrasive, detergenti concentrati o
spazzole dure per pulire 'apparecchio.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica, non pulite
I'unita motore con acqua e non immergetela in acqua.
L'unita motore pud essere pulita con una panno umido
non lanuginoso.

Tutti gli accessori amovibili (comprese le guarnizioni
sull'alloggiamento dell’elica trainante) possono essere
lavati con acqua calda e un detersivo delicato.

Pulite gli inserti setaccio usando lo spazzolino morbido
fornito in dotazione. Non pulite gli inserti con altri oggetti
duri: potrebbero rimanere danneggiati.

Tutti gli elementi amovibili possono essere lavati in
lavastoviglie. Ma gli inserti setaccio devono prima essere
puliti con lo spazzolino fornito in dotazione.

Tutti gli elementi devono essere ben asciugati prima di
essere rimontati sull'apparecchio.



Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
mmmm valore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.

Risoluzione di problemi

Problema Causa

L'apparecchio non funziona.
allalimentazione elettrica.

L'apparecchio non & montato.
Gli ingredienti hanno provocato

L'apparecchio si ferma

allimprovviso. un’ostruzione.

L'apparecchio & eccessivamente
carico e si ¢ attivato lo scatto termico

di sicurezza.

L'unita motore &

surriscaldata. lungo in funzione.

L'apparecchio non & connesso

L'apparecchio é restato troppo a

SEVERIN

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data
di vendita (certificata da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari di costruzione.

| danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o
similari non vengono riconosciuti. La presente garanzia non
pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti in quanto
consumatore e riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina |‘acquisto di beni. La garanzia
decade nel momento in cui gli apparecchi vengono aperti o
manomessi da Centri non da noi autorizzati.

Rimedio
Collegate la spina a una presa di corrente a muro.

Vedete la sezione Montaggio dell'apparecchio.

Impostate l'interruttore sulla posizione “R”. Il
movimento dell'apparecchio € invertito, liberando
cosi l'ostruzione.

Lasciate raffreddare I'apparecchio per circa 30
minuti e poi premete il tasto reset sulla base
dell’'unita motore.

Spegnete 'apparecchio, scollegatelo

dall'alimentazione elettrica e lasciatelo
raffreddare per almeno 30 minuti.

Se non riuscite a risolvere il problema con i suggerimenti di questa tabella, vi preghiamo di contattare il nostro Servizio di
Assistenza Clienti. | recapiti di contatto sono riportati in appendice a questo manuale.

Dati tecnici

Categoria di apparecchio, N° di Art.
Voltaggio

Potenza di energia

Dimensioni di ingombro

Peso 3,8kg
Simboli speciali

ca. 150 W

140 x 420 x 170 mm

Estrattore di succo ES 3571
220-240 V~, 50/60 Hz

:@: Non smaltire insieme ai rifiuti domestici

C € Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.
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Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ma kun benyttes af dem

der er bekendt med den falgende
brugsanvisning.

Vigtige sikkerhedsregler

Fare for visse kategorier af personer

Der er en gget risiko for skader for barn

og for personer med nedsat kapacitet:
- Apparatet ma ikke benyttes af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, medmindre de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov til at benytte dette
apparat. Apparatet og dets ledning ma
altid holdes langt veek fra barn.

+ Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

- Advarsel: Hold altid bern veek fra
emballagen eftersom den udger en
potentiel fare. Der er f.eks. risiko for
kveelning.

Risiko for elektrisk sted

Enheden er drevet af elekricitet, og som
sadan er der altid en risiko for elektrisk
stad. Felgende forholdsregler skal derfor
tages:

40

+ Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbeher ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket
i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lzengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

+ Apparatet ber kun tilsluttes til et stik,
der er installeret i overensstemmelse
med el-regulativet. Veaer opmaerksom
pa, om lysnettets spaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- inden samling eller demontering af

apparatet,
- efter brug,
- i tilfeelde af fejlfunktion,
- nar apparatet ikke er under opsyn,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten;
tag altid fat i selve stikket.

* Rar ikke ved stikket med vade hander.
* Renger ikke motorenheden med nogen
former for vaeske, eller nedsaenk den i

vaeske.

Fare fra bevaegelige dele
Der er risiko for alvorlige skader fra
bevaegelige dele:
- Ga ikke med lange keeder, greringe
eller tgj med lange og/eller brede
a&rmer, tarkleeder eller sjaler, eller
langt lgst har nar apparatet bruges.
- Stik ikke fingrene eller nogen andre
genstande ned i indfaringsraret.



* Hold ikke dine haender i neerheden af
saft- eller pulpudgangen.

+ Vent til alle dele star helt stille, far du
fierner indfgringsraret.

Manglende hygiejne

Manglende hygiejne kan medfare

bakteriedannelser inden i apparatet:
- Rengar apparatet omhyggeligt
inden farste brug, og efter hvert
gang det er brugt.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
fgr apparatet rengares.

- Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Ved fremstilling af sorbet ma du ikke
bruge ingredienser, som er blevet
opteet og derefter dybfrosset igen.

Fare for skade pa enheden

Forkert handtering af apparatet kan

forarsage skader:

+ Placer altid enheden pa en ter,
plan og skridsikker overflade,
som ikke pavirkes af kontakt med
gummifgdderne.

- Lad aldrig ledningen haenge lgst ud
over bordkanten.

* Kneek eller klem ikke ledningen. Hold
bade ledningen og selve apparatet
pa god afstand af varmekilder
(kogeplader, gasflammer el.lign.).

+ Pres ikke saft af varme fgdevarer.

- Benyt kun originale tilbehgrsdele.

Korrekt anvendelse
- Dette apparat ma kun bruges il at
udvinde saft fra grantsager og frugt, og
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til at forberede sorbeter fra dybfrossen
frugt eller grantsager. Det er ogsa
egnet til fremstilling af frugtpuréer
(kompot) til syltetaj eller saucer.

- Advarsel: Apparatet er ikke beregnet

til at behandle harde fadevarer sasom
nedder eller isterninger.

+ Enhver anden anvendelse, end den

beskrevet i disse instruktioner, ma
anses for ukorrekt og kan medfere
personskader eller materielle skader.

+ Dette apparat er beregnet til privat brug

eller i tilsvarende omgivelser, sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Efterlad aldrig apparatet uden opsyn

nar det er tilsluttet til stramforsyningen.

- Advarsel: Misbrug kan forarsage

alvorlig personskade.

| tilfelde af fejl pa apparat
Et defekt apparat kan forarsage
materielle skader og tilskadekomst:

+ Kontroller apparatet for beskadigelse
far hvert brug. Brug ikke apparatet,
hvis det viser tegn pa skader.

+ Hvis der er skader pa apparatet,

skal du kontakte vores kundeservice
afdeling via telefon eller e-mail (se
tilleg).

+ Reparationer af dette apparat eller dets

ledningen ma kun udferes af vores
kundeservice.

Lyl



Oversigt og medfalgende dele

Pulpbeholder
Saftbeholder
Sorbet indsats
Si-indsats, grov
Si-indsats, fin
Funktionsknap
Rensebarste
Ledning med stik
Motorenhed
Kvaernrar

Snegl

Lag med tilferselsrar
Stader
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Betjening

Kort tids betjening

Apparatet er kun designet til kort tids betjening, dvs. at det
ikke ma benyttes kontinuerligt i mere end 15 minut. Lad det
herefter kele af i 30 minut, hvorefter det er klar til brug igen.

Nyttlge tips til saftudvinding
Neesten alle almlndellge typer frugt er egnede til
saftudvinding sasom eebler, peerer, blommer, jordbeer,
vindruer, appelsiner, meloner, kiwi, ananas, mango og
papaja.

De fglgende grensager er ogsa brugbare for et godt
saftudbytte: gulergdder, kalrabi, selleri og agurk.
Desuden kan spinat, rucola og andre typer salatblade
meget vel bruges.

Bananer eller tarret frugt er ikke egnet til saftudvinding -
de indeholder meget lidt saft og kan forarsage skade.

- Vask og skeer frugt eller gransager groft. Fjern sten,
kernehuse og kerner for at undga skade pa apparatet.
For at lette saftudvindingen, ber hérde frugter og
grensager, sasom guleradder, fennikel og kalrabi, skeeres
i mindre stykker.

Termosikring

Apparatet har en indbygget termosikring som beskytter det
mod overophedning. Hvis termosikringen er blevet aktiveret,
tag stikket ud af stikkontakten og lad apparatet kole ned

il stuetemperatur. Tryk derefter pa nulstillingsknappen pa
bunden af motorenheden.

For brug
Renger apparatet som beskrevet i afsnittet Rengaring og
vedligehold.

Funktionsknappen
- Apparatet er udstyret med en funktionsknap.
0 Saftpresseren er slukket
I normal drift
R modsat drift
Forsgg ikke at skifte direkte fra I til R eller omvendt. For
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at undga skader pa apparatet skal du altid farst vente pa,
at motoren standser helt.

Si- og sorbetindsatser
Fin si-indsats — til klar saft

Til

udvinding af saft med lavt indhold af frugtmasse

Grov si-indsats — til tyk saft og syltetgj

Til

udvinding af saft med hgjt indhold af pulp til fremstilling af

syltetgj og tomatpuré il sauce.

Bemaerk: Den grove si-indsats er uegnet til udvinding
af saft fra hardere fgdevarer med lavt vandindhold,
f.eks. gulergdder, kalrabi m.m. Cocktailtomater er ogsa
uegnede.

Sorbet indsats

Til

fremstilling af sorbet fra frosne frugter.

Samling af apparatet

1.
2.

10.

Veelg den relevante indsats.

Monter indsatsen i fordybningen i kveernrgret, sa den
del af indsatsen der stikker ud passer over kanten af
kvaernmret Skub indsatsen forsigtigt ned.

Serg for, at gummitappen under
kveernrgret passer indeni
pulpudgangen:

Monter kvaernrgret med pulpudgangen til venstre og
saftudgangen vendt fremad pa motorenheden.

Placer sneglen med abningen vendt nedad i
kveernraret, drej det forsigtigt til venstre og hgjre, indtil
det sidder fast i gummipakningen.

Monter laget med indferingsraret pa kveernroret, sa
markeringeme g . og A star overfor hinanden.
Las ved at drej laget med uret, indtil begge trekantede
markeringer star over for hinanden.

Loft lasemekanismen pa bagsiden af motorenheden.
Placer pulp- og saftbeholderne under deres respektive
udgange.

Seet stikket i stikkontakten. Apparatet er nu klar til brug.

Udvmdmg af saft fra frugt og grentsager

Forbered apparatet som beskrevet i Samling af
apparatet (si-indsats | eller II').

Seet funktionsknappen pa 1 og left op i klappen pa
saftudgangen.

Apparatet begynder at kare.

Kom de rene, skarne frugt- eller grensagsstykker
ned gennem tilfgrselsraret medens maskinen kerer,
brug staderen il at skubbe stykkerne forsigtigt ned.
Advarsel: For hardt pres kan resultere i skade pa
motor eller filter.



5. Hovis uegnede eller for mange ingredienser laegges
i apparatet, kan det kere fast. For at lgsne det, skal
du trykke pa funktionsknappen for modsat drift for at
fierne blokeringen. Du skal muligvis ogsa trykke pa
nulstillingsknappen farst (se Termosikring).

6.  Under drift skal du serge for, at saften ikke ophobes
i sneglen. Hvis den gor det, skal du slukke, afbryde
strammen og evt. fierne en blokering af pulp- eller
saftudgangen.

7. Huvis store maengder frugt og gransager skal presses,
er det ngdvendigt at temme saft- og pulpbeholderne ind
i mellem, efter behov.

8. Nar saften er holdt op med at labe ud, sluk for
apparatet og tag stikket ud af stikkontakten.

9. Renger apparatet umiddelbart efter brug.

Rad: Saften ber indtages med det samme, eller
opbevares i en egnet beholder og opbevares i kaleskab
(men kun i kort tid). Pa den made bevares vitaminer og
neeringsstoffer.

Fremstilling af syltetej

1. Forbered apparatet - se Samling af apparatet (si-
indsats Il).

2. Pres saften ud - se Udvinding af saft fra frugt og
grentsager.

3. Kom straks saften og pulpen i en gryde og tilbered
syltetojet i overensstemmelse med opskriften.

Nogle eksempler pa opskrifter kan findes i slutningen af
denne vejledning eller pa www.severin.de/service/recipes

Fremstilling af sorber

Tip: Sorbet laves let af frosne frugter eller grentsager.
Frys simpelthen madvarer natten over, og lad dem tg lidt,
for de behandles.

1. Forbered apparatet - se Samling af apparatet (sorbet
indsats).

2. Set funktionsknappen pa | positionen.

3. Apparatet begynder at kare. Medens motoren
karer, kommes de frosne frugter og gransager ned
i indfgringsreret, skub dem ned med stgderen.
Advarsel: Undlad for hgjt tryk for at undga
beskadigelse af motor og filter.

4. Hvis uegnede eller for mange ingredienser laegges i
apparatet, kan det kare fast. For at lgsne det, skal du
trykke pa funktionsknappen for modsat drift for at fierne
blokeringen.

5. Hvis store maengder sorbet skal fremstilles, er det
nadvendigt at temme saftbeholderne ind i mellem, efter
behov.

6. Nar sorbeten ikke leengere kommer ud, skal du slukke
for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten.

7. Renger apparatet umiddelbart efter brug.
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Rad: Sorbeten ber indtages med det samme, eller
opbevares i en egnet beholder og opbevares i kaleskabet
(men kun i kort tid). Vitaminer og nzeringsstoffer vil da
blive bevarede.

Efter brug

- Apparatet ber renggres omhyggeligt straks efter hver
brug. For detaljer se afsnittet; Rengaring og vedligehold.
Fjern saft- og pulpbeholderne.

Tag stederen af.

Luk lasemekanismen op. Drej laget med indferingsreret
mod uret og tag det af.

Tag kveernroret af. Fjern sneglen og tag si-indsatsen ud.
Renger alle dele - se Rengaring og vedligehold.

Opskrifter
FEble-appelsin syltetoj

Ingredienser:

400 g ebler

400 g appelsiner

250 g konserveringssukker 3:1
En smule Amaretto

En knivspids stadte nelliker

1 tsk. kanel

1 spsk. citronsaft

Skreel a&eblerne, fiern kernehuset og skeer i 8 stykker.
Skreel appelsinerne og del i stykker.

- Saml saftpressen og seet den (grove) si-indsats til syltetaj
i.
Pres saften fra aeblerne og derefter fra appelsinerne.
Kom saften og pulpen i en gryde, tilseet
konserveringssukker, Amaretto, krydderier og citronsaft,
og lad det simre i ca. 5 minutter under konstant omrgring.
Heeld syltetej i glas (skyld dem ferst i varmt vand), skru
lagene fast pa og lad glassene sta pa hovedet i flere
minutter.

Mango-jordbaer syltetoj

Ingredienser:

400 g mango

200 g jordbeer

300 g konserverings sukker 2:1

Skreel mangoen og skeer frugten fra kernen. Vask
jordbeerrene og fiern eventuelle granne rester.
Saml saftpressen og seet den (grove) si-indsats til syltetg;

i.

Pres saften fra mangoerne og derefter fra jordbaerrene.
Kom saften og pulpen i en gryde, tilsaet
konserveringssukker, Amaretto, krydderier og citronsaft,
og lad det simre i ca. 5 minutter under konstant omraring.
Heeld syltetej i glas (skyld dem farst i varmt vand), skru
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lagene fast pa og lad glassene sta pa hovedet i flere
minutter.

Rengering og vedligehold

- Tag altid stikket ud af stikkontakten og lad apparatet kole

fuldsteendigt af inden rengering.

Brug ikke slibende, skrappe rengeringsmidler eller harde

barster til renggringen.

For at undga elektrisk sted, bar motoren ikke rengeres
med vand og heller ikke nedsaenkes i vand.

Motoren kan rengares med en let fugtig, fnugfri klud.

- Alle aftagelige dele (inklusiv pakningerne pa kveernreret)
kan renggres med varmt vand og et mildt opvaskemiddel.

Renger si-indsatserne ved hjeelp af den medfelgende
blgde barste. Renger ikke indsatserne med nogen form
for hard genstand, da de kan blive beskadiget.

- Alle aftagelige dele kan ogsa rengares i

opvaskemaskinen. Si-indsatserne skal dog farst rengeres

med den medfglgende barste.
- Alle dele skal vaere helt tarre for de samles igen.

Fejlfinding

Problem Arsag

Apparatet fungerer ikke.  Enheden ikke er tilsluttet strgmmen.

Apparatet er ikke samlet

Apparatet stopper Ingredienserne har forarsaget en
pludseligt. blokade.
Apparatet er overbelastet og udlgser
sikkerheds-afbryderen.
Motorenheden er Apparatet er blevet betjent for laenge.

overophedet.

Bortskaffelse

Apparater maerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da

de indeholder veerdifulde materialer som kan
mmmm  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

Garantierklaring

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to
ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som falge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skrgbelige dele som
f.eks. glas, deekkes ikke af garantien. Denne garanti har
ingen indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder, heller
ikke de nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse af
varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal
det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen
til returneringen skal vedlaegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa leegges ved. Garantien bortfalder ligeledes ved indgreb
pa produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.

Afhjalpning
Seet stikket i stikkontakten.
Se Samling af apparatet.

Seet funktionsknappen pa ‘R’ position. Apparatet
kerer i modsat retning og lasner blokeringen.
Lad apparatet kele af i 30 minutter, og tryk pa
nulstillingsknappen pa bunden af motorenheden.

Sluk, afbryd strammen og lad afkele i mindst 30
minutter.

Skulle du veere ude af stand il at Igse problemet ved hjeelp af tabellen, skal du kontakte vores kundeservice.

Kontaktoplysningerne kan findes i tillegget til dette manual.

Tekniske data

Enhedens kategori, Art. nr. SlowJuicer - Saftpresse ES 3571

Netspanding 220-240 V~, 50/60 Hz
Effekt ca. 150 W
Dimensioner (B x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Vagt 3.8kg

Specielle markeringer

E\’ Smid ikke i husholdningsaffaldet

C € Dette produkt overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.
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Saftpress

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa
denna bruksanvisning noga och spara
den for framtida referens. Apparaten

bor endast anvandas av personer

som bekantat sig med nedanstaende
instruktioner.

Viktiga sakerhetsforeskrifter

Risker for vissa personkategorier
Det finns en okad risk for skador hos
barn och for personer med reducerad
handlmgsformaga
- Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

- Barn far inte anvanda denna apparat.
Apparaten och dess elsladd bor stallas
utom rackhall for bamn.

- Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

- Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta.
Det finns t.ex. risk for kvavning.
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Risk for elstot

Produkten drivs med elektricitet vilket gor

att det alltid finns en risk for elst6t. Darfor

bor foljande forsiktighetsatgarder tas:

* Innan varje anvandning bor apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de
inte har nagra skador. Om apparaten
t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvéandas:
Aven osynliga skador kan férsémra
apparatens driftsakerhet.

+ Apparaten bor endast anslutas till ett
felfritt uttag installerat enligt gallande
bestammelser. Se till att natspanningen
| vagguttaget motsvarar den som ar
markt pa apparatens skylt.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- innan du tar apparaten i anvandning

eller monterar ihop den,
- efter anvéandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- nar apparaten inte overvakas,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

+ Ror inte stickproppen med vata hander.

- Apparatens drivenhet far inte rengéras
i vatskor eller doppas i dem.

Risk for skador pa grund av rorliga

delar

Det finns stor risk for allvarlig skada pa

grund av rorliga delar:

- Baringa langa halsband, érhangen
eller klader med langa och/eller vida
armar, scarfar eller sjalar, eller lat
inte ditt langa har hanga lost nér du
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anvander apparaten.

- Satt inte dina fingrar i pafyliningsroret
och inga andra foremal heller.

- Sétt inte dina hander néra saftréret
eller omraden néra fruktkottsutioppet.

- Vanta tills alla delar har stannat
fullstandigt innan du aviagsnar
pafyliningsroret.

Brist pa hygien

Brist pa hygien kan resultera i att

bakterier vaxer i apparaten:

- Rengor apparaten noga innan
du anvander den for forsta
gangen och ocksa efter varje
anvandningsomgang.

- Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget innan du rengor
apparaten.

- Se avsnittet Skétsel och rengdring
for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Nar du gor sorbet bor du inte anvanda
ingredienser som har tinats upp och
frysts in igen.

Risk for skador pa apparaten

Felaktig hantering av apparaten kan leda

till skador:

+ Placera alltid enheten pa en torr, slat
och halkfri yta som tal kontakt med
gummifétter.

- Lat inte sladden hénga fritt.

- Slainte oglor pa elsladden eller klam
at den. Hall bade elsladden och
apparaten pa avstand fran heta kallor
(t.ex. varmeplattor, gaslagor).

+ Pressa inte saft av heta matprodukter.

- Anvand endast originaltillbehor.
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Korrekt anvandning
- Denna apparat bor endast anvandas

for att gora saft fran gronsaker och
frukter, och for att gora sorbet av frysta
frukter eller gronsaker. Den kan ocksa
anvandas for att gora fruktpuréer
(kompotter) for sylt och saser.

+ Varning: Apparaten ar inte konstruerad

for att processa harda matprodukter
sasom notter eller iskuber.

* Annan anvandning an den som

beskrivs i denna bruksanvisning
anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljder,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Lamna inte apparaten utan uppsikt nar

den ar ansluten till eluttaget.

+ Varning: Felaktig anvandning kan

orsaka svara personskador.

Om apparaten fatt nagot fel
En apparat som inte fungerar kan
astadkomma sak- och personskador:

+ Kontrollera alltid innan du startar varje
anvandningsomgang om apparaten har
blivit skadad. Starta inte processen om
apparaten uppvisar tecken pa skada.

+ Ifall du upptacker en skada, vanligen

kontakta var kundserviceavdelning per
telefon eller e-post (se bilagan).

+ Reparationer pa denna apparat eller

dess elsladd bor endast goras av var



kundservice.

Oversikt och medféljande delar

Avfallsbehallare
Saftbehallare
Sorbetinsats
Filterinsats, grov
Filterinsats, fin
Funktionsvaljare
Rengéringsborste
Elsladd med stickpropp
Drivenhet

10. Kvarnhus

11. Kvarnvals

12. Lock med pafyliningsror
13. Matare

©CONDAR N =

Anvéandning

Kortvarig anvéndning

Apparaten ar endast &mnad for kortvarig anvéndning; dvs.
den bor inte anvandas kontinuerligt Iangre &n 15 minuter
at gangen. Lat den svalna 30 minuter innan du startar den
igen.

Anvandbar information for saﬂutvmnmg
Nastan alla vanllga sorters frukt ar Iampliga for
saftutvinning sasom applen, paron, plommon, jordgubbar,
grapefrukt, apelsiner, meloner, kiwifrukter, ananas,
mango och papaya.
Féljande gronsaker &r ocksa lampliga for effektiv
saftutvinning: mordtter, kalrot, selleri och gurka. Men
aven spenat, rucola eller andra typer av sallad kan
bearbetas.
Bananer eller torkad frukt &r inte I&mpliga for utvinning
eftersom de innehaller valdigt litet saft och skador kan
uppsta.
Efter rengdring, skar upp frukt eller gronsaker grovt och
avlagsna karnor, karnhus eller fron for att forebygga
skador pa apparaten.

For att underlatta utvinning bor hard frukt sasom mordtter,

fankal och kal skaras i mindre bitar.

Séakerhetsavstéangning

Apparaten har en inbyggd sakerhetsanordning som
skyddar den mot dverhettning. Om sakerhetsavstangningen
aktiverats, dra stickproppen ur vagguttaget och lat
apparaten svalna till rumstemperatur. Tryck darefter pa
aterstallningsknappen pa drivenhetens bas.

Innan forsta anvandningen
Rengér apparaten enligt beskrivningen i avsnittet Sk6tsel
och rengdring.
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Brytare
Apparaten ar utrustad med en funktionsvaljare
0 apparaten avstangd
I Normal drift
R Omvénd drift

- Andra inte driften fran | direkt till R och vice versa. For att
undvika att apparaten blir skadad bor du alltid vénta tills
motorn har stannat helt innan du &ndrar.

Filter- och sorbetinsatser

Insats med fint filter — For klar saft

For att pressa saft med litet innehall av fruktkott.

Grov filterinsats — For tjock saft och sylt

For att pressa saft med stort innehall av fruktkott, for att géra
sylt och puré av tomater till sas.

Obs: Det grova filtret [ampar sig inte for att atervinna
saft ur hardare matprodukter med ett lagt vatteninnehall
sasom mordtter, kalrabbi etc. Cocktailtomater ar heller
inte lampliga.

Sorbetinsats
For att géra sorbet av frysta frukter.

Montering av apparaten

1. Valj den dnskade filterinsatsen.

2. Montera insatsen i kvarnhuset sa att de utstickande
delarna av insatsen kopplas dver kvarnhusets kant.
Tryck insatsen latt nerat.

Se till att gummitappen under

holjet passas in i

fruktkéttsutloppet:

4. Montera kvarnhuset med fruktkottsutioppet at vanster
och saftroret framat mot drivenheten.

5. Placera kvarnen med &ppningen nerat i kvarnhuset
och vrid den Iatt at vanster och hoger tills den fastes pa
gummitétningen.

6. Montera locket och pafyliningsroret pa kvarnhuset sa
att markeringarma e . och A mots.

7. Las locket medsols tills de tva triangelfigurerna &r i
linje.

8. Lyftlashaken pa baksidan av drivenheten.

9. Placera fruktkétts- och saftbehallarna under respektive
utlopp.

10. Satt stickproppen i ett uttag. Apparaten &r nu klar for
anvandning.

Utvinning av saft fran frukt och gronsaker

1. Forbered apparaten enligt avsnittet Montering av
apparaten (filterinsats | eller I1).

2. Stall knappen pa | och lyft upp saftutloppets lock.
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3. Apparaten startar.

4. Fyll pa de tvattade och skurna frukterna eller
grénsakerna i pafyliningsroret nar apparaten &r igang
genom att anvénda mataren for att trycka ner delarna
latt. Varning: Overdrivet tryck kan skada motorn eller
filtret.

5. Om olampliga eller alltfér manga ingredienser
satts i apparaten kan det bli stopp. For att
avlagsna blockeringen trycker du pa knappen
for omvand drift (back). Du kan ocksa hamna att
trycka pa aterstallningsknappen forst (se avsnittet
Sékerhetsavstdngning).

6. Nar apparaten ar i drift bor du se till att saft inte
samlas upp i kvarnhuset. Om detta sker bér du dra
stickproppen ur végguttaget och ta bort eventuell
blockering i fruktkdtts- eller saftutloppet.

7. Nar du pressar stora mangder frukt eller gronsaker

behdver du tomma avfallshehallaren och saftbehallaren

emellanat.

8. Stang av apparaten nér saft slutar komma ut och dra
stickproppen ur vagguttaget.

9. Reng6r apparaten genast efter anvéndningen.

Tips: Saften bor konsumeras genast eller lagras i en
lamplig behallare i kylskap (endast kort tid). Pa detta satt
bibehalls vitaminerna och naringsdmnena.

Gora sylt

1. Forbered apparaten — se Montering av apparaten
(filterinsats II).

2. Pressa saften - se Utvinning av saft fran frukt och
grénsaker.

3. Sétt saften och fruktkéttet utan drojsmal i en kastrull
och koka sylten enligt receptet.

Nagra recept finns i slutet av denna bruksanvisning eller pa
www.severin.de/service/recipes.

Gora sorbet

Tips: Sorbet kan du enkelt gora fran frysta frukter eller
gronsaker. Frys helt enkelt in matprodukterna Gver natten
och lat dem tina nagot innan du processar dem.

1. Forbered apparaten — se Montering av apparaten
(sorbetinsats).

2. Stéll knappen pa | position.

3. Apparaten startar. Med motorn i gang sétter du de
frysta frukterna eller gronsakerna i pafyliningsroret och
trycker ner dem med mataren. Varning: Undvik att
trycka pa alltfor mycket for att inte skada motorn och
filtret.

4. Om olampliga eller alltfor manga ingredienser sétts
i apparaten kan det bli stopp. Fér att avlagsna
blockeringen trycker du pa knappen for omvand drift.

5. Nar du processar stora mangder sorbet maste

saftbehallaren efter behov tommas ibland.
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6. Nar sorbet inte langre produceras stanger du av
apparaten och drar stickproppen ur vagguttaget.
7. Diska apparaten genast efter anvandningen.

Tips: Sorbet bor konsumeras genast eller lagras i en
lamplig behallare i kylskap (endast kort tid).

Efter anvéndning

Rengér apparaten noga omedelbart efter varje
anvandning. Se detaljerad information i avsnittet Skétsel
och rengdring.

Ta bort saft- och avfallsbehallarmna.

Ta bort mataren.

Lossa pa lashaken. Vrid locket med dess pafyllningsror
motsols och ta bort det.

Ta bort kvarnhuset. Avlagsna kvarnen och filterinsatserna.
Diska alla komponenter - se Skétsel och rengdring.

Recept
Appel-apelsinsylt

Ingredienser:

400 g applen

400 g apelsiner

250 g syltsocker 3:1

en stank Amaretto

en nypa mald kryddnejlika
1 tsk kanel

1 msk citronsaft

Skala applena, ta bort kérnhusen och skar frukten i atta
delar. Skala apelsinerna och separera skivorna.

Montera apparaten och lagg den grova filterinsatsen for
sylt pa plats.

Pressa saften ur dpplena och darefter ur apelsinerna.
Satt saften och fruktkéttet i en kastrull, tillsétt syltsockret,
Amaretto, kryddorna och citronsaften och lat det hettas
upp under 5 minuter under konstant omrérning.

Hall sylten pa burkar (skdlj dem forst i hett vatten), skruva
pa locken och Iamna brukarna staendes upp och ner
under flera minuter.

Mango-jordgubbssylt

Ingredienser:

400 g mango

200 g jordgubbar
300 g syltsocker 2:1

Skala mangon och skar fruktkottet fran karnan. Tvatta
jordgubbarna och rensa dem eventuellt.

Montera apparaten och lagg den grova filterinsatsen fér
sylt pa plats.

Pressa saften ur mangofrukterna och darefter ur
jordgubbarna.

Satt saften och fruktkéttet i en kastrull, tillsétt syltsockret,
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Amaretto, kryddorna och citronsaften och lat det hettas
upp under 5 minuter under konstant omrérning. - -
Hall sylten pa burkar (skolj dem forst i hett vatten), skruva E Enheter méarkta med denna symbol maste

Avfallshantering

pa locken och ldmna brukarna staendes upp och ner kasseras separat fran hushéallsavfallet, eftersom
under flera minuter. de innehaller vardefulla material som kan
mmmm  atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon
Skoétsel och rengéring och ménniskors hélsa. Din lokala myndighet eller

o . X aterforsaljare kan ge information i arendet.
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och lat apparaten

svalna tillrackligt innan rengéring pabdrjas.

- Anvénd inga slipmedel, starka rengéringsmedel eller SaEntiicyesiveioctiiniand

harda borstar vid rengéringen. For material- och tillverkningsfel géller 2 &rs garanti
For undvikande av elchock far drivenheten aldrig tvéttas réknat frén inkopsdagen mot uppvisande av specificerat
med vatten eller doppas i vatten. ink6pskvitto | dverensstdmmelse med de allménna
Drivenheten kan torkas av med en latt fuktad, luddfri duk. garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina

- Alla18sa delar (inklusive kvarnhusets forslutningar) kan lagstadgade réttigheter eller dina lagenliga rattigheter
rengoras med varmt vatten och ett milt diskmedel. enligt den nationella konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
Rengor filterinsatserna med den mjuka rengéringsborsten apparaten anvénds felaktigt, eller vardslost, ansvarar
som medféljer. Rengor inte insatserna med nagra harda den som anvander apparaten for eventuella material- och
foremal eftersom de kan orsaka skada. personskador.

- Alla I6stagbara delar kan ocksa diskas i
diskmaskin. Filterinsatserna bor forst rengéras med Tillverkas for: Severin Elektrogeréte GmbH, Tyskland.
rengdringsborsten.

+ Alla delar maste vara helt torra innan de monteras pa
plats igen.

Problemlosning

Problem Orsak Atgard
Apparaten startarinte. ~ Enheten &r inte ansluten till eluttaget. ~ Satt stickproppen i vagguttaget.
Apparaten ar inte hopmonterad. Se Montering av apparaten.
Apparaten stannar Ingredienserna har orsakat en Sétt knappen i position ‘R'. Apparaten gar bakat och
plétsligt. blockering. |6ser blockeringen.
Apparaten ar dverbelastad, Lat apparaten svalna i 30 minuter och tryck pa
sakerhetsavstangningen utloses. aterstallningsknappen pa drivenhetens bas.
Drivenheten ar Apparaten har varit i anvandning for Stang av apparaten, dra stickproppen ur vagguttaget
Overhettad. lénge. och lat apparaten svalna minst 30 minuter.

Om du inte kan |8sa ditt problem med hjalp av tabellen, vanligen kontakta var Kundservice. Kontaktuppgifterna finns i bilagan
till denna bruksanvisning.

Tekniska data

Produktkategori, Art. nr. Saftpress ES 3571

Spanning 220-240 V~, 50/60 Hz
Effekt ca. 150 W
Dimensioner (B x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Vikt 3.8kg

Speciella markeringar
:@: Sléng inte med hushallsavfallet

C € Denna produkt uppfyller de krav som ar géllande fér CE-markning.
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Mehupuristin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti
ennen laitteen kayttoa ja sailyta tama
opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta
saavat kayttaa vain henkilot, jotka ovat
perehtyneet alla oleviin ohjeisiin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Tiettyihin henkildihin kohdistuva

vaara

Lapsilla seka henkiloilla, joilla on

rajoittunut toimintakyky, on suurempi

tapaturmavaara
* Henkild, jolla on fyysisesti, aistillisesti
tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
|aitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

- Lasten ei saa antaa kayttaa laitetta.
Laite ja sen liitantajohto on pidettava
poissa lasten ulottuvilta.

- Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota
potentiaalisen vaaratilanteen esim.
tukehtumisvaaran vuoksi.
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Sahkoiskun vaara

Laite on sahkalla toimiva, joten aina on

olemassa sahkdiskun vaara. Sen vuoksi

on ryhdyttava seuraaviin varotoimin:
- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa
huolellisesti laitteen runko, liitantajohto
ja mahdolliset asennetut lisaosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.

+ Laite tulee liittaa maaraysten
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Varmista, etta verkkojannite vastaa
laitteen arvokilpeen merkittya
jannitetta.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- ennen laitteen lisdosan asentamista

siihen tai purkua,
- kayton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- kun laite ei ole valvottuna,
- ennen laitteen puhdistamista.

+ Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, ala
veda liitantajohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

- Ala kosketa pistoketta méarin kasin.

- A4 puhdista moottoriosaa nesteillé
alaka upota sita nesteisiin.



Liikkuvien osien aiheuttamat vaarat
Liikkuvat osat voivat aiheuttaa vakavan
vamman.
- Al3 kayta pitkia ketjuja,
korvarenkaita tai pitka- ja/tai
leveahihaisia paitoja, huiveja tai
saaleja tai pida pitkia hiuksia auki
|aitetta kayttaessasi.

- Al3 laita sormia syottosuppiloon.
Sinne ei saa mydskaan laittaa
mitaan muita esineita.

- Ala laita kasia mehun tai hedelmalihan
ulostuloalueen lahelle.

- Odota, kunnes kaikki osat ovat taysin
pysahtyneita ennen syottosuppilon
poistamista paikaltaan.

Hygienian puute

Hygienian puute voi aiheuttaa

bakteerien muodostumista laitteen

sisélle:
- Puhdista laite perusteellisesti
ennen sen ensimmaista
kayttokertaa ja myos jokaisen
kayttokerran jalkeen.

- Kytke laite aina irti verkkovirrasta
ennen sen puhdistusta.

* Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

- Ala kayta sorbettien valmistukseen
sulatettuja ja uudelleenpakastettuja
aineksia.
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Laitteen vaurioitumisen vaara
Laitteen virheellinen kasittely voi
aiheuttaa vaurioita:

- Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle ja
liukumattomalle pinnalle, joka kestaa
kumijalkojen kosketuksen.

- Ala jata liitantajohtoa riippumaan

vapaana.

+ Virtajohtoa ei saa taittaa eika puristaa.

Pida seka johto ettd itse laite etaalla
lammonlahteista (esim. keittolevyista,
kaasuliekeista).

- Ala purista mehua kuumista ruoka-

aineksista.

- Kayta vain alkuperaisia lisaosia.

Asianmukainen kaytto

- Tata laitetta saa kayttaa vain mehun
puristamiseen vihanneksista ja
hedelmista ja sorbettien valmistukseen
pakastehedelmista ja -vihanneksista.
Se soveltuu myos hedelmasoseen
(kompotin) valmistukseen hilloja ja
kastikkeita varten.

- Varoitus: Laitetta ei ole tarkoitettu

kovien ruoka-ainesten kuten
pahkindiden tai jaapalojen kasittelyyn.

+ Kaikki muu kuin naissa ohjeissa

kuvailtu kaytto on maaraysten vastaista
ja voi aiheuttaa henkilovammoja tai
aineellisia vahinkoja.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,
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- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
‘majatalot.
- A4 jata laitetta ilman valvontaa sen
ollessa kytkettyna pistorasiaan.
- Varoitus: Vaarinkaytosta saattaa
seurata vakavia henkilovammoja.

Jos laitteeseen tulee vika

Viallinen laite voi aiheuttaa aineellisia

vahinkoja ja vammoja:

- Tarkasta laite vaurioiden varalta ennen
jokaista kayttokertaa. Ala kayta laitetta,
jos siina nakyy vaurioiden merkkeja.

+ Jos vaurioita loytyy, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

- Ainoastaan valmistajan asiakaspalvelu
saa korjata taman laitteen tai sen
virtajohdon.

Yleiskuva ja laitteen osat
Jétesailio

Mehusilié
Sorbettiosa
Siivilaosa, karkea
Siivildosa, hieno
Toimintokytkin
Puhdistusharja
Liitantajohto ja pistotulppa
Moottoriosa

10. Syéttéruuvin runko
1. Syéttéruuvi

12. Kansi ja sy6ttdsuppilo
13. Syéttdpainin

©CONDAR N =

Toiminta

Lyhytaikainen kaytto

Laite on tarkoitettu vain lyhytaikaiseen kayttéon, joten sita ei
pida kayttaa yhtajaksoisesti 15 minuuttia pidempéén. Anna
sen jaahtya sen jalkeen 30 minuutin ajan ennen kuin kaytat
sita jalleen.
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HyodyII|5|a vinkkeja mehustamiseen
Léhes kaikki yleiset hedelmat soveltuvat mehustamiseen,
kuten omenat, paarynét, luumut, mansikat, greipit,
appelsiinit, melonit, kiivit, ananakset, mangot ja papaijat.
My®és seuraavat vihannekset soveltuvat tehokkaaseen
mehustamiseen: porkkana, kyssakaali, selleri ja kurkku.
Lisaksi voidaan kayttaa pinaattia, rucolaa ja erityyppisia
salaatteja.
Banaanit ja kuivatut hedelmét eivat sovellu
mehustamiseen — ne siséltavat hyvin vahan mehua ja
voivat aiheuttaa vaurioita.
Pese ensin hedelmat tai vihannekset, pilko niita sitten
hieman ja poista kivet, ytimet ja siemenet laitteen
vaurioitumisen estamiseksi.
Mehustaminen helpottuu leikkaamalla kovat hedelméat
ja vihannekset, kuten porkkanat, fenkoli ja kyssakaali,
pienemmiksi paloiksi.

Palautuva lampdsulake

Laitteessa on siséanrakennettu, ylikuumenemiselta
suojaava palautuva lampdsulake. Mikali [ampdsulake

on aktivoitunut, irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya kunnolla. Paina sitten resetointipainiketta
moottoriosan alustasta.

Ennen ensikéyttoa
Puhdista laite osiossa Laitteen puhdistus ja hoito olevan
kuvauksen mukaisesti.

Kytkln
Laite on varustettu toimintokytkimella.
0 laite on kytketty pois toiminnasta
I normaali toiminta
R kéénteinen toiminta

- Al yrita vaihtaa suoraan l-asennosta R-asentoon ja
painvastoin. Odota aina ensin moottorin pysahtymista,
jotta laitteen vaurioituminen valtetaan.

Siivila- ja sorbettiosat

Hieno siivildosa — kirkkaille mehuille

Vahan hedelmalihaa sisaltavien mehujen puristamiseen
Karkea siivildosa — paksuille mehuille ja hillolle
Paljon hedelmélihaa siséltdvien mehujen puristamiseen,
hillojen ja tomaattisoseiden valmistamiseen kastikkeita
varten.

Huomautus: Karkea siivildosa ei sovellu mehun
puristamiseen kovemmista ruoka-aineksista, joissa on
alhainen vesipitoisuus, kuten porkkanat, kysséakaali.
Myoskéaan cocktail-tomaatit eivat sovellu.

Sorbettiosa
Sorbettien valmistukseen pakastehedelmista.



Laitteen kokoaminen

8.

10.

Valitse sopiva lisdosa.

Asenna lisdosa syéttdruuvin rungossa olevaan
syvennykseen niin, etta lisdosan ulostyontyva osa
kytkeytyy syéttdruuvin rungon reunan yli. Paina
lisdosaa kevyesti alaspain.

Varmista, etté rungon alapuolella
oleva kumikieleke tulee
hedelmalihan ulostulon sis&éan:

Asenna sydttoruuvin runko niin, ettd hedelméalihan
ulostulo nayttad vasemmalle ja mehun ulostulo osoittaa
eteenpain moottoriosaa kohti.

Sijoita sydttoruuvin aukko alaspain sydttoruuvin
runkoon ja ka&nna sita hieman vasemmalle ja oikealle,
kunnes mehukartio istuu tiukasti kumitiivisteen paalla.
Asenna kansi ja syottosuppilo syottéruuvin rungon
padlle niin, ettd merkit g ff] ja A\ tulevat
kohdakkain.

Lukitse kansi myétapaivaan, kunnes kumpikin
kolmiomerkki on kohdakkain.

Nosta lukitussalpaa moottoriosan takaa.

Sijoita jate- ja mehuséiliét omien ulostulojensa alle.
Kytke pistotulppa pistorasiaan. Laite on kayttovalmis.

Mehun puristaminen hedelmista ja vihanneksista

1.

2.

3.

Valmistele laite osiossa Laitteen kokoaminen (siivildosa
| tai Il) olevan kuvauksen mukaisesti.

Aseta kytkin l-asentoon ja nosta mehun ulostulon l&ppa
ylos.

Laite kéynnistyy.

Syota puhtaita, valmiiksi pilkottuja hedelmien ja
vihannesten osia syéttésuppiloon laitteen ollessa
kéynnissa ja paina palat syéttdpainimella kevyesti
alas. Varoitus: Liiallinen painaminen voi vaurioittaa
moottoria tai suodatinta.

Laite voi tukkeutua, jos siihen lisataan sopimattomia tai
likaa aineksia. Poistat tukoksen painamalla k&anteisen
toiminnan painiketta. Voit myds painaa ensin
resetointipainiketta (katso Palautuva ldmpdsulake).
Varmista mehustuksen aikana, ettei mehua keraénny
sy6ttoruuviin. Jos ndin kay, katkaise laitteesta virta,
irrota pistotulppa pistorasiasta ja poista tarvittaessa
tukos hedelmalihan tai mehun ulostulosta.

Kun mehustat suuria méaria hedelmia tai vihanneksia,
jate- ja mehusailio taytyy tyhjentaa aina valilla
tarvittaessa.

Kun mehun ulostulo lakkaa, katkaise laitteesta virta ja
irrota pistotulppa seinapistorasiasta.

Puhdista laite heti kayton jalkeen.
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Vinkki: Mehu tulee nauttia valittomasti tai laittaa
sopivaan astiaan, jossa sité voi sailyttaa lyhyen aikaa
jaakaapissa. Nain vitamiinit ja ravintoaineet séilyvét.

Hillon valmistus

1. Valmistele laite - katso Laitteen kokoaminen (siivildosa
Il).

2. Purista mehu - katso Mehun puristaminen hedelmisté ja
vihanneksista.

3. Laita mehu ja hedelmaliha viiveetta kattilaan ja valmista
hillo reseptin mukaan.

Taman oppaan lopussa ja osoitteessa www.severin.de/
service/recipes on joitakin malliresepteja.

Sorbettien valmistus

Vihje: Sorbetteja on helppo valmistaa pakastehedelmista
tai -vihanneksista. Pakasta ruoka-ainekset yon yli ja anna
niiden sulaa hieman ennen késittelya.

1. Valmistele laite - katso Laitteen kokoaminen
(sorbettiosa).

2. Aseta kytkin l-asentoon.

3. Laite kdynnistyy. Sydta pakastehedelmia tai
-vihanneksia syéttdsuppiloon laitteen ollessa kaynnissa
ja paina ne alas syottopainimella. Varoitus: Liiallinen
painaminen voi vaurioittaa moottoria tai suodatinta.

4. Laite voi tukkeutua, jos siihen lisataan sopimattomia tai
liikaa aineksia. Jos néin kay, poista tukos painamalla
kaanteisen toiminnan painiketta.

5. Kun valmistat suuria méari sorbettia, mehusaili taytyy
tyhjentaa aina valilla tarvittaessa.

6.  Kun sorbetin ulostulo lakkaa, katkaise laitteesta virta ja
irrota pistotulppa seinapistorasiasta.

7. Puhdista laite heti kayton jalkeen.

Vinkki: Sorbetti tulee nauttia valittomasti tai laittaa
sopivaan astiaan (vain lyhyt aika) jaakaappiin. Nain
vitamiinit ja ravintoaineet séilyvat.

Kayton jélkeen

Laite taytyy puhdistaa perusteellisesti heti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Lisétietoja on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

Poista mehu- ja jatesailio.

Irrota sydttopainin.

Vapauta lukitussalpa. K&&nna kantta sy6ttdsuppilon kera
vastapéivaan ja irrota se.

Irrota sy6ttoruuvin runko. Irrota sy6ttdruuvi ja poista
siivildosat.

Puhdista kaikki osat - katso Laitteen puhdistus ja hoito.
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Reseptit
Omena-appelsiinihillo

Ainekset:

400 g omenia

400 g appelsiineja

250 g séilontasokeria 3:1

Tilkka Amarettoa

Hyppysellinen jauhettua neilikkaa
1 teelusikallinen kanelia

1 ruokalusikallinen sitruunamehua

Kuori omenat, poista kodat ja leikkaa omenat
kahdeksaan osaan. Kuori appelsiinit ja erottele viipaleet.
Kokoa mehupuristin ja asenna (karkea) siivildosa hilloa
varten.

Purista mehu ensin omenoista ja sitten appelsiineista.
Laita mehu ja hedelméliha kattilaan, lisa4 séilontasokeri,
Amaretto, mausteet ja sitruunamehu ja anna kiehua hiljaa
noin 5 minuutin ajan koko ajan hammentamalla.

Laita hillo purkkeihin (huuhtele ne ensin kuumalla
vedelld), ruuvaa sitten kannet tiukalle ja jata purkit
ylésalaisin useamman minuutin ajaksi.

Mango-mansikkahillo

Ainekset:

400 g mangoa

200 g mansikoita

300 g séilontasokeria 2:1

Kuori mango ja leikkaa hedelmé pois kivesta. Pese
mansikat ja poista kaikki vihreat jaamat.

Kokoa mehupuristin ja asenna (karkea) siivildosa hilloa
varten.

Purista ensin mehu mangoista ja sitten mansikoista.
Laita mehu ja hedelméliha kattilaan, lisa4 séilontasokeri,
Amaretto, mausteet ja sitruunamehu ja anna kiehua hiljaa
noin 5 minuutin ajan koko ajan hammentamalla.

Laita hillo purkkeihin (huuhtele ne ensin kuumalla
vedelld), ruuvaa sitten kannet tiukalle ja jata purkit
ylésalaisin useamman minuutin ajaksi.

Laitteen puhdistus ja hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen
jadhtya kunnolla ennen sen puhdistamista.

Ala kéytd hankausaineita, vahvoja puhdistusaineita tai
kovia harjoja laitteen puhdistukseen.

Sahkdiskun valttamiseksi ala puhdista kayttdakselia
vedelld &laka upota sita veteen.

Moottoriosan voi puhdistaa kostealla, nukkaamattomalla
kankaalla.

Kaikki irrotettavat osat (sisaltda syottoruuvin rungon
tiivisteet) voidaan pesté kuumalla vedelld ja miedolla
pesuaineella.
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Puhdista siivilaosat oheisella pehmeélla
puhdistusharjalla. Ala puhdista liséosia kovalla esineell,
sillé ne voivat vaurioitua.

Kaikki irrotettavat osat voidaan myds pesté
astianpesukoneessa. Siivildosat taytyy kuitenkin
puhdistaa oheisella harjalla ennen sita.

Kaikkien osien tulee olla taysin kuivia ennen niiden
asentamista takaisin.

Jatehuolto

Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
K kotitalousjatteesta erillaan, sill4 ne siséltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
mmmm  Asianmukaisella havittdmiselld suojellaan
ymparistda ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myonnetaén 2 vuoden takuu, joka koskee
valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasté lukien yksilditya
ostokuittia vastaan yleisten Suomessa kulloinkin

alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikali
laitetta kdytetdan vaarin, kayttdohjeen vastaisesti

tai huolimattomasti, vastuu syntyvista esine- ja
henkilévahingoista lankeaa laitteen kayttajélle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaéaraisiin oikeuksiin eik& mihinkaan
muihin kansallisen lainsdadannon saatamiin tuotteiden
ostoa koskeviin laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi

www.avkomponentti.fi
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Ellei ongelma ratkea taulukon avulla, ota yhteytta asiakaspalveluumme. Yhteystiedot [8ytyvat tdman oppaan liitteesta.
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Wyciskarka wolnoobrotowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
dokfadnie zapoznac sie z ponizszq,
instrukcja, ktorg nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu. Z urzadzenia
moga korzysta¢ wytacznie osoby, ktore
zapoznaty sie z ponizszg instrukcja.

Instrukcja bezpieczenstwa

Zagrozenie dla niektorych oséb

W przypadku dzieci i 0sob

niepetnosprawnych obstuga urzadzenia

wigze sie z podwyzszonym ryzykiem

obrazenia ciata:
- Osoby o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doSwiadczenia lub wiedzy,
moga korzystac z urzadzenia tylko
wowczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane,
jak uzywac urzadzenia i sq w petni
Swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych Srodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszczac¢ do uzywania
urzadzenia przez dzieci. Nie
dopuszczac dzieci w poblize
urzadzenia lub jego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Ostrzezenie: Nie pozwalaé, aby
dzieci miaty dostep do elementow
opakowania, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do niebezpiecznego
wypadku, np. uduszenia.
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Niebezpieczefistwo porazenia pradem
Urzadzenie jest zasilane pradem
elektrycznym, zatem zawsze stwarza
zagrozenie porazenia pradem.
W zwigzku z powyzszym nalezy
zachowywac nastepujace Srodki
ostroznosci:
* Przed uzyciem nalezy dokfadnie
sprawdzi¢, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
Cczynnosciowe Sg sprawne i nie
nosza Sladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardg
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.
+ Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do gniazdka
zainstalowanego zgodnie z przepisami.
Nalezy sprawdzic, czy napiecie
sieciowe zgadza sie z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
+ Wtyczke nalezy wyjac z gniazda
elektrycznego
- przed przystapieniem do sktadania
lub rozktadania urzadzenia;

- po zakoriczeniu pracy;

- W przypadku awarii urzadzenia;

- zanim urzadzenie zostanie
pozostawione bez nadzoru;

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.



- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy
nie nalezy szarpac za przewdd.

* Nie chwyta wtyczki mokrymi dtorimi.

* Nie my¢ zespotu napedowego
cieczami ani nie zanurzac go.

Niebezpieczne ruchome elementy

Ruchome elementy urzadzenia stwarzajg

ryzyko powaznych obrazen ciafa.

- Podczas uzywama urzadzenia nie
nalezy nosic¢ diugich tancuszkow
czy kolczykow, odziezy z dtugimi
i/lub szerokimi rekawami, chust
czy szali; dtugie wtosy nalezy
wczesniej odpowiednio spigc.

- Nie wkfadac¢ palcéw ani zadnych
przedmiotow do lejka dozownika.

* Nie zbliza¢ rak do wylotow soku i
migzZszu.

+ Przed przystapieniem do zdejmowania
lejka dozownika, odczekac az
wszystkie ruchome czesci catkowicie
sie zatrzymaja.

Higiena

Brak odpowiedniej higieny moze

doprowadzi¢ do pojawienia si¢ w

urzqdzenlu drobnoustrojéw:

+ Urzadzenie nalezy doktadnie umy¢
przed pierwszym uzyciem oraz
bezposrednio po kazdym cyklu
pracy.

+ Przed przystapieniem do
czyszczenia zawsze nalezy
najpierw odigczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.

- Szczegdtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.
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* Do przygotowywania sorbetow nie
nalezy uzywac sktadnikow, ktdre byty
wczesniej rozmrozone i ponownie
zamrozone.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia

urzadzenia

Nieprawidtowa obstuga urzadzenia moze

spowodowac jego uszkodzenie:
Urzqdzeme nalezy ustawia¢ suchym,
rownym i nie Sliskim blacie, ktory nie
ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu
Z gumowymi ndzkami.

* Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego
bez nadzoru.

+ Nie tamac ani nie $ciska¢ przewodu
zasilajgcego. Trzymac przewdd
zasilajacy oraz samo urzadzenie z dala
od zrodet ciepta (np. ptyta grzewcza
kuchenki, ptomien gazowy).

+ Nie wyciska¢ soku z goracych
produktow spozywczych.

+ Nalezy stosowac wytacznie oryginalne
akcesoria.

Prawidtowe uzytkowanle
+ Urzadzenie moze by¢ uzywane
wytacznie do wyciskania soku
Z warzyw i owocow oraz do
przygotowywania sorbetow z
mrozonych owocow i warzyw.
Nadaje sie takze do przygotowania
przecierdw owocowych na dzemy lub
SOSY.

+ Przestroga: Urzadzenie nie jest
przeznaczone do przetwarzania
twardych produktow, takich jak orzechy
czy kostki lodu.
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- Kazdy inne uzycie urzadzenia niz

opisane W niniejszej instrukcji jest
nieprawidtowe i moze doprowadzi¢ do
obrazen ciata lub szkdd materialnych.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do

zastosowan domowych lub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Nie zostawiac urzadzenia

podtaczonego do zasilania bez
nadzoru.

- Ostrzezenie: Nieprawidtowe

uzytkowanie urzadzenia moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen
ciafa.

Niesprawne urzadzenie

Niesprawne urzadzenie moze
spowodowac obrazenia ciata i straty
materialne:

* Przed kazdym uzyciem sprawdzic¢, czy

urzadzenie nie jest uszkodzone. Nie
uzywac urzadzenia, jezeli widoczne sg
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia.

- W przypadku stwierdzenia

uszkodzenia, nalezy skontaktowac sie
telefonicznie lub elektronicznie (zob.
zatacznik) z dziatem obstugi klienta.

- Wszelkie naprawy urzadzenia
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lub przewodu zasilania moga by¢
wykonywane wytgcznie przez
autoryzowany serwis.
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Opis i elementy urzadzenia

Pojemnik na migzsz
Pojemnik na sok

Wktadka do robienia sorbetow
Wktadka z sitkiem grubym
Wktadka z sitkiem drobnym
Przetacznik

Szczoteczka do czyszczenia
Przewdd zasilajacy z wtyczka
Zespot napedowy

Komora élimaka

. Slimak

Pokrywka z dozownikiem
Popychacz

Instrukcja obstugi

Krotki okres nieprzerwanej pracy
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej, tzn. nie

n

p
n

p

alezy wigczac go na dtuzej niz 15 minut. Po takim czasie
racy nalezy wylaczy¢ urzadzenie i zostawi¢ do ostygniecia
a kolejne 30 minut — nastepnie mozna ponownie rozpoczaé
race.

Porady dotyczace odwirowywania soku

Do odwirowywania soku nadaja sie niemal wszystkie
popularne owoce, a wiec jabtka, gruszki, sliwki, truskawki,
winogrona, pomarancze, melony, kiwi, ananasy, mango
czy papaje.

- Do wydajnego odwirowywania soku nadajg sie rowniez

marchew, kalarepa, seler oraz ogérek. Mozna tez
przetwarza¢ szpinak, rukole oraz rézne gatunki sataty.

- Banany i suszone owoce nie nadajg si¢ do wyciskania,

poniewaz zawierajg bardzo niewiele soku i moga
spowodowaé uszkodzenia.

- Umyc¢ owoce lub warzywa, po czym pokroi¢ je w wieksze

kawatki i usunag pestki lub nasiona, aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

- Aby uzyskac wiecej soku, twarde owoce i warzywa, jak

np. marchew, koper wioski czy kalarepa, mozna pokroi¢
w mniejsze kawatki.

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa
Urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik

b

ezpieczenstwa, chroniacy przed przegrzaniem. Jezeli

zadziata wytacznik, odiaczyé urzadzenie od zasilania i

p

o0zostawi¢ do ostygniecia do temperatury pokojowe;.

Nastepnie nacisna¢ przycisk resetowania w podstawie
zespotu napedowego.

Przed uruchomieniem urzadzenia po raz pierwszy
Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.
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acznik

Urzadzenie wyposazone jest w przetacznik.

0 urzadzenie jest wytaczone

I tryb normalny

R obroty w przeciwnym kierunku

Nie przetacza¢ bezposrednio z pozycji | na pozycje

R albo odwrotnie. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
urzadzenia, nalezy zawsze najpierw poczekac, az silnik
catkowicie si¢ zatrzyma.

Wktadka do robienia sorbetow oraz wkiadki z sitkami
Wktadka z sitkiem drobnym — do klarownych sokéw
Przeznaczona do wyciskania sokow z niewielkg zawarto$cig
migzszu owocowego.

Whktadka z sitkiem grubym — do gestych sokéw i dzemoéw
Przeznaczona do wyciskania sokow z duzg zawarto$cig
migzszu oraz do robienia dzemow i puree pomidorowego

do

SOSOW.

Wskazowka: Wktadka z sitkiem grubym nie nadaje

sie do wyciskania soku z twardszych produktow
spozywczych o niewielkiej zawartosci wody, jak marchew,
kalarepa itp. Pomidory koktajlowe takze sig nie nadaja.

Wkiadka do robienia sorbetéw
Przeznaczona do przyrzadzania sorbetéw z mrozonych
OWOCOW.

Montaz urzadzenia
Wybraé¢ zgdang wktadke.

Wsuna¢ wktadke do rowkéw obudowy napedu
$limakowego w taki sposdb, aby wystajacy element
wkiadki zaczepit sig 0 krawedz obudowy. Docisnaé
lekko wktadke.

1.
2.

Sprawdzi¢, czy gumowa klapka
pod obudowa jest prawidtowo
umieszczona w wylocie migzszu.

Zatozy¢ obudowe napedu $limakowego w taki sposdb,
aby wylot migzszu skierowany byt w lewo a wylot soku
w przdd zespotu napedowego.

Wiozy¢ naped $limakowy do obudowy, otworem
skierowanym w dét, przekrecajac go lekko w lewo i w
prawo, az pewnie osigdzie w uszczelce gumowej.
Zatozy¢ na obudowe napedu $limakowego pokrywke z
dozownikiem w taki sposob, aby symbole . fll | A
znalazly si¢ naprzeciw siebie.

Zamkna¢ pokrywe, przekrecajac jq w prawo, do
momentu az oba trojkaty znajda sie naprzeciw siebie.
Podnies¢ zatrzask blokujacy z tytu zespotu
napedowego.

Umiesci¢ pojemnik na sok oraz pojemnik na migzsz
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pod odpowiednimi wylotami.

10. Wiozy¢ wtyczke do kontaktu. Urzadzenie jest wowczas

gotowe do pracy.

Wyciskanie soku z owocow i warzyw

1.

2.

3.

Przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg w punkcie
Montaz urzadzenia (wktadka z sitkiem | lub I1).

Ustawi¢ przetacznik w pozycji | i podnies¢ klapke na
wylocie soku.

Urzadzenie zaczyna pracowac.

Kiedy urzadzenie pracuje wktada¢ do lejka dozownika
umyte kawatki owocdw lub warzyw, dopychajac je lekko
popychaczem. Ostrzezenie: Zbyt silne dociskanie
moze spowodowac uszkodzenie silnika lub filtra.

W przypadku umieszczenia w urzadzeniu
nieodpowiednich sktadnikow albo ich zbyt duzej iloci,
moze doj$¢ do zakleszczenia. Wéwczas, aby usunaé
problem, nacisna¢ przycisk odwrotnego kierunku pracy.
Moze takze zaj$¢ potrzeba uprzedniego nacisniecia
przycisku resetowania (zob. Termiczny wyfgcznik
bezpieczeristwa).

Podczas pracy zadbac o to, by w napedzie $limakowym
nie gromadzit sie sok. Jezeli dojdzie do takiej sytuacji,
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i usunag¢ zatkanie w
wylocie migzszu lub soku.

Przetwarzajac wigksze ilosci owocdw lub warzyw,
nalezy regularnie opréznia¢ pojemniki na sok i migzsz.
Kiedy sok przestanie juz wyptywac, wylaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania.

Umy¢ urzadzenie bezposrednio po zakoficzeniu pracy.

Porada: Sok nalezy spozy¢ bezposrednio po
przyrzadzeniu albo przela¢ do odpowiedniego naczynia
i przechowywac¢ w lodowce (ale tylko przez krotki czas).
Pozwoli to zachowa¢ witaminy i substancje odzywcze.

Przyrzadzanie dzemu

1.

2.

3.

Przygotowaé urzadzenie — zob. Montaz urzadzenia
(wktadka z sitkiem I1).

Wycisna¢ sok - zob. Wyciskanie soku z owocow i
warzyw.

Bezposrednio po wycisnigciu, wla¢ sok i migzsz do
rondla i przyrzadzi¢ dzem wedtug przepisu.

Przyktadowe przepisy mozna znalez¢ na koricu niniejszej
instrukcji oraz na stronie www.severin.de/service/recipes.

Przyrzadzanie sorbetow

1.

2.

Porada: Sorbety robi si¢ najtatwiej z mrozonych owocow

badz warzyw. Wystarczy wiozy¢ produkty dzien wczesniej
do zamrazarki i wyja¢ do lekkiego rozmrozenia tuz przed

dalszym przetworzeniem.

Przygotowa¢ urzadzenie — zob. Montaz urzadzenia
(wktadka do robienia sorbetow).
Ustawic przetacznik na pozyciji l.
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Urzadzenie zaczyna pracowa¢. Kiedy silnik pracuje,
wktada¢ zamrozone owoce lub warzywa do dozownika
i dociska¢ je popychaczem. Przestroga: Nie dociska¢
zbyt mocno, aby nie spowodowa¢ uszkodzenia silnika
lub filtra.

W przypadku umieszczenia w urzadzeniu
nieodpowiednich sktadnikow albo ich zbyt duzej

ilosci, moze doj$¢ do zakleszczenia. Wowczas nalezy
nacisnag przycisk pracy w przeciwnym kierunku, aby
usunag blokujacy kawatek.

Sporzadzajac wieksza ilos¢ sorbetu, nalezy regularnie
opréznia¢ pojemnik na sok.

Kiedy sorbet przestanie juz wyptywaé, wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania.
Bezposrednio po zakoriczeniu pracy wyczysci¢
urzadzenie.

Wskazowka: Sorbet nalezy spozy¢ bezposrednio po
przyrzadzeniu albo przela¢ do odpowiedniego naczynia
i przechowywac w lodowce (ale tylko przez krotki czas).
Pozwoli to zachowa¢ witaminy i sktadniki odzywcze.

Po zakonczeniu pracy

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczys$ci¢ bezposrednio
po kazdym uzyciu. Szczegdtowe informacije na ten temat
znajdujq sie w punkcie Czyszczenie i konserwacja.

- Odsuna¢ pojemniki na miazsz i sok.

- Wyjac popychacz.

- Zwolni¢ zatrzask blokujacy. Przekreci¢ pokrywke z
dozownikiem w lewo i zdjaé.

- Zdja¢ obudowe napedu $limakowego. Wyja¢ naped
$Slimakowy i wkiadke.

- Wyczysci¢ wszystkie elementy — zob. Czyszczenie i
konserwacja.

Przepisy
Dzem jabtkowo-pomaranczowy

Sktadniki:

400 g jabtek

400 g pomaranczy

250 g cukru zelujacego 3:1

kilka kropel Amaretto

szczypta zmielonych gozdzikow
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzeczka soku z cytryny

Obra¢ jabtka, usunag z nich pestki i pokroi¢ kazde na
osiem kawatkéw. Obra¢ pomarancze i rozdzieli¢ je na
czastki.

- Ztozy¢ wyciskarke i zatozy¢ (grube) sitko do robienia
dzemow.

- Wycisna¢ sok z jabtek a nastepnie z pomaranczy.

- WIla¢ sok i miazsz do rondla, doda¢ cukier zelujacy,
Amaretto, przyprawy i sok z cytryny, po czym gotowac na

wolnym ogniu przez okoto 5 minut, caty czas mieszajac.
60

Przetozy¢ dzem do stoikéw (umytych wczesniej w gorace;
wodzie), zakreci¢ je mocno i postawi¢ na kilkanascie
minut do gory dnem.

Dzem z mango i truskawek

Sktadniki:

400 g mango

200 g truskawek

300 g cukru zelujgcego 2:1

Obra¢ mango i odkroi¢ owoc od pestki. Umy¢ truskawki i
usungg szyputki.

Zlozy¢ wyciskarke i zatozy¢ (grube) sitko do robienia
dzemow.

Wycisna¢ sok z mango a nastepnie z truskawek.

- WIac sok i migzsz do rondla, doda¢ cukier zelujacy,
Amaretto, przyprawy i sok z cytryny, po czym gotowac na
wolnym ogniu przez okoto 5 minut, caly czas mieszajac.
Przetozy¢ dzem do stoikéw (umytych weze$niej w goracej
wodzie), zakreci¢ je mocno i postawi¢ na kilkanascie
minut do gory dnem.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
poczeka¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotow,
zracych Srodkow czyszczacych, ani twardych szczotek.

- Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pradem,
zespotu napedowego nie wolno my¢ woda, ani zanurza¢
w wodzie.

Zespot napedowy mozna wytrze¢ wilgotng Sciereczka
niepozostawiajaca $Sladow.

- Wszystkie zdejmowane czeéci (takze uszczelki obudowy
napedu $limakowego) mozna my¢ w goracej wodzie z
dodatkiem delikatnego ptynu.

Wyczysci¢ wkiadki z sitkami delikatng szczoteczkg z
zestawu. Nie uzywa¢ do czyszczenia wktadek zadnych
twardych przedmiotéw, poniewaz moga spowodowac
uszkodzenia.

Wszystkie wyjmowane cze$ci mozna takze my¢ w
zmywarce. Jednakze wkiadki z sitkami nalezy najpierw
wyczysci¢ szczoteczkq z zestawu.

Przed ponownym ztozeniem urzadzenia, wszystkie
elementy nalezy doktadnie osuszy¢.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyklymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materialy, ktére mozna podda¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia czlowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna.
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Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania przez okres dwdch lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sig do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do serwisu centralnego w Opolu,
prowadzonego przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie
z instrukcjg i nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani elementéw fatwo ttukacych sie, jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zarowki itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie zapakowac i dotaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture zakupowa.

Rozwiazywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie dziata. ~ Urzadzenie nie jest Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.
podtaczone do sieci.
Urzadzenie nie jest ztozone. Zob. Montaz urzgdzenia.
Urzadzenie nagle Sktadniki spowodowaty Ustawic przetacznik w pozycji R. Urzadzenie zacznie
przestaje pracowac. zakleszczenie. pracowa¢ w przeciwnym kierunku i usuwa blokujacy element.
Urzadzenie jest przecigzone, Zostawi¢ urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym
co powoduje uruchomienie nacisnag¢ przycisk resetowania w podstawie zespotu
wytacznika bezpieczenstwa. napedowego.
Zespot napedowy jest  Urzadzenie pracowato zbyt Wytaczy¢ je, odtaczy¢ od zasilania i zostawi¢ na 30 minut do
przegrzany. diugo. ostygniecia.

W przypadku pojawienia sig probleméw, ktére nie sg opisane w tabeli, nalezy skontaktowaé si¢ z naszym Dziatem Obstugi
Klienta. Odpowiednie dane kontaktowe znajdujq sie w zataczniku do niniejszej instrukcji.

Dane techniczne

Kategoria urzadzenia, Nr art. Wyciskarka wolnoobrotowa ES 3571

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50/60 Hz
Moc wyjsciowa ok. 150 W

Wymiary (Sz x W x G) 140 x 420 x 170 mm
Waga 3,8kg

Oznaczania specjalne
ﬁ Nie wyrzuca¢ wraz z domowymi odpadami

c € Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowiazujacymi w UE przepisami dotyczacymi
oznakowania produktu.
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GR
Mivakag mepiexopévwy

Odnyieg xpnong

MpIv pNO1UOTIOINGETE T CUCKEUN,
dIaBGOTE TTPOCEKTIKA TIG AKOAOUBES
0dnyieg xprong kai QUAGETE To TTapdv
eyxeIpidIo yia peMovrikn xpnon. H
OUGKEUN TIPETTEI VO XPNCIOTIOIEITA
LOVO aTTd AToWa TTOU €ivall ECOIKEIWLEVA
LE TIC TTOpaKATW 0dnyieg.

INPOVTIKOi KaVOVEG AOQAAEIDG

Kivbuvog yio opIopéveS KaThyopies

avepwwy

Ymapyel auﬁnpévog Kivduvog

Tpauuanouou yia aidid kai yia aropa

ps HEIWHEVEG IKaVOTNTEG:

H ouokeur propei va xpnaipomoingei
amo AToua e PEIWPEVES QUOIKEC,
aloBnTpIES A dlavonTIKES IKAVOTNTES
| XWPIG TIEIPA KAl YVWOEIG MOVO EQV
EMTNPOUVTAI f} TOUG EXOUV DOBEi
0dnYiec OXETIKA WE TN XPAON NS
OUOKEUNG KAl KATavooUV TTARPWG
0AOUG TOUG EUTTAEKOLEVOUC KivOUVOUG
Kol TPOQUAGEEIS yia TV ac@aAeial.

« Taraudid dev TPETTEN vl ETITPETTETA
va XPNCIMOTTOI00V Tr) GUCKEUN.
KparAoTe Tavta 1n GUOKEUR Kal T
NAEKTPIKG KaAWIO TG MOKPIA aTTo
Taidid.

« Tamaudid dev TpETel va emTPETETAl
va Traifouv Je T CUOKEUN.

- Mpoooxn! Ta maudid mpémel va
TIAPAPEVOUV PAKPIA aTTd Ta UAIKA
ouaKeUaoiag, EMEIdN €ival duvNTIKWG

Kivduvog nAektpotrAngiog

H guokeun autr nAektpodoreital,

Kal yI" QuTO UTTAPYXEI O Kivéuvog me

NAEKTPOTTANGIOG. LUVETTWG, TTIPETTEN Va

AoBsTs TI aKvouesg npocpu)\a§£|g
Kabe gopa mou ypnaipoToieite
OUOKEUN, Ba TTPETTEN vl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIa Hovada, T
NAEKTPIKO KaAwAI0, KaBwg Kai kabe
e¢apTnUa yia TUX6V eAarTwpara. Av n
OUOKeun, yia Tapadelypa, Exel TEOel
o¢ okAnpr| em@Aavela A Exel aoknOei
uttepBoAikn dUvan yia 1o TpARNyUa
TOU NAEKTPIKOU kaAwdiou dev Ba
TTPETEN va XpnalyotroinBei &avd, akoun
KI-av n {nuid dev gaiveral 0TI uTropei
va TpokaAéael TpopAfuara oTnv
acQ@aAr AeIToupyia TNG CUCKEUNG.

+ H ouokeur auth Tpémel va guvdéeTal
HOVO e TTPICa EYKATETTNHEVN
oUWV e TIC I0XU0UTES DIOTALEIC.
BeBaiwBeite 611 n 10N TOU NAEKTPIKOU
PEUNATOC TTOU XPNTILOTIOIEITE
ouppadicel ue auth TTou avaypdgeTal
0TI GUOKEUN.

+ Qpovrilete TavToTE Va ByAleTe 10
kaAwdio amé v mpida
- TIPIV QIO T GUVaPHOAGYNaN 1 TV

QTT0 oUVapPPOAGYNaN TS GUOKEUNC,
- jeTam xpnon,
- 0¢ TepiTTwaon Tuxov duaAeimoupyiag,
- 61av Oev uTrdpyel emmifAeyn,
- TTPIV T0 KOBAPITUO TG CUCKEUNG.

+ Orav Byadere 1o @I amd v Tpida,
TIOTE NV TPABATE TO NAEKTPIKO
KaAwdIo.
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emKivouva, .. Kivduvog aougiag.

* Mnv ayyieTe 10 QIG e PpeyMEV XEPIO.
* Mnv kaBapidete T povada Kivnong e



uypa kai un  Pubidete ot uypad.

Kivduvog amé Kivoupeva pépn
YTraipye! Kivouvog yia TpokAnan
ooBapou quuuaﬂouoﬂ amo T
KIVOUUEVG uépn:
- Karam )\anoupwa mg OUOKEUNAC,
Va jn @opare pakpId TepIdEpaia,
oKkouhapikia 1 pouxa pe Jakpid f/kai
©apdIA pavikia, KAOKOA ) GApTTEC,
KOl v PNV aQrVveTe Ta PaKpIa aAia
eAeubepa.
* Mnv TomoBereite Ta dAYTUAG oag
070 OWARVa TPOPOdOTIAC KaI PNV
elgayayete omoladAmoTe AAQ
QVTIKEIMEVA O€ QUTOV.
* Mnv TomoBereite Ta Xépia oag Kovtd
OTIC TIEPIOXEC £66D0U XUHOU A TTOATOU.
+ Tepipévere Péxpl va akivnrotoinBolv
OAa Ta CapTAuaTa TPIV AQAIPETETE TO
owAva Tpoodoaiag.

‘EMNeiyn vyieivig

H é)\)\sltpr] UYIEIVAG MTTOpPET val TTPOKANBE

amd mv avamuﬁr] pu(poBlwv aT10

eowTspmo NG GUCKEUNG:
- KaBapioTe O'UGKEUI] TTOAU KOAG
TIPIV TN XPNOIUOTIOINCETE yia
TPWTN POPA KABWCS Kal PETA atrd
kGBe KUKAO Xpriong.

- [piv Tov KaBapiouo, va
QTTOOUVOEETE TIAVTA T CUOKEUN
aTIO TNV KEVTPIKI) NAEKTPIKN
TTapox.

+ [0 avaAuTIKES TIANPOQOPIES YIal
Tov kaBapiopd e cuokeunc,
avaTpéCte aTny Tapaypago «evikos
kaBapioubs Kai ppovTiday.

+ O1av TPOETOINAETE GOPUTIE, N

SEVERIN

XPNOILOTIOIEITE GUOTATIKA TTOU EXOUV
amoyuxBei kan YT Exouv karayuyBei
tava.

Kivduvog yia pokAnon {npidag otn

povada

0 Aaveaopsvog XEIPIOHOG TG CUOKEUAC

|.I1TOpEI va ﬂpom)\wa (e
- Na TomoBeteite Tavta T Povada o€
M0 aTEYVH, ETTITEdN Kai avTioANiglnTikA
EMQAvela, TTou Oev ETTNPEACETal o
TIG EAAOTIKEG BATEIG.

+ Na miévete TavTa 10 QI¢. Mnv agrvere
T0 NAEKTPIKO KAAWDIO va KpEPETal
eAeUBepoO.

* Mnv ToakiceTe kar unv mECETE TO
NAekTPIKG KaAwdio. Na diatnpeite
T0 KAAWAI0 Kai TV idIa T CUOKEUN
LakpId amo Tnyéc Bepudtnrag (Tr.x.
NAEKTPIKES €0TiEC, PAOYES UdpPaEpioU).

* Mnv TpayLATOTIOIEITE ATTOXUMWON
amoé (eatd 1pOGIUA.

+ Na xpnoigotolgite Jovo 1a yvhola
ecapmiuara.

Zwoti XpAon
+ AuTh 1 GuoKeu TpETEl va

XPNOIMOTIOIETaI OVO Y1 TNV EKXUAION
XUHOU amo Aayavika kai ¢pouta,
KaBw¢ Kal yia TV TTApaoKEUN

COPWTTE ATTO KATAWUYLEVA GpoUTa

i Aayavikd. Eivar emiong kar@AAnAo
Y10 TNV TTOPACKEUN TIOATOTTOINMEVWY
@POUTWV (KOPTIOOTES) YO JapHEAGdES
) OOATOEG.

- Mlpoooxn! H ouokeur| dev éxel
oxediaaTei yia mv emeepyaaia
OKANPWV TPOQiHWV OTIWG &nPoi KapTIOi
f Tayakia.
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- OmoladAoTe Xprian dIAYOPETIKN
amo auTr TIOU TTEPIYPAYETAI O€ AUTES
TIG 0dnyiec Tpémel va BewpnBei
AavBaopévn kai utropei va odnyn okl
0€ TTPOCWTTIKG TPAUMATIONS 1 (nuid
€ UNIKG.

* H ouokeun auth TTpoopileTal yia
oIKIakr Xprian i TTapOUOIES XPNTEIC,
OTTWG Y10 TTAPAdEIYQL:

- 0€ KOUCIVES ETAIPEIWV, O YpaQEia Kal
aMa epyaaiaka mepiPaAovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEG,

- a6 TEAATEC OE CEVOdOXEQ,
TTavOoyeEia KTA. Kol TTOpOLoIES
EYKATAOTATEIG,

- 0€ EEVWVEG TTOU OEPRipouV TTPWIVO.

* Mnv agrivere Tn GUGKEUN AQUAAKTN,
eV Eival auvdedepEvn.

- Npoooxn! H kakn xpAon umopei
va pokaAéael ooPapd Tpoowikd
TPAUUATIOUO.

e TEPITTTWON EAATTWHOTIKAG

OUOKEUNG

Miat EAQTTWWATIKF) GUOKEUN UTTOPEI

va npom)\éosl UAIKR {nuid Kai

Tpauuaﬂopo
Na sAsyxsTs ™M ouoKeun yia {nuid
TpIvV até Kabe xprion. Mn Bétete
o€ ASIToupYia av n GUOKEUN GEPEl
oTTOIAdATTOTE iXVN (NUIGG.

+ 2€ TepiTITWOT Tou Bpedei (nuia,
ETTIKOIVWVATTE JE TO THAMO
efuTTnEETNONG TTEAATWY TNAEQPWVIKWG A
uéow email (deite TapdpTua).

+ Q1 emOKEVES O€ QUTA Tr) CUOKEUN 1
070 NAEKTPIKO KaAWBIO TG TTPETTEI VOl
dig&ayovral Yévo amd Tnv eCutmpémoan
TeEAATWV Pag.
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Z0voyn Kai e§apTApOTA

Aoxeio oAToU

Aoxeio xupou

‘Evbeto oopumé

‘EvbeTo oopué, XOVOPOKOUWEVO
‘Evbeto ooputé, AcTIToKOUpEVO
AlakoTTNG A€itoupyiag
Bouptadki kaBapiouou
HAekTPIKO KaAwdI0 e Buapa
Movada kivnong

MepiBAnua atéppova aEova

. Atéppovag agovag

Kaméki ue owAva Tpogodoaiag
Foudoxép!

©CeNoGa~wN =

—_
3o

N
w

AeiToupyia

Aeiroupyia yia gOvTopo xpoviké SidoTnpa

H ouakeun éxel oxedlaaTei yia xprion Yovo yia glvioua
xpovikd dlaotuara, dnAadn dev Ba Tpétel va
XPNOIHOTIOIEITE TUVEXWG YIa dIdaTnpa peyaAiTepo Twv 15
AetrTwv. AQAOTE T va kpuwaoel yia aképn 30 Aetrtd, petd
Qo Ta OTIOI0 YTTOPEITE VA Tr) XPNTIOTIOINTETE §avd.

Xpnalusg oupBouAég yia Tnv amoxipwan
Zxedov 6Aa Ta ouvnelopeva £|6n @poUTwV eival
kardMnAa yia amoyUpwan, oTwg priAa, axAadia,
dapaoknva, PPAoUAES, aTa@UMia, TTopTokAAIa, TIETOVIA,
aKTIVidIa, avavag, HAvYKo Kal TTaTrdyia.

- Ta akdhouBa Aayavika eivai emiong KatdAAnAa yia
NV amodoTIKA amoxUpwan: kapdta, Adxavo, GEAIvo 1
ayyoupl. Emiong, To amavaxi, n poka f dlagopeTikd idn
MapouAIoU PTTopoUV va uTroaToUV ETTEEEPYaTiaL

- Or1 ymmavdveg 1y Ta amognpapéva epouTa dev gival
kar@AAnAa yia amoxUpwarn - TEPIEXOUV TIOAU Aiyo Xuud
kal ptropei va mpokaAéoouv {npid.

- Agou kaBapioete Ta gpoUTa fj Ta Aaxavikd, KOWTE Ta
TIPOXEIPQ KAl OQAIPETTE TIETPEG, KOUKOUTAIA /) GTTOPOUG
yla va amo@uUyeTe TV TTpAkANan npIdg aTn CUCKEUN.

- Tia va dieukoAuvBei n amoyUpwaorn, kOWTe Ta aKANPa
@poUTa Kal Aaxavikd, 6Twg Ta kapdTa, To pdpabo fi To
Adxavo, o€ JIKPOTEPT KOUMATIOL

Al0KOTITNG BEPpIKAG AT PAAEING

H ouakeun O106éTel evowpaTwéVo dIaKOTITN BEPUIKAS
AoQAAEIag TTou TV TpoaTaTeUel amd Ty uTepBEpuavarn.
Av 0 dIakdTITNG BeppIKAG aoPAAeIag Exel evepyoTroinbei,
Byddete 10 @IG TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou aTmd TV Tpila

Kal aQriaTe T GUOKEUR Va KPUWGEI Ewg TN Beppokpaaia
Swyariou. MeTd, TTATAOTE TO KOUNTIT ETTAVAPOPAS aTn BAoN
NG povadag Kivnang.

MpIv XpNOIPOTTOINCETE TI) CUGKEUN YIO TIPWTHN QOPa
KabBapiaTe T guokeun 6Tiwg TTEPIYPAQETal TNV
Trapdypago «evikds kabapiouos Kai GpovTiday.



Alm(orrmg
H ouokeun eival e§omAiopévn pe S1akOTITN AgiToupyiag.
0 amevepyotoinon CUOKEURG
I kavovikA AciToupyia
R avriotpogn Aeitoupyia
Mnv mpoamabriaete va aAGgeTe amo | ameubeiag o€ R
1y avtioTpoga. I'a va amogeuyBei n TpdKANan {nuIdg
0T GUGKEUN, Va TIEPIKEVETE VOl aKIVATOTIOINBET TIPWTA TO
oTép.

‘EvBeTa ofiTaG KOI COPUTTE

‘EvBeTo AemTAG OfTag — Yia diagaveig xupols

TNa mv amoxUpwaon pe XapnAd Tepiex6pevo oATod
@poUTWV

"EvBeTo Xovdphg ofTag — yia mayiolg XUpoug kal
papuerGda

Ta amoyUpwon pe uynAd Trepiexdpevo TTOATOU, yia TV
TIAPACKEUN HapUEAAdAG Kal TIOUPE VTOPATAS YIa OAATOEG.

Inpeiwon: To évBeto XovBpng antag eival akardAAnAo
yia TNV amoxUuwaon amd o okAnpa TpOQIa e XaunAr
TIEPIEKTIKOTNTA VEPOU, TT.X. Kap6Ta yoyyUAia, KTA. Ta
viouarivia gival emiong akatdAAnAa.

‘EvBeTo coppmé
l'1a TV TTpoETOINaTio COPUTTE OTTO KaTaWUYMEVA @POUTA.

LuvoppoAdynan TnG GUOKEURG

1. EmAEgTe 10 KATAMNAO EvBETO.

2. Tpocapudate 1o £vBeTo OV £G0XN TOu TrepIBARUaTOG

aréppova G&ova pe TpOTTo WOTE To TP Tou £vBETOU

TIoU TTPOECEXE! va DeapeeTal TTAVW aTo To Xeiog

Tou TrepIBAfuaTog atépuova agova. QBATE To £vBeTo

eADQPPA TTPOG TA KATW.
2 BeBaiwBeite 611 n eAacTikA

yAWTTIda KGTW 0116 TO TIEPIBANUA

TpogapudleTal péoa oty €600

TIOATOU:

4. Tpooapudate To TepiBAnua aréppova d&ova pe Tv
£¢0d0 TOATOU OTpapéVn apioTePA kai v €080 XupoU
OTPAMPEVN TTPOG T UTTPOOTA TTPOG TN Hovada Kivnong.

5. TomoBetAaTe Tov aréppova agova e 1o Avolypa
OTPAKEVO TTPOG Ta KATW péCa aTo TrepiBAnUa
aréppova agova, TePITTPEPOVTAG T Aiyo apiaTepd Kal
Oegia péxpi va edpdacl KaAG aTnVv eEAATTIKA aPpdyion.

6. MpooapudaTe 10 KATAKI KaI GwAfva Tpo@odoaiag
emavw aTo TepiBAnpa atéppova agova, e TPATIo WoTe
01 EVOEIZEIC o . Kal A\ Va €ival OTPAWMEVES PETAGU
TOUG,.

7. AogahioTe 1o kamdki 5e€l6aTpOPa, PEXP! Kal o1 dUO
TPIYWVIKEG EVOEILEIS val eival OTpappéveS peTatl Toug.

SEVERIN

ZnkwaTe 10 Pavoaho KAEIBWPATOG GTO TTioW PEPOG TNG
povadag kivnang.

TomoBetaTe Ta doxeia TOATOU Kal XUpoU KATw amo Tig
avTioToIyeg £€650UG.

. BaiAte 10 @Ig Tou nAekTpikoU kaAwdiou aTnv TTpida. H

OUOKEUN €ival Twpa £T0IUN yia XpHaM.

AmoxUpwon amd epolTa Kai Aaxavikd

1.

MpoeToIuGaTe T CUCKEUN OTIWG TIEPIYPAPETAI TNV
TapaypaQo «uvappoAdynan g ouokeursy (EveeTo
onrag [ A 1I).

©¢éaTe 10 diakdTN o€ | Kal onkwaoTe 10 TITEPUYI0 aTNY
£¢000 KupoU.

H ouakeun apyidel va Aeitoupyei.

BaAre Ta mAupéva, koupéva gpouTa A Aaxavika aTo
owArva Tpopodoaiag Vi n GUKEUR AEITOUpyEi,
XPNO1HOTIOIWVTAG TO YOUBOXEP! YIO VO OTTPWEETE

T0 KoppaTIa EAa@PEA TPOg Ta KaTw. Mpoooxn! H
utiepPoAikn Triean ptmopei va pokaAéael PAGRN aTo
HoTEP 1 OTO QIATPO.

Av éxouv gopTwBei akataAnAa r Tapa ToAAG
OUGTATIKA, ) CUCKEUR UTTopEi va ITThokdpel. Ma
emiAuon, TTATAOTE TO KOUPTT AvTioTPoPNg Acimoupyiag
yia va agaipéoete To Ppdagipo. lowg Tpémer va
TIATAGETE TTPWTA KOl TO KOUWTTT ETavagopag (Beite
«Aiakomrmng Beppiki¢ aopdAeiagy).

Kard tn Aeitoupyia, BePaiwbeite 611 0 Xupog dev
OUTOWPEUETAI 0TN Hovada aTtéppova agova. Av
OUpBEl auTod, TTEVEPYOTIOINGTE, ATTOCUVOEDTE OO TNV
KEVTPIKA TTAPOXH Kall, Qv OTTaITEITal, ATTOUAKPUVETE
TUXOV Ppagio oTnv £50d0 TToATOU fi XupoU.

Orav yiveral emegepyaaia peyGAwv TogotATWY
@poUTwv fi Aaavikwy, TPETE! va adeladeTe Ta doxeia
TroATOU KAl XUPoU KaTé dlaaTipara, OTiwg aTmaiteital.
Orav ataparioer va Byaivel xupdg, apate ™
ouakeun kal ByAATe To I Tou NAekTPIKOU KaAwdiou
amé mv mpida.

KaBapiaTe Tn ouokeun apéowg Perd m xprion.

ZupBouAn: O xupog Ba Tpémel va katavaAwBei apéowg,
1} va amoBnkeutei o€ kataAAnAo doxeio kai va diatnpnei
070 Yuyeio (aAAG povo yia Aiyo xpovo). Me Tov TpdTo
autd, diatnpolvTal ol BITaiveg Kal Ta BPETTIKG
OuaTaTIKA.

Napaokeun pappeAddag
1.

MpogToiudoTe T ouokeur - Beite «SuvapuoAdynan me
ouakeun¢y (évbeto afytag Il).

lMpaypatomoInoTe amoxUpwan - deite «AmoxUuwan
amo gpoUTa Kai Aaxavikd.

Xwpig kaBuaTtépnan, TOTTOBETAOTE TO XUWO Kal TIOATO
o€ TNYAvI Kal TTPOETOINAOTE TN pappeAdda aUppwva pe
N guvTayn.

Oa Bpeite PepIKEG oUVTAYEG TIPOG TO TEAOG TOU TTAPOVTOG
eyxelpidiou i atn diBuvon www.severin.de/service/recipes
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Mapaokeun coppTé

ZupBouAn: Ta copumé mapackeuddovral elkoAa amo
KaTewuypéva @polTa f) Aayavikd. ATAwG katawugre Ta
TpO@INA KaTd TN SIGPKEIA TNG VUXTAG KaI AQraTE Ta VOl
Eemaywaouv alvTopa TIPIV OTTo TNV EMMEEEPYaATiaL.

1. TMpogetoiydoTe T oUOKEUN - beiTe «ZuvappuoAbynon e

OUOKEUTG» (EVOETO GOPUTTE).

2. ©fote 1o diakoTTn 0N Béa .

3. Houokeun apyicel va Aerroupyei. Me 1o potép o€
AeiToupyia, TOTTOBETAGTE T KATEYUYWEVD PPOUTA I
hayavik@ péaa aTo cwAfva Tpo@odoaiag Kai ECTE
Tpog Ta kaTw Pe To youdoxépl. Mpogoxn! AmopUyete
v uttepPoAIKr TTiEan yia va amo@euyBei n TPOKANGN
{nuidg oTo potép Kai To GIATPO.

4. Av éxouv @opTwbei aTn oUCKEUR akataAnAa f
TAapa TOANG OUCTATIKA, QUTH UTTOPET VO UTTAOKAIPEL.
Av guppei autd, TaTAGTE TO KOUUTTT yIa QVTIOTPOPN
Aeitoupyia woTe va aeaipebei To Ppagipo.

5. Orav emegepyaleaTe PeyaAeg TOoOTNTEG COPUTIE,

Tpémel va adeIddeTe To doyeio XupoU KaTd diacTApara,

OTTWG aTraiTeital.

6. Orav oTapamoel va Byaivel GopyuTié, GRAOTE T
OUOKEUN Kal BYAATE TO @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
amé my mpida.

7. KaBapioTe apéowg T GUOKEUN PETA TN XPAOM.

ZuppouAn: To coputé Ba Tpémel va katavaAwBei
auéowg, A va amobnkeuTei o€ katdAAnAo doxeio Kal va
diarnpnBei aTo Wuyeio (MG pévo yia Aiyo xpovo). Or
BiTapiveg kai Ta BpeTTikG guaTaTikG Ba diatnpenBouv.

Merd tn xpfion

Mpémel va kabapidete TN CUCKEUN TTOAU KOAG aPETWS
ETA am6 KGBe xpARon. Ma AeTITopEpEIES, avaTpETE

oTnv TTapdypago «evikos kaBapiouds kar ppovTiday.

ByaAte Ta doxegia xupou Kal TToAToU.

BydATe 10 youdoxépl.

Amac@alioTe 10 paveaAo kAeIdwuatog. MepIoTpEWTE
TO KATTAKI e TO GWAAVA TPOPod0aiag Tou
apIoTEPOATPOPA Kall BYAATE TO.

Byate 1o epiBAnpa atéppova agova. AaipéaTe Tov
aréppova G&ova kal ByahTe Ta évBeta onTag.
KaBapioTe 6Aa Ta cuaTarika - BA. «[evikég
KaBapiouds Kai ppovrioan.

ZuvTayég
MoappeAdda pnAo kai TopTOKAAI

ZuoTaTIKA:

400 yp. unAa

400 yp. TopTokdAIa

250 yp. kpuoTaAAikn {axapn 3:1
1 k.0. Amaretto
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pia péda TpIPPEVO yapipao
1 K.y. KavéAa
1 K.0. XUpO Aepoviou

Ze@AoudioTe Ta uRAa, ByaATe Ta KOUKOUTOIO KAl KOWTE
0€ OXTW KOHKATIO. =E@AoUdIaTE T TTOPTOKAAID KAl
EexwpIaTE TIG PETEG.

TUVOPUOAOYACTE TOV OTTOXUMWTH Kal TOTTOBETATTE TO
évBeo arrag (xovdpo) yia papperdda.

- AToxupwoTE Ta PAAa Kal PTG Ta TTOPTOKAAIQL.
TomoBetAaTE TO XUpO Kai Tov TTOATO O€ éva Tnyavi,
TpoaBéaTe TNV KpuaTaNikn {axapn, To Amaretto,

TO PTTAXAPIKA Kal TO Xup6 Aepoviod, Kal a@riaTe va
oryoBpdatel yia TepiTou 5 AeTTd, avakartelovTtag
OUVEXWG.

TomoBetAaTe T papueAdda ae Badakia (agol Tpwra Tal
ExeTe GemAlvel pe (eaTo vepd), kAeioTe OQIXTA Ta KOTTaKIa
kai agnoTe Ta Badkia avaTmmoda yia apkeTd AeTrTd.

MappeAada pavyko Kai @pdoula

ZuaTaTika:

400 yp. pavyko

200 yp. @pdouAeg

300 yp. kpuaTaMAik Caxapn 2:1

=epAoudiaTe TO PAVYKO Kal KOWTE TO GPoUTO a6 TO
kévTpo. MAUVTE TIG PPAOUAES Kal agaipéaTe TUXOV
Tpacivada.

ZUVOPUOAOYACTE TOV OTTOXUMWTH Kall TOTTOBETATTE TO
¢vBeto arjrag (xovdpd) yia pappehdda.

- ATIOXUPWOTE Ta PAVYKO Kall PETA TIG GPAOUAES.
TomoBetAaTE TO XUpO Kai Tov TTOATO O€ éva Tnyavi,
TpoaBéaTe TNV KpuaTalikn {axapn, To Amaretto,

TO PTTAXAPIKA Kal TO Xup6 Aepoviod, Kal a@riaTe va
olyoppdatel yia TepiTou 5 AeTTTd, avakatelovTtag
OUVEXWG.

TomoBetAaTe T papueAdda ae Badakia (agol Tpwra Tal
ExeTe GemAlvel pe (eaTo vepd), kAEioTe OQIXTA Ta KaTTaKIa
kai agnoTe Ta Badkia avaTmmoda yia apkeTd AeTrTd.

[evikog KaBapIoPAg Kal ppovTida

Byadete mavta 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTrd
TNV TIPICal KAl AQFAVETE Tr) GCUOKEUN Va KPUWOEI TIPIV TV
kaBapioeTe.

Mn xpnoipoToieite diaBpwrikég ouaieg, akAnpd
aTopPUTIAVTIKA 1) GkANPEG BOUPTaES yia Tov kaBapiaud.
l'a va amo@eUyeTe Tov Kivouvo TTpOKANong
nAektpotAngiag, unv kabapidete T povada kivnong pe
vepO Kal pnv Tn Bubidete o€ vepod.

Mmopeite va okouTTigeTe TN povada Kivnong pe éva
eAapwG uypd Tavi xwpig xvoudl.

Mmopeite va kaBapigeTe 6Aa Ta ATTOOTIWHEVA
efapthuata (gupmepiAapBavoviag TIg oppayiceig aTo
TepiPAnpa atéppova agovay) pe (eaTo vepod Kai Eva ATTIO
QTTOPPUTIAVTIKO.

KaBapioTe Ta évBeta arjrag pe Tnv paiakn Bolptoa



kaBapiopol ou Trapéxetal. Mnv kaBapilete Ta évBeTa
e akANPG avTIKeipevo, dIOQOPETIKA PTTOpE va TTPOKANBEi
Cnuid.

- OAa 1a amogTwpeva Pépn Ummopolv va TTAuBolv oe
mAuvTrpio maTtwyv. QoTéao, Ta évBeta onTag Ba TETEl
TTPWTA va KaBapiaToly e Tn PoupTaa TToU TTapEXETA.

- OAa 1a pépn mpémel va eival TARPWG aTEYVa TTPIV TNV
ETTAVACUVAPHOAGYNON.

Améppiyn

O1 oUoKeUEg Pe auTd To GUPBOAO TTPETTE! VOl
K amoppipBolv EexwpIaTd amd Ta oIKIaKd

amopAnTa, emeIdn mepiéxouv TOAUTIHG UNIKG TTou
N |TTOopoUV vVa avakukAwBouv. H owaoTn 81dBeon
TpoaTaTeVel To TepIBAAAov kai Tnv avBpwrivn uyeia. Oa
Bpeite TANpoQopiES yia To GuykekpIpévo BEpa amd TV
1otk 0ag apuddia apxr fi Euopo Miavikig.

AvTipeTwmion TPoBANpaTWY

MpoBAnpa Artia
H guaokeur) dev H povada bev eival guvdedeyévn atnv
AeIToupyei. KEVTPIKI| NAEKTPIKN TTapOXH).

H cuokeun dev eival auvapuoloynuévn.
H ouokeun Ta ouoTarikd TPOKAAEGAV EUTTAOKH.

aTaparTdEl amoToua.
H cuokeun €xel umeppopTwOei,

EVEPYOTTOIWVTAG TNV aoPAAela katd TG

utrepBEpuavang.
H povéda kivnong
éxel utrepBEPpaVOE.

H ouokeun Aermoupyei yia TTOAU xpévo.

SEVERIN

Eyyonon
To Tpoidv auté eival eyyunuévo yia pia epiodo dUo eTwv
amo TNV NEEPA TG ayopdS yia EAATTWIATA OTA UAIKA Kal
TNV Kataokeun Tou. H eyyinan 1ox0el av kai Jévo av n
OUOKEUN Xpnaipotoinbei gUU@wva PE TIG 0dnyieg XPRoEWS
Kol epdaov dev Exel TPOTTIOTTOINGET f} ETTIOKEUAOTET ATTO
un eI8IkeUpEVa ATopa A Bev £Xel KATAOTPAPEI ECaITIAg
KOKAS XpAong. H mapoloa eyyunon dev emnpeader Ta
vopoBeTnuéva diKaIWPATA 0ag, 0UTE OTTOIOdNTTOTE
VOMIMO BIKAIWMA EXETE WG KATAVOAWTAG CUPQWVA HE TNV
10¥Uouaa eBvikn vopobeaia Trou SiéTel Tnv ayopd ayabuwv.
H eyyUnon autr dev KOAUTITEI QUOTIKEG PBOPEG OUTE T
€0BpauaTa pépn TG GUCKEUNG.

Emikuon
BaATe 10 @Ig Tou nAekTpIKOU KaAwdiou aTnv TIpilal.

Aeite «ZuvappoAbynaon TG CUCKEUNS.

O¢ate T0 diakomTn oTn B¢on ‘R'. H guokeun
AeIToupyei avTioTpo®a, ATTOPAKPUVOVTAG TO PPAGIHO.
AgraTe Tn GUOKeUN va Kpuwael yia 30 AeTra kai
TIaTAGTE TO KOUPTTI ETTavagopdag atn Baan g
povadag Kivnang.

ATIEVEPYOTTOINGTE TNV, ATTOCUVOEDTE TNV OTTO TNV
KEVTPIKN TTAPOXI KAl AQrGTE TV Va KPUWGE! Yia
TouAdyioTov 30 AeTTTd.

Av dev pTropeite va AJOETE T TIPOBANUA XPNTIMOTIONWVTAG TOV TTVAKA, ETTIKOIVWVACTTE PE TO TUAKA EUTMPETNONG TreAaTwv. Oa
Bpeite Ta oTOIXEI EMIKOIVWViAG OTO TIAPAPTNUa auTol Tou yxelpIdiou.

Texviké XapaKTnPIOTIKA

Katnyopia ouokeung, Kwdikog poviéou

Mivakag mepiexopévwy ES 3571

Taon 220-240 V~, 50/60 Hz
‘E¢odog mepimou 150 W
AiaoTaoeig (Mx Y x B) 140 x 420 x 170 mm
Bdpog 3,8 kA

Eidikég evoeigeig

:g: Mnv amroppiTrTeTe padi pe Ta OIKIOKA aTroppippaTa

c € To poidv auTd CUPPOPPWVETAI e OAEG TIG ITYUOUTES 0dnyieg TNG EE
TIEPI avaypagrg oToIXEiwV.
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Hu3koob60opoTHas COKOBbIKXUMArKa

YBaxaembIi nokynarens!

Mepen 1cnonb3oBanreM aToro npubopa
NpoYnTalTe, NOXanyncTa, BHIMATENbHO
[JaHHOE PYKOBOACTBO U EPXKMTE €ro nog
PYKOWA, TaK Kak OHO MOXET NoHaaobuTbCS
Bam B OyayLiem. 1ot npubop AOMKeH
MCMONb30BATLCS TOMBKO NLAMM,
03HAKOMMBLUMMMCS C YKa3aHUSIMM,
MPUBEAEHHBIMI HINKE.

MpaBuna 6e3onacHocTy

HekoTopble kaTeropuu
nonb3oBarenei, KOTopble MoryT
noaBepraTbCA ONacHOCTH
CyLLeCTBYET NOBbILLEHHBIA PUCK
NONYyYNTbL TPABMY ANs LeTen v Nioaein ¢
OrpaHMHeHHbIMM BO3MOXHOCTAMM:
- JTOT ANeKTponprbop MOXET
MCnonb30BaThCS NnLAMU C
OrpaHN4eHHbIMI U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMI U YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTAMM, A TakkKe NuLaMi, He
o6nagarLLMMK 4OCTAaTOMHbIM OMbITOM
W YMEHWEM, TOMbKO NOA NPUCMOTPOM
WK NOcne TOro, kak OHU Hay4aTcs
NONb30BaTLCS AaHHLIM NPUBOPOM,
NOMHOCTBIO 0CO3HAKT BCE OMACHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT BO3HMKHYTb MPK €ro
MCMONb30BaHNM 11 O3HAKOMSTCS C
COOTBETCTBYIOLLMMM NpaBUiaMu
TEXHWKK 6e30nacHoCTH.

* He paspeLuanTe geTam nonb3oBaThCs
npnbopoM. XpaHuTe Npubop 1 LWHYpP
MUTaHUS BHE [OCATAaeMOCTY AETEN.

* He nossonsitte AeTsM urpatb C
npnbopom.
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* NMpepynpexaenue! [epxute
yNaKkoBOYHbIE MaTepuarbl B
HeAOCTYMHOM NS feTen MeCTe, Tak
KaK OHW NpeaCTaBnAT OnacHOCTb

yayLbA.

Puck nopaxeHua INeKTpUu4eCKUm

TOKOM

[Mpnbop nuTaeTcs aNeKTposHeprue,
MO3TOMY BCErAa CYLLECTBYET PUCK
aneKTPMYecKoro yaapa. B atoin casan
HeobXxoaMMo NpuHUMaTh CreaykoLme
Mepbl NPELOCTOPOXHOCTY:
+ [lepen kaxzabIM BKMHOYEHUEM
anektponpubopa cneayet yoeautbes
B OTCYTCTBUM MOBPEXAEHMIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKTH04as
W LUHYP NUTaHNS, Tak 1 Ha niobom
LONONHUTENBHOM, ECAIU OHO
yCTaHOBNEHO. ECnm Bbl poHAmu
npnbop Ha TBEPAYH0 NOBEPXHOCTL
WK Npunaranu YpeamepHoe ycunme
[N BbITATVBAHNS LHYPa NUTaHNS,
a70T Npubop He cnegyeT Bonblue
MCNONb30BaTh: AaXe HEBUAUMOE
NOBPEXAEHINE MOXET OTPULIATENBHO
CKa3aTbCst Ha SKCMIyaTaLMOHHON
6e3onacHocTi npubopa.
+ Bkntovaitte npubop
TOMBKO B 3a3EMIEHHYH0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B
COOTBETCTBUM C [EUCTBYHOLLMU
npaBunamu. HanpsxeHue B
CETU [IOMKHO COOTBETCTBOBATL
HaNPSHKEHMI0, YKa3aHHOMY Ha
3aBOACKOM Tabnmuke.
- Bcerga BbiHUMaiATE BANKY M3 PO3ETKM:
- niepe cbopkom unn pasbopkoit
npubopa;



- I0C1e MCMONb30BaHMS;

- Ipu ioBor Henonaake;

- Koraa npubop He HaXoaUTCs Mo
MPUCMOTPOM;

- nepes 04McTKon npubopa.

* [1pu n3BneYEHN BANKI 13 CTEHHON
PO3ETKI HUKOTA HE TSHUTE 3a LLHYP,
BCerfia 6epuUTech TOMLKO 3a BUIKY.

* He npuKkacaiTech K CETEBOW BUIKe
MOKPbIMU pyKamu.

- He oumwwaitte npusogHoi 6ok
KMOKOCTAMU UMK He NOrpyxanTe ero B
XUAKOCTA.

OnacHoCTb TpaBMUPOBAHUA OT

ABVXKYLLMXCA YacTeN

CyLLecTBYeT PUCK NOMYYnTh

Cepbe3HyIo TPaBMY OT [BIDKYLLAXCS

yacreit:
+ He HocKTe ANWHHBIE LIENOYKM,
Cepbrt MNW 0AeXay C ANMHHbIMM
WVnu WUPOKUMN pyKaBamu,
Wwapdbl UNK Wanu Un anuHHble
cB0OOAHbIE BONOCHI NpY
“cnonb3oBaHuKM npubopa.

* He ponyckanTe nonagaHus

narnbLeB B 3arpy304Hyt0 roproBuHY

11 HE BCTaBNSINTE B HEe Kakue-nnbo
NpeameTbl.

- [lepuTe pyku Ha yoaneHum ot
BbINYCKa COKa W MAKOTU.

- CHUMaitTe 3arpy304HYH0 roprioBUHY
TONMbKO MOCNE NOMHOI OCTAHOBKW BCEX
yacTen.

SEVERIN

HepocratouHoe cobniopeHue

TUTMEHbI

HegocraTouHoe cobniofgeHne rvrueHs

MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuio B

npm6ope bakTepui:

- TwatensbHo ouncTute Npubop
nepez NepBbIM NPUMEHEHNEM U
[enaiTe 3T0 Takxke Nnocre Kaxzgoro
LKna Ccronb30BaHus.

- Bcerpa oTkntovainTe npubop ot
CeTu nepes YNCTKON.

+ Yrobbl nonyunts Gonee noapobHyto
MHopMaLM MO YmMCTKe Npubopa,
obpatuTeck, noxanyuncTa, k pasaeny
«06wut yxod u yucmkay.

* He ucnonb3ayitte ons npuroToBNeHUs
COpBETOB MHIPEANEHTbI, KOTOpbIE
Bbinv pa3MOpOXeHb! 1 CHOBa
3aMOPOXEHI.

OnacHocTb noBpexaeHus npubopa
HenpasunbHoe obpalieHie ¢ npubopom
MOXKET MPUBECTM K €ro MoBPEKEHMIo:
+ Bcerga ycraHasnmsaite npubop
Ha CyXyH0, POBHYIO 11 HECKOSb3KYH0
NOBEPXHOCTb, HA KOTOPOIA HE OCTaeTCS
CreoB Nocre KOHTaKTa C ero
PE3MHOBbLIMI HOXKaMM.

* He ponyckaite cBoboAHOM
NPOBMCAHNS LUHYPa NATAHKA.

* He nepernbaiite, He nepekpyunBarite
WIW He NepeXMMainTe LHYP NUTaHKS.
[lepxuTe WHYpP NUTaHWS 1 cam
NpnBOp Ha YAANEHUN OT UCTOYHUKOB
Tenna (Hanpumep, OT KOH(OPOK
ANEKTPONNUTLI MW NAAMEHN Fra30BON
NNnTbI).

* He omxumanTe Cok u3 ropsumx
MPOAYKTOB.
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* McnonbayiTe TOMbKO OpUrMHANbHbIE
MPUHAANEXHOCTM.

Wcnonb3oBaHue No HazHa4yeHuIo
- 910T NpUbOpP AOMKEH MCMONb30BATHCS
TONbKO NS OTXKMMa COKa W3 OBOLLEN 1
(pyKTOB, a Takke ANs NPUrOTOBMEHNS
copbeTOoB 13 3aMOPOXEHHBIX (DPYKTOB
unu osoLLen. OH Takke MOXET
MCMONb30BATLCS ANS NPUTOTOBNEHUS:
(pyKTOBBIX MKOPE (KOMNOTOB) B
KA4eCTBE CbIpbsi A5 AKEMOB Wi
COYCOB.

- BHumanue! [laHHbIi npubop He
npenHasHayeH ans 0bpaboTku Takmx
TBEPAbIX MULLEBbIX NPOAYKTOB Kak
opexu unn Kyoukv nba.

+ [lioboe nHoe ncnonb3oBaHue,
OT/IMYHOE OT OMMUCAHHOTO B
[1aHHOM PYKOBOACTBE, JOIMKHO
paccMaTpuBaTbLCA kak HeHaanexalyee
W MOXET NMPUBECTM K TPaBME Wi
matepuanbHoMy yiepby.

- JTOT 3neKTponprbop npeaHasHaueH
[N UICNOMb30BaHMS B JOMALLHUX MNK
NoAo6HbIX YCMOBUSIX, KaK, Hanpumep:
- B KyXHSIX 4Nl NepcoHana,

pPacnonoXeHHbIX B MarasuHax,
ocpucax v B Apyroi noAobHoM
pabouei cpege;

- B CENbCKOX03ANCTBEHHOM paboyeit
cpege;

- NOCTOSNbLAMM B OTENSX, MOTENSAX
W B Apyrux nofoGHbIX MecTax
MPOXVBAHNS;

- B TOCTEBbIX JOMaX C
NPeaoCTaBNeHNeM Hounera 1
3aBTpaKa.
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* He octaBnaiTe BKMKYEHHDIN B CETb

npubop 6e3 npucmoTpa.

* Mpepynpexaenue! Mpu

HenpasnrbHOM WUCNONb30BaHNK
nprbopa MOXHO NOMYYNTb CEPLE3HYIO
TpaBmy.

Ecnu npubop HeucnpaseH
HevcnpasHbIit Mpubop MOXET MpU4MHITb
MaTepmaanbm ylep6 1 TpaBmy:

+ MposepsiiTte Npubop nepes Kaxabim
NCMONb30BAHNEM Ha HanMune
noBpexaeHui. He ucnonb3ymre
npubop, ECNIM HA HEM UMEIOTCS
NPU3HAKN NOBPEXAEHNS.

+ [pu 0BHapYXeHUM NOBPEXAEHNS

CBSKMTECH, NOXANYNCTa, C HaLLel
cnyx60ii cepBrcHOro 0beymBaHus
No TenedoHy 1K No ANeKTPOHHON
noute (cm. Mpunoxexue).

+ PeMoHT aT0r0 npuGopa unu ero LHypa

MUTaHUS JOMKEH NPON3BOANTLCS
TONbKO HaLuei cryx6oi CepBUCHOMO
obcnyxuBaHms.

O6wwee ycTponcTBo Npubopa

©CeNoGaR~wWN =

EmkocTb Ans MsikoT
CokocbopHuk

Hacapka ans copbeta

[pybbiit punbTp

ToHKuiA punbTp

Mepekntoyatenb pexumoB paboTbl
LlleTka Ans YncTkmn

LUHyp nuTaHmns ¢ BUnKoi

Mpueoa

. Kopnyc wwHeka

. LHex

. Kpblwwka ¢ 3arpy304HOit roprioBuHom
. Tonkatenb



kcnnyatauus

PaGoTa B kpaTKOBpeMEHHOM pexume

Mpubop npeaHasHayeH ans paboTbl TONLKO B
KpaTKOBPEMEHHOM PEXIME, TO €CTb OH HE [JOMKEH
pabotatb 6e3 nepepsiBa B TeueHue boree 15 muHyT. Mocne
3T0r0 NpUBOPY HYXKHO AaTh OCTbITh B TEYEHWE CIESYHOLLMX
30 MMHYT, MOCe Yero ero MOXHO UCMOMb30BaTb CHOBA.

Mone3Hble coBeThLI ANA OTXMMA COKa

- [Inq omXMMa coka NpMroaHsI NOYTH BCE LUMPOKO
pacnpocTpaHeHHble (PyKTbI, Takie kak A6Noku, rpyLum,
CnuBbI, KNy6HUMKa, BUHOTPaL, anenbCuHbl, [bIHU, KUBY,
aHaHacbl, MaHro 1 nanams.
[ins achdeKTMBHOrO OTXMMa COKa MPUTOAHbI TaKkke
creqyloLLye OBOLLYM: MOPKOBb, KONbpabu, cenbaepeit
1nm orypubl. Bmecte ¢ Tem, MOXHO Takoke 0bpabaTbiBaTh
LUNWHAT, PYKOMY UMW pasnnyHble TUMbI CanaTos.
BaHaHb! nnu cyLueHble hpyKTbl He MPUTOAHbI ANS
OTXWMa, TaK kak OHI COlepXaT O4eHb Maro coka 1 MoryT
NPUYUHATE NPUBOPY NOBPEXAEHNE.
lMocne MbITbs (PYKTbI UMM OBOLLM HYXHO Hape3aTb
KPYMHBIMU KyCKammn 1 YAANUTb KOCTOYKW, CePALEBUHbI
UnM cemeHa, YToObl OHM He noBpeaunu Npubop.
YroBbl 06MErUTb OTKNM, MNOTHbIE PPYKTHI 1 OBOLLY,
Takue kak MOPKOBb, YKPON Uik Konbpabi HyXHO
Hape3aTb MerKUMI KyCOYKaMu.

lMpepoxpaHuTeNbHbI TEPMOBLIKOYATENb
[laHHbIit npubop cHabXeH BCTPOEHHbIM
NpefoXpaHUTENbHBIM TEPMOBBIKIOYATENEM, KOTOPbIi
3awywaet ero ot neperpesa. B cnyyae cpabaTbiBaHns
NpefoXPaHUTENBHOMO TEPMOBBLIKIIHYATENS OTKIHOUUTE
npubop OT CETU 1 AaiTe eMy OCTbITb A0 KOMHATHOM
TEMNepaTypbl. 3aTEM HaXMUTE KHOMKY Bo3BpaTa B
CXOAHOE MONOXEHIE, PacnoNoXeHHy0 Ha OCHOBAHMM
npuvBoaHoro 6noka.

lMepen nepBbIM BKNKOYEHNEM
Ouunctute npubop, kak ykasaHo B pasgene «Obwull yxod u
yucmkan.

I'IepeKmoanenb
Mpubop cHabxeH nepekmioyaTenem pexumos paboTsl.
0 - npu6op BbIKMIOYEH
| - pabota B HOpManbHOM pexume
R - pabota B peBepcMBHOM pexume
He nbiTaiiTech nepeknoyaThbes Cpasy e ¢ pexuma
| Ha pexum R vnu HaoBopoT. Beerfa poxupaiitecs
MONHOM OCTaHOBKM fiBUraTens, 4Tobbl He AOMYCTUTL
nospexaeHns npubopa.

SEVERIN

®unbTpbI M Hacagka Ans copbeta

ToHKuiA hUnbTP — NS NPO3PaYHbIX COKOB.

OH cnyuT Ans OTXMMAa COKOB 13 ()PYKTOB C ManbiM
coaepxaHnem MAKoTH.

Mpy6bivt ounbTp — ANS ryCTbIX COKOB U [Kema.

OTOT PUNLTP CRYXUT ANS OTKAMA COKOB 13 PPYKTOB C
BbICOKIM COLiEPXaHNEM MSIKOTH, Ans NPUrOTOBNEHNS
[pKema 1 TOMaTHOro Miope Ans NPUroTOBMEHNS TOMATHBIX
COYCOB.

Mpumeyanue. Mpybbii puUnbTp He NpuroaeH

Qs OTKUMA COKa W3 TBEPAbIX MPOAYKTOB C HU3KUAM
coAepkaHueM Bofbl, HanpuMep, 13 MOPKOBY, KONbpabu
1 T. . OH Takke He NpurofeH 1 ans 06paboTkm
KOKTEMNbHbIX TOMATOB.

Hacapka ans cop6erta
Hacapka npeaHasHadeHa Ans npurotoenenus copbeta u3
3aMOPOXEHHbIX PPYKTOB.

C6opKa npubopa
BbibepuTe cOOTBETCTBYIOLLYIO HacaaKy.

2. BcraBbTe Hacazky B BbIEMKY Ha KOPMyCe LUHeKa Tak,
4T0BbI BBICTYNAKOLLAs YaCTb HacaaKu cena Ha obog
Kopryca LuHeka. Cnerka HaxmuTe Ha Hacaaky.

Y6eautech, YTO PE3NHOBbIN

3bI40K MOA KOPMYCOM NPUBOAA

BOLLIEN B BbIMYyCK 5 MSIKOTU.

4. TlpucoeanH1Te KOPMYC LUHEKA K MPUBOAHOMY 610Ky
TaK, 4Tobbl BbINYCK ANS MSKOTW CMOTPEN BMEBO, a
BbIMYCK ANS COKA - BEPen.

5. BcraBbTe LHEK OTBEPCTMEM BHI3 B KOPNYC,
NoBOpPauMBas crierka BIEBO-BNPaBo, Noka OH He capeT
NMOTHO Ha PE3VHOBOE YNIOTHEHME.

6. BcraBbTe KpbILLKY C 3arpy304HOI FOPIIOBUHON B KOPMYC
LUHEKa, YTOBbI METKN . 1 A\ okasanucb Apyr
npoTuB Apyra.

7. 3acukcupyiTe KpbILLKY, NOBOPaYMBas ee no 4acoBow
CTperke, noka 0be TpeyronbHbIE METKN HE OKaXyTCs
Apyr NpOTUB Jpyra.

8. TMogHumuTe 3aLLenKy Ha 3aHeil CTOPOHe NPUBOAHOTO
Bnoka.

9. TMocTaBbTe EMKOCTM NOA MAKOTb W COK MOf,
COOTBETCTBYIOLLME BbINYCKU.

10. BcraBbTe ceTeByio BUNKY B po3eTKy. Tenepb npubop
rOTOB A5 UCTIONb30BaHMS.
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Bbixkumanue coka u3 hpyKTOB U OBOLLEN

1.

2.

MoaroToBbTe npubop, kak ykasaHo B pasgene «Coopka
npubopay (c punbtpom | unm Il).

YcTaHoBuTE Nepekntoyatent B nonoxexue I u
MOLHUMMTe 3aCrOHKY Ha BbiMycke AMs CoKa.

Mpn6op HaunHaeT pabotatb.

3arpysuTte YncTble NpeaBapUTENBHO Hape3aHHble
KyCOUKM COPYKTOB UNK OBOLLEI B 3arpy304HYHO
ropnoBuMHy Bo Bpemst paboTbl nprnbopa, cnerka
Haxwvmasi Ha Kycoukv Tonkatenem. MpeaynpexaeHue!
Upe3mepHoe AaBMeHNe MOXET NPUBECTU K
MOBpPEXEHNI0 ABUraTens unv dunbTpa.

3arpy3ka B npubop HENOAXOAALLMX UHIPEANEHTOB
N CrNLLKOM BOMbLLOTO KONMMYECTBA UHTPEANEHTOB
MOXET Bbl3BaTh 3aeAaHue. Ytobbl yCTpaHuTb
3aefjaHue, HaXMUTE KHOMKy peBepca. BoamoxHo,

4TO BaM TaKKe CHavara npuaeTcst HaxaTb KHOMKY
BO3BpaTa B UCXOAHOE NOMOXEHME (CM. pa3aen
«[TpedoxpaHumeribHb I MePMOBLIKITYamenb ).
Y6eautecs, YTo BO BpeMsi paboTbl npubopa cok He
CKannMBaeTCs B LUIHEKOBOM NPUBOLE.

Mpu 06paboTke BonbLLOro konMyecTaa hpyKToB Ui
OBOLLEI HY)XXHO CBOEBPEMEHHO OMOPOXHSATL EMKOCTU
ANS MSKOTW W COKa.

Korga cok nepecTtaHeT BbIXOANTb, BbIKMOUMTE Npubop
11 BblHbTE LUTENCENbHYI0 BANKY U3 PO3ETKN.

Cpaasy e BbIMOITe NprbOP Nocne MCNonb30BaHMS.

Mone3Hbii coBet. Cok crieayet ynotpebnsate

cpasy e nocne OmKAMa UNK nocne XpaHenus (Ho
TONBKO KPaTKOBPEMEHHOTO) B XONOAMIBHUKE B
COOTBETCTBYIOLLEN EMKOCTU. OTO NO3BONMUT COXPaHUTHL
BUTaMUHbI M MOME3HbIE AMEMEHTBI, COAEPXALLNECS B
COKe.

MpurotoBnexue mkema

1.
2.

3.

MogrotoBbTe Npubop — cM. pagen «Cbopka npubopax
(c dounbTpom I).

OToxMUTE COK — CM. pa3aen « OmxumaHue coka u3
¢hpykmoe u ogowell».

Cpasy e crieiiTe COK 1 MAKOTb B COYCHULY 1
MpUroTOBLTE [KEM B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.

C HEKOTOPbIMU NPUMEPHBbIMU peLienTamu Bbl MOXeTe

0.

3HAKOMUTBLCA B KOHLIE @aHHOro PyKOBOACTBA UMK Ha caite

www.severin.de/service/recipes

MpuroToBnexue copbeTos

Mones3Hb1i coBeT. CopbeTbl MOXHO NErko NPUroToBUTHL
13 3aMOPOXEHHBIX (hPYKTOB MK 0BOLLEN. pocTo
3aMOpO3bTe NNLLEBbIE NPOAYKTbI HA HOYb 1 OCTaBbTE
VX Ha KpaTKOBPEMEHHOE pa3MopaxvBaHie nepes
06paboTKoil.
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lMogroToBbTe Npubop — cM. «Coopka npubopay (c
Hacapkoi ans copbera).

YcTaHoBuMTE NepekioyaTtens B nonoxeHue .

Mpnbop HaumHaeT paboTatb. Haknagpigaiite, npu
paboTatoLLemM MOTOpE, 3aMOPOXEHHbIE (PYKTbI UK
OBOLL B 3arpy304HYI0 FOPTIOBUHY 11 HAXWUMalTE Ha
Hux Tonkatenem. Mpepynpexaexue! W3beraite
4pe3MepHOro AaBneHns, 4Tobbl He AoMyCTUTL
noBpexaeHnst ABuratens 1 punbtpa.

3arpyska B nprbop HenoAXOAALLMX MHTPEANEHTOB UMK
CIULIKOM BOMbLUOTO KOMMYECTBA UHTPEANEHTOB MOXET
BbI3BaTb 3aeAaHue. Ytobbl yCTpaHuTbL 3aeaaHie,
HaXMuTe KHOMKy pesepca.

Mpw npuroToBneHMM 6oMbLUIOTO KoNM4ecTBa copbeta
COKOCOOPHMK HYXHO NepUOANYECKN OMOPOXHSTb, MO
Mepe HeobxoaMMOoCTH.

Korpa Bbixog copbeTa npekpaTuTcs, BbIKOUNTE
npubop 1 BbIHbTE CETEBYHO BUIMKY 13 CTEHHO PO3ETKN.
Cpasy xe ounctute npubop nocne UCroNb30BaHMS.

MonesHbii coBet. Copbet crieayet ynotpebnste
cpasy e nocne NpUroToBNEHNS UMW NOCE XPaHEH!s!
(Ho TOMbKO KPaTKOBPEMEHHOTO) B XONOANNBHIKE B
COOTBETCTBYIOLLEI EMKOCTU. OTO NO3BONNUT COXPaHUTh
BUTAMVHbI M MOME3HbIE AMEMEHTbI, COAEPXKALLMECS B
copbere.

Mocne ncnonb3oBaHus

Ounctute npubop cpasy xe nocre UCnosnb3oBaHNS.
Bonee nogpo6Hyto nHchopmaLmio Bbl HaligeTe B pasaene
«O0bwuli yxod u yucmkay.

Ybepute eMKOCTH s COKa 1 MSIKOTH.

BbIHbTE TOMKaTenb.

OcsoboauTe 3aLuenky. MoBEPHUTE KPbILLKY C
3arpy304HON rOPMOBMHON NPOTUB YACOBOW CTPENKN U
CHUMUTE €ee.

CHuMMTE KOpMYC LHEKa. BbIHbTE LWHEK U n3BnekuTe
unbTpbI.

OuncTuTe BCE KOMMOHEHTBI — CM. pasaen « Obwutl yxod
U yucmkay.



PeuenThbl
AA6noyHo-anenbCUHOBLIN AXeM

WHrpegueHTsb!

400 r s6nok

400 r anenbcuHoB

250 rxenupytoLero caxapa 3:1
J3LW nukepa AMapeTTo

LyenoTka MONOTON rBO3ANKN

1 YaitHas noxka KopuLbl

1 cTonoBas NoxKka NMMOHHOTO CoKa

Oumctute S6M0KN, yaanuTe CepALEBIHbI 1 HAPEXbTE Ha
BOCEMb KyckoB. O4MCTUTE anenbCuHbl ¥ pasgenuTe Ha
A0NbKM.

CobepuTe COKOBbIKIMMATKY M YCTAHOBUTE rpy6bIi
UnbTP ANS NPUrOTOBAEHNS [HKeMa.

OToXMUTE COK M3 SBMOK, @ MOTOM W3 anernbCUHOB.
CneitTe COK 1 MAKOTb B COYCHWLLY, A0baBbTe
KEnupyroLwuin caxap, AMapeTTo, cneLmuy 1 NIUMOHHBIN
COK M NOBApWUTE Ha MeNEHHOM OrHe NPUMEPHO 5 MIHYT,
MOCTOSIHHO MOMeLLMBaS.

PasnoxuTe mkem no baHkam (MpesBapuTenbHO BbIMbIB
VX TOpsiYeit BOAOM), MNOTHO 3aBUHTUTE KPbILLKA 1
ocTaBbTe HaHKv BEPXOM BHI3 HA HECKOMBKO MUHYT.

MaHroBo-knyGHNYHBIN mkeM

WHrpeaneHTbl

400 r maHro

200 r knyBHUKM

300 rxenupytoLero caxapa 2:1

OuMCTMTE MaHIO U CPEXbTE MSAKOTb C CEPALIEBMHbI.
BbImoliTe KnyBHIKY 1 04UCTUTE ee OT 3eneHbix
YaLLENMCTMKOB.

CobepuTe COKOBBLIXMMAIKY W yCTaHoBUTE rpy6blii
hUnbTP ANS NPUTOTOBMEHNS [HKEMA.

OTOXMMTE COK U3 MaHr0, @ NOTOM W3 KNyBHMKM.
CreitTe COK 1 MSIKOTb B COYCHULLY, A06aBbTe
XENnupyloLLmit caxap, AMapeTTo, CneLyn U IUMOHHbIN
COK M NOBApWUTE Ha MENEHHOM OrHe NPUMEPHO 5 MUHYT,
MOCTOSHHO MOMELLNBaS.

Pasnoxute mxem no 6aHkam (MpeABapuUTenbHO BbIMbIB
WX ropsiyei BOA0iA), MNOTHO 3aBUHTUTE KPbILLKM 1
ocTaBbTe HaHKu BEPXOM BHU3 HA HECKOMBKO MUHYT.

O6wwit yxoA 1 YnucTKa

Bceraa BblHUMaliTe BUMKY 13 PO3ETKM U AaBaiiTe
npubopy OCTbITb, NPEXAE YEM MPUCTYMUTB K €70 YNCTKE.
He nonbayittech nNpu 4ncTke abpasvBHbIMY BELLECTBAMMU,
CWMbHOLENCTBYHOLLMMW MOIOLLMMI CPEACTBAMU UMK
KECTKMMM LLETKaMM.

Y106b1 M36€kaTh NOPAKEHUS ANEKTPUYECKUAM TOKOM, HE
MOIiTe NPUBOL, W HE MorpyxaiiTe ero B Boy.

IMpuBop npubopa MOXHO NpoTUpaTL Crierka

SEVERIN

YBNaXHEHHON 6€3BOPCOBON TKaHbI0.

Bce cbemHble YacTi (Bkmtoas ynnoTHUTENbHbIE
MpOKNajKN Kopnyca LHeKa) MOXHO MbITb B ropsiyei Boge
C AobaBneHnemM MATKOro MOIOLLEro CpeacTsa.
OumcTuTe PUbTPbI NPY NOMOLLM MATKOM YUCTSLLEN
LLieTO4KY 13 KomnnekTa npubopa. He ounwaitte
hunbTPbI TBEPALIMU NPEAMETaMM, TaK Kak 3TO MOXET
MPVBECTM K X NOBPEXAEHMIO.

Bce CbeMHble 4acTu MOXHO Takke MbiTb B
nocyAOMOEYHOM Mall1He. BMecTe ¢ TeM, punbTpbl
HY)XHO CHayarna o4MCTUTb LETOHKOM U3 KOMNNeKTa
npubopa.

IMepen cbopkoit Bce YacTu npubopa HyXHO TLATeNbHO
NpOCYLUMTb.

Ytunuzauus

YcTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE STUM CUMBOIIOM,
X AOMKHbI YTUNN3MPOBATLCS OTAENBHO OT

AOMaLLHEro Mycopa, Tak Kak OHi coaepxaT
BN ione3Hble MaTepuarnbl, KoTopble MOryT 6biTb
HanpaBneHbl Ha nepepaboTky. MpasunbHas yTunusauns
obecneunBaeT 3aLLMUTy OKpyXatoLLel Cpeabl 1 300pOBbA
Yernoseka. VHdopmaLmio no 3Tomy BOMPOCY Bbl MOXeTe
NONY4UTb Y MECTHbIX BacTell UnK y NpofasLia yCTpoiicTBa.

[apanTus

["apaHTUitHbIN CPOK Ha MpubopbI dnpMbl Severin® - 2

rofa co AHs X npogaxu. B TeyeHue atoro BpemeHu

Mbl 6€CNaTHO YCTPaHUM BCe AedEKTbI, BO3HUKLLME

B pesynbTaTe NPOM3BOACTBEHHOO Gpaka unu

MPUMEHEHMUS HEKAYECTBEHHBIX MaTepuarnos. apaHTus

He pacnpocTpaHsieTcs Ha AedeKTbl, BOSHUKLLME W3-

3a HecobnoaeHNst pyKoBOACTBA MO 3KCnyaTaumm,
rpyboro obpalLeHus ¢ npubopom, a Takke Ha bbtolmecs
(cTeKNsAHHbIE M Kepamuyeckue) yacTu. [laHHas rapaHTus
He HapyLLaeT BaluMX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke Mobbix
Zpyrvx npas noTpeduTens, yCTaHoBNEHHbIX HALMOHAMBHBIM
3aKOHOLATENbCTBOM, PErYNMPYHOLMM OTHOLLEHMS,
BO3HYKaIOLLMe MeXay noTpebutensamu 1 npogasLamm

npu Npoaaxe ToBapoB. [apaHTUst aHHYNWpPyeTCs, e
npubop PEMOHTUPOBANCS He B YKa3aHHbIX HaMU MyHKTax
CepBuCcHOro obcnyxueanus. Bol MoxeTe no noyte
0TNpaBuUTb NPUBOP C NEPEYHEM HEMCIPaBHOCTEN
NPUNOXEHHBIM KAaCCOBBIM YEKOM Ha HaLLl GrivkanLLni NyHKT
cepaucHoro obcnyxueanms. Kakve-nnbo gononHuTensHble
rapaHTv NpofiaBLia 3aBOAOM-M3rOTOBUTENEM He
NPUHUMAIOTCS.
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Ecnv Bam He yaacTcs paspelunTb BO3HWKLLYIO Mpobremy npu nOMOLLM AaHHON TabnuLibl, CBSXKUTECH, NOXanyicTa, C Haluen
cnyxGoii cepBuCHOr0 06enyxMBaHWs. KOHTaKTHbIE AaHHbIE MOXHO HAWTY B MPUNOXEHUN K AAHHOMY PyKOBOACTBY.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko
Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko aéppic

SEVERIN Service

Rohre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Silva-Schneider Handelsgellschaft GmbH
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43(0) 62467358 1

Fax:. +43(0)6246 /72702

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel.: 43256715451
Fax: +3256 70 0449

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel.: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
E-Mail: sales@noviz.com

China

Ningbo Autin Electric Appliance C0.,LTD
B4-061/062 NO,181 Exhibition Road,
Jiangdong District, Ningbo

Tel.: +86 400 166 0336

Fax.: +86 0574 55331669

Web: www.nbautin.com.cn

Web: www.autin.com.cn

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420 233 55 9474
Fax: +420 233 558159

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk
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Estonia:

Renerki Kaubanduse 0U
Tammsaare tee 1348

Tallinn, Estonia

Tel: +3726512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espafia S.L.

C.C."Las Higueras'

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.: 925513405

Fax: 925541940

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.1922 20 58 00

Fax: 9222059 00

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Apres-Vente

4, rue Denis Papin

67400 lllkirch-Graffenstaden
Tél.:03 8847 62 08

Fax: 03 88 47 62 09

E-Mail: sav@severin.fr

Web: http://www.severin.fr

Greece
BERSON / C. Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos st.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / A®OI K. 2apaqidn AEBE

Oeooalovikn

Ayiag Avaotaoiag & Aaéptou
57001 Muhaia

. 2310-954020

Abiva
Ayapépvovoc 47
17675 KaNBéa
Tn\. 210-9478773

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.:009821 - 77616767

Fax: 009821 - 77616534
E-Mail: Info@iranseverin.com
Web: www.iranseverin.com

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 94 83100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severinitalia.it

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik

Email.: info@severin.co.id

Web.: www.severin.co.id

Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI. Pinangsia Raya,
Jakarta Barat

02165911888 /021 6592889

Medan

JI. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 /0616625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp:(031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru JIn A. Yani KM 17.9 Gudang B
15, Gambut

05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya lll Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

0231209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RT01 RW01
05618123701

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel.: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building P.0. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIA GTCL BALTIC
Piedrujas iela 7
LV-Riga 1073

Tel.: 437129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.:+961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com



Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.:+3892/2445009 or-019
Fax:+38922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: +36 23 444 266
Fax: +36 23 444 267
E-Mail: tfk@t-online.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLA1511
Malta

Tel:+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431GZ Aalsmeer
Tel.: 0297-347054
info@severinnl.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trolldsveien 34

1414 Trolldsen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no

Oman

AAK&Partners L.L.C.

P0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.
Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

it

E-Mail: severinconsumercare@coll

com.ph

Polska

Severin Polska Sp.z 0.0.
Al.Jerozolimskie 56 C

00-803 Warszawa

Tel.: +48 882 000 370

E-Mail: reklamacje@severin.pl

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. CBobogl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
Tel.: +381-21-524-638
Tel.: +381-21-553-594
Fax: 4+381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sg

Slovenia
SEVTISd.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT S.R.0.

Skladové 1

91701 Trnava

Tel.: +42133 5545007
Fax: +42133 5545007
E-Mail: premt@premt.sk

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.
3rd Floor, Grove Exchange
9 Grove Avenue
Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294
Fax: +27 21674 0295

Web: http://www.alcdashley.co.za

Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd
Tel.:+46 40120770
Fax: +46 4061103 35

E-Mail: info@rakspecialisten.se

Switzerland
BLUEPOINT Service Sagl
Via Cantonale 14
(H-6917 Barbengo
Tel.: +41919804972
Fax: +4191605 37 55

E-Mail: info@bluepoint-service.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

SEVERIN

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai U.A.E.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

E-Mail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

E-Mail: info@brandpartner.vn

Stand: 10.2016
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