ere| CHA1[RONC™

KLEINKUCHE KK 3786

Mini kitchen « Kitchenette « Mini-cuisine
Cocina pequena » Minicucina « Mini kuchenka
Minikonyha < ManorabapuTtHasa SNeKTPONAnTa « o4 e

Bedienungsanleitung
Instruction Manual - Gebruiksaanwijzing < Mode d’emploi
c € Manual de instrucciones « Istruzioni per I'uso « Instrukcja obstugi/Gwarancja

Hasznélati utasitas « PykoBoacTBo no akcrnyatauum « Slodsdl dds

‘ KK3786_IM 14.11.22



Bedienungsanleitung..........ccumrnmnmnmsesessssssssssssssssssessssssss Seite 4
Instruction Manual.............coonm s ——————— Page 9
GebruikSaaNWIjZing.......uresemsmmssssssssssssssssssssssssssssss Pagina 13
Mode d’emPIOi........cuuemrmmmrmmssss s ———— Page 18
Manual de iNStrUCCIONES ..o Pagina 23
IStrUZIONi PEI PUSO.......cereerrerresrsessessessssessessesssse e sssssssessesssssssessrssssssessens Pagina 28
Instrukcja ObStUgi........ccvernernrnmrnmnrn s ———— Strona 33
Hasznalati utasitas ..........ommm———— Oldal 38
PYKOBOACTBO MO KCMAYATALMM ..oveeveasessessessesssssssssssssssssssssessesssssssssssssssssnes ctp. 42
50 dnio Olosdsad! s
2

KK3786_IM 14.11.22

PYCCKUN

JEZYK POLSKI ITALIANO ESPANOL FRANCAIS NEDERLANDS ENGLISH DEUTSCH

MAGYARUL

gy



Ubersicht der Bedienelemente
Overview of the Components * Overzicht van de bedieningselementen
Liste des différents éléments de commande  Indicacion de los elementos de manejo
Elementi di comando * Przeglad elementow obstugi * AkezelGelemek attekintése
O630p feTaneit npubopa * CLsShl e dale 3,03

y e |~

7]
— uuuuuwwwwmw

KK3786_IM

14.11.22



DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente
Auspacken des Gerates
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerétes....
Anwendungshinweise
Symbolik Kochplatten
Symbolik Backofen .........
Elektrischer Anschlusswert.
Elektrischer Anschluss........
Vor der ersten Benutzung ...
Kochgeschirr
Backofen
Entnahmewerkzeuge (17 und 19) .....ccccoovvvenvrinncrinneinnne
Bedienung
Benutzung der Kochplatten
Benutzung des Backofens......
DrehspieB..........cccovevvnnes
Betrieb Beenden
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Reinigung 7
KOCPIGHEN ..o 7
Kriimelblech, Backblech, Grillrost, DrehspieR,
Fixierklammern
Innenraum des Backofens
Gehéuse

Aufbewahrung

Technische Daten

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Milltonne“.............ccccouvverennene 8

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Entfernen Sie eventuell vorhandene Aufkleber vom
Gerét.

6. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Kochplatte, groR
Kochplatte, klein
Regler kleine Kochplatte
Heizkontrollleuchte (kleine Kochplatte)
Regler groRe Kochplatte
Heizkontrollleuchte (grofle Kochplatte)
Regler Backofentemperatur
Betriebskontrollleuchte

9 Backofenfunktionsschalter
10 Heizelement
11 Glastir
12 Tiirgriff
13 Hangevorrichtung fiir Drehspiefd
14 Girillrost
15 Backblech/Fettpfanne
16 Kriimelblech
17 Entnahmewerkzeug fir Grillrost und Backblech
18 Drehspiel

18a Fixierklammern

19 Entnahmewerkzeug fiir Drehspie3

0O ~NOoO O WN -
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG:

* Verbrennungsgefahr! Fassen Sie das Gerat nur am
Griff und an den Schaltern an.

+Auch, wenn Sie die Entnahmewerkzeuge fiir das
Backblech oder den Drehspieft verwenden, schiitzen
Sie sich mit Handschuhen oder Topflappen vor der
Hitze.

+ Brandgefahr! Benutzen Sie niemals Behélter aus
Kunststoff, Karton, Papier oder Ahnlichem.

/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie keinen Bratschlauch oder Glasbehalter.
Diese konnten platzen.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige

Flache!

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand

zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mdbel,

Vorhange, etc.! Stellen Sie das Gerat auf keinen Fall in

einen Schrank!

Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

Lassen Sie beim Betrieb des Ofens mindestens 12 cm

Platz auf allen Seiten des Geréts, um eine ausreichende

Luftzirkulation zu ermdglichen.

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze
und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Achten Sie wahrend der Benutzung darauf, dass das
Netzkabel nicht in Kontakt mit heillen Teilen des Gerates
kommt.

+ Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht. Sehr trocke-
nes Brot kann im Inneren des Gerates Feuer fangen!

+ Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegensténde
auf das Gerét, die Sie nicht zum Kochen brauchen.

+ Dieses Gerét hat eine Tiir aus gehartetem Sicherheits-
glas. Das Glas ist starker als gewohnliches Glas und
bruchfester. Vermeiden Sie Kratzer auf der Tirober-
flache. Wenn das Tirglas einen Kratzer oder eine Kerbe
aufweist, wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.

+ Bewahren Sie keine anderen Materialien als das vom

Hersteller empfohlene Zubehdr in diesem Ofen auf,

wenn er nicht verwendet wird.

Anwendungshinweise
Symbolik Kochplatten

Regler (3) Kleine Kochplatte
Regler (5) GroRe Kochplatte
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Symbolik Backofen

Regler (7) °C  Backofentemperatur
Funktionsschalter (9) Backofenfunktion
Aus

[_] Oberhitze
[CZ] Unterhitze

[==] Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze

mit Umluft
= Oberhitze
mit Drehspiefs und Umluft

Elektrischer Anschlusswert

+ Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 3100 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich
eine getrennte Zuleitung mit einer Absicherung tiber
einen 16 A Haushaltsschutzschalter.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

+ Achtung, Uberlastung: Wenn Sie Verlangerungsleitun-
gen benutzen, sollten diese einen Leitungsquerschnitt
von mindestens 1,5mm?2haben. Kabel mit einem gerin-
geren Leitungsquerschnitt kdnnen sich tberhitzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel so verlegt wird, dass
man nicht daran ziehen oder dartiber stolpern kann.

Elektrischer Anschluss

1. Drehen Sie alle Regler entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Den Funktionsschalter stellen Sie auf
Position [oFF],

2. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

3. Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-
maRig installierten Schutzkontakisteckdose.

Vor der ersten Benutzung

An den Kochplatten und an den Heizelementen befindet
sich eine Schutzschicht, die beim Aufheizen des Gerates
verbrennt. Dadurch kann es bei der Benutzung des Gerates
zu Rauch- und Geruchsentwicklungen kommen, welche
jedoch nach einigen Nutzungsvorgangen abklingen. Dies
stellt keinen Mangel dar.

+ Sie kdnnen die Rauchentwicklung minimieren, indem Sie
die Kochplatten und Heizelemente vor der ersten Benut-
zung mit einem leicht angefeuchteten Tuch abwischen.

+ Benutzen Sie keine Reinigungsmittel!

+ Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

+ Schalten Sie das Gerét nur in einem vollkommen
trockenen Zustand ein.

+ Sorgen Sie immer fir ausreichende Beluftung.

14.11.22
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DEUTSCH

+ Betreiben Sie das Gerat vor der ersten Benutzung
mehrere Minuten lang separat, damit sich die Schutz-
schichten entfernen kénnen.

1. Schalten Sie beide Kochplatten ein, ohne Kochge-
schirr zu benutzen. Drehen Sie dafiir die Regler Q]
und [@9] auf die Positionen MAX.

2. AnschlieBend betreiben Sie den Backofen ohne Zu-
behdr und ohne Gargut. Drehen Sie den Regler °C
auf 230 °C. Den Funktionsschalter stellen Sie auf =1.

Kochgeschirr

+Verwenden Sie nur Kochtdpfe mit ebenem Boden, um
die Energie optimal zu nutzen.

]

O O 9

+ Der Kochtopf sollte nie kleiner sein als die Kochplatte.
Dadurch geht Energie verloren. Im Extremfall kann sich
die Kochplatte verziehen.

Backofen

+ Schieben Sie immer das Kriimelblech unter das untere
Heizelement.

+ Wir empfehlen, den Ofen circa 10-15 Minuten vorzu-
heizen.

+ Sparen Sie Energie, indem Sie die Schalterstellungen
mit Umluft nutzen. Dabei wird die erhitzte Luft durch
einen Ventilator im Innern des Ofens schneller und
gleichmaRig verteilt.

+  Grillen oder Braten Sie grundséatzlich nur bei eingesetzter
Fettpfanne. So verhindemn Sie, dass Fett auf die unteren
Heizelemente tropfen kann.

+ Eine Zeitschaltuhr ist bei diesem Backofen nicht vorhan-
den. Sie miissen die Garzeit selbst kontrollieren.

+ |hr Backofen ermdglicht lhnen umfassende Einstell-
maglichkeiten. GemaR Ihrem Rezept wahlen Sie eine
Temperatur.

Hier einige Beispiele, wofiir Sie die Funktionen nutzen
konnen:
+ Oberhitze:
Zum Grillen oder zum Uberbacken von Auflauf.
+ Oberhitze mit Drehspie und Umluft:
Gefliigel und groRere Bratenstiicke werden gleichmaRig
gegart.
+ Ober- und Unterhitze mit Umluft:
z.B. fiir Pizza, Geback und Ahnlichem

?ﬁ%
b

Entnahmewerkzeuge (17 und 19)

a) Zur Entnahme des Backblechs
b) Zur Entnahme des Cirillrost
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Benutzen Sie zur Entnahme des Drehspiefies das Entnah-
mewerkzeug (19).

Bedienung

+ Sie kénnen die Kochplatten und den Backofen separat
oder in Kombination betreiben.

+ Bei der gleichzeitigen Benutzung beider Kochplatten und
des Backofens kann sich die Kochzeit etwas verlangern
gegenlber der Benutzung ohne Backofen. Dies ist tech-
nisch bedingt und stellt keinen Mangel dar.

Benutzung der Kochplatten

1. Drehen Sie den Regler O und/oder [@2] nach rechts,
bis sich die dazugehdrige Heizkontrollleuchte einschaltet.

2. Wahlen Sie eine Einstellung zwischen 1 und MAX.
Die dazugehdrige Heizkontrollleuchte erlischt, wenn die
Platte die Temperatur erreicht hat.

Benutzung des Backofens

1. Wahlen Sie mit dem Regler °C eine Temperatur zwi-
schen LOW (niedrig) und 230 °C.

2. Wahlen Sie Ihre gewiinschte Backofenfunktion mit dem
Backofenfunktionsschalter. Die Kontrollleuchte (8) zeigt
lhnen an, dass der Ofen in Betrieb ist.

Drehspie

Wahlen Sie kein zu grofes Bratenstiick. Das Grillgut muss
genug Abstand zu den Innenwanden und den Heizstaben
haben. Es sollte sie auf keinen Fall beriihren.

1. Schieben Sie das Backblech/Fettpfanne in die unterste
Schiebeleiste des Backofens.

2. Reiben Sie den Drehspief und die Fixierklammern mit
Speisedl ein.

3. Gefliigel wird vor dem Grillen dressiert. Binden Sie dazu
die Fliigel und die Schenkel mit Kiichengarn eng an den
Korper.

i
 mmisal

4. Stecken Sie das dressierte Gefliigel oder das Braten-
stlick vorsichtig auf den Drehspief. Schieben Sie die Fi-
xierklammern auf den Drehspief und befestigen Sie den
Braten damit. Schrauben Sie die Fixierklammern mit den
Schrauben fest.

5. Heben Sie den fertig bestiickten [
Drehspie mit dem Entnahme- S
werkzeug in den Ofen. Dazu @fb =
stecken Sie zuerst das Ende |
des Drehspieftes ohne Kerbe
in den Antrieb an der rechten
Ofenseite. Haken Sie dann das
andere Ende des Drehspieles in die Hangevorrichtung
an der linken Ofenseite.

=————1
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6. Wahlen Sie eine Temperatur und die Funktion (1. Der
DrehspieR beginnt sich zu drehen. Achten Sie darauf,
dass sich das Bratensttick frei drehen kann.

7. Wenn das Fleisch gar ist, nehmen Sie den Drehspief8 mit
Hilfe des Entnahmewerkzeugs heraus.

Betrieb Beenden

1. Drehen Sie alle Regler entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Den Funktionsschalter stellen Sie auf
Position [oFF].

2. Ziehen Sie anschliefend den Netzstecker aus der
Steckdose.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der

Steckdose.

* Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

» Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Dies konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstéande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Kochplatten

+ Reinigen Sie die Kochplatten nur mit einem leicht
feuchten Tuch.

+ Bei starkeren Verschmutzungen verwenden Sie ein Ge-
schirrspllmittel.

Kriimelblech, Backblech, Grillrost, DrehspieR,

Fixierklammern

+Unter den Heizelementen befindet sich ein Kriimelblech.
Ziehen Sie dieses nach vorne heraus, um es zu ent-
nehmen.

+ Reinigen Sie alle Zubehorteile im heifen Spiilwasser
unter Zusatz von etwas Spiilmittel. Trocknen Sie die
Teile danach gut ab.

Innenraum des Backofens
Halten Sie das Ofeninnere sauber.

1. Spritzer und Speisereste an den Ofenwénden entfernen
Sie mit einem feuchten Tuch unter Zusatz von etwas
Spilmittel.

2. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

3. Legen Sie das Kriimelblech und das andere Zubehdr
zuriick.

KK3786_IM

Gehause
Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

MOGEI: ..o KK 3786
Spannungsversorgung:.............c... 220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme:

GesamtaufNaNme: .........c..vvevveerreeerecenreeiennne 3100W

Schutzklasse:....
Nettogewicht: ............ ..ca. 10,2kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

14.11.22
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-

héren nicht in den Hausmilll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
L geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten

Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.

KK3786_IM
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
Warnings for the Use of the Appliance .........cccuueoneenniens 9
Notes for Use 10

Symbolic Cooking Plates
Symbolic Oven
Electrical Connected Load
Electric Connection

Removal Tools (17 and 19)

Operation
Using the Cooking Plates
Using the Oven
Rotary Spit
End of Use

Cleaning
COOKING PlAtES .....oooerriirieeieiieeieeieeeseesesiesieeieeees 12
Crumb Tray, Baking Tray, Grill Rack, Rotary Spit,
SPItFOIKS ..ot 12
Interior of the Oven 12
Housing
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Storage 12
Technical Data 12
Disposal 12

Meaning of the “Dustbin” Symbol ...........cccccoucvvverrirnenne. 12

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Returmn it to the dealer immediately.

5. Remove any existing stickers from the appliance.

6. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Cooking plate, big
Cooking plate, small
Controller small cooking plate
Heating control lamp (small cooking plate)
Controller big cooking plate
Heating control lamp (big cooking plate)
Oven temperature controller
Operation control lamp

9 Oven function switch
10 Heating element
11 Glass door
12 Door handle
13 Hanging fixture for rotary spit
14 Girill rack
15 Baking tray/drip pan
16 Crumb tray
17 Removal tool for grill rack and baking tray
18 Rotary spit

18a Spit forks

19 Removal tool for rotary spit

0O ~NOoO O WN -

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:
 Danger of burns! Only touch the appliance by the
handle and the switches.

14.11.22
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ENGLISH

/N WARNING:

+ Also, when using the removal tools for the baking tray
or the rotating spit, protect yourself from the heat by
wearing gloves or oven mitts.

+ Danger of fire! Never use containers made from
plastic, cardboard, paper, or similar.

/N CAUTION:
Do not use roasting bags or glass containers. These may
burst.

Place the appliance on a flat, heat-resistant surface!
Keep sufficient distance to highly flammable objects such
as furniture, curtains, etc.! Never place the appliance
inside a cabinet!

Install the appliance with its back panel facing the wall.
When using the oven, leave at least 12 cm of space on
all sides of the appliance to allow sufficient air circulation.
Due to rising heat and vapours do not place the appli-
ance under wall cupboards.

Ensure that the mains cord does not touch hot parts of
the appliance during operation.

Always operate the appliance under supervision. Very
dry bread can catch fire inside the appliance!

Do not place any objects on the appliance during use
that you do not need for cooking.

This appliance has a door made of tempered safety
glass. The glass is stronger than ordinary glass and
more resistant to breakage. Avoid scratches on the
door surface. If the door glass has a scratch or a notch,
contact our service or a professional.

Do not store any materials other than the accessories
recommended by the manufacturer in this oven when it
is not in use.

Notes for Use

Symbolic Cooking Plates

Controller (3)
Controller (5)

[© ] Small cooking plate
Big cooking plate

Symbolic Oven

Controller (7) °C Oven temperature
Function switch (9) Oven function
OFF| Off

[ Top heat
[__] Bottom heat

[==] Top- and bottom heat

Top- and bottom heat with
convection

Top heat with rotary spit and
convection

KK3786_IM

Electrical Connected Load

The appliance is intended for a maximum power intake
of 3100 W. This connected load recommends a separate
input lead secured with a 16 amp protected switch.

Do not use any multiple sockets, as this appliance is too
powerful.

Caution, overload: If you use extension leads, these
should have a cable cross-section of at least 1.5mm?.
Cables with a smaller cable cross-section can overheat.
Make sure that the cable is laid in such a way that it
cannot be pulled or tripped over.

Electric Connection

1.

2.

Turn all controls counter-clockwise as far as they will go.
Set the function switch to the [9FF] position.

Check whether the mains voltage that you want to use,
corresponds with that of the appliance. You will find the
information about it on the rating plate.

. Connect the mains plug to a properly installed shock-

proof socket only.

Prior to Initial Use

There is a protective layer on the cooking plates and the
heating elements that burns when the appliance heats up.
This may cause smoke and odours to develop when the
appliance is used, but these will disappear after a few uses.
This is not a defect.

You can minimise smoke development by wiping the

cooking plates and heating elements with a slightly damp

cloth before using them for the first time.

Do not use cleaning agents!

Then wipe it with a dry cloth.

Only switch on the appliance when it is in a completely

dry state.

Always ensure adequate ventilation.

Use the appliance separately for several minutes before

using it for the first time to allow the protective layers to

remove.

1. Turn on both cooking plates without using any cook-
ware. Turn the controllers [O¢] and [@3] to MAX.

2. Then operate the oven without accessories and with-
out cooking food. Turn the °C controller to 230 °C.
Set the function switch to (=1,

Cookware

Only use cooking pots with a flat footing in order to
optimize the use of energy.

== ==

]
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+ The pot should never be smaller than the cooking plate.
This would cause a loss of energy. In the worst case the
cooking plate might become distorted.

Oven

+ Always slide the crumb tray under the bottom heating
element.

+ We recommend to preheat the oven for approx.

10-15 minutes.

+ Save energy by using the switch settings with convec-
tion. In doing so, the heated air is distributed quicker and
evenly via the fan inside the oven.

+ Always use the inserted drip pan when grilling or roast-
ing. This prevents grease from dripping onto the bottom
heating element.

+ There is no timer on this oven. You must control the
cooking time yourself.

+ Your oven offers you a number of settings. According to
your recipe, choose a temperature.

Here are a Few Examples of How You Can Use the
Functions:
+ Top heat:
For grilling or gratinating casserole.
+ Top heat with rotary spit and convection:
Poultry and large joints of meat are cooked evenly.
+ Top- and bottom heat with convection:
E.qg. for pizza, pastries etc.

Removal Tools (17 and 19)
a) Toremove the baking tray
b) To remove the grill rack

If you want to remove the rotary
spit, use the removal tool (19).

Operation

+ You can operate the cooking plates and the oven sepa-
rately or in combination.

+ When using both cooking plates and the oven at the
same time, the cooking time may be slightly longer than
when used without the oven. This is due to technical
reasons and is not a defect.

Using the Cooking Plates

1. Turn the controller [©<] and/or [@2] to the right until the
associated heating control lamp switches on.

2. Select a setting between 1 and MAX.
The associated heating control lamp goes out when the
plate has reached the temperature.
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Using the Oven

1.

2.

Use the °C controller to select a temperature between
LOW (low) and 230°C.

Select your desired oven function with the oven function
switch. The control lamp (8) shows you that the oven is
in use.

Rotary Spit

Do not select a roast which is too large. The food being
grilled must be far enough away from the internal walls and
the heating elements and must not touch them.

1.

2.
3.

. Place the prepared rotary spit

Insert the baking tray/drip pan into the bottom guide
ridge of the oven.

Rub edible oil on to the rotary spit and spit forks.
Poultry has to be dressed before grilling. To do so, tie
the wings and the legs closely to the body using kitchen
yam.

. Place the dressed poultry or the piece of roast meat

carefully on to the rotary spit. Push the spit forks on to
the rotary spit and use them to fix the roast meat in
place. Tighten the spit forks by means of the screws.

in the oven with the help of the 2 v
removal tool. Put the end of the (@/¥ =
rotary spit without the notchinto | |
the motor on the right side of
the oven first. Then hook the
other end of the rotary spit into
the hanger on the left hand side of the oven.

.

| —7-=

. Select a temperature and the function [Z]. The rotary

spit begins to turn. Make sure that the roast piece can
rotate freely.

. When the meat is cooked remove the rotary spit using

the handle.

End of Use

1.

2.

Turn all controls counterclockwise as far as they will go.
Set the function switch to the [9FF] position.
Then disconnect the mains plug from the socket.

m
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Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug from the socket before clean-

ing.

» Wait until the appliance has cooled down.
* Never immerse the appliance in water. It could result in an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Cooking Plates
+ Clean the cooking plates with a damp cloth.
+ Use a dishwashing agent in case of heavy staining.

Crumb Tray, Baking Tray, Grill Rack, Rotary Spit,

Spit Forks

+ Below the heating elements there is a crumb tray. Pull it
out forwards to remove it.

+ Clean all accessories in hot rinsing water with a little
washing-up liquid. Dry the parts well after that.

Interior of the Oven
Keep the interior of the oven clean.

1. Remove splashes and food remains on the oven wall
with a damp cloth together with some detergent.

2. Wipe dry with a dry towel.

3. Put the crumb tray and other accessories back.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described and let it completely
dry.

+We recommend storing the appliance in the original
packaging if you do not want to use it for long periods
of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.
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Technical Data

Power consumption
Overall capacity:...
Small cooking plate:.
Big cooking plate:.
Bottom heat oven:
Top heat oven:..

Protection class:

Net weight: ..........co....

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains

reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,

current CE directives and built according to the latest safety

regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 13
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 13
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...14
Opmerkingen voor het gebruik ..........cooceneenseensisnnnnns 14

Symbolen kookplaten
Symbolen oven
Elektrische aangesloten lading
Elektrische aansluiting
Voor het eerste gebruik...

Verwijderhulpstuks (17 en 19) ....
Bediening
Gebruik van de kookplaten
Gebruik van de oven
Draaispit
Einde van het gebruik ...........c.oeereeneinrrnsiiseineinnin
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Reiniging
Kookplaten
Kruimellade, bakplaat, grillrooster, draaispit,
spitvorken
Interieur van de oven
Behuizing

Bewaren

Technische gegevens 16

Verwijdering 16
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 16

NEDERLANDS

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Verwijder eventueel aanwezige stickers van het appa-
raat.

6. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Kookplaat, groot

Kookplaat, klein

Regelknop kleine kookplaat
Verwarmingcontrolelampje (kleine kookplaat)
Regelknop grote kookplaat
Verwarmingcontrolelampje (grote kookplaat)
Oven temperatuurregelknop
Bedieningscontrolelampje

9 Schakelaar ovenfunctie
10 Verwarmingselement
11 Glazen deurtje
12 Handgreep deurtje
13 Ophanginrichting voor draaiend spit
14 Grillrooster
15 Bakplaat/vetpan
16 Kruimellade
17 Verwijderhulpstuk voor grillrooster en bakplaat
18 Draaispit

18a Spitvorken

19 Verwijderhulpstuk voor draaispit

O ~NOoO O WN -
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

* Gevaar op brandwonden! Raak het apparaat alleen
aan bij de handgreep en de schakelaars.

+ Let ook op dat wanneer u de verwijderhulpstukken
voor de bakplaat of the draaispit gebruikt, u uzelf
tegen de hitte beschermt door middel van ovenwanten
of pannenlappen.

+ Brandgevaar! Gebruik nooit containers gemaakt van
plastic, karton, papier of dergelijke.

/\ LETOP:
Gebruik geen braadzakken of glazen containers. Deze
kunnen barsten.

Plaats het apparaat op een viakke, hittebestendige
opperviakte!

Houd voldoende afstand van licht ontvlambare voorwer-
pen, zoals meubels, gordijnen, enz.! Plaats het apparaat
nooit in een kast!

Plaats het apparaat met het achterpaneel richting de
muur.

Laat bij gebruik van de oven ten minste 12 cm ruimte
aan alle kanten van het apparaat om voldoende luchtcir-
culatie mogelijk te maken.

Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege
rijizende hitte en dampen.

Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete onderdelen
van het apparaat aanraakt wanneer werkzaam.

Laat het apparaat alleen onder toezicht van volwasse-
nen gebruiken. Erg droog brood kan viam vatten in het
apparaat!

Plaats tijdens het gebruik geen voorwerpen op het appa-
raat die u niet nodig hebt om te koken.

Dit apparaat heeft een deur van gehard veiligheidsglas.
Het glas is sterker dan gewoon glas en beter bestand
tegen breuk. Voorkom krassen op het deuropperviak. Als
het deurglas een kras of een inkeping heeft, neem dan
contact op met onze service of een vakman.

Bewaar geen andere materialen dan de door de fabri-
kant aanbevolen accessoires in deze oven wanneer
deze niet in gebruik is.

Opmerkingen voor het gebruik

Symbolen kookplaten

Regelknop (3) Kleine kookplaat
Regelknop (5) Grote kookplaat
14
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Symbolen oven

Regelknop (7) °C Oventemperatuur
Schakelaar (9) Ovenfunctie
Uit

[—_] Bovenwarmte
[__] Onderwarmte

[==] Boven en onderwarmte

= Boven- en o_nderwarmte

met convectie

——1 Bovenwarmte met

“==I draaiend spit en convectie

Elektrische aangesloten lading

+ Het apparaat kan maximaal een vermogen van 3100 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het
raadzaam, te voorzien in een gescheiden toevoer met
een zekering via een 16 A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik.

+ Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

+ Let op, overbelasting: Als u verlengkabels gebruikt,
moeten deze een kabeldoorsnede van ten minste
1,5mm? hebben. Kabels met een kleinere kabeldoor-
snede kunnen oververhit raken.

+ Zorg ervoor dat de kabel zo wordt gelegd dat er niet aan
getrokken kan worden of dat er niet over gestruikeld kan
worden.

Elektrische aansluiting

1. Draai alle regelknoppen linksom tot aan de aanslag. Zet
de functieschakelaar in stand [oFF].

2. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de informatie
ervan op het typeplaatje.

3. Steek de netstekker alleen in een goed geinstalleerd
schokvrij stopcontact.

Voor het eerste gebruik

Op de kookplaten en de verwarmingselementen zit een
beschermlaag die verbrandt wanneer het apparaat op-
warmt. Hierdoor kunnen bij gebruik van het apparaat rook
en geuren ontstaan, die echter na enkele keren gebruik
verdwijnen. Dit is geen defect.

+ U kunt de rookontwikkeling minimaliseren door de kook-
platen en verwarmingselementen voor het eerste gebruik
met een licht vochtige doek af te nemen.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen!

+ Veeg het daarna af met een droge doek.

+ Schakel het apparaat pas in als het zich in volledig
droge toestand bevindt.

+ Zorg altijd voor voldoende ventilatie.
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+ Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, dient u
het enkele minuten apart te gebruiken om de bescher-
mende lagen te verwijderen.

1. Schakel beide kookplaten in zonder kookgerei te
gebruiken. Draai hiertoe de regelknoppen [Gsl en
in de stand MAX.

2. Gebruik de oven dan zonder accessoires en zonder
voedsel te koken. Draai de regelknop °C naar
230°C. Zet de functieschakelaar op =1,

Kookgerei
+ Gebruik alleen pannen met een platte bodem om opti-
maal gebruik te maken van de energie.

R

O O 9

+ De pan mag nooit kleiner zijn dan de kookplaat. Dit ver-
oorzaakt energieverlies. In het ergste kan de kookplaat
vervormd raken.

Oven

+ Schuif de kruimellade altijd onder het verwarmingsele-
ment op de bodem.

+ Wij raden u aan de oven ongeveer 10-15 minuten voor
te verwarmen.

+ Bespaar energie door de schakelaarinstellingen met
convectie te gebruiken. Hierdoor wordt de warme lucht
sneller en gelijkmatiger via de ventilator in de oven
verspreid.

+ Gebruik altijd de ingebrachte vetbak bij het grillen of
braden. Dit voorkomt dat het vet op het verwarmingsele-
ment op de bodem druipt.

+ Erzit geen timer op deze oven. U moet zelf de kooktijd
regelen.

+ Uw oven biedt u een aantal instellingen. Kies volgens uw
recept een temperatuur.

Hier zijn een paar voorbeelden van hoe u deze functies:
+ Bovenwarmte:
Om te grillen of te gratineren.

+ Bovenwarmte met draaiend spit en convectie:
Gevogelte en grote stukken vlees worden gelijkmatig
bereid.

+ Boven- en onderwarmte met convectie:

Bijv. voor pizza, gebak enz.

Verwijderhulpstuks (17 en 19)

a) Voor het verwijderen van de a
bakplaat b

b) Voor het verwijderen van het
grillrooster b

Wanneer u de draaispit wilt verwijderen, gebruikt u het
verwijderhulpstuk (19).
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Bediening
+ U kunt de kookplaten en de oven afzonderlijk of samen
bedienen.
+ Bij gelijktijdig gebruik van de kookplaten en de oven kan
de kooktijd iets langer zijn dan bij gebruik zonder oven.
Dit komt door technische redenen en is geen defect.

Gebruik van de kookplaten

1. Draai de regelknop [O¢ en/of [@9] naar rechts totdat het
bijpehorende controlelampje van de verwarming gaat
branden.

2. Kies een instelling tussen 1 en MAX.
Het bijbehorende verwarmingscontrolelampje gaat uit
wanneer de plaat de temperatuur heeft bereikt.

Gebruik van de oven

1. Kies met de regelknop °C een temperatuur tussen
LOW (laag) en 230°C.

2. Selecteer de gewenste ovenfunctie met de ovenfunctie-
schakelaar. Het controlelampje (8) geeft aan dat de oven
in gebruik is.

Draaispit

Kies geen al te groot braadstuk. Het grilviees moet vol-
doende afstand hebben tot binnenwanden en verwarmings-
staven. Het mag nergens de wanden of staven raken.

1. Schuif de bakplaat/vetpan op de onderste rail van de
bakoven.

2. Wrijf de draaispit en de spitvorken in met spijsolie.

3. Gevogelte wordt voor het grillen gegameerd. Bind de
vleugels en de poten met draad strak tegen het lijf.

4. Steek de gegarneerde vleugels of het braadstuk voor-
zichtig op de draaispit. Schuif de spitvorken op de
draaispit en bevestig daarmee het braadstuk. Draai de
spitvorken vast met de schroeven.

5. Plaats de voorbereidde revol- [ |
ving spit in de oven met behulp %
van het verwijderhulpstuk. @ , <o 3‘
Plaats eerst het uiteinde van de | ar»
revolving spit zonder inkeping | I V———rra
in de motor aan de rechterkant
van de oven. Haak vervolgens
het andere uiteinde van het draaispit in de hanger aan
de linkerkant van de oven.

6. Kies een temperatuur en de functie [Z]. De draaispit
begint te draaien. Let op dat het braadvlees ongehinderd
kan draaien.

7. Als het vlees gaar is, kunt u de draaispit met behulp van
de verwijderhulpstuk uit de oven tillen.
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Einde van het gebruik

1. Draai alle regelknoppen linksom tot aan de aanslag. Zet
de functieschakelaar in stand [oFF],
2. Haal dan de netstekker uit het stopcontact.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de netstekker uit het stopcontact voordat u gaat reini-

gen.

+ Wacht totdat het apparaat is afgekoeld.
 Dompel het apparaat niet onder water. Dit kan leiden tot een

elektrische schok of brand.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstels of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Kookplaten

+ Reinig de kookplaten met een vochtige doek.
+ Gebruik een afwasmiddel in geval van moeilike viekken.

Kruimellade, bakplaat, grillrooster, draaispit,

spitvorken

+ Onder de verwarmingselementen bevindt zich een
kruimellade. Trek het naar voren eruit.

+ Reinig alle accessoires in heet spoelwater met een bé-
tie afwasmiddel. Droog de onderdelen daarna goed af.

Interieur van de oven

Houd de binnenkant van de oven schoon.

1. Verwijder spatten en etensresten op de ovenwand met
een vochtige doek met wat afwasmiddel.

2. Afnemen met een droge doek.
3. Plaats de kruimellade en andere accessoires terug.

Behuizing
Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige doek.

Bewaren

+ Reinig het apparaat volgens bovenstaande aanwijzingen
en laat het goed drogen.

+ Wij adviseren dat het apparaat in de originele verpakking
wordt bewaard als u het apparaat langere tijd niet
gebruikt.
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+ Het apparaat altijd buiten bereik van kinderen opslaan en
in een goed geventileerde en droge ruimte.

Technische gegevens

KK 3786
220-240V~, 50/60Hz

Opgenomen vermogen:
Totale capaciteit: ..
Kleine kookplaat:..

...3100W

Nettogewicht: ................

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.
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Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

KK3786_IM
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 18
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 18
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 19

Notes d’utilisation
Symboles des plaques de cuisson
Symbole du four ...
Charge électrique connectée
Connexion électrique
Avant premiére utilisation
Ustensiles de cuisine

Outils de retrait (17 et 19)
Utilisation
Utilisation des plaques de cuisson
Utilisation du four
Tournebroche
Fin de IUtilisation..........cc.oeevvereeieeesiese s
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Nettoyage 21

Stockage
Données techniques.
Elimination

Plaques chauffantes...........courcinerinncnnneeinnennes 21
Plateau ramasse-miettes, plaque de four, grille,

tournebroche, fourchettes du tournebroche ..
Intérieur du four
Boitier

Signification du symbole « Poubelle »..........cccocvrueneee.

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

. Retirez les autocollants éventuellement présents sur

I'appareil.

. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou

des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Plaque chauffante, grande

Plaque chauffante, petite

Bouton de commande de la petite plaque de cuisson
Témoin de contrdle de chauffage (petite plaque de
cuisson)

Bouton de commande de la grande plaque de cuisson
Témoin de controle de chauffage (grande plaque de
cuisson)

Commande de la température du four

Voyant indicateur de fonctionnement

Bouton de fonction four

Elément chauffant

Porte en verre

Poignée de la porte

Dispositif de suspension pour tournebroche

Grille

Plaque de four/lechefrite
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1

1

1

6 Plateau ramasse-miettes

7 Outil de retrait de la grille du grill et de la plaque de
cuisson

8 Tournebroche
18a Fourchettes du tournebroche

9 Outil de retrait pour tournebroche

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

* Risque de briilures ! Ne touchez I'appareil que par la
poignée et les interrupteurs.

+ De méme, lorsque vous utilisez les outils de retrait
de la plaque de four ou de la tournebroche, proté-
gez-vous de |a chaleur en portant des gants ou des
gants de cuisine.

+ Risque d’incendie ! N'utilisez jamais de boites en
plastique, carton, papier ou similaire.

/\ ATTENTION:
N'utilisez pas de sacs a rétir ou de conteneurs en verre.
lls peuvent exploser.

Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a

la chaleur!

Maintenez une distance suffisante avec les objets hau-
tement inflammables tels que les meubles, les rideaux,
etc. Ne placez jamais I'appareil dans une armoire !
Installez I'appareil avec son panneau arriére orienté vers
le mur.

Lorsque vous utilisez le four, laissez un espace d’au
moins 12 cm sur tous les cotés de I'appareil pour per-
mettre une circulation d'air suffisante.

En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne
placez pas I'appareil sous les placards muraux.
Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne touche
pas les parties chaudes de I'appareil pendant utilisation.
Faites toujours fonctionner I'appareil sous surveillance.
Le pain trés sec peut prendre feu a l'intérieur de 'ap-
pareil !

Pendant I'utilisation, ne placez pas sur I'appareil des
objets dont vous n’avez pas besoin pour cuisiner.

Cet appareil est doté d’une porte en verre de sécurité
trempé. Ce verre est plus solide que le verre ordinaire

et plus résistant  la casse. Evitez les rayures sur la
surface de la porte. Sila vitre de la porte présente une
rayure ou une entaille, contactez notre service ou un
professionnel.

Ne stockez pas de matériaux autres que les accessoires
recommandés par le fabricant dans ce four lorsqu'il n'est
pas utilisé.

KK3786_IM

Notes d’utilisation
Symboles des plaques de cuisson
Regulateur (3) Petite plaque de cuisson

Régulateur (5) Grande plaque de cuisson

Symbole du four
Régulateur (7) °

(g}

Température four

Commutateur de

fonction (9) Fonction four

Arrét
[ Chaleur supérieure

[C_] Chaleur inférieure
E Chaleur supérieure et
inférieure
Chaleur supérieure et
=/ inférieure avec convection

== Chaleur supérieure avec
tournebroche et convection

-3

Charge électrique connectée

+ Au total, l'appareil peut absorber une puissance de
3100 W. Il est conseillé, pour une telle puissance
électrique, d'avoir recours a une canalisation électrique
séparée et une protection par fusibles par disjoncteur
de 16A.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

+ Attention, surcharge : Lorsque vous utilisez des cables
de rallonge, celles-ci doivent avoir une section de céable
de 1,5mm? au minimum. Les cables dont la section est
plus petite peuvent surchauffer.

+ Veillez a ce que le cable soit posé de maniére a ce qu'il
ne puisse pas étre tiré ou qu'on ne puisse pas trébucher
dessus.

Connexion électrique

1. Tournez toutes les régulateurs dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée. Placez le
commutateur de fonction sur la position [oFF],

2. Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utiliser, corresponde a celle de I'appareil. Vous trouverez
l'information nécessaire sur la plaque d'identification.

3. Ne branchez la fiche d’alimentation que sur une prise
correctement installée et résistant aux chocs.

Avant premiére utilisation

Les plaques de cuisson et les éléments chauffants sont
recouverts d'une couche protectrice qui brile lorsque
I'appareil chauffe. Cela peut entrainer 'apparition de fumée
et d'odeurs lors de I'utilisation de I'appareil, mais celles-ci
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disparaitront aprés quelques utilisations. Il ne s'agit pas
d’un défaut.

+ Vous pouvez réduire le dégagement de fumée en es-
suyant les plaques de cuisson et les éléments chauffants
avec un chiffon légérement humide avant la premiére
utilisation.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage !

+ Essuyez-le ensuite avec un chiffon sec.

+ Ne mettez I'appareil en marche que lorsqu'il est complé-
tement sec.

+ Veillez toujours a une ventilation suffisante.

+ Avant la premiére utilisation, utilisez I'appareil séparé-
ment pendant plusieurs minutes pour permettre aux
couches protectrices de s'enlever.

1. Allumez les deux plaques de cuisson sans utiliser
d'ustensile de cuisson. Mettez les régulateurs [Oe] et
[®@9l en position MAX.

2. Faites ensuite fonctionner le four sans accessoires
et sans faire cuire d'aliments. Tournez le régulateur
°C sur 230°C. Placez le commutateur de fonction
sur( =1

Ustensiles de cuisine

+ Nutilisez que des récipients a fond plat afin d'optimiser
['utilisation de I'énergie.

+ La casserole ne doit jamais étre plus petite que la
plaque de cuisson. Cela entrainerait une perte d'énergie.

Dans le pire des cas, la plaque de cuisson pourrait se
déformer.

Four

+ Insérez toujours le plateau ramasse-miettes sous I'élé-
ment chauffant inférieur.

+ Nous recommandons de préchauffer le four environ
10-15 minutes.

+ Economisez de I'électricité en utilisant les réglages avec
convection. De cette fagon, I'air chaud est distribué plus
rapidement et uniformément par le ventilateur dans le
four.

+ Ne grillez ou ne rétissez en principe que lorsque la
lechefrite est en place. Vous éviterez ainsi que de
la graisse ne tombe sur les éléments de chauffage
inférieurs.

+ Ce four n'est pas équipé d’'une minuterie. Vous devez
contrdler vous-méme le temps de cuisson.

+Votre four vous offre un certain nombre de réglages. En
fonction de votre recette, choisissez une température.
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Voici quelques exemples de la fagon d’utiliser les

fonctions :

¢+ Chaleur supérieure :
Pour griller ou gratiner un gratin.

+ Chaleur supérieure avec tournebroche et
convection :
Cuisson uniforme des volailles et des grosses pieces
de viande.

+ Chaleur supérieure et inférieure avec convection :
Par exemple pour les pizzas, patisseries, etc

Outils de retrait (17 et 19)
a) Pour retirer la plaque de four a
b) Pour refirer la grille b

Si vous voulez retirer la tournebro- b
che, utilisez I'outil de retrait (19).

Utilisation

+ Vous pouvez faire fonctionner les plaques de cuisson et
le four séparément ou en combinaison.

+ Lorsque vous utilisez les deux plaques de cuisson et le
four en méme temps, le temps de cuisson peut étre lége-
rement plus long que lorsque vous 'utilisez sans le four.
Ceci est di a des raisons techniques et ne constitue pas
un défaut.

Utilisation des plaques de cuisson

1. Tournez le régulateur (O] et/ou [@2] vers la droite
jusqu’a ce que le voyant de chauffage correspondant
s'allume.

2. Sélectionnez un réglage entre 1 et MAX.
Le témoin de chauffage correspondant s’éteint lorsque la
plaque a atteint la température.

Utilisation du four

1. Utilisez le bouton de commande °C pour sélectionner
une température entre LOW (faible) et 230 °C.

2. Sélectionnez la fonction du four que vous souhaitez uti-
liser a 'aide du sélecteur de fonction du four. Le voyant
lumineux (8) vous indique que le four est en marche.

Tournebroche

Ne prenez pas un morceau de viande trop important. La
piece de viande a rétir doit étre suffisamment loin des parois
intérieures et de la résistance et ne jamais les toucher.

1. Placez la plaque/le léchefrite sur le niveau le plus bas
du four.
2. Enduisez la broche et les fixations d’huile alimentaire.
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3. Les volailles doivent étre préparées avant d'étre grillées.
Attachez les ailes et les cuisses le long du corps de
I'animal & 'aide d'un fil de cuisine.

4. Enfilez délicatement la volaille dressée ou le morceau de
roti sur le tournebroche. Glissez les pinces de fixation sur

le tournebroche et fixez-les au réti. Vissez les pinces de
fixation avec les vis.
5. Placez le tournebroche prépa-

rée dans le four, en vous aidant E
de l'outil e retrait. Placez 2 fab =
I'extrémité de tournebroche ]

sans l'encoche dans le moteur

l%’“ B — ”j

sur le coté droit en premiére.
Puis placez I'autre bout du
tournebroche dans I'encoche du cété gauche du four.

6. Sélectionnez une température et la fonction [&]. Le
tournebroche commence a tourner. Veillez a ce que le
morceau de roti puisse tourner librement.

7. Lorsque la viande est cuite, retirez le tournebroche a
I'aide de l'outil de retrait.

Fin de Putilisation

1. Tournez toutes les régulateurs dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée. Placez le
commutateur de fonction sur la position [oF].

2. Débranchez ensuite la fiche d'alimentation de la prise
de courant.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours I'appareil de la prise de courant avant de

le nettoyer.

* Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Vous risqueriez de cau-
ser une décharge électrique ou d'incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

Plaques chauffantes
+ Nettoyez les plaques de cuisson a l'aide d’un chiffon
humide.

+ Utilisez du liquide vaisselle en cas de taches persistantes.

Plateau ramasse-miettes, plaque de four, grille,

tournebroche, fourchettes du tournebroche

+Un tiroir ramasse-miettes se situe sous les éléments
chauffants. Enlevez-le en le tirant vers I'avant.

+ Nettoyez tous les accessoires dans de I'eau de vaisselle
chaude en y ajoutant un peu de produit vaisselle. Sé-
chez-les ensuite soigneusement.

KK3786_IM

Intérieur du four

Gardez l'intérieur du four propre.

1. Enlevez les éclaboussures et les résidus alimentaires
des parois du four avec un tissu humide et du détergent.

2. Essuyez avec un torchon sec.

3. Remettez le plateau a miettes et les autres accessoires.

Boitier
Nettoyer le boitier apres I'utilisation a 'aide d'un chiffon
|égérement humide.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme décrit et laissez-le compléte-
ment sécher.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans 'embal-

lage d'origine si vous ne souhaitez pas I'utiliser pendant
longtemps.

+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

21

14.11.22

FRANGAIS



FRANCAIS

Données techniques

Modéle : ....... KK 3786
Alimentation : ....220-240V/~, 50/60Hz
Consommation électrique :

Capacité globale : ..........cueverrerneeicriieeireniis 3100W
Petite plaque de cuisson :..
Grande plaque de cuisson
Chauffage du four en bas :
Chauffage du four en haut

Classe de protection :...............

POIdS NEL: ..o env. 10,2kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

B cciriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 23
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 23
Advertencias para el uso del aparato.........ccuceneeeieenns 24
Notas de uso 24

Placas de coccion simbdlicas
Simbolos del horno
Carga eléctrica conectada
Conexion eléctrica
Antes del primer uso
Utensilios de cocina

Herramientas de extraccion (17 y 19) ... 25
Manejo
Uso de las placas de coccién
Uso del horno
Asador giratorio
Fin de la utilizacion

KK3786_IM

Limpieza 26
Placas de COCCION ........c..urveerveereierriernessiesiiennes 26
Bandeja para migas, bandeja de horno, rejilla de la
parrilla, asador giratorio, horquillas para escupir........... 26
Interior del horno
Carcasa

Almacenamiento

Datos técnicos

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura” ................... 27

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

. Si el contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

. Retire los adhesivos existentes en el aparato.

. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

N

B w

o O

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

1 Placa de coccion, grande
Placa de coccion, pequefia
Controlador placa de coccién grande
Testigo del control de calentamiento (placa de coccion
pequefia)
Controlador placa de coccién grande
Testigo del control de calentamiento (placa de coccion
grande)
7 Controlador de temperatura del horno
8 Testigo de funcionamiento
9 Interruptor de funcién del hormo
10 Elemento de calefaccion
11 Puerta de cristal
12 Asa de la puerta
13 Accesorio para colgar el asador giratorio
14 Rejilla de la parrilla
15 Bandeja de horno/bandeja para la grasa
16 Bandeja para migas

B wnN

o O
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17 Herramienta de extraccion para la rejilla de la parrilla y
la bandeja de horno

18 Asador giratorio
18a Horquillas para escupir

19 Herramienta de extraccion para asador giratorio

Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

* jRiesgo de quemaduras! Toque el aparato s6lo por
el asay los interruptores.

+ Ademas, al utilizar los utensilios de extraccion de la
bandeja de horno o el asador giratorio, protéjase del
calor utilizando guantes o manoplas de horno.

+ jPeligro de incendio! No utilice recipientes de plas-
tico, carton, papel o similar.

/\ ATENCION:
No utilice las bolsas para grill o recipientes de cristal.
Pueden explotar.

iColoque el dispositivo sobre una superficie resistente

al calor!

iMantenga la distancia suficiente con respecto a objetos

inflamables como muebles, cortinas, etc.! No coloque

nunca el aparato en el interior de un armario.

Coloque el aparato con el panel trasero de cara a la

pared.

+ Cuando utilice el horno, deje al menos 12cm de espacio
en todos los lados del aparato para permitir una circula-
cién de aire suficiente.

+ Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque

el aparato debajo de armarios de cocina.

Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las

partes calientes del aparato durante su uso.

+ Haga funcionar el aparato siempre bajo supervision.
iEl pan muy seco puede prenderse fuego dentro del
aparato!

+ No cologue sobre el aparato ninglin objeto que no nece-

site para cocinar.

+ Este aparato tiene una puerta de vidrio templado de

seguridad. El vidrio es mas fuerte que el ordinario y mas
resistente a la rotura. Evite arafiazos en la superficie de
la puerta. Si el cristal de la puerta tiene un arafiazo o
una muesca, péngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un profesional.

+ No guarde en este horno otros materiales que no sean

los accesorios recomendados por el fabricante cuando
no esté en uso.

Notas de uso
Placas de coccion simbdlicas

Controlador (3) Placa de coccion pequefia
Controlador (5) Placa de coccion grande
2
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Simbolos del horno
Controlador (7) °C Temperatura del horo

Interruptor de

funcion (9) Funcion de horno

FF| Apagar
Calentamiento superior

Calentamiento inferior

TNIRIRE

Calentamiento superior e inferior

Calentamiento superior e inferior
con conveccion

Calentamiento superior con
asador giratorio y conveccion

Y,
ES

Carga eléctrica conectada

+ El equipo puede asumir una potencia de 3100 W en to-
tal. Con este consumo nominal es recomendable utilizar
un cable de alimentacion separado con una proteccion
por medio de un conmutador 16 A.

+ No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

+ Atencion, sobrecarga: Si utiliza alargadores, éstos
deben tener una seccion de cable de al menos 1,5 mm?
Los cables con una seccion menor pueden sobrecalen-
tarse.

+ Asegurese de que el cable esta colocado de forma que
no se pueda tirar de él ni tropezar con él.

Conexion eléctrica

1. Gire todos los mandos en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta el tope. Coloque el interruptor de funcion
en la posicion [oFF],

2. Compruebe que la tension eléctrica que vaya a usar
coincide con la del aparato. Encontrara la informacién
necesaria en la placa de identificacion.

3. Conecte el enchufe a una toma resistente a tension
adecuadamente instalada exclusivamente.

Antes del primer uso

Hay una capa protectora en las placas de coccion y los ele-
mentos de calefaccion que se queman cuando el aparato
se calienta. Esto puede provocar la aparicion de humo y
olores cuando se utiliza el aparato, pero estos desaparece-
ran después de algunos usos. Esto no es un defecto.

+ Puede minimizar el desarrollo de humo limpiando las
placas de coccion y los elementos de calefaccion con
un pafio ligeramente humedo antes de utilizarlos por
primera vez.

+ No utilice productos de limpieza.
+ Acontinuacion, pasele un pafio seco.
+ Encienda el aparato s6lo cuando esté completamente

Seco.
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+ Asegure siempre una ventilacion adecuada.

+ Utilice el aparato por separado durante varios minutos
antes de usarlo por primera vez para que se eliminen las
capas protectoras.

1. Encienda las dos placas de coccion sin utilizar ningun
utensilio de cocina. Ponga los controladores [Qely
en MAX.

2. A continuacién, haga funcionar el horo sin acceso-
rios y sin cocinar alimentos. Ponga el regulador °C
en 230 °C. Ponga el interruptor de funcion en =1,

Utensilios de cocina
+ Use solamente ollas con base plana para optimizar el
uso de energia.

+ Laolla nunca debe ser mas pequefia que la placa
de coccion. Esto provocaria una pérdida de energia.

En el peor de los casos, la placa de coccién podria
deformarse..

Horno

+ Deslice siempre la bandeja para migas bajo el elemento
de calefaccion inferior.

+ Recomendamos precalentar el horno durante aproxima-
damente 10 a 15 minutos.

+ Ahorre energia con los ajustes del interruptor con
conveccion. Al hacerlo, el aire caliente se distribuye de
manera mas rapida y uniforme mediante el ventilador del
interior del horno.

+ Utilice siempre la bandeja para la grasa insertada
cuando ase o cocine a la parrilla. Esto evita que la grasa
gotee sobre el elemento de calefaccion inferior.

+ Este horno no tiene temporizador. Debe controlar usted
mismo el tiempo de coccidn.

+ El'horno ofrece un nimero de ajustes. De acuerdo con
su receta, elija una temperatura.

Aqui hay unos pocos ejemplos de como puede utilizar
las funciones:
+ Calentamiento superior:
Para asar o gratinar a la cazuela.
+ Calentamiento superior con asador giratorio y
conveccion:
Pollo y grandes piezas de carne se asan uniformemente.
+ Calentamiento superior e inferior por conveccion:
Ej., para pizza, reposteria, etc.

KK3786_IM

Herramientas de extraccion (17 y 19)

a) Para retirar la bandeja de horno
b) Para retirar la rejilla de la parrilla

Si desea retirar el asador giratorio, b
utilice la herramienta de extrac-
cion (19).

Manejo

+ Puede utilizar las placas de coccion y el horno por sepa-
rado o de forma combinada.

+ Cuando se utilizan las placas de coccion y el horno al
mismo tiempo, el tiempo de coccidn puede ser ligera-
mente mas largo que cuando se utiliza sin el horno. Esto
se debe a razones técnicas y no es un defecto.

Uso de las placas de coccion

1. Gire el regulador @l y /o [@2] hacia la derecha hasta
que se encienda la ldmpara testigo de calentamiento
asociada.

2. Seleccione una posicion entre 1y MAX.
La lampara testigo de calentamiento asociada se apaga
cuando la placa ha alcanzado la temperatura.

Uso del horno

1. Use el controlador °C para seleccionar una temperatura
entre LOW (bajo) y 230°C.

2. Seleccione la funcion deseada del horno con el interrup-
tor de funcién del horno. La lampara testigo (8) le indica
que el horno esta en funcionamiento.

Asador giratorio

No ponga a asar un trozo grande de asado. La pieza a asar
tiene que tener bastante distancia a las paredes interiores

y las varillas de calefaccion. De ninguna manera tiene que
entrar en contacto con usted.

1. Introduzca la bandeja de coccion/bandeja para la grasa
en el reborde guia inferior del horno.

2. Frotar con aceite comestible el asador giratorio y las
horquillas para escupir.

3. Se debe preparar la came de ave antes de asarla. Para
ello ate con un hilo de cocina las alas y los muslos bien
cerca al cuerpo.

N2

T
D)

4. Coloque las aves de corral aderezadas o el trozo de
carne asada con cuidado en el asador giratorio. Empuje
las horquillas para escupir en el asador giratorio y
utilicelas para fijar la carne asada en su sitio. Apriete las
horquillas para escupir mediante los tornillos.
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5. Coloque el asador giratorio
preparado en el horno con la

. Sis)
ayuda de la herramienta de @f =
extraccion. Coloque primero el ar
extremo del asador giratorio sin | jE—————1

la muesca en el motor del lado
derecho del horno. A continua-
cion, enganche el otro extremo del asador giratorio en la
percha situada en el lado izquierdo del horno.

6. Seleccione una temperatura y la funcion (&]. El asador
giratorio comienza a girar. El pincho rotativo empieza
a rotar. Tenga atencion que el trozo de came a asar se
pueda mover libremente.

7. Cuando la carne esté cocida, retire el asador giratorio
utilizando el asa.

Fin de la utilizacion

1. Gire todos los mandos en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta el tope. Coloque el interruptor de funcion
en la posicion [oFF],

2. Acontinuacion, desconecte el enchufe de la toma de
corriente.

Limpieza

/N AVISO:

« Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes

de la limpieza.

* Espere a que el dispositivo se haya enfriado.
* No sumerja nunca el aparato en agua. Podria provocar una

descarga eléctrica o incendio.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros abrasivos.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Placas de coccion

+ Limpie las placas de coccion con un pafio himedo.

+ Use un agente lavavajillas en caso de manchas persis-
tentes.

Bandeja para migas, bandeja de horno, rejilla de la

parrilla, asador giratorio, horquillas para escupir

+ Debajo de los elementos de calefaccion hay una ban-
deja para migas. Tire de ella hacia delante para sacarla.

+ Limpie todos los accesorios en agua caliente con un
poco de detergente. Después, seque bien las piezas.

Interior del horno
Mantenga limpio el interior del horno.

1. Elimine las salpicaduras y los restos de alimentos que
queden en el horno con un pafio himedo junto con
algun detergente.

2. Seque con una toalla seca.

3. Vuelva a colocar la bandeja para migas y los demas
accesorios.
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Carcasa

Después del uso limpie la carcasa con un pafo levemente
humedecido.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se ha descrito y deje que se
seque completamente.

+ Se recomienda que guarde el aparato en el paquete
original si no piensa utilizarlo durante periodos largos
de tiempo.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.
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Datos técnicos

Consumo de energia:
Capacidad global: .................

Placa de coccion pequefia

Calentamiento inferior del horn
Calentamiento superior del horno,
Clase de proteccion: ..

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y

I ircque alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

KK3786_IM
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando. 3
Disimballaggio dell’apparecchio ........c.ceersmsesssressanne 28
Elementi di comando/Nella fornitura...........c.couueueeranne 28
Avvertenze per I'uso dell’apparecchio..........ccumeruienns 29

Note per 'uso
Piatti da cucina simbolici
Forno simbolico
Carico elettrico collegato
Collegamento elettrico

Primo utilizzo

Strumenti di rimozione (17 e 19)
Utilizzo
Utilizzo delle piastre di cottura
Utilizzo del forno
Spiedo rotante
Fing dellUtiliZZO ...
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Pulizia 3
Piastre di COtUA ... 31
Vassoio briciole, placca da forno, griglia,
spiedo rotante, spiedi a forchetta...........cocoverrirernriees 31

Interno del forno
L'involucro dell'apparecchio
Conservazione
Dati tecnici
Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”............ccc.couvveune. 32

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio € incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Rimuovere eventuali adesivi dall'apparecchio.

6. Sull'apparecchio potrebbero esserci ancora polvere o

residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio

come descritto al punto “Pulizia”.

-

Elementi di comando/Nella fornitura

1 Piastra di cottura, grande
2 Piastra di cottura, piccola
3 Manopole di controllo per la cottura
4 Spia luminosa del riscaldamento (piastra di cottura
piccola)
5 Manopole di controllo grande piastra di cottura
6 Spia luminosa del riscaldamento (piastra di cottura
grande)
7 Manopole di controllo della temperatura del forno
8 Spia luminosa di funzionamento
9 Interruttore di funzione del forno
10 Elemento termico
11 Porta in vetro
12 Impugnatura porta
13 Appendino per lo spiedo rotante
14 Griglia
15 Placca da forno/leccarda
16 Vassoio briciole
17 Strumento di rimozione per griglia e vassoio di cottura
18 Spiedo rotante
18a Spiedi a forchetta
19 Strumento di rimozione per spiedo rotante
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

* Rischio di ustioni! Toccare I'apparecchio solo dall'im-
pugnatura e dagli interruttori.

+ Inoltre, quando si utilizzano gli strumenti di rimozione
della placca da forno o dello spiedo rotante, proteg-
gersi dal calore indossando guanti o guanti da forno.

+ Rischio di incendio! Non usare mai contenitori in
plastica, cartone, carta o simili.

/\ ATTENZIONE:
Non usare sacchetti per arrostire o contenitori in vetro.
Questi si possono bruciare.

Posiziona il dispositivo su una superficie resistente al

calore!

Mantieni una distanza sufficiente per oggetti altamente

infiammabili quali mobili, tende ecc.! Non mettere mai il

dispositivo allinterno di un armadio!

Installare il dispositivo con il pannello posteriore rivolto

verso la parete.

* Quando si utilizza il forno, lasciare almeno 12cm di

spazio su tutti i lati dell'apparecchio per consentire una

sufficiente circolazione dell'aria.

A causa della formazione di calore e vapori, non collo-

care 'apparecchio sotto credenze e scaffali a parete.

+ Controllare che | cavo di alimentazione non entri in
contatto con superfici calde dell'apparecchio quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

+ Metti sempre in funzione I'apparecchio in supervisione. |l
pane molto secco pud provocare un incendio all'interno
dell'apparecchio!

+ Durante l'uso, non collocare sull'apparecchio oggetti non
necessari per la cottura.

+ Questo apparecchio & dotato di una porta in vetro di
sicurezza temperato. Il vetro € pili robusto del vetro
comune e piu resistente alla rottura. Evitare di graffiare
la superficie della porta. Se il vetro della porta presenta
un graffio o un’incisione, contattare il nostro servizio di
assistenza o un professionista.

+ Non riporre in questo forno materiali diversi dagli acces-

sori raccomandati dal produttore quando non € in uso.

Note per I'uso
Piatti da cucina simbolici
Manopole di controllo (3) Piastra di cottura piccola

Manopole di controllo (5) Piastra di cottura grande
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Forno simbolico
Manopole di controllo (7) °C  Temperatura del forno

Interruttore funzione (9) Funzione forno

Spento

[ Calore superiore

[C_] calore inferiore

E Calore superiore ed
inferiore
Calore superiore e
inferiore con convezione
Calore superiore con

5| spiedo rotante e conve-
zione

-t

K

Carico elettrico collegato

+ |l consumo totale di energia di questo apparecchio pud
arrivare a 3100 W. Con questo carico collegato si racco-
manda una linea di alimentazione separata protetta da
un interruttore di circuito domestico da 16 A.

+ Non utilizzare prese multiple, poiché questo apparecchio
& troppo potente.

+ Attenzione, sovraccarico: Se si usano prolunghe,
queste dovrebbero avere una sezione del cavo di
almeno 1,5mm2. | cavi con una sezione minore possono
surriscaldarsi.

+ Assicurarsi che il cavo sia posato in modo tale da non
poter essere tirato o inciampato.

ITALIANO

Collegamento elettrico

1. Ruotare tutti i manopole di controllo in senso antiorario
fino allarresto. Posizionare l'interruttore di funzione sulla
posizione [oFF].

2. Controllare se il voltaggio elettrico che si desidera utiliz-
zare corrisponde a quello del dispositivo. Le informazioni
sono riportate sulla targhetta dell'apparecchio.

3. Infilare la spina soltanto a una presa in materiale antiurto
correttamente installata.

Primo utilizzo

Sulle piastre di cottura e sugli elementi riscaldanti & pre-
sente uno strato protettivo che brucia quando 'apparecchio
si riscalda. Cio puo causare la formazione di fumo e di odori
durante l'uso dellapparecchio, che perd scompaiono dopo
qualche utilizzo. Non si tratta di un difetto.

+ E possibile ridurre al minimo lo sviluppo di fumo pulendo
le piastre di cottura e gli elementi riscaldanti con un
panno leggermente umido prima di utilizzarli per la prima
volta.

+ Non usare detergenti!

+ Poi passarlo con un panno asciutto.

29
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+ Accendere 'apparecchio solo quando & completamente
secco.

+ Garantire sempre un’adeguata ventilazione.

+ Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta,
lasciarlo in funzione per alcuni minuti per consentire la
rimozione degli strati protettivi.

1. Accendere entrambe le piastre di cottura senza
utilizzare le pentole. Portare i manopole di controllo
[Cele [@9]su MAX.

2. Quindi mettere in funzione il forno senza accessori e
senza cuocere i cibi. Portare il manopole di controllo
°C su 230 °C. Posizionare linterruttore di funzione
sul=l

Stoviglie
+ Utilizzare esclusivamente stoviglie con fondo piano per
oftimizzare il consumo energetico.

@ -y _—sa__
+ La pentola non deve mai essere pil piccola della piastra
di cottura. Cio causerebbe una perdita di energia. Nel

peggiore dei casi la piastra di cottura potrebbe defor-
marsi.

Forno
+ Inserire sempre il vassoio briciole sotto I'elemento riscal-
dante inferiore.

+ Si consiglia di preriscaldare il forno per ca. 10—-15 minuti.

+ Risparmiare energia usando le impostazioni con
convezione. Facendo cosi, l'aria riscaldata ¢ distribuita
pit velocemente e regolarmente tramite il ventilatore
allinterno del forno.

+ Utilizzare sempre la leccarda inserita quando si griglia
o si arrostisce. In questo modo si evita che il grasso coli
sullelemento riscaldante inferiore.

+ Questo forno non ha un timer. Dovete controllare voi
stessi il tempo di cottura.

+ |l forno vi offre una serie di impostazioni. Scegliere la
temperatura in base alla ricetta.

Ecco alcuni esempi di come utilizzare le varie funzioni:
+ Calore superiore:
Per grigliare o gratinare la casseruola.
+ Calore superiore con spiedo rotante e convezione:
Cottura uniforme per pollame e grandi tagli di came.
+ Calore superiore e inferiore con convezione:
Ad es. per pizza, torte ecc.
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Strumenti di rimozione (17 e 19)

a) Per rimuovere la placca da forno a

b) Per rimuovere la griglia b

Se si desidera rimuovere lo spiedo b
rotante, utilizzare lo strumento di

rimozione (19).

Utilizzo

Le piastre di cottura e il forno possono essere utilizzati

separatamente o in combinazione.

Quando si utilizzano contemporaneamente le piastre di
cottura e il forno, il tempo di cottura puo essere legger-
mente pitl lungo rispetto all'utilizzo senza il forno. Ci6 &
dovuto a motivi tecnici e non costituisce un difetto.

Utilizzo delle piastre di cottura

1.

Ruotare il manopole di controllo @<l e/o [@2] verso
destra finché non si accende la spia luminosa del riscal-
damento associato.

. Selezionare un'impostazione tra 1 e MAX.

La spia luminosa del riscaldamento associato si spegne
quando la piastra ha raggiunto la temperatura.

Utilizzo del forno

1.

Utilizzare il manopole di controllo °C per selezionare una
temperatura compresa tra LOW (bassa) e 230 °C.

2. Selezionare la funzione del forno desiderata con l'inter-

ruttore di funzione del forno. La spia luminosa (8) indica
che il forno € in funzione.

Spiedo rotante

Scegliere un pezzo di arrosto non troppo grande. La carne

deve essere sufficientemente distante dalle pareti interiori e
dalla superficie riscaldante. Non devono toccarsi in nessun

caso.

1. Inserire la placca da forno/leccarda nella guida inferiore
del forno.

2. Spalmare di olio alimentare lo spiedo rotante e gli spiedi
a forchetta.

3. Ungere e preparare il pollame prima della cottura.
Legare al corpo con fermezza le ali e le cosce con filo
da cucina.

= OH/'/
i
4. Collocare con cautela il pollame o il pezzo di carne arro-

sto sullo spiedo rotante. Spingere gli spiedi a forchetta
sullo spiedo rotante e usarli per fissare l'arrosto in posi-
zione. Stringere gli spiedi a forchetta con le viti.
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5. Inserire lo spiedo rotante pre- e |
parato nel forno con I'aiuto dello
strumento di rimozione. Inserire @fm
prima I'estremita dello spiedo ]
rotante senza tacca nel motore
sul lato destro del forno. Quindi
agganciare I'altra estremita
dello spiedo rotante al gancio sul lato sinistro del forno.

6. Selezionare una temperatura e il funzionamento [&1. Lo
spiedo rotante inizia a girare. Lo spiedino comincia a gi-
rare. Fare attenzione che la carne non tocchi pareti, ecc.

2l

l%’“ B — ”j

7. Quando la carme & cotta, rimuovere lo spiedo rotante
utilizzando l'mpugnatura.

Fine dell’utilizzo

1. Ruotare tutti i manopole di controllo in senso antiorario
fino allarresto. Posizionare I'interruttore di funzione sulla
posizione [oFF].

2. Scollegare quindi la spina dalla presa di corrente.

Pulizia

/A AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre la spina dalla

presa di corrente.

» Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.
« Non immergere mai il dispositivo in acqua. Pud provocare una

scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole od oggetti abrasivi.
+Non utilizzare detergenti forti 0 abrasivi.

Piastre di cottura
+ Pulire le piastre di cottura con un panno umido.
+ Utilizzare detersivo per piatti in caso di macchie difficili.

Vassoio briciole, placca da forno, griglia,

spiedo rotante, spiedi a forchetta

+ Sotto gli elementi riscaldanti si trova un vassoio briciole.
Tirare in avanti per rimuoverlo.

+ Pulire tutti gli accessori con acqua calda e un po’ di
detersivo. Asciugare poi bene le parti.

Interno del forno

Mantieni pulito I'interno del forno.

1. Rimuovere schizzi e rimanenze di cibo dalle pareti del
forno con un panno umido e un po’ di sapone.

2. Pulisci con un panno asciutto.

3. Rimettere a posto il vassoio briciole e gli altri accessori.

L’involucro dell’apparecchio
Dopo I'uso pulire I'apparecchio con un panno leggermente
inumidito.

KK3786_IM

Conservazione

+ Pulisci 'apparecchio come descritto e lascialo asciugare
completamente.

+ Consigliamo di conservare I'apparecchio nellimballaggio
originale se non vuoi usarlo per lunghi periodi di tempo.

+ Conserva sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Dati tecnici

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pili in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia 33
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.............. 33
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 34

Uwagi dotyczace uzytkowania
Symboliczne ptyty do gotowania.
Symbole piekarnika
Podtaczone obcigzenie elektryczne ....
Pofaczenie elektryczne
Przed pierwszym uzyciem
Naczynia do gotowania
Piekarnik
Przyrzady do wyjmowania (17 19)

Obstuga
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Czyszczenie 36

Przechowywanie
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

—
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Plyty do gotowania...........cccceevveereerrneinneniiesinennes 36
Taca na okruchy, blacha do pieczenia, ruszt grilla,

rozen, widelce szpikulcowe
Whnetrze piekarnika
Obudowa

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 37

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

. Usuna¢ z urzadzenia wszelkie istniejace naklejki.
. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Plyta gotowania, duza

Plyta gotowania, mata

Regulator matej ptyty grzejnej

Kontrolka ogrzewania (mata ptytka gotowania)
Regulator duzej ptyty grzejnej

Kontrolka ogrzewania (duza ptytka gotowania)
Pokretto temperatury piekarnika

Kontrolka pracy

Przetacznik funkcyjny piekarnika

Element grzejny

Szklane drzwiczki

Uchwyt drzwiczek

Uchwyt do zawieszania rozna obrotowego
Ruszt grilla

Blacha do pieczenia/miska ociekowa

Taca na okruchy

Przyrzad do wyjmowania kratki grilla i blachy do
pieczenia

JEZYK POLSKI
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18 Rozen

18a Widelce szpikulcowe

19 Narzedzie do wyjmowania rozna

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

 Niebezpieczenstwo poparzenia! Urzadzenie dotyka¢
tylko za uchwyt i przetaczniki.

+ Ponadto podczas uzywania przyrzadow do wyjmowa-
nia blachy do pieczenia lub rozna obrotowego nalezy
chronic sie przed goracem za pomoca rekawic lub
rekawic kuchennych.

+ Ryzyko pozaru! Nie nalezy nigdy uzywac¢ pojemnikéw
z plastiku, kartonu, papieru itp.

/\ UWAGA:
Nie wolno uzywac torebek do pieczenia ani szklanych
pojemnikow. Moga peknac.

Ustawiac urzadzenie na powierzchni zaroodpornej!
Utrzyma¢ odpowiednig odlegtos¢ od tatwopalnych obiek-
tow takich jak meble, zastony, itp.! Urzadzenia nie nalezy
nigdy instalowac w szafce!

Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby jego tylny panel byt
skierowany do $ciany.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy pozostawi¢ co
najmniej 12 cm wolnego miejsca po wszystkich stronach
urzadzenia, aby umozliwi¢ wystarczajaca cyrkulacje
powietrza.

Ze wzgledu na unoszace si¢ ciepto i pare nie nalezy
ustawia¢ urzadzenia pod szafkami $ciennymi.

Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie

z gorgcymi powierzchniami wigczonego urzadzenia.
Zawsze obstugiwa¢ urzadzenie pod nadzorem. Bardzo
suchy chleb moze zapali¢ si¢ wewnafrz urzadzenia!
Podczas uzytkowania nie umieszczaj na urzadzeniu zad-
nych przedmiotow, ktére nie sa potrzebne do gotowania.
To urzadzenie posiada drzwi wykonane z bezpiecznego
szkta hartowanego. Szklo to jest mocniejsze niz zwykle
szklo i bardziej odporne na sttuczenia. Nalezy unika¢
zarysowan na powierzchni drzwi. Jesli na szkle drzwi
pojawi sie rysa lub naciecie, nalezy skontaktowac sie

z naszym serwisem lub ze specjalista.

Nie przechowuj w tym piekarniku zadnych materiatow
innych niz akcesoria zalecane przez producenta, gdy nie
jest on uzywany.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Symboliczne plyty do gotowania

Regulator (3) Mata plytka gotowania
Regulator (5) Duza plytka gotowania
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Symbole piekarnika

Regulator (7) °C  Temperatura piekarnika
Przetacznik o _
funkeyjny (9) Funkcja piekarnika

Wylaczone

[ Grzatka gorna
[C_] Grzatka dolna

[=] Grzatka gomaii dolna

—=1 Grzanie gérne i dolne

z konwekcjg,
Ogrzewanie gorne z roznem
| ;

i konwekcja,

Podtaczone obciazenie elektryczne

+ Urzadzenie moze pobierac catkowita moc 3100 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podtaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

+ Uwaga, przeciazenie: Uzywane przediuzacze powinny
mieC przewody o przekroju nie mniejszym niz 1,5mm2,
Kable o mniejszym przekroju moga sie przegrzewac.

+ Upewnij sig, ze kabel jest utozony w taki sposéb, aby nie
mozna bylo za niego pociagnag ani si¢ o niego potknag.

Potaczenie elektryczne

1. Wszystkie regulatory przekrecic do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Ustawi¢ prze-
tacznik funkcji w pozycji [oFF].

2. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, ktérego chcemy uzy¢
jest zgodne z napieciem urzadzenia. Wymagane infor-
macje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

3. Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do poprawnie
zainstalowanego, odpornego na wstrzasy, gniazdka.

Przed pierwszym uzyciem

Na plytach do gotowania i elementach grzejnych znajduje
sie warstwa ochronna, ktéra ulega spaleniu podczas
nagrzewania si¢ urzadzenia. Moze to powodowac powsta-
wanie dymu i zapachow podczas uzywania urzadzenia, ale
znikng one po kilku uzyciach. Nie jest to wada.

+ Mozna zminimalizowa¢ powstawanie dymu, przecierajac
plyty do gotowania i elementy grzejne lekko wilgotng,
Sciereczka przed pierwszym uzyciem.

+ Nie nalezy stosowa¢ zadnych $rodkéw do czyszczenia!

+ Po przetarciu powierzchnig nalezy wytrze¢ suchg
Sciereczka,

+ Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy jest zupetnie
suche.

+ Nalezy zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza!
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+ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy przez kilka
minut uzywac go oddzielnie, aby umozliwi¢ usunigcie
warstw ochronnych.

1. Wigczy¢ obie ptyty do gotowania bez uzycia naczyn.
Regulatory Qe i [@9] ustawi¢ na MAX.

2. Nastepnie uruchomi¢ piekarnik bez akcesoriow i bez
gotowania potraw. Regulator °C ustawi¢ na 230 °C.
Ustawi¢ przetacznik funkcji na [(=].

Naczynia do gotowania
+ Aby zoptymalizowa¢ zuzycie energii, nalezy uzywac
wylacznie gamkow z ptaskim dnem.

A

O O 9

+ Garmnek nigdy nie powinien by¢ mniejszy niz ptyta
do gotowania. Spowodowatoby to straty energii. W
najgorszym przypadku ptyta do gotowania moze ulec
znieksztatceniu.

Piekarnik

+ Tace na okruchy nalezy zawsze wsuwaé pod dolny
element grzejny.

+ Zalecane jest wstepne nagrzanie piekarnika przez
ok. 10-15 minut.

+ Korzystanie z ustawien z konwekcjg zapewnia oszczed-
no$¢ energii. W takim przypadku gorace powietrze jest
szybciej i bardziej rownomiernie rozprowadzane przez
wentylator wewnatrz piekarnika.

+ Podczas grillowania lub pieczenia nalezy zawsze uzy-
wac wiozonej miski ociekowej. Dzieki temu tluszcz nie
bedzie Sciekat na dolny element grzejny.

+ W tym piekarniku nie ma timera. Musza Paristwo sami
kontrolowa¢ czas gotowania.

+ Piekarnik oferuje szereg ustawien. Zgodnie z przepisem
nalezy wybra¢ temperature.

Oto kilka przyktadéw tego, w jaki sposéb mozna uzy-
wac wymienionych nizej funkcji:
+ Grzatka gorna:

Do grillowania lub zapiekanki.
+ Ogrzewanie gorne z roznem i konwekcja:

Dréb i duze pieczenie migsa pieka sie rownomiernie.
+ Grzanie gorne i dolne z konwekcja:

Np. pizza, ciasta itp.
a\ﬁ
b

Przyrzady do wyjmowania (17 i 19)
a) Aby wyja¢ blache do pieczenia

b) Aby zdjaé ruszt grilla

Aby zdjaé rozen, nalezy uzy¢ przy-
rzadu do wyjmowania (19).
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Obstuga

+ Plyty do gotowania i piekarnik mozna obstugiwac od-
dzielnie lub tacznie.

+ W przypadku jednoczesnego korzystania z ptyt do goto-
wania i piekarnika, czas gotowania moze by¢ nieco dtuz-
szy niz w przypadku korzystania z nich bez piekarnika.
Wynika to z przyczyn technicznych i nie jest wada.

Uzywanie plyt do gotowania

1. Obrdci¢ regulator (O] i/lub [@°] w prawo, az wiaczy sie
kontrolka ogrzewania.

2. Wybra¢ ustawienie pomiedzy 1 a MAX.
Zwigzana z tym kontrolka ogrzewania gasnie po osia-
gnieciu przez plyte temperatury.

Uzywanie piekarnika

1. Za pomoca regulatora °C wybra¢ temperature pomigdzy
LOW (niska) a 230 °C.

2. Wybra¢ zgqdana funkcje piekarika za pomoca prze-
tacznika funkcyjnego piekarnika. Lampka kontrolna (8)
wskazuje, Ze piekarnik jest w uzyciu.

Rozen

Pieczen nie powinna by¢ zbyt duza. Grillowana potrawa

musi mie¢ wystarczajacy odstep od Scianek wewnetrznych

i pretow grzejnych. W zadnym wypadku nie moze sie z nimi

stykac.

1. Wiozy¢ blache do pieczenia/miske ociekowg do dolnej
prowadnicy piekarnika.

2. Natrze¢ rozen i widelce szpikulcowe olejem jadalnym.

3. Przed grillowaniem drobiowi nadaje sig ksztatt gotowy
do serwowania. W tym celu skrzydetka i udka prosze
przywigzac $cisle nicig kuchenng do korpusu.

E w0
_mmimm
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4. Upieczony dréb lub kawatek pieczonego migsa ostroznie
umiescic na roznie. Wsuna¢ widelce szpikulcowe na ro-
zen i zamocowaé nimi pieczen. Dokreci¢ widelce szpikul-
cowe za pomocg $rub.

5. Umiesci¢ przygotowany I
]

rozen w piekarniku za pomocg, Iz Sl
przyrzadu do wyjmowania. @f =

Najpierw wiozy¢ koniec rozna | ar»
obrotowego bez naciecia do e
silnika po prawej stronie piekar-

nika. Nastepnie zaczepi¢ drugi

koniec rozna obrotowego do wieszaka po lewej stronie
piekarnika.

6. Wybierz temperature i funkcje [&]. Rozen zaczyna sig
obracac. Rozen obrotowy zaczyna sig kreci¢. Prosze
zwrdci¢ uwage na to, by pieczen mogta sig swobodnie
obracat.

7. Po upieczeniu migsa wyjac rozen za pomoca uchwytu.
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Zakonczenie uzywania
1. Wszystkie regulatory przekreci¢ do oporu w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Ustawic prze-

tacznik funkcji w pozycji [oFF].
2. Nastepnie nalezy wyja¢ wtyczke sieciowg z gniazdka.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z gniazdka.
* Zaczekac, az urzadzenie ostygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to do-
prowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywac szczotek drucianych ani zadnych szorst-
kich przedmiotéw do mycia.

+ Nie stosowa¢ agresywnych ani $ciernych $rodkow do
Cczyszczenia.

Ptyty do gotowania

+ Plyty do gotowania czysci¢ wilgotng Sciereczka,

+ Do czyszczenia elementéw stalowych nalezy uzywaé
ptynu do mycia naczyn.

Taca na okruchy, blacha do pieczenia, ruszt grilla,
rozen, widelce szpikulcowe

+ Pod elementami grzejnymi znajduje sie taca na okruchy.

Trzeba jg ciggnaC do przodu w celu wyjecia.

+ Wyczy$¢ wszystkie akcesoria w gorgcej wodzie do
ptukania z odrobing ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
dobrze wysuszy¢ czesci.

Whetrze piekarnika

Zachowat czysto$¢ wewnafrz pieca.

1. Usungc¢ rozpryski i pozostatosci zywno$ci na Scianie
pieca, uzywajac wilgotnej Sciereczki zmoczonej w wo-
dzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

2. Wytrze¢ do sucha za pomocg suchego recznika.

3. Odtoz tace na okruchy i inne akcesoria.

Obudowa
Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong Sciereczka.

Przechowywanie
+ Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem i poczekac, az

catkowicie wyschnie.
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+  Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym
opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez diuzsze okresy
czasu.

+ Zawsze trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem dzieci
w dobrze wentylowanym, suchym miejscu.

Dane techniczne

KK 3786
220-240V~, 50/60Hz

...3100W

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafte urzadzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzer losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

JEZYK POLSKI
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 38
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 38
Akészillék hasznalatara vonatkozo
figyelmeztetések 39
Hasznalati megjegyzések 39
F&z8lapok SZIMDOIUMAI ........c.oeeverrerririeereeeiieiieiis 39
Siité szimbélumai

Elektromos csatlakoztatott terhelés. ..
Elektromos csatlakozas ..............ccevvevernriveiierseieiins
Els6 hasznalat el6tt
Fézéeszkoz....

Kivehet6 szerszamok (17 €5 19) .....ocenrvenervnneeneernnennes
Mikodés
AfézBlapok hasznalata.........c.oovweeeceereeneeneeneeireenns
Asiité hasznalata
Forgdnyarson
Ahasznalat befejezése
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Tisztitas 4

Tarolas
Miiszaki adatok
Hulladékkezelés

—

0O ~NOoO O WN -

FOZBIAPOK........veoerveerricriireieriererire s 41
Morzsatélca, siit6talca, grillracs, forgonyarson,

rogzité csipeszeket ..
Asitd belseje
Késziilékhaz

A kuka” piktogram jelentése..........ccccmrvrerenerrirnerionn. 41

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.
. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul

foliakat, toltdanyagot, kabelkotegelket és kartoncso-
magolast.

. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.
. Ha a csomagolas tartalma hidnyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

. Tavolitsa el a készulékrél a meglévé matricakat.
. Akészliléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

F6z6lap, nagy

Fozélap, kicsi

Kis f6z6lap szabalyozégombja

Melegités jelz6fénye (kis f6z6lap)

Nagy f6z6lap szabalyozégombja

Melegités jelz6fénye (nagy féz6lap)

Siité hémérséklet-szabalyozo

Mikodési jelzofény

Siitd izemmodkapcsoldja

Ftéelem

Uvegaitor

Ajto fogantyu

Felakaszthato rogzitdelem a forgd nyarshoz
Grillracs

Sit6talca/ csepptalca

Morzsatalca

Kihuzoeszkoz a grillracshoz és a siitétalcahoz
Forgényarson

18a ROgzit csipeszeket

Kihuz6eszkoz a forgéracshoz
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

« Egési sériilések veszélye! Csak a fogantylnal és a
kapcsoloknal fogva érintse meg a késziiléket.

+ Amikor a siitétalca vagy a nyars fogantyujat hasznalja,
keszty(i vagy konyhai kend® segitségével védje magat
a hétol.

+ Tiizveszélyesek! Ne hasznaljon mlianyaghbdl,
kartonbol, papirbél vagy hasonlé anyagokbol készilt
edényeket.

[\ VIGYAZAT:
Ne hasznaljon pérkol6tomiét vagy tvegedényeket. Ezek
szétrobbanhatnak.

+ Akészliléket hoallo felszinre helyezze!

+ Hagyjon megfeleld tavolsagot a gyulékony anyagoktol,
mint példaul batorok, fliggdnyok, stb.! Soha ne helyezze
a készuléket egy szekrény belsejébe!

+ Akésziiléket igy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé
nézzen.

+ Asiit6 hasznalatakor hagyjon legalabb 12cm helyet
a készulék minden oldalan, hogy elegendd levegd
aramolhasson.

+ Afelfelé szallo hé és gézok miatt ne helyezze a késziilé-

ket fali szekrények ala.

« Ugyelien arra, hogy a tapkabel a miikodés soran ne
érintkezzen a készilék forro részeivel.

+ Ne hagyja feligyelet nélkiil a mikodo késziléket. A
nagyon szaraz kenyér langra kaphat a készuléken belil!

+ Hasznalat kdzben ne helyezzen a késziilékre olyan
targyakat, amelyekre nincs sziksége a siitéshez.

+ Akésziilék ajtaja edzett biztonsagi livegbdl készilt. Az
liveg erésebb, mint a kdzonséges iveg, és ellenallébb
a toréssel szemben. Kerillje a karcolasokat az ajto
fellletén. Ha az ajt6 Givegén karcolas vagy bevagas
keletkezik, forduljon szerviziinkhdz vagy szakemberhez.

+Ne téroljon a gyart6 altal ajanlott tartozékokon kiviil
mas anyagokat ebben a siitben, amikor az nincs
hasznélatban.

Hasznalati megjegyzések
Féz6lapok szimbélumai

Szabélyozégomb (3) Kis f6z6lap
Szabélyozégomb (5) Nagy féz6lap
Siité szimbdlumai

Szabalyozégomb (7) °C  Sité hémérséklete
Funkci6 kapcsol6 (9) Siit6 izemmadja

Kikapcsolva
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[ Felstfiites
[ Alsofiités

[ Felst- és alsofiités

Felso- és alsofiités
== Konvekcioval

Felsofiités forgd nyarsalassal
=1 és konvekcioval

Elektromos csatlakoztatott terhelés

+ Akésziilék 3100 W osszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatési értéknél ajanlatos egy kilén
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi védékapcsolon
keresztiil van biztositva.

+ Ne hasznéljon elosztét, mivel ez a készulék nagyon ers
teljesitményd.

+ Vigyazat, tulterhelés: Ha hosszabbitét hasznal, ennek
legalabb 1,5mm? vezetékatmérdje legyen. A kisebb
vezetékkeresztmetszetl kabelek tuimelegedhetnek.

+ Ugyelien arra, hogy a kabelt tgy fektesse le, hogy ne
lehessen meghuzni vagy megbotlani benne.

Elektromos csatlakozas

1. Forditsa el az 6sszes szabalyozét az ramutaté jara-
séaval ellentétes iranyba, ameddig csak lehet. Allitsa a
funkciokapcsolét [oFF] allasba.

2. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati aram
feszliltsége megfelel a késziléken feltlintetett értéknek.
Akeresett informaciot a névtablan talalja.

3. Csak megfeleléen felszerelt érintésbiztos aljzatba dugja
be a hélozati dugaszt.

Els6 hasznalat el6tt

Afoz6lapokon és a flitdelemeken egy védéréteg talalhatd,
amely a készUlék felmelegedésekor ég. Ez a kész(ilék
hasznélatakor fiist és szagok kialakulasat okozhatja, de
ezek néhany hasznalat utdn megsz{innek. Ez nem hiba.

+  Afiistképz6dést minimalizalhatja, ha a féz8lapokat és
a flitéelemeket az elsd hasznalat elétt enyhén nedves
ruhaval attorli.
+ Ne haszndljon tisztitdszereket!
+ Ezutan tordlje le egy széraz ruhaval.
+ Akésziiléket csak teljesen szaraz allapotban kapcsolja
be.
+ Mindig gondoskodjon a megfeleld szelldzésrdl.
+ Akésziiléket az elsd hasznalat el6tt néhany percig ki-
16n-kiilén hasznalja, hogy a véddrétegek eltavolodjanak.
1. Edények felhelyezése nélkiil kapcsolja be mindkét f6-
z6lapot. Forditsa a [Oe] és [@2] szabalyozogombokat
MAX allasba.
2. Ezutan a sit6t tartozékok nélkil és ételek f6zése nél-
kill mikddtesse. Allitsa a °C szabélyozét 230 °C-ra.
Allitsa a funkciskapcsolét =] allasba.
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Féz6eszkoz

+ Az energiafelhasznals optimalizélasa érdekében csak
lapos alji f6z6edényeket hasznaljon.

+ Aféz6edény soha nem lehet kisebb, mint a f6z6lap.

Ez energiaveszteséget okoz. Szélséséges esetben a
f6z6lap elgorbulhet.

Siité

+ Mindig csusztassa be morzsatalcat az also fiitéelem ala.

+ Javasoljuk, hogy kb. 10-15 percig melegitse el6 a sttét.

+ Takaritson meg energiat a konvekcids kapcsolobeallita-
sok hasznélataval. Ekkor a felhevitett levegd gyorsabban
és egyenletesebben van eloszlatva a sitében 1év
ventilator segitségével.

+ Grillezéskor vagy sitéskor mindig hasznalja a behelye-
zett zsirtélcat. Ez megakadalyozza a zsir also fiitéelemre
csepegéseét.

+ Ezen asiitén nincs idozitd. A siitési idst Onnek maganak
kell szabalyoznia.

+ Asitd szamos bedllitast kinal. A receptjének megfele-
|6en vélassza ki a hémérsékletet.

ime néhany példa a funkciok hasznalatarol:

+ Felsofiités:

Grillezéshez vagy gratinélashoz raguhoz.

+ Felsdfiités forgd nyarsalassal és konvekcidval:
Acsirke és a nagy husdarabok egyenletesen stilnek
meg.

+ Felso- és alsofiités konvekcioval:

Pl. pizzahoz, siiteményekhez, stb.
a \5 ﬁQ
b
Mikodés

+ Aféz6lapokat és a slit6t killon-kiilon vagy egyittesen is
mikodtetheti.

+ Af6z6lapok és a siit6 egyidejli hasznalata esetén a
f6zési id6 kissé hosszabb lehet, mint a stité nélkiili
hasznélat esetén. Ez technikai okokra vezethetd vissza,
és nem hiba.

Kivehetd szerszamok (17 és 19)

a) Asiitétalca eltavolitasahoz
b) Agrillracs eltavolitasahoz

Aforgonyars kivételéhez hasznalja
a kihizoeszkozt (19).
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A fézblapok hasznalata

1. Forgassa a szabalyoz6t [Qe] és/vagy @< jobbra, amig a
hozz4 tartoz¢ f(itésszabalyozé lampa fel nem kapcsol.

2. Vélasszon egy beallitast 1 és MAX koz6tt.
A hozzétartozo flitésvezérld lampa kialszik, amikor a
lemez elérte a hémérsékletet.

Asiité hasznalata

1. A°C szabalyozdégomb segitségével allitson be LOW
(alacsony) és 230 °C kozotti hémérsékletet.

2. Vélassza ki a kivant stitéfunkciét a siitéfunkcio
kapcsoldval. Az ellendrzé lampa (8) jelzi, hogy a siité
hasznéalatban van.

Forgdnyarson

Ne valasszon tul nagy darabot a sitéshez! Hagyjon a grille-
zendd has mellett elegendd tavolsagot a belsé falaktol és a
fiitéelemektdl! Ezekhez a hiis semmi esetre se érjen hozza.

1. Tolja be a sitdlapot/zsirfelfogd talat a siit6 legalsd
oldallécfokara.

2. Dorzsolie be a forgonyarsat és a rogzitd csipeszeket
étolajjal.

3. Aszamyast a nyarson siitéshez elé kell késziteni. Késse
hozza a szarnyakat és a combokat erés cémaval szoro-
san a testhez.

4. Ovatosan hiizza fel az igy eldkészitett szamyast a
nyarsral Hlizza ra a rogzit csipeszeket a nyarsra, és
rogzitse velik a siiltet! Ezutan a csavarok meghuzasaval
rogzitse a csipeszeket.

5. Helyezze az el6készitett forgd- |
| —]

nyarsat a stitébe a kihlizéesz- 2 Sl
kbzzel. Elészor aforgonyars (@8 =

bevagas nélkiili végét helyezze
be a motorba a siitd jobb olda-

l&n. Ezutan akassza be a nyars
masik végét a st bal oldalan

|évé akasztoba.

6. Valasszon egy hémérsékletet és a (& funkciot. Miko-
dési id6 beallitasahoz. A nyars forogni kezd. Ugyeljen ra,
hogy a slilt szabadon tudjon forogni.

7. Ha a hUs atslt, vegye ki a nyarsat a nyél segitségével.

e

A hasznalat befejezése

1. Forditsa el az dsszes szabalyozot az dramutato jara-
saval ellentétes iranyba, ameddig csak lehet. Allitsa a
funkciokapcsolot [oFF] llasba.

2. Ezutan huzza ki a héldzati dugét a konnektorbdl.
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huizza ki a haldzati dugét a konnektorbol.

* Varjon, amig a készulék lehdil.

« Soha ne meritse vizbe a késztléket. Elektrosokkhoz vagy tlize-

sethez vezethet.

I\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcolo targyakat.
+ Ne hasznéljon agressziv vagy karcolo tisztitdszereket.

Féz6lapok
+ Af6z6lapokat nedves ruhaval tisztitsa.
+ Makacs foltok esetén hasznaljon mosogatoszert.

Morzsatalca, siitétalca, grillracs, forgényarson,

rogzitd csipeszeket

+ Afiitelemek alatt egy morzsatélca talalhato. Az eltavoli-
tashoz huzza elére.

+ Tisztitson meg minden tartozékot forr dblitdvizben,
kevés mosogatoszerrel. Ezt kdvetéen jol szaritsa meg az
alkatrészeket.

Assiitd belseje
Tartsa tisztan a sutd belsejét.

1. Egy nedves ruhaval és némi tisztitoszerrel tavolitsa el a
slit6 faléra ragadt froccsenéseket és ételmaradékokat.

2. Torblje szarazra széraz ruhaval.

3. Helyezze vissza a morzsatélcat és a tobbi tartozékot.

Késziilekhaz
Hasznalat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a
készllékhazat.

Tarolas
+ Aleirt mddokon tisztitsa meg a készliléket és hagyja
teliesen megszaradni.
+ Akészlilék tarolasat az eredeti csomagolasban javasol-
juk, ha huzamosabb ideig nem fogja hasznalni.
+ Mindig gyermekektdl tavol és jol szelléz6 helyen tarolja
a készliléket.

KK3786_IM

Miiszaki adatok

KK 3786
220-240V~, 50/60Hz

Halozati fesziiltség
Bemeneti teljesitmény:

Osszteljesitmeny:. ..3100W

Nettd sUly: ........ovcenen.

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az dsszes vonatkozo, hatélyos CE-irany-
elvnek megfelel6en tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kbrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az énkorméanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késztilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.

a4
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PYCCKWK

BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p aetanen npudopa
PacnakoBka npubopa
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ...........
MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHUIO Npudopa...
MpvmeyaHus No MCNonb3oBaHKA ..
CuUMBObI KOHEOPOK.......
CuMBOnbI Neyu
lMopkntoueHHas anekTpuyeckas Harpyska....
OneKTprYEcKoe NoaKMoYeHne
lepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM
KyxoHHas nocyna
[yxoska
VIHCTpymMeHTbI Ans ussnevenns (17 n 19)....
Ucnonb3osaHue
Vicnonb3oBaHue BapoyHbIX NaHenei
Vicnonb3oBaHuie AyxoBKu
Bepten
KoHeL, ucnonb3oBaHus...
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Yuctka 45

XpaHeHnne
TexHuyeckue AaHHble
Ytunuzauus

0O ~NOoO O WN -

BapOYHBIE MOBEPXHOCTM.....ccevmirveeerrirrrirreisessesrsisennes 45
lMoanoH Ans KpOLUEK, MOAAOH NS BbINeYky,

3HayeHe cMMBONa «KOp3uHay ...

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.
. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak

honbra, HanonHUTENb, kabemnbHble CTSHKKM U KapTOHHas
YNaKkoBKka.

. I'Iposepre KOMMNEKT NOCTaBKN Ha KOMMMEKTHOCTb.
. Ecrm COdepXxMOoe ynakoBKN HeMnonHoe Uni ecrniv MoXHO

0bHapYXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

. Ypanute BCe UMEtOLLMECS HaKMeiiku ¢ npubopa.
. Ha npubope moxeT ocTaBaTbCA Mbifb MW MPOU3BOA-

CTBEHHbIE ocTaTku. Mbl pekomMeHyem ouncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctkay.

0630p pgeTtanen npubopa/
KomnnexT nocraBkm

MnwuTka ans Bapku, bonbLuas

MnwuTka ans Bapku, Manas

Perynstop manoi KoHdopky

WHpukaTop Harpesa (Manas KoHcbopka)
Perynstop 6ombLuoit KOHAOPKM

WHaukatop Harpesa (BonbLuas koHdopka)
Perynstop Temnepatypbl iyXoBKu

WHawkaTop paboTsl ycTpolicTea

Mepeknioyatens hyHKLMA newn

HarpeBaTenbHbIi anemMeHT

CreknsHHas ABepLa

Pyuka aBepLip!

MopgecHoe npucnocobrenne Ans BpaLyaroLLerocs
BepTena

MpoTuBeHb rpuns

lMopaoH Ans BbiNeyki/NOAAOH Ans cbopa NponMBoB
lMopnoH Ans kpoLuek

3axBar [inst CETKM rpuns 1 NpoTUBHS
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18 Bepren
18a Bunkv wamnypa
19 3axsar 4n1a BpaLyaloLLerocs Beptena

Mpeaynpexaexus no
“cnonbL30BaHuMIo NpuGopa

A MPENYNPEXOEHVE:

OnacHocTb oxora! [Mpukacaiitecs k npubopy Tosbko
3a pyuKy ¥ nepekmioyaTeny.

+ Takke ucrnonb3ays PyKOSITK NPOTUBHS UNK BepTeN,
HapieBalTe nepyaTku unn 6epute NpuxeaTky, YToObI
He 0BxeubCs.

+ Puck noxapa! Hukoraa He ucnonb3ayiite eMKocTH,
CAenaHHble 13 NnacTvka, kapToHa, Bymary unum
nofoBHbIX MaTepranos.

/\ BHUMAHME:

He ncnonb3yiite MeLLkv Ans 06apyBaHus U EMKOCTY
13 crekna. OHY MOTyT MOMHYTb.

YcraHaBnuBaiTe Npubop Ha XaponpoyHyto NoBepX-
HoCTb!

MopaepxviBaiiTe OCTaTOMHOE PACCTOSIHUE A0 JErko-
BOCMNamMeHsIoLMXCs npeameToB: Mebenu, wTop u gp.!
Hwvikoraa He CTaBbTe YCTPOCTBO BHYTPb Lkada!
YCTaHoBMTE YCTPOINCTBO 3aJHEN NAHENbIO K CTEHKE.
Mpw ncnonb3oBaHUW AyXOBKM OCTaBNISIATE HE MEHee
12.cM npocTpaHcTBa Co BCex CTOPOH npubopa, 4Tobbl
obecneynTb AOCTATOYHYIO LIMPKYMALMIO BO3MyXa.

113-3a noHMMatoLLierocst xapa v UCapeHuii He CTaBbTe
YCTPOWMCTBO MOL, CTEHHbIM LLIKA(OM.

Y6eauTech, 4To LUHYp 3NEKTPONUTaHWS He KacaeTcs
HarpeTbIX MOBEPXHOCTEN YCTPOCTBA BO BPEMSI €r0
paboTbl.

Bcerga cneaute 3a npubopom Bo Bpemst aKcnyaTaLum.
Cyxoit xneb MoxeT 3aropeTbcsi BHyTpu npubopal

Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubopa He knaguTe Ha Hero
NpeAMETbI, KOTOPbIE He HYXHbI A4St IPUrOTOBMEHNS!
nmm.

[iBepLia atoro npubopa U3roToBnEeHa 13 3akaneHHoro
6e3onacHoro crekra. 1o CTeKmo NpoyHee 0BbIYHOTo
cTekna 1 bonee ycToiumBo K paspyLuenuto. M3beraitte
LiapanuH Ha NoBEPXHOCTY ABepLbl. Ecrn Ha cTekne
[ABepLbl NosiBUNach LiapaniHa unu Belemka, obpatutech
B CEPBVCHYIO CNyxxBY nnu K cneLpmanuery.

He xpaHuTe B 3TOM [lyX0BOM LuKadby, KOraja OH He u1c-
Monb3yeTcs, Hukakue MaTepuanbl, KpoMe akceccyapos,
PEeKOMEHAO0BaHHbIX MPOM3BOANTENEM.

anIMe‘IaHVIH Mo ncnonb3oBaHnA

CMMBObI KOHAOPOK
Perynsiopbi (3) Manasi koHghopka
Perynsitopbi (5) BonbLuast KoHEopka

KK3786_IM

CumBonbI neun
Perynsitopel (7)  °C TemnepaTypa B neyu

[Nepekmioyatens

yHkLiA (9) Pexum neum

F

o

Bbikn
BepxHuit Harpes
HuxHmit Harpes

BepxHuit 1 HuKHUIA HarpeB

A 0000 E

BepxHuit 1 HYKHWIA HarpeB ¢
KOHBEKLen

<= BepxHuit Harpes C BpalLAoLMmMCs
BEPTENIOM U1 KOHBEKLIMEN

MopxntoueHHas anekTpuyeckas Harpyska

+  O6Lee notpebrieHne MOLHOCTY Npubopa MOXeT
pocturate 3100 BaTT. Takyto Harpy3ky pekomeHayeTcs
noaKYaTh Yepe3s OTAENbHYI0 SMEKTPONPOBOAKY, OCHa-
LLeHHYI0 aBTOMATOM OTKINIOYEHWS Ha anekTpoTok 16 A n
YCTPOWNCTBOM TOKOBOW 3aLLUTI.

+He nonbayittech pa3BeTBUTENbHbIE LUTEMCENbHBIMM PO-
3eTkamm, TaK kak 3T0T Npubop NMEET CIMLLKOM BbICOKYHO
MOLLIHOCT.

+  BHumanue, neperpy3ka: py nonb3oBaHUmM yANMHK-
TeNbHbIMM kabensmu cneauTe 3a Tem, 4Tobbl nonepey-
Hoe ceyeHve kabens Obino MuHuMym 1,5 mm2 Kabenm ¢
MEHBLLVM CEYEHNEM MOTYT NepEerpeBaThes.

+ Ybeautech, 4To kabenb NponoXeH Takum 06pasom, YTo
€r0 Herb3si NOTSHYTb UK CMIOTKHYTBCS O HEro.

AneKTpuyeckoe NOAKNIYEHNE

1. lMoBepHuTe BCE PerynsaTopbl NPOTUB YAaCOBON CTPENKU
[0 ynopa. YCcTaHoBWUTE NepektoyaTens (PyHKLMA B
nonoxeHue [oFF].

2. MpoBepbTe, UTO HaNpsHKEHUE CETEBOrO SNEKTpoNUTa-
HUS, KOTOPOE MpeAnonaraeTcs 1Cnomb30BaTh, COOTBET-
CcTBYeT HomuHany npubopa. Tpebyemyto nHpopmaLmio
MOXHO HalTh Ha Tabnmndke.

. MopkmiounTe LWTEncenb k NpasnmbHLIM 06pasom
YCTaHOBEHHOM LUTENCENbHOI PO3ETKE C 3a3eMMNSIHOLLMM
KOHTaKTOM.

PYCCKWUX

MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

Ha BapoyHbIX NaHensix 1 HarpeBaTenbHbIX 3MEMEHTaxX uMe-
€TCS 3aLUNTHBI COIA, KOTOpbIA CropaeT Npy HarpeBaH
npuGopa. 310 MOXET NPUBECTM K NOSIBAEHMIO fibIMa U 3ana-
XOB MK UCMONb30BaHUW NPUBOPA, HO OHM UCHE3HYT Mocre
HECKOMbKMX UCTIONb30BaHUIA. JTO He SBNSETCS AeEKTOM.

+ Bbl MoxeTe MUHUMI3NPOBATb OﬁpaSOBaHVle AbIMa,
NnpoTMpasa BapoyHbIe NaHenn n HarpesatesbHbIe
3MEMEHTBI Crierka BTaKHOW TKaHbHO nepeg nepebiv
MCNoNb30BaHUEM.

43

14.11.22



PYCCKWK

3anpeLyaeTcs ucnonb3oBaTh YACTALLME CcpeacTaal

3aTem BbITPUTE CYXOi TKaHBIO.

Brkrntoyaiite nprbop Torbko nocre ero NonHoro BbIChl-

XaHus.

Bcerga obecneunBaiite 4OCTaTONHYH BEHTUNSILMIO.

Meper nepBbIM K1CMoMb30BaHWeEM Npubopa nopato-

TaiTe C HUM OTAEMbHO B TEYEHIE HECKOTBKUX MUHYT,

4T06bl YAANUTH 3aLUMTHBIE CIION.

1. Bkmtounte 0be nnuTku Ans Bapky 6e3 1cnomnb3oBa-
HUs! Kakolt-nbo nocyzbl. YCTaHoBUTE perynstopbl
[Gel v [@3l B nonoxexre MAX.

2. 3aTem akcnnyaTupyiTe AyxoBKy 6€3 NpuHaanexHo-
cTeit 1 6e3 npoaykToB. MosepHuTte perynsTop °C
Ha 230 °C. YcTaHoBuTE nepekmtoyaTent (yHKLWiA B
nonoxexne [(=.

KyxonHas nocypna

,D,l'lﬂ ONTUMarnbHOro UCNonb30BaHUA SHepPrun ﬂOﬂbSyVI-
TeCb TOMbKO KacTproNsamu C POBHbIM HOM.

- N - N - A

A

O O 9

KacTptonst 4nst npUroToBReHust HUKOraa He JoKHa
GbITb MeHbLUE KOHGOpKK. ITO NPUBOANT K NoTepe
3Hepruu. B kpaiiHux criyyasx ropsiyast nnura MoxeTt
AethopM1POBaTHCS.

DyxoBka

Bceraa cosuraiite NOAAOH ANs KPOLLEK NOA HWKHMIA
HarpeBaTenbHbIl 3NEMEHT.

PekomeHpyeTcs npeBapuTenbHO pasorpeBaThb AyXOBKY
B TeyeHue, npumepHo, 10-15 MuHyT.

OKOHOMBTE 3HEpruto, NEPEKIIoYasiCh Ha PEXUMbI C
KoHBeKUMeit. MocTynasi Takum 06pa3om, pa3orpeThbiit
BO3/JyX pacnpocTpaHsieTcs ObiCTpee 1 paBHOMEpHee, C
MOMOLLbH0 BEHTUNATOPA BHYTPM [IyXOBKM.

Bceraa ncnonbayite BCTABNEHHDIN B JyXOBKY NOAAOH
ANs Xu1pa Npy xapke unu obxapueaxui. 31o NpeaoT-
BpaLLi@eT CTekaHme Xupa Ha HUKHUA HarpeBaTenbHbIN
3MEeMEHT.

B aTom AyxoBoM Lwkadpy HET Taiimepa. Bbl OMmKHbI
CaMy KOHTPONMPOBATbL BPEMS NPUTOTOBMEHMS.

Ha BaLueit neyke NpeaycMOTPEHO HECKONBKO HACTPOEK.
B cooTBeTCTBIM C peLienTom BbibepuTe Temnepatypy.

BoT Heckonbko NnpMMepoB, Kak Bbl MOXeTe UCMOMNb30-
BaTb 3TN beHKLIVIVI:

44

BepxHuit HarpeB:
[Insi npUroToBNEHWs 3anekaHky Ha rpune unu rpateka.
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+ BepxHui HarpeB ¢ BpaLLaloWyUMCs BEPTENIOM U1
KOHBEKLUel:
KypuHoe msico, GonbLume Kycku Msica npoxapuBatoTes
paBHOMEpHO.

+ BepXHu U HUKHWIA HarpeB ¢ KOHBEKLUeN:
Hanpumep, Ans nuLibl, BbINEYKW 1 T.0.

WHcTpymeHTbI Ans n3sneyenns (17 v 19)

a) CHsTVe NpOTMBHS ANS BbINEYKM a
b) CHsTve noepxHoCTU rpuns

/cnonb3yitTe MHCTPYMEHT Ans CHsi- b
18 (19), 4T0BbI CHATH BEpTEN.

Wcnonb3oBaHue

* Bbl MOXeTe nucnonb3oBath BapoUHbIe MaHENM 1 [yXoBKy
OTAEMbHO UMK B KOMOUHALWN.

+ [pu 0AHOBPEMEHHOM KCMOMb30BAHMI BAPOYHbIX
naHenei 1 [yXoBKki BPEMS MPUTOTOBIEHNS MOXET
ObITb HeMHOTO 60MbLLE, YeM NpK UCoNb3oBaHUM Be3
AYXO0BKM. OTO CBA3AHO C TEXHNYECKUMM NPUYMHAMM 1 HE
ABNseTCS AeeKToM.

Wcnonb3oBaHue BapoyHbIX naHenen

1. MoepHuTe perynaTop [Oel u/wnu [@9l Brpago, noka
He 3aropuTCsl KOHTPONbHAS Namna COOTBETCTBYIOLLIErO
Harpesa.

2. Bbibepute HacTpoliky ot 1 o MAX.
KoHTporbHasi niamna Harpesa racHeT, korga nnura
LOCTUraeT 3afiaHHoi TeMMepaTypbI.

Wcnonb3oBaHue AyXoBKu

1. C nomoLLpto perynsitopa °C 3agaiite Temnepartypy B
puanasoHe ot LOW (Hu3kwit) po 230 °C.

2. BbibepuTe xenaemyto thyHKLMIO JYXOBKY C MOMOLLBIO
nepekntoyaTens (yHKLMA AyxoBKk. KoHTponbHas
namna (8) nokaablBaeT, YTO lyXOBKa UCMONb3YETCS.

Bepren

He 6epute crmwwkom Bonblume Kyckv msca. lMopxapusae-
Mble MPOAYKTbI JOMKHBI ObITb pa3MeLLieHbl Ha 4OCTaTOY-
HOM PaCCTOSIHWAM OT BHYTPEHHWX CTEHOK 11 HarpeBaTenbHbIX
3NeMeHTOB neyn. B nobom cryyae oHK He JOMKHbI UX
Kkacatbesi.

1. 3aABuHbTE NPOTUBEHb / MOLAAOH A1 KVPa B HKHIOK
MonKy neyu.

2. CmaxbTe BepTen v dmkcaTopbl pacTUTENbHbIM MACoM.

3. Mtuuy HeobxoaMMo NOATOTOBUTS NS NOKApHUBAHMS
Ha rpune. [Insi 3TOro NPUBSHKUATE KPbIbILLKMA 1 HOXKM K
TYLLKE NP1 NOMOLLY KyXOHHOM HUTH.
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4. OCTOPOXHO HacaauTe NOATOTOBMEHHYH NTULY UK Ha-
LUNMrOBaHHBIN KyCOK Msica Ha BepTen. HaaeHbTe dmkca-
TOPbI M 3aXMMTE MPK X NOMOLLM MOAXapyBaeMmbli Ky-
COK. Kpenko 3aTsiHi1Te BUHTBI Ha dhukcaTopax.

5. TogHumMKTE rOTOBbIN BEpTEN B =
AYXOBKY C MOMOLLbHO UHCTPY-
MeHTa [ins u3eneyenms. Ans
3TOr0 CHayarna BCTaBbTe KOHeL|
BepTena 6e3 BbleMku B NpyBOA,
Ha NpaBOil CTOPOHE JyXOBKM.
3atem noacoeanHUTe Apyron
KOHeL| BepTena K NoABECHOMY YCTPOMCTBY Ha NeBOM
CTOPOHE AYXOBKH.

S

6. BbibepuTe Temnepatypy 1 pexum [Z]. YcTaHoBUTb pa-
6ouee Bpemsi. BepTen HaumHaeT BpalLaTses. Cneaute
3a TeM, 4Tobbl OH BpaLLancsi cBoboaHo.

7. Koraa MSCO NpoxapuTCs CHUMUTE BepTen npy NOMOLLM

PYYKM.

KoHew ncnonb3oBanus

1. TloBepHUTE BCE PerynsTopbl MPOTUB YaCOBO CTPENKN
A0 yriopa. YcTaHoBWTE nepektoyatenb QyHKLNA B
nonoxexue [oFF].

2. 3aTem 0TCOeANHNUTE CETEBYHO BITIKY OT PO3ETKU.

YucTka

/N TIPERYNPEXOEHME:

* [lepen 4nCTKOI BCEraa BoIHUMAMTE CETEBYHO BIATKY 13 PO3ETKN.
* [logoxauTe, NoKa YCTPOMCTBO OCTbIHET.

* Hukorga He norpyxainTe yCTPOUCTBO B BOAY. ATO MOXKET NpuBe-
CTM K NMOPAXXEHMIO 3MEKTPUYECKMM TOKOM WU NOXapy.

/\ BHUMAHME:

*« He VICI'IOJ'IbSyVITe MeTannuyeckue LLeTKn unu opyrue
a6paSMBHbIe npeameTbl.

+ He ncnonb3ayiTe arpeccuBHble v abpaaveHble
YnCTALLMe cpeacTea.

BapouHble noBepxHOCTM

+ OumCTUTE KOH(OPKYN BNAXKHOI TKaHbIO.

+ [lpn 6onee CTONMKNX 3arpsi3HEHUAX UCMOMNb3YIATe Cpes-
CTBO ANS MbITbSi MOCYAbl.

MopnoH ans Kpoluek, NOAAOH ANSA BbINEYKM,

NPOTUBEHb rpuns, BepTen, BUNKK Wamnypa

+ [log HarpeBaTenbHbIMW 3NeMeHTami PacronoXKeH fo-
TOK ANsi KPOLLEeK. Y06l M3BNEYD MOTOK, BbITSHUTE €r0.

+ QuucruTe Bce MPUHALNEXHOCTY B ropsyert Bofe ¢
HeBOMbLUMM KOMUYECTBOM MotoLLiero cpeacTaa. Mocne
9TOr0 XOPOLLO NpocyLlwnTe Aetanu.

BHyTpeHHss YacTb AyXOBKM
[NopaepxvBaliTe BHYTPEHHIOK YacTb AyXOBKW B YNCTOTE.

1. YpanuTe BpbI3rv 1 0CTaTKW NPOAYKTOB 13 MYk C
MOMOLLbO BNaXKHOM TPSINKM C HEBOMBLUIMM KOMMYECTBOM
CpeACTBa Ans MbITbS.

2. TNpoTepeTb Hacyxo NOMOTEHLEM.

3. YcTaHoBuTE Ha MeCTO NOAOH Ans cbopa KpoLLek v
Apyrvie npucnocobnexms.
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Kopnyc
Mo okoH4aHWM paboTbl NPOTPUTE KOPMYC Crierka BraxHOM
TPAMKON.

XpaHeHue

+ OuucTuTe NpUGOP, Kak ONMCAHO BbILLE W AaiiTe emy
MPOCOXHYTb.

* Mbl peKoMeHzlyeM XpaHuTb MpUGOop B OpUTMHATBHON
yMaKoBKe, eCT Bbl HE NNaHNpyeTe ero UCnonb3oBaTh
ANUTENbHOE Bpems.

+ Bcerga xpaHute npudop nogarblue OT AeTelt B XOPOLUO
MPOBETPVBAEMOM U CYXOM MECTE.

45

14.11.22

PYCCKWK



PYCCKWK

TexHuyeckme AaHHble

...KK 3786
...220-240B~, 50/60y

Mogenb: .
Mopaya HanpsikeHus
MowHocTb Ha Bxoge:
0O61Las MOLHOCTb: .
Manas koHdopka:
BonbLuas koHdhopka

BepxHuit Harpes neun:
Knacc 3awptbl: ...

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLieics paspaboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [Je/CTBYHOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTIEAHIMM NMPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Ytunusaums
3HaueHu1e cUMBONIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVs anekTponpubopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus ycrapesLueil TEXHUKMA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONpPMBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MI0AEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUIN3aLmum 1 Apy-
M cpopmam nepepaboTkin ANEKTPOHHOMN 1 AMEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

WHdbopmaLmto 0 nyHKTax yTunnawum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHATL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

KK 3786

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
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