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SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the

appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.

» To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. Surfaces indicated with this logo
are liable to get hot during use.
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* In order to prevent disruptions of the airflow do
not put anything on top of the appliance and
make sure there is always 10 centimeter of free
space around the appliance.

« After the baking process the appliance needs to
cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket before
the cooling process is finished because the
remaining hot air can damage the appliance.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

* By clients in hotels, motels and other residential
type environments.

» Bed and breakfast type environments.

* Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

HOUSEHOLD USE ONLY

This product complies with confarmity

requirements of the applicable European

Regulations or Directives.

This praduct complies with conformity
U K requirements of the applicable UK
C n Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of

with household waste. Please recycle where

facilities exist. Check with your Lokal Authority or
— local store for recycling advise.

EH[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the Eurasian
Customs Union.

QT
This symbol is used for marking materials intended to come

into contact with food in the European Union as defined in regulation (EC)
No 1935/2004.
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The Green Dot is the registered trademark of Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH and is protected as a
trademark worldwide. The logo may only be used by customers of

DSD GmbH holding a valid trademark usage contract or by engaged

waste management companies within the Federal Republic of
Germany. This also applies to reproduction of the logo by third
parties in a dictionary, an encyclopaedia or an electronic database
containing a reference manual.

&>
The product and packaging materials are recyclable,
subject to extended manufacturer responsibility. Dispose it

separately, following the illustrated packaging symbols, for better
waste treatment. The Triman logo is valid in France only.

‘@ The universal recycling symbol, logo, or icon is an
internationally recognized symbol used to designate recyclable
materials. The recycling symbol is in the public domain and is not a
trademark.

&f\

PARTS DESCRIPTION
1. Basket handle
2. Basket

4—\ Separate collection / Check your local municipal guidelines.

©® NGO A

Frying trivet

Touch screen display (10 cooking functions)
Timer adjustment icon (1 - 60 mins)
Temperature adjustment icon (80°C - 200°C)
Power [ON/OFF] icon

Start / Stop icon

Keep warm icon

BEFORE THE FIRST USE

Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

Before using your appliance for the first time, wipe off all
removable parts with a damp cloth. Never use abrasive products.
Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the
voltage which is indicated on the device matches the

local voltage before connecting the device. Voltage 220V-240V~
50/60Hz).

When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This smell is
only temporary and will soon fade.

We advise to place a heat resistant coating between your table
and the appliance (this way you don't get burn marks on your
table or table cloth).

Place the device in a well ventilated space.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.
The power indicator light will go on and the appliance will enter
standby mode.
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Gently pull open the frying basket and insert the frying trivet to the
basket.

Add the ingredients to the basket.

Do not use oil or any other liquid in the Airfryer.

Slide the basket back into the Airfryer.

Never use the frying basket without the frying trivet in it.

Do not touch basket during use and sometime after use, as it gets very
hot. Only hold the basket by the handle.

Press the [ON/OFF] icon to turn on the appliance.

Select the desired pre-set function or use manual input for time and
temperature.

Press the [START /STOP] icon to start.

When the air frying time has elapsed the appliance will shut itself
down. The fan will continue to run for about 20 seconds then beep 5
times to indicate that it is ready.

Remove the frying basket from the Airfryer and place it on a heat
resistant surface.

Disconnect the plug from the mains.

Manual settings for time and temperature

The time can be adjusted with the timer control icon. Press the timer
control icon one time to increase or decrease the frying time by one
minute. Press and hold one of the buttons to adjust the time faster.
You can set the timer between 1 and 60 minutes.

The temperature can be adjusted with the temperature control icons.
Press the temperature control icon one time to increase or decrease
the temperature by 5 degrees. Press and hold one of the icon to adjust
the temperature faster. You can set the temperature between 80 and
200 degrees.

When the desired time and temperature is set, press the [START/
STOP] icon to start.

Programmed modes

There are 11 frying pre-sets included: [CHIPS] [SHRIMP] [CAKE]
[CHICKEN LEGS] [CHICKEN] [BACON] [STEAK] [TOAST]
[VEGETABLES] [FISH] and [KEEP WARM]. Press the mode icons to
choose between the programmed modes.

When you pull the basket out during the frying process, the appliance
will shut off automatically within 5 seconds. When you reinsert the
basket, the program will resume.

To cancel any program, press the [ON/OFF] icon. The fan will blow for
approximately 20 seconds then beep before shutting down.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the frying
trivet.

Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time. To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. Do not
press the basket release button during shaking

When you hear the timer beep, the set preparation time has elapsed.
The device will shut off after 20 seconds. Pull the frying basket out of
the appliance and place it on a heat resistant surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,
simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing
another batch.
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Automatic Switch Off Sausage roll {100 - 13-15 195°C
* The appliance has a built in timer, it will automatically shut down 500
the appliance when the counter reaches to zero. You can Drumsticks 100 18-22 160°C EN
manually switch off the appliance by pressing the [ON/OFF] icon. -500
Settings :
Note: These settings are only indications and may differ according to Chicken breast|100 - 10-15 180°C
the brand, shape or size of the food being air fried. Adjust the timing 500
and temperature accordingly. Snacks
Food Min- Time (mln) Temp (C) Sh Remark Sprlng rolls 100 - 8-10 195°C Yes Use oven-
Max (g) ake 400 ready
French fries Frozen 100 - 6-10 195°C |Yes| Use oven-
- chicken 500 ready
Thin frozen 300 - 9-16 195°C |Yes nuggets
fries 700
- " p Frozen fish 100 - 6-10 195°C Use oven-
ThICk frozen 300 - 11-20 195°C |Yes| Add 2 t.bsp. fingers 400 ready
fries 700 of ol
Stuffed 100 - 8-10 160°C
Homemade 300 - 10-16 195°C |Yes| Add ' tbsp. vegetables 400
fries (8x8mm) (800 of ol
Cake 300 20-25 160°C Use baking tin
Homemade 300 - 18 -22 180°C |Yes| Add % tbsp. - - -
potato wedges |800 of oil Quiche 300 20-22 160°C Use baking
tin /oven dish
Steak 100 - 8-12 180°C
500 ) . . ) L
»  Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
Meat chops 100 - 10 -14 180°C optimizes the end result and can help prevent unevenly fried
500 ingredients.
Hamburger 100 - 7-14 180°C » Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your
500 ingredients in the air fryer within a few minutes after you've added

the oil.
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» Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the
air fryer.

» Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to
cool down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The device is
not dishwasher proof.

* Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and

a non-abrasive sponge. The pan and basket are not dishwasher-proof.

« If dirtis stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with
hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the pan and
let the pan and the basket soak for about 10 minutes.

* Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the appliance.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By

recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.co.uk.



Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de

onderhoudsmonteur van de fabrikant of door

personen met een soortgelijke kwalificatie
om gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet
in de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik en voor het doel
waarvoor het is gemaakt. In het slechtste
geval kan het voedsel vlam vatten.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan de benodigde
ervaring en kennis indien ze onder toezicht
staan of instructies krijgen over hoe het
apparaat op een veilige manier kan worden

gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd
het apparaat en het netsnoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar. Laat
reiniging en onderhoud niet door kinderen
uitvoeren, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

* Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

* WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

NL
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This product complies with confarmity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

° OpperV|akken ge“markeerd m.et dit This product complies with conformity
logo kunnen heet worden tijdens gebruik. requirements of the applicable UK

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg Regulations.
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom C n
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen. . Waste electrical products should not be disposed of
* Na het bakken moet het a,pparaat af,koelen' Dit with household waste. Please recycle where
koelproces wordt automatisch geactiveerd na facllities exist. Check with your Lokal Authority or
afloop van de timer. Verwijder de stekker pas mmmm  '0cal store for recycling advise.
na voltooiing van het koelproces uit het

stopcontact, omdat de resterende hete lucht het EH[
apparaat kan beschadigen_ Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een certificeringsmerk
e Dit apparaat is bedoeld voor huishoude”jk en om producten aan te duiden die voldoen aan alle technische voorschriften
soortgelijk gebruik, zoals: van de Euraziatische douane-unie.
* Personeelskeukens in winkels, kantoren en i

andere werkomgevingen.
» Door gasten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen.
» Bed&Breakfast-type omgevingen.
 Boerderijen.
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van materialen
die bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in de Europese
Unie, zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr. 1935/2004.
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/)

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een
wereldwijd beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden
gebruikt door klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een
geldig handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit
geldt ook voor de reproductie van het logo door derden in een
woordenboek, een encyclopedie of een elektronische databank met
een naslagwerk.

@

Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar,
binnen de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant. Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-
logo is alleen in Frankrijk geldig.

‘@ Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het
publieke domein en is geen handelsmerk.

Gescheiden inzameling / Controleer uw
gemeentelijke richtlijnen.

BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN
Handgreep van mandje

Mandje

Frituuronderzetter

Touchscreendisplay (10 bereidingsfuncties)
Pictogram voor timeraanpassing (0-60 min.)
Pictogram voor temperatuuraanpassing (80-200°C)
Pictogram voor voeding [AAN/UIT]

Pictogram voor starten/stoppen

Pictogram voor warmhoudfunctie

©X NGOk Wb~

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de
stickers, de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

* Veeg voor het eerste gebruik van het apparaat alle afneembare
onderdelen af met een vochtige doek. Gebruik nooit schurende
producten.

NL
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GE

Steek de stroomkabel in het stopcontact.(Opmerking: Controleer of de
spanning die op het apparaat staat aangegeven overeenkomt met de
plaatselijke spanning voordat je het apparaat

aansluit. Voltage 220V-240V~ 50/60Hz).

Als het apparaat voor de eerste keer wordt aangezet, ontstaat een
lichte geur. Dit is normaal, zorg voor voldoende ventilatie. Deze geur is
maar tijdelijk en zal spoedig vervliegen.

Het wordt aanbevolen om een hittebestendige laag tussen de tafel en
het apparaat te leggen (zo voorkomt u brandplekken op de tafel of in
het tafelkleed).

Plaats het apparaat altijd in een goed geventileerde ruimte.

BRUIK

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Het indicatorlampje voor de voeding gaat branden en het apparaat
wordt in de stand-bymodus gezet.

Trek het frituurmandje voorzichtig open en plaats de frituuronderzetter
in het mandje.

Voeg de ingrediénten toe aan het mandje.

Gebruik geen olie of andere vloeistof in de Airfryer.

Schuif het mandje terug in de Airfryer.

Gebruik het frituurmandje nooit zonder dat de frituuronderzetter erin
zit.

Raak het mandje tijdens en enige tijd na het gebruik niet aan,
aangezien het erg heet wordt. Houd het mandje alleen vast aan de
handgreep.

Druk op het pictogram [AAN/UIT] om het apparaat in te schakelen.
Selecteer de gewenste voorinstelling of gebruik handmatige invoer
voor de tijd en temperatuur.

Druk op het pictogram [STARTEN/STOPPEN] om te starten.
Wanneer de bereidingstijd is verstreken, wordt het apparaat
uitgeschakeld. De ventilator blijft nog ongeveer 20 seconden actief.
Het apparaat piept vervolgens 5 keer om aan te geven dat het gereed
is.

Haal het mandje uit de Airfryer en plaats het op een hittebestendig
opperviak.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Handmatige instellingen voor tijd en temperatuur

U kunt de tijd aanpassen met het pictogram voor timerregeling. Druk
één keer op het pictogram voor timerregeling om de baktijd met één
minuut te verlengen of verkorten. Houd een van de pictogrammen
ingedrukt om de tijd sneller aan te passen. U kunt de timer instellen
tussen de 1 en 60 minuten.

U kunt de temperatuur aanpassen met de pictogrammen voor
temperatuurregeling. Druk één keer op het pictogram voor
temperatuurregeling om de temperatuur met 5 graden te verhogen of
verlagen. Houd een van de pictogrammen ingedrukt om de
temperatuur sneller aan te passen. U kunt de temperatuur instellen
tussen de 80 en 200 graden.

Wanneer de gewenste tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op
het pictogram [STARTEN/STOPPEN] om te starten.

Voorgeprogrammeerde functies

Er zijn 11 bakvoorinstellingen beschikbaar: [FRIET], [GARNALEN],
[CAKE], [KIPPENPOTEN], [KIP], [SPEK], [BIEFSTUK],
[VARKENSVLEES], [TOAST], [GROENTEN], [VIS] en
[WARMHOUDEN]. Druk op de moduspictogrammen om een van de
programma's te kiezen.
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Wanneer u het mandje uit het apparaat haalt tijldens de bereiding,
wordt het apparaat binnen 5 seconden automatisch
uitgeschakeld. Als u het mandje terugplaatst, wordt het
programma hervat.

Als u een programma wilt annuleren, drukt u op het pictogram
[AAN/UIT]. De ventilator blijft nog ongeveer 20 seconden actief.
Daarna piept het apparaat en wordt het uitgeschakeld.
Overtollige olie van de ingrediénten wordt onderin de
frituuronderzetter opgevangen.

Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat
en schud de pan om de ingrediénten te schudden. Schuif
vervolgens de pan terug in de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het
schudden niet op de mandontgrendelingsknop.

Wanneer u het timersignaal hoort, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat wordt na 20 seconden uitgeschakeld.
Haal het frituurmandje uit het apparaat en plaats het op een
hittebestendig oppervlak.

Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Als de ingrediénten nog
niet klaar zijn, schuift u de pan gewoon terug in het apparaat en
stelt u een paar extra minuten in op de timer.

Leeg de mand in een kom of op een bord. Als een hoeveelheid
ingrediénten klaar is, is de heteluchtfriteuse direct klaar voor het
bereiden van een andere hoeveelheid.

Automatisch uitschakelen

Het apparaat heeft een ingebouwde timer en wordt automatisch
uitgeschakeld als de timer is afgelopen. U kunt het apparaat
handmatig uitschakelen door op het pictogram [AAN/UIT] te
drukken.

Instellingen

Opmerking: Deze instellingen zijn slechts een indicatie en kunnen
verschillen, afhankelijk van het merk, de vorm en de grootte van het
voedsel dat wordt gebakken. Pas de tijd en temperatuur

dienovereenkomstig aan. NL
Voedsel Min./ | Tijd (min) | Temp (C) |Sch| Opmerking
max. udd
(9) en
Friet
Dunne 300-70 9-16 195°C |Ja
diepvriesfriet |0
Dikke 300-70 11-20 195°C | Ja | Y eetlepel
diepvriesfriet |0 olie
toevoegen
Zelfgemaakte [300-80 10-16 195°C | Ja | Y eetlepel
friet (8x8 mm) [0 olie
toevoegen
Zelfgemaakte [300-80 18-22 180°C | Ja | Y eetlepel
aardappelpartj |0 olie
es toevoegen
Biefstuk 100-50 8-12 180°C
0
Karbonade 100-50 10-14 180°C
0
Hamburger 100-50 7-14 180°C
0

13
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Worstenbroodje |100-500 13-15 195°C
Drumsticks 100-500 18-22 160°C
Kipfilet 100-500 10-15 180°C
Snacks
Loempia's 100-400 8-10 195°C Ja Ovenklare
producten
gebruiken
Bevroren 100-500 6-10 195°C Ja Ovenklare
kipnuggets producten
gebruiken
Diepvriesvisstic |100-400 6-10 195°C Ovenklare
ks producten
gebruiken
Gevulde 100-400 8-10 160°C
groenten
Cake 300 20-25 160°C Bakblik
gebruiken
Quiche 300 20-22 160°C Bakblik/
ovenschaal
gebruiken

» Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten

verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig gefrituurde
ingrediénten helpen voorkomen.

*  Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een krokant resultaat.
Frituur uw ingrediénten in de heteluchtfriteuse binnen een paar
minuten nadat u de olie heeft toegevoegd.

» Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

* Plaats een bakblik of ovenschaal in het mandje als u een taart, quiche
of kwetsbare en gevulde ingrediénten wilt bakken.

* U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te
warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op 150°C
om ingrediénten op te warmen.

REINIGING EN ONDERHOUD
Haal voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat afgekoeld is.

*  Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof. Het
apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

* Maak de pan en het mandje schoon met heet water, wat afwasmiddel
en een niet-schurend sponsje. De pan en het mandje zijn niet
vaatwasmachinebestendig.

* Vul als vuil aan de mand of aan de onderzijde van de pan is
aangekoekt de pan met heet water en een beetje afwasmiddel. Plaats
de mand in de pan en laat de pan en de mand ongeveer 10 minuten
inweken.

» Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve
en schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of staalwol, die
het apparaat beschadigen.



Gebruiksaanwijzing

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in
het apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met
het recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!

NL
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SECURITE
+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le

fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il

doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et uniqguement aux fins pour
lesquelles il est fabriqué. Dans le pire des cas,
les aliments peuvent prendre feu.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer

avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de l'eau ou autre liquide.

Branchez 'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

« AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,

arrétez I'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

La température des surfaces accessibles peut
devenir élevée quand l'appareil est en fonction.
L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.
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. Les surfaces indiquées par ce
logo risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de l'appareil.

» Aprées le processus de cuisson, l'appareil
doit refroidir. Ce processus de
refroidissement s'active automatiquement
une fois la minuterie terminée. Evitez de
débrancher I'appareil du secteur avant la fin
du processus de refroidissement. L'air
chaud résiduel risquerait d'endommager
I'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

+ Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

» Hétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.

* Environnements de type chambre d’hétes.

* Fermes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

This product complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.
U K This product complies with conformity FR

requirements of the applicable UK
Regulations.
Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where
facilities exist. Check with your Lokal Authority or
- local store for recycling advise.

[H[ La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniére eurasienne.

QT
Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux

destinés a entrer en contact avec les aliments dans I'Union
Européenne, tel que défini dans le réglement (CE) n° 1935/2004.

17
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®

Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans le
monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de DSD
GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou par des
entreprises engagées dans la gestion des déchets en République
Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la reproduction du logo
par des tiers dans un dictionnaire, une encyclopédie ou une base de
données électronique contenant un manuel de référence.

2
Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables, sous

réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de bon
traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en suivant les

symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est valable qu'en France.

‘@ Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les matériaux
recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine public et n'est
pas une marque déposeée.

Collecte séparée / Vérifiez les directives de votre
municipalité locale.

DESCRIPTION DES PIECES

Poignée du panier

Panier

Support du panier

Ecran tactile (10 programmes de cuisson)
Icéne de réglage de la minuterie (0-60 min)
Icéne de réglage de la température (80-200 °C)
Icdne d'alimentation [ON/OFF]

Icone de Marche/Arrét

Icdne de maintien au chaud

© NGO AE®N =~

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Sortez l'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de I'appareil.

» Avant la premiére utilisation de votre appareil, essuyez toutes les
pieces amovibles avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de produits
abrasifs.
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Branchez le cable d'alimentation dans la prise.(Remarque :
assurez-vous que la tension indiquée sur l'appareil correspond a
la tension locale avant toute connexion de

I'appareil. Tension 220V-240V~ 50/60Hz).

Lorsque l'appareil est allumé pour la premiére fois, une légére
odeur se dégage. Ceci est normal et gage d'une ventilation
adéquate. Cette odeur est temporaire et disparaitra vite.

Nous vous conseillons de placer un revétement résistant a la
chaleur entre votre table et I'appareil (de cette fagon vous n'aurez
pas de traces de brilures sur votre table ou votre nappe).
Mettez I'appareil dans un endroit bien aéré

UTILISATION

Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.
Le voyant d'alimentation s'allume et I'appareil se met en mode
veille.

Ouvrez doucement le panier a friture et insérez le support a
l'intérieur.

Ajoutez les ingrédients dans le panier.

N'utilisez pas d'huile ni aucun autre liquide dans I'appareil.
Remettez le panier dans I'appareil en I'y faisant glisser.
N'utilisez jamais le panier a friture sans le support a l'intérieur.
Ne touchez pas le panier pendant et juste aprés son utilisation,
car il devient trés chaud. Tenez uniquement le panier par la
poignée.

Appuyez sur l'icone [ON/OFF] pour allumer I'appareil.
Sélectionnez le programme souhaité ou saisissez manuellement
la durée et la température.

Appuyez sur l'icone de Marche/Arrét pour mettre I'appareil en
marche.

Lorsque la durée de cuisson est atteinte, I'appareil s'éteint
automatiquement. Le ventilateur continue de fonctionner pendant
environ 20 secondes, puis l'appareil émet 5 bips pour indiquer
que la cuisson est terminée.

Retirez le panier de I'appareil et placez-le sur une surface
résistant a la chaleur.

Débranchez le cable d'alimentation de la prise secteur.

Réglages manuels de la durée et de la température

Vous pouvez régler le temps de cuisson en utilisant I'icone de
réglage de la minuterie. Appuyez une fois sur l'icone de réglage
de la minuterie pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson
d'une minute. Appuyez sur l'une des icones et maintenez-la
enfoncée pour régler plus rapidement la durée. Vous pouvez
régler la minuterie sur 1 & 60 minutes.

Vous pouvez régler la température de cuisson en utilisant les
icones de réglage de la température. Appuyez une fois sur l'icone
de réglage de la température pour augmenter ou diminuer la
température de 5 degrés. Appuyez sur l'une des icénes et
maintenez-la enfoncée pour régler plus rapidement la
température. Vous pouvez régler la température de 80 a

200 degrés.

Aprés avoir réglé la durée et la température souhaitées, appuyez
sur l'icone de Marche/Arrét pour démarrer.

Modes programmés

FR
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» L'appareil propose 11 programmes de cuisson automatiques : [CHIPS]
[CREVETTES] [GATEAU] [PILONS DE POULET] [POULET] [BACON]
[STEAK] [PORC] [TOAST] [LEGUMES] [POISSON] et [MAINTENIR
AU CHAUD]. Appuyez sur les icones de mode pour choisir votre
programme de cuisson.

»  Sivous retirez le panier pendant la cuisson, l'appareil s'éteint
automatiquement dans les 5 secondes. Lorsque vous remettez le
panier en place, le programme reprend.

*  Pour annuler un programme, appuyez sur l'icone [ON/OFF]. Le
ventilateur fonctionne encore pendant 20 secondes environ, puis
I'appareil émet un bip avant de s'arréter.

» L'excés d'huile des ingrédients est recueilli au fond du support du
panier a friture.

»  Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de I'appareil
par la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la cuve dans la
friteuse a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de libération de
panier durant la secousse.

* Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de
préparation défini est écoulé. L'appareil s'éteint apres 20 secondes.
Tirez le panier hors de I'appareil et placez-le sur une surface résistant
a la chaleur.

» Vérifiez si les ingrédients sont préts. S'ils ne sont pas encore préts,
remettez simplement le panier dans l'appareil et réglez la minuterie
sur quelques minutes supplémentaires.

» Videz le panier sur un plat ou dans un bol. Dés qu'un lot d'ingrédients
est prét, la friteuse a air chaud est préte instantanément pour la
préparation du lot suivant.

Extinction automatique

* L'appareil est équipé d'une minuterie intégrée et s'éteint

automatiquement lorsque le compteur atteint zéro. Vous pouvez
éteindre manuellement I'appareil en appuyant sur I'icone [ON/OFF].

Réglages

Remarque : Ces réglages ne sont fournis qu'a titre indicatif et peuvent
varier selon la marque, la forme ou la taille des aliments. Ajustez la durée
et la température en conséquence.

Aliment Min- | Durée (min)| Temp (C) |Sec| Remarque
Max (g) oue
r
Frites
Frites surgelées | 300 - 9-16 195°C |Oui
fines 700
Frites surgelées | 300 - 11-20 195°C | Oui Ajouter
épaisses 700 Y2 cuillére a
soupe d'huile
Frites maison  |300 - 10-16 195°C | Oui Ajouter
(8x8 mm) 800 Y cuillere a
soupe d'huile
Quartiers de 300 - 18 -22 180 °C | Oui Ajouter
pommes de 800 Y cuillére a
terre maison soupe d'huile
Steak 100 - 8-12 180 °C
500
Cotelettes de  |100 - 10- 14 180 °C
viande 500
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160 °C Utiliser le
moule a

patisserie/plat

Quiche 300 20-22

a cuisson

Hamburger 100 - 7-14 180 °C

500
Rouleau de 100 - 13-15 195 °C
saucisse 500
Pilons 100 - 18 -22 160 °C

500
Blanc de 100 - 10-15 180 °C
poulet 500
Snacks
Rouleaux de [100 - 8-10 195 °C i| Utiliser des
printemps 400 produits préts

a cuire
Nuggets de 100 - 6-10 195 °C i| Utiliser des
poulet 500 produits préts
surgelés a cuire
Batonnets de [100 - 6-10 195 °C Utiliser des
poisson 400 produits préts
surgelés a cuire
Légumes 100 - 8-10 160 °C
farcis 400
Gateau 300 20-25 160 °C Utiliser le
moule a
patisserie

» Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation
optimise le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere
des ingrédients.

* Ajoutez de I'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Faites frire vos ingrédients dans la friteuse a air
chaud en quelques minutes aprés avoir ajouté de I'huile.

+  Evitez de préparer des ingrédients trés graisseux comme les
saucisses dans la friteuse a air chaud.

* Placez un moule ou un plat a cuisson dans le panier si vous
souhaitez préparer un gateau ou une quiche, ou si vous voulez
faire frire des ingrédients fragiles ou farcis.

* Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer
des ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la
température sur 150°C pendant un maximum de 10 minutes.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE
Avant le nettoyage, débranchez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

* N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides. L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

* Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Le panier et la cuve
ne vont pas au lave-vaisselle.
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» Side la saleté adhére au panier ou au fond de la cuve, remplissez la
cuve d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Placez le panier
dans la cuve et laissez le panier et la cuve tremper environ 10
minutes.

*  Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier, ce qui
pourrait endommager l'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden
haftbar gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

* Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Gargut entzinden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat
darf von Kindern ab 8 Jahren und von

Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern
diese Personen beaufsichtigt oder Uber den
sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet

wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
mit dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das
Gerat und sein Anschlusskabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

* Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder

das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flassigkeiten, um einen elektrischen Schlag
ZU vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten

Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,

schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein

Anschlusskabel aulRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen

Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

DE
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» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer

oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

Oberflachen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim Gebrauch
heil} werden.

Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.
Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor der
Abkuhlvorgang beendet ist, weil die sonst
verbleibende heil3e Luft das Gerat beschadigen
kann.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

In Klichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und
anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.
* In Frihstlickspensionen.

* [n Gutshausern.
BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

This product complies with conformity
requirements of the applicable UK
Cn Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
ﬁ with household waste. Please recycle where

facilities exist. Check with your Lokal Authority or
local store for recycling advise.

This praduct complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

EH[ Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.
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QT
Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien
verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit

Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU)
Nr. 1935/2004 definiert.

/)

Der Griine Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der
,Der Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH" und ist
weltweit als Marke geschiitzt. Das Logo darf nur von Kunden der
DSD GmbH, welche lber einen gtiltigen Markennutzungsvertrag
verfligen, oder von beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb
der Bundesrepublik Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fir
die Darstellung des Logos durch Dritte in einem Wérterbuch, einer
Enzyklopéadie oder einer elektronischen Datenbank, welche ein
Nachschlagewerk enthalt.

@
Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind

recycelbar und unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie es separat und folgen Sie den auf der Verpackung
abgebildeten Symbolen fiir eine bessere Abfallbehandlung. Das
Triman-Logo ist nur in Frankreich giiltig.

‘@ Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist
ein international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von
recycelbaren Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und
kein Markenzeichen.

Getrennte Sammlung/ Priifen Sie die lokalen
Richtlinien in lhrer Gemeinde.

TEILEBESCHREIBUNG

. Korbgriff

Garkorb

Frittiereinsatz

Touchscreen-Display (10 Garfunktionen)
Zeiteinstellung (0-60 Min.)
Temperatureinstellung (80 °C-200 °C)
Betrieb [EIN/AUS]

Start/Stopp

Warmhalten

©X NGOk LN~
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der

Verpackung. Entfernen Sie samtliche Aufkleber, Schutzfolien und
Transportsicherungen vom Gerat.

Wischen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats alle
abnehmbaren Teile mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie
niemals Scheuermittel.

Verbinden Sie das Netzkabel mit der Steckdose. (Hinweis: Stellen Sie
sicher, dass die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
anschliefen. Spannung 220V-240V~ 50/60Hz).

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, entsteht ein
leichter Geruch. Das ist normal, aber achten Sie auf ausreichende
Beliftung. Der Geruch ensteht nur voribergehend und wird bald
verschwinden.

Wir empfehlen, Tisch und Gerat durch eine hitzeresistente Unterlage
zu trennen (so vermeiden Sie Brandflecken auf Ihrem Tisch oder
Tischtuch).

Stellen Sie das Gerat an einem gut beliifteten Ort auf.

GEBRAUCH

SchlieBen Sie den Stecker an einer geerdeten Steckdose an.

Die Kontrollleuchte geht an und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

Offnen Sie vorsichtig den Frittierkorb und setzen Sie den
Frittiereinsatz ein.

Geben Sie die Zutaten den Korb.

Geben Sie kein Ol oder sonstige Fliissigkeiten in die HeiRluftfritteuse.
Schieben Sie den Korb dann wieder zurlck in das Gerat.

Benutzen Sie den Frittierkorb nie ohne den Frittiereinsatz.
Vermeiden Sie wahrend des Betriebs sowie auch noch einige Zeit
danach jede Beriihrung des Korbs, weil er sehr heil3 wird. Fassen Sie
den Garkorb nur am Griff an.

Driicken Sie auf EIN/AUS, um das Gerat einzuschalten.

Wabhlen Sie eine der vorgegebenen Funktionen oder stellen Sie Zeit
und Temperatur manuell ein.

Driicken Sie auf [START/STOPP], um das Gerat zu starten.

Nach Ablauf der Frittierzeit schaltet sich das Gerat selbsténdig aus.
Der Lifter lauft noch ca. 20 Sekunden weiter; abschlielend piept er
5 Mal.

Nehmen Sie den Frittierkorb aus der HeiRluftfriteuse und stellen Sie
ihn auf einer hitzebestandigen Flache ab.

Ziehen Sie den Netzstecker ab.

Manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur

Die Zeit kann Uber das Zeiteinstellungssymbol eingestellt werden.
Driicken Sie ein Mal auf das Zeiteinstellungssymbol, um die Frittierzeit
um eine Minute zu erhéhen oder zu verringern. Dricken und halten
Sie eine der Tasten, um die Zeit schneller einzustellen. Sie kénnen
eine Zeitspanne zwischen 1 Minute und 60 Minuten einstellen.

Uber die Temperatureinstellungssymbole kénnen Sie die gewiinschte
Temperatur einstellen. Driicken Sie einmal auf das
Temperatureinstellungssymbol, um die Temperatur um jeweils 5 Grad
zu erhoéhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine der
Tasten, um die Zeit schneller einzustellen. Sie kdnnen eine
Temperatur zwischen 80 und 200 Grad einstellen.

Wenn die gewlinschte Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken
Sie auf [START/STOPP], um den Betrieb zu starten.

Programmierte Modi
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Es gibt 11 Frittierprogramme: [POMMES FRITES], [GARNELEN],
[KUCHEN], [HAHNCHENSCHENKEL], [GEFLUGEL], [BACON],
[STEAK], [SCHWEIN], [TOAST], [GEMUSE], [FISCH] und
[WARMHALTEN]. Driicken Sie auf eines der Symbole, um das
gewunschte Programm auszuwahlen.

Wenn Sie den Korb wahrend des Frittiervorgangs herausziehen,
schaltet sich das Gerat automatisch innerhalb von 5 Sekunden
ab. Wenn Sie den Korb wieder einsetzen, wird das Programm
fortgesetzt.

Um ein Programm zu beenden, driicken Sie auf [EIN/AUS]. Der
Lufter 1auft noch ca. 20 Sekunden lang weiter und piept dann,
bevor er sich abschaltet.

Uberschiissiges Ol von den Zutaten wird unten im Frittiereinsatz
aufgefangen.

Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte
der Zubereitungszeit zu schutteln. Um die Zutaten zu schitteln,
ziehen Sie die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und
schitteln Sie sie. Schieben Sie die Wanne dann wieder in die
HeilRluftfriteuse. Driicken Sie beim Schutteln nicht auf den
Korbfreigabeknopf.

Wenn der Timer einen Signalton abgibt, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Das Gerat schaltet sich nach 20
Sekunden ab. Ziehen Sie die Frittierkorb aus dem Gerat heraus
und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.
Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig sind. Falls die Zutaten
noch nicht fertig sind, schieben Sie den Korb einfach zurick in
das Gerat und stellen den Timer auf ein paar zusatzliche Minuten
ein.

» Entleeren Sie den Korb in einer Schussel oder auf einem Teller.
Wenn eine Ladung fertig ist, ist die HeiRluftfriteuse sofort zur
Zubereitung der nachsten Ladung bereit.

Ausschaltautomatik

» Das Geréat hat einen integrierten Timer, der es automatisch
ausschaltet, wenn das Zahlwerk bei Null ankommt. Um das Gerat
manuell auszuschalten, driicken Sie auf das Symbol [EIN/AUS].

Einstellungen

Hinweis: Diese Einstellungen sind nur Anhaltspunkte und kénnen je

nach Marke, Form oder GroRRe des zuzubereitenden Garguts

variieren. Passen Sie die Zeit- und Temperatureinstellung
entsprechend an.

Gargut Min- | Zeit (Min.) | Temp. (C) |Rut Hinweis
Max (g) teln

Pommes
Frites
Dinne TK- 300 - 9-16 195°C |Ja
Pommes 700
Frites
Dicke TK- 300 - 11-20 195°C | Ja | % Essléffel Ol
Pommes 700 zufligen
Frites
Selbstgem. 300 - 10 - 16 195 °C | Ja | % Essléffel Ol
Pommes 800 zufligen
Frites
(8x8 mm)

DE
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Quiche 300

20-22 160 °C Back-/
Auflaufform

nehmen

Selbstgem. 300 - 18 -22 180 °C Ja | ¥ Essléffel Ol
Kartoffelecken |800 zufligen
Steak 100 - 8-12 180 °C
500
Koteletts 100 - 10-14 180 °C
500
Hamburger 100 - 7-14 180 °C
500
Widrstchenim {100 - 13-15 195 °C
Teigmantel 500
Hahnchenschen|100 - 18 -22 160 °C
kel 500
Hahnchenbrust |100 - 10-15 180 °C
500
Snacks
Frihlingsrollen |100 - 8-10 195 °C Ja Ofenfertig
400 nehmen
TK-Chicken 100 - 6-10 195 °C Ja Ofenfertig
Nuggets 500 nehmen
TK- 100 - 6-10 195 °C Ofenfertig
Fischstabchen |400 nehmen
Gefiilltes 100 - 8-10 160 °C
Gemdse 400
Kuchen 300 20-25 160 °C Backform
nehmen

Das Schiitteln von kleineren Zutaten wahrend der Zubereitungszeit
verbessert das Endergebnis und kann dazu beitragen, einen
ungleichmagig frittierten Inhalt zu vermeiden.

Geben Sie den frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu; so wird das
Ergebnis knuspriger. Frittieren Sie den Inhalt in der Friteuse noch
einige Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugegeben haben.

Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise Saucen in
der HeiRluftfriteuse zu.

Legen Sie eine Backform oder Ofengeschirr in den Korb, falls Sie
einen Kuchen oder Quiche backen wollen oder falls Sie zerbrechliche
oder gefiillte Zutaten frittieren wollen.

Sie kénnen die Heilluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur
bis zu 10 Minuten auf 150°C.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Das Gerat ist nicht spllmaschinenfest.

Reinigen Sie die Wanne und den Korb mit heilem Wasser, etwas
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Wanne und Korb
sind nicht sptlmaschinengeeignet.




Bedienungsanleitung

* Falls Schmutz am Korb oder dem Wannenboden festklebt, fiillen
Sie die Wanne mit heilem Wasser und etwas Spllmittel. Stellen
Sie den Korb in die Wanne und lassen Sie die Wanne und den
Korb ca. 10 Minuten lang einweichen.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle. Dies wiirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmiull entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach Informationen
Uiber eine Sammelstelle.

Support
Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf
www.princesshome.eu!

DE
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* Este aparato esta destinado unicamente para
uso doméstico con el fin para el que se cred. En
el peor de los casos, los alimentos podrian
prender fuego.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera

del alcance de los nifios menores de 8 afios.
Los nifios no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 anos y cuenten con
supervision.

Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase |).

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,

apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos.

La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.
El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Las superficies indicadas con este
logotipo pueden calentarse durante el uso.
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« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,

no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado.
Evite desenchufar el aparato de la toma de
red antes de que haya finalizado el proceso
de enfriamiento ya que el aire caliente
restante puede producir dafos en el
aparato.

» Este aparato se ha disefiado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

» Zonas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial.
» Entornos de tipo casa de huéspedes.

» Granjas.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA USO DOMESTICO

This product complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.
This product complies with conformity
requirements of the applicable UK
C n Regulations.
Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where ES

facilities exist. Check with your Lokal Authority or
[ local store for recycling advise.

[H[ La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Union Aduanera
Euroasiatica.

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran

en contacto con alimentos en la Unién Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

31



32

@PH'NBESS Manual de instrucciones

)

The Green Dot es la marca registrada de Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por clientes de
DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca comercial, o por
empresas participantes de gestion de residuos en la Republica Federal de
Alemania. Esto también se aplica para la reproduccion del logo por
terceros en un diccionario, enciclopedia o base electrénica de datos que
incluya un manual de referencia.

@

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y estan
sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por separado y
respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para facilitar la
gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en Francia.

‘@ El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es una
marca comercial.

Coleccion individual / Revise sus directrices
municipales locales.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

Asa de cesta

Cesta

Salvamanteles para fritura

Pantalla tactil (10 funciones de cocina)

Icono de ajuste del temporizador (0 - 60 min)
Icono de ajuste de temperatura (80 °C - 200 °C)
Icono de alimentacion [ON/OFF]

Icono de inicio/parada

Icono de mantenimiento del calor

© NGO AE®N =~

ANTES DEL PRIMER USO
Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los adhesivos, la
lamina protectora o el plastico del dispositivo.

* Antes de utilizar el aparato por primera vez, pase un pafio himedo por
todas las piezas desmontables. Nunca utilice productos abrasivos.

» Introduzca el cable de alimentacion en la toma de corriente.(Nota:
Asegurese de que el voltaje que se indica en el dispositivo coincide
con el voltaje local antes de conectar el dispositivo.Voltaje
220V-240V~ 50/60Hz.)
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» Cuando el dispositivo se enciende por primera vez, se produce
un ligero olor. Es algo normal, asegure una ventilacion
adecuada. Este olor es solo temporal y pronto desaparecera.

* Le aconsejamos que coloque un tapete resistente al calor entre
la mesa y el aparato (de esta manera no se haran marcas de
quemado en la mesa ni en el mantel).

*  Coloque el aparato en un espacio ventilado

uUso

* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

« El piloto de alimentacion se encendera y el aparato entrara en
modo en espera.

« Tire suavemente de la cesta de fritura para abrirla e introduzca el
salvamanteles para fritura en la cesta.

* Anfada los ingredientes en la cesta.

« En la freidora de aire, no utilice aceite ni ningun otro liquido.

* Vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire.

* Nunca utilice la cesta de la freidora sin el salvamanteles para
fritura en su interior.

* No toque la cesta durante el uso ni un tiempo después del uso,
ya que se calienta mucho. Sujete la cesta solo por el asa.

* Pulse el icono [ON/OFF] para poner en marcha el aparato.

»  Seleccione la funcion preestablecida que desee o introduzca
manualmente el tiempo y la temperatura.

* Pulse el icono [START/STOP] para que comience a funcionar.

» Cuando el tiempo de fritura de aire haya finalizado, el aparato se
apagara. El ventilador continuara en funcionamiento unos 20
segundos; a continuacion, escuchara 5 pitidos que indican que
esta listo.

Saque la cesta de fritura de la freidora de aire y coléquela sobre
una superficie resistente al calor.
Desconecte el enchufe de la toma.

Ajustes manuales de tiempo y temperatura

El tiempo puede ajustarse con el icono de control del
temporizador. Pulse el icono de control del temporizador una vez
para aumentar o disminuir el tiempo de fritura un minuto.
Mantenga pulsado uno de los botones para ajustar el tiempo mas
rapido. Puede ajustar el temporizador entre 1 y 60 minutos.

La temperatura puede ajustarse con los iconos de control de
temperatura. Pulse el icono de control de temperatura una vez ES
para aumentar o disminuir la temperatura 5 grados. Mantenga
pulsado uno de los iconos para ajustar la temperatura mas
rapido. Puede ajustar la temperatura entre 80 y 200 grados.
Cuando haya ajustado el tiempo y la temperatura deseados,
pulse el icono [START/STOP] para poner el aparato en marcha.

Modos programados

Se incluyen 11 preajustes de fritura: [PATATAS], [GAMBAS],
[BIZCOCHO], [MUSLOS DE POLLO], [POLLQ], [BACON],
[BISTEC], [CERDOQ], [TOSTAR], [VERDURAS], [PESCADO] y
[MANTENIMIENTO DEL CALORY]. Pulse los iconos de modo
para seleccionar entre los modos programados.

Cuando saque la cesta durante el proceso de fritura, el
dispositivo se apagara automaticamente a los 5 segundos.
Cuando vuelva a introducir la cesta, el programa se reanudara.
Para cancelar cualquier programa, pulse el icono [ON/OFF]. El
ventilador continuara en funcionamiento durante unos 20
segundos y emitird un pitido antes de apagarse.
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» El exceso de grasa de los ingredientes se recoge en la parte inferior
del salvamanteles para fritura.

» Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del tiempo
de preparacioén. Para agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a introducir la
cubeta en la freidora de aire. No presione el botdn de liberacion de la
cesta al agitar.

* Una vez que haya transcurrido el tiempo de preparacion ajustado,
sonara el pitido del temporizador. El dispositivo se apagara tras 20
segundos. Saque el salvamanteles para fritura del aparato y coléquelo
sobre una superficie resistente al calor.

»  Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes aun no
estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en el aparato y
ajuste el temporizador algunos minutos mas.

* Vacie la cesta sobre una fuente o un plato. Cuando un lote de
ingredientes esté listo, la freidora de aire esta lista al instante para
preparar otro lote.

Apagado automatico

» El aparato dispone de un temporizador que lo apagara
automaticamente cuando el contador llegue a cero. Para apagar el
aparato manualmente, pulse el icono [ON/OFF].

Ajustes

Nota: Estos ajustes son solo indicaciones y pueden variar segun la marca,

forma o tamafio de los alimentos que se frien con aire. Ajuste el tiempo y

la temperatura segun corresponda.

Min.-
max. (g)

Alimento Tiempo Observacion

(min)

Temperatu | Agit
ra (°C) ar

Patatas fritas

Patatas fritas 300 - 9-16 195°C |Si
congeladas 700
delgadas
Patatas fritas 300 - 11-20 195 °C Si Anadir %2
congeladas 700 cucharada de
gruesas aceite
Patatas fritas  |300 - 10- 16 195 °C Si Afadir %2
caseras 800 cucharada de
(8x8 mm) aceite
Gajos de 300 - 18-22 180 °C Si Anadir %2
patatas caseras |800 cucharada de
aceite

Bistec 100 - 8-12 180 °C

500
Chuletas de 100 - 10 -14 180 °C
carne 500
Hamburguesa |100 - 7-14 180 °C

500
Salchichas 100 - 13-15 195 °C

500
Muslitos 100 18-22 160 °C

-500
Pechuga de 100 - 10-15 180 °C
pollo 500
Tentempiés
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Rollitos de 100 - 8-10 195°C | Si Usar
primavera 400 alimentos
aptos para
cocinar en el
horno
Nuggets de 100 - 6-10 195°C | Si Usar
pollo 500 alimentos
congelados aptos para
cocinar en el
horno
Varitas de 100 - 6-10 195 °C Usar
pescado 400 alimentos
congelado aptos para
cocinar en el
horno
Verduras 100 - 8-10 160 °C
rellenas 400
Bizcocho 300 20-25 160 °C Usar molde
de horneado
Quiche 300 20-22 160 °C Usar molde
de horneado/
plato de horno

Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio
durante el tiempo de preparacion para optimizar el resultado final
y evitar ingredientes fritos de forma irregular.

* Afiada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un
resultado crujiente. Fria los ingredientes en la freidora de aire
unos minutos después de haber afiadido el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos como
salchichas en la freidora de aceite.

*  Coloque un molde de horneado o plato para horno en la cesta si
desea hornear un bizcocho o quiche o si desea freir ingredientes
fragiles o rellenos.

*  También puede utilizar la freidora de aire para recalentar
ingredientes. Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura

hasta 150°C durante 10 minutos. ES

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva. La cubeta y la cesta no
pueden lavarse en lavavajillas.

» Sila suciedad se adhiere al fondo de la cubeta, llénela de agua
caliente con un poco de detergente. Introduzca la cesta en la
cubeta y deje que la cubeta y la cesta estén en remojo durante
10 minutos.

« Limpie el equipo con un paio humedo. No utilice limpiadores
fuertes ni abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafarian
el aparato.
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MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacién sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se vocé ignorar as
instrugdes de segurancga.

Se o cabo de alimentagao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. No pior dos casos, a
comida podera incendiar-se.

Este aparelho n&o deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, assim
como com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso sejam

supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora
do alcance de criangas com idade inferior a
8 anos. A limpeza e manutencido nao devem
ser realizadas por criangas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.
O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe |).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,

desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.
Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora
do alcance de criangas com menos de 8
anos.

» A temperatura das superficies acessiveis

podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.
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* O aparelho nao se destina a ser operado

através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

As superficies com este logoétipo
poderao aquecer durante a utilizagao.
De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

* Apd6s o processo de cozedura, o aparelho tem

de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente depois
de atingido o tempo do temporizador. Evite
desligar a ficha do aparelho da tomada antes
de ser concluido o processo de arrefecimento,
uma vez que o ar quente restante pode
danificar o aparelho.

Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcdes domésticas e semelhantes tais
como:

Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.
* Ambientes de dormida e pequeno almoco.

* Quintas.
GUARDE ESTAS INSTRUCOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

This product complies with conformity
requirements of the applicable UK
Cn Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
ﬁ with household waste. Please recycle where

facilities exist. Check with your Lokal Authority or
local store for recycling advise.

This praduct complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

EH[A marca de conformidade da Eurasia (EAC) é uma marca de
certificagéo para indicar produtos que estdo em conformidade com todos
os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.
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Este simbolo é usado para marcar materiais que se

destinam a entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia,
conforme definido no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

)

The Green Dot é uma marca comercial registada da Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH e ¢ uma marca
comercial protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser
usado pelos clientes da DSD GmbH que detenham um contrato de
marca comercial valido ou por empresas envolvidas na gestéo de
residuos, no territério da Republica Federal da Alemanha. Isto
também se aplica a reproducéo do logoétipo por terceiros num
dicionario, enciclopédia ou base de dados eletrénica que contenha
um manual de referéncia.

@

Os materiais do produto e da embalagem sao reciclaveis e
estéo sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os
em separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para
um tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é
valido em Francga.

‘@ O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem € um
simbolo internacionalmente reconhecido que € usado para designar
materiais reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico
e ndo é uma marca comercial.

Recolha separada/Consulte as diretrizes da
sua autarquia local.

DESCRIQAO DAS PECAS

Pega do cesto

Cesto

Base de fritura

Ecra tatil (10 funcdes de cozedura)

{cone de regulagao do temporizador (0 - 60 min)
icone de regulagao da temperatura (80°C - 200°C)
icone de ligar/desligar [ON/OFF]

icone de iniciar/parar [START/STOP]

{cone de manutengao do calor

©X NGOk LN~

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire o aparelho e os acessorios da caixa. Retire os
autocolantes, a pelicula ou plastico de prote¢ao do aparelho.

PT
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* Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as pegas
amoviveis com um pano humido. Nunca utilize produtos abrasivos.

» Insira o cabo de alimentagédo na tomada.(Nota: certifique-se de que a
tensédo indicada no dispositivo corresponde a tensao local antes de
ligar o dispositivo.Tensdo 220V~-240V~ 50/60Hz).

* Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, pode emanar um
ligeiro odor. Isto € normal, garanta uma ventilacdo adequada. Este
odor é temporario e desaparecera em breve.

* Aconselhamos a colocar um revestimento resistente ao calor entre a
sua mesa e o aparelho (evita, assim, marcas de queimadura na mesa
ou na toalha).

»  Coloque o aparelho num espago bem ventilado.

UTILIZACAO

* Insira a ficha elétrica numa tomada de parede com ligagéo a terra.

* Aluzindicadora de alimentagéo acende e o aparelho entra no modo
de standby.

» Retire o cesto com cuidado e insira a base de fritura no cesto.

»  Coloque os ingredientes no cesto.

* Na&o use 6leo ou qualquer outro liquido na fritadeira sem éleo

» Volte a colocar o cesto na fritadeira sem 6leo.

* Nunca use o cesto de fritura sem a respetiva base.

* Na&o toque no cesto durante e algum tempo apods a utilizagéo, pois
aquece muito. Segure o cesto apenas pela pega.

*  Prima o icone [ON/OFF] para ligar o aparelho.

» Selecione a funcéo predefinida desejada ou introduza manualmente o
tempo e a temperatura.

*  Prima o icone [START/STOP] para iniciar.

Quando o tempo de fritura terminar, o aparelho desliga
automaticamente. A ventoinha continuara a funcionar durante cerca
de 20 segundos, depois emite 5 bipes para indicar que esta pronta.
Retire o cesto do aparelho e coloque-o sobre uma superficie
resistente ao calor.

Desligue a ficha da tomada.

Definigoes manuais do tempo e temperatura

O tempo pode ser regulado com o bot&o de controlo do temporizador.
Prima o icone de controlo do temporizador uma vez para aumentar ou
para diminuir o tempo de fritura em um minuto. Prima e mantenha um
dos botdes premido para regular o tempo mais rapidamente. Pode
programar o temporizador entre 1 e 60 minutos.

A temperatura pode ser regulada com os icones de controlo da
temperatura. Prima o icone de controlo da temperatura uma vez para
aumentar ou para diminuir a temperatura em 5 graus. Prima e
mantenha um dos icones premido para regular a temperatura mais
rapidamente. Pode programar a temperatura entre 80 e 200 graus.
Depois de definido o tempo e a temperatura pretendidos, prima o
icone [START/STOP] para iniciar.

Modos programados

Inclui 11 programas de fritura: [BATATAS FRITAS], [CAMARAOQ],
[BOLOQ], [COXAS DE FRANGO], [FRANGO], [BACON], [BIFE],
[PORCO], [TOSTA], [VEGETAIS], [PEIXE] e [MANUTENGAO DO
CALOR]. Prima os icones de modo para escolher entre os modos
programados.

Se retirar o cesto durante o processo de fritura, o aparelho desligar-
se-a automaticamente apos 5 segundos. O programa sera retomado
ao recolocar o cesto.
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» Para cancelar qualquer programa, prima o icone [ON/OFF]. A
ventoinha continuara a funcionar durante cerca de 20 segundos,
depois emite um bipe antes de desligar.

* O excesso de 6leo dos ingredientes acumula-se na base de
fritura.

* Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparacdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba
na fritadeira. Nado prima o botdo de libertagdo do cesto enquanto
o agita.

* Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de
preparacéo definido terminou. O aparelho ira desligar-se apds 20
segundos. Retire o cesto do aparelho e coloque-o0 sobre uma
superficie resistente ao calor.

» Verifique se os ingredientes estao prontos. Se os ingredientes
ainda nao estiverem prontos, basta voltar a inserir a cuba no
aparelho e programar o temporizador para mais alguns minutos.

* Esvazie o cesto para uma travessa ou um prato. Assim que um
lote de alimentos esteja pronto, a fritadeira estd imediatamente
pronta para preparar um outro lote.

Desconexao automatica

* O aparelho integra um temporizador que desliga
automaticamente o aparelho quando a contagem regressiva
chega a zero. Pode desligar o aparelho manualmente premindo
o icone [ON/OFF].

Definigoes

Nota: Estas definicbes sdo meramente indicativas e podem diferir de

acordo com as marcas, formato ou dimens&o dos alimentos
colocados na fritadeira. O tempo e a temperatura devem ser
regulados de acordo com 0s mesmos.

Alimentos Min.- Tempo | Temp. (C) |Agit Nota
Max. (min) ar
(9)

Batatas fritas
Batatas 300 - 9-16 195°C |Sim
congeladas 700
finas
Batatas 300 - 11-20 195°C |Sim| Adicionar 2
congeladas 700 colher de
grossas sopa de dleo
Batatas fritas {300 - 10-16 195°C |Sim| Adicionar %2
caseiras (8x8 |800 colher de
mm) sopa de 6leo
Batatas 300 - 18-22 180°C |Sim| Adicionar %2
caseiras 800 colher de
cortadas aos sopa de oleo
gomos
Bife 100 - 8-12 180°C

500
Costeletas de |100 - 10-14 180°C
carne 500

PT
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Hamburguer 100 - 7-14 180°C
500
Enrolado de 100 - 13-15 195°C
salsicha 500
Coxas de 100 18-22 160°C
frango -500
Peito de frango |100 - 10-15 180°C
500
Snacks
Crepes 100 - 8-10 195°C | Sim Pronto a
chineses 400 cozinhar no
forno
Panados de 100 - 6-10 195°C | Sim Pronto a
frango 500 cozinhar no
congelados forno
Panadinhos de |100 - 6-10 195°C Pronto a
peixe 400 cozinhar no
congelados forno
Vegetais 100 - 8-10 160°C
recheados 400
Bolo 300 20-25 160°C Utilizar a forma
de cozedura
Quiche 300 20-22 160°C Utilizar uma

forma/prato de
forno

» Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de
preparagéo otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a fritura
n&o uniforme dos alimentos.

* Adicione algum dleo a batatas cruas para obter um resultado
crocante. Frite os alimentos na fritadeira sem 6leo alguns minutos
depois de ter adicionado o 6leo.

* Na&o prepare alimentos extremamente gordurosos como, por exemplo,
salsichas, na fritadeira sem 6leo.

*  Coloque uma forma ou prato de forno no cesto se pretende fazer um
bolo ou quiche, ou se prefere fritar ingredientes mais frageis ou
recheados.

» Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante até 10
minutos.

LIMPEZA E MANUTEN(;AO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

»  Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho nado pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o cesto e a cuba com agua quente, algum detergente e uma
esponja nao abrasiva. A cuba e o cesto ndo podem ser lavados na
maquina de lavar louga.

»  Se existir sujidade presa no cesto ou no fundo da cuba, encha a cuba
com agua quente e algum detergente. Coloque o cesto dentro da
cuba e deixe ambos amolecer durante 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano himido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja que
danificam o aparelho.
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AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domeésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na

embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questao.

Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.princesshome.eu!

PT
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SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio deve essere usato solo per
impieghi domestici e solo per lo scopo per cui &
stato costruito. Nel peggiore dei casi, gli
alimenti possono prendere fuoco.

 L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio e aver compreso i possibili
rischi. | bambini non devono giocare con

I'apparecchio. Mantenere 'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
almeno che non abbiano piu di 8 anni e non
siano controllati.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

 L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

« AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

* Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.
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. Le superfici indicate da questo
simbolo possono diventare molto calde
durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra 'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve
raffreddarsi; tale processo di raffreddamento
si attiva automaticamente allo scadere del
tempo impostato sul timer. Evitare di
scollegare I'apparecchio dalla presa di rete
prima del termine del processo di
raffreddamento perché I'aria calda residua
pud danneggiare l'apparecchio.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.

» Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

This product complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

U K This product complies with conformity

requirements of the applicable UK
Regulations.
Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where
facilities exist. Check with your Lokal Authority or
- local store for recycling advise. T

[H[ Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) & un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici
dell'Unione Doganale Eurasiatica.

Questo simbolo ¢ utilizzato per marcare i materiali

destinati al contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come
stabilito dal Regolamento (CE) N° 1935/2004.
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®

The Green Dot € un marchio registrato di Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed & protetto come marchio in tutto il
mondo. Il logo puo essere utilizzato unicamente dai clienti di DSD GmbH
titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da societa di gestione
dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica Federale di Germania.
Quanto sopra si applica anche alla riproduzione del logo da parte di terzi
in un dizionario, un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente
un manuale di riferimento.

2
Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a
condizione che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli

separatamente, seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un ottimale
trattamento dei rifiuti. Il logo Triman & valido solo in Francia.

‘@ Il simbolo, il logo o l'icona del riciclaggio universale & un emblema
riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare i materiali
riciclabili. Il simbolo del riciclaggio & di dominio pubblico e non & un
marchio.

Racolta differenziata dei rifiuti / Controlla le linee
guida del tuo commune

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Manico del cestello

Cestello

Supporto di frittura

Display touch screen (10 funzioni cottura)

Pulsante di regolazione del timer (0 - 60 minuti)

Pulsante di regolazione della temperatura (80 °C - 200 °C)
Pulsante di accensione [ON/OFF]

Pulsante Start/Stop

Pulsante mantenimento in caldo

© NGO AE®N =~

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

»  Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulire tutte le parti
amovibili con un panno umido. Non utilizzare mai prodotti abrasivi.

» Inserire il cavo di alimentazione nella presa.(Nota: assicurarsi che il
voltaggio indicato sul dispositivo corrisponda alla tensione locale prima
di collegarlo. Voltaggio 220V-240V~ 50/60Hz).
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» Alla prima accensione del dispositivo, si sprigionera un leggero
odore. Cio € normale, assicurarsi che ci sia una ventilazione
adeguata. Questo odore solo temporaneo e svanira rapidamente.

»  Si consiglia di collocare una protezione resistente al calore tra
tavolo e apparecchio (per evitare segni di bruciatura sul tavolo o
sulla tovaglia).

*  Collocare I'apparecchio in un luogo ben ventilato

uso

* Collegare la spina a una presa elettrica dotata di messa a terra.

* La spia dell'alimentazione si accende e I'apparecchio entra in
modalita standby.

*  Aprire delicatamente il cestello di frittura e inserivi il supporto.

» Aggiungere gli ingredienti nel cestello.

* Non usare olio o altri liquidi nella friggitrice ad aria.

* Reinserire il cestello nella friggitrice ad aria.

*  Non usare mai il cestello di frittura senza il supporto.

* Non toccare il cestello durante I'uso perché diventa molto caldo;
dopo l'uso attendere che si raffreddi. Tenere il cestello solo per il
manico.

*  Premere il pulsante [ON/OFF] per accendere I'apparecchio.

» Selezionare la funzione preimpostata desiderata o inserire
manualmente il tempo e la temperatura.

*  Premere il pulsante [START/STOP] per iniziare a friggere.

» Al termine del tempo di frittura ad aria, I'apparecchio si spegne da
solo. La ventola continua a girare per circa 20 secondi, quindi il
dispositivo emette 5 segnali acustici per indicare che il cibo &
pronto.

Estrarre il cestello dall'friggitrice ad aria e collocarlo su una
superficie resistente al calore.
Scollegare la spina dalla presa elettrica.

Impostazioni manuali per tempo di cottura e temperatura

Regolare il tempo con il pulsante di regolazione del timer.
Premere il pulsante di regolazione del timer una volta per
aumentare o diminuire il tempo di frittura di un minuto. Tenere
premuto uno dei tasti per regolare il tempo piu velocemente. Il
timer pud essere impostato tra 1 e 60 minuti.

Regolare la temperatura con i pulsanti di controllo della
temperatura. Premere il pulsante di regolazione della
temperatura per aumentare o diminuire la temperatura di 5 gradi.
Tenere premuto uno dei tasti per regolare la temperatura piu
velocemente. La temperatura puo essere impostata tra 80 e 200
gradi.

Dopo aver impostato il tempo e la temperatura desiderati,
premere il pulsante [START/STOP] per avviare |'apparecchio.

Modalita programmate

Sono disponibili 11 preimpostazioni di frittura: PATATINE,
GAMBERETTI, TORTA, COSCE DI POLLO, POLLO,
PANCETTA, BISTECCA, MAIALE, TOST, VERDURE, PESCE e
MANTENIMENTO IN CALDO. | pulsanti modalita permettono di
scegliere tra le modalita programmate.

Quando si estrae il cestello durante il processo di frittura,
I'apparecchio si spegne automaticamente entro 5 secondi.
Quando si reinserisce il cestello, il programma riprende.

Per annullare un programma, premere il pulsante [ON/OFF]. La
ventola continua a girare per 20 secondi, quindi I'apparecchio
emette un segnale acustico prima di spegnersi.
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» L'olio in eccesso viene raccolto sul fondo del supporto.

* Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di rilascio
del cestello durante questa operazione.

* Al termine del tempo di preparazione impostato, il timer emette un
segnale acustico. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi. Estrarre il
cestello di frittura dall'apparecchio e collocarlo su una superficie
resistente al calore.

»  Controllare se la pietanza € pronta. In caso contrario, reinserire il
recipiente nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti
aggiuntivi.

»  Svuotare il cestello in una ciotola o su un vassoio. Quando il primo
vassoio & pronto, la friggitrice ad aria € immediatamente pronta per
prepararne un altro.

Spegnimento automatico

* L’apparecchio ha un timer incorporato, che lo spegne
automaticamente quando il contatore arriva a zero. E possibile
spegnere manualmente I'apparecchio premendo il pulsante [ON/OFF].

Impostazioni

Nota: Queste impostazioni sono solo indicative e possono variare a

seconda della marca, della forma o della dimensione dell’alimento

utilizzato. Regolare i tempi e la temperatura di conseguenza.

Alimento Min- Nota

Max (g)

Tempo Temp (C) | Agit
(min) are

Patatine fritte

Patatine fritte  |300-700 9-16 195°C |Si

sottili congelate

Patatine fritte  |300-700 11-20 195 °C Si | Aggiungere 2

spesse cucchiaio di

congelate olio

Patatine fritte  |300-800 10-16 195 °C Si | Aggiungere %2

fatte in casa cucchiaio di

(8x8 mm) olio

Patate a spicchi |300-800 18-22 180 °C Si | Aggiungere %2

fatte in casa cucchiaio di
olio

Bistecche 100-500 8-12 180 °C

Braciole 100-500 10-14 180 °C

Hamburger 100-500 7-14 180 °C

Sausage roll 100-500 13-15 195 °C

Fusi di pollo 100-500 18-22 160 °C

Petto di pollo 100-500 10-15 180 °C

Snack

Involtini 100-400 8-10 195 °C Si | Usare pronti

primavera per il forno

Crocchette di 100-500 6-10 195 °C Si | Usare pronti

pollo congelate per il forno

Bastoncini di 100-400 6-10 195 °C Usare pronti

pesce surgelati per il forno

Verdure ripiene [100-400 8-10 160 °C
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Torte 300 20-25 160 °C Usare una
teglia

Quiche 300 20-22 160 °C Usare una
teglia/pirofila

« Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

» Aggiungere un filo d'olio alle patate fresche per ottenere un
risultato croccante. Friggere le pietanze nella friggitrice ad aria
entro pochi minuti dall'aggiunta di olio.

* Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce,
nella friggitrice.

* Inserire una teglia o una pirofila nel cestello per cuocere torte o
quiche oppure per friggere pietanze fragili o ripieni.

« Einoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi.
Per riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un
massimo di 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido.
L'apparecchio non & lavabile in lavastoviglie.

« Lavare bene il contenitore e il cestello in acqua calda, con
sapone liquido e una spugna non abrasiva. Il contenitore e il
cestello non sono lavabili in lavastoviglie.

* In presenza di sporco attaccato al cestello o al fondo del
contenitore, riempire il contenitore con acqua calda e sapone
liquido. Inserire il cestello nel contenitore e lasciare a molle
entrambi per circa 10 minuti.

* Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare
detergenti aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette
d'acciaio, per non danneggiare I'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET
* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan

inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

Apparaten ska endast anvandas i
hushallsandamal och det syfte den tillverkats
for. | varsta fall kan maten bdorja brinna.
Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln

utom rackhall for barn som ar yngre an 8 ar.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn

savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass |-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

« Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

. Ytor som anges med denna logotyp
kan bli heta under anvandning.

 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.



Instruktionshandbok

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljoer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

This product complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

C€

UK
(=

hi¢

This product complies with conformity
requirements of the applicable UK
Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where
facilities exist. Check with your Lokal Authority or
local store for recycling advise.

[H[ Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som dverensstammer med
alla tekniska foreskrifter i Eurasiska tullunionen.

Denna symbol anvands for att markera material som

sakert kan anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska
unionen enligt definitionen i férordning (EG) nr 1935/2004.

@®

Den grona punkten ar ett registrerat varumarke som tillhor
Der Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar
skyddat som varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast
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anvandas av kunder hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om
anvandning av varumarket eller av anlitade avfallshanteringsforetag i
Foérbundsrepubliken Tyskland. Detta galler aven om tredje part aterger
logotypen i en ordbok, en uppslagsbok eller en elektronisk databas som
innehaller en referensmanual.

2

Produkten och forpackningsmaterialet ar atervinningsbart och ar
kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och olj de
illustrerade forpackningssymbolerna for battre avfallshantering. Triman-
logotypen ar endast giltig i Frankrike.

‘@ Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen ar en
internationellt erk&dnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvands offentligt och &r
inte ett varumarke.

Separat insamling / Kontrollera dina lokala
kommunala riktlinjer.

BESKRIVNING AV DELAR

1. Korghandtag
2. Korg

Fritdsunderlagg

Pekskarmsdisplay (10 matlagningsfunktioner)
Timerjusteringsikon (0-60 minuter)
Temperaturjusteringsikon (80-200 °C)
Strombrytarikon

Starta/stoppa-ikon

Hall varmt-ikon

© N OR®

FORE FORSTA ANVANDNING
Ta ut apparaten och tillbehéren ur 1ddan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

* Innan apparaten anvands for forsta gangen, torka av alla avtagbara
delar med en dammtrasa. Anvand aldrig slipande produkter.

» Sattisladden i eluttaget.(OBS: Se till att spanningen som anges pa
enheten motsvarar den lokala spanningen innan apparaten
ansluts. Spanning 220V-240V~ 50/60Hz).

» Nar enheten satts pa for forsta gangen uppstar en svag lukt. Detta ar
helt normalt. Sérj for god ventilation. Lukten ar bara tillféllig och
férsvinner snart.

* Virekommenderar att du placerar ett varmeskydd mellan apparaten
och bordet (for att undvika brannmarken pa bordet eller bordsduken).

» Placera apparaten pa en val ventilerade plats

ANVAN DNING
Satt stickkontakten i ett jordat vagguttag.
»  Stromindikatorlampan tands och apparaten forsatts i standbylaget.
» Dra forsiktigt ut fritdskorgen och satt fritdsunderlagget i korgen.
»  Satt maten i korgen.
* Anvand inte olja eller nagon annan vatska i luftfritdsen.



Instruktionshandbok

Skjut in korgen i luftfritdsen.

Anvand aldrig fritdskorgen utan fritdsunderlagget i den.

Vidror inte korgen under anvandning eller en stund efter
anvandning eftersom den blir mycket varm. Korgen far bara
héllas i handtaget.

Tryck pa strombrytarikonen for att sla pa apparaten.

Valj den dnskade forinstallda funktionen eller mata in tiden och
temperaturen manuellit.

Tryck pa starta/stoppa-ikonen for att starta.

Apparaten stangs av automatiskt nar luftfriteringen &ar klar.
Flakten fortsatter att ga i cirka 20 sekunder och apparaten piper
sedan fem ganger for att ange att den ar klar.

Dra ut fritéskorgen ur luftfritdsen och stall den pa en
varmebestandig yta.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Manuella instéllningar av tid och temperatur

Tiden kan justeras med timerjusteringsikonen. Tryck pa
timerjusteringsikonen en gang for att 6ka eller minska
friteringstiden med en minut. Hall en av knapparna intryckt for att
justera tiden snabbare. Du kan stélla in timern pa mellan 1 och
60 minuter.

Temperaturen kan justeras med temperaturjusteringsikonerna.
Tryck pa temperaturjusteringsikonen en gang for att 6ka eller
minska temperaturen med 5 grader. Hall en av ikonerna intryckt
for att justera temperaturen snabbare. Du kan stélla in
temperaturen pa mellan 80 och 200 grader.

Nar 6nskad tid och temperatur har stéllts in trycker du pa
strombrytarikonen for att starta.

Programmerade lagen

» Det finns 11 friteringsférinstéllningar: [POMMES FRITES],
[RAKOR], [KAKA/TARTA], [KYCKLINGBEN], [KYCKLING],
[BACON], [STEK], [FLASK], [TOAST], [GRONSAKER], [FISK]
och [HALL VARMT]. Tryck pa en lagesikon for att vélja ett
programmerat lage.

*  Om du drar ut korgen under friteringen sténgs apparaten av
automatiskt inom 5 sekunder. Programmet aterupptas nar du
satter in korgen igen.

*  Tryck pa strombrytarikonen om du vill avbryta ett program.
Flakten fortsatter att ga i cirka 20 sekunder och apparaten piper
sedan innan den stangs av.

«  Overflddig olja fran maten ansamlas i botten av fritdsunderlagget.

* Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom
tillagningen For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran
apparaten i handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i
luftfritdsen igen. Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid
skakning.

e Nar du hor att timern piper har den instéllda tillagningstiden
forflutit. Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut
fritdskorgen ur apparaten och stéll den pa en varmebestandig
yta.

* Se om maten ar fardig. Om inte maten ar fardig skjuter du in
pannan i apparaten igen och staller in timern pa ett par extra
minuter.

* Tom korgen i en skal eller pa ett fat. Nar en stats med
ingredienser ar redo, ar Iuftfritdsen redo att tillaga en till sats.

Automatisk avstangning
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»  Apparaten har en inbyggd timer som automatiskt stdnger av apparaten

nar raknaren nar noll. Du stanger av apparaten manuellt genom att
trycka pa strombrytarikonen.

Installningar

Obs! Installningarna ar bara indikationer och kan skilja sig beroende pa
varumarke, form eller storlek pa maten som ska luftfriteras. Justera tiden
och temperaturen i enlighet med det.

Korvrulle 100- 13-15 195 °C
500
Kycklingklubbor |100— 18-22 160 °C
500
Kycklingbrost  |100— 10-15 180 °C
500
Mellanmal
Varrullar 100— 8-10 195 °C Ja Anvand
400 ugnsfardig
Frysta 100- 6-10 195°C | Ja Anvand
kycklingnuggets (500 ugnsfardig
Frysta 100- 6-10 195 °C Anvand
fiskpinnar 400 ugnsfardig
Fyllda 100- 8-10 160 °C
gronsaker 400
Kaka/tarta 300 20-25 160 °C Anvand
bakform
Paj 300 20-22 160 °C Anvand
bakform/
ugnsform

Mat Min— Tid (min) | Temp (C) [Ska| Anmarkning
max (g) ka
Pommes frites
Smala frysta 300- 9-16 195°C |Ja
pommes frites  |700
Tjocka frysta 300- 11-20 195 °C Ja | Tillsatt en halv
pommes frites  |700 matsked olja
Hemgjorda 300- 10-16 195 °C Ja | Tillsatt en halv
pommes frites (800 matsked olja
(8 x 8 mm)
Hemgjord 300- 18-22 180 °C Ja | Tillsatt en halv
klyftpotatis 800 matsked olja
Stek 100- 8-12 180 °C
500
Kotletter 100- 10-14 180 °C
500
Hamburgare 100— 7-14 180 °C
500

» Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att

optimera slutresultatet och for att férhindra att ingredienserna friteras

ojamnt.

TF
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+ Tillsatt lite olja till farska potatisar for krispigt resultat. Fritera din
ingredienser i Iuftfritdsen inom nagra minuter efter att du har
tillsatt oljan.

» Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i
luftfritdsen.

»  Satt en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill gradda en

kakal/tarta eller en paj eller om du vill fritera émtalig eller fylld mat.

* Du kan aven anvanda luftfritdsen for att varma upp ingredienser.
For att varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i
upp till 10 minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL
Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

» Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengdr korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel och
en icke-slipande svamp. Pannan och korgen ar ej
diskmaskinsakra.

*  Om smuts fastnar i korgen eller i botten av pannan, fyll pannan
med varmvatten och lite diskmedel. Lagg korgen i pannan och lat
pannan och korgen sta i blét i 10 minuter.

» Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kdkssvampar (av Scotch-Brite-typ)
eller stalull. Sadana artiklar skadar apparaten.

OMGIVNING

)i¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sléangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillgénglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!
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BEZPIECZENSTWO

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggng¢ za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.
Urzadzenie nalezy umieéci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

Urzadzenia stuzy wytgcznie do zastosowan
domowych. Nalezy go uzywac tylko do celow,
do ktérych jest przeznaczone. W najgorszym
przypadku jedzenie moze sie zapalic.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzagdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby

o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia

i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

* Aby unikngé¢ porazenia pragdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

» Urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzgdzen
klasy I).

» OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.

* Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat.

* Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.



Instrukcje uzytkowania

. Powierzchnie oznaczony tym logo
mogg stac¢ sie gorgce podczas uzytkowania.
Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzadzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

» Po zakonczeniu procesu pieczenia
urzgdzenie musi ostygngc; ten proces
chtodzenia wigczy sie automatycznie, kiedy
minutnik skonczy prace. Unikaj odtgczania
urzgdzenia od gniazda sieciowego przed
zakonczeniem procesu chtodzenia,
poniewaz pozostate gorgce powietrze moze
uszkodzi¢ urzgdzenie.

* To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze Sniadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA
PRZYSZLOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

This product complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

This praduct complies with conformity
requirements of the applicable UK

C n Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where
facilities exist. Check with your Lokal Authority or

- local store for recycling advise.

[H[ Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny
wskazujgcy produkty, ktore spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celne;j.

QT
Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej
zgodnie z definicjg w rozporzgdzeniu (WE) nr 1935/2004.
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/)

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest chroniony jako
znak towarowy na catym Swiecie. Logo moze by¢ uzywane wytgcznie
przez klientéw DSD GmbH posiadajgcych wazng umowe o korzystaniu ze
znaku towarowego lub przez zaangazowane firmy zajmujgce sie
gospodarkg odpadami na terenie Republiki Federalnej Niemiec. Dotyczy
to réowniez reprodukgji logo przez osoby trzecie w stowniku, encyklopedii
lub elektronicznej bazie danych zawierajgcej podrecznik.

2
Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu, pod
warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta. Wyrzucaj je

oddzielnie, stosujgc sie do przedstawionych symboli na opakowaniu, aby
lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman obowigzuje tylko we Frangiji.

‘@ Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym $wiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w domenie publicznej i
nie jest znakiem towarowym.

Oddzielna utylizacja / Sprawdz przepisy lokalne.

OPIS CZESCI

Uchwyt kosza

Kosz

Trojnoég do smazenia

Wyswietlacz dotykowy (10 funkcji gotowania)
Ikona ustawiania minutnika (0-60 min)

Ikona ustawiania temperatury (80°C-200°C)
Ikona zasilania [wh./wyt.]

lkona Start / Stop

Ikona podtrzymywania ciepta

©ENO O RN

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Urzadzenie i akcesoria nalezy wyjaé z pudetka. Usun z urzadzenia
naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.

*  Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ wszystkie
wyjmowane czesci wilgotng szmatka. Nigdy nie nalezy uzywac
szorstkich srodkow czyszczgcych.

»  WIéz kabel zasilajgcy do gniazdka.(Uwaga: Przed podtgczeniem
urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze napigcie podane na urzgdzeniu jest
zgodne z napieciem lokalnym. Napiecie 220V~-240V~ (50/60Hz).

»  Gdy urzadzenie zostanie wigczone po raz pierwszy, pojawi sie lekki
zapach. To normalne, zadbaj o odpowiednig wentylacje. Zapach jest
tymczasowy i wkrotce zniknie.

» Zalecane jest umieszczenie odpornej na ciepto podktadki miedzy
stotem a urzgdzeniem (dzieki temu mozna zapobiec przypaleniu stotu
lub obrusa).

* Urzadzenie umiesci¢ w przestrzeni o dobrej wentylacji.



Instrukcje uzytkowania

UZYTKOWANIE :
*  Widz wtyczke zasilajgcg do gniazdka elektrycznego z

uziemieniem.
» Zapali sie kontrolka zasilania, a urzadzenie przejdzie w tryb

gotowosci.

» Delikatnie pociagnij za kosz do smazenia, aby go wyjac¢, i wtéz do
kosza trojndg do smazenia.

*  Witbz skiadniki do kosza.

*  We frytkownicy bezttuszczowej nie uzywaj oleju ani innego ptynu.

*  Wsun kosz z powrotem do frytkownicy.

» Nigdy nie uzywaj kosza, jesli nie jest do niego wtozony trojnég.

* Nie dotykaj kosza w trakcie uzytkowania ani przez pewien czas
po jego zakonczeniu, poniewaz kosz bardzo si¢ nagrzewa. Kosz
trzymaj wytgcznie za uchwyt.

» Naci$nij ikone [wt./wyt.], aby wigczy¢ urzadzenie.

*  Wybierz zaprogramowang funkcje lub ustaw czas i temperature
recznie.

» Nacisnij ikone [START /STOP], aby rozpocza¢.

» Gdy czas smazenia gorgcym powietrzem uptynie, urzadzenie
automatycznie sie wytgczy. Wentylator bedzie dziatat jeszcze
przez ok. 20 s, nastepnie 5-krotny sygnat brzeczyka poinformuje
o zakonczeniu programu.

*  Wyciagnij kosz z frytkownicy i umies¢ go na powierzchni
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

*  Wyjmij wtyczke z gniazdka.

Reczne ustawienia czasu i temperatury

Czas mozna regulowa¢ za pomocg ikony ustawiania minutnika.
Jednokrotne nacisniecie ikony ustawiania minutnika wydtuza lub
skraca czas smazenia o jedng minute. Nacisnij i przytrzymaj
jeden z przyciskow, aby szybciej nastawia¢ czas. Minutnik mozna
ustawia¢ na czas od 1 do 60 minut.

Temperature mozna regulowaé¢ za pomocg ikon ustawiania
temperatury. Jednokrotne nacisnigcie ikony ustawiania
temperatury zwigksza lub zmniejsza temperature o 5 stopni.
Nacisnij i przytrzymaj jedng z ikon, aby szybciej nastawia¢ czas.
Temperature mozna ustawia¢ w zakresie od 80 do 200 stopni.
Po ustawieniu zgdanego czasu i temperatury naciénij ikone
[START/STOP], aby rozpoczaé.

Zaprogramowane tryby

Dostepnych jest 11 programéw smazenia: [FRYTKI],
[KREWETKI], [CIASTO], [UDKA KURCZAKA], [KURCZAK],
[BEKON], [STEK], [WIEPRZOWINA], [TOST], [WARZYWA],
[RYBY] i [PODTRZYMANIE CIEPLA]. Uzyj ikon trybu, aby
wybrac jeden z zaprogramowanych trybow.

Wyjecie kosza w trakcie smazenia automatycznie wytgcza
urzadzenie w ciggu 5 sekund. Po ponownym wtozeniu kosza
program wznawia dziatanie.

Aby anulowac¢ dowolny program, nacisnij ikone [w./wyt.].
Wentylator bedzie dziatat jeszcze przez ok. 20 s, a przed
wytgczeniem rozlegnie sie brzeczyk.

Nadmiar ttuszczu z produktéw zywnosciowych zbiera si¢ na dnie
tréjnogu do smazenia.

Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby
przemieszaé sktadniki, wyciggnij patelnie z urzadzenia za uchwyt
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i potrzas$nij nig. Nastepnie wsun patelnie z powrotem do smazalnicy. Grube mrozone |300 - 11-20 195°C | Tak| Dodaj % tyzki
Podczas potrzgsania nie wolno naciskac przycisku zwalniania kosza. frytki 700 oleju
» Dzwiek brzeczyka minutnika sygnalizuje uptyniecie nastawionego Domowe frytki 300 - 10-16 195°C | Tak| Dodaj ¥ lyzki
czas.u prﬁygotowanla. Urza.dz.enle. V\'/)f’chza sie pg 20 selfundach. . (8 x 8 mm) 800 oleju
Wyciggnij kosz z urzgdzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na
dziatanie wysokich temperatur. Domowe 300 - 18-22 180°C | Tak| Dodaj V% tyzki
+  Sprawdz, czy przygotowywana zywnosc¢ jest gotowa do spozycia. czastki 800 oleju
Jezeli artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun kosz z powrotem ziemniaka
do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut. Stek 100 - 8-12 180°C
*  Przetdz catg zawarto$¢ kosza na miske lub talerz. Po przygotowaniu 500
porcji zywnos$ci urzadzenie jest gotowe do przygotowania kolejnej Kotlety migsne [100 - 10 - 14 180°C
partii. 500
Automatyczne wytaczanie
*  Wbudowany minutnik automatycznie wytgczy urzadzenie po odliczeniu Hamburgery 100 - 7-14 180°C
czasu do zera. Urzagdzenie mozesz wytgczy¢ recznie, naciskajgc ikone 500
[wt./wyt.]. Kietbaski w 100 - 13-15 195°C
Ustawienia ciescie 500
Uwaga: Te ustawienia sg tylko orientacyjne. Mogg sie roznic¢ zaleznie od Udka kurczaka 1100 - 18 -22 160°C
marki smazonej zywnosci, jej ksztattu i gramatury. Odpowiednio ustaw 500
czas i temperature. .
Piers kurczaka |100 - 10-15 180°C
Jedzenie Dopusz | Czas (min) | Temp (C) |Potr Uwaga 500
czalna z3s Przekaski
prr];adsuit n Sajgonki 100 - 8-10 195°C | Tak |Uzyj produktow
ow (g) 400 gotowych do
pieczenia w
Frytki piekarniku
Cienkie 300 - 9-16 195°C |Tak
mrozone frytki |700




Instrukcje uzytkowania

Mrozone 100 - 6-10 195°C |Tak Uzyj
nuggetsy z 500 produktow
kurczaka gotowych do
pieczenia w
piekarniku
Mrozone 100 - 6-10 195°C Uzyj
paluszki rybne {400 produktéow
gotowych do
pieczenia w
piekarniku
Faszerowane (100 - 8-10 160°C
warzywa 400
Ciasto 300 20-25 160°C Uzyj formy do
pieczenia
Quiche 300 20-22 160°C Uzyj formy do
pieczenia /
naczynia
zaroodporneg
o

Przemieszanie niewielkich artykutéw zywnosciowych po uptywie
potowy czasu przygotowania pozwala uzyskac optymalne
rezultaty i zapobiega nierbwnomiernemu smazeniu zywnosci.
Aby $wieze ziemniaki po usmazeniu byty chrupigce, dodaj
niewielkg ilos¢ oleju. Jezeli dodajesz olej, poczekaj kilka minut
przed rozpoczeciem smazenia zywnosci.

Smazalnicy nie nalezy uzywaé do przygotowywania bardzo
tlustych artykutéw spozywczych, takich jak kietbaski.

Aby upiec ciasto lub quiche bgdz przygotowac¢ delikatne lub
wypetnione farszem artykuty spozywcze, umie$¢ w koszu forme
do pieczenia albo naczynie zaroodporne.

Smazalnicy mozna réwniez uzywaé do podgrzewania zywnosci.
Aby podgrza¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz
czas przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem wyjgc wtyczke z gniazda i odczeka¢, az
urzgdzenie wystygnie.

Nie nalezy nigdy zanurzaé¢ urzgdzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie. Urzgdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

Doktadnie wyczys¢ patelnie i kosz, uzywajgc cieptej wody,
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn oraz miekkiej ggbki.
Patelni i kosza nie mozna my¢ w zmywarce.

Jesli do kosza lub dna patelni przylega brud, napetij patelnie
cieptg woda z ptynem do mycia naczyn. Umies¢ kosz na patelni i
pozostaw oba przedmioty do namoczenia przez okoto 10 minut.
Urzadzenie czys$¢ wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkow czyszczgcych, zmywakow do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

SRODOWISKO

hi¢

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzuca¢
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
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elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujgcy sie na urzgdzeniu,
w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na
ktore nalezy zwrdci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to
urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen
gospodarstwa domowego jest znaczagcym wktadem uzytkownika w
ochrone srodowiska. Nalezy skontaktowac sie z wkadzami lokalnymi, aby
uzyskac¢ informacje dotyczace punktéw zbiérki odpadow.

Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z
uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surowcow wtérnych, w
tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy,
ktore wptywajg na zachowanie wspodlnego dobra jakim jest czyste
Srodowisko naturalne.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!



Navod k pouziti

BEZPECNOST mimo dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a

« Pfi ignorovani bezpe&nostnich pokynt udrzbu nemohou vykonavat déti, ktere jsou
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna mladsi 8 let a bez dozoru.
poskozeni. * Abyste se ochranili pred elektrickym

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vybojem, neponofujte napajeci kabel,
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastrCku Ci spotrebiC do vody Ci jiné tekutiny.
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou * Tento spotfebiC ma byt pfipojen k zasuvce,
osobou, aby se prede$lo moznym rizikam. ktera je uzemnéna (pro spotrebice tridy I).

« Nikdy spotfebi& nepfenaseijte tazenim za * VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
privodni $fidiru a ujistéte se, Ze se kabel vypnéte zafizeni, abyste zabranili
nemize zamotat. pfipadnému elektrickému Sokul!

« Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a * Udrzujte spotrebiC a kabel mimo dosahu déti
rovném povrchu. mladsich 8 let. S N

« Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci * Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, muze
pouZiti a jen v rdmci svého stanoveného byt pfi provozu spotrebice vysoka.
ugelu. V nejhor$im pripadé se pokrm mize * Pristroj by nemél byt ovladan
vznitit. prostrednictvim externiho Casovace nebo

« Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti oddélenym dalkovym ovladanim.

mladSich 8 let. Tento spotfebi¢ mohou

osoby starsi 8 let a lidé se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkudenosti a .
znalosti pouzivat, pouze pokud jsou pod
dohledem nebo dostali instrukce tykajici se
bezpecného pouZiti pfistroje a rozumi

moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebic¢em. UdrZujte spotiebi€ a kabel

Povrchy, oznacené timto logem,
mohou byt béhem pouzivani horkeé.
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* Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebice volny prostor alespor 10
centimetrd.

* Po skonceni peceni se zafizeni musi ochladit.
Tento proces se aktivuje automaticky, jakmile
se vypne Casovac. Nevytahujte zastrcku
zarizeni se sitové zasuvky, dokud nebude
dokonc&en proces chlazeni, protoze by se
zarizeni mohlo zbytkem horkého vzduchu
poskodit.

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouZzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech, kanceléafich a
na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

» Na statcich a farmach.
TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITi

This product complies with confarmity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

g3

UK
CA

hi¢

This praduct complies with conformity
requirements of the applicable UK
Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where
facilities exist. Check with your Lokal Authority or
local store for recycling advise.

EH[ Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikani znacka oznacujici
vyrobky, které splfiuji vSechny technické predpisy Euroasijské celni unie.

QT
Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materiald

uréenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES &. 1935/2004.

@E

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové chranéna
jako ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze zékaznici spole¢nosti
DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o pouzivani ochranné znamky,



Navod k pouziti

nebo spole¢nosti zabyvajici se nakladanim s odpady na uzemi
Spolkové republiky Némecko. Plati to i pro reprodukci loga tretimi
stranami ve slovnicich, encyklopediich nebo elektronickych
databazich obsahujicich referenéni pfirucku.

@

V ramci rozSifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i
obalové materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjSiho nakladani s
odpadem je likvidujte zvlast podle symboll na baleni. Logo Triman
plati pouze ve Francii.

‘@ Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je
mezinarodné uznavany symbol pouzivany k oznaceni
recyklovatelnych materiald. Symbol recyklace je verejné dostupny a
neni ochrannou znamkou.

C J Separovany sbér / Ovéfte si pokyny mistnich

organd.

POPIS SOUCASTI
1. Drzadlo koSiku

2. Kosik

3. Trojnozka na smazeni

©® NG A

Dotykovy displej (10 funkci vareni)
Ikona nastaveni ¢asovace (0—60 min.)
Ikona nastaveni teploty (80-200 °C)
Ikona napajeni [Zap./Vyp.]

Ikona Start/Stop

Ikona udrZzovani teploty

PRED PRVNIM POUZITIM

Spotfebi€ a pfisluSenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice
odstrarite nalepky, ochrannou folii nebo plast.

PFed prvnim pouzitim tohoto spotfebice otfete vSechny
odnimatelné soucasti vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte
brusné Cistici prostfedky.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.(Poznamka: Pred prvnim
zapojenim spotfebiCe se ujistéte, Ze napéti, které je uvedeno na
jeho Stitku, odpovida napéti v dané zasuvce. Napéti 220 V-240
V~ 50/60 Hz).

PFi prvnim zapnuti spotfebiCe se objevi mirny zapach. To je
normalni, zajistéte dostatecné vétrani. Tento zapach je pouze
docCasny a brzy zmizi.

Doporucujeme, abyste pod spotfebi¢ na stil polozili podlozku
odolnou proti teplu (nedojde tak ke spaleni stolu nebo ubrusu).
Umistéte spotrebi¢ do dobfe ventilovaného prostoru.

POUZITI

Zasunte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
Svételny ukazatel napajeni se rozsviti a spotfebi¢ prejde do
pohotovostniho rezimu.

Cs
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Opatrné vytahnéte ko$ na smazeni a vlozte do néj trojnozku na
smazeni.

PFidejte ingredience do koSiku.

V horkovzdu$né fritéze nepouzivejte olej ani zadné jiné tekutiny.
Vlozte ko$ zpét do horkovzdusné fritézy.

Ko$ na smazeni nikdy nepouzivejte bez toho, abyste v nim méli
trojnozku na smazeni.

Bé&hem pouZzivani a po ném se nedotykejte koSe, protoZze bude velmi
horky. Drzte koS pouze za drzadlo.

Zapnéte spotrebic stisknutim ikony [Zap./Vyp.].

Zvolte pozadovanou prednastavenou funkci, nebo ¢as a teplotu
nastavte ru¢né.

Spotrebi€ spustite stisknutim ikony [START/STOP].

Po uplynuti doby horkovzdusného smazeni se spotfebi¢ sam vypne.
Ventilator pobézi jesté dalSich 20 sekund a potom 5krat pipne, ¢imz
naznadi, Ze je pfipraven.

Vytahnéte ko$ na smazeni z horkovzdusné fritézy a poloZte ji na
Zaruvzdorny povrch.

Odpojte zastréku od elektrické sité.

Ruéni nastaveni ¢asu a teploty

Cas Ize nastavit pomoci ovladaci ikony dasovade. Jednim stisknutim
ovladaci ikony ¢asovace prodlouzite nebo zkratite dobu smazeni o
jednu minutu. Stisknutim a podrzenim nékterého z tlacitek I1ze ménit
&as rychleji. Casovag Ize nastavit v rozsahu od 1 do 60 minut.

Teplotu Ize nastavit pomoci ovladacich ikon teploty. Jednim stisknutim
ovladaci ikony teploty mizete zvysit nebo snizit teplotu o 5 stupnd.
Stisknutim a podrzenim nékteré z ikon Ize ménit teplotu rychleji.
Teplotu Ize nastavit v rozmezi 80 az 200 stupril.

Jakmile nastavite poZzadovany ¢as a teplotu, stisknutim ikony [START/
STOP] spotiebi¢ spustite.

Naprogramované rezimy

PFipraveno je 11 pfednastavenych programd na smazeni:
[HRANOLKY], [KREVETY], [KOLAC], [KURECI STEHNA], [KURE],
[SLANINA], [STEAKY], [VEPROVE MASO], [TOASTY], [ZELENINA],
[RYBY] a [UDRZOVANI TEPLOTY]. Pro volbu né&kterého z
naprogramovanych rezim0 pouzijte ikony rezimu.

Pokud béhem smazeni vyjmete kos, spotfebic se do 5 sekund
automaticky vypne. Po opé&tovném vlozeni koSe zpét bude program
pokracovat.

Program Ize zrusit stisknutim ikony [Zap./Vyp.]. Ventilator bude foukat
pfiblizné 20 sekund, potom zapipa a vypne se.

PfebyteCny olej z ingredienci se shromazduje na dné trojnozky na
smazeni.

Nékteré ingredience vyZaduiji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotfebice a protfepejte. Potom zasunte panev zpét do fritézy
spotfebite. BEhem tfepani nepouzivejte tladitko pro uvolnéni kosiku.
Pokud uslySite pipnuti ¢asovace, uplynul nastaveny Cas pfipravy.
Spotrebi€ se vypne po 20 sekundach. Vytahnéte ko$ na smazeni ze
spotfebice a poloZte ji na Zaruvzdorny povrch.

Zkontrolujte, zda je pokrm pfipraven. Pokud pokrm jesté neni hotovy,
zasunte nadobu zpét do spotfebiCe a nastavte Casovac na nékolik
minut navic.

KoSik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Po pfipravé davky
ingredienci je fritéza spotfebi¢e okamzité pfipravena pro pfipravu dalSi
davky.

Automatické vypnuti

TF
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»  Spotfebi¢ ma vestavény ¢asovag, ktery ho automaticky vypne,

jakmile pocitadlo dosahne nuly. Spotfebi¢ muzete ruéné vypnout

klepnutim na ikonu [Zap./Vyp.].

Nastaveni

Poznamka: Tato nastaveni jsou jediné indikace a mohou se lisit
podle znacky, tvaru nebo velikosti pokrmu zpracovavaného

v horkovzdu$né fritéze. Upravte pfislusnym zpisobem &as a teplotu.

Pokrm Min.— | Cas (min.) | Teplota |Pro| Poznamka
max. (©) trep
(9) ani
Hranolky
Tenké 300- 9-16 195°C |An
mrazené 700 o
hranolky
Tlusté 300- 11-20 195°C | An | Pridejte 72
mrazené 700 o polévkové
hranolky IZice oleje
Domaci 300- 10-16 195°C | An | Pridejte 72
hranolky (8x8 |800 o polévkové
mm) IZice oleje
Domaci 300- 18-22 180 °C | An | Pridejte 72
americké 800 o polévkové
brambory IZice oleje
Steaky 100— 8-12 180 °C
500

Kotlety 100- 10-14 180 °C
500
Hamburger 100— 7-14 180 °C
500
Zapecena 100— 13-15 195 °C
klobasa v 500
tésticku
Kureci 100- 18-22 160 °C
stehynka 500
Kufreci prsa 100— 10-15 180 °C
500
Svaciny
Jarni zavitky  [100— 8-10 195°C | An Pouzijte
400 o] polotovary
pfipravené k
peceni
Mrazené 100— 6-10 195°C | An Pouzijte
kufeci nuggety [500 o] polotovary
pfipravené k
peceni
Zmrazené rybi [100- 6-10 195 °C Pouzijte
prsty 400 polotovary
pfipravené k
peceni
PInéna 100- 8-10 160 °C
zelenina 400

Cs
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Kola¢ 300 20-25 160 °C Pouzijte formu
na peceni

Quiche 300 20-22 160 °C Pouzijte formu
na peceni /
pecici misku

*  Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje

konec¢ny vysledek a mize pomoci zabranit nerovhomérnému smazeni

ingredienci.

» Do ¢erstvych brambor pfidejte trochu oleje pro kfupavy vysledek. Po
pfidani oleje smazte ingredience ve fritéze jesté nékolik minut.

» Ve fritéze spotfebice nepfipravujte ingredience s velkym obsahem
tuku, jako napf. jako klobasy.

*  Chcete-li upéct dort nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo plnéné
ingredience, viozte do kos$iku pecici formu nebo pedici misku.

»  Fritézu airfryer mGzete také pouzit pro ohfati ingredienci. K ohfivani
ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
PFed ¢isténim spotfebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

»  Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

» Dukladné vycistéte panev a koSik pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby. Panev a kosik nelze myt v my&ce nadobi.

» Pokud je necistota pfilepena ke koSiku nebo na dné panve, napliite
panev horkou vodou s trochou tekutého saponatu. KoSik vlozte do
panve a panev a kosik nechte 10 minut odmocit.

»  Spotiebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které by mohly
spotiebi¢ poskodit.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebict. Symbol na
spotfebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozoriuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicd vyznamné pfispéjete k ochrané
Zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!



Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.
Spotrebic je treba umiestnit na stabilna,
rovnu plochu.

Tento spotrebi¢ sa mdze pouzit iba v
domacnosti a vyhradne na uvedené ucely. V
najhorSich pripadoch mézu potraviny zacat
horiet.

Tento spotrebi€¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za
ich bezpec€nost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpecnej obsluhe
spotrebic¢a a prislusnych rizikach. Deti sa

nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysokeé.
Zariadenie nie je uréené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.

SK
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Povrchy oznacené tymto logom mdzu
byt pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu

nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonceni Casovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skonCi proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit poSkodenie pristroja.

Toto zariadenie je uréené iba na pouZzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v inych
profesionalnych priestoroch.

Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

* V turistickych ubytovniach.
* Na farmach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

This praduct complies with conformity
requirements of the applicable European
Regulations or Directives.

This product complies with conformity
requirements of the applicable UK
Cn Regulations.

Waste electrical products should not be disposed of
ﬁ with household waste. Please recycle where

facilities exist. Check with your Lokal Authority or
— local store for recycling advise.

EH [ Euroazijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie pouzivana
na oznadenie vyrobkov, ktoré spifiaju vetky technické predpisy
Euroazijskej colnej tnie.

Wl

Tento symbol sa pouziva na oznacenie materialov uréenych

na styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v nariadeni (ES)
¢. 1935/2004.
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®

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna
znacka je celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne
zakaznici spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o
pouzivani ochrannej znamky, alebo spolo€nosti zaoberajuce
zaoberaju sa odpadovym hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky
Nemecko. To plati aj pre reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku,
encyklopédii alebo elektronickej databaze, ktora obsahuje referencénu
prirucku.

@

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod
podmienkou rozsirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho
spracovania odpadu ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych
symbolov na obale. Logo Triman plati len vo Franctuzsku.

‘@ Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je
medzinarodne uznavanym symbolom, ktory sa pouZiva na oznacenie
recyklovatelnych materidlov. Symbol recyklacie spada do verejnej
oblasti a nie je ochrannou znamkou.

Separovany zber / Overte si pokyny vydané
miestnou samospravou.

POPIS KOMPONENTOV

Drzadlo kosSika

Kosik

Trojnozka na smazenie

Displej s dotykovou obrazovkou (10 funkcii pripravy jedal)
Ikona nastavenia ¢asovaca (0 — 60 minut)

Ikona nastavenia teploty (80 °C — 200 °C)

Ikona napajania (ZAP./VYP.)

Ikona spustenia/zastavenia

Ikona udrziavania nastavenej teploty

©X NGOk Wb~

PRED PRVYM POUZITIM
Spotrebi¢ a prisluSenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebi¢a
odstrante nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

*  Pred prvym pouzitim spotrebica utrite vSetky demontovatelné
diely vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte abrazivne vyrobky.

*  Zasuiite napajaci kabel do zasuvky.(Poznamka: Pred pripojenim
zariadenia do siete sa uistite, Ze napatie uvedené na zariadeni sa
zhoduje s miestnym napatim siete. Napatie 220V-240V~
50/60Hz).
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P

Po prvom zapnuti ohrievaca sa objavi mierny zapach. Je to normaine,
zabezpeclte dostatoné vetranie. Tento zapach je len doCasny a
Coskoro vyprcha.

Medzi st6l a spotrebi¢ sa odporuca polozit tepluodolny material (aby
sa predislo spaleniu stola alebo obrusu).

Umiestnite spotrebic¢ v dobre vetranom priestore.

OUZIVANIE
Zasunte zastréku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.
Kontrolka napajania sa rozsvieti a zariadenie sa prepne do
pohotovostného rezimu.
Potiahnutim opatrne otvorte k68 na smazenie a do kosa vlozZte
trojnozku na smazenie.
Do kosa pridajte ingrediencie.
V teplovzdu$nej fritéze nepouzivajte olej ani iné kvapaliny.
K&$ nasunte spat do teplovzdu$nej fritézy.
Nikdy nepouzivajte fritovaci k6$ bez vloZenej fritovacej trojnozky.
Pocas pouZivania a nejaky €as po pouziti sa koSa nedotykajte,
pretozZe je velmi horuci. Kés chytajte len za racku.
Spotrebi¢ zapnite stlacenim ikony [ZAP./VYP.].
Vyberte pozadovanu predvolenu funkciu alebo ruéne zadajte
pozadovany €as a teplotu.
Zaénite stladenim ikony [START/STOP].
Po uplynuti ¢asu teplovzduSnej pripravy sa spotrebi¢ automaticky
vypne. Ventilator zostane spusteny este dalSich 20 sekund a nasledne
5-krat pipne, aby signalizoval, Ze je hotovo.
Vytiahnite fritovaci ké$ z teplovzdusnej fritézy a poloZte ho na povrch
odolny vo¢i teplu.
Zastréku vytiahnite zo zasuvky.

Ruéné nastavenie ¢asu a teploty

Cas je mozné nastavit pomocou ikony ovladania éasovada. Raz
stlacte ikonu ovladania ¢asovaca, ¢im zvysite alebo znizite ¢as
smazenia o jednu minutu. Na rychlejSiu Upravu ¢asovaca podrzte
tlagidla stlatené. Casova& moZete nastavit od 1 do 60 minut.

Teplotu je mozné nastavit pomocou ikon ovladania teploty. Raz stlacte
ikonu ovladania teploty, ¢im zvySite alebo zniZite teplotu o 5 stupriov.
Na rychlejSiu upravu teploty podrzte stlacenu jednu z ikon. Teplotu
mozete nastavit od 80 do 200 stupriov.

Po nastaveni pozadovaného Casu a teploty spustite spotrebi¢
stlagenim ikony [START/STOP].

Programovacie rezimy

K dispozicii je 11 vopred pripravenych predvolieb fritovania:
[HRANOLCEKY] [KREVETY] [KOLAC] [KURACIE STEHNA] [KURCA]
[SLANINA] [STEAK] [BRAVCOVINA] [TOAST] [ZELENINA] [RYBA] a
[UDRZIAVANIE TEPLOTY]. Stlaéanim ikon reZimu zvolte poZzadovany
programovaci rezim.

Ked vyberiete kd$ pocas procesu fritovania, spotrebi¢ sa do 5 sekiund
automaticky vypne. Po opatovnom vlozeni ko8a bude program
pokracovat.

Na zru$enie ktoréhokolvek programu stlacte ikonu [ZAP./VYP.].
Ventilator bude este priblizne 20 sekind fukat a nasledne pipne a
vypne sa.

Prebytocny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej €asti fritovacej
trojnozky.

Niektoré potraviny si vyZzaduju poc€as pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebica za rucku a
zatraste fou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdu$nej fritézy.
Pocas pretriasania nestlacajte tlacidlo na uvolnenie ko3a.
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*  Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie
¢asovaca. Spotrebi¢ sa vypne po 20 sekundach. Vytiahnite
fritovaci kS zo spotrebica a polozte ho na povrch odolny voci

teplu.

»  Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené. Ak jedlo este nie je
pripravené, jednoducho zasurite panvicu spat do spotrebica a
nastavte ¢asovac eSte na zopar minut.

*  Vysypte kb3 do misy alebo na tanier. Ked je davka potravin
hotova, teplovzdus$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu
dalSej davky.

Automatické vypnutie

»  Spotrebi¢ ma integrovany ¢asovac, ktory ho automaticky vypne,
ked pocitadlo dosiahne nulu. Spotrebi¢ mézete manualne vypnut
stlacenim ikony [ZAP./VYP.].

Nastavenia

Poznamka: Tieto nastavenia su iba orientacné a mozu sa lisit v
zavislosti od znacky, tvaru alebo velkosti fritovaného jedla. Casovaé
a teplotu nastavte zodpovedajucim sposobom.

Potravina Min. — | Cas (min) | Teplota |Pot| Upozornenie
max. (°C) rias
(9) t

Hranolceky
Tenké 300 — 9-16 195°C |An
mrazené 700 o
hranol&eky
Tenké 300 — 11-20 195°C | An | Pridajte 2 PL
mrazené 700 o oleja
hranol&eky

Domace 300 - 10-16 195°C | An | Pridajte 2 PL
hranol¢eky (8 |800 o oleja
x 8 mm)
Domace 300 - 18 -22 180 °C | An | Pridajte ¥ PL
zemiakové 800 o oleja
mesiaciky
Steak 100 - 8-12 180 °C
500
Masové kotlety | 100 — 10-14 180 °C
500
Hamburger 100 - 7-14 180 °C
500
Parky v 100 - 13-15 195 °C
listkovom 500
ceste
Stehienka 100 - 18 -22 160 °C
500
Kuracie prsia {100 — 10-15 180 °C
500
Rychle
obcerstvenie
Jarné zavitky |100 — 8-10 195°C | An Pouzite
400 o vhodné do
rary
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Mrazené 100 - 6-10 195°C  |Ano|Pouzite vhodné

kuracie kusky 500 do rury

Mrazené rybie |100 — 6-10 195 °C Pouzite vhodné

prsty 400 do rary

Plnena zelenina |100 — 8-10 160 °C

400

Kola¢ 300 20-25 160 °C Pouzite plech
na pecenie

Quiche 300 20-22 160 °C Pouzite plech
na pecenie/
zapekaciu misu

» Pretrasenie menSich potravin pocas pripravy optimalizuje kone¢ny
vysledok a méze pomdct predist nerovnomernému prepeceniu.

» Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte k surovym zemiakom malé
mnozstvo oleja. Pecte prisady v teplovzdusnej fritéze do niekolkych
minut po tom, ako ste pridali olej.

« V teplovzdu$nej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako klobasy.

» Ak chcete upiect kola¢ alebo kola¢ quiche alebo ak chcete piect
krehké potraviny alebo plnené jedla, do koSa viozte plech alebo
zapekaciu misu.

»  Teplovzdusnu fritézu mdzete pouzit taktiez na prihriatie jedla. Na
prihriatie jedla nastavte teplotu 150°C a ¢as do 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA
»  Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

»  Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

* Dobkladne umyte panvicu a koS teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou. Panvicu a ké$ nie je mozné umyvat v
umyvacke riadu.

» Pokial je Spina zaschnuta na koSi €i na dne panvice, naplrite panvicu
horucou vodou s troskou tekutého Cistiaceho prostriedku. Kés viozte
do panvice a nechajte 10 minut odmocit.

»  Zariadenie odistite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoze by mohlo
dojst’ k posSkodeniu zariadenia.

ZIVOTNE PROSTREDIE

hi¢

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat' v recyklacnom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriuje na tuto délezitu
skuto€nost. Materidly pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!






IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT
WWW.PRINCESSHOME.EU/NL-NL/CUSTOMERSERVICE/ACCESSORIES-SPAREPARTS
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!

O
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