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Hasznalati Gtmutat6, Modell 68801
Miiszaki adatok

Teljesitmény: 200 W, 230-240 V~, 50-60 Hz mgg
Méret: kb. 30,5 x 18,0 x 29,0 ~
Suly: kb. 4,6 kg
Vezeték: kb. 150 cm
Felszereltség: keverdtartaly 500 g nyers

tésztahoz, erds, massziv

meghaJtas/motor

ﬁ tlszt|ta}s Iéegyszeru a II(<eszu|ek teIJkesen szétszedhetd. A

ozzavaldkat automatikusan 6sszekeveri és

megdagasztja. A kész tésztat automatikusan nyomja kIRO H S J

Fedel biztonsagi kapcsol6val; mérSpohar

a liszthez és a folyékony hozzavaldkhoz
Tartozékok: 7 db kiilénboz0 tarcsa, 2 db mérdpohar, spatulya, kolbaszt6lto feltét

A miszaki valtoztatasok joga fenntartva!

Szimbolumok

Ez a szimbdlum figyelmeztet esetleges veszélyekre, amelyek személyi sériilésekhez vagy
a készlilék karosodasahoz vezethetnek.

A

Biztonsagi tudnivalék

Altalanos biztonsagi tudnivalok 8. A készilék kizardlag privat haztartasi

1. Kérjk, olvassa el a  kovetkezO célokra alkalmas, vagy hasonl6 célokra, pl.
Utmutatasokat, és Orizze meg azokat lizletek teakonyhaiban, irodakban vagy
késObbi hasznalatra. egyéb munkahelyeken,

2. Ez a késziilék nem vald arra, hogy testi, szallodakban, motelekben, egyéb
érzékszervi vagy szellemi fogyatékosok széllashelyeken vendégek altal vald
(gyerekeket is beleértve) vagy hasznalatra,
tapasztalatlan és/vagy kellS ismerettel nem privat panziokban vagy nyaraldkban valo
rendelkezok hasznaljak, kivéve, ha a hasznalatra.
biztonsagukért felelds személy feliigyel 9. A késziiléket és a vezetéket nem szabad
rajuk, vagy kioktatta Oket a késziilék mosogatogépben tisztitani.
hasznalatara. 10. Hlzza ki a dugot a konnektorbdl, mieldtt a

3. Gyerekeknél felligyelet sziikséges annak késziiléket szétszedi és tisztitja, vagy ha
biztositdsara, hogy nem jatékszernek egyes részeket le akar venni vagy feltenni,
hasznaljak a késztiléket. vagy a késziiléket mashol kivanja

4. A készilékek gyerekek szdmdara nem elhelyezni.
hozzaférhetG helyen kell tarolni. 11. Vigyazat: ne érintse a késziilék mozgd

5. A késziiléket csak  valtakozoaramu alkotorészeit, ha a késziilék Gzemben van.
halézatra csatlakoztassa, amelynek A kezeket, hajat vagy mas targyakat tartsa
feszlltsége a késziilék  cimkéjén tavol a dagasztorésztol vagy a tovabbitd
megadottal egyezik. csigétdl, mivel fennall a sériilés veszélye!

6. Ezt a késziléket nem szabad kiilsd
idokapcsolé  draval, vagy taviranyitd
rendszerrel m{kodtetni.

7. Ne meritse a készlléket vagy a vezetékét

vizbe, vagy egyéb folyadékokba.



Tudnivalok a késziilék felallitasahoz és
hasznalatahoz

12.

13.

14.

15.

16.

A készllék csak Dbeltéri hasznélatra
alkalmas.

A készlléket ill. a vezetéket nem szabad
nedves kézzel megfogni.

Biztonsagi okokbdl soha ne Jdllitsa a
készuléket forro fellletekre, fém talcara
vagy nedves alapra. A késziléket vagy a
vezetéket nem szabad nyilt 1ang kozelében
makodtetni.

A tésztakészitd késziiléket mindig szabad
hozzaférés(, sima feliileten hasznalja.
Vigyazzon arra, hogy a vezeték ne légjon a
munkafellileten tal, mert ez balesetet
okozhat, pl. ha kisgyerekek meghuzzak.

17.

18.
19.
20.
21.

A

A vezetéket ne tekerje a készlilék koré, és
vigyazzon, hogy a vezetéket ne térje meg,
mert ez kart okozhat a vezetékben.

A vezetéket Ugy kell fektetni, hogy ne
lehessen meghuzni, vagy belebotlani.
M{kodés kdzben ne tolja el a helyérdl a
késziiléket, égési sériilések elkeriilésére.

Ne hasznaljon a mlvelethez forrd
folyadékokat.

Csak akkor kapcsolja be a késziiléket, ha a
fedelet felhelyezte.

Ne nyuljon a mikoédo
késziilékbe - ez balesetveszélyt
idézhet elo!

A gyarté nem vallal szavatossagot, ha a késziiléket hibasan szerelték fel, i
szakszeritleniil vagy hibasan kezelték, vagy illetéktelen, hozza nem értd személyekkel
végeztettek javitasokat.

Az
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On 0j tésztakészito gépe

Fedél biztonsagi kapcsoldval
Kevergtartaly

Spatulya a tésztdhoz
Homlokoldali boritas
Dagasztdrész boritas

Csiga tengellyel és boritéval
(nincs abra)

Dagaszto rész, levehetd
boritoval

3
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8  Mérbpohar (2 db)
9 Zardgy(rd

10  Kulcs a gy(riih6z
11  Kolbasztlto feltét
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1 Spriccelt tészta

2 Pappardelle (3 cm széles
metélt)

3 Linguine (a spagettinél
kicsit szélesebb)

4 Fettuccine (1 cm széles
metélt)

=1 . ’
|lGL/ EXT

MIX

4 5 6 7
5 Spagetti
6  Tagliatelle (hosszimetélt)

~

Rigatoni (csOtészta)

Helyzetek jelolése: EXT: Tészta
kinyomdsa OFF: Késztilék
kikapcsolasa

MIX: A hozzavaldk Gsszekeverése

Kapcsolja mindkét kapcsolot mindig azonos helyzetbe.
Mindkét kapcsolonak OFF helyzetben kell lennie,
mieldtt a dugot bedugja a konnektorba.

EXT
OFF

Mix
Az els6 hasznalat elott

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat,és
adott esetben a szallitast biztosito
eszkozoket is.

Osszeszerelés

1. A késziilék Osszedllitasa eltt gy6zGdjon
meg rdla, hogy a dugét kihlzta a
konnektorbol, és mindkét kapcsold OFF
helyzetben all.

2. Allitsa fel a készliléket egy stabil, sik és
széraz fellleten.

3. Tolja adott esetben a csiga boritot a
csigatengelyre.  Vigyazzon arra, hogy a
megfeleld  bemardsok a boritdn a
csigatengely mélyedéseibe
beleilleszkedjenek. (1. abra) 1)

4. Tolja a csigatengelyt a homlokoldali
zardlapon keresztiil, ugy, hogy a csiga a
homlokoldali zarélapon beliilre ker(iljon.
2)

5. RoOgzitse a dagasztdt a tengelyen. A
csigatengelyen egy bemaras talalhato,
Ggyeljen arra, hogy ez a bemaras a
dagaszté megfeleld
vezetOsinjéhez ileszkedjék. (3. abra) 3).

Tisztitsa meg a késziilék minden részét egy
nedves ruhaval, a "Tisztitds és apolas" c.
fejezetben leirtak szerint.

(2. dbra) 1
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(3. dbra) 2
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f N (4. abra) 3



10.

11.

12.

13.

14.

Helyezze fel a dagaszté boritdsat a
tengelyre. Ugyeljen kozben itt is arra,
hogy a bemaras a megfeleld vezetdsinhez
illeszkedjék. A dagasztd boritéjanak lapos
oldala hatrafelé mutasson (4. abra) 4).

Tolja a teljesen Osszeszerelt csigatengelyt
a keverdtartdly homlokoldali zardlapjan
keresztlil. A menetnek kozben kifelé kell
mutatnia (5. abra) 5)

Reteszelje a keverGtartaly homlokoldali
zarlapjat. A & jelzés legyen egy
vonalban a keverotartalyon 1évG nyillal.
Ezutdn az ora jarasaval egyezd iranyban
forgassa, amig a nyil egy vonalban lesz a
& jelzéssel (6. abra) 6).

Fontos: A homlokoldali zarélapot
rendeltetésszeriien kell reteszelni és
biztositani, mielott a késziilék
Osszeszerelését tovabb folytatja. Ha
a fedél mar a keverotartalyon van, a
homlokoldali zardlapot nem lehet
reteszelni.

Tolja ezutan a teljes homlokoldali egységet
a motorblokkra.

A keverdegység tengelyének a motorblokk
elején 1évo lyukba kell illeszkednie. A két
kivagasnak és a keverdegység aljan lévo
lyukaknak pontosan illeszkednitik kell a
motorblokkhoz (7. dbra) 7).

Tartsa a zardfedelet felllrGl élére allitva a
keverdtartalyhoz, és ligyeljen arra, hogy a
zaréfedél két orr-része a motorblokk eliilsd
oldalan 1évG megfeleld mélyedésekbe
passzoljon. A fedelet a motorblokkon be
kell pattintani. Nyomja a zaréfedelet lefelé,
amig az a keverGtartalyba be nem pattan
(8. abra) 8).

Fontos: A zaréfedélnek hallhatéan be kell
pattania, mivel ezaltal aktivalédik a
biztonsagi kapcsold, és egyébként a
késziilék nem engedi, hogy bekapcsoljak.
Amennyiben a fedél nem pattan be,
ellendrizze, hogy a keverdtartaly pontosan
be van-e helyezve.

Tegye be most a kivalasztott tarcsat a
zarégylrlbe. Forgassa
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(4. 4bra) 4

(5. bra) 5

(6. dbra) 6

(7. dbra) 7

(8. 4bra) 8



15.
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10.

11.

12.

13.

a zarogylr(t az Orajarassal egyezden a
homlokoldali zardlap menetére, amig az
nem fekszik fel szorosan (9. &bra) 9).
Hlzza meg kézzel a zarogylr(t. A gydrQ
oldasahoz hasznalhatja a mellékelt kulcsot.
A késziilék szétszerelésénél forditott
sorrendben jarjon el.

Az Osszeszerelés elott gy6zodjon meg
arrol, hogy a dugét kihtzta a dugaszold
aljzatbol/konnektorbdl, és  mindkét
kapcsolé OFF allasban van.

Allitsa fel a készlléket egy stabil, sik és
szaraz fellileten.

Vegye le a zardfedelet a keverdtartalyrol,
Ugy, hogy azt mindkét orrdndl konnyedén
elore, majd felfelé hizza (10. abra) 10).
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(10. &bra) 10

Toltse be a lisztet a tartalyba.

Rogzitse a fedelet ismét a keverGtartalyon.
Megjegyzés: A késziléket nem lehet
bekapcsolni, ha a fedél nincs megfelelden
feltéve (lasd az "Osszeszerelés" c.
fejezetet).

Valassza ki a kivant tarcsat, és tegye azt
kb. 1 percre forrd vizbe. Ezutan tegye a
tarcsat a zardgylrlbe, és csavarozza ezt
az Ora jarasaval egyezGen szorosan a
homlokoldali boritéra.

Dugja be a haldzati dugét a konnektorba.

Ugyeljen arra, hogy a  késziilék
szellozonyilasai tizemelés kozben szabadok
legyenek.

Kapcsolja be MIX allasra mindkét
kapcsolot.

Keverje el a tojast egy kilon edényben.
Toltse be a felvert tojast egy bogrébe,
mérje ki a szlikséges vizet / folyadékot, és
Ontse azt hozza. Ontse ezt a keveréket
lassan be a tartalyfedél nyilasan keresztil.

Ontsén 1 evdkanal olajat a mérdpoharba,
és toltse ezt fel a szilkséges mennyiségl
vizzel | folyadékkal. Ontse be ezt a
keveréket is a tartdlyfedél nyilasan
keresztil.

Fontos: ne hasznaljon kést, spaklit

vagy hasonlé6 eszkozt a fedél

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

|

nyilasaban, mikozben a késziilék
iizemben van. A nyilas csak a
hozzavalok, tehat folyadék, tovabbi
lisztmennyiség stb. beadasara
szolgal. @ Ha a shribb tésztat a
fedéInyilason keresztiil lefelé kell
nyomni, erre a célra csak a mellékelt
spatulyat hasznalja.

Dagassza a tésztat kb. 4-5 percig, amig az
a kivant allagot el nem éri. Ha a tészta a
kivant allagot elérte, allitsa mindkét
kapcsolot OFF allasba.

Egyszer(ilen megallapithatja, hogy a nyers
tészta elérte-e a megfeleld allagot. A
nyers tészta akkor jo, ha az anyagok jol
Osszekeveredtek, a tészta nem ragad, és
tobb darabra osztédik. Ha a tésztdban
még sok a nedvesség, adjon hozza a
nyildson & még egy kiskandl lisztet,
mikozben a gép a keverést végzi. Ha
pedig tul szaraznak taldlja, adjon hozza

(9. abra) 9

egy kiskanal folyadékot a nyilason
keresztil.
Fontos: soha ne kapcsoljon

kozvetleniil MIX allasrdol EXT allasba.
Forgassa elobb a kapcsolot legalabb
5 masodpercig az OFF helyzetbe.
Allitson egy tartéedényt a késziilék elé, a
kijovd tészta felfogasara. Kapcsolja
mindkét kapcsoldt EXT allasba. A készllék
a tésztdt az éppen behelyezett tarcsan
keresztiil kinyomja.

A kijovo tésztat egy éles késsel vagja le a
kivant hossziisagban.

Amikor a tésztat a gép teljesen kinyomta,
kapcsolja a késziilék mindkét kapcsolojat
OFF allasba, és hlzza ki a dugdt a
konnektorbol.  Kérjlk, vegye figyelembe,
hogy miszaki okokbdl egy kis mennyiségl
tészta mindig visszamarad a késziilékben,
amit nem lehet formaini.

Huzza ki mindig a dugét a
konnektorbol, mielott a késziiléket
szétszedi és megtisztitja.

A tészta elkésziése utan azonnal
szedje szét a késziiléket, és tisztitsa
jol meg az



egyes részeket. A beszaradt nyers
tészta megneheziti a késziilék
szétszedését, illetve teljesen

megakadalyozhatja a késziilék
alkatrészeire valoé bontasat.

Fontos tudnivaldk a tésztakészitéshez

Mérje meg a hozzavaldkat, igy pontosabb
értékeket kap. A hozzavaldk silya Osszesen
ne legyen sokkal tobb, mint 500 g, azaz 350 g
lisztet vagy darat adjon be, mivel kiilonben a
tésztat nem lehet jol elkeverni.

A tésztat kb. 3 - 5 percig dagassza, mert ha a
dagasztasi id0 rovidebb, a hozzavaldk nem
fognak egyenletesen Osszekeveredni. Ezt az
idot viszont ne is Iépje tul, mert kilonben a
tészta tul meleg és ezaltal ragados lesz.

A gépbdl kijove formazott tésztaszalakat
forgassa meg durum buzalisztben, akkor a
szalak nem ragadnak egymashoz.

Z6ldséges tésztaknal gyakrabban elofordul,
hogy a gépbdl kijovd tésztaszalak konnyen
Osszeragadnak. A szalakat azonnal szedje
szét, és forgassa meg lisztben.

Ha a tésztahoz flszernévényeket kever, vegye
figyelembe, hogy ez elsGsorban latvanyként
elonyds. A fliszer ize kioldddik a fozdvizben.
Kilondsen sok vizet tartalmazd
flszernovények, pl. snidling vagy Ujhagyma
nem alkalmasak a bekeverésre.

A tésztdk elddllitdsahoz a legkiilonbozobb
fajtaju liszteket hasznalhatja fel, kiilonosen
alkalmas a buzaliszt és a tonkoly.

Durumblza dara is igen alkalmas. A
durumbuzabdl késziilt tésztak szaradas utan is
megtartjak sarga sziniiket és nem fonek szét.
A finomabbra Orolt liszt is alkalmas a
bekeverésre.

Tehet a tésztdba egész tojast, csak sargajat

vagy csak fehérjét, vizet, zoldség- vagy
gylmolcspirét.
A tészta joOl szarithatd, ha egy tiszta

konyharuhara kiteriti, és hagyja a

Tisztitas és apolas

1. Kapcsolja a késziiléket a
kapcsolokkal OFF-ra és huzza ki a
dugot a konnektorbol.

2. Haszndlia a kulcsgylrit a zarogylrl
meglazitdsdra és levételére. Ha a

zarogy(r( tul szorosan Ul, dugja be a
haldzati dugét a konnektorba, és

levegdn széradni, mas modszerrel is szarithatd,
Ugy, hogy beteszi a siitébe kb. 40 - 50°C-os
homérsékleten.

Ezen  kivil  specidlisan erre  szolgalo
tésztaszaritd dllvanyt is lehet kapni a
kereskedelemben.

Figyelem: iireges tésztakat nem lehet
szaritani, mert ezek szaraz allapotban
fesziiltséget kapnak és szétesnek.

A tésztakészitd készlilékkel gnocchit, kevert
vagy élesztls tésztat is készithet. Figyeljen itt
kilonosen arra, hogy a hozzavalok maximalis
sulya 500 g legyen.

Ha a nyers tészta a gépben raragad a fedélre,
a fedél két  nyildasan  keresztil egy

tésztakapardval a tésztdt Ovatosan lefelé
nyomhatja.
A gépben elkeriilhetetlentil  bennmaradd

tésztadarabokat egy golydva formalhatja, és
egy zdldségdaraboléval kis  forgacsokra
darabolhatja. Igy izletes levesbetétet nyerhet.

A tészta szabalyos fozése

A tésztat frissen, vagy szaritott allapotban
lehet kifozni.

A tésztat tegye forrasban 1évs, sozott, bo
vizbe. Vigyazzon, hogy megfeleld mennyiségl
vizet hasznaljon, az 500 g tésztahoz kb. 3 - 4
liter vizet kell felforralni.

A tésztat levesben vagy tejben is megfézheti.
Szlirje le a tésztat, és talalja kiilonb6zoképpen,
(pl. egy martassal. A fozési ido
nagymeértékben fligg az éppen készitett tészta
fajtajatdl, és a fogyasztok izlésétol is. A frissen
készitett tészta altaldban gyorsabban fo meg,
mint a szaritott tészta, akkor jo, ha feljén a viz
felszinére.

MIX kapcsolédlldsban  milkddtesse a
késziiléket kb. hlsz masodpercig. Igy a
zarogylQrire hatd nyomas egy kissé
csokken.

3. Kapcsolja ismét ki a késztiléket, és huzza ki
a halézati dugdét. Tekerje le ezutan a
zarogyQrQt a készuilékrol.
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4. A zardgyir( oldasanal figyeljen arra, hogy
a fedél szorosan zarva legyen, mert
egyébként a keverStartdly homlokoldali
boritdja kioldodik.

5. Vegye le a fedelet a keverGtartalyrol.

6. Forgassa a homlokoldali boritot az ora
jarasaval ellenkezben, és vegye le a keverd
egységet.

7. Tavolitsa el a dagasztd boritasat és a
dagasztét a csigatengelyrdl.

8. Huzza ki a csigat a homlokoldali boritasbol.

9. Tegye az egyes alkotorészeket langyos
vagy hideg vizbe, amelyben egy kevés
mosogatoszer  van. Hagyja az
alkotérészeket kis ideig a vizben &zni,
ezutdn a  tésztamaradvanyokat egy
mosogato kefével jol eltavolithatja.

10. A tarcsdkat  hagyja  szaradni, a
tésztamaradvanyok  ezutdn  kdnnyen
lehullanak, a maradékot

egy fogpiszkaldval vagy - adott esetben -
egy késsel dvatosan eltavolithatja.

11. Az egyes részek nem alkalmasak
mosogatogépben vald  tisztitasra. A
mosogatégépben a késziilék darabjai
esetleg megsértilhetnek.

12. Ne hasznaljon éles suroldszert, acélgyapot
tisztitot, fémes targyakat, forrd tisztito-
vagy fertotlenitd szereket, mert ezek is az
alkatrészek karosodasahoz vezethetnek.

13. A késziilék motorblokkjat nem szabad
vizbe vagy mas folyadékba bemeriteni.

14. A készliléknek teljesen széraznak kell
lennie, ha Ujbdl akarja hasznalni.

15. A teljesen megszaritott késziiléket tarolja

szaraz és biztonsagos helyen, ahol
megvédhetd  portdl,  lokésektdl és
nedvességtol.

recon

Durumtészta buzadarabol
340 g buzadara, 160 g tojas

Durumtészta buzadarabdl, vizzel
340 g buzadara, 140 g viz, 10 g olaj (pl.
napraforgd olaj)

Spenoétos tészta

340 g tonkolyblza liszt, vagy rétesliszt, 175 g
finomra vagott, blansirozott spendtlevelek
(vagy 175 g mélyh(itétt spendt, pl. krémes
spendt), esetleg egy finomra vagott
fokhagyma cikkely, 2 csipetnyi reszelt
szerecsendio

Paradicsomos tészta

340 g tonkolybuza liszt, mérje ki, allitson egy
edényt a mérlegre, allitsa be a tarat, hogy a
nullabedllitast elérje. Ekkor lss6n bele egy
tojast az edénybe, adjon hozza 1 evokanal
paradicsomkecsupot, és slritett
paradicsommal toltse fel 160 g-ra.

vagy 340 g tonkolyblza liszt, 1 evokanal olaj,
140 g paradicsom (héj és magok nélkil) Ha
er0s piros szint szeretne, tegyen hozza slritett
paradicsomot.

Petrezselymes tésztak

Hozzavalok: 340 g kétszerfogos (rétes-)
buzaliszt, 160 g tojas, 2 evokanal nagyon
finomra vagott petrezselyem. Tipp: kevert
fliszernévényeket is hasznalhat, pl. kaprot,
oreganot vagy medvehagymat. A névények
lehetnek frissek, vagy lehetnek szaritott
allapotban is.

Tojas helyett vizet is hasznalhat, és beletehet
egy leveskockat.

Fekete tészta

Hozzavaldk: 340 g rétesliszt, 150 g tojas, 10 g
szépia tinta (tintahal-tinta)

Tésztak
tonkolybol
340 g teljes orlésQ liszt finomra Orélve, 150 g
viz, 10 g olaj vagy 160 g tojas

teljes orlésii buzabol vagy

Kurkuma tésztak
340 g durumblza dara,
kurkuma, 160 g tojas

1 kiskanal orolt

Eskiivoi tészta
340 g durumbuza liszt, 140 g tojassargaja, 20
ml viz

Spriccelt tészta

230 g blzaliszt, 150 g hideg vaj darabokra
vagva, 100 g cukor, 1 csipet so.

Formalhatok beldle rudak, S-formak, vagy
karikak. Helyezze siitformara. Stsse 180 °C-
on kb. 10 percig. Hagyja leh{Ini, majd diszitse
kivansag szerint ~manduldval vagy finomra
daralt didval vagy mogyordval.

Receptek a kolbasztolto feltéthez

Vegye figyelembe, hogy miszaki okok miatt
egy kisebb mennyiség mindig marad a
tartalyban.

Ha friss hust dolgozott fel, hasznalat
utan a késziiléket higiéniai okokbol
okvetleniil azonnal meg kell nagyon
alaposan tisztitani.



Pizza kolbasz

Hozzavaldk: 500 g sertés daralt hus, vagy 500
g flszerezett daralt hus, so, bors izlés szerint,
vékony kolbaszbél, (birkabél), 50 g reszelt
ementali sajt, 1 pUpozott kiskanalnyi oregano.

A dardlt hist, a flszereket és a sajtot a
tésztatartalyba be kell tolteni, és kb. 6t perc
keverést bedllitani, hogy minden hozzéavalé jol
elkeveredjen. A belet meleg vizbe be kell
aztatni, majd az egyik végét fel kell tolni a
kolbasztoltd feltétre, a masik végét el kell
kotni. A késziiléket EXT allasra kell kapcsolni,
és a belet meg kell tolteni a kolbasz
masszaval. Ha a kolbaszt a gép kitolti, a kis
kolbaszkakat a kivant hosszban meg kell
tekerni.

Tipp: A masszat modosithatja, ha az alap
husmennyiséghez (sertés daralt his, sd, bors)
kb 4 db nagyon kicsire vagott csilipaprikat,
vagy 50 g apréra vagott gombat ad hozza.

Sajtos rudak

350 g teljes Grlést buzaliszt, 120 ml meleg

viz, 1 csipet cukor, 20 g friss élesztd, 200 g
reszelt ementali sajt, 1 tojas, 3 csipet so, 2
kiskanal komény

Az élesztdt és a cukrot keverje Ossze vizzel.
Toltse eldszor a lisztet, majd az Gsszes tobbi
hozzavaldt a keverStartalyba, és dagassza jol
at. A kolbasztolto feltéttel allitson eld kb. 20

cm  hosszU rudakat, tegye ezeket egy
kizsirozott sutdlemezre, kenje meg
tojassargajaval és hagyja 50°C-on 30 percig
feljonni a sttcben. Ezutan  190°C-on
légkeveréssel siisse kb. 20 - 25 percig.

Tipp: a stanglikat sltés elott még

megszorhatja mékkal vagy szezdmmaggal.

A tésztahoz hozzaadhat 50 g piritott hagymat
vagy 50 g nyers, finomra vagott sonkat, vagy 3
evokanal finomra vagott petrezselymet.



Késziilékeinkre 24 hdnapi, lizemi hasznalatnal pedig 12 honapi garanciat vallalunk a késziilék
megvételi idopontjatol szamitva, olyan karok esetén, amelyek rendeltetésszer(l hasznalat utan
bizonyithatéan gyartasi hibakra vezethet6k vissza. A garancia idején beliil az anyag- és gyartasi
hibakat - megitélésiink alapjan - kijavitjuk, vagy a késziiléket kicseréljik. Garancialis
tevékenységlink kizarolag a Németorszagban vagy Ausztridban vasarolt késziilékekre
vonatkoznak. Mas orszagokban kérjik, forduljon az illetékes importalohoz. A késziilékeket,
amelyeknél hibaelharitas sziikséges, mellékelve a géppel eldallitott szamlat, amelybol a vétel
idopontja lathatd, valamint a hiba részletes leirasat, jol becsomagolva kiildje vissza a
vevészolgalatunk cimére. Ha a garanciaigény jogos, a vevd visszakapja a szallitas koltségét. A
garancia nem érvényesithetd, ha a kar oka kopas, szakszer(itlen kezeles, vagy a karbantartasi és
apolasi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa. A garanciaigény érvenytelenné valik, ha a
késziléken harmadik személy végzett javitasokat, vagy valtoztatasokat.

ﬁ\ \/légfelhasznélé esetleges igényeit az eladdval vagy gyartoval szemben ez a garancia nem
orlatozza.

Eltavolitas / Kornyezetvédelem

Késziilékeinket magas mindségi szinten gyartjuk, Ugy, hogy hossz{
élettartammal rendelkezzenek. A rendszeres karbantartas, és a
szakszer(, a vevoszolgalatunk altal végzett javitas jelentdsen
megnovelik a késziilék lizemelési élettartamat. Ha egy késziilék
elromlik, és mar nem lehet megjavitani, kérjik, vegye figyelembe a

kovetkezoket: [ ]

Ezt a késziiléket nem szabad a haztartasi szeméttel eltavolitani.

A terméket hasznalhatatlansag esetén egy erre szolgalo,

elektromos és elektronikus késziilékeket gyljto helyre kell

leadni. .

A hasznalhatatlan termékek kiilon kezelt eltavolitasa révén On segit a természeti forrasok
védelmében, és biztositja, hogy a terméket kornyezetbarat és egészséges modon hasznositjak
Ujra.

A jelen (tmutatdban kozolt recepteket a szerzGk és az UNOLD AG szakemberei gondosan
ellendrzik és vizsgaljak, ennek ellenére garanciat nem tudunk vallalni. A szerzok illetve az UNOLD
AG és meghatalmazottjai nem vallalhatnak feleldsséget esetleges személyi-, dologi vagy vagyoni
kdrokért.
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