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Kezelési Utmutaté a 68456 modellhez
MUSZAKI ADATOK

Teljesitmény: 550 W, 220-240 V~, 50 Hz

C€

Méretek: Kb. 36,9 x 26,7 x 30,6 cm (HxSzxM)

Suly Kb. 5,5 kg

sutéforma: Belsd méretek kb. 17,0 x 13,5 x 12,0 cm (HxSzxM)
Tartalom: 750 — 1000 g sulyu kenyérhez

Vezeték: Kb. 120 cm, bonthatatlanul szerelve

Készulékhaz: nemesacél

Fedél: Fedél, rajta kémleld ablak és fogantyu

Foébb jellemzék: 14 gyari program, két szabad programhely (ebbdl az egyik a gluténmentes kenyérhez)
a sajat receptek szamara, kilén gomb a héj haromféle barnaséagi fokanak beallitasahoz,

kdldn gomb a kenyér sulyanak beallitasahoz, a sutés folyamatédnak nyomonkdvetése a

kijelz6ben
tartozékok: kivehet6 sutéformat amely Whitforde-
keramiaréteggel van bevonva, tésztagyuro szerkezet, mérGedény,

mérékanal, kampds nyars, Kezelési Utmutaté receptekkel

A tévedések joga fenntartva a felszereltséget, a miiszaki megoldasokat, a szint és a kiils6 megjelenést
illetéen .

JELMAGYARAZAT

Ez a szimbolum mindazokra a veszélyekre hivja fel a figyelmet, amelyek személyi sériilésekhez vagy a
készulék karosodasahoz vezethetnek.

Ez a szimbodlum esetleges égési sériilések veszélyére figyelmeztet. Mindig rendkivil figyelmesen jarjon
el.

AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN

Kérjiik, olvassa el a kovetkez6 tudnivalokat
és jol 6rizze meg azokat a késo6bbi
hasznalatra.

8 éven fellili gyerekek, valamint olyan személyek,

biztositott a gyerek felugyele, vagy megkapta
€s megértette a készulék balesetmentes
hasznalataval kapcsolatos tajékoztatast és
tisztaban is van az abbdl adoédo

akik  fizikai,  érzékszervi vagy  szellemi
fogyatékossaggal, vagy csokkent tapasztalatokkal,
ismeretekkel rendelkeznek, csak abban az esetben
hasznalhatiak ezt a késziléket, ha a
tevékenységuket fellgyelete mellett veégzik,
valamint megkaptak és megértették a készilék
balesetmentes hasznalataval kapcsolatos
tajékoztatast és tisztaban vannak az abbdl adédéd
veszélyekekkel. A készilék nem jatékszer. A
késziléket gyerekek csak feln6tt felligyelete
mellett tisztithatjak és apolhatjak.

A 3 évnél kisebb gyermekeket tavol kell
tartani a készulék kozelébdl vagy
folyamatosan felugyelet alatt kell tartani
Oket.

A 3 és 8 év kozotti gyermeknek csak akkor szabad
be-/kikapcsolni a készliléket, ha az akkor éppen az
elvart rendes kezelési helyzetében van,

veszélyekekkel. A 3 és 8 év kozotti
gyermekeknek nem szabad megengedni,
hogy a készuléket racsatlakoztassak az
elektromos hal6zatra, valamint azt sem, hogy
azt hasznaljak, tisztitsak vagy a karbantartast
végezzenek.

FIGYELEM - A termeék egyes részei igen forréak
lehetnek, ezért égési sériléseket okozhatnak!
Kisgyerekek és fogyatékkal élék jelenlétében On
legyen mindig rendkivil elévigyazatos.

Felnétt felugyelje a kisgyereket azért, hogy
ne tekintse jatéknak a készuléket.

A készuléket kisgyermek szamara nem
hozzaférhetd helyen kell tarolni.

A készuléket csak olyan valtéaramu
elektromos haldzatra szabad csatlakoztatni,
amelynek feszlltsége megegyezik a
készUllék tipustablajan szerepl6 adattal.



Ezt a késziléket nem szabad kulsé
id6kapcsolé  drardl, vagy taviranyitd
rendszerrdl mikodtetni.
Ne meritse a készlléket vagy vezetékét
vizbe, vagy egyéb folyadékba.
A készlléket nem szabad mosogatdgépbe
tenni.
Soha nem szabad nedves/vizes kézzel
megfogni a készuléket ill. a vezetekét.
Ha mar nem hasznaljak a készuléket, kérjlk,
hogy ugyanugy, mint a tisztitasa el6tt,
kapcsoljak ki a készlléket és huzzak ki a
konnektorbdl a csatlakozddugojat. Mielbtt
kivenné az egyes részeit, hagyja, hogy
leh(ljon a készulék.
A vezetéket mindig a csatlakozodugdnal,
soha ne a vezetékénél fogva huzza ki a
konnektorbal.
Soha ne vigye a készuléket az elektromos
vezetékéneél fogva.
Csak épuleten belll hasznalja a készuléket.
A gyarté altal nem ajanlott tartozék
alkalmazasa séruléshez, karokhoz vezethet.
A készuléket csakis a rendeltetése szerinti
célra hasznalja.
Olyan helyet valasszon a készulék szamara,
ahonnan (pl. az asztallap) az nem tud
lecsuszni példaul egy sulyos tészta gyurasa
kdzben. Ez kilonésen az elbre
programozasnal fontos, mivel a készulék
felugyel nélkul dolgozik. Ha nagyon sima a
munkalap felllete, akkor érdemes egy vékony
gumilapot tenni a készulék ala, ami
megakadalyozza az elcsuszast.
A készulék kizardlag haztartasi célokra, vagy
ahhoz hasonlé célu hasznalatra alkalmas.
llyenek pl.
ffaz uzletek, irodak vagy egyéb
munkahelyek teakonyhai,
ffmezdgazdasagi uzemek,
ff  szallodaban, motelekben, egyéb
szallashelyen a vendégek szamara,
ffmaganpanziékban vagy udulékben.
A kenyérsutbégépe mikodés kozben legalabb
10 cm tavolsagra legyen mas targyaktél. Csak
épuleten belll hasznalja a készulléket.
Gondoskodjon arrél, hogy a vezetéke ne
érintkezzn forré felllettel és ne légjon le az
asztal szélérél, mert azt egy kisgyerek
megfoghatia és magara ranthatia a
készuléket.
Soha ne helyezze el a készuléket gaz- vagy
villanytlzhelyre, forr6 sutére vagy ezek
mellé.

A legmagasabb foku figyelemre van szlkség
a készulék mozgatasa kézben akkor, amikor
az forré folyadékkal (gyumolcsiz) van tele.
Mikodés kdzben sohase vegye ki a
sutéformat.

Klaléndsen a fehér kenyér sutéséhez ne
adagoljon a sutéformaba a megadottnal
nagyobb mennyiséget. Ha mégis ez
torténne, a kenyér nem fog egyenletesen
atsulni  vagy kifut a tésztdja. Ezzel
kapcsolatban tanulmanyozza at az altalunk
kdzreadott hasznos tudnivaldkat.

Egy Uj recept kiprobalasakor az els¢ alkalommal
maradjon inkabb a kézelben, hogy figyelni tudja a
sutés menetét.

Soha ne fltse fel a készuléket, ha nincs
benne a sutéforma.

A kenyér kivételéhez semmi esetre se Usse
oda a sutéformat az asztal sarkahoz vagy a
munkalapra, mert ezek karodast okozhatnak
benne.

Tilos aluféliat vagy ehhez hasonlé egyéb
anyagot belerakni a készllékbe, mert ezek
megnovelik egy tliz vagy rovidzarlat esélyét.
Sohase takarja le a készuléket konyharuhaval
vagy egyéb anyaggal. A héség és a g6z
szamara szabad utat kell hagyni. Ttz Uthet ki
akkor, ha a készlléket egy éghet6 anyaggal
takarjak le, vagy azzal kerul érintkezésbe, mint
példaul a fuggony.

Még miel6tt reggelre egy frissensult kenyeret
szeretne, érdemes elbtte egyszer kiprobalni
azt a receptet és aszerint megsutni a kenyeret.
Igy Onnek modja lesz arra, hogy
meggy6z8djon arrol, hogy jok-e a hozzavalok
aranyai, nem lesz-e tul kemeény, vagy tul puha
a tészta, megfelel§ lesz-e a mennyiség és a
tészta kifolyik-e a készulékbdl.

Semmi esetre se nyissa fel a készllékhazat.
Ont aramutés fenyegeti.

Rendszeresen nézze at a csatlakozodugot
és az elektromos vezetéket, talalhaté-e
rajtuk kopas vagy sérulés. Ha a csatlakozé
vezeték vagy egyéb alkatrész sérult, akkor
kildje be ezeket a vev6szolgalatunkhoz. A
szakszerUtlen javitgatasok komoly veszélyt
jelentenek a hasznald szdmara és a
garancia megsziinéséhez vezetnek.

Semmi esetre se nyissa fel a késziilékhazat. Ont aramiités fenyegeti.

VIGYAZAT:
A késziilék hasznalat kozben forro lesz!

A gyarté nem vallal felelésséget abban az esetben, ha a késziiléket arra illetéktelen személy helyteleniil szerelte 6ssze, vagy
javitotta, azt szakszer(itleniil vagy helyteleniil hasznaltak, kezelték.
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UZEMBE HELYEZES

A készulék kicsomagolasa soran ellendrizze a tartalom
épségeét és hianytalansagat.

Az els6 hasznalatbavétel el6tt vegye ki a készulék
belsejéb6l az Osszes csomagoldéanyagot és nem
rogzitett részeket.. Tartsa tavol a kisgyermekektdl a
csomagoldéanyagokat — fulladasveszély!

Az elsé hasznalatbavétel el6tt enyhe mosogatdszeres,
meleg vizben mosogassa el a kenyérsutégépe
sutéformajat és tisztitsa at a tésztagyurd szerkezetet.
Egy jol kinyomkodott, nedves torlékendével torolje at
kivllrdl a késziléket. Semmi esetre sem szabad a
készuléket vizbe meriteni.

GYORSTALPALO — AZ ELSO KENYER

Ugyanugy keszitse el a keszuléeket, mint ahogyan
azt a ,Uzembehelyezés*“ fejezetben ismertettiik.
Nyissa fel a KENYERSUTOGEP. fedelét és vegye ki
a sitéformat (forditsa el azt balra, az éramutatd
jaréséaval ellentétes irdnyban).

Vastagon kenje ki héall6 margarinnal a tésztagyurd
szerkezetben |évl lyukat, hogy a tészta ne tudjon bejutni
az Uregbe, ahova aztan végleg belesiilne.

Helyezze ra a tésztagyur6 szerkezetet a
sutéformaban 1évé meghajtd tengelyre. Figyeljen
arra, hogy a tésztagyurd szerkezet kérben pontosan
a helyére kerlljon, maskulénben megkarcolhatja a
bevonatot.

A recept szerint adagolja a hozzavalokat a
sutéformaba. On akkor lesz majd elégedett a
nehezebb tésztak sitése utan, ha megvaltoztatja a
hozzavalok sorrendjét, vagyis el6sz6r a szaraz
hozzavaldkat teszi a gépbe és csak utana adja hozza
a folyadékot. Ugyanakkor a sutési id6 beallitasa
kézben arra is figyeljen, nehogy nehogy tul hamar
adja hozza a gép az éleszt6hdz a folyadékot.
Helyezze be a sitéformat a készilékbe. Utana az
oramutato jarasaval megegyezd iranyban, Utkozésig
forditsa el a format ugy, hogy az reteszelédjon.

Zarja vissza a kenyérsutégeépe fedeist.

Dugja be a csatlakozddugoét egy halozati csatlakozé
aljzatba.

Allitsa be a kivant programot a MENU gombbal. Addig
nyomkodja ezt a gombot, amig a kijelz6n megjelenik a
kivant program szama (pl. az 1 jelenti az alapprogramot).
Az egyes programokkal kapcsolatos hasznos tudnivalok
a 12. oldaltol talalhatok. Egy altalanos recept szerint
készllt tésztabol példaul az alapprogramban egész jo
eredményt lehet elérni.

Allitsa be a kivant a héj barnulasanak mértékét a A
HEJ BARNASAGA gombbal (vildgos - kdzepesen
barna — jol atsilt). Vegye figyelembe azt is, hogy nem
minden sutési programban lehet beallitani a héj
barnasagi fokat. Az ezzel kapcsolatos hasznos
tudnivaldkat a 12. oldalon talalja.

Allitsa be a kenyér kivant méretét a MERET gombbal.
Vegye figyelembe azt is, hogy nem minden sitési
programban lehet beallitani a kenyér méretét. Az ezzel
kapcsolatos hasznos tudnivalokat a 12. oldalon talalja.
Amikor On minden bedllitast elvégzett, nyomja meg a
START/STOP-gombot. Figyelem: Ha félbe szeretné
szakitani a programot, akkor

Minden részét jol szaritsa meg. Helyezze be a
sutéformat a készllékbe.

Dugja be a csatlakozédugét egy haldézati csatlakozd
aljzatba. Ekkor a készulék maris hasznalatra kész.
Mivel az els6 bekapcsolas alkalmaval fist
keletkezhet, azt ajanljuk, hogy el6szoér egy berakott
Ures sUt6formaval (de a tésztagyuro szerkezet nélkil)
futtasson le egy SUTES programot. Ez majd
eltavolita a meég rajta lévé maradvanyokat a
flitészalakrol.

Hagyja, hogy a készulék egy kicsit kih{ljon.

Ezutan mar elkezdeni a sutést.

ezt a START/STOP gombbal teheti. A START/STOP gomb
viszont biztonsagi okokbol csak késleltetve reagal. Ezért az
telijesen rendben van, ha a készlilék nem régtén a gomb
megnyomasa utan reagal, hanem majd csak egy néhany
masodperc mulva. Kérjik, varja meg, hogy a gombnyomast
elébb a gép egy sipszéval nyugtazza (kb. 3 masodperc

elteltével). Kérjuk, ne nyomja meg tébbszor is a gombot.
Amikor kisUlt a kenyér, akkor a kenyérsutégépe tobb
sipszéval jelzi azt, amikor ki lehet venni a kenyeret.
Amennyiben On mar a melegentartasi id6 vége elétt
szeretné kivenni a kenyeret, akkor nyomja meg a
START/STOP gombot és réviden tartsa lenyomva,
amig a gép egy sipszoéval jelzi, hogy tudomasul vette
a program megszakitasat.
Ezutan dvatosan vegye ki a sutéformat. El6zze meg az
égési seériléseket, ezért kérjik, hogy hasznaljon egy
megfeleld edényfogd konyharuhat. A stutéformat forditsa
szajaval lefelé és csusztassa ra a kenyeret egy
tortah(itéracsra, ahol az majd kihdl. Ha a kenyér nem
csuszna ra azonnal a tortah(téracsra, akkor mozgassa
meg a gyurészerkezetet alulrél egy parszor, ide-oda,
amig végre kiesik a kenyér, vagy pedig egy szilikon
tésztalapattal egy kissé emelje meg azt jobbrdl és balrol
is. Tartsa észben azt is, hogy a gyurészerkezet ekkor
még elég forrd. Itt is hasznaljon egy alkalmas edényfogé
konyharuhat. A sitéformat semmi esetre sem szabad az
asztal sarkdhoz vagy a munkalaphoz utbgetni. A
sutéforma ugyanis emiatt kdnnyen deformalédhat.
Ha a kenyér bennmaradna a tésztagyurd szerkezetben,
akkor azt az egyuttszallitott kampos nyarssal biztosan ki
lehet szedni. Vezesse be a még meleg kenyér alatt a
tésztagyuro szerkezet nyilasaba és akassza bele ott a
szerkezet als6 szélénél, ahol a tésztagyurd szerkezet
lapatja talalhaté. Ezutdn a kampos nyarssal kezdje el
oOvatosan felfelé huzni a tésztagyurd szerkezetet.
Kozben ki fog derilni, hogy a kenyér melyik részébe
szorult bele a tésztagyurd szerkezet lapatja, és ezutan
mar kénnyebb lesz kihGzni onnan.
A végén
takaritsa meg a
sutéformat a 15.
oldalon leirtak
szerint. .y




A KIJELZON MEGJELENO SZIMBOLUMOK JELENTESE
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A KIJELZON MEGJELENO UZENETEK MAGYARAZATA
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ALAPBEALLITAS:

Amikor bedugja a csatlakozédugét a konnektorba, a kijelzén
azonnal megjelenik a 2:55 (a szamok kozotti kettéspont nem
villog). A kijelzén ez olvashaté: 1. alapprogram, a héj barnasagi
fokozata kdzepes és a kenyér sulya 750 g.

A program futasa kdzben a pillanatnyi helyzetet akar a
visszaszamlalé poérgésén, akar a Kkijelzén lathaté
jelzésekrdl is le lehet olvasni. Az adatok jelentése a
kdvetkezd:

gyuras (1+2) = mindig akkor jelenik meg,
r’ amikor a készulék éppen a gyurast végzi.

1

D

Vi
A kijelz6n megjelend kovetkezo lizenetek
hibara utalnak:

z Uzenet a START/ STOP gomb megnyomasa utan
jelenik meg, akkor az azt jelenti, hogy a készilék még az
el6zé SUTES miatt elég forr6. Hagyja a késziiléket nyitott
fedéllel tovabbi 10 - 20 percig hilni.

E EO és E E1: ha ez az lizenet jelenik meg, az a hBmérséklet-
érzékel6 meghibasodasara utal. Kérjuk, adja be a készuléket
a vev@szolgalatunkhoz atvizsgalasra.

KELESZTES (1-3) = ez mutatja a tészta
kelesztésének egyes fazisait.

Ha On uagy kivanja, akkor régton a
KELESZTES 3 iizenet megjelenésekor ki lehet
venni a tésztagyuré szerkezetet (Id. programok
attekintd tablazatat).

SUTES = folyik a tészta/kenyér siitése.

MELEGENTARTAS = a kész siiteményt a gép
még 1 6ran keresztll melegen tartja.

11



Nyomégombok
START/STOP-gomb

gyumolcsiz el6allitasahoz
hasznalnak

A programok inditasahoz és leallitasahoz. A START/STOP 14 SAJAT a programlépések egyéni
gombbal On barmelyik pillanatban leallithatia a futo PROGRAM 1. beallitasai
programot. Ez a gomb biztonsagi okokbdl csak késleltetve
reagal, ezért addig tartsa lenyomva, amig felhangzik a
sipsz6. A kijelz6n megjelenik az alapprogram indulasi Program- |Program név Hasznalat
poziciéja. Ha (")r)_ egy masik programot szeretne inditani, szam
akkor azt a MENU-gombbal valassza ki. 15 SAJAT a programlépések
MENU , PROGRAM 2. |egyéni beallitasai a
A MENU-gombbal azokat a programokat lehet el6hivni, gluténmentes gluténmentes
amelyek részletes ismertetése a A program egyes lépései élelmiszerekhez
idésorrendben®  tablazatban talalhaté. A  Kijelzdn . A Kulon eldallitott
megjelenik a programhoz tartozé szam és mutatja a 16 a sutes slestBs v kevert
kivalaszott programot. A programokat a kdvetkezd teézztéissﬂﬁggéhZZe
el6készuletekhez hasznaljuk: (kézzel vagy a
Pr?gram- Programmnam tésztaprogramban). Ez
szam e ’(program . a program nem
nev) Hasznalat alkalmas daralt tészta,
1 alapprogram standard program slilt tészta és hasonlok
minden kenyérféléhez, siitéséhez.
Illlllt péidéd d fcht’;l
kenyér és a kevert Barnulis
kenyer Ezzel a gombbal lehet beallitani a kenyér héjanak barna
) , szinét: VILAGOS - KOZEPESEN BARNA
RIS S22 VT 1 ClETD el JOL ATSULT A valasztott beallitas a kijelzén lathato.
minden gluténmentes Ez a beallitasi lehetéség valaszthato az 1, 3, 4 , 5, 6, 7, 14,
kenyerhez 15 és 16 programokban. A siités ideje alatt a késziilék
erésebben (forrébban) sit, de nem hosszabb vagy révidebb
TELJES a teljes magvas ideig.
3 MAGVAS kenyérhez
TELJES A KENYER MERETE
4 MAGVAS a sajat 6rlésd liszttel készilt| Ezt kiildbnb6z6 programokban lehet beallitani:
Extra kenyérhez a kenyér mérete | = egy kézepes kenyér
TELJES Eglrz/;érasttla;ayér mérete Il = egy nagyobb
2 gl;“:;/ AS :"t(eéljsi?tér)nsaé%veazs kenyer gyors izu l?é?j?l?mtéSi lehetbség az 1 és 3 programokban
gyors A receptekben talalhatdk az ehhez tartozé ajanlasaink.
6 alapprogram: : - A mindenkori beallitas leolvashaté a kijelz8rdl.
E;h?r kenyerlcle(s: a kﬁvgﬁ A receptekben megadott mennyiségek megfelezésével
yer’gyors cHESZIIeSENeZ  kisebb kenyereket is lehet sitni, pl. a kisebb vagy a szingli
7 alapprogram akenyer nagyon gyors | naztartasok szamara. Ebben az esetben azt javasoljuk,
szupergyors elkeszitesehez. Ehhez kerjlk, nogy inkabb az alapprogramot hasznalia a MERET |
olvassa el a rezept vonatkoz6 peg|iitasa mellett. Kérjik, gondoljon arra is, hogy ilyenkor
reszet a kenyér viszonylag lapos marad.
8 tészta A siitési id6 beallitasa
a tészta sités nélkili A sitési id6 elbvalasztasa (azaz a késleltetett siités)
el6allitasahoz funkciot (minden programhoz megfeleld, kivéve magat a
9 tészta gyors sutést) csak olyan receptekhez hasznalja, amelyeket On
a tészta gyorsabb, sités kordbban mar Iépésrdl lépésre kiprobalt és ezeken a
nélkuli el6allitasahoz recepteken tovabb mar nem kivan valtoztatni.
Pyl A gluténmentes kenyérhez nem alkalmazhaté a
10 tesita késleltetett inditas, mivel ennél a kenyérfajtanal
szupergyors a tészta nagyon gyors, sités siitélapattal fol t le kell dni ..t,,fy ’J’I
nélkiili elallitasahoz pattal folyamatosan le kell szedni a siitéformarol az
- ott maradt lisztet.
gluténmentes
" teszta , , .| VIGYAZAT: ha tul sok a tészta, akkor eléfordulhat, hogy
a 9'9??””1‘31”?6,3 t'eszta sutes kifut az edénybdl és raég a fiitéelemre.
nélkdli eldallitasahoz A programokat viszont lehetséges késleltetve inditani. A
12 a metélt tészta mindenkori program szamara szukséges id6h6z mindig

a metélt teszta eloallitasahoz

13 gyumodlcsiz
a gyumdlcsiz és lekvar
bef6zéséhez a gyuimdlcsiz
elballitasahoz szikség lesz
egy masodik sitéformara is,

amit ettél kezdve csak a
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adja hozza azt az id6t (éraban és percben), aminek eltelte
utan kell a kenyér sutésének elindulni.

A programokat lehetséges késleltetve inditani, kivéve
gluténmentes alapprogramot.

Szedje 6ssze a hozzavaldkat és a megadott sorrendben
rakja bele mindet a sutéformaba, majd azt helyezze bele
a készulékbe. Arra mindenképpen Uugyeljen, hogy
ekdzben az élesztéhdz nehogy folyadék keriljon.




Példa:

Most este 20:30 6ra van és On holnap reggel 7:00 6rara szeretne
frissen kistlt fehér kenyeret kapni. Az idépontot illeté kilonbség
ebben az esetben 10 6ra 30 perc lesz.

Dugja be a csatlakozédugét a konnektorba. A MENU gombbal
vélassza ki a kivant programot és A HEJ BARNASAGI FOKA
gombbal pedig adja meg a héj kivant barnasagi fokat. Ebben a
példaban valasszuk az 1. programot, ami az alapprogram. A
program masnap reggel 7 orakor fog befejezédni. Azutan indul
az egyo6ras melegentart6 szakasz.

Ahhoz, hogy On a fentiek szerint reggel 7:00 6rara megkapja a
friss kenyeret, még este 20:30 6rakor emelje fel a program
idészilkségletét 10 ora 30 percre az IDO gomb ismételt
nyomkodasaval. Ezt a kdvetkez6 gombok nyomkodasaval kell
beallitani: ,ZEIT + és ,ZEIT — (IDO + és IDO -) Legfeliebb 15
6ras idétartam allithato be.

Végll nyomja meg a START/STOP gombot a késleltetett sttési
program szamlaléjanak inditasahoz. A késleltetett inditas
idépontja addig fog villogni, amig a program el nem indul. A
kijelz6rél mindig leolvashat6 a még hatralévd idé.

A késleltetés megszakitasahoz a START/STOP gombot nyomja
meg és tartsa legalabb 3 masodpercig lenyomva. llyenkor On
tetszése szerint valtoztathatja meg a késleltetett inditast vagy
visszatér és azonnal elinditja a programot.

Kérjuk, gondoljon arra is, hogy a késleltetett siités
bekészitésénél ne hasznaljon olyan gyorsan romlé
hozzavalokat mint a tej, tojas, gyliimolcs, joghurt, hagyma
etc.

SZUNET

A SZUNET funkcidgombbal On révid idére meg tudja szakitani a
programot, példaul azért, hogy kivegye a tésztagyurd
szerkezetet a tésztabol vagy azért, hogy vizzel vagy tejjel
megkenje a kenyeret. Nyomja meg a PAUSE (szlinet) gombot a
program megszakitasahoz. Amig az id6 kijelzése villog, addig a
program a sziineteltetési funkciéban van. On mostmar ki tudja
venni a tésztagyuro szerkezetet vagy pedig tetszés szerint vizzel
vagy tejjel bekenje a kenyeret. Ezutan csukja vissza a fedelet. A
szlinet végén ismét nyomja meg a PAUSE gombot. Az id6
kijelzése mar nem villog és a program folytatédik.

Figyelem: csakis rovid idére szakitsa meg a programot. ez
legfeljebb 5 perc legyen. Ha hosszabb idére szakitia meg a
programot, akkor ez veszélyezteti a tészta kelesztését és a
kenyér sem fog jol siker(ini.

SAJAT RECEPTEK

A kenyérsit6gép® szamos sitési programot kinal, tébbek kdz6tt
két olyat is, amelyet a gyartd6 SAJAT RECEPT és SAJAT
GLUTENMENTES RECEPT elnevezéssel illetett, mivel ezeket a
készilék hasznaldja sajat maga programozhatja be. llymédon a
felhasznald megvaltoztathatja az elére beprogramozott gyarilag
programbeallitasokat és a programok iddigényét is és akar
teliesen el is hagyhat némely programlépést is. Ezzel Onnel
lehetésége nyilik arra, hogy egyéni kivansaga szerint allitsa
Ossze és slsse meg a kenyér vagy a tészta receptjét. Az
alabbiakban kézreadunk néhany hasznos tudnivalét a SAJAT
PROGRAM-ok beallitasait és viselkedését illetéen:

A SAJAT RECEPTEK BEPROGRAMOZASA

Mindkét programban szabadon beallithaté A HEJ
BARNASAGA.

A késleltetett inditas szabadon

bedllithato, viszont a fokozat | és Il

mar nem modosithato.

Az el6re beprogramozott 1épések megfelelnek az alapprogram
|épéseinek. Az el6re beprogramozott Iépések idGigénye — ahogy
korabban jeleztiik is — szabadon allithaté.

SAJAT RECEPT Standard (SAJAT RECEPT 1)

elére be van
allitva.

"Biztonsagi
tudnival6ok”

az idéigény szabadon
maédosithaté

Osszes id6é 3:00 6ra

1. gyuras 10 perc 6-14 perc
1. Kelesztés |20 perc 20-60 perc
2. gyuras 15 perc 5-20 perc
2. Kelesztés |25 perc 5-120 perc
3. Kelesztés |45 perc 0-120 perc
Tésztasiutés 65 perc 10-80 perc
A

melegentartas |60 perc 0-60 perc

SAJAT GLUTENMENTES RECEPT (SAJAT RECEPT 2)

"Biztonsagi elére be van az idéigény szabadon
tudnivalok™ allitva modosithaté

Osszes id6é 3:00 6ra

1. gyuras 10 perc 0-45 perc

1. Kelesztés 20 perc 20-60 perc

2. gyuras 15 perc 5-20 perc

2. Kelesztés 25 perc 5-120 perc

3. Kelesztés 45 perc 0-120 perc
Tésztaslités 65 perc 10-100 perc

A melegentartas| 60 perc 0-60 perc

Tegye a kovetkezéket:

A mindenkori gombbal valassza ki a kedvenc SAJAT RECEPT
programjat. A SAJAT RECEPT 1 vagy 2 gombbal valassza ki a
megfeleld programlépést. A kijelzén ekkor megjelenik a gyuras
1 szimbdluma és az erre beprogramozott iddigény: 0:10.

A ZEIT +“ és ,ZEIT —“ gombokkal médosithatja ezt az elére
beallitott id6t. Addig nyomkodja ezt a gombot, amig a kijelzén
megjelenik a kivant idé (persze a ,0“-n kivdl).

A SAJAT RECEPT 1 ill. 2 gombbal tudja On eltarolni az elsbbi
modositast. Ismét nyomja meg ezt a gombot, ekkor megjelenik
a program kovetkezd lépése és a benne beprogramozott
idéigény: (KELESZTES 1 és 0:20).

Amennyiben a ,ZEIT +* és ,ZEIT —“ gombok nyomkodéaséaval On
tullépi a mindenkori programlépésben maximalisan beallithaté
id6t, akkor a kijelzdn "O" jelenik meg, persze akkor, ha ez a fenti
felallas szerint egyaltalan lehetséges. Ezutan a végrehajtas
soran a készilék majd atugorja ezt a programlépést.

Minden programozast a SAJAT RECEPT 1 ill. 2 gomb
megnyomasaval kell eltarolni, kilénben nem lehet tovabblépni a
kovetkez® programlépés programozasara.
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Amennyiben sikerllt minden programlépést az On 6haja
szerint beprogramozni, akkor a START/STOP gomb
megnyomasaval fejezze be a programozast. Ekkor a
kijelz6n  megjelenik a SAJAT PROGRAM-ban
beprogramozott recept idbéigénye. llyenkor a program
azonnal, vagy a beallitott sitési idének megfeleléen fog
elkezdddni.

I I |
A KENYERSUTOGEPe runkcion
A berregé funkcié
A berreg6 akkor szoélal meg, ha
ffegy aktiv gombot megnyomnak,
ffa sutés végén, a melegentartasi fazisban a készulék
gyakrabban sipol.
ffa melegentartas végén 10-szer hangzik fel a sipsz0,
ami azt jelzi, hogy a program teljesen befejez6dott és
ki kell venni a kenyeret a sttéformabdl. Ezt a sipszot
nem lehet kikapcsolni, példaul amikor a sitési id6t
allitjuk be.

Biztonsag aramsziinet idejére

Eléfordulhat, hogy a KENYERSUTOGEPe miikddése
kdézben kimarad az aram. Amikor ismét van aram, akkor a
készilék automatikusan ott folytatja, azol a program
megszakadt, feltéve, hogy az aramkimaradas nem haladta
meg a 10 percet.

Amennyiben az aramszinet 10 percnél tovabb tartott és a
kijelzbn az alapbeallitds lathatd, akkor ujra kell inditani a
KENYERSUTOGEPe.et. Ez csak akkor egy praktikus lépés,
ha a program megszakadasa idején a tészta még nem jutott
tul a gyurason. Adott esetben tovabb lehet folytatni a program
végrehajtasat. Viszont akkor, ha a tészta mar a kelesztés
végsO szakaszan is tuljutott és az aramsziinet is hosszabb
id6t vett igénybe, akkor sajnos a tésztat mar nem lehet
felhasznalni

KENYER, KALACS VAGY A TESZTA KESZITESE
1. A hozzavalok adagolasa

H6allo margarinnal vastagon kenje ki a tésztagyurd
szerkezetben |évé lyukat, hogy a tészta ne tudjon bejutni az
Uregbe, ahova aztdn végleg belesilne. A hosszabbik
oldalaval lefelé helyezze ra a tésztagyuré szerkezetet a
meghajté tengelyre.
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és mindent el6Irdl kell kezdeni. Elképzelhetd, hogy
esetleg még sikerll ezt a tésztat a SAJAT RECEPT
alapjan megsutni.

Biztonsagi funkciok

Amikor mar elinditottuk a programot, a fedelet mar csak a
gyuras kozben, a hozzavaldk beadagolasa miatt kellene
felnyitni. Viszont semmi esetre sem szabad felnyitni
kelesztés és sutés kdzben, mert kuldonben a tészta
Osszeesik.

Amikor a készuléken bellli hdmérseéklet még tulsagosan
magas (még 40 °C folotti) egy kovetkezé program
szamara, akkor az ujabb inditaskor a kijelzén ez jelenik
meg: H:HH. Amikor ezzel az Uzenettel talalkozik, inkabb
vegye ki a sutéformat és varjon, amig lehdl a késziilék és
ismét visszaall a korabban kivalasztott (Ujabb) program
elejére.

Kérjiuk, vegye tekintetbe azt is, hogy a a készllék
biztonsagi okokbdl nem rendelkezik felsémeleggel, igy
eléfordulhat, hogy a kenyér tetején kevésbé siil at a héj,
mig alul és oldalt viszont sététre sul at. Biztonsagtechnikai
okokbdl ugyanakkor nem megengedett egy kiegészit6
fités a fedél kézelében.

E EO és E E1: ha ez az Uzenet jelenik meg, akkor az a
hémérséklet-érzékeld meghibasodasara utal. Kérjik, adja
be a késziléket a vevdszolgalatunkhoz atvizsgalasra.

A hozzavaldkat a mindenkorin recept szerint megadott
sorrendben adagolja bele a sutéformaba. A nagyon nehéz
tésztaknal azt javasoljuk, hogy a valtoztassa meg a
hozzavaldk berakasi sorrendjét: a szarazélesztét és a lisztet
vegye elbre, a folyadékot pedig csak legutolsoként dntse
be, hogy a tészta j6 alaposan legyen atgyurva.
Mindenesetre



a késleltetett sutés beallitasakor arra ugyeljen, hogy az
élesztére nehogy id6 eldtt kerlljon folyadék. Kérjuk, ne
Iépje tul a lisztre vonatkozé sulykorlatozast: legfelijebb 600
g kerllhet a sutéformaba. Az élesztd esetében a
korlatozas 7 g (szarazéleszténél ez megfelel egy
csomagnak).

2. A siitéforma behelyezése

A tapadasgatlé bevonattal ellatott sutéformat a szélénél
kell fogni és kicsit ferdén belevezetni a sit6térbe. A
kézépen tartott sut6format az oramutatdé jarasaval
megegyezd iranyban forditsa el Utkozésig és varja meg,
amig a helyére ugrik.

3. Egy program kivalasztasa és inditasa

A menligombbal allitsa be a kedvenc programjat.
Vélassza ki az adott programhoz a megfeleld fokozatot és
a héj varhaté barnasagat is adja meg. Az idégombbal
késleltetni lehet a végrehajtast. Nyomja meg a
START/STOP gombot. Ezutdn mar nincs mod a
maodositasra.

4. A tészta bekeverése és begyurasa
A kenyérsitégepe automatikusan addig keveri és gyur a
tésztat, amig annak megfelel6 lesz az allaga.

5. Pihentetés

A program szerint az els6 gyuras utan pihentetés
kovetkezik, ezalatt a folyadékban lassan vegyilhet
egymassal az éleszts és a liszt.

6. A tészta kelesztése
Az utols6 gyuras utan a kenyérsitégépe felfiiti a
késziléket a kelesztéshez sziikséges héfokra.

7. Tésztasiités
A kenyérsutégép automatikusan szabalyozza a sutés
hémérsékletét és idejét.

TISZTITAS ES APOLAS

Miel6tt elkezdi a késziilék
tisztitasat, huzza ki a
csatlakozédugoéjat a
konnektorbal.

legalabb egy féléraig hagyja a
késziiléket hiilni, miel6tt elkezdi a
tisztitasat vagy elrakja a helyére,
esetleg uUjbol el6késziti a
kovetkezd siitéshez és tészta
készitéshez.
Az els6é hasznalatbavétel el6tt enyhe mosogatdszeres
meleg vizben mosogassa el a kenyérsutégépe
sutéformajat és tisztitsa at a tésztagyurd szerkezetet.
Miel6tt belerakna a részeket a készilékbe, mindent jo
alaposan szaritson meg.
Egy nedves torl6vel tavolitson el minden hozzavalét
és morzsat a fedélr6l, a készilékhazbdl és a
sutétérbél. Soha ne meritse a készuléket vizbe és ne
is Ontson vizet a sutbtérbe.
A sutéformat kivulrél egy nedves kendével tordlje at.
Belllrdl pedig egy kis mosogatdszeres vizzel mossa at
a format. Kérjuk, hogy hosszabb ideig ne tartsa azt
vizben. Csak enyhe mosogatdszert hasznaljon, semmi

8. A melegentartas

Amikor a pékaru elkészult, akkor a készulék tobb sipszoval
jelzi, hogy ki lehet venni a frissen silt ételt. Ezzel egyid6ben
kezd6dik el az egyoras melegentartd szakasz. Amennyiben
On mar a melegentartasi idd vége elbtt szeretné kivenni a
kenyeret, akkor nyomja meg a START/STOP gombot és
roviden tartsa lenyomva, amig a gép egy sipszéval jelzi, hogy
tudomasul vette a program megszakitasat.

9. A program befejez6dése

Amikor lejart a program, akkor egy edényfogd
konyharuhaval kénnyedén forditsa el a sutéforméat az
Oramutatd jarasaval ellentétes iranyban és vegye ki a
sutéterbdl.

A sutéformat forditsa a nyilasaval lefelé és csUsztassa ra a
kenyeret egy tortah(téracsra, ahol az majd kihdl. Ha a kenyér
rogtdon nem akar kiesni a racsra, akkor a gyurdszerkezetet
mozgassa meg alulrdl egy parszor, ide-oda, amig a kenyér
végul kiesik. A sut6format semmi esetre sem szabad az
asztal sarkahoz vagy a munkalaphoz utdgetni. A sitéforma
ugyanis emiatt kdnnyen deformalédhat.

Ha a kenyér bennmaradna a tésztagyurd szerkezetben,
akkor azt az egyduttszallitott kampds nyarssal biztosan ki
lehet szedni. Vezesse be a kampds végét a még meleg
kenyér alatt a tésztagyuro szerkezet nyilasaba és akassza
bele ott a szerkezet als6 szélénél, ahol a tésztagyurd
szerkezet lapatja talalhatd. Ezutan a nyarssal kezdje el
ovatosan felfelé huzni a tésztagyurd szerkezetet. Kézben
ki fog deriilni, hogy a kenyér melyik részébe szorult bele a
tésztagyurd szerkezet lapatja és ezutan mar kdnnyebb
lesz kihuzni onnan. A végén takaritsa meg a sutéformat a

16. oldalon leirtak szerint.
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esetre-sem-vegyianyagot, benzint, sutd_tisztitét vagy
kaparéeszkozt.

Se a siitéformat, se a tésztagyuro szerkezetet ne
tegye mosogatdgépbe.

Ro6gtén a hasznalat utan takaritsa meg a tésztagyuré
szerkezetet és a meghajté tengelyt. Ha a formaban
hagyja a gyurét, akkor azt késébb nehéz lesz kivenni.
Amennyiben ez térténne, akkor 6ntsén meleg vizet a
sutéformaba és hagyja ott kb. 30 percig. Utana mar
kdnnyebb lesz kivenni a gyurét.

A sitéformat kiemelked6 minéségli  Whitforde-
tapadasgatld bevonattal lattak el. A tisztitashoz ne
hasznaljon fémb6l készult targyat, mert az
Osszekarcolhatja a fellletet. Az teljesen rendben van,
hogy a bevonat szine idével megvaltozik, ugyanakkor ez
nem befolyasolja a mikodéseét.

A gyakori hasznalat eredményeként a siitéforma és a
tésztagyuré szerkezet kopik, ami a gyuras, kuldondésen
a teljes magvas vagy a sokmagvas tésztak gyurasa
kovetkeztében jelentkez6 nagyobb mechanikai
terhelésnek tudhaté be. Ezért esetleg id6nként
szukség lehet a sutéforma és a tésztagyuré szerkezet
cseréjére. Ezeket a gyar vevdszolgalatanal lehet
megrendelni.



Mielbtt a készuléket elteszi a helyére, az teljesen
kihdlt, megtisztitott és szaraz allapotban térténjen. A
készuléket zart fedéllel tarolja.
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ARTALMATLANITAS/KORNYEZETVEDELEM

Készulékeinket kiemelkedd mindségben, hosszu élettartamu haszndlatra allitjuk eld. A

veviszolgalatunk altal elvégzett rendszeres karbantartas és szakszeri javitas meghosszabbithatja a

készilék élettartamat. Ha a késztilék elromlik és nem javithato tébbet, vegye figyelembe, hogy ezt a

terméket nem lehet a normal haztartasi hulladékkal egyitt kidobni. A terméket a hasznalt elektromos

és elektronikus készllékek begyjtésére kijelolt telepen kell leadni. A hasznalt gépek és alkatrészeik

elkiilénitése és artalmatlanitasa révén On tamogatja a természeti forrasok védelmét és kdzremiikddik

abban, hogy az alkatrészeket kérnyezetbarat és egészségre artalmatlan médon hasznositsak ujra. _

INFORMACIOK A SZAKKERESKEDELEM SZAMARA

Ezennel az UNOLD AG tanusitja, hogy a 68456 kenyérsiitégép megfelel az EU Elektromagneses sugarak elviselhetéségére vonatkozé 2004/108/EK,
valamint a kisfeszultségl készilékekre vonatkozé 2006/95/EC Iranyelvekben rogzitett alapvetd kovetelményeknek.

Hockenheim, 14.10.2014

UNOLD AG, Mannheimer Stralte 4, 68766 Hockenheim



