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182612 tipus  CLASSIC MINI OLAJSUTO

CLASSIC MINI OLAJSUTO &
182611 tipus FONDU



CLASSIC MINI FRYER / & FONDUE 182612 / 182611

Ez a hasznalati 2 kiilonb6z0 késziilékhez késziilt, mégpedig:

Classic Mini Fryer 182612 ¢és

Classic Mini Fryer & Fondue 182611.

A hasznalati itmutat6 legnagyobb része mindkét késziilékre vonatkozik. Ha nem igy van, az (a
tipusszam segitségével) jelolve van.

A HASZNALAT ELOTT

Eldszor figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, €s 6rizze meg a késébbi kérdések miatt.
Ellendrizze, hogy a lakasban a halozati fesziiltség megegyezik-e a késziilek fesziiltségével (220-240 V).
A késziiléket csak foldelt dugaszaljra szabad csatlakoztatni.

Az els6 hasznalat eldtt tavolitsa el a matricékat, €s tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt (az elektromos
elemek kivételével) szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le.

BIZTONSAG (MINDKET KESZULEKHEZ)

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6 tudnivalokat:

- Ez a késziilék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt.

- Mindig csak olaj vagy zsir hozzaadasa utdn kapcsolja be a késziiléket.

- Soha ne meritse vizbe a késziiléket.

- Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati dugoét!

- Hasznalat kozben ne helyezze at a késziileket mas helyre. Az olaj vagy zsir felforrosodik, €s €gési
sériilések veszélye all fenn. Athelyezés el6tt varja meg, amig az olaj vagy zsir lehil.

- Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket. Kiilonds 6vatossag sziikséges, ha a késziiléket
gyermekek kozelében hasznaljak. A késziilék €és elemei nagyon felforréosodnak — csak a
fogantyuknal fogva érintse meg az edényt.

- A késziiléket mindig stabil feliiletre helyezze, €s ligyeljen arra, hogy a kozelben ne legyenek
¢ghetd anyagok.

- Soha ne helyezze a késziiléket tul kozel az asztal széléhez, munkalaphoz stb., hogy ne tudjon
leesni.

Ugyeljen arra, hogy a kabel ne l6gjon ugy, hogy abban megbotolhasson vagy beleakadhasson.

- A késziiléket nem szabad tul kozel helyezni a bekapcsolt f6z6laphoz.

- Hasznalat kdzben és amikor az olaj vagy zsir még forro, a késziilék nem lehet viz kdzelében. Ha viz
kertil forrd olajba vagy zsirba, az kifroccsen. El6szor mindig szaritsa meg az ételt konyhai papirral, és
tavolitsa el a lehetd legtobb jégmaradvanyt.

- Hasznalat utan azonnal htizza ki a halézati dugot

PRINCESS OTLETEK

- Ha a késziilék vagy a kabel megsériilt, hagyja abba a késziilék hasznalatat, és kiildje el ligyfélszolgalatunknak.

- A sériilt tapkabelt a gyartonak vagy annak vevdszolgalatanak vagy megfeleléen képzett
szakembernek kell kicserélnie a vesz€ly elkeriilése érdekében.

- A késziilék hobiztositékkal van felszerelve. Ha a termosztat megsériil, és fennall a tilmelegedés
veszélye, az aramellatas automatikusan megszakad. Ekkor a késziiléket el kell juttatni a
vevoszolgalathoz.

182611 és 182612 olajsiitok

A KESZULEK HASZNALATA

- Nyissa fel a fedelet a hdmérséklet-szabalyoz6 melletti gomb lenyomasaval.

- Az els6 hasznalat eldtt alaposan tisztitsa meg a késziiléket forrod vizzel és kevés tisztitoszerrel.
Ugyeljen arra, hogy az elektromos elemek ne érintkezzenek vizzel.

- Oblitse le tiszta vizzel és alaposan szaritsa meg a késziiléket.

- Toltse fel a késziiléket zsirral vagy ndvényi olajjal. Ha szilard zsirkockakat hasznal,
elészor vagja apro darabokra, és allitsa a termosztat tarcsajat 90 °C-ra, amig a zsir el
nem olvad.

- Az olajszintnek mindig a legalacsonyabb (min) és a legmagasabb (max)
szintkijelz6 kozott kell lennie (+/- 1 1).

- Mit Hilfe des Thermostatreglers die gewiinschte Temperatur einstellen. Lasd
az olajsiitd elején talalhaté hdmérsékleti tablazatot.

- Wenn das Kontrolllimpchen erlischt, ist die eingestellte Temperatur erreicht.
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- Amikor a ldmpa kialszik, el0szor martsa az lires kosarat az olajba. Ez megakadalyozza, hogy az étel
leragadjon.

- Die zu frittierenden Lebensmittel in den Korb legen. A legjobb eredményt akkor éri el, ha az
ételt szarazon helyezi a kosarba.

- Mindig hasznélja a levehetd fogantyut, amikor a kosarat a siitébe helyezi. Ezutan tavolitsa el a
fogantyut a kosarrol. VIGY AZAT: Ellendrizze, hogy a fogantyl megfelelden van-e rogzitve a
kosarhoz, nehogy a kosar leessen a krumpli razasa kozben.

- Lassan meritse a kosarba, hogy elkeriilje a talzott buborékképzddeést.

- Tavolitsa el a kosarat, amikor lejar a siitési 1dd, €s akassza fel az edényben 1év0 horogra, hogy az olaj
kitirtiljon.

- Huzza ki a halézati dugot.

- Hasznalat utan 6blitse le a fogantyut és a kosarat €s alaposan hagyja megszaradni.

- Ha az olajsiité megfelelden lehiilt, ismét belehelyezheti a kosarat és elteheti a késziiléket. Tarolja a
fritdzt lezart fedéllel egy széaraz és sotét helyen. Ekkor az olaj és a kosar az olajsiitdben maradhat.

OLAJSUTESI OTLETEK 182611 ES 182612

- A legjobb eredmény érdekében hasznalja az ajanlott olajat vagy zsirt, és ne hasznaljon egyszerre
tobbféle olajat.

- Rendszeresen cserélje az olajat vagy zsirt. Ez feltétleniil érvényes, ha az olaj vagy zsir sotét vagy
piszkos, és ha rendkiviil er6sen habzik. Minden cserénél tisztitsa meg az edényt.

- Minden alkalommal, amikor az olajat vagy zsirt hosszabb ideig hevitik, annak mindsége romlik.
Minden hasznélat utan kapcsolja ki az olajsiit6t.

- Az optimalis eredmény érdekében lehetdleg ne siisson til nagy mennyiséget egyszerre.

- Maximum 300 g siilt krumplit siisson 1 liter olajban.

- Fagyasztott termékek esetén az erds hiitéhatas miatt maximum 200 g-ot hasznaljunk. R4zza meg a
fagyasztott termékeket a mosogato folott, hogy eltavolitsa a felesleges jeget.

- Ha friss burgonyabdl készit siilt krumplit: Mosas utan széritsa meg a siilt krumplit, hogy ne keriiljon
viz az olajba.

- A siilt krumplit kétszer siisse. E16szor (el6siités) 5 - 10 percig siisse 170 °C-on, masodszor (siités) 2
-4 percig 190 °C-on. Talalés el6tt hagyja jol lecsopogni.

- Ne siissOn egyszerre tal nagy mennyiséget. Csak a kosar aljan teritse szét, hogy ne siillyedjen
az olaj hdmérséklete. Akkor az étel tobb olajat sziv fel.

- Tartsa be a megadott stitési id6t.

- Siités elott vagy kozben ne s6zza meg az ételt, hanem csak miutan kivette a kosarbol. A sé és a viz
elrontja az olajat.

- Jol csepegtesse le az ételt, majd konyhai papirral itassa fel a felesleges zsirt.

- Assiilt ételeket kozvetlentil az elkészités utan fogyasszak el. Ha az ételt atmenetileg melegen kell
tartani, ne hasznaljon lefedett edényt. A paralecsapddas miatt nem marad ropogos. Inkabb tartsa a
siitbben melegen.

FONDU 182611

A KESZULEK HASZNALATA

A szabalyozhatd homérséklet-beallitasnak kdszonhetéen ez az elektromos fondii edény kiilonféle
fondiifajtakhoz alkalmas, mint példaul a klasszikus husfondii, de sajtfondii, kinai fondii vagy csokoladé
fondii készitésére is.

- Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a késziiléket forrd vizzel és kevés tisztitoszerrel.
Ugyeljen arra, hogy az elektromos elemek ne érintkezzenek vizzel.
- Oblitse le tiszta vizzel és alaposan szaritsa meg a késziiléket.
- Mindig magas hémérsékletnek megfeleld olajat hasznéljon, és minden hasznalat
utdn cserélje ki az olajat.
- Az olajszintnek mindig a legalacsonyabb (min) és a legmagasabb (max)
szintkijelz6 kozott kell lennie (+/- 1 1).
- A fentiek akkor is érvényesek, ha nem olajat hasznal, hanem alaplevet, sajtot vagy csokoladg
- Vegye ki a fedelet a fiiggdleges helyzetbdl (90°).
- Helyezze a fondii gytrit a fondii edényre, hogy elkeriilje az olaj froccsenését.
- Helyezze a fondii edényt az asztal kozepére.
- A biztonsag kedvéért rogzitse a kabelt az asztalhoz. Ne felejtse el a kabelt

a fondiiedény elpakolasakor ismét kioldani.



A Kklasszikus husfondiihez allitsa a termosztatot 170 °C-ra. Allitsa be a hdmérsékletet ugy, hogy a
folyadék éppen elkezdjen buborékolni. Sajtos fondii, kinai fondii vagy csokoladé fondii esetén a
termosztatot alacsonyabb hdmérsékletre kell allitani, példaul 90 °C-ra.

Kiilondsen a sajtot és a csokoladét kell lassan melegiteni, nehogy megsiiljenek. Idénként meg kell
keverni, nehogy csomosod;jon.

Ha a visszajelz6 lampa kialszik, a beéllitott hOmérsékletet elérte.

Ne hasznaljon ¢éles targyat az edényben. Villaval csak az dsszetevoket szirja meg, ne érjen az edényhez.
Hasznalat utdn huzza ki a halézati dugot és hagyja kihiilni a fondii edényt.

A fondi edényt lezart fedéllel tarolja egy szaraz, s6tét helyen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS 182611 ES 182612

Huzza ki a halézati dugot.
Soha ne meritse vizbe a késziiléket.

Kiilsé tisztitas
Rendszeresen torolje le a késziilék kiilsejét egy nedves ruhaval, majd tordlje szarazra puha, tiszta
ruhaval.

Belso tisztitas

Az olaj, sajt, alaplé vagy csokoladé cseréjekor a késziilék belseje azonnal megtisztithato. Uritse ki az
edényt, és el0szor papirtorldvel, majd szappanos vizbe martott nedves ruhaval tisztitsa meg a belsejét.
Ezutén alaposan oOblitse ki tiszta vizzel, hogy eltavolitsa a mososzer-maradvanyokat. Hagyja jol
megszaradni.

Tisztitasi 6tlet: Ontson egy csésze vizet és valamennyi mosogatoszert az edénybe. Allitsa a késziilék
hémérsékletét a legalacsonyabb szintre, és hagyja bekapcsolva kortilbeliil 10 percig. Végiil kapcsolja ki
¢s alaposan oblitse ki.

OLAJ CSEREJE

A fondiiedény esetén javasolt az olajat minden hasznalat utan lecserélni. A stitdolaj tobbszor
hasznalhato.

Ha jo siit6- és fondiiolajrdl van sz6, az olaj felhasznalasi ideje a kovetkezo tényezoktol fiigg:

Milyen gyakran hasznaljak az edényt

Mennyi ideig hasznaljak az edényt

HoOmérseklet a hasznalat kozben

Elelmiszer mennyisége (nagyobb mennyiség erdsen hiiti az olajat)
Az élelmiszer tulajdonsagai (pl. hasznalt fiiszerek)

- Az olaj tisztitasa a siités vagy fondii folyamat utan €s kozben - A siités €s fondii folyamat soran tavolitson

d.

el minden ételt, tésztat és zsemlemorzsat, ami az olajba keriilt.
Siités utan ajanlott leszlirni az olajat. Ehhez tegye a kdvetkezdket.

a. Hagyja lehiilni az olajat
b.
C

Hagya lecsepegni a kosarat és vegye ki az edénybdl
Helyezzen papirtorldt a kosarba.
Szlrje le az olajat a kosaron keresztiil egy legalabb ugyanakkora edénybe.



