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|||| A KESZULEK RESZEI
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Szell6zényilasok
Ajté fogantyuaval
Kezel6bmezé
Burkolat

Sutétér

Pizzaké



Hasznalati Gtmutaté a 68816 modellhez

EL6SZO

Kdszonjuk, hogy az Unold cég késziiléke mellett dontétt. Olvassa el gondosan
ezt a hasznalati atmutatét. igy gyorsan megismeri pizzasiitéjének (a
tovabbiakban ,készllékének”) minden funkcidjat.

Gondoskodjon réla, hogy a hasznalati utmutatot a késziiléket hasznald, tisztitd
és karbantarté minden személy elolvassa, és figyelembe vegye. Ne adja tovabb

a készlléket a hasznalati utmutatd nélkal.

Olyan kérdések esetén, amelyekre a hasznalati utmutaté nem ad egyértelm{
valaszt, vagy miszaki problémak esetén vegye fel a kapcsolatot az
ugyfélszolgalatunkkal vagy a szakkereskeddjével.

MUSZAKI ADATOK

Teljesitmény:

1700 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

Méretek: (SZ x Mé x Ma) Kb. 43,1 x 46,9 x 28 cm
Suly: Kb. 10,6 kg

Kabelhossz: Kb. 95 cm

Burkolat: Nemesacél, rozsdamentes

Pizzakd: Kivehetd, korderit, kb. 32 x 32 x 1,25 cm
Sitotér: Kb. 32 x 34 x 9 cm, belsé vilagitassal

Felszereltség:

Biztonsagos kezelés dupla Gvegezési ajtéval, Cool-Touch
fogantyuval és hészigetelt nemesacél burkolattal, kivehetd
pizzakével, automatikus programokkal és egyedi programmal
(DIY), max. 30 cm atmérdji pizzahoz

Tartozékok: Pizzaké, receptflizet, hasznalati Utmutatd

Opcionalisan

rendelheté Pizzalapat, cikkszam. 6881620, az Gigyfélszolgalatunkon
tartozékok: keresztll beszerezhetd

A felszereltségi jellemzék, technika, szin és dizajn vonatkozasaban a
médositasok és tévedés joga fenntartva.

C€



JELMAGYARAZAT

A Ez a szimbdélum azokra az esetleges veszélyekre hivja fel a
figyelmet, amelyek személyi sériiléseket idézhetnek eld, vagy a
készullék karosodasahoz vezetnek.

Ez a szimbdlum esetleges égési sérlilések veszélyére figyelmeztet.
Mindig rendkivil figyelmesen jarjon el.

AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN

Olvassa el, és 6rizze meg az alabbi utasitasokat.

Altalanos biztonsagi tudnivaldk/ a haztartas tagjai

1. Ezt a készlléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy kell6
tapasztalattal és/vagy ismerettel nem rendelkez6
személyek csak felugyelet mellett vagy akkor
hasznalhatjak, ha a biztonsagos kezeléséhez
szukséges oktatasban részesultek, és megeértették
a hasznalatabdl adodo veszélyeket.

2. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

3. Afelhasznaldi tisztitast és karbantartast gyermek nem
végezheti, kivéve, ha elmult 8 éves, és felugyelet alatt
all.

4. Tartsa a készuléket és a halozati kabelt 8 év alatti
gyermekek altal hozza nem férhetd helyen.

5. A csomagoldéanyag nem jatékszer —fennall a fulladas
veszelye! Tartsa a csomagoldéanyagot gyermekektdl
mindig tavol!

6. A készulék kizardélag a haztartasban, vagy hasonlé
célu helyeken vald felhasznalasra tervezték, igy
példaul

= Uzletek, irodak vagy egyéb munkahelyek
teakonyhaiban,

= mezdgazdasagi Uzemekben,

= szallodakban, motelekben, egyéb
szallashelyeken, maganpanziokban vagy

nyaralokban vendégek altal torténé hasznalatra.



Elektromos biztonsag
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A készuléket csak valtakozo feszlltségl halézatra
csatlakoztassa, amelynek megegyezik a feszultsége a
készulék cimkéjén megadottal.

Javasoljuk, hogy kulon aramkorrél mikodtesse a
készlléket. Kérdés vagy bizonytalansag esetén forduljon
szakemberhez.

Tilos ezt a készuléket kulsé kapcsolodraval, vagy
taviranyito rendszerrel mikodtetni.

Nem javasoljuk hosszabbitékabel hasznalatat. Ha mégis
hosszabbitd kabelt hasznal, akkor ennek meg kell
felelnie az érvényes biztonsagi szabvanyoknak, és soha
nem szabad a kabel megadott maximalis terhelhetbségét
tullépni.

Ne tegyen fémfdliat a készulékbe — Ez aramutést
okozhat!

Elektromos biztonsagi okokbdl soha ne meritse a
készuléket vagy a vezetékét vizbe, vagy egyéb
folyadékokba.

Elektromos biztonsagi okokbadl ne tisztitsa a készuléket
mosogatdégépben.

A kapcsol6 és a kabel nem érintkezhet vizzel vagy mas
folyadékkal. Amennyiben ez mégis megtorténne, az
ismételt hasznalat el6tt minden résznek teljesen meg kell
szaradnia.

A vezetéket ne tekerje a készulék koreé, és vigyazzon,
hogy a vezeték ne torjon meg, mert ez kart okozhat a
vezetékben.

Hasznalat utan, valamint tisztitas el6tt a halézati dugot
mindig huzza ki a csatlakozo aljzatbdl. A készuléket nem
szabad felugyelet nélkul hagyni, ha a halézati dugo
csatlakoztatva van.

A vezetéket mindig csak a csatlakozédugonal megfogva
huzza ki az aljzatbdl, soha ne a kabelnél fogva.

A készuléket, ill. a vezetéket soha ne fogja meg nedves
kézzel.



19. A készulék csak akkor van teljesen kikapcsolva, amikor
a csatlakozédugd kihuzasaval le van valasztva az
elektromos halozatrol.

A pizzakd

20. A pizzakovet soha nem szabad vizbe meriteni, ez
karosithatja a kovet.

21. Soha ne tisztitsa a pizzakovet mosogatoszerrel. A
mosogatdszer bejuthat a k6 pélusaiba, és atkerllhet az
élelmiszerekre.

22. Ne tisztitsa a pizzakovet hegyes targgyal vagy
nagynyomasu mosoéval. Ellenkez6 esetben karcolasok
johetnek létre, amelyekbe bejutnak az ételmaradékok.

23. Soha ne kezelje a pizzakovet fertétlenitészerrel. A sutén
bellli magas hémérseékletek miatt nincs szukség
fert6tlenitésre.

A késziilék biztonsagos elhelyezése és kezelése

24. Biztonsagi okokbdl soha ne allitsa a készuléket forrd
fellletekre, fém talcara vagy nedves alapra.

25. A készuléket nem szabad szekrénybe beépiteni, vagy
bemélyedésben mikodtetni — tlzveszély!

26. Figyeljen arra, hogy a készulék mindig hozzaférhetd
legyen, hogy szikség esetén gyorsan levalaszthato
legyen az elektromos haldzatrol.

27. Helyezze el ugy a készuléket, hogy oldalt legalabb 10 cm
és fent legalabb 15 cm szabad hely legyen.

28. A késziléket vagy a vezetéket nem szabad nyilt lang
vagy viztartalyok kozelében mikodtetni.

29. Ne tegye a készuléket olyan helyiségbe, amelyekben a
hédmérséklet fagypont ala csdkkenhet.

30. Soha ne tegyen a sutétérbe kartont, miianyagot, papirt
vagy mas gyulékony anyagot.
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. A készuléken beluli magas hémérsékletek miatt ne
hasznaljon sutépapirt vagy tobbszor hasznalatos sutéféliat.
Tavolitson el mindig minden féliat és papirt pl. a fagyasztott
élelmiszerekrdl, még akkor is, ha a gyartd szerint ezeket a
sutébe lehet tenni.

Mindig szabad, sik és héallo feluleten hasznalja a
készuléket.

A készuléket csak pizza, és hasonld, lapos sutott termékek
készitésére szabad hasznalni.

Soha ne tegyen tul nagy méretl ételt a sutétérbe, ez
thzveszélyes.

Vigyazzon arra, hogy a vezeték ne logjon tul a munkafeltlet
szeélén, mert ez balesetet okozhat, pl. ha kisgyermekek
meghuzzak a vezetéket.

Vezesse ugy a vezetéket, hogy ne lehessen meghuzni, és
ne okozzon botlasveszélyt.

A pizzasutét csak beltéri helyiségekben hasznalja.

A készulék semmilyen jarmiben torténd hasznalatra nem
alkalmas.

A tulmelegedés elkerulése érdekében soha ne takarja le
hasznalat kozben a készuléket, és ne tegyen ra targyakat.
Soha ne tegyen alufoliat a készulék belsejébe.

Soha ne tegyen konyhai eszk6zoket, fakanalat, stb. a
készulék nyitott ajtajara.

Annak érdekében, hogy a h6 a készulékben maradijon, és
ezzel energiat takaritson meg, hasznalat kozben soha ne
hagyja hosszabb ideig nyitva a készulék ajtajat.

A tisztitas el6tt kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a dugot a
csatlakozo aljzatbdl, és hagyja a készuléket teljesen lehdini.
A késziilék nyitasakor forré géz tavozhat. Ovatosan jarjon
el.

Az égési seérulések elkerulése érdekében mikodés kozben
ne mozgassa a készuléket.
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Gondoskodjon réla, hogy az Osszes felhasznald,
kulonosen a gyermekek tisztaban legyenek a kilép6 g6z
veszélyével — égési sérllés veszélye all fenn!

A készulek burkolata és kulondsen a sutéfelllet nagyon
felforrésodik — égési sérulés veszélye all fenn! Ne érintse
meg ezeket a fellleteket hasznalat kdzben és utan.
Hasznaljon a készulék nyitasahoz konyharuhakat vagy
sutékesztylket, és az égési sérulések elkerulése
érdekében csak az ajtéfogantyut érintse meg ezekkel.
Ha nem torténik beallitas, akkor a készulék biztonsagi
okokbdl egy kis id6 utan kikapcsol.

A karok és sérulések elkerulése érdekében a készuléket
ne hasznalja mas gyartok tartozékaival vagy eltér6
markaju tartozékokkal egyutt.

Ellenérizze rendszeresen a készuléket, a dugdt és a
vezetéket kopas, sérulés és elhasznaldédas
szempontjabdl. Ha sérult a csatlakozokabel vagy mas
rész, kuldje el a készuléket vagy a csatlakozokabelt
ellenérzésre és javitasra az ugyfélszolgalatunknak.

A szakszerltlenil  végzett javitasok  jelentOs
veszélyekhez vezethetnek, és a jotallasbol valo kizarast
eredményezik.

Semmi esetre ne nyissa fel a késziilék burkolatat. Fennall

az

aramutés veszélye. A késziilék és a pizzakdé a

hasznalat kozben és utan nagyon forré! Kerilje a
készulék forré feluleteinek megérintését; égési sérulés
veszélye all fenn.

Magas héomérsékleten torténo siités kozben ne hagyja
felugyelet nélkiil a készuiléket — égési sérlilés veszélye
all fenn! Tartsa tavol a gyermekeket a készuléktol!

A gyarté nem vallal felel6sséget a készulék hibas
osszeszerelésébdl, szakszerlitlen vagy hibas
hasznalatabdl vagy felhatalmazassal nem rendelkez6
harmadik fél altal torténé javitasabdl eredo karokeért.



NAPOLYI PIZZA ALAPRECEPT

A tokéletes pizza a tésztanal kezd6dik. Vegye figyelembe ezért az alabbi
Gtmutatasokat, és prébaljon ki kiilénb6zé valtozatokat, amig megtalalja az On
szamara tokéletes pizzareceptet.

Tipp: Természetesen az eddigi receptjei is elkészithetok a pizzasiitében, csak
ellendriznie kell, milyen hdmérséklet- és idébeallitasok sziikségesek.

A néapolyi pizza id6kézben a vilagoérokség részévé valt, az eredeti pizzatésztanak
szamit, és csak 4, ill. 5 hozzavaldbdl all: liszt, viz, so, éleszt6 és ... id6. A tokéletes
pizzatésztarél mar szamos értekezés sziletett, és maig eltéréek a vélemények
arrél, melyik recept valdjaban a legjobb. Ezért az alabbiakban egy klasszikus és
egyszeri receptet mutatunk be, amely garantaltan sikeril, ugyanakkor mar nagyon
kozel van a ,tokéletes” pizzahoz. Elészor néhany fontos megjegyzés:

A hidrataci6 a viz és liszt aranyat jelenti. Ha pl. 1 kg lisztet hasznélunk, és 600 ml
vizet adunk hozza, akkor a tészta hidrataltsaga 60%.

Minél magasabb a viz aranya a tésztaban, annal kdnnyebb és leveg8sebb lesz
a tészta. Ha azonban a tészta tul nedves, akkor nehezebb vele dolgozni. Az
egyszerliség kedvéért ezért ennél a receptnél 60 %-os hidrataltsaggal
dolgozunk (tehat 300 ml vizet hasznalunk 500 g liszthez). Némi gyakorlattal
azonban meg lehet prébalni a 65 %-os hidrataltsagot is.

Ahhoz, hogy a tészta fel tudja venni a magas hidrataltsagot, szikség van még
a megfeleld lisztre. A Németorszagban legelterjedtebb tipusu lisztnek, a 405-6s
tipusnak megfeleld ugyan az ériési foka, de kevés benne az asvanyi anyag és
kGldbnésen a fehérjetartalom. Ehhez a recepthez 12-13 g /100 g liszt
fehérjetartalomra van sztikségunk, amit a legtébb 00 tipusu pizzaliszt (Tipo 00)
tartalmaz. A 00 tipusu pizzalisztek beszerezhet6k a legtdbb jol ellatott
élelmiszeruzletben, ritkdbban diszkontlzletekben is.

Néhany gyors pizzarecepttel ellentétben ebben a receptben az éleszté aranya
nagyon alacsony. A gyorstésztakbol késziilt pizzak ugyan gyorsan elkészilnek, de
er8s élesztbizik van. Ehhez jon még, hogy a sok élesztével készilt pizzatésztak
egyértelmlien nehezebben emészthetdk.

Tipp: Az UNOLD-kenyérsiuté ,Teig schnell® (gyorstészta) programjaval
elkészithetd a pizzatészta.



Hozzavaldk 3 pizzahoz:

500 g liszt, 00 tipus, 300 g jéghideg viz (jobb sulyt mérni, mint térfogatot),
0,5-1 g friss éleszt6 (egy 8-10 mm atmérdjl kis gombocnak felel meg); 15 g
tengeri s6

Oldja fel el6szdr a sét a vizben. Adja hozza az éleszt6t és a lisztet. Aki kézzel
szeretné gyurni a tésztat, annak legalabb 25-30 percig kell dagasztania. Ez fontos,
mivel a dagasztas hatasara jon létre a sikérvaz, amely rugalmassa teszi a tésztat.
Ha nem elég hosszu ideig dagasztja a tésztat, akkor a pizzatészta késébb
berepedhet.

A kézi dagasztas alternativajaként alacsony fokozaton konyhai robotgéppel is
dagaszthatja a tésztat kb. 10 percig. Ekkor azonban figyelembe kell venni, és
adott esetben beszuré hémérdvel meg kell mérni a tészta hédmérsékletét. A
hémérséklet legfeljebb 25°C legyen, hogy az éleszté ne kezdjen el tul hamar
mikodni. Ezen kivll a tészta konzisztenciajat ellenérizheti ugy, hogy a tészta
egy kis darabjat lassan széthuzza annyira, hogy majdnem at lehessen latni
rajta, és a tésztanak nem szabad elszakadnia.

Ha meggyurta a tésztat, akkor formazza feszes golyova, tegye egy télba, és
fedje le egy feddvel vagy frissentartd féliaval. Néhany napolyi tésztarecept
szerint ekkor még kb. 24 éran keresztil hitében kell pihentetni a tésztat, mielbtt
hagyja, hogy az éleszt6 szobah6mérsékleten mikddni kezdjen. A kezdd
alapreceptlinkben azonban kdzvetlenll a kelesztéssel kezdlnk, és a tésztat 12-
14 6ran keresztlil szobahémeérsékleten hagyjuk kelni. Ossza ez utan a tésztat 3
egyenlé méretl darabra, formazza a tésztadarabokat kerekre, és tegye 6ket a
2. kelesztéshez valamivel szélesebb, letakart edénybe. Szérja meg ennek az
aljat egy kis liszttel (vagy buzadaraval), és a tésztakat ne tegye tul kozel
egymashoz, mivel a tésztak egy kicsit meg fognak dagadni. Kb. 10-12 6ra utan
a napolyi pizzank készen all a tovabbi feldolgozasra.

Vegye ki, és formazza meg egyesével a tésztakat. FONTOS: Semmiképpen ne
hasznaljon sodroéfat, ellenkezé esetben a 24 6ra alatt képz&dott 6sszes levegd
kinyomddik a tésztabdl. Ehelyett tegye a tésztat enyhén meglisztezett fellletre,
nyomkodja laposra az ujjbegyeivel belllrél kifelé, a széleit azonban hagyja ki,
hogy a tészta ott kiléndsen puha maradjon, és kialakuljon a jellegzetes forma.




A kovetkez6 lépésben vegye kezébe a pizzat, és a kézfejével lassan korkdrosen
hlazza szét. A két Iépés kombinaciojaval egyre egyenletesebb forma jon létre egy
elég vékony alappal és vastag széllel. Tegye a készre formazott pizzat egy enyhén
meglisztezett pizzalapatra, és tegyen ra tetszés szerint feltéteket. A hagyomanyos
napolyi pizzara el6sz6r mindig egy vékony réteg paradicsomszdsz kertil, erre jon a
lecsepegtetett és aprora vagott Mozzarella (vagy bivalymozarella) és felllre tehetjik
az egyeéb tetszbleges feltéteket. Ez utan a pizzat mar csak kb. 2 percig sutni kell a
400 °C-ra el6bmelegitett pizzasitében. Buon Appetito!

A KEZELOFELULET HASZNALATA




Programok
A programok ellenérzélampai
»Also siités“ gomb
Az alsé flitéelemre vonatkozd beallitasok
»Felsd siités*“ gomb
A felsé ftéelemre vonatkozo beallitasok
4 Kijelzé
Mutatja a hémérsékletet és a sitésbdl hatralévd id6t.
- gomb
Az id6 vagy a h6mérséklet névelése
6 + gomb
Az idd vagy a h6mérséklet csOkkentése

7 ,,Funkcié” gomb
A kivant program kivalasztasahoz

»TC” | id6zité gomb

8 Elinditja a kivalasztott pizzahoz ajanlott sutési id6t. Ez utan az id6 utan
egy hangjelzés hallhato, de a készllék nem kapcsolddik ki.
A sités az id6zit6 elinditasa nélkdl is lehetséges.

9 ,,Be-/kikapcsol6“ gomb
A készulék bekapcsolasa vagy kikapcsolasa

TARTOZEKOK A PIZZASUTESHEZ

Pizzasit6 forma

A sutéshez hasznalhat szakuzletben beszerezhetd, h6allo pizzasiité format (pl.
Dr Oetker Emaille Tradition pizzasité lap). A forma maximum 28 cm atmeéréjd
lehet, és 400 °C-ig héallonak kell lennie. A nemesacél formak a hé hatasara
elszinez6dhetnek. Ez nem ok a reklamaciéra.

Soha ne takarja le a sut6format fed6vel, foliaval vagy mas targgyal sités
kézben!



Pizzalapat

Figyelem: Haszndljon mindig pizzalapatot a pizza berakasahoz, mert a készulék
nagyon forré!

Az Ugyfélszolgalatunkon vagy a weboldalunkon keresztil megvaséarolhatja a
készilékhez alkalmas pizzalapatot.

A szaklzletben ezen kivil kilonb6zd pizzalapatok kaphatok. Figyeljen arra,
hogy a pizzalapat mérete megfelel6 legyen a siitéhdz. Ha tul nagy a lapat, akkor
nem lehet betenni vele a pizzat a sit6be.

A pizzalapatot el6sz6r mindig szérja meg egy kis liszttel. Ne hasznaljon tul sok
lisztet, nagyon magas hémeérsékleten a liszt meggyulladhat. Tegye a
megformazott pizzatésztat a meglisztezett pizzalapatra.

Tegye a feltéteket a pizzara, és tolja be a pizzat a sutébe. Ha megrazza egy
kicsit a pizzalapatot, akkor a pizza kénnyebben lecsusztathato a lapatrol.

A pizzalapat a sutési folyamat kozben nem maradhat a sttében!

Programok

A programok hasznalata

Program Hasznalat

Neapolitan (napolyi pizza) |Klasszikus készités, leveg6s kéreg, magas
(Pizza fatlizelési kemence |hdmérséklet (fa vagy fahoz hasonlité adalékok

stilusban) hozzaadasa nélkdl).

DIy A programok beallitdsa az egyedi igényeknek
(egyedi program) megfeleléen

Thin&Crispy Nagyon vékony tésztahoz, siitéporos pizzahoz

(vékony & ropogos)

Csak sutéformaval (a szakizletekben kaphatd),
leveg®s tészta, sok feltéttel, széléig rakott
szosszal, ropogos alappal

Pan Pizza
(serpeny®s pizza)

New-York A serpeny6s pizzahoz hasonléan masszivabb,
(New-Yorki pizza) vékony alappal
Frozen Fagyasztott pizzahoz vagy fagyasztott

(fagyasztott) lepényhez




A programokhoz tartozé hémérsékletek és idok

Elére beallitott Elére
érték beallitott érték
Program Fgls'('i A.|.s¢'3 Bealllthato 1dé .Be:’éllithaté
siités |siités |tartomany idé
Napolyi pizza
Pizza 400 °C [400 °C [200-400 °C| 2 perc 1-10 perc
fatlizelési
kemence stilus)
DIY
(egyedi 400 °C |400 °C |80-400 °C | 2 perc 1-60 perc
program)
Thin&Crispy
(vékony és 270 °C |330 °C [80-400 °C |6 perc 1-10 perc
ropogos)
Pan Pizza 220 °C |340 °C |80-400 °C |12 1-30
(serpenyés perc -30 perc
pizza)
New-York
(pizza New- 245 °C |[270 °C [80—400 °C | 8 perc 1-20 perc
Yorki médra)
Frozen o o o
(fagyasztott) 245 °C (205 °C |80-400 °C | 16 perc 1-20 perc




TEENDOK AZ ELS® HASZNALAT ELOTT

. e Q Az els6 hasznalatkor némi fiist tavozhat. Ez teljesen

normalis jelenség, nem jelent okot a reklamaciora.

A késziilék és a pizzaké a hasznalat kézben és utan
nagyon forré! Keriilje el a késziilék forré feliileteinek
megérintését, fennall az égési sériilés veszélye!
Magas hémérsékletek alkalmazasa esetén ne hagyja
felligyelet nélkiil a késziiléket — tlizveszély all fenn!
Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktol!

1. Tavolitson el a késziilékrdl és a pizzakérél minden csomagoléanyagot és adott
esetben a szallitasi biztositasokat is (a tipustablat azonban ne). Tartsa tavol
kisgyermekektdl a csomagoldéanyagokat — fulladasveszély! Adja le a
csomagoldanyagokat a helyi el6irasoknak megfeleléen hulladékgydjtésbe.

2. A csatlakozodugdé adott esetben fedéllel biztositott. Vegye le, és dobja ki a
fedelet. Lenyelés esetén fulladasveszély all fenn, kiléndsen gyermekek és
allatok esetén.

3. Ellendrizze a készulék sérllésmentes allapotat. Lathatd sérilés esetén ne
vegye hasznélatba a készlléket, hanem forduljon az lgyfélszolgalatunkhoz.

4. Ellenérizze, hogy megvan az 6sszes felsorolt tartozék.

5. A gyartasi maradvanyok eltavolitasahoz tordlje le dvatosan a pizzakdvet egy
nedves torléruhdval mosodszer hozzdadasa nélkil. Hagyja ez utan teljesen
megszaradni a kdvet. Figyelem: A mososzer karosithatja a kdvet. Vegye
figyelembe a ,Tisztitas és apolas” fejezetben talalhaté 6sszes informacioét.
Tolja be a pizzakdvet a sutébe.

6. Akészulék burkolatat nedves ruhaval tordlje le, és gondosan szaritsa meg.

7. Az esetleges gyartasi maradvanyok elkerllése érdekében az elsé
hasznalat el6tt fitse az Ures készliléket 20 percen keresztul. Figyeljen arra,
hogy kdzben a helyiség jol szell6zzon.

8. Csatlakoztassa a haldzati dugét egy csatlakozoaljzatba.

Egy révid hangjelzés hallhatd, az dsszes jelz6lampa fel-, majd ismét
kikapcsolddik. A ,be-/kikapcsold“ gomb villog.

10. Nyomja meg egyszer a ,be-/kikapcsol6” gombot.

11. Villog a ,Neapolitan® program jelz6lampaja. A kijelzén vilagit a ,400 °C*
hémérséklet- és a ,2:00“ id6kijelzés, a sitétérvilagitas felkapcsolodik.



12.
13.

14.
15.
16.
17.

Nyomja meg ismét a ,be-/kikapcsolé” gombot.

Villog a hémérséklet-kijelzés, az id6 azonban valtozatlan marad. A
készulék fut, és a raégetési folyamat és a ventilator elindul. Ez a folyamat
kb. 20 percig tart.

Amikor befejezddik a folyamat, egy haromszoros hangjelzés hallhaté.
Kapcsolja ki a készilléket a ,be-/kikapcsol6” gombbal, és hagyja lehiini.
A ventildtor még egy ideig tovabb mikdadik.

Ekkor a készulék maris hasznalatra kész.

ELOMELEGITES

A késziilék és a pizzaké a hasznalat kozben és utan
nagyon forré! Keriilje a késziilék forré feliileteinek

megérintését; égési sériilés veszélye all fenn. Magas
hédmeérsékleten torténé sutés kézben ne hagyja
felligyelet nélkiil a késziiléket — tlizveszély all fenn!
Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktol!

A programok egy el6flitési szakasszal kezd6dnek.

Ez kuléndsen nagyon magas hdmérsékleten torténd sités esetén fontos
a tokéletes sutési eredmény elérése érdekében.

Az elémelegitési id6 alatt a pizzakbének a sutében kell lennie.

Ha a készllék az el6z6 siutési folyamatbdl adoddan még nagyon forro,
akkor atugorja az elémelegitési folyamatot.



A KESZULEK KEZELESE

nagyon forré! Keriilje a késziilék forré feliileteinek

. 2 2 A késziilék és a pizzakdé a hasznalat kozben és utan

megérintését; égési sériilés veszélye all fenn.

Magas homérsékleten torténo siités kozben ne hagyja
felligyelet nélkiil a késziiléket — tlizveszély all fenn!
Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktdl!

A késziiléken beliili magas homérsékletek miatt ne
hasznaljon siitépapirt vagy tobbszor hasznalatos
sutoéfoliat. Tavolitson el mindig minden féliat és papirt
pl. a fagyasztott élelmiszerekrél, még akkor is, ha a
gyarté szerint ezeket a siitébe lehet tenni.

Késziilék elokészitése

1.

10.

Megjegyzeés: Ha bekapcsolta a készlléket, de hosszabb idén keresztil
nem veégez beallitast, akkor a készulék egy id6 utan készenléti
Uzemmoadba kapcsol.

Ekkor a késziléket Ujra be kell kapcsolni ahhoz, hogy tovabbi
beallitdsokat lehessen végezni rajta.

Készitse eld a kivalasztott pizzatésztat.

Csatlakoztassa a pizzasiité készilék csatlakozédugojat egy
csatlakozéaljzatba.

Egy révid hangjelzés hallhatd, az dsszes jelzélampa fel-, majd ismét
kikapcsolddik. A ,be-/kikapcsolé“ gomb villog.

Nyomja meg a ,be-/kikapcsol6“ gombot.

A ,Neapolitan“ program jelzélampaja villog. A kijelzén ,400 °C* és a ,,2:00“
id6kijelzés lathato, a sutétér vilagitasa felkapcsolédik.

Nyomja addig a ,funkcié“ gombot, amig az On altal kivalasztott program
jelzélampaja felkapcsolédik.

Bedllithatja a programokban a felsé és alsé sutés és az idézitd értékét.
Vegye figyelembe, hogy miiszaki okokbdl a ,felsd siutés* gombja lent, és
az ,also sités“ gombja fent talalhatdé. Ha szeretné mddositani ezeket a
beallitasokat, akkor végezze el az alabbi Iépéseket:

Nyomja meg egyszer az ,also sités” gombot a h6mérséklet a és «
gombokon keresztiili, 5 fokos Iépésekben torténd beallitasahoz.

Nyomja meg ekkor a ,felsé siités“ gombot a hémérséklet a és «
gombokon keresztili, 5 fokos Iépésekben torténé beallitasahoz.



1.

12.

13.

Tipp: Amikor villog a ,400 °C* kijelzés, akkor a a gomb megnyomasaval
azonnal a 80°C beallitdsahoz juthat, és megadhat hémérsékleteket az
alacsony tartomanyban. A ¥ gomb megnyoméasakor a hdémérséklet
beadllitasa a 400 °C-nal kezdédik, és lefelé torténik.

Az alapértelmezett id6zit6 értékének modositasahoz nyomja addig az ,alsé
siités* gombot, amig a kijelzén villogni kezd a ,TC* kijelzés. Allitsa be az
id6t a a és w gombbal; és igény esetén nyomja meg a ,felsé sités”
gombot, és modositsa itt is az id6t a leirtak szerint.

Figyelem: A programtél fuggéen a h6mérséklet és az id6 a 19. oldalon
talalhatd tablazatnak megfeleléen csak bizonyos tartomanyon belil
allithatd be. Tipp: Egyedi program esetén mindkét érték igény szerint
szabadon beallithaté.

14. Nyomja meg a ,be-/kikapcsolé”“ gombot. A készllék elinditja az

elémelegitést.

15.Tegye kdzben a pizzara az igény szerinti feltéteket.

Az elbmelegitési id6 befejezése utan egy haromszoros hangjelzés

16. hallhato.
Pizzasiités

17. Nyissa ki a készulék ajtajat, és tolja be a pizzalapattal a megrakott pizzat a
pizzakdre. Figyelem: a készllék és a pizzakd nagyon forré!

18.
19.
20.

21.

22.

23.
24.

Csuka be a késziilék ajtajat.

Igény esetén nyomja meg a , TC* gombot az id6zité bekapcsolasahoz.
Megjegyzés: Az id6zit6 elinditdsa utan ez az id6 nem mddosithatd, amig
le nem jar. Az elinditott program szintén nem mddosithaté. Ebben az
esetben a ,be-/kikapcsolé” gombbal szakithaté meg a program. Az el6re
beallitott értékek, pl. hémérséklet nem torlédnek.

Sités koézben idénként ellenérizze a pizzat annak biztositasara, hogy a
pizza egyenletesen sul, és eléri a kivant konzisztenciat. A hémérséklettdl
fuggben a pizza nagyon gyorsan elkészilhet.

Ha az id6zitén keresztll beallitott egy id6t, akkor ennek az idének a lejarta
utén 6tszOros hangjelzés hallhatd. Figyelem: A beallitott idé utan
megszélal ugyan egy hangjelzés, de a sitési folyamat tovabb folytatédik.
Ha elkészult a pizza, akkor nyissa ki a készulék ajtajat.

Vegye ki 6vatosan a pizzat a pizzalapattal. Vegye kozben figyelembe,
hogy a készllék és a pizza is nagyon forro.




25.
26.
27.
28.

20.

30.

31.

Csukja vissza a készulék ajtajat.

Hagyija kicsit hiilni a pizzat a talalas és fogyasztas el6tt.

Adott esetben slisse meg a tébbi pizzat is.

Ha elkészult a sutéssel, kapcsolja ki a készlléket a ,be-/kikapacsold”
gombbal.

A ventilator még egy ideig tovabb miikddik, hogy lehiitse a készuléket.
Adott esetben nyissa ki a sitd ajtajat ennek a folyamatnak a
meggyorsitasara.

Huzza ki a csatlakozddugét az aljzatbdl. Csak ekkor kerlil a készilék
teljesen kikapcsolt allapotba.

Hagyja kih{lni a készléket.

TISZTITAS ES APOLAS

Hasznalat utan és tisztitas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a csatlakozodugot. Hagyja

1.

teljesen kihiilni a késziiléket és a pizzakovet. Soha
ne hasznaljon a tisztitAshoz fémtartalmu,
doérzshatasu szivacsot. Aramiités veszélye all fenn!
A készilléket nem szabad vizbe vagy mas
folyadékba meriteni.

A pizzakdvet a tisztitas elétt hagyja teljesen kihlini a siitében. igy
elkerulheték a kovet karositd héingadozasok.

Tavolitsa el az odaégett ételmaradékokat faspatulaval vagy keramialaphoz
valoé kapardval. Jarjon el 6vatosan és ne karcolja meg a fellleteket. A kbvon
Iévd karcolasok azt okozhatjak, hogy a kdvetkez6 sutésnél az ételmaradék
mélyen beleég a kébe.

Tordlje le ekkor a pizzakdvet folyd viz alatt évatosan egy nedves
térléruhaval. Hasznaljon langyos vizet, hogy itt is elkerulje a hémérséklet-
ingadozasokat. Ne hasznaljon soha mosogatdé vagy mas tisztitoszert, és
semmiképpen ne tisztitsa a pizzakdévet mosogatégépben vagy
nagynyomasu mosoval.



A pizzakd egy természetes anyagbdl all, amely a rendszeres tisztitas
ellenére elszinezédhet. Ez nem befolyasolja a késziilék miikodését, és
nem ok a reklamacioéra.

Vegye figyelembe, hogy révid id6 utan a sutéteret patina, tehat egy bevonat
borithatja. Ez a patina nem befolyasolja a készillék miikddését, ezért nem
ok a reklamaciora.

Belllrdl kifelé tordlje le a készuléket egy nedves torl6ruhaval és némi
mosogatdszerrel, és tordlje at egy tiszta vizzel megnedvesitett ruhaval.
Vigyazzon arra, hogy ne jusson viz a készulék belsejébe. Ezutan alaposan
szaritsa meg a készuléket.

Megjegyzés: Az ajtoliveg mogott esetenként lecsapddhat egy kis para.
Ennek technikai oka van, és nem ok a reklamaciéra. Normal esetben ez a
viz a rakdvetkez6 magas hémérsékletl sitési folyamatok alatt elparolog.

A rendszeres tisztitas jelentésen noveli a készllék élettartamat.

A készlléket szaraz, pormentes helyen tarolja. Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a készuléket, akkor ajanlott az eredeti kartondobozban tarolni.




A JOTALLASRA VONATKOZO RENDELKEZESEK

Készllékeinkre 24 hénap, Uzemi hasznalat esetén 12 honap jétallast vallalunk a vasarlas idépontjatdl szamitva
olyan karok esetén, amelyek rendeltetésszer(i hasznalat utan bizonyithatéan gyartasi hibakra vezetheték vissza.
A jotallas idején belll az anyag- és gyartasi hibakat - megitélésink alapjan - kijavitjuk, vagy a késziléket
kicseréljik. Garancialis szolgaltatasaink kizarélag a Németorszagban vagy Ausztridban vasarolt készilékekre
vonatkoznak. Mas orszagokban kérjik, forduljon a készilék illetékes importéréhez. A javitast igényl6
készulékeket a vasarlas idépontjat tartalmazo, géppel kiallitott szamla masolataval és a hiba leirasaval egyditt jol
becsomagolva kiildje el az tigyfélszolgalatunk cimére. A weboldalunkon, a https://unold.de/pages/rucksendungen
linken keresztil kinyomtathato a visszaklldési nyomtatvany (csak Németorszagbol és Ausztriabol torténd kildés
esetére). A jotallas nem érvényesithetd, ha a kar oka kopds, szakszer(tlen kezelés, vagy a karbantartasi és
apolasi utasitasok figyelmen kivil hagyasa. A jotallasi igény érvénytelenné valik, ha a készuléken harmadik
személy végzett javitdsokat vagy valtoztatdsokat. A végfelhasznalé esetleges igényeit az eladdval vagy

kereskedével szemben ez a jotallas nem korlatozza.

HULLADEKKEZELES / KORNYEZETVEDELEM

Késziilékeinket kiemelkedd min&ségben, hosszu élettartami hasznalatra allituk elé. Az
Ugyfélszolgalatunk altal elvégzett rendszeres karbantartdas és szakszerli javitas
meghosszabbithatja a készulék hasznalati idejét. Ha a készulék elromlik és mar nem javithato,
vegye figyelembe, hogy ez a termék nem tehetd a normal haztartasi hulladékba. A terméket a
hasznalt elektromos és elektronikus készulékek begyjtésére kijelolt gyljtéhelyen kell leadni. A
hasznalt gépek és alkatrészeik elkiilénitése és Ujrahasznositasa révén On is tamogatja a
természeti forrasok védelmét, és kozremlkddik a termék kornyezetbarat és egészségre

artalmatlan hulladékkezelésérél.

INFORMACIOK A SZAKKERESKEDELEM SZAMARA

Ezennel az UNOLD AG tanusitia, hogy a 68816 tipusu pizzasitd készllék megfelel az
< € elektromagneses dsszeférhetdségre vonatkozé 2004/30/EU, valamint a kisfesziltségl késziilékekre

vonatkozé 2014/35/EK iranyelvek alapveté kévetelményeinek.

A szabadlyokkal val6 egyezés a jelen tanusitvany készitésének napjara vonatkozik.

Hockenheim, 2023.02.01. UNOLD AG, Mannheimer Stralte 4, 68766 Hockenheim



Szerviz CIMEK

NEMETORSZAG

Mannheimer Stralle 4
68766 Hockenheim

Ugyfélszolgalat

Telefon +49 (0)62 05/94 18-27
Telefax +49 (0)62 05/94 18-22
E-Mail service@unold.de

Internet www.unold.de

A jotallasi id6n belll szeretné javitasra bekildeni a késziléket? A weboldalunkon, a

https://unold.de/pages/rucksendungen linken keresztil kinyomtathat egy visszaru etikettet,

amellyel a csomagot dijmentesen feladhatja a postan (csak a Németorszagbdl és Ausztriabol

feladott csomagokra vonatkozik).

SVAJC

MENAGROS AG

Hauptstr. 23

CH 9517 Mettlen

Telefon +41 (0)71 6346015
Telefax +41 (0)71 6346011
E-Mail info@bamix.ch
Internet www.bamix.ch

LENGYELORSZAG

Quadra-Net
Dziadoszanska 10

61-248 Poznan

Internet www.quadra-net.pl

A jelen Utmutatdban kozolt recepteket a szerz6k és az UNOLD AG szakemberei gondosan

ellendrizték és mérlegelték, ennek ellenére garanciat nem tudunk vallalni. A szerzdk, illetve az

UNOLD AG és meghatalmazottjai nem vallalnak felelésséget az esetleges személyi-, dologi- vagy

vagyoni karokeért.

Ez az utmutaté a www.unold.de cimen pdf-fajlként letolthetd.

NL




